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MENU FIN DE ANO

APERITIVOS INDIVIDUALES
Patata hojaldrada, huevo de codorniz y jamén ibérico de bellota |
Bufiuelo cremoso de queso Idiazabal, dulce de manzana y cecina | Blinis
hechos en casa, salmén ahumado y salsa tartara
ENTRANTE
Ensalada coctel de langostinos
PRINCIPALES
Merluza de pincho y jugo de pimiento al carbon
Jarrete de ternera glaseado y parmentier de patata
POSTRE
Bizcocho de chocolate Ecuador, turron y helado de crema inglesa
BEBIDAS
Vino Blanco Cimabella D.O Bierzo (Godello)
Vino Tinto Azpilicueta D.O Rioja (Tempranillo)
Cerveza, refrescos y agua mineral
MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL
(Copa para brindar)

200,00 6

WWW.PLANESNOCHEVIEJA.COM
INFO@PLANESNOCHEVIEJA.COM

RESTAURANTE MARIETA
PASEO DE LA CASTELLANA, 44 MADRID
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MENU VEGETARIANO

APERITIVOS INDIVIDUALES
Bufiuelo cremoso de queso Idiazabal y dulce de manzana.
Pizzeta crujiente, puntas de esparrago triguero y tomatitos cherry
semisecos.
Bocadito de boletus sobre crujiente de patata y su jugo.
ENTRANTE
Canelon de ricotta y espinacas.
PRINCIPALES
Alcachofa frita y crema de puerros al carbodn.
Brdcoli crujiente y jugo de pimientos asados.
POSTRES
Bizcocho de chocolate Ecuador, turron y helado de crema inglesa.
BEBIDAS
Fonte D’Ouro DO Monterrei Godello
Luis Canas DO Rioja Tempranillo
Cerveza, refrescos y agua mineral
MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL
(Copa para brindar)

200,00 6

WWW.PLANESNOCHEVIEJA.COM
INFO@PLANESNOCHEVIEJA.COM

RESTAURANTE MARIETA
PASEO DE LA CASTELLANA, 44 MADRID
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MENU VEGANO

APERITIVOS INDIVIDUALES
Puerro confitado, coulis de manzana asada y vinagreta de avellana.
Pizzeta crujiente, puntas de esparrago triguero y tomatitos cherry
semisecos.
Bocadito de boletus sobre crujiente de patata y su jugo.
ENTRANTE
Caneldn de calabacin y verduras de invierno.
PRINCIPALES
Alcachofa frita y crema de puerros al carbodn.
Brdcoli crujiente y jugo de pimientos asados.
POSTRE
Sorbete de limodn y prosecco.
BEBIDAS
Fonte D’Ouro DO Monterrei Godello
Luis Canas DO Rioja Tempranillo
Cerveza, refrescos y agua mineral
MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL
(Copa para brindar)

200,00 6

WWW.PLANESNOCHEVIEJA.COM
INFO@PLANESNOCHEVIEJA.COM

RESTAURANTE MARIETA
PASEO DE LA CASTELLANA, 44 MADRID
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MENU CELIACO

APERITIVOS INDIVIDUALES
Patata hojaldrada, huevo de codorniz y jamon ibérico de bellota.
Alcachofa frita y crema de puerros al carbon.
Canapé de salmdén ahumado y salsa tartara.
ENTRANTE
Ensalada cdéctel de langostinos.
PESCADO
Merluza de pincho y jugo de pimientos al carboén.
CARNE
Jarrete de ternera y cremoso de patata.
POSTRES
Sorbete de limodn y prosecco.
BEBIDAS
Fonte D’Ouro DO Monterrei Godello
Luis Canas DO Rioja Tempranillo
Cerveza, refrescos y agua mineral
MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL
(Copa para brindar)

200,00 6

WWW.PLANESNOCHEVIEJA.COM
INFO@PLANESNOCHEVIEJA.COM

RESTAURANTE MARIETA
PASEO DE LA CASTELLANA, 44 MADRID
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MENU INFANTIL

APERITIVOS INDIVIDUALES
Croqueta de jamon

Bufuelo cremoso de queso ldiazabal y dulce de manzana
ENTRANTES A COMPARTIR
Jamon ibérico y queso manchego
Bocaditos de merluza
PRINCIPAL
Escalope de solomillo con patatas fritas
POSTRES
Tarta de chocolate y praliné de avellanas
Lacasitos de la suerte
BEBIDAS
Refrescos y agua mineral

Menu disponible hasta 12 afios

109,00 6

WWW.PLANESNOCHEVIEJA.COM
INFO@PLANESNOCHEVIEJA.COM

RESTAURANTE MARIETA
PASEO DE LA CASTELLANA, 44 MADRID




	MENÚ FIN DE AÑO
	APERITIVOS INDIVIDUALES Patata hojaldrada, huevo de codorniz y jamón ibérico de bellota | Buñuelo cremoso de queso Idiazábal, dulce de manzana y cecina | Blinis hechos en casa, salmón ahumado y salsa tártara ENTRANTE Ensalada cóctel de langostinos PRINCIPALES Merluza de pincho y jugo de pimiento al carbón  Jarrete de ternera glaseado y parmentier de patata  POSTRE Bizcocho de chocolate Ecuador, turrón y helado de crema inglesa BEBIDAS Vino Blanco Cimabella D.O Bierzo (Godello) Vino Tinto Azpilicueta D.O Rioja (Tempranillo) Cerveza, refrescos y agua mineral MOËT & CHANDON BRUT IMPÉRIAL  (Copa para brindar)

	205,00 €
	MENÚ VEGETARIANO
	APERITIVOS INDIVIDUALES Buñuelo cremoso de queso Idiazábal y dulce de manzana. Pizzeta crujiente, puntas de espárrago triguero y tomatitos cherry semisecos. Bocadito de boletus sobre crujiente de patata y su jugo. ENTRANTE Canelón de ricotta y espinacas. PRINCIPALES Alcachofa frita y crema de puerros al carbón. Brócoli crujiente y jugo de pimientos asados. POSTRES Bizcocho de chocolate Ecuador, turrón y helado de crema inglesa. BEBIDAS Fonte D’Ouro DO Monterrei Godello Luis Cañas DO Rioja Tempranillo Cerveza, refrescos y agua mineral MOËT & CHANDON BRUT IMPÉRIAL  (Copa para brindar)

	205,00 €
	MENÚ VEGANO
	APERITIVOS INDIVIDUALES Puerro confitado, coulis de manzana asada y vinagreta de avellana. Pizzeta crujiente, puntas de espárrago triguero y tomatitos cherry semisecos. Bocadito de boletus sobre crujiente de patata y su jugo. ENTRANTE Canelón de calabacín y verduras de invierno. PRINCIPALES Alcachofa frita y crema de puerros al carbón. Brócoli crujiente y jugo de pimientos asados. POSTRE Sorbete de limón y prosecco. BEBIDAS Fonte D’Ouro DO Monterrei Godello Luis Cañas DO Rioja Tempranillo Cerveza, refrescos y agua mineral MOËT & CHANDON BRUT IMPÉRIAL  (Copa para brindar)

	205,00 €
	MENÚ CELÍACO
	APERITIVOS INDIVIDUALES Patata hojaldrada, huevo de codorniz y jamón ibérico de bellota. Alcachofa frita y crema de puerros al carbón. Canapé de salmón ahumado y salsa tártara. ENTRANTE Ensalada cóctel de langostinos. PESCADO Merluza de pincho y jugo de pimientos al carbón. CARNE Jarrete de ternera y cremoso de patata. POSTRES Sorbete de limón y prosecco. BEBIDAS Fonte D’Ouro DO Monterrei Godello Luis Cañas DO Rioja Tempranillo Cerveza, refrescos y agua mineral MOËT & CHANDON BRUT IMPÉRIAL  (Copa para brindar)

	205,00 €
	MENÚ INFANTIL
	APERITIVOS INDIVIDUALES   Croqueta de jamón Buñuelo cremoso de queso Idiazabal y dulce de manzana ENTRANTES A COMPARTIR  Jamón ibérico y queso manchego Bocaditos de merluza PRINCIPAL Escalope de solomillo con patatas fritas POSTRES  Tarta de chocolate y praliné de avellanas Lacasitos de la suerte BEBIDAS  Refrescos y agua mineral
	Menú disponible hasta 12 años

	155,00 €

