




M E N Ú  D E  G A L A  I N S Ó L I T O

U V A S  D E  L A  S U E R T E

C O T I L L Ó N

S O R P R E S A S

A N I M A C I O N E S





APERITIVOS INDIVIDUALES 
 Patata hojaldrada, huevo de codorniz y jamón ibérico de bellota 

Buñuelo cremoso de queso Idiazábal, membrillo y anguila ahumada 
Ensalada cóctel de langosta en pan brioche

ENTRANTES A COMPARTIR 
Canelones de txangurro y bisque de marisco 

Puerro, carbonara y trufa 

PRINCIPALES 
Merluza del Cantábrico en salsa verde y sofrito de tomates asados 

Jarrete de ternera glaseado y parmentier de patata

POSTRES 
Milhojas de hojaldre, cremoso de vainilla y helado de turrón

BEBIDAS 
 D.O. RÍAS BAIXAS VANIDADE 2023. Bod Viña Almirante (Albariño) 

D.O. RIBERA DEL DUERO HITO 2022. Bod. Cepa 21(Tempranillo) 

A.O.C. CHAMPAGNE MOËT & CHANDON BRUT IMPÉRIAL Moët & Chandon 
(Chardonnay, Pinot noir, Pinot Meunier) 

Agua, cerveza y refrescos 



APERITIVOS INDIVIDUALES 
 Patata hojaldrada, huevo de codorniz y trufa 

Buñuelo cremoso de queso Idiazábal, membrillo y nueces 
Bocadito de setas de temporada

ENTRANTES A COMPARTIR 
 Hummus de boniato, garbanzo frito y crudités de verduras 

Puerro, carbonara vegetal y trufa

PRINCIPALES 
 Guisantes, huevo y caldo de verduras 

Brócoli crujiente y jugo de pimientos asados

POSTRES 
Milhojas de hojaldre, cremoso de vainilla y helado de turrón

 BEBIDAS 
 D.O. RÍAS BAIXAS VANIDADE 2023. Bod Viña Almirante (Albariño) 

D.O. RIBERA DEL DUERO HITO 2022. Bod. Cepa 21(Tempranillo) 

A.O.C. CHAMPAGNE MOËT & CHANDON BRUT IMPÉRIAL Moët & Chandon 
(Chardonnay, Pinot noir, Pinot Meunier) 

Agua, cerveza y refrescos 



M E N Ú  P R E M I U M

M E N Ú  V E G E T A R I A N O S

 2 2 0 , 0 0



I N SÓL I TO

MÁS INFORMACIÓN Y RESERVAS

NOCHEVIEJA 2024-2025

www.nocheviejaenmadrid.com
info@nocheviejaenmadrid.com

616145759 - 635383305

Restaurante Botania
Plaza de España, 5 Madrid


