
Nochevieja 2023-2024



El Hotel VP Jardín de Recoletos ofrece una ubicación excelente en el
centro de la capital madrileña, muy cerca de lugares emblemáticos como
la Puerta de Alcalá, el Museo del Prado o el Parque del Retiro.
Gracias a la terraza acristalada de nuestro restaurante Ginkgo Garden
podrá disfrutar de un trocito de naturaleza en medio de la ciudad, lo que
convierte a este hotel de 4 estrellas en la elección perfecta tanto para
alojamiento como para darle la bienvenida al 2024 con la fiesta de
Nochevieja. 

N o c h e v i e j a  2 0 2 3 - 2 0 2 4



Menú adultos
Ostra sorlut Nº2 con Bloody Mary
Brioche de anchoa del Cantábrico con mantequilla ahumada

Aperitivo

N o c h e v i e j a  2 0 2 3 - 2 0 2 4

Entrante a compartir
Jamón ibérico de bellota con pan de cristal y tomate rallado

Entrantes individuales
Carpaccio de carabinero con caviar Baeri
Crema ligera de marisco con tartar de cigala y perlas de AOVE

Platos principales
Lomo de rodaballo, velouté de espárragos blancos y sus yemas tostadas
Lingote de lechazo, su salsa reducida y patatas baby salteadas a la mantequilla

Postre
Ginkgo Rocher con salsa de chocolate
Mignardises y Uvas de la Suerte

Bodega
Cerveza Mahou, refrescos y agua mineral
Vino blanco Mar de Frades D.O Rías Baixas
Vino tinto Termes D.O Toro
Café, té e infusiones
Veuve Clicquot Yellow Label (brindis año nuevo)



Menú vegetarianos-veganos

N o c h e v i e j a  2 0 2 3 - 2 0 2 4

Entrantes a compartir
Crema de espárragos blancos con fideos de trigueros salteados
Croquetas cremosas de puerro asado
Bimi frito con salsa de sésamo tostado y almendra marcona
Flor de alcachofa confitada con salsa romescu

Platos principales
Yakitori de soja texturizada con salsa teriyaki
Boletus a la plancha con ajetes salteados y yema de huevo curada
*veganos sin yema de huevo

Postre
Pudding de tapioca, leche de coco y fresas
Mignardises y Uvas de la Suerte

Bodega
Cerveza Mahou, refrescos y agua mineral
Vino blanco Mar de Frades D.O Rías Baixas
Vino tinto Termes D.O Toro
Café, té e infusiones
Veuve Clicquot Yellow Label (brindis año nuevo)



Menú infantil hasta 10 años

N o c h e v i e j a  2 0 2 3 - 2 0 2 4

Entrantes a compartir
Jamón ibérico y quesos con picos y regañás
Croquetas variadas
Gyozas de pollo

Plato principal
Solomillo de ternera con patatas fritas

Postre
Ginkgo Rocher con salsa de chocolate
Dulces de Navidad y Uvas de la Suerte

Bodega
Refrescos y agua mineral



Copa para mayores de 18 años
Vodka Grey Goose

Ginebra Bombay Shappire
Ron Santa Teresa 1796

Whisky Dewars 12

N o c h e v i e j a  2 0 2 3 - 2 0 2 4

Open Bar al final de la cena



N o c h e v i e j a  2 0 2 3 - 2 0 2 4

250,00 € menú adultos

135,00 € menú infantil hasta 10
años

Open Bar abierto tras la cena
con copas a 14,00 €

PACK CON ALOJAMIENTO

Habitación doble con desayuno + cena
900,00 €
Suplemento por cama supletoria
100,00 € (más la cena)



MÁS INFORMACIÓN Y RESERVAS

n o c h e v i e j a  2 0 2 3 - 2 0 2 4

www.nocheviejaenmadrid.com
info@nocheviejaenmadrid.com

616145759 - 635383305

Hotel VP Jardín de Recoletos
 Gil de Santivañes, 6 Madrid


