
O H  M Y  G O D

NOCHEVIEJA 2024-2025



PRESENTA

Ven a disfrutar de la noche más especial
del año. Una noche de gala con mucho
glamour en la que montaremos una gran

fiesta en la que solo podrás decir.... OH MY
GOD. Un restaurante espectacular en el
que se darán cita los mejores vestidos y

trajes en una noche presidida por un menú
premium , maestro de ceremonias,

actuaciones y sobre todo mucha diversión. 

O H  M Y  G O D



MENÚ DE GALA PREMIUM
PHOTOCALL

MAESTRO DE CEREMONIAS
ACTUACIONES EN DIRECTO

UVAS DE LA SUERTE Y COTILLÓN
FIESTA DE GALA

MUCHAS SORPRESAS

OH  MY  GOD  I NCLUYE



M E N Ú  P R E M I U M

 Alcachofa a la plancha, caldo de jamón y cecina
E N T R A N T E

Merluza de pincho y jugo de pimiento al carbón 
P E S C A D O

Jarrete de ternera glaseado y cremoso de patata 
C A R N E

 Milhojas de hojaldre, cremoso de vainilla y helado de turrón
P O S T R E

 Patata hojaldrada, huevo de codorniz y jamón ibérico de
bellota 
Buñuelo cremoso de queso Idiazábal, membrillo y anguila
ahumada 
Ensalada cóctel de langosta en pan brioche 

A P E R I T I V O S  I N D I V I D U A L E S

D.O. RÍAS BAIXAS VANIDADE 2023. Bod Viña Almirante (Albariño) 
D.O. RIBERA DEL DUERO HITO 2022. Bod. Cepa 21(Tempranillo) 
A.O.C. CHAMPAGNE MOËT & CHANDON BRUT IMPÉRIAL Moët &
Chandon 
(Chardonnay, Pinot noir, Pinot Meunier) 
Agua, cerveza y refrescos 

B E B I D A S



M E N Ú  P R E M I U M

V E G E T A R I A N O S

Canelón de ricotta y espinacas
E N T R A N T E

Alcachofa frita y crema de puerros al carbón
Brocoli crujiente y jugo de pimientos asados

P R I N C I P A L E S

Milhoja de nata y helado de turrón
P O S T R E

 Buñuelo cremoso de queso Idiazábal y dulce de manzana 
Pizzeta crujiente, puntas de espárrago triguero y tomatitos cherry
semisecos 
Bocadito de boletus, sobre crujiente de patata y su jugo

A P E R I T I V O S  I N D I V I D U A L E S

D.O. RÍAS BAIXAS VANIDADE 2023. Bod Viña Almirante
(Albariño) 
D.O. RIBERA DEL DUERO HITO 2022. Bod. Cepa
21(Tempranillo) 
A.O.C. CHAMPAGNE MOËT & CHANDON BRUT IMPÉRIAL Moët &
Chandon (Chardonnay, Pinot noir, Pinot Meunier) Agua, cerveza y
refrescos

B E B I D A S



195,00 €
POR PERSONA

205,00 € 
POR PERSONA - RESERVA
VIP (MESA AL LADO DEL

ESCENARIO)

MENÚ PREMIUM Y VEGETARIANOS

P R E S U P U E S T O



V E N  A  O H  M Y  G O D

MÁS INFORMACIÓN Y RESERVAS

NOCHEVIEJA 2024-2025

www.nocheviejaenmadrid.com
info@nocheviejaenmadrid.com

616145759 - 635383305

Restaurante Perrachica 
Calle Eloy Gonzalo, 10 Madrid


