


“Sentir la grandeza y la diversidad de cada uno de nuestros
productos que llegan directamente a nuestra cocina de

pequeños productores locales. Todo para lograr seducir a cada
paladar respetando esa materia prima con una buena

conjunción de técnicas”







APERITIVOS INDIVIDUALES 
Chupito de vichysoise 

Croquetas de txangurro 
Anchoas en salmuera sobre hojaldre con tapenado y tomate confitado 

ENTRANTES A COMPARTIR 
Aguacate a la brasa relleno de bonito acevichado 

Berenjena a la brasa con romescu
PRINCIPALES 

Merluza en salsa verde 
Solomillo de vaca madurado a la brasa con pimientos de Lodosa confitados 

POSTRES 
Tarta de queso cremosa con helado 

BEBIDAS D.O. RUEDA MARQUES DE RISCAL VERDEJO 
D.O.Ca RIOJA LUIS CAÑAS CRIANZA 
MOET & CHANDON BRUT NATURE 

Moet & Chando (Chardonay, Pinot noir, Pinto Meunier) 
Agua, cerveza y refrescos



CENA DE GALA PREMIUM
COTILLÓN Y UVAS DE LA SUERTE
FIESTA ANIMADA POR DJ

205,00 € por persona





NOCHEVIEJA 2023-2024
MÁS INFORMACIÓN Y RESERVAS

www.nocheviejaenmadrid.com
info@nocheviejaenmadrid.com

616145759 - 635383305
 

Restaurante Carbón
Calle Juan Bravo, 37 Madrid


