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Propaganda te invita a disfrutar de una experiencia única ¡Acompáñanos a celebrar
estas fiestas con el talento excepcional de Dario Benvenuto! 

Estas fiestas, tenemos el honor de contar con Dario Benvenuto, nuestro chef
estrella invitado, y quien ha diseñado en exclusiva el menú de Nochebuena en
Propaganda para sorprender a los paladares más exigentes. 

Con una trayectoria impecable, Dario trae a nuestra mesa la pasión y el arte
culinario que ha perfeccionado durante más de 8 años. Su experiencia como chef en
destinos como Insula, Borgo Pignano y otros lugares icónicos le han permitido crear
platos que son auténticas obras de arte. 

Menú exclusivo diseñado para la noche más especial del año.

Cada detalle de estos menús ha sido cuidadosamente pensado para capturar el
espíritu de la celebración. Dario es un chef multifacético, con dominio de técnicas
culinarias tradicionales y modernas. Su experiencia abarca desde cocina
mediterránea hasta alta cocina internacional, con un enfoque especial. 

Ingredientes frescos, técnicas innovadoras y un profundo respeto por los sabores
auténticos se unen en cada plato, haciendo de cada bocado una experiencia
inolvidable.
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MENÚ NOCHEBUENA 2024
ENTRANTES

Selección de embutidos y quesos artesanales Italianos, acompañados de dátiles caramelizados, uvas
frescas y compotas caseras. 

Polenta artesanal, coronada con un delicado bacalao mantecado con salsa mediterránea.
 Espárragos frescos servidos con huevo cocido a baja temperatura y una espuma aterciopelada de

parmesano. 
Fino carpaccio de Ternera, servido con verduras jardineras y acompañado de una elegante salsa

Cumberland. 

PRINCIPALES
  Tradicionales tortellini rellenos en un delicado caldo de capón. 

Parmigiana de berenjenas con salsa de tomate fresco infusionada con albahaca.

SEGUNDOS A ELEGIR ENTRE
Costillar de cordero al punto, acompañado de una exquisita salsa de champiñones y un puré de patatas

trufado. 
Vieira gratinada con hierbas aromáticas, complementada por una salsa de verbena y tamarindo,

acompañada de una ensalada de hojas frescas, rábano crujiente y un aderezo de miso y jengibre.

POSTRE
Cierre perfecto con una degustación de panettone artesanal, maridado con un elegante Moscato,

resaltando los sabores de la tradición navideña.

BEBIDAS
 Agua, Cerveza y Refrescos

 GRILLO Curatolo Arini Sicilia, Italia (Vino Blanco)
 TERRE San Leonardo Trentino, Italia (Vino Tinto)

Servicio, pan y agua incluida
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