ENTRANTES A COMPARTIR

Croqueta liquida de erizos de mar
Gluten, crustaceos, lacteos, moluscos.

Maki de kimchee coreano y alga nori
Gluten, pescado, lacteos.

Ostra Daniel Sorlut

en escabeche con tapioca al eneldo, manzana granny
e infusion de lemon grass vy jugo de pichdn reducido.
moluscos.

Ensalada de buey de mar

con papaya thailandesa, alifio castizo

y caviar caspian pearl.

Gluten, crustaceos, cacahuetes, soja, frutos secos, sulfitos.

PRINCIPALES

Cola de cigala soasada

con mantequilla de shiso, caldo dashi de granada
y palomitas nitrode suquet.

Crustaceos, lacteos.

Macarrén de bergamota y wasabi
Gluten, huevo, lacteos.

Carrillera melosa de black angus

al cabernet-suavignon reposadas en cremoso de chirivia,
cheddar blanco, miso y trufa de invierno.

Gluten, soja, lacteos, frutos secos, apio, sulfitos.

POSTRE i

Chocolate belga en diferentes texturas
con matices a turrén navidefo.
Gluten, huevos, lacteos, frutos secos.

Uvas de la suerte

Bodega:

Cava Ferret Guash Reserva Brut Nature
Branco a Branco D.O Cambados
Arrabal del Conjuro D.O Madrid

Olé de Rosas D.O Manchuela

220 € SI SE RESERVA ANTES DEL
15 DE DICIEMBRE

250€ ®ncen

IVA INCLUIDO PREMIUM

INFORMACION Y RESERVAS

N
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Zielou

(%czw

2022

ENTRANTES

Degustacion de ibéricos y quesos

Croquetas caseras rellenas de leche fresca y cecina

PRINCIPAL

Solomillo de vacuno acompafiado de patatas fritas

POSTRE

Tarta de oreo

'66€

LV.A Incluido Uvas de la suerte
Incluye 3 bebidas soft (agua, refrescos)

MAS INFORMACION Y RESERVAS
616145759 - 635383305
WWW.NOCHEVIEJAENMADRID.COM

ATICO ESTACION E % PARKING !
DE CHAMARTIN GRATUITO
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