
L A  A L F O M B R A  R O J A

NOCHEVIEJA 2023-2024



PRESENTA

Ven a disfrutar de la noche más especial
del año. Una Gala con mucho glamour en

la que montaremos una gran fiesta. Un
restaurante espectacular en el que se

darán cita los mejores vestidos y trajes en
una noche presidida por un menú premium ,

maestro de ceremonias, actuaciones y
sobre todo mucha diversión. 

Todo ubicado en un enclave de lujo, el
Hotel VP Plaza España Design.

L A  A L F O M B R A  R O J A



LA  A L FOMBRA  ROJA  I NCLUYE
MENÚ DE GALA PREMIUM

PHOTOCALL
MAESTRO DE CEREMONIAS
ACTUACIONES EN DIRECTO

CANTANTE EN DIRECTO
UVAS DE LA SUERTE Y COTILLÓN

FIESTA DE GALA
MUCHAS SORPRESAS



M E N Ú  P R E M I U M

Jamón ibérico de bellota con pan de cristal y tomate rallado
E N T R A N T E  A  C O M P A R T I R

Carpaccio de carabinero con caviar Baeri
Crema ligera de marisco con tartar de cigala y perlas de AOVE

E N T R A N T E  I N D I V I D U A L E S

Lomo de rodaballo, velouté de espárragos blancos y sus yemas tostadas
Lingote de lechazo, su salsa reducida y patatas baby salteadas a la
mantequilla

P L A T O S  P R I N C I P A L E S  

Ginkgo Rocher con salsa de chocolate
Mignardises

P O S T R E

Ostra Solurt Nº2 con Bloody Mary
 Brioche de anchoa del Cantábrico con mantequilla ahumada

A P E R I T I V O S  

Vino Blanco Mar de Frades  DO Rias Baixas
Vino Tinto  Termes  DO Toro 
Cerveza Mahou, refrescos y agua mineral
Café, te e infusiones

B E B I D A S



M E N Ú  P R E M I U M

V E G E T A R I A N O S

V E G A N O S

Yakitori de soja texturizada con salsa teriyaki
Boletus a la plancha con ajetes salteados y yema de huevo
curada. 

*Los veganos sin yema de huevo. 

P L A T O S  P R I N C I P A L E S

Pudding de tapioca, leche de coco y fresas
P O S T R E

Crema de esparragos blancos  con fideos de trigueros salteados
Croquetas cremosas de puerro asado
Bimi frito con salsa de sésamo tostado y almendra marcona
Flor de alcachofa confitada con salsa romescu

E N T R A N T E S  A  C O M P A R T I R

Vino Blanco Mar de Frades  DO Rias Baixas
Vino Tinto  Termes  DO Toro 
Cerveza Mahou, refrescos y agua mineral
Café, te e infusiones

B E B I D A S



M E N Ú  I N F A N T I L
( H A S T A  1 0  A Ñ O S ) Jamón ibérico y quesos con picos y regañás

Croquetas variadas
Gyozas de pollo

E N T R A N T E  A  C O M P A R T I R

Solomillo de ternera con patatas fritas
P L A T O  P R I N C I P A L

Ginkgo Rocher con salsa de chocolate
Dulces de Navidad

P O S T R E

Refrescos y agua
B E B I D A S



C O P A  I N C L U I D A
( M A Y O R E S  D E  1 8  A Ñ O S )

Vodka Grey Goose

Ginebra Bombay Shappire

Ron Santa Teresa 1796

Whisky Dewars 12

U N A  C O P A  I N C L U I D A  P A R A  M A Y O R E S  D E  1 8
A Ñ O S

O P E N  B A R  A L  F I N A L  D E  L A  C E N A  C O N  C O P A S  A
1 4 , 0 0  €



RESERVA NORMAL 
295,00 € POR PERSONA

135,00 € menores de 10 años

RESERVA VIP (MESA AL LADO DEL ESCENARIO, PRIMERA Y
SEGUNDA FILA)

305,00 €  POR PERSONA 
145,00 € menores de 10 años

PACK CON ALOJAMIENTO PARA DOS PERSONAS
1.070,00 € 

Alojamiento + desayuno + cena de gala
Suplemento por habitación triple: 89,00 € (más tercer menú)

P R E S U P U E S T O



V E N  A  L A  A L F O M B R A  R O J A

MÁS INFORMACIÓN Y RESERVAS

NOCHEVIEJA 2023-2024

www.nocheviejaenmadrid.com
info@nocheviejaenmadrid.com

616145759 - 635383305

Hotel VP Plaza España Design
 Plaza de España, 5 Madrid


