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ACTUACIONES EN DIRECTO

— CANTANTE EN DIRECTO | . i
UNBESRDE | A SUERTE-Y COTILLON e s i glBERISn = s
o FIESTA DE GALA - Y

MUCHAS SORPRESAS

VP | PLAZA ESPANA

DESIGN = = = » =»




/ - APERITIVOS
M [ N I‘ |] H [ M | I,I M Ostra Solurt N°2 con Bloody Mary

Brioche de anchoa del Cantdbrico con mantequilla ahumada
ENTRANTE A COMPARTIR
Jamdn ibérico de bellota con pan de cristal y tomate rallado

ENTRANTE INDIVIDUALES

" s Carpaccio de carabinero con caviar Baeri
Crema igera de marisco con tartar de cigala y perlas de AOVE

PLATOS PRINCIPALES

-ulLomo de rodaba”Q, velouté de espdrragos blancos y sus yemas tostadas

Lin&gﬂ J’ech&*scﬂsa reducida y patatas baby salteadas a la
mantequilla L ) ——

POSTRE - - >
Ginkgo Rocher con salsa de chocolate .y 0
Mignardises v
;'-. N r
BEBIDAS

Vino Blanco Mar de Frades DO Rias Baixas
Vino Tinto Termes DO Toro

Cerveza Mahovu, refrescos y agua mineral
Café, te e infusiones




WEND PREMIUN

VEGETARIANDS
VEGAND S

ENTRANTES A COMPARTIR

Crema de esparragos blancos con fideos de trigueros salteados
Croquetas cremosas de puerro asado

Bimi frito con salsa de sésamo tostado y almendra marcona

Flor de alcachofa confitada con salsa romescu

PLATOS PRINCIPALES

Yakitori de soja texturizada con salsa teriyaki
Boletus a la plancha con gjetes salteados y yema de huevo
curada.

‘Los veganos sin yema de huevo.

POSTRE

Pudding de tapioca, leche de coco y fresas

BEBIDAS

Vino Blanco Mar de Frades DO Rias Baixas
Vino Tinto Termes DO Toro

Cerveza Mahovu, refrescos y agua mineral
Café, te e infusiones



ENTRANTE A COMPARTIR

Jamén ibérico y quesos con picos y regafids
Croquetas variadas
Gyozas de pollo

PLATO PRINCIPAL

Soloi;.illo de ternera con patatas fritas

"POSTRE
- Ginkgo Rocher con salsa de chocolate
- Dulces de Navidad

L TR o .

Refrescos y agua
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RESERVA NORMAL |
295,00 € POR PERSONA ® ke
135,00 € menores de 10 afios | ~ :

: i i
| - L [ _1 A
RESERVA VIP (MESA AL LADO DEL ESCENARIO, PRIMERAY

SEGUNDA FILA)
" 305,00 € POR PERSONA
¥ g 145105 € menores de 10 afios

H—

PACK CON ALOJA

NT PARA DOS PERSONAS

e —f 7o'oa-€ -
S A.|0Jam|entoh uno + cena de gala

| Supiemento pger habitacidn triple: 89,00 € (mds tercer mend
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VEN A LA ALFOMBRA ROJA

NOGHEVIEJA 2023-2624

MAS INFORMACION Y RESERVAS

PLAZA ESPANA
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VP

www.nocheviejaenmadrid.com

infoenocheviejaenmadrid.com
616145759 - 635583305

Hotel VP Plaza Espafia Design
Plaza de Espafia, 5 Madrid



