
NOCHEBUENA 2024



PRESENTA

Ven a disfrutar la Nochebuena con nosotros. Nuestro
hotel VP Plaza España Design 5* cuenta con una
ubicación privilegiada en la Plaza de España de

Madrid, cerca de Gran Vía y a escasos metros del
Palacio Real.

En este hotel 5 estrellas encontrará una colección de arte
privada, la formada por más de 12 artistas y 300 obras

originales entre las que destaca “The Waterfall”, una
escultura cinética de más de 25 metros en forma de

cascada, creada en exclusiva por el artista Pere Gifre.
Sin duda una cena exclusiva en un espacio único en

Madrid. 

N O C H E B U E N A  2 0 2 4



NOCHEBUENA  2024
MENÚ DE NOCHEBUENA PREMIUM
OPEN BAR DESPUÉS DE LA CENA 



M E N Ú  A D U L T O S

Lomo de rape con crema ligela de almejas, patatitas asadas y
salicornia
Lingote de cordero con patatas Robuchon y cebollitas glaseadas

P L A T O S  P R I N C I P A L E S  

Tronco de Navidad
P O S T R E

Jamón ibérico de bellota
Zamburiña con parmentier de queso tetilla y ajada gallega (2 ud)
Escalope de foie con manzana verde, mermelada de cebolla y
crumble de avellana

E N T R A N T E S  A  C O M P A R T I R

Agua, refrescos y cerveza Mahou

Vinos:
MARQUES DE RISCAL BLANCO VERDEJO RUEDA
MARQUES DE RISCAL TINTO RESERVA RIOJA
ARS COLLECTA ROSE

Incluye una copa para mayores de 18 años

B E B I D A S



M E N Ú  M U L T I A L É R G I C O S  

Crema de boletus con duxelle de champiñones
P R I M E R  P L A T O

Solomillo de vaca con patatas asadas y pimientos
confitados
Lomo de salmón a la plancha con bimi y kale frito (alérgeno
pescado)

P L A T O S  P R I N C I P A L E S

Piña asada con espuma de coco y caramelo de ron
P O S T R E

Jamón ibérico con pan (sin gluten) y tomate rallado
Flor de alcachofa con salsa bilbaina
Tosta (sin gluten) de foie micuit con manzana

E N T R A N T E S  A  C O M P A R T I R

Agua, refrescos y cerveza Mahou
Vinos:
MARQUES DE RISCAL BLANCO VERDEJO RUEDA
MARQUES DE RISCAL TINTO RESERVA RIOJA
ARS COLLECTA ROSE

Incluye una copa para mayores de 18 años

B E B I D A S



M E N Ú  V E G A N O  

Crema de boletus con duxelle de champiñones
P R I M E R  P L A T O

Bimi frito con salsa de sésamo tostado
Puerro confitado con gratén de ñoras y avellanas

P L A T O S  P R I N C I P A L E S

Piña asada con espuma de coco y caramelo de ron
P O S T R E

Tartar de aguacate y mango sobre cogollo de Tudela
Gyozas de verdura con salsa de pimientos asados
Flor de alcachofa con salsa bilbaina

E N T R A N T E S  

Agua, refrescos y cerveza Mahou
Vinos:
MARQUES DE RISCAL BLANCO VERDEJO RUEDA
MARQUES DE RISCAL TINTO RESERVA RIOJA
ARS COLLECTA ROSE

Incluye una copa para mayores de 18 años

B E B I D A S



M E N Ú  I N F A N T I L
( H A S T A  1 2  A Ñ O S )

Jamón ibérico con picos y regañás
Croquetas de pollo de corral
Daditos de merluza rebozada

E N T R A N T E  A  C O M P A R T I R

Solomillo de ternera con patatas fritas
P L A T O  P R I N C I P A L

Tronco de Navidad y dulces Navideños
P O S T R E

Refrescos y agua
B E B I D A S



CENA DE GALA
175,00 € POR PERSONA

95,00 € menores de 12 años

PACK CON CENA + ALOJAMIENTO 
Pack 2 adultos (habitación doble): 670,00 € 
Pack 3 adultos (habitación triple): 960,00 € 
Pack 1 adulto + 1 menor 12 años: 590,00 € 
Pack 2 adultos + 1 menor 12 años: 880,00 € 

P R E S U P U E S T O



MÁS INFORMACIÓN Y RESERVAS

N O C H E B U E N A  2 0 2 4

www.nochebuenaenmadrid.com
info@nochebuenaenmadrid.com

616145759 - 635383305

Hotel VP Plaza España Design
 Plaza de España, 5 Madrid


