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Sparraus Lahiruokamiittiin
Lahiraaka-aineista tuotteiksi -koulutus

Keskisuomalainen ldhiruoan tuottaja ja jalostaja, hae sparrauksesta vinkit myyjien ja
ostajien kohtaamista varten — ideoita jakamassa myos huippukokki Markus
Maulavirta! Majakoskella 23.11.2016 jarjestettavassa Lahiruokamiitissa
keskisuomalaisiin [ahituotteisiin tutustuvat ostoaikein tukut, vahittaiskauppa ja
ammattikeittiot.

Koulutuksen ensimmaisessa tapaamisessa ke 26.10. tyoskennelldan keittiossa lahimakujen
huippuosaajan Markus Maulavirran johdolla. Keittiomestarit Markus Maulavirta ja Leena Polkki
neuvovat, miten tuotteellesi luodaan lisdarvoa tarinan, reseptiikan, tarjoiluehdotusten,
esillepanon ja pakkausten avulla. Tuo ldhituotteesi keittioon ja hae vinkit, miten hioa tuote
myyntivalmiiksi tukkuja, vahittdiskauppaa ja ammattikeittioita varten.

Neuvot yrityksille myyntiin antaa KTM Tommi Hayrynen. Han toimii sparraajana koko koulutuksen
ajan, myos Lahiruokamiitissd Majakoskella ke 23.11. Koulutuksen paattaa to 8.12. toteutettava
tyOpaja, joka opastaa viimeistelemaan kaupan, hyédyntamaan tuotekortti-tydkalua ja tutustuttaa
uuteen, pakkausmerkintdja koskevaan lainsaadantoon.

Lisatiedot ja ilmoittautuminen
Niina Rantakari, niina.rantakari@jamk.fi, p. 040 621 3186

IImoittaudu verkon kautta to 20.10.2016 mennessa:
https://www.webropolsurveys.com/S/1F313BFOEBOC86CE.par

Kerro ilmoittautumisen yhteydessa, minka lahituotteen tuot sparrattavaksi. Imoita samalla, minka osa-
alueen kehittdmiseen toivot vinkkeja sekd mahdollinen valmistus-, esillepano- tai resepti-idea.
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Koulutuspaivat

Koulutuspdiivé 1: Tuo tuotteesi keittioon ja hio se iskuun keittiomestareiden vinkein
Ke 26.10.2016 klo 12.00-17.00 Jyvaskylan ammattiopisto, Opetuskeittio 211, Taulumaentie 45, Jyvaskyla

Keittiossa tyoskennelldan lahimakujen huippuosaajan Markus Maulavirran johdolla. Tuo Idhituotteesi — raaka-aine
tai jaloste — keittioon, jossa keittiomestarit Markus Maulavirta ja Leena Polkki neuvovat, miten tuotteellesi luodaan
lisdarvoa tarinan, reseptiikan, tarjoiluehdotusten, esillepanon ja pakkausten avulla. Tydskentelyn lomassa vinkit
yrityksille myyntiin tarjoilee KTM Tommi Hayrynen Jyvakylan ammattikorkeakoulun liiketoimintayksikdsta.

Koulutuspdiivé 2: Sparrauksesta vetoapua Léhiruokamiittiin
Ke 23.11.2016 klo 10.00-16.00 Juhlatalo Majakoski, Kankaanpadnranta 5, Jyvaskyla

Tukut, vahittdiskauppa ja ammattikeittiot ovat kiinnostuneita lisdédmaan paikallisten elintarvikkeiden maaraa
tarjonnassaan. Lahiruokamiitti -tapahtuma on ldhiruoan myyjien ja ostajien kohtaamispaikka. Tapahtumaan sisaltyvat
Minimessut on erinomainen tilaisuus ldhiruoan tuottajille ja jalostajille esitella tuotteitaan ostajille. Sparrausta ja
myynnin tukea koulutukseen osallistuville Lahiruokamiitissd antaa KTM Tommi Hayrynen.

Koulutuspdiivd 3: Viimeistele kaupat — tuotekortti ja pakkausmerkinnéit haltuun

To 8.12.2016 klo 12.00-16.00 Jyvaskyldan ammattikorkeakoulu, Rajakatu 35, Opetustila F125, Jyvaskyla
Tyopajassa KTM Tommi Hayrynen opastaa kauppojen viimeistelyssa. Lisdksi opetellaan hyddyntamaan
Lahiruokamiitissa esiteltya tuotekortti-tyckalua. Maa- ja kotitalousnaisten elintarvike- ja yritysasiantuntija Mirja

Pummila tutustuttaa uuteen, pakkausmerkintdja koskevaan lainsaadantoon. Tydpajan vetdjina ovat Niina Rantakari ja
Leena Polkki Jyvaskylan ammattikorkeakoululta.

Hinta ja kohderyhma

Koulutuksen hinta: 120 €/hl6. Koulutus on suunnattu Keski-Suomen maaseudun mikro- ja pienyrityksille.
Kouluttajien sparrauksen lisaksi hintaan sisaltyvat ke 26.10. keittiotydskentelyssa tarvittavat raaka-aineet lukuun
ottamatta osallistujan mukanaan tuomaa yrityksen omaa ldhituotetta.

Koulutuksen laajuus
Koulutus on ryhmassa tapahtuvaa monimuotokoulutusta sisdltdaen lahiopetusta, harjoittelua ja itsendista
tyoskentelya. Koulutuksen laajuus on 0,5 op, josta lahiopetusta ja harjoittelua on 11 tuntia. *

Jarjestaja

Koulutuksen jarjestaa JAMK Jyvaskylan ammattikorkeakoulun Kilpailukykyinen keskisuomalainen maaseutu
-koulutushanke (KIKE). Hanke saa rahoitusta Keski-Suomen ELY-keskukselta Euroopan maaseudun
kehittdmisen maatalousrahastosta.

KIKE-hanke verkossa
http://www.aitomaaseutu.fi/hankkeet/kikehanke

https://www.facebook.com/kikehanke/

* Hankkeen rahoitus edellyttdd, etta osallistuja sitoutuu vahintdaan 20 x 45 min laajuisen koulutuskokonaisuuden suorittamiseen
(sisaltaa lahiopetuksen, harjoittelun ja itsendisen tydskentelyn). KIKE-hankkeen koulutukset tayttdvat rahoituksen edellyttaman
vahimmaistuntimaaran.
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