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Szanowny Kliencie,

Gratulujemy zakupu tego produktu. Przeczytaj uwaznie ponizsze instrukcje i postepuj
zgodnie z nimi, aby unikna¢ ewentualnych uszkodzen. Nie ponosimy odpowiedzialnosci
za szkody spowodowane nieprzestrzeganiem instrukcji lub  niewfasciwym
uzytkowaniem.
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INSTRUKCIJE BEZPIECZENSTWA

Instrukcje bezpieczenstwa dotyczace ptyty gazowej

Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje obstugi przed montazem lub uzyciem
urzadzenia. Niniejszg instrukcje obstugi nalezy przechowywac wraz z urzadzeniem, aby
mac z niej skorzysta¢ w przysztosci. W przypadku sprzedazy lub przekazania
urzadzenia innej osobie, nalezy dopilnowac, aby instrukcja zostata przekazana wraz z
urzadzeniem.

o To urzadzenie nalezy montowac zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i uzywaé
wyfacznie w dobrze wentylowanym pomieszczeniu.

*  Przed instalacjg nalezy upewnic sie, Ze zasilanie gazowe i elektryczne odpowiada
typowi wskazanemu na tabliczce znamionowej.

o Jedli to urzadzenie jest zainstalowane na jednostce ptywajacej lub w przyczepie
kempingowej, nie powinno by¢ uzywane jako ogrzewacz pomieszczen.

o Rura gazowa i kabel elektryczny muszg by¢ zainstalowane w taki sposdb, aby nie
dotykaty zadnych czesci ani urzadzenia.

¢ To urzadzenie powinno by¢ instalowane przez wykwalifikowanego technika lub
hydraulika.

e Warunki ustawienia dla tego urzadzenia sg podane na tabliczce znamionowej.

e Usun cate opakowanie przed uzyciem urzadzenia.

*  Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy upewnic sie, ze produkt nie jest uszkodzony
oraz ze przewdd przytgczeniowy jest w idealnym stanie. W przeciwnym razie
skontaktuj sie ze sprzedawca przed montazem urzadzenia.

»  Sasiednie meble i wszystkie materiaty uzyte w obiekcie muszg by¢ w stanie
wytrzymac temperature co najmniej o 85°C wyzsza od temperatury otoczenia
pomieszczenia, w ktérym sie znajdujg podczas uzytkowania.

o Jesli ptomien palnika przypadkowo zgasnie, wytacz sterowanie palnika i nie probuj
ponownie zapala¢ palnika przez co najmniej jedng minute.

o Korzystanie z urzadzen do gotowania na gazie prowadzi do wytwarzania ciepta i
wilgoci w pomieszczeniu, w ktdrym urzadzenie jest zainstalowane. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni: pozostaw otwarte otwory wentylacyjne lub zainstaluj
mechaniczne urzadzenie wentylacyjne (wentylator wyciagowy).

o Dtugotrwate intensywne uzytkowanie urzadzenia moze wymaga¢ dodatkowej
wentylacji, takiej jak otwarcie okna, lub bardziej efektywnej wentylacji, takiej jak
zwigkszenie poziomu wentylacji mechanicznej, jesli jest obecna.

¢ Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem lub w jego poblizu.

¢ Urzadzenie nagrzewa sie podczas uzytkowania.

o Dzieci nalezy trzymac z dala od urzadzenia, dopdki urzadzenie nie ostygnie po
uzyciu.

¢ To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku i obstugi przez osoby doroste.

o Dzieci mogg réwniez zranic sie, wyciggajac patelnie lub garnki z urzadzenia.

*  To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci lub inne osoby,
ktdérych zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe badz brak doswiadczenia i
wiedzy uniemozliwiajg im bezpieczne korzystanie z urzadzenia bez nadzoru lub
instrukcji odpowiedzialnej osoby zapewniajgcej mozliwos¢ korzystania z
urzadzenia.



Bezpieczenstwo

Uzywaj urzadzenia wytgcznie do przygotowywania positkdw.

Nie modyfikuj urzadzenia. Panel palnika nie jest przeznaczony do obstugi za
pomoca zewnetrznego programatora czasowego lub oddzielnego pilota.
Korzystanie z urzadzen do gotowania na gazie prowadzi do wytwarzania ciepfa i
wilgoci w pomieszczeniu, w ktdrym urzadzenie jest zainstalowane. Upewnij sie, ze
kuchnia jest dobrze wentylowana. Otwory wentylacji naturalnej pozostawi¢
otwarte lub zamontowac¢ urzadzenie do wentylacji mechanicznej (okap).

Nie uzywaj tego urzadzenia, jesli wejdzie ono w kontakt z woda. Nie nalezy
uzywac urzadzenia, jesli rece sa mokre.

Powierzchnie grzewcze urzadzenia nagrzewajq sie podczas uzytkowania.

Nie uzywaj duzych Scierek, recznikéw itp., poniewaz ich korice moga sie zetknac i
wywotac¢ pozar.

Nigdy nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru, gdy jest ono w trakcie
pracy.

Niestabilnych lub zdeformowanych patelni nie nalezy uzywa¢ na urzadzeniu,
poniewaz moga one spowodowac wypadek w wyniku przewrocenia sie lub
rozlania.

Nie uzywaj ani nie przechowuj materiatéw tatwopalnych w poblizu tego
urzadzenia.

tatwo psujaca sie zywnos¢, przedmioty z tworzyw sztucznych i aerozole moga
ulec uszkodzeniu pod wptywem ciepta i nie nalezy ich przechowywac nad ani pod
urzadzeniem.

Nie pozostawiaj aerozoli w poblizu tego urzadzenia podczas pracy.

Upewnij sie, ze pokretta sterujgce znajduja sie w pozydji ", gdy nie sg uzywane.
To urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do uzytku domowego, a nie do uzytku
komercyjnego lub fabrycznego.

Dtugotrwate intensywne uzytkowanie urzadzenia moze wymaga¢ dodatkowej
wentylacji, takiej jak otwarcie okna, lub bardziej efektywnej wentylacji, takiej jak
zwiekszenie poziomu wentylacji mechanicznej, jesli jest obecna.

Podczas obstugi goragcych garnkéw i patelni uzywaj uchwytéw do garnkéw lub
rekawic zaroodpornych.

Podnoszac garnek, nie pozwdl, aby uchwyty do garnkéw zblizyly sie do otwartego
ognia.

Uwazaj, aby nie zamoczy¢ lub zamoczy¢ uchwytéw do garnkéw lub rekawic,
poniewaz prowadzi to do szybszego przenikania ciepta przez materiat, co grozi
poparzeniami.

Uzywaj palnikdw tylko po umieszczeniu na nich garnkéw i patelni. Nie
podgrzewac pustych garnkdw ani patelni.

Nigdy nie uzywaj plastikowych lub aluminiowych misek na urzadzeniu.

Podczas korzystania z innych urzadzen elektrycznych upewnij sie, ze kabel nie
styka sie z powierzchniami urzadzenia do gotowania.

Jesli masz jakie$ czeSci mechaniczne, np. rozrusznik serca w ciele, przed uzyciem
urzadzenia skonsultuj sie z lekarzem.

Nie uzywaj éciereczek kuchennych do przenoszenia garnkéw. Reczniki moga
zapalic¢ sie od palnika i moze doj$¢ do pozaru.

Jesli uzywasz naczyn szklanych, upewnij sie, ze sg one przeznaczone do uzycia na
tym talerzu. Jesli na powierzchni pojawi sie pekniecie szkta, wytacz urzadzenie,
aby unikna¢ porazenia pradem.

Aby zminimalizowa¢ mozliwo$¢ poparzenia, zaptonu materiatéw palnych i
rozlania, obré¢ uchwyty naczyn kuchennych na bok lub $rodek gérnej ptyty bez
wychodzenia poza sasiednie palniki.



Zawsze wytgczaj palnik przed wyjeciem naczyn.
Uwaznie monitoruj jedzenie podczas smazenia.
Zawsze podgrzewaj ttuszcz powoli i obserwuj, jak sie nagrzewa.

Instrukcje bezpieczenstwa dotyczace strefy gotowania

Niniejsza instrukcja oraz samo urzadzenie zawierajg wazne ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa, z ktérymi nalezy sie zapoznac i ktorych nalezy zawsze przestrzegac.

Jest to symbol ostrzezenia/alarmu dotyczacego bezpieczenstwa, ostrzegajacy o
mozliwym ryzyku dla uzytkownikdw i innych oséb.

Wszystkie komunikaty bezpieczenstwa okreslajg potencjalne ryzyko, ktérego dotyczg i
wskazuja, jak zmniejszy¢ ryzyko obrazen, uszkodzen i porazenia pradem w wyniku
niewtasciwego uzytkowania urzadzenia. Upewnij sie, ze przestrzegasz nastepujacych
zasad:

Urzadzenie musi zostac odfgczone od zasilania przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci instalacyjnych.

Instalacja i konserwacja muszg by¢ przeprowadzane przez wyspecjalizowanego
technika zgodnie z instrukcjami producenta i obowigzujacymi lokalnymi
przepisami bezpieczenstwa. Nie nalezy naprawia¢ ani wymieniac zadnych czesci
urzadzenia, chyba Ze zostato to wyraznie okreslone w instrukcji obstugi.

To urzadzenie musi by¢ uziemione.

Przewdd zasilajgcy musi by¢ wystarczajaco dtugi.

Do instalacji zgodnie z obowigzujacymi przepisami bezpieczenstwa wymagany
jest przetacznik wielobiegunowy z minimalng odlegtoscig miedzy stykami
wynoszacg 3 mm.

Nie uzywaj wielu gniazdek ani przedtuzaczy.

Nie ciggnij za przewdd zasilajacy urzadzenia.

Po instalacji czesci elektryczne nie mogg by¢ dostepne dla uzytkownika.
Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego do gotowania
positkéw. Inne zastosowania sa niedozwolone (np. ogrzewanie pomieszczenia).
Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za niewtasciwe uzytkowanie lub
nieprawidtowg regulacje elementdw sterujgcych.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci sg gorace podczas
uzytkowania. Nalezy uwazac, aby nie dotkna¢ elementdw grzejnych wewnatrz
piekarnika. Dzieci w wieku ponizej 8 lat muszg by¢ trzymane z dala, chyba ze s
nadzorowane przez caly czas.

tatwo dostepne czesci mogg sie nagrzewac podczas uzytkowania. Dzieci nalezy
trzymac z dala od urzadzenia i nadzorowac, aby nie bawity sie nim.

Nie dotykaj elementéw grzejnych urzadzenia w trakcie i po uzyciu. Nie
dopuszczaj do kontaktu urzadzenia z substancjami lub innymi materiatami
fatwopalnymi, dopoki wszystkie podzespoty nie ostygng w wystarczajgcym
stopniu.

Nie umieszczaj materiatdw tatwopalnych na urzadzeniu lub w jego poblizu.

Przegrzane oleje i thuszcze fatwo sie zapalajg. Zachowaj ostroznos¢ podczas gotowania
zywnosci bogatej w ttuszcze i oleje.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, lub osoby
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze sg one nadzorowane
lub otrzymaty instrukcje dotyczace bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i
rozumiejg zagrozenia zwigzane z uzytkowaniem urzadzenia. Dzieci nie moga
bawic sie urzadzeniem.



Dzieci nie mogg przeprowadzac konserwacji bez nadzoru.

W przestrzeni pod urzadzeniem nalezy zainstalowac wytgcznik powietrzny lub
wyfacznik automatyczny (brak w zestawie).

Jesli powierzchnia jest peknieta, wytacz urzadzenie, aby uniknac¢ porazenia
pradem.

Urzadzenia nie sg przeznaczone do pracy z zewnetrznym timerem lub oddzielnym
pilotem.

OSTRZEZENIE: Gotowanie na plycie grzewczej z uzyciem ttuszczu lub oleju moze
by¢ niebezpieczne i spowodowac pozar. NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia woda, lecz
wytacz urzadzenie, a nastepnie przykryj ptomien np. z wiekiem.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczeristwo pozaru: nie przechowywaé przedmiotéw na
powierzchniach kuchennych.

Nie uzywaj myjek parowych.

Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki itp. nie powinny by¢
umieszczane na plycie grzewczej, poniewaz mogg sie rozgrzac.

Po uzyciu nalezy wytaczy¢ ptyte za pomoca przycisku sterowania i nie polegaé na
czujniku patelni.

Zywnoé¢ przeznaczona do smazenia powinna by¢ jak najbardziej sucha. Léd na
mrozonkach lub wilgo¢ na $wiezych produktach mogg powodowa¢ bulgotanie
gorgcych ttuszczéw ponad krawedziami patelni.

Nigdy nie probuj przenosi¢ patelni z goracym ttuszczem, zwtaszcza frytkownicy.
Poczekaj, az ttuszcz catkowicie ostygnie.



OPIS PRODUKTU
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1 Palnik pomocniczy - 1,0 kW 7
2 Srednio szybki palnik - 1,8 kW 8
3 Szybki palnik - 2,4 kW 9
4 Trojpierscieniowy palnik wok - 3,4 kW
5  Zapalniczka do palnikow gazowych (tylko w
niektérych modelach) 10
6  Urzadzenie zabezpieczajace (tylko w niektérych
modelach) - aktywowane w przypadku 11

przypadkowego zgasniecia ptomienia (rozlanie,
przeciag itp.), przerywajac w ten sposob doptyw
gazu do palnika.
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Pokretta sterujace palnikiem gazowym

Panel sterowania dla strefy gotowania indukcyjnego
Strefa gotowania: przednia lewa @

180 mm - 1500 W/1800 W

(wzmocnienie)

Strefa gotowania: lewa tylna @ 180 mm - 2000

W/2300 W (wzmocnienie)

Strefa gotowania: strefa wolna - 2500 W/2800 W (boost)



URUCHOMIENIE I EKSPLOATACIA

Potozenie odpowiedniego palnika gazowego jest zaznaczone na kazdym pokretle sterujgcym.

Palniki gazowe

Palniki roznig sie wielkoscig i wydajnoscia. Wybierz najbardziej odpowiedni do $rednicy
uzywanych naczyn.

Palnik mozna regulowac za pomocg odpowiedniego pokretta, korzystajac z jednego z
nastepujacych ustawien:

@ Wylaczone

* 6 Wysoka moc

() Niska

W modelach wyposazonych w urzadzenie zabezpieczajace
Pokretto powinno by¢ wcisniete przez okoto 6 sekund, az ptomien sie zapali i
urzadzenie sie nagrzeje.

W modelach wyposazonych w zapalniczke

W pierwszej kolejnoéci nalezy wcisngé przycisk zaptonu elektrycznego oznaczony
symbolem, nastepnie wcisng¢ odpowiednie pokretto i obroci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara do ustawienia ,High Power”.

Aby zapali¢ palnik: Wystarczy nacisna¢ odpowiednie pokretto i obrdci¢ je w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do ustawienia ,High Power” i przytrzymaé
wcisniete, az palnik sie zapali.

Aby wytaczy¢ palnik: Obrd¢ pokretto zgodnie z ruchem wskazdwek zegara, az palnik
sie wylaczy (powinno by¢ w pozycji ,wytaczony”).

Aby wytaczy¢ palnik: Obrd¢ pokretto w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara do oporu (powinno by¢ w pozycji 0)
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INDUKCYJINA STREFA GOTOWANIA

WAZNE: Pola grzejne nie wiacza sie, jesli naczynia
nie majg odpowiedniego rozmiaru. Nalezy uzywac
wylacznie garnkéw oznaczonych symbolem "nadaje
sie do ptyt indukcyjnych" (rysunek ponizej). Przed
wigczeniem ptyty nalezy umiesci¢ garnek na wybranej
strefie gotowania.

Sprawdzanie garnkoéw i patelni

Uzyj magnesu, aby sprawdzi¢, czy garnek nadaje sie do ptyty indukcyjnej: garnki i

patelnie sg nieodpowiednie, jesli nie sg wykrywalne magnetycznie.

o Naczynia wykonane z nastepujacych materiatow nie sg odpowiednie: czysta stal
nierdzewna, aluminium lub miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno,
porcelana, ceramika i kamionka.

o Upewnij sig, ze garnki maja gtadkie dna, w przeciwnym razie mogq porysowac
ptyte grzejng. Sprawdz naczynia.

*  Nigdy nie stawiaj goracych garnkéw lub patelni na powierzchni panelu sterowania
ptyty. Moze to spowodowac uszkodzenie.

+  Srednica dna garnkéw lub patelni powinna wynosi¢ co najmniej 10 cm.

Instrukcja uzytkowania
Aby zapobiec trwatemu uszkodzeniu ptyty ceramicznej, nie nalezy jej uzywac:
o Garnki z dnem, ktdre nie jest idealnie ptaskie.

¢ Metalowe garnki z emaliowanym dnem.

Ukiad panelu sterowania

of L rhErrrrnms
7




1 Strefa gotowania: lewa tylna @ 180
mm - 2000/2300 W (wzmocnienie)

2 Strefa gotowania: przednia lewa @
180 mm - 1500/1800 W

(wzmaocnienie)

3 Strefa gotowania: strefa
zamrazania - 2500/2800

W (boost)

4  Kontrola przerwania ogrzewania
5  Przetacznik czasowy

Sterowanie wiaczaniem/wylaczaniem

Aby wigczy¢ ptyte grzewcza, wiacz
ja i przytrzymaj przycisk "ON/OFF"
przez trzy sekundy, a wskazniki stref
gotowania zaswiecq sie.

Ustawianie poziomu gotowania

Elementy sterujace do utrzymywania ciepta potraw

Kontrola zwiekszenia mocy

6
7  Dotykowe sterowanie zasilaniem/timerem
8
9

Blokada rodzicielska (blokada rodzicielska)

10 Wiaczanie/Wylaczanie

1

Lt

Po wigczeniu plyty grzewczej i umieszczeniu patelni na wybranej strefie gotowania

odpowiedni przycisk, a dotkniety wskaznik zacznie migac.

1

Lt

/

1

L

Nastepnie dostosuj poziom mocy, dotykajac przesuwanych przyciskéw dotykowych.

Blokada dziecieca

Ta funkcja blokuje elementy sterujace, aby zapobiec przypadkowemu wigczeniu piyty.

*  Aby aktywowac funkcje bezpiecznika dzieciecego, nalezy wtaczy¢ przycisk "kontroli
bezpiecznika". Zegar wskazuje "Lo". Panel sterowania zostanie zablokowany.

*  Aby dezaktywowac blokade panelu sterowania, wtgcz ptyte grzewczg i
przytrzymaj przycisk "bezpiecznika" przez trzy sekundy.

o "Lo" gasnie i ptyta jest ponownie aktywna

Przetacznik czasowy

Za pomoca timera mozna ustawi¢ czas gotowania na maksymalnie 99 minut dla

wszystkich stref gotowania.

o Wybierz strefe gotowania, ktéra ma by¢ uzywana z minutnikiem, dotknij elementu
sterujgcego minutnika, na wyswietlaczu timera pojawi sie "10". i miga "0". Ustaw

czas, dotykajac przesuwnego przycisku.

11



12

«  Ponownie dotknij przycisku sterowania timerem, "1" zacznie miga¢. ustaw godzine
dotykajac suwaka.

o Po kilku sekundach licznik czasu zacznie odliczac.

*  Po uplywie ustawionego czasu rozlegnie sie jeden sygnat dzwiekowy i ptyta
wytaczy sie automatycznie.

oAby wytaczy¢ minutnik, wybierz strefe gotowania, ktorej chcesz uzywac z
minutnikiem i dotknij pokretta minutnika, aby ustawi¢ zadany czas gotowania na
"00", dotykajac suwaka.

Funkcja Boost

Dotkniecie pokretta wyboru strefy ogrzewania i dotknigcie przycisku "regulacji
wzmocnienia" spowoduje wySwietlenie "b" na wskazniku strefy i mocy maks.
Funkcja utrzymywania temperatury

Funkcja utrzymywania temperatury

Po dotknieciu elementu sterujgcego wyboru strefy ogrzewania i dotknieciu przycisku
"kontroli podtrzymania temperatury", wskaznik strefy wyswietli "c ", co oznacza wybdr
poziomu ogrzewania dla ogrzewania i podtrzymania temperatury (okoto 55+15°C) z 2 |
wody.

Kontrola przerwania ogrzewania

*  Gdy pola grzejne sg aktywne, dotknij przycisku "Pause control". Wszystkie
wyswietlacze pokaza "P" i ogrzewanie zostanie przerwane.

o W tym momencie mozna sterowac tylko blokadg klawiatury "Pause Control" i
"Switch Control".

»  Dotknij ponownie przycisku "pause control", na wyswietlaczu pojawi sie pierwotne
ustawienie, a pola grzejne bedg nadal sie nagrzewac.

Elastyczna strefa

o Obszar ten moze by¢ uzywany jako jedna strefa lub jako dwie rézne strefy, w
dowolnym momencie w zaleznosci od potrzeb gotowania.

o Elastyczny obszar skfada sie z dwdch niezaleznych cewek indukcyjnych, ktdre
moga by¢ sterowane oddzielnie. Podczas podgrzewania naczyn w jednej strefie,
przenoszenie naczyn z jednej strefy do drugiej w ramach elastycznego obszaru,
przy jednoczesnym zachowaniu tego samego poziomu mocy w strefie, w ktorej
naczynia zostaty pierwotnie umieszczone, a cze$¢ nieprzykryta naczyniami jest
automatycznie wyfaczana.

Wazne: Upewnij sie, ze naczynia sa umieszczone centralnie na jednej strefie
gotowania. W przypadku duzych garnkéw, owalnych, prostokatnych i podtuznych
patelni nalezy umiescic je na $rodku pola grzewczego, tak aby pokrywaty oba krzyze.




Przyktady prawidtowego i nieprawidtowego rozmieszczenia naczyn

Zabezpieczenie przed przelaniem wody

Plyta automatycznie wytacza sie w ciggu 10 sekund, jesli woda przeleje sie przez panel
sterowania.

Automatyczne wylaczenie

Plyta wytaczy sie automatycznie, jesli nie ustawiono czasu gotowania, jesli

zapomniano wytaczy¢ ptyte lub jesli urzadzenie nie jest uzywane. Domysine czasy
pracy dla réznych pozioméw mocy przedstawiono w ponizszej tabeli:

Poziom wydajnosci c 1 3 4 5 6 7

Domyslny czas pracy (godziny) 8 8 8 4 4 4 2

Ostrzezenia panelu sterowania

Wskaznik ciepta resztkowego H

o Plyta jest wyposazona we wskaznik ciepta resztkowego dla kazdej strefy gotowania.

o Wskazniki te ostrzegajg uzytkownika, jesli pola grzejne sg nadal gorace.

o Jesli na wyswietlaczu pojawi sie "H", pole grzejne jest nadal gorace.

o Jesli wskaznik ciepta resztkowego strefy gotowania $wieci sig, strefa ta moze
by¢ uzywana na przyktad do utrzymywania temperatury potraw lub roztapiania
masta.

o Gdy pole grzejne ostygnie, wySwietlacz wytaczy sie.

Nieprawidtowy wskaznik naczyn lub jego brak
Jesli uzywasz garnka, ktdry nie jest odpowiedni, nie jest prawidtowo ustawiony lub nie

ma odpowiedniego rozmiaru dla ptyty indukcyjnej, na wyswietlaczu pojawi sie symbol "
", Jesli w ciggu 120 sekund nie zostang wykryte zadne naczynia, ptyta wytaczy sie.

13
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Czyszczenie plyty indukcyjnej

Nie uzywaj myjek parowych.

Przed czyszczeniem nalezy upewnic sie, ze pola grzejne sg wytaczone i nie jest
wyswietlany wskaznik ciepta resztkowego.

Nie uzywaj gabek Sciernych. Ich uzycie moze spowodowac uszkodzenie szkta.
Po kazdym uzyciu wyczy$¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usung¢ wszelkie osady i
plamy z resztek jedzenia.

Cukier lub Zywnos¢ o wysokiej zawartosci cukru uszkodza ptyte grzejng i musza
zostac natychmiast usuniete.

S6l, cukier i piasek moga zarysowac powierzchnie szkta.

Uzyj miekkiej Sciereczki, chtonnego papieru kuchennego lub specjalnego $rodka
do czyszczenia piyt grzewczych (postepuj zgodnie z instrukcjami producenta).

Rozwigzywanie problemoéw z ptyta indukcyjna

Przeczytaj i postepuj zgodnie z instrukcjami zawartymi w sekgcji "Instrukcja obstugi”.
Sprawdz, czy zasilanie nie jest wytaczone.

Po zakonczeniu czyszczenia nalezy doktadnie wysuszy¢ ptyte grzejna.

Jesli po wiaczeniu plyty na wyswietlaczu pojawia sie kody alfanumeryczne,

nalezy zapoznac sie z ponizszg tabelg w celu uzyskania dalszych instrukcji.

Jesli ptyty nie mozna wytaczy¢ po uzyciu, nalezy odtaczyc ja od zasilania.

Komunikaty Mozliwa Rozwiazanie
o btedach przyczyna
U Nie znaleziono naczyn | Uzywaj odpowiednich przyboréw
- lub naczyn nie
znaleziono

EO Wyswietlacz nie moze | Sprawdz potaczenie miedzy piytg

odebrac sygnatu wyswietlacza a ptyta zasilacza, jesli nie,
zasilania. wymien ptyte zasilacza.

EA Wyswietlacz nie moze | Sprawdz potaczenie miedzy piyta

odebrac sygnatu wyswietlacza a ptyta zasilacza, jesli nie,
zasilania. wymien ptyte zasilacza.

El Ochrona przed wysokim| Sprawdz, czy zasilacz ma normalne

napieciem. parametry. Wiaczy¢ ptyte, jedli zasilanie ma
normalne parametry.

E2 Niskie napigcie Sprawdz, czy zasilacz ma normalne
parametry. Wiaczy¢ plyte, jesli zasilanie ma
normalne parametry.

E3-E4 Nietypowa Sprawdz pule. Uruchom ponownie

temperatura. urzadzenie, gdy ptyta indukcyjna
ostygnie.




F3-F5
F9-FA

Zwarcie lub przerwa w
obwodzie NTC

Zadzwon do serwisu posprzedazowego i
podaj kod btedu

Dzwieki emitowane przez ptyte grzewczg

»  Plyty indukcyjne moga wydawac piszczacy lub trzeszczacy dzwiek podczas
normalnej pracy, ktory w rzeczywistosci pochodzi z garnkdéw i patelni ze wzgledu
na charakterystyke dna (na przyktad dna wykonane z kilku warstw materiatu lub
nieréwne dna).

o Dzwieki te rdznig sie w zaleznosci od uzywanych garnkéw i patelni oraz ilosci
zawartej w nich zywnosci i nie sg oznakg jakiejkolwiek awarii.

e Ponadto ptyta indukcyjna jest wyposazona w wewnetrzny system chtodzenia,
ktdry reguluje temperature czesci elektronicznych; w rezultacie podczas pracy
a po kilku minutach od wytaczenia ptyty stycha¢ bedzie szum wentylatora
chtodzacego.

o Jest to catkowicie normalne i niezbedne do prawidtowego funkcjonowania
urzadzenia.

15
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STREFA GOTOWANIA GAZOWEGO

Wybodr wiasciwych naczyn: Nie uzywaj naczyn o postrzepionych krawedziach lub
zakrzywionych podstawach.

Upewnij sie, ze spod patelni jest gtadki, osadzony na szkle i ma taki sam
rozmiar jak strefa gotowania. Zawsze umieszczaj patelnie na strefie
gotowania.

. o

X X IX 7

Zawsze podno$ patelnie i garnki — nie przesuwaj ich, poniewaz mogq porysowac
szkto.

Praktyczne porady
Aby uzyskac najlepsza wydajnos¢, postepuj zgodnie z tymi ogdlnymi wskazdéwkami:

« Do kazdego palnika nalezy uzywa¢ odpowiednich naczyn kuchennych (patrz
tabela), tak aby ptomien nie siegat Scianek garnka lub patelni;

e uzywaj naczyn z ptaskim dnem i pokrywka.
o Gdy zawartosc sie ugotuje, obroc pokretto do pozycji ,Low Power”.



Palnik $rednica
naczynia (cm)
Palnik pomocniczy 10-14
Palnik o $redniej predkosci 16-20
Szybki palnik 22-24
Palnik gtéwny 24-26
Palnik ceramiczny ¢ 145 mm 16,5
Elastyczna strefa 10-20 x 25-400

Aby sprawdzi¢ typ palnika, zapoznaj sie z sugestiami w sekcji "Palnik"
i specyfikacje dysz".

Wybdr wielkosci ptomienia
Gdy palniki sg odpowiednio wyregulowane, ptomien powinien by¢ jasnoniebieski, a

wnetrze ptomienia powinno by¢ przejrzyste. Wielkos¢ ptomienia zalezy od potozenia
odpowiedniego pokretta sterujacego.

Palnik witgczony, duzy palnik wigczony, maty palnik wylaczony

Palnik powinien by¢ ustawiony na wysoki ptomien podczas poczatkowej fazy gotowania,
aby jedzenie szybko sie ugotowato. Nastepnie nalezy obrdci¢ pokretto do pozycji "niska

moc", aby utrzymac temperature. Wielko$¢ ptomienia mozna regulowaé w sposob ciagty.

Zabrania sie regulowania ptomienia pomiedzy pozycjami palnika OFF i ON przy uzyciu
duzego ptomienia.

Jesli ptyta jest uzywana prawidtowo, parametry sg prawidtowo ustawione i uzywane sg
odpowiednie naczynia, mozna zaoszczedzi¢ duzg ilos¢ energii. Oszczedno$¢ energii jest
nastepujaca:

o Przy zastosowaniu odpowiednich garnkéw oszczedza sie do 60% energii.

o Po prawidtowym skonfigurowaniu urzadzenia i wybraniu odpowiednich naczyn
mozna zaoszczedzi¢ do 60%.

Warunkiem wydajnej i energooszczednej pracy ptyty jest zawsze czysta czystosc
palnikdéw (zwtaszcza szczelin i dysz).

17



CZYSZCZENIE I PIELEGNACJA
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Przed czyszczeniem lub konserwacjg kuchenki gazowej nalezy odtaczy¢ jg od zasilania
elektrycznego (w tym akumulatora).

Aby przedtuzy¢ zywotno$¢ ptyty gazowej, bezwzglednie nalezy jg doktadnie i
regularnie czyscic:

o Czesci emaliowane i powierzchnie szklang nalezy my¢ ciepta wodg bez uzycia
proszkow Sciernych lub substancji zracych, ktdre mogtyby je zniszczy¢;

o Zdejmowane czesci palnikow nalezy zazwyczaj my¢ ciepta woda z mydtem.
Pamietaj, aby usunga¢ przypalone osady;

o Iglice automatycznego zaptonu nalezy doktadnie wyczysci¢ i upewnic sie, ze
zapton dziata normalnie.

*  Plyta gdrna ze stali nierdzewnej i inne czesci stalowe mogg ulec odbarwieniu w
przypadku kontaktu z woda wapienng o wysokim stezeniu lub zracymi
$rodkami czyszczacymi (zawierajgcymi fosfor). Jesli chcesz przedtuzy¢
zywotno$¢, zalecamy doktadne wyptukanie tych czesci wodg i wysuszenie.
Zaleca sie czyszczenie wszystkich plam.

o Po zakonczeniu pracy powierzchnie nalezy wyczysci¢ wilgotng Sciereczka, aby
usunac kurz i resztki jedzenia. Powierzchnia szklana powinna by¢ regularnie
czyszczona ciepta woda i Srodkiem czyszczacym nie powodujacym korozji.

Gdy ptyta jest ciepta, wyczys¢ jg odpowiednim detergentem i recznikami papierowymi,
a nastepnie wytrzyj wilgotng szmatka i suchg powierzchnia. Folie aluminiowa,
przedmioty plastikowe, przedmioty wykonane z materiatdw syntetycznych, cukier lub
zywnos$¢ o duzej zawartosci cukru, ktdra roztopita sie na powierzchni, nalezy
natychmiast usunac. Jesli powierzchnia do gotowania jest jeszcze goraca, wyczysc ja
drobnym skrobakiem. Chroni powierzchnie przed uszkodzeniami spowodowanymi przez
zywnos$¢ o wysokiej zawartosci cukru.

Nie uzywaj szorstkich gabek ani $rodkdw czyszczacych, dotyczy to agresywnych
chemicznie srodkdw czyszczacych, takich jak spreje i odplamiacze.

Zaleca sie czyszczenie rusztu, gdy jest jeszcze goracy. Po ostygnieciu grilla
przeptucz go woda.

Smarowanie zaworow gazowych

Po pewnym czasie zawory gazowe zatykaja sie i trudno jest wtaczy¢/wytaczy¢ urzadzenie.
W takim przypadku nalezy wyczysci¢ wnetrze zaworu i nasmarowac go.

Przypomnienie: Procedura ta musi zosta¢ wykonana przez technika autoryzowanego
przez producenta.




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Palniki gazowe

Problem

Sprawdz, czy:

Nie mozna zapali¢ palnika
lub ptomien wokoét palnika
nie jest rbwnomierny.

« Otwory gazowe na palniku nie sg zablokowane;
o Wszystkie ruchome czesci palnikdw
sq prawidtowo zamocowane;

o Brak przeptywu powietrza wokdt powierzchni
gotowania

Palnik nie chce sie zapali¢

* Wcisnate$ do konca przycisk zaptonu;

o Przytrzymaj przycisk wystarczajgco dtugo,
aby wigczy¢ zapalniczke.

« Otwory gazowe s3 zatkane w obszarze
odpowiadajacym termoparze.

Po obréceniu pokretta do
ustawienia niskiego ptomienia,
ptomien gasnie

¢ Otwory gazowe na palniku nie sg zablokowane;

o Brak przeptywu powietrza wokot powierzchni
gotowania

o Warto$¢ minimalna zostata ustawiona
prawidtowo (patrz rozdziat ,Regulacja
minimalna”.

To stabilna zastawa stotowa.

o Dolna cze$¢ naczyn jest ptaska.

¢ Naczynie jest prawidtowo wysrodkowane na
palniku.

« Siatki noéne sg ustawione nieprawidtowo.

Ceramiczna glowica palnika

Problem

Sprawdz, czy:

Strefy gotowania sg brudne.

Moze to by¢ spowodowane przypalaniem sie
resztek jedzenia. Nie bedzie to miato wptywu na
dziatanie urzadzenia.

Nalezy jednak upewnic sie, ze przestrzegane s
instrukcje dotyczace regularnego czyszczenia.

Wskaznik ciepta
resztkowego nie dziata.

Jesli temperatura strefy grzewczej wydaije sie
wyzsza niz 60 °C stopni, a wskaznik ciepta
resztkowego nie zaswiecit sie, nalezy skontaktowac
sie z centrum serwisowym.
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INSTRUKCJA MONTAZU DO ZABUDOWY

Ponizsze instrukcje sg przeznaczone dla wykwalifikowanego technika. Podczas montazu
i konserwacji mozna postepowac w sposob najbardziej profesjonalny i fachowy.

Wazne: Odfacz potaczenie elektryczne przed przystapieniem do jakichkolwiek prac
konserwacyjnych.

Lokalizacja ptyty gazowej

Wazne: To urzadzenie moze by¢ uzywane tylko w dobrze wentylowanych
pomieszczeniach.

Muszg by¢ spetnione nastepujace warunki:

1 Pomieszczenie musi by¢é wyposazone w system wentylacji, ktdry usuwa dym i gazy
spalinowe z pomieszczenia. Musi to zapewni¢ okap lub wentylator elektryczny.
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Wylot powietrza do komina lub Wylot bezposrednio na zewnatrz.
gatezi kominowych (wytacznie
dla urzadzen kuchennych).

2 Nalezy pozostawi¢ doptyw powietrza do pomieszczenia, ktére stuzy do
prawidtowego spalania. Przeptyw powietrza do spalania nie moze by¢ mniejszy niz
2 m3/h na kW mocy zainstalowanej. Doprowadzenie powietrza musi by¢
zapewnione z zewnatrz przez rure, ktorej powierzchnia wewnetrzna musi wynosi¢
co najmniej 100 cm?2 i nie moze by¢ zablokowana.

Kuchenka gazowa bez urzadzen zabezpieczajacych musi mie¢, aby zapobiec
przypadkowemu wydostaniu sie ptomienia, wentylacje dziatajgcg z podwdjng
wydajnoscig. Na przyktad co najmniej 200 cm2 (ryc. 3). W przeciwnym wypadku
pomieszczenie moze by¢ wentylowane posrednio poprzez sasiednie pomieszczenia
wyposazone w kanaty wentylacyjne na zewnatrz. Chociaz sasiednie pokoje nie sa
pomieszczeniami wspdlinymi, istnieje ryzyko pozaru (patrz zdjecie).



Pokdj boczny Wentylacja pomieszczenia
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Przyktady otwordw wentylacyjnych do Powiekszenie otworu wentylacyjnego
spalania. miedzy oknem a podtoga

3 Intensywna i dtugotrwata eksploatacja ptyty gazowej wymagajaca wzmozonej
wentylacji, np. otwieranie okien lub zwiekszanie mocy uktadu wlotu powietrza
(jesli jest dostepny).

4  Skroplone gazy ropopochodne s3 ciezsze od powietrza, wiec ptyng w dot.
Pomieszczenia, w ktorych instalowane sg zbiorniki LPG, muszg by¢ wyposazone w
wentylacje na zewnatrz, aby zapobiec wyciekom gazu.

Dlatego zbiornikdw LPG, ktore sg puste lub czesciowo napetnione, nie wolno instalowac
ani przechowywac w pomieszczeniach lub przestrzeniach ponizej poziomu gruntu
(piwnice itp.). Dobrym pomystem jest pozostawienie w pomieszczeniu tylko zbiornika,
ktdry aktualnie pracuje i upewnienie sie, ze nie jest on odciety od zrodta ogrzewania
(pieca, kominka, piecyka itp.).

Wbudowany montaz

Plyty gazowe majg za zadanie chroni¢ przed nadmiernym nagrzewaniem, urzadzenie
mozna instalowaé obok szafek, jednak ich wysoko$¢ nie powinna przekraczaé
wysokosci ptyty.

W celu prawidlowego montazu nalezy przestrzega¢ nastepujacych $rodkéw
bezpieczenstwa:

1 Plyte grzewczg mozna umiesci¢ w kuchni, jadalni lub t6zku/salonie, ale nie w
fazience ani pod prysznicem.

2 Meble, ktdre stojg blisko urzadzenia i s wyzsze niz powierzchnia robocza ptyty
kuchennej, muszg by¢ ustawione w odlegtosci co najmniej 110 mm od krawedzi
plyty kuchennej.

3 Szafki nalezy umiesci¢ w poblizu okapu na wysokosci co najmniej 420 mm (patrz
rysunek).
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min. 900 mm.
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Min. 420 mm. E
Min. 420 mm. -
min. 650 mm. with hood

min, 700 mm, without hood

o0 QO 00O

4 Plyta powinna by¢ zamontowana bezposrednio pod szafkg, w odlegtosci co
najmniej 700 mm od blatu, jak pokazano na rys. C.

5 Dostepne sg elementy mocujgce (haki, sruby) umozliwiajgce umieszczenie ptyty
na blacie o grubosci od 20 do 40 mm (patrz rys. 6).

CLEARANCES REQUIRED CLEARANCES REQUIRED
WHEN FITTING THE HOB WHEN FITTING THE HOB
WITHOUT A COOKER HOOD ABOVE WITH A COOKER HOOD ABOVE

600mm

700mm
700mm

400mm

400mm

400mm

FO 0812 FQ 0813

* Wbudowany rozmiar dla modelu 90 cm

Mﬂ ’ZM - 40mm
b\ A

2 a Y N50mm(MAX)




Pozycja haka dla Pozycja haka dla Pozycja haka dla
H=30 mm H = 40 mm w gdre H=20 mmw
gore

N.B: Uzyj haczykéw znajdujacych sie w ,,pakiecie akcesoriow”.

6  Jesli ptyta gazowa nie jest zainstalowana nad piekarnikiem do zabudowy, na
izolacje nalezy wiozyc plyte izolacyjng. Panel ten musi by¢ umieszczony co
najmniej 20 mm od spodu ptyty.

Wazne: Instalujac ptyte grzewcza nad wbudowanym piekarnikiem, nalezy umiesci¢
piekarnik na dwoch drewnianych listwach (belkach); jesli chodzi o powierzchnie
obudowy, nalezy pamieta¢ o pozostawieniu odstepu co najmniej 45 x 560 mm od tytu.

Montujac ptyte kuchenng nad piekarnikiem do zabudowy bez wentylacji, upewnij sie, ze
masz wystarczajacg liczbe wlotéw i wylotéw powietrza, aby odpowiednio przewietrzy¢
wnetrze szafki.

60cnm’

—
= U

-
Bair 360cm’ Y - [[er1800n’ £
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Podtaczenie gazu do pieca

Plyta gazowa powinna by¢ podtgczona do instalacji gazowej przez wykwalifikowanego
hydraulika. Podczas instalacji nalezy koniecznie zamontowa¢ odpowiedni kurek
gazowy, tak aby mozna byto odcig¢ doptyw gazu do ptyty w przypadku naprawy lub
konserwacji.

Podtaczenie ptyty kuchennej do sieci gazowej lub gazu ptynnego nalezy wykonaé
zgodnie z obowigzujacymi przepisami i dopiero po upewnieniu sie, ze jest ona
przystosowana do uzywanego rodzaju gazu. Jesli nie, postepuj zgodnie z
instrukcjami w akapicie zatytutowanym ,Specyfikacje gazu”. W przypadku
podtaczenia do gazu skroplonego za pomocg zbiornika nalezy zastosowac regulatory
ci$nienia zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Wazne: Dla bezpieczenstwa oraz dla prawidtowej regulacji zuzycia gazu i dtugiej

zywotno$ci plyty grzewczej nalezy upewnic sig, ze cinienie gazu odpowiada danym

podanym w Tabeli 1 ,Dane techniczne palnikow i dysz”.

Podlaczenie do statego zrédta gazu

o Poditaczenie do zrodta gazu musi by¢é wykonane w taki sposob, aby w Zzadnej
czesci ptyty gazowej nie powstaty punkty naprezen.

¢ Plyta wyposazona jest w regulowane ztacze w ksztatcie litery L oraz uszczelke.

e Ztacze powinno zosta¢ usuniete, a uszczelka musi by¢ na swoim miejscu.

e Ztacze zasilania gazem do ptyty to gwintowany zawdr gazowy 1/2.

Podtaczenie do elastycznego zasilania gazem

Przytacze doprowadzenia gazu do ptyty to gwintowane zlgcze 1/2" na okragta rure
gazowa. Stosuj wytacznie rury i uszczelki zgodne z obowigzujgcymi normami.
Maksymalna dtugo$¢ przewoddw elastycznych nie moze przekracza¢ 2000 mm. Po
wykonaniu potaczenia nalezy upewnic sie, ze elastyczna metalowa rurka nie dotyka
zadnych ruchomych czesci i nie jest Sci$nieta.

Kontrola uszczelnienia

Po zainstalowaniu plyty grzewczej nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie potaczenia sa prawidtowo
uszczelnione.

Do testowania nalezy uzywac¢ wody z mydtem, nigdy ognia.

Podtaczenie elektryczne

Plyta wyposazona jest w trojbiegunowy kabel zasilajacy, ktdry jest przeznaczony do
uzytku z pradem zmiennym. Dane znajduja sie na tabliczce znamionowej znajdujacej
sie pod ptyta. Przewdd uziemiajagcy mozna rozpoznac po z6to-zielonym kolorze.

W przypadku montazu nad piekarnikiem elektrycznym do zabudowy, potaczenia
elektryczne ptyty kuchennej i piekarnika powinny by¢ niezalezne.

Przylacze elektryczne do kuchenki gazowej

Podtacz kabel zasilajacy ze standardowa wtyczka o zuzyciu wskazanym na tabliczce
znamionowej lub podtacz go bezposrednio do sieci elektrycznej. W tym drugim
przypadku, jednobiegunowy wytacznik z minimalng odlegtoscig miedzy stykami
wynoszaca 3 mm musi by¢ umieszczony miedzy ptytg grzejng a siecig zasilajaca
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami bezpieczenstwa (przewdd uziemiajacy nie moze
zostac przerwany przez wytgcznik). Przewdd zasilajacy nalezy utozy¢ w taki sposéb,
aby w zadnym miejscu nie osiggnat temperatury wyzszej o 50°C od temperatury
pokojowej.

Przed podtaczeniem upewnij sie, ze:

Przed podiaczeniem upewnij sie, ze:

o Bezpiecznik i instalacja elektryczna moga wytrzymac obcigzenie wymagane przez pliyte;
¢ System zasilania elektrycznego jest wyposazony w skuteczne uziemienie



zgodnie z normami i przepisami prawa;
o Wtyczka lub przetacznik s tatwo dostepne.

Wazne: przewodniki w kablu gtdwnym majg nastepujace kolory:

o Zielony i zotty - uziemienie
*  Niebieski - neutralny
¢ Brazowy - zywy

Poniewaz kolory zyt w gtéwnym kablu mogg réznic sie od oznaczen koloréw
identyfikujacych zaciski we wtyczce, wykonaj nastepujace czynnosci:

o Podtacz zielony i z6tty przewdd do zacisku oznaczonego ,E” lub do kolorowego
zielonego lub z6ttego.

o Podtacz brgzowy przewod do zacisku oznaczonego ,,L” lub oznaczonego na
Czerwono.

»  Podtacz niebieski przewdd do zacisku oznaczonego ,N” lub czarnego.
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SPECYFIKACIE DLA GAZU

TABELA 1: Dane techniczne palnikow i dysz

G20 G30
Palnik Moc Dysza 1/100 Moc Dysza 1/100
grzewcza (mm) grzewcza (mm)
(kw) (kw)
Pomocniczy
1,0 71 1,0 52
(maty) (A)
Potszybki
1szyOKl 1,8 97 1,8 67
(Sredni)
Szybki Podpalacz 2,4 110 2,4 67
(R)
Gtowny palnik 3,4 125 3,4 93
(TR)
Cisnienie
dostarczanego 20 mbar 50 mbar
gazu
Przy 15 © Ci 1013 mbar - suchy gaz
P.C.I.G20 37.78 MJ/m3 P.C.I.G25.1 32.51 MJ/m3
P.C.I.G25 32.49 MJ/m3 P.C.1.G27 30.98 MJ/m3
P.C.1.G2.350 27.20MJ/ m3 P.C.I.G30 49.47MJ/Kg
///J\\\ Wymiana dyszy palnika: poluzowaé dysze kluczem (7).
[’ pe J Zamontuj nowg dysze zgodnie z wymaganym rodzajem gazu
b (patrz tabela 1).
Ay
) i

Po podtaczeniu ptyty gazowej do innego rodzaju gazu, nalezy umiesci¢ na
urzadzeniu etykiete zawierajaca nastepujace informacje:




TABELA 2: Jak podiaczy¢ zrédto gazu

Palniki

Flame (Ptomien)

Przerdbka ptyty
kuchennej z LPG na
gaz ziemny

Przebudowa ptyty
kuchennej z gazu
ziemnego LPG

Palniki zwykte

Wysoka moc

Wymien dysze palnika
zgodnie z instrukcjami
podanymi w Tabeli 1.

Wymien dysze palnika
zgodnie z instrukcjami
podanymi w Tabeli 1.

Niska wydajnos¢

Zwolnij ustawienie.
Horak (patrz rysunek 7
ponizej) I wyregulowac
ptomien.

Zwolnij ustawienie.
Horak (patrz rysunek 7
ponizej) I wyregulowac
ptomien.

Regulacja zaworu

Regulacja zaworu powinna odbywac sie za pomocg pokretta sterowania ustawionego w

potozeniu ekonomicznym.

Zdejmij pokretto i za pomocg matego Srubokreta wyreguluj ptomien (patrz rys. ponizej).

Kontrola ustawionego ptomienia: pozostawic¢ palnik w pozycji catkowicie otwartej na 10
minut. Nastepnie obrd¢ pokretto do ustawienia niskiej mocy. Ptomien nie powinien
zgasna¢ ani przesungc sie do dyszy. Jesli gasnie lub przesuwa sie w kierunku dyszy,
ponownie wyreguluj zawory.
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TABELA 3: Dostosowanie do réznych rodzajow gazu

Palnik Rodzaje Ciénienie | Srednica Moc nominalna Zmniejszona
gazu dyszy wydajnoscé
o g/h I/h KW | keal/h KW keal/h
Naturalne
a0 20 71 — 95 1,0 860 0,40 344
30 52 72,6 — 1,0 860 0,40 344
Pomocny
Butan G30| 47 726 | — 1,0 860 0,40 344
50 45 72,6 - 1,0 860 0,40 344
Naturalne | 97 - 171 18 | 1548 0,60 516
G20
30 67 1308 | — 1,8 | 1548 0,60 516
Palnik o
$redniej Butan G30
redkodci 37 64 1308 | — 1,8 | 1548 0,60 516
50 59 1308 | — 1,8 | 1548 0,60 516
Naturalne
20 110 — 228 24 | 2064 0,90 774
G20
30 77 174 - 24 | 2064 0,90 774
Rapid
Butan G30| 4, 73 174 — 24 | 2064 0,90 774
50 67 174 - 24 | 2064 0,90 774
Naturalne 20 125 - 323 34 | 2924 1,50 1290
G20
Painik gléwny 30 93 247 - 34 | 2924 1,50 1290
(wok)
Butan G30| o, 88 247 - 34 | 2924 1,50 1290
50 82 247 - 34 | 2924 1,50 1290




TABELA 4: Zrédlo gazu i krajowa tabela poréwnawcza

Grupa gazowa Kraje Cisnienie dostarczanego gazu
T 34(28-30/37) BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, | Butan G30 przy 28-30 mbar i propan G31 przy
IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI. | ci$nieniu 28-30 mbar
37 mbar
J EEVIEN) BG, CY, DK, EE, FI, FR, GB, HU, | G30 butan i G31 propan przy 30 mbar
HR, IT, IS, LT, LU, MT, NL,
NO, RO, SE, SI, SK, TR.
Tse/p37) PL Butan G30 i propan G31 pod ci$nieniem 37 mbar
Tss/p(s0) AT, CH, DE, SK Butan G30 i propan G31 pod ci$nieniem 50 mbar
Tse(37) BE, CH, CY, CZ, IT, ES, FR, GR, | G31 Propan przy 37 mbar
GB, HR, LT, NL, PT,
SK, IE, SI.
ln AT, BG, CH, CY, CZ, DK, EE, ES, | G20 przy 20 mbarach
FR, FI, GR, GB, HR, HU, IS, IE,
IT, LU, LV, LT, NO, PT, RO,
SK, SI, SE, TR.
le DE, LU, PL G20 przy 20/25 mbar
[ BE, FR G20/G25 przy 20/25 mbar
laex NL G25.3 przy 25 mbar
Toess PL G20 przy 20 mbar i G2.350 przy 13 mbar
loeww PL G20/G27 przy 20 mbar
lans HU G20/G25.1 przy 25 mbar
ILoH3+ CH, CZ, ES, GB, GR, IE, IT, G20 przy 20 mbar, G30 butan przy 28-30 mbar i
LT, PT, SK G31 propan przy 37 mbar
TD2esep RO G20 przy 20 mbar, G30 butan i G31 propan przy 30
mbar
IL2esep PL G20 przy 20 mbar, G30 butan i G31 propan przy 50
mbar
ILons3ep HU G20/G25.1 przy 25 mbar, G30 butan i G31
propan przy 30 mbar
IT2eLwissee PL G20/G27 przy 20 mbar, G2.350 przy 13 mbar, G30
butan i G31 propan przy 37 mbar
JIRETEST PL G20/G25 przy 20 mbar, G30 butan i G31
propan przy 50 mbar
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Identyfikator modelu:

10045666, 1004667

Typ pieca Ptyta gazowo-
ceramiczna
Liczba palnikéw gazowych -- -- 2 --
Symbol Palnik Wartosc Jednostka
Wok -- %
Szybki palnik 54,74 %
Fefdele(:]y“:;%ﬁ en::‘giektyczna nal ook gazowy | Palnik o Sredniej _ %
] 9 yp EEE predkosci
Palnik - %
pomocniczy
Efektywnos¢ energetyczna na
jede::ly;vazowy gety Palniki gazowe EE 54,74 %
palnik
Liczba palnikéw -- -- 2 --
elektrycznych
W przypadku nieokragtych Strefa indukcyjna
stref lub powierzchni (L) (38 cm)" Wh/kg
gotowania: dtugos¢ i EE 192,2/180,9/
szerokos¢ uzytecznego elektryczne ] ] 197,8
obszaru na elektrycznie gotowanie St(r::zrl r;d(lilgcg:? Wh/kg
ogrzewana strefe lub ’
powierzchnie gotowania, w
zaokragleniu do
najblizszych 5 mm
Zuzycie energii na pole i
grzejne lub powierzchnigw | T2blica elektryczna EE 190,3 Wh/kg

przeliczeniu na kg




Identyfikator modelu:

10045668, 10045669

Typ pieca Ptyta gazowo-
ceramiczna
Liczba palnikdw gazowych - - 3 -
Symbol Palnik Wartosc Jednostka
Wok 57,05 %
Szybki palnik 54,74 %
Efektywnosc¢ energetyczna na ) Palnik o sredniei
- Palnik gazowy | Palnik o sredniej o
:)eac::inkgazowy EEE predkosci 57,61 ho
Palnik -
pomocniczy
Efektywnos¢ energetyczna na
jedeny;vazowy aety Palniki gazowe EE 56,47 %
palnik
Liczba palnikow 2
elektrycznych
W przypadku nieokragtych Strefa indukcyjna
stref lub powierzchni (L) (38 cm)
gotowania: dtugos¢ i EE 192,2/180,9/ Whik
szerokos¢ uzytecznego elektryczne ) ) 197,8 9
obszaru na elektrycznie gotowanie Strefa indukeyjna
ogrzewang strefe lub (szer.) (18 cm)
powierzchnie gotowania, w
zaokragleniu do najblizszych
5 mm
Zuzycie energii na pole i
grzejne lub powierzchnie w | Teblica elektryczna EE 190,3 Wh/kg

przeliczeniu na kg
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INSTRUKCIE UTYLIZACII

Jesli w Twoim kraju obowiazuja przepisy dotyczace utylizacji
sprzetu elektrycznego i elektronicznego, ten symbol na
produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produktu tego nie
wolno wyrzuca¢ wraz z odpadami domowymi. Zamiast tego
nalezy oddac go do punktu zbidrki sprzetu elektrycznego i
elektronicznego zajmujacego sie recyklingiem. Pozbywajac sie
go zgodnie z zasadami, chronisz $rodowisko i zdrowie swoich

_ sasiadow przed negatywnymi konsekwencjami. przepisami
chronisz $rodowisko i zdrowie swoich bliskich przed
negatywnymi konsekwencjami. Aby uzyskac informacje na
temat recyklingu i utylizacji tego produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wkadzami lub stuzbami utylizacji
odpadéw domowych.

PRODUCENT

Chal-Tec GmbH, WALLSTRASSE 16, 10179 Berlin, Niemcy
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