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LAKELAND CYFROWY MASZYN DO ROBIENIA ZUP

Dziekujemy za wybranie urzadzenia Lakeland Digital Soup Maker.

Przed rozpoczeciem korzystania z ustugi prosimy o poswiecenie chwili na przeczytanie tej broszury i zachowanie jej w bezpiecznym

miejscu do wykorzystania w przysztosci.

Ten cyfrowy robot do zup robi gtadkie i geste zupy w 25 minut. Cyfrowy robot do zup gotuje, gotuje na wolnym ogniu i miesza zupe od
poczatku do korica, wszystko w jednym dzbanku.

Cyfrowy robot do gotowania zup ma réwniez funkcje gotowania na parze, miksowania, wyciskania soku i gotowania pulsacyjnego.

W Lakeland nasza wielokrotnie nagradzana firma rodzinna w dalszym ciggu oferuje te samg doskonatg jakos$¢, stosunek jakosci do ceny i

wyjatkowg obstuge klienta, co w latach 60., gdy zaktadalismy firme.

Nasze produkty sg starannie wybierane i doktadnie testowane, dzieki czemu mozesz mie¢ pewnos¢, ze wszystko, co kupisz, bedzie

sprawiato przyjemnos¢ w uzytkowaniu przez wiele lat.
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CECHY PRODUKTU

1. Zatyczka otworu wlotowego

2. Pokrywa

3. Uszczelka gumowa

4. Koszyk do gotowania na parze
5. Dzbanek do gotowania 6.
Jednostka podstawowa

7. Panel sterowania 8.
Nozki antyposlizgowe

9. Uchwyt
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PANEL STEROWANIA

Wyswietlacz cyfrowy

Gtadka zupa
. Przycisk mieszania
przycisk

Gotowaé na parze/wrzatku
Przycisk soku

przycisk

Zupa gesta

przycisk Przycisk pulsacyjny

Kontrolka zasilania/czuwania Przycisk WE./WYL.
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UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je w bezpiecznym miejscu do
wykorzystania w przysztosci. Zawsze przestrzegaj tych srodkéw ostroznosci podczas korzystania z urzadzenia, aby

unikna¢ obrazen ciata lub uszkodzenia urzadzenia. To urzadzenie powinno by¢ uzywane wytacznie zgodnie z opisem w

niniejszej instrukji.

* Z urzadzenia moga korzystac dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a
takze osoby nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli znajduja sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie moga bawic sie urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja
uzytkownika nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majg wiecej
niz 8 lat i s3 nadzorowane.

« Upewnij sie, ze napiecie w Twojej sieci elektrycznej jest zgodne z napieciem podanym na urzadzeniu.

+ Upewnij sie, ze wszystkie materiaty opakowaniowe oraz wszelkie etykiety i naklejki promocyjne zostaty usuniete z

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ urzadzenie.

+ Zawsze sprawdzaj urzgdzenie przed uzyciem pod katem widocznych oznak uszkodzenia. Nie uzywaj, jesli jest uszkodzone

lub zostato upuszczone. W przypadku uszkodzenia lub jesli urzgdzenie rozwinie usterke, skontaktuj sie z zespotem
obstugi klienta Lakeland pod numerem 015394 88100.

« Nie uzywaj tego urzadzenia, jesli przewdd jest uszkodzony. Skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta Lakeland

Skontaktuj sie 2 zespolem pod numerem telefonu 015394 88100.

+ Zawsze uzywaj urzgdzenia na suchej, réwnej i odpornej na ciepto powierzchni.

+ Odtaczaj od sieci, gdy nie jest uzywany i przed czyszczeniem. Aby odtgczy¢, wigcz

gniazdo w pozycji ,wytgczone” i wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego.

« Nie nalezy uzywac¢ zadnych akcesoriéw ani przystawek z tym urzadzeniem poza tymi, ktére zostaty

polecane przez Lakeland.

* Aby zapobiec pozarowi, porazeniu pragdem elektrycznym lub obrazeniom ciata, nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani
pokrywy w wodzie lub innych ptynach.

+ Nie pozostawiaj przewodu zwisajgcego z krawedzi stotu kuchennego lub blatu roboczego. Unikaj
kontakt otowiu z gorgcymi powierzchniami.

* Tylko do uzytku wewnatrz pomieszczen.
* Tylko do uzytku domowego.

+ Urzadzenie nalezy stosowac do przygotowywania zywnosci i napojéw zgodnie z instrukcjg obstugi dotagczong do

urzadzenia.

+ Zawsze upewnij sig, ze masz suche rece przed odtgczeniem wtyczki od sieci.

gniazdo. Nigdy nie wyciggaj wtyczki z gniazda sieciowego za przewdd.

+ Aby unikng¢ obrazen ciata lub ewentualnego pozaru, nie przykrywaj urzagdzenia podczas uzytkowania.
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« Nie podtaczaj tego urzadzenia do zewnetrznego timera ani systemu zdalnego sterowania.

* Przewdd przedtuzajgcy mozna stosowac ostroznie. Parametry elektryczne przewodu powinny by¢ co najmniej tak wysokie

jak urzadzenia. Nie nalezy pozwala¢, aby przewdd zwisat z krawedzi blatu roboczego ani dotykat goracych powierzchni.

* To urzadzenie jest zgodne z podstawowymi wymaganiami dyrektyw 2014/30/UE (dyrektywa w sprawie

kompatybilnosci elektromagnetycznej) i 2014/35/UE (dyrektywa niskonapieciowa).

+ OSTRZEZENIE: Odcigta wtyczka wtozona do gniazda 13 A stanowi powazne zagrozenie bezpieczeristwa (porazenie

pradem). Upewnij sie, ze odcigta wtyczka zostanie bezpiecznie zutylizowana.

* UWAGA: Plastikowe torby uzywane do owijania tego urzgdzenia lub opakowania moga by¢
@ niebezpieczne. Aby unikna¢ ryzyka uduszenia, trzymaj te torby poza zasiegiem niemowlat i dzieci. Te torby nie

s zabawkami.

* UWAGA: Ostrza sg bardzo ostre, nie dotykaj ich. Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas oprézniania dzbanka i

czyszczenia.
« NIE zanurzaj jednostki bazowej ani dzbanka do gotowania w wodzie.

« Trzymaj urzadzenie, wtyczke i przewéd z dala od goracych piekarnikéw, palnikéw elektrycznych i gazowych, ptomieni
i goragcych powierzchni.

+ Cyfrowego urzadzenia do przygotowywania zup nalezy uzywac¢ w odlegtosci co najmniej 20 cm od $cian i innych

powierzchnie, aby zapewni¢ odpowiedni przeptyw powietrza.

» NIE WOLNO uzywac¢ urzadzenia Digital Soup Maker, gdy jest ono puste i nigdy nie napetnia¢ dzbanka powyzej oznaczenia

MAX, 1,5 litra, umieszczonego z boku dzbanka.
« NIE otwieraj pokrywy, dopoki wszystkie ruchome czesci nie zatrzymajg sie.

+ NIE WOLNO obstugiwa¢ urzadzenia bez nadzoru. Jesli opuszczasz pomieszczenie, zawsze wytgcz urzadzenie i odtacz je od

zasilania.

« NIE manipuluj zadnym z wytgcznikéw bezpieczenstwa ani funkcji. Zapobiegajg one obstudze urzadzenia bez dotgczonego

dzbanka i zamknigtej pokrywy.
+ OSTRZEZENIE: Unikaj rozlewania cieczy na ztacze elektryczne.

OSTRZEZENIE - GORACE POWIERZCHNIE

+ Dzbanek i podstawa oraz powierzchnie oznaczone tym symbolem &Symbol
bedzie bardzo goracy podczas uzytkowania. Podczas uzytkowania temperatura

powierzchni dzbanka ze stali nierdzewnej bedzie bardzo wysoka.
+ NIE DOTYKAJ, gdyz moze to spowodowac obrazenia. « Zaktadaj

rekawice kuchenne podczas wyjmowania dzbanka z podstawy.
Przed dotknigeciem tych powierzchni, przenoszeniem, przechowywaniem lub

podnoszeniem urzadzenia nalezy odczeka¢, az catkowicie ostygnie.

« NIE dotykaj pokrywy podczas pracy urzadzenia, aby unikng¢ obrazer spowodowanych cieptem
lub para.

« Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas zdejmowania pokrywy.

« Zatéz rekawice kuchenne i powoli zdejmij pokrywke, przekrecajac ja.

przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara i otwérz jg od siebie. Uwazaj, poniewaz

wydostanie sie gorgca para, ktéra moze poparzyc.
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PRZED UZYCIEM CYFROWEGO URZADZENIA DO ROBIENIA ZUP
PO RAZ PIERWSZY

+ OSTRZEZENIE: Nie wktadaj wtyczki do gniazdka elektrycznego ani nie wiaczaj urzadzenia do przygotowywania zupy w
dzbanku, dopdki nie zostanie ono catkowicie zmontowane.

« Rozpakuj urzadzenie Digital Soup Maker i usun wszystkie materialy opakowaniowe.
* Przed pierwszym uzyciem nalezy przetrze¢ podstawe i zewnetrzng cze$¢ dzbanka czystg, wilgotna Sciereczka.

» Umyj nasadki w cieptej wodzie z mydtem i doktadnie osusz. Wyptucz wnetrze dzbanka do gotowania cieptg wodg z mydtem i

dokfadnie osusz.

« NIE dopus¢ do kontaktu wody ze ztgczem elektrycznym w podstawie.

dzbanka do gotowania.
* Przed ztozeniem produktu nalezy upewnic sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

» Umies¢ jednostke bazowa na ptaskiej, suchej i odpornej na ciepto powierzchni w poblizu gniazdka, w odlegtosci co

najmniej 20 cm od Scian i innych powierzchni, aby zapewni¢ odpowiedni przeptyw powietrza.

* Oboma rekami podnie$ dzbanek z powrotem na jednostke bazowg. Wyréwnaj wyciecie na dole uchwytu dzbanka z

rowkiem znajdujgcym sie na jednostce bazowe;j.

PONOWNE NAKELADANIE USZCZELKI NA POKRYWKE
1. Aby ponownie natozy¢ uszczelke, upewnij sie, ze uszczelka ma 2 klapki na zewnatrz.
2. Uszczelke nalezy wsuna¢ na miejsce, wykorzystujac rowek znajdujacy sie na dolnej krawedzi pokrywy.

3. Przed uzyciem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze uszczelka jest szczelna.
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MONTAZ CYFROWEGO MASZYNY DO ZUPY

1. Umie$¢ dzbanek do gotowania na podstawie, ustawiajac wyciecie pod
uchwytem w jednej linii z rowkiem na podstawie, a nastepnie mocno
docisnij, aby znalazt sie na miejscu. Jest to zabezpieczenie.

3. Umies¢ sktadniki w dzbanku do gotowania.

4. Uwaga: Do naczynia do gotowania nie wolno wktada¢ orzechéw ani kosci.

5. Nastepnie dodaj troche wody, oleju, mleka lub ptynu zgodnie z przepisem.
NIE przekraczaj poziomu MAX 1,5 litra.

6. Umies$c¢ pokrywke na dzbanku do gotowania i przekrec jg zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, aby prawidtowo zablokowac jg na miejscu. Urzgdzenie nie bedzie dziatac, jesli

pokrywa nie bedzie na swoim miejscu, jest to zabezpieczenie.

MONTAZ CYFROWEGO URZADZENIA DO GOTOWANIA ZUP Z KOSZYKIEM DO GOTOWANIA NA PARZE

1. Umie$¢ dzbanek do gotowania na jednostce bazowej, ustawiajac
wagtebienie pod uchwytem na jednostce bazowej, a nastepnie
mocno doci$nij, aby zapewni¢ bezpieczenstwo.

2. Dodaj wode do poziomu MIN oznaczonego na dzbanku.
3. Nastepnie umies$¢ koszyk do gotowania na parze w dzbanku.
4. Umies¢ sktadniki w koszyku do gotowania na parze.

5. Umies¢ pokrywke na dzbanku do gotowania i przekrec ja zgodnie z ruchem

wskazéwek zegara, aby prawidtowo zablokowac ja na miejscu.
Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jesli pokrywa nie bedzie na

swoim miejscu, jest to zabezpieczenie.

e
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INSTRUKCJA UZYCIA
« Gdy urzadzenie jest w petni zmontowane, podtgczone i wigczone, urzadzenie wydaje sygnat dzwiekowy, a panel
sterowania sie pod$wietla. Nastepnie lampka Smooth i lampka Power/Standby zaczng miga¢, a na panelu

sterowania pojawi sig --:--. Digital Soup Maker jest teraz w trybie czuwania.

* Podczas pierwszego uzycia urzadzenia Digital Soup Maker moze by¢ wyczuwalny delikatny zapach spalenizny.
Jest to normalne w przypadku nowego urzgdzenia i ustgpi po kilku uzyciach.

+ Nacisnij zadany przycisk funkcyjny, a nastepnie nacisnij przycisk ON/OFF, a urzadzenie zacznie dziatac.
Wybrana kontrolka przycisku funkcyjnego i kontrolka zasilania/czuwania zaswiecg sie i pozostang
wigczone.

* W przypadku funkcji Smooth, Steam/Boil i Chunky panel sterowania bedzie pod$wietlony na catej swojej
krawedzi, a kazda linia bedzie sie kolejno $wieci¢. Gdy urzagdzenie osiggnie odpowiednia temperature,
wyswietli sie pozostaty czas w minutach i sekundach.

Jesli wigczono funkcje Smooth (Smooth), Steam/Boil (Gotowanie na parze) i Chunky (Grube kawatki), mozna
je anulowac w ciggu jednej minuty, naciskajac przycisk ON/OFF. Jesli funkcja ta dziata dtuzej niz minute,
nalezy jg anulowa¢, naciskajac i przytrzymujac przycisk przez okoto 3 sekundy.

« Wybrana funkcja zatrzyma sie automatycznie po osiggnieciu konca cyklu, urzadzenie wyemituje kilka sygnatéw

dzwigkowych, a nastepnie przejdzie w tryb czuwania.

PRZYBLIZONE CZASY FUNKCJI

Funkcjonowac Przyblizony czas pracy w
minutach
Gtadki 25
zupa
Zupa 25
gesta
Gotowat na parzemrzatiu 30
Mieszanka 3
Sok 2
Puls Dziata, gdy trzymasz palec na
przycisku

DODAWANIE SKEADNIKOW DLA GEADKIE) I GRUBEJ ZUPY

» Umie$¢ pokrojone warzywa, sktadniki i ptyn do przepisu w dzbanku do gotowania. Najlepiej pokroi¢ sktadniki
na mate, réwne kawatki o wielkosci okoto 2 cm przed umieszczeniem ich w Digital Soup Maker.

* W przepisach zawsze uzywaj gotowanego miesa.

* Te ustawienia podgrzewajg sktadniki.

« NIE napetniaj pojemnika do gotowania powyzej oznaczenia MAX, czyli 1,5 litra.

« Umies$¢ pokrywke na dzbanku do gotowania i zablokuj jg. Urzadzenie nie bedzie dziata¢ prawidtowo,
jesli pokrywa nie bedzie prawidtowo zatozona i zablokowana, jest to funkcja bezpieczenstwa.

10



Machine Translated by Google

FUNKCJE GLADKIEJ I GRUBE] ZUPY
+ Dodaj sktadniki do dzbanka.
+ Nacisnij przycisk SMOOTH lub CHUNKY, a nastepnie nacisnij przycisk ON/OFF, aby wejs¢
ten program.
« Urzadzenie do przygotowywania zup automatycznie podgrzeje i zmiksuje sktadniki zgodnie z ustawionym programem.
+ Urzadzenie wyda kilka sygnatéw dzwiekowych po zakonczeniu cyklu, a nastepnie przejdzie w tryb
tryb czuwania.
+ Po zakonczeniu programu gotowania zupy zawsze pozwdl sktadnikom ostygng¢ przez 3-5 minut.
minut przed otwarciem pokrywy. Otwérz pokrywe od siebie, poniewaz goragcy ptyn i para uciekna.

+ Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie przed przegrzaniem, silnik zatrzyma sie automatycznie w
przypadku nieprawidtowego uzytkowania lub przegrzania. Wytacz urzadzenie z gniazdka i odtgcz je od
zasilania, pozwol urzgdzeniu ostygng¢ przez 30 minut przed ponownym uzyciem.

FUNKCJA GOTOWANIA NA PARZE/PARIE
’ Napetnij dzbanek woda do poziomu MIN.
+ Umies$¢ koszyk do gotowania na parze w dzbanku i dodaj do niego sktadniki.
« Nacisnij przycisk STEAM/BOIL (gotowanie na parze), a nastepnie nacisnij przycisk ON/OFF (wkgcz/wytgcz), aby wejs¢ do tego programu.
« Urzadzenie do gotowania zup automatycznie podgrzeje i ugotuje na parze sktadniki zgodnie z ustawionym programem.
+ Urzadzenie wyda kilka sygnatéw dzwiekowych po zakonczeniu cyklu, a nastepnie przejdzie w tryb
tryb czuwania.
* Po zakonczeniu programu gotowania zupy zawsze pozwdl sktadnikom ostygna¢ przez 3-5 minut.
minut przed otwarciem pokrywy. Otwérz pokrywe od siebie, poniewaz gorgcy ptyn i para uciekna.

+ Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie przed przegrzaniem, silnik zatrzyma sie automatycznie w
przypadku nieprawidtowego uzytkowania lub przegrzania. Wytacz urzadzenie z gniazdka i odtgcz je od
zasilania, pozw6l urzadzeniu ostygng¢ przez 30 minut przed ponownym uzyciem.

FUNKCJE MIESZANIA I WYTWARZANIA SOKOW

+ Dodaj sktadniki do dzbanka.

+ Nacisnij przycisk BLEND lub JUICE, a nastepnie nacisnij przycisk ON/OFF, aby wej$¢ do tego programu.
Panel sterowania bedzie odliczat pozostaty czas w minutach i sekundach.

+ Urzadzenie do przygotowywania zup zmiksuje sktadniki zgodnie z ustawionym programem.

+ Urzadzenie wyda kilka sygnatéw dzwiekowych po zakonczeniu cyklu, a nastepnie przejdzie w tryb
tryb czuwania.

* UWAGA: Funkcje te nie podgrzewajg sktadnikéw.

FUNKCJA PULSOWANIA

+ Dodaj sktadniki do dzbanka.
+ Nacisnij i przytrzymaj przycisk PULSE. ¢

Podczas uzytkowania na ekranie pojawi sie HH:HH, urzadzenie bedzie delikatnie pulsowac sktadniki.
Ta funkcja dziata tylko z funkcjami Smooth, Steam/Boil i Chunky.

+ Maksymalny czas ciggtej pracy funkgji ,Puls” wynosi 20 sekund.
* UWAGA: Funkcje te nie podgrzewaja sktadnikéw.

11
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PRZEPISY

Nalezy pamigtac¢, ze wszystkie pomiary tyzkowe sg standardowymi jednostkami metrycznymi, wiec 1 tyzeczka to 5 ml,
a 1tyzka to 15 ml. Zalecamy uzywanie zestawu tyzek pomiarowych, aby uzyska¢ doktadne wyniki.

ZUPY Z GRUBYMI MIESAMI

ZUPA Z KURCZAKA I GRZYBOW - 4 porcje

Sktadniki Ilos¢
Kurczak 3009 bez kosci
Grzyby 100g posiekanego
Ziemniak 509 pokrojone w drobng kostke
Woda 350ml
Sél i mielony biaty pieprz Smak
CO ROBISZ

W6z kurczaka, grzyby, ziemniaki i wode do dzbanka.

"

Uzywaj trybu ,,Zupa z grubymi porcjami”, patrz ,Instrukcja uzycia”.

Po zakonczeniu gotowania sprébuj, dopraw i podawaj.

ZUPA Z POROW I ZIEMNIAKOW - 4 porcje

Sktadniki Ilos¢
Mate pory 2, przyciete, posiekane i doktadnie umyte
Mtode ziemniaki ze skdrkg 350qg, oczyszczone i pokrojone w drobng kostke
Bulion z kurczaka lub warzyw 700ml
Sél i mielony czarny pieprz Smak

CO ROBISZ

Wtbz wszystkie sktadniki do dzbanka.

Uzywaj trybu ,Zupa z grubymi porcjami”, patrz ,Instrukcja uzycia”.

Po zakonczeniu gotowania sprébuj, dopraw i podawaj.

12
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ZUPA Z KUKURYDZY I KUKURYDZA - 4 porcje

Sktadniki

Ros6t z kurczaka

Tlos¢

800ml

Piers z kurczaka

150g, pokrojone w cienkie paski

Ziarna kukurydzy cukrowej, mrozone 300g
Cebula dymka 3, posiekane
S6l i mielony biaty pieprz Smak

CO ROBISZ

Wt6z wszystkie sktadniki do dzbanka.

Uzywaj trybu ,Zupa z grubymi porcjami”, patrz ,Instrukcja uzycia”.

Po zakonczeniu gotowania sprébuj, dopraw i podawaj.

ZUPA Z CHORIZO I CIECIERZYCY - 4 porcje
Sktadniki Tlos¢
Olej roslinny 1tyka stolowa
Chorizo 250g, posiekane
Ptatki chili | yrectka
Pomidory w puszce, krojone 4009
Ciecierzyca w puszce 4009
Bulion z kurczaka, szynki lub warzyw 500ml

Smak

Sél i $wiezo zmielony pieprz

Pietruszka

Kilka gatgzek, posiekanych

CO ROBISZ

Witz wszystkie sktadniki do dzbanka, oprécz pietruszki.

Uzywaj trybu ,Zupa z grubymi porcjami”, patrz ,Instrukcja uzycia”.

Po zakonczeniu gotowania doprawi¢ do smaku, doprawi¢ do smaku i dodac kilka gatgzek

posiekana pietruszka do podania.

13
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ZUPY GEADKIE
DYNIA - Porcja dla 4 oséb
Sktadniki Ilos¢
Surowe orzechy nerkowca 509
Oliwa z oliwek 10ml
Cebula 30g
Dynia 200g pokrojone w drobng kostke
Ziemniak 50g pokrojone w drobna kostke
Woda 350ml
S6l i mielony czarny pieprz Smak
CO ROBISZ

Wt6z sktadniki do dzbanka.
Stosuj ustawienie ,Zupa gtadka”, patrz ,Instrukcja uzycia”.

Po zakorczeniu gotowania sprébuj i dopraw przed podaniem.

ZUPA POMIDOROWA - 4 porcje

Sktadniki Tlos¢

Dojrzate pomidory 700g

Oliwa z oliwek 4yzki stotowe

Przecier pomidorowy 21lyzki stofowe

Szczypta cukru

Srednia cebula 1, obrany i pokrojony na 5-6 kawatkéw
Zabki czosnku 2, obrane
Bulion z kurczaka lub warzyw 500ml
Sol i mielony czarny pieprz Smak
Swieza $émietana (opcjonalnie) 2yzki stolowe
CO ROBISZ

Witéz sktadniki do dzbanka, oprécz créme fraiche.
Stosuj ustawienie ,Zupa gtadka”, patrz ,Instrukcja uzycia”.

Po zakoriczeniu gotowania sprébuj, dopraw i podaj z Smietana.
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ZUPA Z ZIELONEGO GROSZKU - 4 porcje

Sktadniki Ilos¢
Cebula dymka 3. Korzenie usuniete i pokrojone na 2-3 kawatki
Masto 50g
Groszek mrozony 3509
Bulion z kurczaka lub warzyw 700ml
Séli mielony czarny pieprz Smak
Liscie miety (opcjonalnie) 6-8
CO ROBISZ

W16z sktadniki do dzbanka, oprécz lisci miety.

Stosuj ustawienie ,Zupa gtadka”, patrz ,Instrukcja uzycia”.

Po zakonhczeniu gotowania sprébuj, dopraw i podaj, dodajac liscie miety.

ZUPA Z DYNI BUTTERNUT - 4 porcje
Sktadniki Tlos¢

Dynia Butternut, $rednia 1 (okoto 600 g) obrany, pozbawiony pestek i

pokrojony na duze kawatki

Oliwa z oliwek 1 tyzka stolowa

Cebula 1, obrany i pokrojony na 6 kawatkéw
Zabki czosnku 3, obrane

Kolendra mielona Y lyzeczki

Kurkuma Y tyzeczki

Bulion z kurczaka lub warzyw 600ml|

Sél Smak

Liscie kolendry Kilka gatazek do dekoraciji

CO ROBISZ

W16z sktadniki do dzbanka, oprécz lisci kolendry.
Stosuj ustawienie ,Zupa gtadka”, patrz ,Instrukcja uzycia”.

Po zakonhczeniu gotowania doprawi¢ do smaku, doprawi¢ do smaku, udekorowac listkami kolendry i podac.
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WSKAZOWKI I PORADY

Jesli gotujesz surowe mieso, zawsze doktadnie je ugotuj przed dodaniem sktadnikéw do dzbanka.

« Pokrdj mieso na kawatki o wielkosci 2 cm lub mniejsze.
« Aby unikng¢ uszkodzenia ostrzy, nalezy usungc orzechy i kosci.

« NIE uzywaj urzadzenia do podgrzewania lub gotowania na parze bez wody. Podczas gotowania na parze
Zawsze napetniaj dzbanek wodg do poziomu oznaczonego MIN.

« NIE otwieraj pokrywy, gdy ostrza sie obracajg. Jesli pokrywa zostanie otwarta, gdy ostrza sie obracajg, nastgpi
odciecie bezpieczeristwa. Ostrza zatrzymajg sie natychmiast.

« Zachowaj ostrozno$¢ podczas otwierania pokrywy i zawsze otwieraj jg z dala od siebie, jedli uzywasz piekarnika.

rekawicy, gdyz bedzie wydobywac sie gorgca para.
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NAJCZESCIE] ZADAWANE PYTANIA

Pytanie: Dlaczego urzadzenie do przygotowywania zup nie dziata?
Odpowiedz: Sprawdz, czy urzadzenie do przygotowywania zupy jest podtgczone do gniazdka i wigczone.

Nastepnie sprawdz, czy dzbanek jest prawidtowo osadzony na podstawie. Wycigcie na dzbanku musi
by¢ pewnie osadzone w rowku podstawy. Wyciecie na dzbanku musi by¢ pewnie osadzone w
rowku podstawy.

Pokrywa musi by¢ prawidtowo zatozona i mocno dokrecona, w przeciwnym razie urzadzenie nie

bedzie dziata¢, poniewaz pokrywa nie zetknie sie z wytgcznikiem bezpieczenstwa.

Pytanie: Dlaczego nie ma wyswietlacza LCD?

Odpowiedz: Sprawdz, czy urzadzenie jest prawidtowo zmontowane.

Pytanie: Dlaczego urzadzenie nagle przestato dziata¢?

Odpowiedz: Sprawdz, czy pokrywa nie poluzowata sie podczas pracy urzadzenia.

Pytanie: Dlaczego sktadniki w moim urzadzeniu do przyrzadzania zup nie mieszajq sie dobrze?

Odpowiedz: Sprawdz, czy sktadniki nie przekroczyty znaku MAX wewnatrz dzbanka do gotowania. Moze by¢
przepetniony, usun czes¢ sktadnikéw. W dzbanku moze nie by¢ wystarczajgco duzo wody lub ptynu

do gotowania, aby poméc w wymieszaniu sktadnikéw.

Pytanie: Dlaczego moja zupa sig przypalita?

Odpowiedz: By¢ moze wybrate$ niewtasciwy program przez przypadek. W dzbanku moze by¢ za mato ptynu, wiec

sktadniki miaty bezposredni kontakt z dnem dzbanka do gotowania, dodaj wigcej ptynu.

Pytanie: Dlaczego pokrywke trudno jest zatozy¢ na dzbanek do gotowania?

Odpowiedz: Uszczelka jest troche sztywna przy pierwszym uzyciu. Doktadnie umyj w cieptej wodzie z mydtem
i bezpiecznie wymien.
Uszczelnienie jest zabezpieczeniem i musi by¢ wystarczajgco szczelne, aby mie¢ pewnos¢, ze para i

goracy ptyn nie wydostang sie na zewnatrz podczas gotowania i miksowania zawartosci dzbanka.

Przy obchodzeniu sig z pokrywka i garnkiem zawsze uzywaj rekawic kuchennych.
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KODY BLEDOW

KOD BtEDU

PROBLEM

Dzwigk alarmu ,Beep” i kod btedu ,E1”
wyswietlany na wyswietlaczu LCD

Czujnik temperatury spowodowat zwarcie lub
zabezpieczenie przed wysokg temperaturg.

Prosze NIE zanurza¢ dzbanka do gotowania w wodzie, a
jesli w srodku znajduje sie woda, nalezy osuszy¢ wnetrze
dzbanka. Jedli problem nie zostanie rozwigzany, nalezy
zwrdcic sie do dziatu obstugi klienta Lakeland w

celu wykonania profesjonalnej konserwacji.

Dzwiek alarmu ,Beep” i kod btedu ,E2”
wyswietlany na wys$wietlaczu LCD

Sonda temperatury tworzy obwéd otwarty. Jesli
problem nie zostanie rozwigzany, nalezy zwrdéci¢ sie

do dziatu obstugi klienta Lakeland w celu
przeprowadzenia profesjonalnej konserwacji.
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PIELEGNACJA T CZYSZCZENIE

+ Odtacz urzadzenie Digital Soup Maker od zasilania i pozwél mu catkowicie ostygnac¢ przed czyszczeniem.
* Przed pierwszym uzyciem i po kazdym kolejnym doktadnie wyczysc.

* Po kazdym uzyciu nalezy sprawdzi¢, czy czesci nie sg zuzyte lub uszkodzone.

+ Nie nalezy uzywac Srodkow czyszczacych o whasciwosciach Sciernych ani wetny stalowej.

« Zawsze uzywaj plastikowych, drewnianych lub silikonowych szpatutek, gdyz metalowe przybory mogg uszkodzi¢ $cianki

dzbanka do gotowania.
« Nigdy nie zanurzaj jednostki bazowej, dzbanka, przewodu ani wtyczki w wodzie ani innym ptynie.

* Aby wyczysci¢ zewnetrzne powierzchnie jednostki bazowej i dzbanka, przetrzyj je czysta, wilgotna Sciereczkg i

Przed przechowywaniem doktadnie osuszy¢.

« Po przygotowaniu zupy, uzyj szczotki do czyszczenia, aby usunac¢ wszelkie pozostatosci przyklejone do dzbanka. Wyptucz

wnetrze dzbanka do gotowania cieptag wodg z mydtem i doktadnie osusz.

« Nie dopus¢ do kontaktu wody ze ztaczem elektrycznym znajdujacym sie na podstawie dzbanka do gotowania.

+ Naktadki nalezy my¢ w cieptej wodzie z mydtem, doktadnie ptuka¢ i osuszac.
+ Zadna z czesci nie nadaje sie do mycia w zmywarce.
« Nie wktadaj ragk do dzbanka i nie dotykaj ostrzy.

* UWAGA: Ostrza sg bardzo ostre, nie dotykaj ich. Nalezy zachowac¢ ostrozno$¢ podczas oprézniania dzbanka i

czyszczenia.

* Przechowuj Digital Soup Maker z luzno zwinietym kablem zasilajgcym. Nigdy nie owijaj go ciasno wokét produktu.

19



Machine Translated by Google

20

INFORMACJE TECHNICZNE

* Pojemnos¢ robocza: 1,5 litra.

* Moc: silnik 350W, element 800-900W.
* Napiecie: 220-240V.

+ Czestotliwos¢: -50/60Hz.

* Waga dzbanka 1,2 kg.

POLACZENIA ELEKTRYCZNE

TO URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE

Urzadzenie wyposazone jest we wtyczke z bezpiecznikiem i trzema bolcami zgodng z norma BS1363, ktéra nadaje sie do stosowania we

wszystkich domach wyposazonych w gniazdka zgodne z obowigzujgcymi normami.

WYMIANA BEZPIECZNIKA 13 A

Uzyj bezpiecznika BS1362 13 A. Nalezy uzywac wytgcznie bezpiecznikéw zatwierdzonych przez BSI lub ASTA. Jesli nie masz

pewnosci, jakiej wtyczki lub bezpiecznika uzy¢, zawsze skonsultuj sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Uwaga: Po wymianie bezpiecznika w wtyczce formowanej wyposazonej w ostone bezpiecznika, ostone
nalezy ponownie zatozy¢ na wtyczke. Nie wolno uzywac urzadzenia bez ostony bezpiecznika.

W przypadku zgubienia, zamienne ostony bezpiecznikéw mozna uzyska¢ w sklepie elektrycznym. To
urzadzenie jest zgodne z nastepujacymi dyrektywami UE: 2014/35/UE (dyrektywa niskonapieciowa)

i 2014/30/UE (dyrektywa EMC).

RECYKLING SPRZETU ELEKTRYCZNEGO

Lakeland, podobnie jak wiele innych sieci handlowych, przystapito do programu,
w ramach ktérego klienci moga oddawac niechciane produkty elektryczne do punktéw
recyklingu rozmieszczonych na terenie catego kraju.

Odwied? strone www.recycle-more.co.uk , aby znalez¢ najblizszy punkt recyklingu. |
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Lakeland

Alexandra Buildings, Windermere, Cumbria, Wielka Brytania LA23 1BQ
Tel: +44(0)15394 88100 www.lakeland.co.uk
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