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DZIEKUJEMY ZAWYBOR MARKIZELMER. ZYCZYMY SATYSFAKCJIZUZYTKOWANIAURZADZENIA.

RODZAJE MASZYNEK DO MIELENIA MIESA MARKI ZELMER

Ponizej znajduje sie wykaz elementéw wyposazenia przewidzianego dla maszynek do mielenia migsa, do

ktorych odnosi sie instrukcja uzytkowania.

MODEL KOMORA NOZYK SITKO Z SITKO ZE SITKO Z NASADKA | SZATKOW- WYCIS- SOKOWI-
MIELENIA DWUS- MALYMI SREDNIM| DUZYMI MASARS- NICA KARKA ROWKA
TRONNY oTWO- OTWO- oTWO- WOLNOO-
RAMI RAMI RAMI BROTOWA
ZMM4045B 5 v/ X v v v v X X
ZMM4080B 8 v v v v/ v X X X
ZMM4085B 8 v/ v/ Ve v/ Ve X X X
ZMM4048B 8 v/ v v v X v X X
ZMM4055B 8 v v v v v v X v
ZMM4050B 8 v/ v/ Ve v/ Ve v/ v X

OPIS

1. Naped maszynki
1.a Przycisk wytacznika
1.b Przycisk blokady

. Komora mielenia

. Slimak z zamontowanym sprzegtem

. Nozyk dwustronny

. Sito z matymi otworami

. Sito ze $rednimi otworami

. Sito z duzymi otworami

. Nakretka

. Miska

10. Popychacz

11. Nasadka masarska

12. Separator

O©CoOoO~NOOUO~WN

Mechaniczne zabezpieczenie silnika
13. Slimak

14. Sprzegto

15. Wkret

Akcesoria szatkownicy

16. Tarka do drobnych wiérek
17. Tarka do grubych widrek
18. Tarka do plastrow

19. Tarka do przecierania

20. Komora

21. Zaczep blokady

22. Miska

23. Popychacz

Akcesoria do wyciskarki wolnoobrotowej
24. Akcesoria do wyciskania

25. Slimak do wyciskania

26. Siatka wyciskarki




27. Szyjka wyciskarki
28. Dysza wyciskarki
29. Pojemniki na migzsz i sok

Akcesoria sokowirowki
30. Slimak

31. Komora

32. Ostona

33. Sruba regulatora

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Jezeli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi on zostac
wymieniony przez producenta, autoryzowany serwis lub
osobe posiadajgcg wymagane kwalifikacje, aby unikng¢
zagrozenia.

Przestrzegaj czasu dziatania akcesoriow podanego w
poszczegolnych rozdziatach instrukcji obstugi.

Podczas czyszczenia postepuj zgodnie z rozdziatem
niniejszej instrukcji obstugi dotyczacym konserwacji i
czyszczenia. Ostrzezenie: Nieprawidtiowe uzytkowanie
grozi obrazeniami!

Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ podczas obstugi ostrzy
tngcych i podczas czyszczenia.

Nalezy zawsze odfgcza¢ produkt od zasilania, jesli
pozostaje on bez nadzoru Ilub przed montazem,
demontazem bgdz czyszczeniem.

Wytgcz urzadzenie i odigcz je od zasilania przed zmiang
akcesoriow lub zblizaniem sie do czesci, ktére moga
poruszac sie podczas uzytkowania.

Dzieci nie mogg korzystac z tego urzadzenia.

Urzgdzenie oraz jego przewod nalezy przechowywac
poza zasiegiem dzieci.

Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o
obnizonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i
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umystowych oraz bez doswiadczenia i wiedzy, jesli sg
nadzorowane lub poinstruowane w zakresie

uzytkowania urzgdzenia w bezpieczny sposob oraz jesli
zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia. Dzieciom nie

wolno bawi¢ sie urzadzeniem. Urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku na maksymalnej wysokosci do
2000m n.p.m.

Nie uzywaj urzgdzenia, jesli obracajgce sie sitko lub
ostona jest uszkodzona lub ma widoczne pekniecia.

WAZNE OSTRZEZENIA

Urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku domowego i pod zadnym pozorem nie powinno by¢
wykorzystywane do uzytku komercyjnego lub przemystowego. Kazde nieprawidtowe uzycie lub niewtasciwa
obstuga produktu spowoduje uniewaznienie gwarancji. Przed podtgczeniem produktu do sieci nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe jest takie samo, jak wskazano na etykiecie produktu.

Podczas uzytkowania przewdd zasilania nie moze by¢ splatany ani okrecony wokot produktu. Nie uzywaj
urzadzenia ani nie podtgczaj i odtgczaj go od sieci gdy masz mokre rece i/lub stopy. Nie ciggnij za przewdd
zasilania w celu odtgczenia go od sieci i nie uzywaj go do przenoszenia urzgdzenia. W przypadku awarii
lub uszkodzenia nalezy natychmiast odigczy¢ produkt od sieci. Nie przetwarzaj twardej zywnosci, takiej jak
kosci, orzechy (np. suszone i twarde ziarna soi) lub innej zywnosci z twardymi $ciegnami.

Podczas obstugi zamiast popycha¢ zywnosci rekoma nalezy korzystac¢ z popychacza.

W przypadku jakiejkolwiek awarii lub uszkodzenia natychmiast odtgczy¢ urzadzenie od sieci i skontaktowaé
sie z autoryzowanym dziatem wsparcia technicznego. Aby zapobiec ryzyku i zagrozeniom, nie otwiera¢
urzadzenia. Naprawy lub inne operacje dotyczgce urzadzenia moze wykonywac¢ tylko wykwalifikowany
personel techniczny z oficjalnego dziatu wsparcia technicznego marki.

Kazdorazowo, przed rozpoczeciem pracy z sokowiréwka sprawdzaj filtr. Nie uzywaj wyciskarki w przypadku
jakichkolwiek peknie¢ lub uszkodzenia i skontaktuj sie z najblizszym sprzedawca i producentem.

Eurogama Sp. z o0.0. nie ponosi odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek szkody lub uszkodzenia, ktére mogg
wystgpi¢ u ludzi, zwierzat lub przedmiotéw w wyniku nieprzestrzegania powyzszych ostrzezen.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

Maszynka do mielenia migsa

Nieprzerwany czas pracy nie powinien by¢ dtuzszy niz 10 minut; przerwij uzytkowanie po uptywie 10 minut
i ponownie uruchom maszynke po jej wystygnieciu.

Przygotowanie maszynki do pracy i jej uruchomienie

Naped (1) postaw w poblizu gniazdka sieci na twardym podiozu tak, aby nie zastania¢ otworow
wentylacyjnych w obudowie.



Przed pierwszym uzyciem maszynki umyj elementy wyposazenia.
Zmontuj odpowiednie wyposazenie i dotgcz do napedu.

Podtgcz urzadzenie do zasilania.

Przyciskiem wytgcznika (1a) uruchom maszynke.

Praca z zespotem mielgcym (FIG.1-6)

W komorze mielenia (2) umiescic¢ ponizsze czegsci:

Slimak (3) sprzegtem do $rodka. Na trzpien $limaka (3) wpasowaé nozyk (4).

Sitko umiesci¢ nad nozykiem tak, aby wystep komory wszedt w rowek na obwodzie sitka.
Dokreci¢ wszystkie elementy zespotu mielgcego mocno do oporu.

Zatozyé zmontowany zespét mielgcy, na naped (1) i obré¢ do pozycji, przy ktorej ustyszysz dzwigk
zatgczenie blokady. Oznacza to, ze komora zostata wtasciwie zamontowana.

Natozy¢ miske (9) na komore mielenia (2).
UWAGA: Produkty popychac¢ tylko za pomoca popychacza (10).

Praca z nasadka masarska (FIG.9-12)

W komorze mielenia (2) umiesci¢ ponizsze czesci:

Slimak (3) sprzegtem do $rodka. Na trzpien $limaka (3) wpasowac¢ separator (12).
Umiesci¢ nasadke masarska (11).

Dokre¢ wszystkie elementy nakretka (8) mocno do oporu. Zatozyé zmontowany zespot mielgcy, na naped
(1) i obro¢ do pozycii, przy ktérej ustyszysz dzwiek zatgczenie blokady.

Natozy¢ miske (9) na komore mielenia (2).

Przed natozeniem kietbasnicy (ostonki z jelita) namocz ja w wodzie przez ok. 10 min. Mokrg kietbasnice
natéz na nasadke masarska.

UWAGA: Zwré¢ uwage, aby nie zatka¢ otworéw odpowietrzajgcych w nasadce.

UWAGA 2: Masa miesna wypetniajgca jelito nie moze by¢ zbyt rzadka. Duza zawarto$¢ ptynéw moze
spowodowac ich wyciek i przedostawanie sie do wnetrza maszynki.

Szatkownica

Szatkownica ma dwie tarki do rozdrabniania na mniejsze (16) i wieksze (17) widrki (sera zéttego, marchewki,
seleréw, gotowanych burakow, itp.). Trzecia tarka, do plastrow (18), stuzy do krojenia warzyw (ziemniakow,
cebuli, ogorkéw, itp.). Czwarta tarka, do przecierania (19), stuzy do ucierania warzyw (ziemniakéw, burakoéw,
itp.) i owocow.

Praca z szatkownicg (FIG.18-20)

Otwdrz komore (20) i wiéz wybrang tarke sprzegtem do $rodka.

Potacz komore szatkownicy (20) tak, jak komore mielenia maszynki.

Produkty duze pokréj wczesniej na kawatki, ktére bez trudu wiozysz do komory.

Nie rozdrabniaj miekkich owocéw zawierajacych twarde pestki.

Po zakonczeniu pracy wytgcz maszynke i wyjmij przewdd przytgczeniowy z gniazdka sieci.
Usun drewniang tyzkg resztki produktow pozostate wewnatrz tarki lub w komorze.
UWAGA: Ostrza tarek nie wymagaja regeneracji.

Obstuga wyciskarki wolnoobrotowej (FIG.13-17)

Zatoz nastepujgce akcesoria do wyciskania soku (24): Wi6z slimak do wyciskania soku (25) ze ztgczem
skierowanym do wewnatrz. Wpasuj siatke wyciskarki (26) na slimak do wyciskania. Zatéz i przykre¢ szyjke
wyciskarki (27)
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Skieruj szczeling dyszy wyciskarki (28) na szyjke wyciskarki i przykre¢ jg obracajgc w lewo, tak aby byta
przymocowana do pokrywy.

Uwaga: uzyj matej dyszy do jabtek, gruszek, arbuzéw, ogérkéw, marchwi i innych owocéw z drobnymi
wioknami.

Uzyj duzej dyszy do selera, trzciny cukrowej i innych produktéw spozywczych z grubym wtdknem.

W tym samym stanie wydajno$¢ soku bedzie stosunkowo wyzsza jesli dysza bedzie ustawiona w potozeniu
,17 na akcesorium do wyciskania i stosunkowa nizsza gdy dysza bedzie ustawiona w pozycji ,2".

Zmontuj akcesoria do wyciskania soku na jednostce gtéwnej, tak jak komore mielenia.
Umiesci¢ odpowiednio pojemniki na migzsz i sok pod wyciskarka i wylotem dyszy.

Postaw zmontowane urzadzenie na stabilnej powierzchni, pokréj owoce na kawatki o wymiarach okoto 20
mmx20 mmx 20 mm i umies¢é na plycie.

Po uruchomieniu przetacznika i upewnieniu sie, ze urzgdzenie pracuje prawidtowo wktadaj owoce po kolei
do otworu wlotowego i wolno dociskaj.

Po zakonczeniu procesu wyciskania soku odtgcz przewdd zasilajacy.

Uwaga: natychmiast wytgcz zasilanie w przypadku, gdy przetwarzane produkty zablokujg $limak podczas
pracy.

Obstuga sokowiréwki (FIG.21)

Zatoz nastepujgce akcesoria w korpusie maszynki do mielenia (2): Wiéz $limak (3) ze ztgczem skierowanym
do wewnatrz.

Dopasuj $limak sokowiréwki (30) i komore (31)

Dobrze dopasuj wszystkie elementy za pomocg gwintowanej nakretki (8). Zamontuj zmontowang maszynke
do mielenia na napedzie (1) i obracaj ja, az ustyszysz dzwiek blokady.

Umiesci¢ tace (9) na korpusie maszynki do mielenia (2).
Umies$¢ ostone sokowirdwki (32)

Najpierw pokréj pomidory. Wigcz przetgcznik zasilania i upewnij sie, ze urzgdzenia dziata prawidtowo.
Umiesc¢ produkty na tacy i dopychaj je za pomocg popychacza. Uzyj sruby regulatora (33), aby kontrolowaé
wytwarzanie masy.

Mechaniczne zabezpieczenie silnika

Maszynka posiada mechaniczne zabezpieczenie, ktére chroni silnik przed zniszczeniem - zeby sprzegta
napedowego $limaka wylamujg sie, gdy maszynka jest przecigzona (np. gdy do $rodka komory mielenia
dostaty sie kosci).

Zniszczone sprzegto wymieni¢ na nowe:

- w $limaku ze zniszczonym sprzegtem odkre¢ wkret (15),
- usun uszkodzone sprzegto (14),

- zat6z nowe sprzegto (14) i dokre¢ je wkretem (15).

Po zakonczeniu pracy (FIG.7-8)

Wytgcz maszynke i wyjmij przewod zasilajgcy z gniazdka sieci.

Wyjmij popychacz (10) i zdejmij miske (9) z komory mielenia (2) lub komory szatkownicy.
Nacisnij przyciski blokady (1b), obré¢ w prawo i zdejmij zespot mielgcy lub komore szatkownicy.
Roztéz wszystkie elementy zespotu mielgcego, komory z nasadkg masarska lub szatkownice.



KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem zawsze nalezy wytgczy¢ urzgdzenie i wyjgé wtyczke z gniazdka.

Nie zanurza¢ urzadzenia i kabla zasilania w wodzie ani innych ptynach i nie my¢ ich w zmywarce.
Podpowiedz: zaleca sie czys$ci¢ urzadzenie natychmiast po uzyciu, gdy tatwiej jest je wyczyscic.
Aby zdemontowac¢ urzgdzenie, nalezy wykonac¢ kroki montazu w odwrotnej kolejnosci.

Podczas demontazu komory mielenia lub korpusu szatkownicy, nacisng¢ przycisk blokady 1b jedng rekg
a drugg odkreci¢ komore mielenia lub korpus szatkownicy zgodnie z kierunkiem strzatki pokazanym na
prawym rysunku.

Podczas demontazu nalezy zachowa¢ szczegolng ostrozno$¢ aby nie pokaleczy¢ palcéw. Poniewaz
niektére czesci sg ostre, nalezy czysci¢ je szczoteczka, aby nie pokaleczy¢ palcow.

Nie zanurzaj silnika w wodzie ani nie ptucz go pod biezaca wodg. Temperatura wody uzywanej do
czyszczenia nie powinna przekracza¢ 60°C.

Do mycia w zmywarce nadajg sie tylko akcesoria z tworzywa.

Zabrania si¢ mycia metalowych akcesoriow w zmywarce, poniewaz agresywne $rodki czyszczgce
stosowane w tych urzgdzeniach powodujg ciemnienie czgsci metalowych i ich uszkodzenie.

Takie metalowe czesci nalezy ptukaé pod biezacg wodg i natychmiast osuszac.

Tabela z przepisami

Nieprzerwany czas pracy nie powinien by¢ dtuzszy niz 10 minut; przerwij uzytkowanie po uptywie 10 minut
i ponownie uruchom maszynke po jej wystygnieciu.

Akcesoria Zywnosé llosé Czas pracy
#5 Funkcja mielenia Wotowina 3,5kg 10 minut
#8 Funkcja mielenia Wotowina 5kg 10 minut
Wyciskarka Namoczona marchew | 3 kg 10 minut
Szatkownica Namoczona marchew | 0,5 kg 1 minuta

EKOLOGICZNA UTYLIZACJA

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejska 2012/19/UE oraz polskg Ustawa
E z dnia 11 wrzesnia 2015 r. ,O zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn.
23.10.2015 poz. 11688) symbolem przekreslonego kontenera na odpady. Takie oznakowanie
mmm  informuje, Ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu. Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.
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WE WOULD LIKE TO THANK YOU FOR CHOOSING ZELMER. WE WISH THE PRODUCT PERFORMS
TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

TYPES OF ZELMER MEAT MINCERS

Below, you can see an assortment of equipment anticipated for meat mincers, which the user manual refers
to.

wooee [ e, [ ooe T puus [ uepun [ mee Tonimnee | oo | e | ot

KNIFE DISC DISCI DIsCI TOR
ZNMM4045B 5 v X Ve v Ve v/ X X
ZMM4080B 8 v/ v Ve v v X X X
ZMM4085B 8 v v v v/ v X X X
ZMM4048B 8 v/ v Ve v X v/ X X
ZMM4055B 8 v v v v v v X v
ZMM4050B 8 v v v v v v v X

DESCRIPTION

1. Drive unit

1.a Switch

1.b Lock button
. Mincing chamber
. Feed screw with assembled coupling
. Double side knife
. Small hole disc
. Medium hole disc
. Large hole disc
. Ring collar
. Food tray
10. Pusher
11. Sausage stuffer
12. Separator

©CoOo~NOOU~WN

Mechanical safety device for the motor
13. Scroll
14. Clutch
15. Screw

Shredder accessory
16. Fine grating disc
17. Coarse grating disc
18. Slicing disc

19. Pureeing disc

20. Body

21. Locking tab

22. Tray

23. Pusher

Slow juicer accessory
24. Juicing accessory
25. Juicing screw

26. Juicer mesh

27. Neck of juicer



28. Juicer nozzle
29. Residue and juice collectors

Juice extractor accessory
30. Juicer screw

31. Juicer chamber

32. Juicer anti splash protector
33. Juicer regulator screw

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Respect the operating times of the accessories indicated
in their specific sections of the manual.

Proceed according to maintenance and cleaning section
of this manual for cleaning. Warning: potential injury from
misuse!

Care shall be taken when handling the sharp cutting
knives and during cleaning.

Always disconnect the appliance from the supply if it is
left unattended and before assembling, disassembling or
cleaning.

Switch off the appliance and disconnect from supply
before changing accessories or approaching parts that
move in use.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way
and if they understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance.
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This appliance is intended for use at a maximum altitude
of 2000m above sea level.

Do not use if the appliance if the rotating sieve or the
protecting cover is damaged or has visible cracks.

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed for home use and should never be used for commercial or industrial use under
any circumstances. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null
and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the
product label.

The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.
Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and/or feet wet.

Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle Unplug the product immediately
from the mains in the event of any breakdown or damage and contact

Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle.

Do not process tough foods, such as bones, nuts (such as dry and hard soybeans) or other food with tough
fiber.

Please utilize the pusher during operation, instead of pushing food by hands.

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact
an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only
qualified technical personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or
procedures on the device.

Check the filter before squeezing juicer per time. Do not use the juicer any more in case of any cracks or
damage, and get in touch with the nearest dealer and manufacturer

B&B Trends S.L. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the
non-observance of these warnings.

INSTRUCTIONS FOR USE
Meat Grinder

The continuous operation should not exceed 10 minutes; suspend the operation in the event of exceeding
10 minutes and restart the machine after cooling down.

Preparing the meat mincer to work and the actuation of the appliance.

Place the drive unit (1) close to the power network socket, on a firm surface so as not to cover the ventilation
holes within the casing.

Before the first use of the meat mincer, wash the equipment elements.
Assemble the appropriate equipment and join it with the drive unit.
Plug in the unit.

Turn the meat mincer on with the main switch (1.a)

Operating the mincing set (FIG.1-6)
Insert the following parts into the mincer body (2):



Insert the scroll (3) with the coupling facing inside. Fit the knife (4) onto the pin of the scroll (3).

Place the disc over the knife so that the protrusion in the mincer body will fit into the groove in the
circumference of the disc.

Tightly fit all the elements of the mincer unit.

Fit the assembled mincer unit onto the drive unit (1) and turn it until you hear a click of the lock. It means
that the body has been properly installed.

Place the tray (9) on the mincer body (2).
NB: Use only the pusher (10) to push products.

Operating the sausage stuffer (FIG.9-12)

Insert the following parts into the mincer body (2): Insert the scroll (3) with the coupling facing inside. Fit the
insert (11) onto the pin of the scroll (3).

Fit the sausage stuffing tube (11).

Tightly fit all the elements with the threaded ring (8). Fit the assembled mincer unit onto the drive unit (1)
and turn it until you hear a click of the lock.

Place the tray (9) on the mincer body (2).
Soak the casing for about 10 minutes before fitting. Fit the wet casing on the sausage filler nozzle.
NB: Make sure not to block the ventilation openings on the nozzle.

NB2: The meant cannot be “too thin”. A large liquid content may cause its leakage to the inside of the
mincer.

Shredder

The shredder is equipped with two discs to grate into small and bigger chips (cheese, carrot, celery, baked
beetroots, etc.). The third grating disc (slicing disc) is used to grate vegetables (potatoes, onion, cucumbers,
etc.). The fourth grating disc (pulping disc) is used to mash vegetables (potatoes, beetroots, etc.) and fruit.

Operating the shredder (FIG.18-20)

Recline the catch (20) and put one of the disc with the clutch facing the middle of the chamber.
Snap the catch .

Assemble the chamber of the shredder (20) just as like mincing chamber.

Cut large products into smaller elements, which you can easily put into the mincing chamber.
Do not mash soft fruits containing stones.

When the work is finished pull the power cord out from the network supply \socket.

Remove the food remaining in the shredder chamber or on the grater with a wooden spoon.
NB: blades of the disc do not require any regeneration.

Operating the slow Juicer (FIG.13-17)

Insert the following juicing accessories (24): Insert the juicing screw (25) with the coupling facing inside. Fit
the juicer mesh (26) onto the juicing screw. Fit and screw the juicer neck (27).

Aim the slot of juicer nozzle (28) at the juicer neck and screw it counterclockwise to fasten it with the cover.

Note: use small-caliber nozzle for apples, pears, watermelons, cucumbers, carrots and other fruits with
fine fiber.

Use large-caliber nozzle for celery, sugarcane and other food with crude fiber.

Under the same condition, the juice yield will be relatively higher when the juicer nozzle is set in position “1”
on the juicing accessory, whereas in position “2” the juice yield will be relatively lower.

Assemble the juicing accessories to the main unit just like the mincing chamber.
Put the residue and juice collector cups into outlet under the juicer and nozzle outlet respectively.
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Place the assembled appliance on a stable table surface, cut the fruit into strips of approximately
20mmx20mmx20mm and put into material plate.

After starting the power switch, put fruit pieces one by one into the feeding port after confirming the normal
operation of the appliance. Slowly press the fruit pieces with the pusher.

Disconnect the power after juicing.
Note: if food blocks the screw during operation, switch off the power immediately.

Operating the juice extractor (FIG.21)
Insert the following parts into the mincer body (2): Insert the scroll (3) with the coupling facing inside.
Fit the juicer screw (30) and juicer chamber (31)

Tightly fit all the elements with the threaded ring (8). Fit the assembled mincer unit onto the drive unit (1)
and turn it until you hear a click of the lock.

Place the tray (9) on the mincer body (2).
Place the juicer anti splash protector (32)

First cut the tomatoes. Turn on the power switch and make sure the device works normally. Then put
product pieces into the tray, and push them with the pusher. Use the juicer regulator screw (33) to control
the pulp output.

Mechanical safety device for the motor

The meat mincer is equipped with mechanical protection, which secures the motor against any damage —
teeth of the coupling break, when the meat mincer is overloaded (f. ex. when bones have entered into the
mincing chamber).

The broken coupling should be replaced with a new one:
- unscrew the coupling from the feed screw (15),

- remove the broken coupling (14),

- put on the new coupling (14) and screw it (15).

After the work has been finished (FIG.7-8)

Turn off the unit and unplug it.

Remove the pusher (10) and remove the food tray off the mincing chamber (9) or the shredder chamber.
Press the safety lock (1b) and turn the mincing set or the grating chamber into right and take it off.

Take apart all the elements of the mincing set, the chamber with the sausage stuffer or the shredder.

MAINTENANCE AND CLEANING

Before cleaning, always turn off the appliance and unplug it from the power supply.
Do not immerse the appliance and power cord in water or other liquids or wash them in the dishwasher.
Prompt: it is suggested that clean the appliance immediately after use, which is easy for cleaning.

In the event of disassembling the appliance, rotate the appliance on the opposite direction of installation
direction.

When disassembling all mincing chamber or body of shredder, press on the lock button 1 with one hand
and screw off the mincing chamber or body of shredder with the other hand as the direction of the arrow
shown in the right picture.

Please be careful for the disassembly of the appliance, so as not to scratch your fingers.
Do not use abrasives, scrubbers, acetone and alcohol to clean juicer.
Since some parts are relatively sharp, clean them with a brush, so as not to scratch fingers;



Neither immerse the motor in water, nor rinse it under the water tap. Water temperature for cleaning should
not exceed 60 ° C.

Only plastic parts are suitable for dishwashing machine.

It is forbidden to wash metal accessories in the dishwasher, as the aggressive cleaning agents used in
these devices may discolour the metal parts and

damage them.
Those parts should be rinsed under running water and dried immediately.

Table of recipes

The continuous operation should not exceed 10 minutes; suspend the operation in the event of exceeding
10 minutes and restart the machine after cooling down.

Accessory Load Quantity Time of operation
#5 Mincer function Beef 3,5 kg 10 minutes

#8 Mincer function Beef 5 kg 10 minutes

Juicer Soaked carrots 3 kg 10 minutes
Shredder and grater Soaked carrots 0,5 kg 1 minute

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic devices,
Ef known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the legal framework
applicable in the European Union for the disposal and reuse of waste electronic and electrical
mm  devices. Do not dispose of this product in the bin, instead going to the electrical and electronic
waste collection centre closest to your home.
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DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN ZELMER-PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN. WIR WUNSCHEN
IHNEN ZUFRIEDENSTELLENDE ERGEBNISSE MIT UNSEREM PRODUKT.

TYPEN VON ZELMER-FLEISCHWOLFEN

Nachfolgend finden Sie eine Aufstellung mit verfligbarem Zubehor fir Fleischwolfe, auf die sich die
Bedienungsanleitung bezieht.

MODEL MA- DOPPEL- KLEINE MITTLERE GROSSE WURSTAU- GEMUSE- LANG- SAF-
HLKAM- SEITIGE LOCHS- LOCHS- LOCHS- FSATZ SCHNEI- SAMER TPRESSE
MER MESSERS- CHEIBE CHEIBE CHEIBE DER ENTSAF-
CHEIBE TER
ZMM4045B 5 v X v/ v v/ v X X
ZMM4080B 8 v v v/ v v/ X X X
ZMM4085B 8 v/ v v v v X X X
ZMM4048B 8 v/ Ve v/ v X v X X
ZMM4055B 8 v v v/ v v/ v X v
ZMM4050B 8 v/ v v v v v v X

BESCHREIBUNG

1. Antrieb

1.a Ein-/Aus-Taste

1.b Verriegelungsknopf
Mahlkammer
Forderschnecke mit montierter Kupplung
Doppelseitige Messerscheibe
Kleine Lochscheibe

Mittlere Lochscheibe

Grol3e Lochscheibe
Schraubring

Einfullschale

10. Stopfer

11. Wurstaufsatz

12. Separator

©CeNoOrON

Mechanischer Motorschutz
13. Schnecke
14. Kupplung
15. Schraube

Gemiiseschneider Zubehor
16. Raspeltrommel fein

17. Raspeltrommel grob

18. Schneid-Einsatz

19. Reib-Einsatz

20. Gemusekammer

21. Sperrverriegelung

22. Schale

23. Stopfer

Zubehor fiir langsame Entsafter
24. Entsaftungszubehor

25. Entsaftungsschraube

26. Entsafter-Gitter

27. Hals des Entsafters
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28. Entsafter-Duse
29. Riickstands- und Saftsammler

Zubehor fiir Saftpresse

30. Entsafter-Schraube

31. Entsafter-Kammer

32. Anti-Spritzschutz fur Entsafter
33. Entsafter-Regulierschraube

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller, seinen Kundendienst oder eine qualifizierte
Fachkraft ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.
Beachten Sie die in den einzelnen Kapiteln der

Bedienungsanleitung angegebenen Betriebszeiten der
Zubehorteile.

Um das Gerat zu reinigen, befolgen Sie die

Anweisungen im Abschnitt Reinigung und Wartung dieses
Handbuchs. Warnung: Unsachgemafer Gebrauch kann
zu Verletzungen fuhren!

Beim Umgang mit scharfen Messern und bei der Reinigung
Vorsicht walten lassen.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder

Reinigen stets vom Netz zu trennen. Schalten Sie das
Gerat aus und trennen Sie es von der Stromversorgung,
bevor Sie Zubehorteile austauschen oder sich Teilen
nahern, die sich wahrend des Gebrauchs bewegen
konnen. Kinder durfen das Gerat nicht benutzen. Das

Gerat und seine Anschlussleitung ist von Kindern
fernzuhalten. Gerate konnenvon Personen mitreduzierten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt werden oder
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bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates

unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben. Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen.

Das Gerat ist fur den Einsatz in einer maximalen Hohe
von 2000 m Uber dem Meeresspiegel vorgesehen.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das rotierende
Sieb oder die Schutzabdeckung beschadigt sind oder
sichtbare Risse aufweisen.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist fir den Hausgebrauch bestimmt und sollte unter keinen Umstanden fiir kommerzielle oder
industrielle Zwecke verwendet werden. Bei unsachgemalem Gebrauch oder unsachgeméfer Handhabung
erlischt die Garantie.

Prifen Sie vor dem AnschlieBen des Produkts, ob die Netzspannung mit der auf dem Produktetikett
angegebenen Spannung Ubereinstimmt.

Wahrend des Gebrauchs darf sich das Netzkabel nicht verheddern oder um das Produkt gewickelt werden.

Das Gerat darf mit nassen Handen o. FliRen weder benutzt noch ans Netz angeschlossen bzw. vom Netz
getrennt werden. Ziehen Sie nicht am Verbindungskabel, um es von der Steckdose zu trennen oder es als
Tragegriff zu verwenden. Bei Ausfall oder Beschadigung ist das Produkt sofort vom Netz zu trennen.

Verarbeiten Sie keine harten Lebensmittel wie Knochen, Nisse (z.B. getrocknete und harte Sojabohnen)
oder andere Lebensmittel mit harten Fasern.

Verwenden Sie bei der Handhabung den Stopfer, schieben Sie die Produkte niemals mit der Hand nach.

Ziehen Sie im Falle eines Ausfalls oder Schadens sofort den Netzstecker und wenden Sie sich an den
offiziellen technischen Kundendienst. Um jegliches Gefahrenrisiko zu vermeiden, darf das Gerat nicht
gedffnet werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes darf
Reparaturen oder Eingriffe am Gerat vornehmen.

Uberpriifen Sie den Filter, bevor Sie den Entsafter jedes Mal auspressen. Verwenden Sie den Entsafter
nicht mehr, wenn er Risse oder Risse aufweist Schaden, und wenden Sie sich an den nachstgelegenen
Handler und Hersteller.

B&B TRENDS S.L. lehnt jede Haftung flir Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden ab, die
aufgrund der Nichtbeachtung dieser Warnungen entstehen kénnen.

GEBRAUCHSANWEISUNGEN

Fleischwolf

Ein kontinuierlicher Betrieb sollte 10 Minuten nicht Uberschreiten. Das Gerat nach 10 Minuten Betrieb
abkihlen lassen und dann neu starten.

Vorbereitung fiir den Betrieb und Inbetriebnahme
Den Antrieb (1) in der Nahe einer Steckdose auf einem festen, stabilen Untergrund stellen. Dabei die
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Liftungsoffnungen im Gehause nicht blockieren.

Vor dem ersten Gebrauch des Gerates sind alle Zubehorteile mit Wasser zu spilen.
Die entsprechende Ausriistung zusammenbauen und an den Antrieb anschlieRen.
Das Gerét an die Stromversorgung anschlieen.

Das Gerat mit dem Schalter (1a) starten.

Arbeiten mit dem Fleischwolf-Vorsatz (FIG.1-6)
Folgende Teile in die Mahlkammer einlegen (2):

Schnecke (3) mit der Kupplung nach innen. Auf den Stift (3) der Férderschnecke die Messerscheibe (4)
aufsetzen.

Die Lochscheibe (z.B. 5) so (ber die Messerscheibe anordnen, dass der Uberstand der Mahlkammer in
eine Nut am Umfang der Lochscheibe eindringt.

Alle Teile der Mahleinheit bis zum Anschlag festziehen.

Die montierte Mahleinheit auf den Antrieb (1) aufsetzen und bis zum Einrasten drehen. Dies bedeutet, dass
die Mahlkammer korrekt installiert wurde.

Einfillschale (9) auf die Mahlkammer (2) aufsetzen.
HINWEIS: Die Produkte nur mit dem Stopfer (10) nachschieben.

Arbeiten mit dem Wurstaufsatz (FIG.9-12)
Folgende Teile in die Mahlkammer (2) einlegen:

Schnecke (3) mit der Kupplung nach innen. Auf den Stift (3) der Forderschnecke den Separator (12)
aufsetzen.

Den Wurstaufsatz (11) aufsetzen.

Alle Teile mit dem Schraubring (8) bis zum Anschlag festziehen. Die montierte Mahleinheit auf den Antrieb
(1) aufsetzen und bis zum Einrasten drehen.

Einfiillschale (9) auf die Mahlkammer (2) aufsetzen.

Waurstfuller (Wursthdille) vor der Verarbeitung ca. 10 Minuten in Wasser einweichen. Eingeweichten
Wurstfiiller auf den Wurstaufsatz aufsetzen.

HINWEIS: Achten Sie darauf, die Beluftungsoffnungen im Aufsatz nicht zu verdecken.

HINWEIS 2: Die Fleischmasse, mit der die Wursthille gefillt wird, darf nicht diinnfliissig sein. Ein zu hoher
Flussigkeitsgehalt kann dazu fiihren, dass die Flissigkeit ins Innere des Geréates gelangt.

Gemiiseraspel

Gemuseschneider verfligt Uber zwei Raspeltrommeln (fein und grob) (fir K&se, Karotten, Sellerie, gekochte
Riben, etc.). Dritte Raspeltrommel (Scheibenraspel) dient zum Reiben (Kartoffeln, Zwiebeln, Gurken, etc.).
Die vierte Raspeltrommel (zum Reiben) dient zum Reiben von Gemise (Kartoffeln, Riben, etc.) und Obst.

Arbeiten mit dem Gemiiseschneider (FIG.18-20)

Die Kammer (20) 6ffnen und eine der Trommeln mit der Kupplung nach innen einlegen.
Die Kammer der Gemuseraspel (20) so anschlieRen, wie die Mahlkammer.

Grof3e Produkte vorher in Stlicke schneiden, die leicht in die Kammer passen.

Weiche Friichte mit harten Kernen nicht zerkleinern.

Nach Beendigung der Arbeit mit dem Gerat, ist dieses auszuschalten und das Anschlusskabel aus der
Steckdose zu ziehen.

Um alle Produktreste im Inneren der Raspel oder der Kammer zu entfernen ist ein Holzl6ffel zu verwenden.
HINWEIS: Die Klingen der Raspel missen nicht nachgeschérft werden.
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Bedienung des Slow Juicer (FIG.13-17)

Folgendes Saftpressen-Zubehdr (24) auflegen: Die Saftpressenschnecke (25) mit dem Anschluss nach
innen einsetzen. Das Entsafter-Gitter (26) auf die Quetschschnecke einsetzen. Den Hals (27) aufsetzen
und anschrauben

Den Schlitz der Entsafter-Diise (28) auf den Hals der Auspressvorrichtung ausrichten und ihn durch Drehen
gegen den Uhrzeigersinn so aufschrauben, dass er am Deckel befestigt ist.

Hinweis: Kleine Diise fiir Apfel, Birnen, Wassermelonen, Gurken, Karotten und andere Friichte mit feinen
Fasern verwenden.

Die groRe Duse fiir Sellerie, Zuckerrohr und andere Lebensmittel mit groben Fasern verwenden.

Unter den gleichen Bedingungen ist die Saftausbeute relativ hdher, wenn die Diise auf Position ,1” am
Auspresszubehor eingestellt ist, und relativ niedriger, wenn die Duse auf Position ,2” eingestellt ist.

Das Entsaftungszubehdr am Hauptgerat montieren, genau wie die Mahlkammer.
Den Fruchtfleischbehalter und den Saftbehalter unter den Entsafter und den Diisenauslass stellen.

Das zusammengebaute Gerat auf eine stabile Unterlage stellen, die Friichte in Stiicke von etwa 20 mmx20
mmx 20 mm schneiden und auf die Platte legen.

Nachdem Sie den Schalter betatigt und sich vergewissert haben, dass das Gerat ordnungsgeman
funktioniert, fiihren Sie die Friichte einzeln in die Einlassoffnung ein und driicken Sie sie langsam.

Nach dem Entsaftungsvorgang den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

Achtung: den Strom sofort abschalten, wenn die verarbeiteten Produkte die Schnecke wéahrend des
Betriebs blockieren.

Betrieb der Saftpresse (FIG.21)

Folgende Teile in den Fleischwolfkdrper (2) einsetzen: die Schnecke (3) so einsetzen, dass die Kupplung
nach innen zeigt.

Die Schraube des Entsafters (30) und die Entsafterkammer (31) einsetzen.

Alle Elemente mit dem Gewindering (8) fest verschrauben. Den zusammengebauten Fleischwolf auf die
Antriebseinheit (1) setzen und solange drehen, bis ein Klicken der Verriegelung hérbar wird.

Das Tray (9) auf den Fleischwolfkérper (2) aufsetzen.
Den Spritzschutz des Entsafters (32) einsetzen.

Zunachst die Tomaten einschneiden. Den Netzschalter einschalten und sich vergewissern, dass das
Gerat ordnungsgemaf funktioniert. Die Produkte auf das Tray legen und mit dem StéRel schieben. Mit der
Einstellschraube (33) den Pressvorgang steuern.

Mechanischer Motorschutz

Der Fleischwolf verfiigt ber einen mechanischen Motorschutz, der den Motor vor Schaden schiitzt —
die Zéhne der Spindelkupplung brechen bei Uberlastung des Gerates aus (z.B. wenn Knochen in die
Mahlkammer gelangt sind).

Beschadigte Kupplung ist wie folgt zu ersetzen:

- Schraube (15) in der Schnecke mit der beschadigten Kupplung herausdrehen,
- defekte Kupplung (14) entfernen,

- neue Kupplung (14) einsetzen und Schraube (15) festziehen.

Nach der Arbeit (FIG.7-8)
Gerat ausschalten und den Netzstecker ziehen.

Stopfer (10) herausziehen und die Einfiillschale von der Mahlkammer (2) bzw. Gemuseschneider-Kammer
abnehmen.

Fleischwolf-Vorsatz abnehmen.
Entriegelungsknopf (1b) driicken, den Vorsatz nach rechts drehen und die Mahl- bzw.
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Gemiseschneider-Kammer abnehmen.
Alle Teile der Mahleinheit, der Kammer mit Wurstaufsatz bzw. Gemiiseschneider abbauen.

WARTUNG UND REINIGUNG

Vor der Reinigung das Gerat immer ausschalten und das Netzkabel ziehen.

Das Gerat und das Netzkabel nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen und nicht in der
Spllmaschine waschen.

Tipp: Es wird empfohlen, das Gerat sofort nach Gebrauch zu reinigen
Um das Gerat zu demontieren, sind die Montage-Schritte in umgekehrter Reihenfolge durchzufiihren.

Zur Demontage der Mahlkammer oder des Gemiiseschneiders ist mit einer Hand der Verriegelungsknopf
1b zu dricken und die Mahlkammer oder der Gemuseschneider mit der anderen Hand in Pfeilrichtung
(siehe rechte Abbildung) herauszudrehen.

Bei der Demontage ist besonders darauf zu achten, sich nicht an den Fingern zu verletzen.

Da einige Teile scharf sind, sind diese mit einer Birste zu reinigen, um Verletzungen der Finger zu
vermeiden.

Den Motor nicht in Wasser eintauchen und nicht unter flieRendem Wasser abspilen. Die Temperatur des
zur Reinigung verwendeten Wassers sollte 60 °C nicht tGberschreiten.

Nur Kunststoffzubehor ist spilmaschinenfest.

Es ist verboten, Metallzubehdr in der Spilmaschine zu waschen, da aggressive Reinigungsmittel, die in
diesen Geraten verwendet werden, Metallteile verdunkeln und beschéadigen.

Metallteile unter flieRendem Wasser abspilen und sofort abtrocknen.

Tabelle mit Hinweisen

Der Dauerbetrieb sollte 10 Minuten nicht Gberschreiten; nach 10 Minuten den Betrieb unterbrechen und die
Maschine nach Abkuhlung neu starten.

Zubehorteile Lebensmittel Menge Betriebszeit
#5 Fleischwolf-Funktion Rindfleisch 3,5 kg 10 Minuten
#8 Fleischwolf-Funktion Rindfleisch 5 kg 10 Minuten
Entsafter Eingeweichte Karotten 3 kg 10 Minuten
Zerkleinerer und Reibe Eingeweichte Karotten 0,5 kg 1 Minuten

PRODUKTENTSORGUNG

Dieses Produkt entspricht der Europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber elektrische und

E elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), die den in

der Europaischen Union geltenden gesetzlichen Rahmen fiir die Entsorgung und

mmmm  \Viederverwendung von elektronischen und elektrischen Altgeraten darstellt. Entsorgen Sie

dieses Produkt nicht in der Milltonne, sondern wenden Sie sich an die nachstgelegene
Sammelstelle fiir elektrischen und elektronischen Abfall.
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DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZVOLILI ZNACKU ZELMER. PREJEME VAM, ABYSTE BYLI S NASIM
VYROBKEM SPOKOJENI.

DRUHY MLYNKU NA MASO ZNACKY ZELMER

NiZe je uveden seznam pfislusenstvi uréeného pro mlynky na maso, kterych se tyka navod k pouziti.

MODEL MLECH OBOUS- SiTO S siTO SE SiTo s REZNICKY | NASTAVEC POMALY ODSTA-
KOMORA TRANNY MALYMI STRED- VELKYMI | NASTAVEC NA ODSTA- VNOVAC
NUZ OTVORY NiMI OTVORY STROU- VNOVAC
OTVORY HANI
ZMM4045B 5 v/ X v/ v v v X X
ZMM4080B 8 4 v 4 v v/ X X X
ZMM4085B 8 v/ v/ v v/ / X X X
ZMM4048B 8 v/ v v/ v X v X X
ZMM4055B 8 v v v 4 4 4 X v
ZMM4050B 8 v v/ v/ v/ v/ v/ v X

POPIS

1. Pohon mlynku
1.a Tlagitko vypinace
1.b Blokovaci tlacitko
. Mleci komora
Snek s namontovanou spojkou
. Oboustranny ntiz
. Sito s malymi otvory
. Sito se stfednimi otvory
. Sito s velkymi otvory
Matice
. Miska
10. Péchovadlo
11. Reznicky nastavec
12. Separator

©CENOO D WN

Mechanické zajisténi motoru
13. Snek

14. Spojka

15. Sroub

PrisluSenstvi nastavce na strouhani
16. Struhadlo na jemné strouhani

17. Struhadlo na hrubé strouhani

18. Struhadlo na platky

19. Struhadlo na pasirovani

20. Komora

21. Hacek blokady

22. Miska

23. Péchovadlo

Nastavec pro pomalé odst’aviiovani
24. Odstavinovaci nastavec

25. Odstavriovaci $nek

26. Sitko odstaviiovace

27. Hrdlo odstavriovace

28. Tryska odstavniovace
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29. Sbérace stavy a zbytku
Odst'aviiovaé

30. Odstavriovaci $nek

31. Odstaviovaci komora

32. Ochrana proti stfikani
33. Odstaviovaci regulaéni Snek

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pokud je privodni kabel poskozen, musi byt z
bezpecnostnich divodl vymeénén vyrobcem,
autorizovanym servisem nebo kvalifikovanou osobou.

Dodrzujte provozni dobu pfislusenstvi uvedenou v
prislusnych kapitolach navodu k obsluze.

Béhem Cisténi postupujte v souladu s kapitolou tohoto
navodu k obsluze o udrzbé a Cisténi. Vystraha: Nespravné
pouziti muze zpUsobit zranéni!

Pfi manipulaci s fezacimi nozi a béhem cisténi dbejte na
zvySenou opatrnost.

Pokud ponechate vyrobek bez dozoru, pfed montazi,
demontazi nebo CcCisténim, vzdy jej odpojte od zdroje
napajeni.

Pfed vymeénou pfisluSenstvi nebo pred pfiblizenim se k
Castem, které se mohou béhem pouzivani pohybovat,
vypnéte spotrebi€ a odpojte jej od napajeni.

Toto zafizeni nesmi pouzivat déti. Uchovavejte spotrebic
a jeho privodni kabel mimo dosah déti.

Zafizeni mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi a osoby bez
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo
byly pouCeny o bezpeCném pouzivani zafizeni, a pokud
pochopily rizika, ktera jsou s pouzivanim spojena. Déti
nesmi pouzivat zafizeni jako hracCku.
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Spotfebi€ je urCen k pouziti v maximalni nadmorské vySce
2000 m n. m.

Nepouzivejte, pokud je zafizeni rotacniho sita nebo
ochranného krytu poskozené nebo ma viditelné praskliny.

DULEZITA UPOZORNENI

Toto zafizeni je uréeno pro domaci pouziti a za Zadnych okolnosti nesmi byt vyuzZivano ke komerénim nebo
pramyslovym ucelim. Kazdé nespravné pouziti nebo nespravna obsluha vyrobku ma za nasledek ztratu
zaruky.

PFed pfipojenim vyrobku k sitové zasuvce je nutné zkontrolovat, zda je sitové napéti stejné jako napéti
uvedené na Stitku vyrobku.

Béhem pouzivani nesmi byt napéjeci kabel zamotany ani omotany kolem vyrobku.

Nepouzivejte zafizeni, nepfipojujte jej k elektrické siti ani neodpojujte, pokud mate mokré ruce a/nebo nohy.
PFi odpojovani kabelu od elektrické sité netahejte pfimo za napajeci a nepouzivejte jej k prenaseni zafizeni.
V pfipadé poruchy nebo poskozeni je nutné vyrobek okamzité odpojit od elektrické sité.

Nezpracovavejte tvrdé potraviny, jako jsou kosti, ofechy (napf. suché a tvrdé séjové boby) ani jiné potraviny
s tvrdymi Slachami.

Béhem obsluhy neposunujte potraviny rukama, pouzivejte k tomu péchovadlo.

V pripadé jakékoli poruchy nebo posSkozeni okamzité odpojte zafizeni od elektrické sité a kontaktujte
autorizovany servis technické podpory. Aby se zabranilo rizikim a ohroZeni, zafizeni neotevirejte. Opravy
nebo jiné zasahy na zafizeni smi provadét pouze kvalifikovany technicky personal z oficidlniho oddéleni
technické podpory znacky.

Pred kazdym zmacknutim odstaviiovace zkontrolujte filtr. V pfipadé jakychkoli prasklin nebo prasklin jiz

B&B Trends S.L. neodpovida za jakékoli Skody nebo poskozeni, ke kterym mize dojit u lidi, zvifat nebo
predmétl v dusledku nedodrZeni vy$e uvedenych varovani.

NAVODY K POUZITi

Mlynek na maso

Doba nepretrzitého pouzivani nesmi byt del$i nez 10 minut; po uplynuti 10 minut pfestante mlynek pouzivat
a spustte jej opét po jeho vychladnuti.

Priprava mlynku k praci a jeho uvedeni do provozu

Postavte pohonnou jednotku (1) v blizkosti sitové zasuvky na tvrdé podloZce tak, aby nedo$lo k zakryti
vétracich otvor( v plasti.

Pred prvnim pouzitim mlynku umyjte soucasti vybaveni.
Smontujte pfislusné vybaveni a upevnéte jej k pohonné jednotce. Zapnéte zafizeni do sitové zasuvky.
Tlacitkem vypinace (1a) zapnéte mlynek.

Prace s mlecim zafizenim (FIG.1-6)

V mleci komore (2) upevnéte tyto dily:

Snek (3) spojkou dovnitt. Na &ep $neku (3) nasadte niiz (4).

Sitko (napf. 5) umistéte nad nozem tak, aby vyénélek komory zapad| do drazky na obvodu sitka.
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Dotahnéte vSechny prvky mleciho zafizeni pevné az na doraz.

Smontované mleci zafizeni nasadte na pohonnou jednotku (1) a otoéte do polohy, ve které uslysite zvuk
zaklapnuti blokady. To znamena, ze komora byla upevnéna spravné.

Na mleci komoru (2) nasadte misku (9).
UPOZORNENI: Potraviny posunujte pouze pomoci p&chovadla (10).

Prace s feznickym nastavcem (FIG.9-12)

V mleci komofe (2) upevnéte tyto dily:

Snek (3) spojkou dovnitf. Na &ep $neku (3) nasadte separator (12).
Umistéte feznicky nastavec (11).

Dotahnéte vSechny prvky matici (8) pevné az na doraz. Smontované mleci zafizeni nasadte na pohonnou
jednotku (1) a otocte do polohy, ve které uslysite zvuk zaklapnuti blokady.

Na mleci komoru (2) nasadte misku (9).

Stfivko (pfirodni) namocte pfed nasazenim ve vodé asi na 10 min. Mokré stfivko nasadte na feznicky
nastavec.

UPOZORNENI: Dejte pozor, aby nedo$lo k ucpani vétracich otvort v nastavci.

UPOZORNENI 2: Masova hmota pro pinéni stfivek nesmi byt pkili§ Fidka. Velky obsah tekutiny mize
zpUsobit jeji unik a vniknuti dovnitf mlynku.

Nastavec na strouhani

Nastavec ma dvé struhadla na jemné a hrubSi strouhani (tvrdého syra, mrkve, celeru, varené ervené fepy
apod.). Treti (struhadlo na platky) slouzi ke strouhani zeleniny na platky (brambor, cibule, okurek atp.).

Ctvrté struhadlo (na pasirovani) slouzi k pasirovani zeleniny (brambor, éervené fepy apod.) a ovoce.

Prace s nastavcem na strouhani (FIG.18-20)
Oteviete komoru (20) a vloZte vybrané struhadlo spojkou dovnitf.

Smontujte komoru nastavce na strouhani (20) tak, jako na kousky, které budete moci bez problému vlozit
do komory.

Nestrouhejte mékké ovoce obsahujici tvrdé pecky.

Po dokonceni prace vypnéte mlynek a odpojte pfivodni kabel od elektrické zasuvky.
Drevénou Izici odstrarite zbytky potravin, které zdstaly uvnitf struhadla nebo v komore.
UPOZORNEN:I: Cepele struhadel nevyzaduiji regeneraci.

Obsluha pomalubézného odst'aviiovaée (FIG.13-17)

25) pripojkou
roubujte hrdlo

PFipojte nasledujici pfisluSenstvi pro lisovani Stavy (24): Vlozte odStavriovaci Snek
smérem dovnitf. Nasadte sitku od$taviiovace (26) na odstavriovaci Snek. Nasadte a pfi
odstavriovace (27)

{
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Namifte Stérbinu trysky odstaviovace (28) na hrdlo odStaviiovace a pFiSroubujte ji otacenim doleva tak,
aby byla pfipevnéna k viku.

Upozornéni: pro jablka, hrusky, vodni melouny, okurky, mrkev a dalSi plody s mékkymi viakny pouzijte
malou trysku.

Pro celer, cukrovou tftinu a dalSi potraviny se silnymi vidkny pouZijte velkou trysku.

Za stejnych podminek bude vytéZnost Stavy relativné vyssi, pokud bude tryska na lisovacim pfisluSenstvi
nastavena do polohy ,1” a relativné nizsi, pokud bude tryska nastavena do polohy ,2".

Smontujte od$taviiovaci pfisluSenstvi na hlavni jednotce a také mleci komoru.
Postavte nadoby na duzZinu a $tavu pod odstaviiovac a Usti trysky.
Smontované zafizeni postavte na stabilni podlozku, ovoce nakrajejte na kousky o velikosti pfiblizné 20
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Po zapnuti pfepinace a kontrole, zda zafizeni funguje spravné, vkladejte postupné ovoce do plniciho otvoru
a pomalu pritlacujte.

Po dokonéeni postupu lisovani $tavy odpojte napajeci kabel od sité.

Upozornéni: odpojte okamzité napdjeni v pfipadé, kdy zpracovavané potraviny zablokuji $nek pfi
odstaviiovani.

Obsluha odst'aviiovace (FIG.21)

Na télo strojku na mleti (2) namontujte nasledujici pfisluSenstvi: Vlozte Snek (3) pfipojkou smérem dovnit.

mmx20 mmx20 mm a umistéte na desce.

Spojte odstaviiovaci Snek (30) a komoru (31)

VSechny soucasti dobfe spojte pomoci zavitové matice (8). Upevnéte smontovany strojek na mleti na hnaci
jednotce (1) a otacejte jim, dokud neuslySite zvuk blokady.

Umistéte tac (9) na téle strojku na mleti (2).
Nasadte kryt od$taviiovace (32)

Nejdfive nakrajejte rajcata. Vypinatem zapnéte zafizeni a ujistéte se, zda zafizeni funguje spravné.
Umistéte potraviny na tac a vkladejte je pomoci péchovadla. Pomoci Sroubu regulatoru (33) kontrolujte
vyrobu zpracované hmoty.

Mechanicka ochrana motoru

Mlynek je vybaven mechanickou ochranou, ktera chrani motor pfed poSkozenim — pokud dojde k pfetizeni
mlynku (napf. kdyz se do mleci komory dostanou kosti), mohou se odlomit zuby hnaci spojky Sneku.

Poskozenou spojku je nutné vymeénit za novou:

- u Sneku s poskozenou spojkou odsroubujte Sroub (15),
- odstrante poskozenou spojku (14),

- nasadte novou spojku (14) a dotahnéte ji Sroubem (15).

Po skonceni prace (FIG.7-8)
Vypnéte mlynek a odpojte pfivodni kabel od elektrické zasuvky.
Vyjméte péchovadlo (10) a sundejte misku z mleci komory (2) nebo komory nastavce na strouhani.

Stisknéte blokovaci tlacitka (1b), otocte vpravo a sundejte mleci zafizeni nebo komoru nastavce na
strouhani.

Demontujte vSechny prvky mleciho zafizeni, komory s feznickym nastavcem nebo nastavce na strouhani

UDRZBA A CISTENI

Pred cisténim vzdy spotfebi¢ vypnéte a vytahnéte vidlici ze zasuvky.

Neponofujte spotfebi¢ a napajeci kabel do vody nebo jinych tekutin a nemyjte je v mycce na nadobi.
Tip: doporu€ujeme vycistit zafizeni ihned po pouziti, protoZe tehdy je ¢isténi snazsi.

Pro demontaz zafizeni je nutné provést postup montaze v opaéném poradi.

PFi demontazi mleci komory nebo téla nastavce na strouhani stisknéte jednou rukou blokovaci tlacitko 1b
a druhou odsroubujte mleci komoru nebo télo nastavce na strouhani ve sméru Sipky zobrazené na pravém
obrazku.

PFi demontaZzi je nutné dbat na zvySenou opatrnost, aby nedoslo k poranéni prstd.

ProtoZe jsou nékteré dily ostré, pouzijte k jejich Cisténi kartac, aby si neporezali prsty.

Motor neponofujte do vody ani jej neoplachujte pod tekouci vodou. Teplota vody pouzivané k ¢isténi nesmi
presahnout 60°C.

K myti v my&ce na nadobi je vhodné pouze pfislusenstvi z plastu.
Myti kovového prislusenstvi v my&ce na nadobi je zakézano, protoZe agresivni Cistici pfipravky pouzZivané
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v zarizenich tohoto typu zpusobuji tmavnuti kovovych dil( a jejich poskozeni.
Takové kovové dily oplachuijte pod tekouci vodou a ihned vysuste.

Tabulka pouziti spotrebice

Doba nepfetrzitého pouzivani nesmi byt del$i nez 10 minut; po uplynuti 10 minut pferuste praci a zapnéte
opét mlynek po jeho vychladnuti.

Typ nastavce Ingredience Mnozstvi Doba zpracovani
#5 Mlynek Hovézi maso 3,5 kg 10 minut

#8 Mlynek Hovézi maso 5kg 10 minut
Odstavriovaé Namocena mrkev 3 kg 10 minut

Drti¢ a struhadlo Namocena mrkev 0,5 kg 1 minut

LIKVIDACE VYROBKU

Tento vyrobek je v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a
E elektronickych zafizenich (OEEZ) a poskytuje pravni ramec platny v Evropské unii pro likvidaci a
opétovné pouziti odpadnich elektronickych a elektrickych zafizeni. Nevyhazujte tento vyrobek do
mmmm kose, ale odneste jej do sbérného stfediska pro elektricky a elektronicky odpad nejblizsiho k
vasemu domovu.
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OCAKAVANIA.

DRUHY MLYNCEKOV NA MASO ZNACKY ZELMER

DAKUJEME VAM, ZE STE SI VYBRALI ZNACKU ZELMER. VERIME, ZE VYROBOK SPLNi VASE

Niz8ie uvadzame zoznam dielov prisluSenstva do mlynéekov na maso, pre ktoré plati navod na obsluhu.

MODEL MLECIA DVOJS- SITKO Z
KOMORA TRANNY DROBNYMI
NOZ OTVORMI

SITKO SO
TRED-

NYMI
OTVORMI

SITKOQ S
VELKYMI
OTVORMI

PLNIACI
NADSTA-
VEC

STRUHAD-
Lo

POMALY

obs$TAvo-
VAC

ZMM4045B 5 v

4

v

v

ZMM4080B 8

ZMM4085B 8

ZMM4048B 8

ZMM4055B 8

SISISNINIS
STISISISNISN >

ZMM4050B 8

SISISISNS

STISISNINIS

SIS xS

SIS > [ xS

Sl [ x| >

OPIS

1. Hnacia jednotka
1.a Tlacidlo vypinaca
1.b Tlacidlo blokady
. Mlecia komora
. Zavitovka s integrovanou spojkou
. Dvojstranny n6z
. Sitko z drobnymi otvormi
. Sitko so strednymi otvormi
. Sitko s velkymi otvormi
. Matica
. Miska
10. Tlaény valec
11. Plniaci nadstavec
12. Separator

O©oO~NOOODhWN

Mechanicka poistka motora
13. Zavitovka

14. Spojka

15. Skrutka

PrisluSenstvo pre strihadlo
16. Struhadlo na jemné struhanie
17. Struhadlo na hrubé strihanie
18. Platkovacie struhadlo

19. Strahadlo na zemiaky

20. Komora na zeleninu

21. Tlagidlo poistky/blokady

22. Miska

23. Tlaény vlacek

PrisluSenstvo pomalého odstavovaca
24. Odstavovacie prislusenstvo

25. Odstavovacia skrutka

26. Sietka odstavovaca

27. Hrdlo od$tavovaca

28. Dyza odStavovaca

33



29. Zberace zvyskov a stavy

PrisluSenstvo odst'avovaca

30. Skrutka odstavovaca

31. Komora odstavovaca

32. Chrani¢ odstavovaca proti striekaniu
33. Regulac¢na skrutka odstavovaca

BEZPECNOSTNE POKYNY
Poskodeny sietovy kabel méze vymenit iba vyrobca,
autorizované servisné centrum alebo kvalifikované osoby,
aby nedoslo k ohrozeniu.

Dodrziavajte prevadzkovy Cas urCeny pre prisluSenstvo,
PriCisteni spotrebiCapostupujte podfapokynov uvedenych
v Casti navodu o Cisteni. Upozornenie:

Nespravne pouzivanie spotrebiCa mbze spdsobit
poranenia!

Pri manipulacii a Cisteni ostria nozov postupujte opatrne.

Ak spotrebi€ nepouzivate pred montazou, demontazou
alebo pred Cistenim, vzdy ho odpojte z napajania.

Spotrebi€¢ vzdy odpojte z napajacej siete pred vymenou
akychkolvek Casti prislusenstva alebo pred nevyhnutnym
kontaktom s rotujucimi Castami poCas chodu spotrebica.

Zabrante detom v manipulacii so spotrebiCom. Spotrebic
aj kabel uchovavajte mimo dosahu deti.

Zariadenie mézu pouzivat osoby so zniZzenou fyzickou,
zmyslovou alebo duSevnou schopnostou, alebo osoby
bez skusenosti a poznatkov, pod podmienkou, Ze
su pod dohladom alebo boli poucené o bezpeCnom
prevadzkovani a uvedomuju si riziko.

Zabrante detom pouzivat spotrebi¢ ako hracku. Spotrebic
je urCeny na pouzivanie v maximalnej nadmorskej vyske
do 2000 m. n. m.

J
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Nepouzivajte, ak je spotrebiC rotatného sitka alebo
ochranného krytu poskodeny alebo ma viditelné praskliny.

DOLEZITE UPOZORNENIA

Zariadenie je ur¢ené na pouzivanie v domacnostiach, nikdy ho nepouZzivajte pre komeréné ani priemyselné
ucely. Nespravne pouzivanie alebo nevhodné zaobchadzanie s vyrobkom bude mat za nasledok zrusenie
zaruky a zodpovednosti.

Pred pripojenim vyrobku skontrolujte, ¢i je sietové napatie zhodné alebo v hraniciach napatia uvedeného
na Stitku vyrobku.

Napajaci kabel sa pocas prevadzky nesmie zamotat ani ovinut’ okolo pristroja.
Nepouzivajte, nepripajajte ani neodpajajte spotrebi¢ z napajacej siete mokrymi rukami a/alebo chodidlami.

Ak chcete odpojit' spotrebic z elektrickej zasuvky, netahajte za sietovy kabel ani ho nepouzivajte ako drziak
pri manipulacii. V pripade poruchy alebo poskodenia, spotrebi¢ okamzite odpojte zo siete.

Nepouzivajte tvrdé suroviny ako su kosti, orechy (napr. suSené a tvrdé séjové boby) ani iné suroviny s
tvrdym vidknom.

Pocas prevadzkovania pouzivajte tlaény valec, suroviny nevtlacajte rukami.

V pripade poruchy alebo poskodenia vyrobok okamzite odpojte z napajace;j siete a kontaktujte autorizovany
servis. V pripade poruchy spotrebi¢ neotvarajte, aby ste predisli riziku ohrozenia. Servis a opravy spotrebica
moézu vykonavat iba kvalifikovani technicki pracovnici autorizovaného technického serwisu znacky.

Vzdy pred stlatenim odStavovaca skontrolujte filter. V pripade akychkolvek prasklin alebo prasklin uz

B&B Trends S.L. nie je zodpovedna za Ziadne $kody, ktoré by mohli byt spésobené ludom, zvieratam
alebo na predmetoch z dévodu nedodrziavania tychto upozorneni riadnym spésobom.

NAVOD NA POUZIVANIE

Milynéek na maso

Maximalna doba nepretrzitého chodu mlyn¢eka by nemala byt dlhSia ako 10 minut, mlynéek vypnite po 10
minutach prevadzkovania a zapojte ho az po jeho vychladnuti.

Zostavenie spotrebica a jeho uvedenie do prevadzky

Hnaciu jednotku (1) postavte na pevnej podlozke v blizkosti zdroja napétia tak, aby nedo$lo k upchatiu
vetracich otvorov na vonkajSom kryte.

Pred prvym pouzitim spotrebi¢a dokladne umyte jednotlivé diely jeho prisluSenstva.
Zostavte zvoleny diel a pripojte ho k hnacej jednotke.

Spotrebic pripojte k zdroju napajania.

Spotrebi¢ uvediete do chodu stlaéenim vypinaca (1a).

Zostavenie mlynéeka na maso (FIG.1-6)
Do mlecej komory (2) nasadte tieto diely:
Zavitovku (3) spojkou smerom dovnutra. Na strmen zavitovky (3) nasadte néz (4).

Mileci disk (napr. 5) nasadte za nozom tak, aby vyénelok v mlecej komore zapadol do drazky na obvode
mlecieho disku.

Vsetky diely mlynéeka dotiahnite az na doraz.

Zostaveny mlyncek nasadte na hnaciu jednotku (1) a otocte do polohy, pri ktorej budete pocdut’ ,kliknutie”
zapadnutia poistky. Znamena to, Ze komora je spravne zostavena.
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Na mleciu komoru (2) nasadte misku (9).
UPOZORNENIE: Suroviny do spotrebi¢a vtlacajte iba pomocou tlaéného valca (10).

Zostavenie spotrebi¢a s plniacim nadstavcom (FIG.9-12)

Do mlecej komory (2) nasadte tieto diely:

Zavitovku (3) spojkou smerom dovnutra. Na strmeri zavitovky (3) nasadte separator (12).
Nasadte plniaci nadstavec (11).

Maticou (8) dotiahnite vSetky diely spotrebi¢a az na doraz. ZloZeny spotrebi¢ nasadte na hnaciu jednotku
(1) a otocte do polohy, pri ktorej budete pocut ,kliknutie” zapadnutia poistky.

Na mleciu komoru (2) nasadte misku (9).

Crievko pred jeho nasunutim na nadstavec namoéte do vody na cca. 10 mindt. Na plniaci nadstavec na
klobasy nasurite mokré Crievko.

UPOZORNENIE: Dbajte na to, aby sa na plniacom nadstavci neupchali prevzdu$novacie otvory.

UPOZORNENIE 2: Rozomleta hmota, ktorou plnite ¢rievko nesmie byt prili§ riedka. Velké mnozZstvo tekutin
by mohlo vtiect do vnutornych Casti spotrebica.

Strahadlo

Vybavenie na struhanie tvori strihadlo na jemné a struhadlo na hrubsie struhanie (tvrdy syr, mrkva, zeler,
varena Cervena repa atd.). Tretie strihadlo (platkovacie) je uréené na krajanie zeleniny na platky (zemiaky,
cibula, uhorky, atd.). Stvrté strihadlo (pretlacacie) je uréené na pretladanie zeleniny (zemiaky, éervena
repa, a pod.) a ovocia.

Pouzitie strahadla (FIG.18-20)

Otvorte komoru (20) a vybrané struhadlo nasadte spojkou oto€enou dovnutra komory.

Komoru struhadla (20) zostavte rovnakym spésobom ako mleciu komoru.

Vacsie suroviny pred nastriuhanim nakrajajte na kusky, ktoré bez problémov viozite do komory.
Makké ovocie a ovocie s tvrdymi kdstkami nie st vhodné na strihanie.

Po skonéeni prace so spotrebi¢om vytiahnite zastr¢ku zo zasuvky zdroja napajania.

Na odstranenie surovin, ktoré uviazli vo vnutri strihadla alebo v komore pouzite drevenu lyZicu.
UPOZORNENIE: Ostrie struhadiel nevyzaduje brusenie.

Prevadzkovanie nizkootackového odstavovaca (FIG.13-17)

Do hlavnej jednotky odstavovaca vlozte diely (24): lisovaciu skrutku (25) vliozte konektorom smerom
dovnutra. Na lisovaciu skrutku (26) nasadte sitko od$tavovaca. Nasadte a priskrutkujte hrdlo od$tavovaca
(27)

Drazku odstavovaca (28) nasmerujte na hrdlo odStavovaca a upevnite ju otoc¢enim proti smeru hodinovych
ruciCiek, aby bola pripevnena k veku.

Upozornenie: na jablkd, hrusky, melény, uhorky, mrkvu a iné ovocie s jemnymi viaknami pouZzite malu dyzu.

a odstavovanie zeleru, cukrovej trstiny a dalSich potravinarskych surovin s hrubym vlaknom pouzite velku
dyzu.

Z rovnakej suroviny ziskate relativne viac stavy ak bude dyza na odstavovaci nastavena do polohy ,1" a
relativne mensie mnozstvo, ak bude dyza nastavena do polohy ,2".

Zostavte diely prislusenstva k od$tavovacu v hlavnej jednotke tak, ako v lisovacej komore.
Nadobu na duzinu a nddobu na $tavu umiestnite pod od$tavovacom a vypustom dyzy.

Zostavené zariadenie postavte na pevhom a rovnom povrchu, ovocie nakrajajte na kisky cca 20 mm x 20
mm x 20 mm a vloZte do odStavovaca.

Stlacte vypina¢ a skontrolujte, ¢i zariadenie funguje spravne, do podavacej trubice postupne vkladajte
kusky ovocia a pomaly zatlacajte zatlacadlom.
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Upozornenie: v pripade, ak od$tavované suroviny zablokuju lisovaciu skrutku po¢as prevadzky, spotrebi¢
okamZzite vypnite a odpojte z el. siete.

Po skon&eni od$tavovania odpojte napajaci kabel od zdroja napajania.

Prevadzkovanie odst'avovaca (FIG.21)
Do lisovacej komory vlozte diely (2): lisovaciu skrutku (3) vloZzte konektorom smerom dovnutra.
Zosuladte skrutku odstavovaca (30) a komoru (31).

VSetky diely spravne nasadte pomocou zavitovej matice (8). Zostaveny lis namontujte na hnaciu jednotku
(1) a otacajte ho, kym nezaznie cvaknutie poistky.

Tacku (9) umiestnite na zakladni lisovacej komory (2).
Nasadte kryt odStavovaca (32)
Najskor nakrajajte rajciny. Stlacte vypinac a skontrolujte, ¢i zariadenie funguje spravne.

Do podavacej trubice postupne vkladajte kisky ovocia a pomaly zatlacajte zatlaGadlom. Na kontrolu
mnozstva odStavenej duziny a Stavy pouzite nastavovaciu skrutku (33).

Mechanicka poistka motora

Mlyncek je vybaveny mechanickou poistkou, ktora chrani motor pred poskodenim- pri nadmernom zatazeni
spotrebi€a hrozi, Ze sa ozubenie hnacej spojky zavitovky polame (napr. ak sa do mlecej komory dostanu
kosti).

Poskodenu hnaciu spojku vymernite za novu:

- v zavitovke (3) s poskodenou spojkou odmontujte skrutku (15),
- vyberte poSkodenu spojku (14),

- zaloZte novu spojku (14) a utiahnite skrutkou (15).

Po skonéeni pouzivania spotrebic¢a (FIG.7-8)

Mlyn&ek vypnite a odpojte napéjaci kabel z elektrickej zasuvky.

Vyberte tlacny val€ek (10) a odpojte misku z mlecej komory (2) alebo komory strihadla.

Stlacte tlacidlo blokady (1b), otocte ho vpravo a odpojte mleciu supravu alebo komoru strihadla.
Rozoberte vetky diely mlecej jednotky, mlecej komory s plniacim nadstavcom na klobasy alebo struhadla.

CISTENIE A UDRZBA

Spotrebi¢ pred ¢istenim vzdy odpojte zo zasuvky.

Spotrebi¢ ani sietovy kabel neponarajte do vody ani inych tekutin, neumyvajte v umyvacke riadu.

Tip: odporu¢ame spotrebic vycistit ihned po jeho pouziti- Cistenie bude lahSie a jednoduchsie. Pri demontazi
spotrebi¢a postupujte v opacnom poradi ako pri jeho montazi.

Pre demontazi mlecej komory alebo telesa struhadla jednou rukou stlacte tlacidlo blokady 1b a druhou
rukou odmontujte mleciu komoru pohybom podla $ipky uvedenej na obrazku vpravo.

Pri demontazi postupuje s mimoriadnou opatrnostou, aby ste predisli porezaniu prstov.

Niektoré diely spotrebiCa su ostré, preto na ich Cistenie pouzivajte kefku, aby ste predisli porezaniu prstov
Motor spotrebi¢a neponarajte do vody ani ho neoplachujte pod pridom vody. Teplota vody pouZitej na
Cistenie nesmie byt vyssia ako 60°C

V umyvacke riadu je dovolené umyvat iba plastové diely prisluSenstva.

Zakaz umyvania kovovych dielov v umyvackach riadu, pretoze agresivne umyvacie prostriedky pouzivané
v tychto zariadenia spdsobuju stmavnutie kovovych dielov a ich poSkodenie.

Kovové diely prislusenstva oplachnite pod prddom vody a okamzite vysuste.
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Tabulka s predpismi

Maximalna doba nepretrzitého chodu spotrebi¢a je 10 minut, po 10 mindtach prevadzkovania spotrebi¢
vypnite a zapojte ho az po jeho vychladnuti.

PrisluSenstvo Davka Mnozstvo Cas prevadzky
#5 Funkcia mletia hovadzie 3,5kg 10 minut

#8 Funkcia mletia hovadzie 5kg 10 minut
Odstavovacé macana mrkva 3 kg 10 minut
Rezac a struhadlo macana mrkva 0,5 kg 1 minat

LIKVIDACIA VYROBKU

Tento vyrobok je v sulade s eurépskou smernicou 2012/19/EU o odpade z elektrickych a
E elektronickych zariadeni, znamou aj ako smernica OEEZ (odpad z elektrickych a elektronickych
zariadeni), ktorou sa stanovuje pravny ramec Eurépskej Unie uplatnitelny na likvidaciu a opatovné
mmm vyuzivanie odpadu z elektrickych a elektronickych zariadeni. Tento vyrobok nedavajte do kosa,

domovu.
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KOSZONJUK, HOGY A ZELMER TERMEKET VALASZTOTTA. REMELJUK, HOGY TERMEKUNK

ELNYERI TETSZESET.

A ZELMER MARKAJU HUSDARALOK FAJTAI

Lentebb megtalalja a hisdaralok azon tartozékait, melyekre a hasznalati utasitas vonatkozik.

MODEL SZAMU KETELO KIS SZEMU | KOZEPES NAGY. HUSFEL- VAGO- GYUMOLCS- | GYUMOLCS-

222%& KES SZITA SSZZEI_II\!IAU ssZzErnrn: DOIE(EEJOZO RESZELO | CENTRIFUGA | CENTRIFUGA
ZMM4045B 5 v/ X v/ v/ v/ v/ X X
ZMM4080B 8 v/ v/ v/ v v X X X
ZMM4085B 8 v/ v/ v/ v/ v/ X X X
ZMM4048B 8 v/ v v/ v/ X v/ x X
ZMM40558 8 4 v/ 4 v v v/ X v/
ZMM4050B 8 v/ v/ v/ 4 v/ 4 v X

LEIRAS

1. Motor
1.a. Be-/kikapcsolé gomb
1.b. Megszakité (blokkold) gomb

. Daralotartaly

. Csiga tengellyel

. Kétéll kés

Kis szem( szita

Kbzepes szem( szita

Nagy szem( szita

. Kupak

Tal

10. Témérud

11. Husfeldolgozé

12. Elvalaszto

CENOO A ®N

MOTORVEDELEM
13. Csiga

14. Tengely

15. Csavar

VAGO-RESZELO TARTOZEKAI
16. Apro reszelék reszeléje

17. Vastag reszelék reszel6je

18. Szeleteld

19. Présel6

20. Tartaly

21. Megszakité (Blokkold) rogzitsje
22. Tal

23. Témérud

Gyiimoélcscentrifuga lassu kiegészité
24. Gyumolcscentrifuga kiegészitd

25. Gyumoélescentrifuga adagolécsiga
26. Gyumolcscentrifuga szita

27. Gyumoélcscentrifuga nyaka

28. Gyumolcscentrifuga kifolydcsove
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29. Maradvany- és gyumolcslé gyijték
Gyiimolcscentrifuga kiegészité

30. Gyumélcscentrifuga adagoldcsiga
31. Gyimolcscentrifuga haz

32. Gyumédlcscentrifuga froccsenésvédo
33. Gyumdlcscentrifuga allitécsavar

BIZTONSAGI UTASITASOK

Amennyiben a halézati kabel sérult, a kockazatok
elkertlése érdekében szukséges a kabel cseréje, melyet
a gyartd, a bolt miszaki osztalyanak alkalmazottja,
vagy mas, a fentiekkel egyenlé képesitéssel rendelkezé
szakember végezhet. Tartsa be a tartozékokra vonatkozo,
a hasznalati utasitas egyes részeiben el6irt Uzemidbdket.
Tisztitaskor a jelen hasznalati utasitas karbantartasra
és tisztitasra vonatkozé fejezetének el6irasait vegye
figyelembe. Figyelem: Az utasitdsoknak nem megfeleld
hasznalat sérulésekkel jarhat! A vagokések hasznalata
eés tisztitasa soran legyen 6vatos.

Mindig huzza ki a készuléket a haldzatbol, amennyiben
fellgyelet nélkul hagyja vagy Ossze-, illetve szétszereli,
esetleg tisztitja. Tartozékcsere vagy a hasznalat soran
mozgo alkatrészek egyéb kezelése esetén el6szor huzza
ki a készuléket a halozatbol. Gyermekek a készuléket nem
hasznalhatjak. A készulék és a kabele gyermekektdl tavol
tartando. A készuléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képességekkel rendelkezd, vagy tapasztalattal
és tudassal nem rendelkez6 szemeélyek abban az esetben
hasznalhatjak, ha fellgyelet alatt allnak, vagy ismerik a
biztonsagos hasznalat feltételeit, és tisztdban vannak
a hasznalattal jar6 kockazatokkal. A termék nem jaték.
A készulék maximum 2000 méteres tengerszint feletti
magassagig hasznalhato.
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Ne hasznalja, ha a forgé szita készuléke vagy a
védoburkolat sérult vagy lathato repedések vannak rajta.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

A készulék otthoni hasznalatra készilt, semmilyen esetben nem hasznalhaté kereskedelmi vagy ipari
célokra. A termék nem rendeltetésszer(i hasznalata, illetve nem megfelel§ kezelése a garancidlis jogok
elvesztésével jarhat. Miel6tt a késziléket csatlakoztatna a haldzatra, ellendrizze le, hogy a halézati
feszliltség megfelel-e a készliléken szerepld fesziiltségnek. A késziilék hasznalata soran a tapkabel ne

legyen 6sszegubancolédva vagy a készulék koré tekeredve. Vizes kézzel és/vagy labbal ne hasznalja a
késziiléket, ne kapcsolja be vagy ki. A késziilék kikapcsolasahoz ne a kabelénél fogva hizza ki az aljzatbol,
vagy vigye egyik helyrél a masikra. Barmilyen hiba, Gzemzavar vagy sérilés esetén azonnal kapcsolja le
a haldézatrdl a késziiléket. A géppel kemény ételeket, példaul csontokat, dioféléket (pl.: szaritott és kemény
szbjamag) vagy egyéb, erés rostokkal rendelkez6 élelmiszereket ne daraljon.

Kézzel soha ne adagolja az ételt, minden esetben az erre a célra kialakitott témd&rudat hasznalja.
Barmilyen hiba, Gzemzavar vagy sérilés esetén azonnal kapcsolja le a halézatrél a késziiléket és vegye
fel a kapcsolatot a bolt/gyartd miiszaki osztalyaval. A kockazatok elkeriilése érdekében ne nyissa fel a
készuléket. A javitasokat, és egyéb, a késziilékkel kapcsolatos miveleteket csakis a megfeleld képesitéssel
rendelkezd személy végezheti a marka hivatalos miiszaki osztalyatol.

Ellenérizze a szlrét, mielétt minden alkalommal kinyomna a facsarét. Ne hasznadlja tovabb a facsarot, ha
repedések, ill karokat, és Iépjen kapcsolatba a legkdzelebbi kereskedbvel és gyartoval.

A B&B TRENDS SL. nem vaéllal felel6sséget semmilyen olyan emberi-, allati- vagy targyi sérilésért, karért,
amelyek a fenti figyelmeztetések be nem tartasabodl erednek.

HASZNALATI UTMUTATO

Husdaralo

A folyamatos lzemid& ne haladja meg a 10 percet. 10 perc elteltével dllitsa le a gépet és csak azutan
inditsa Ujra, hogy a készlilék lehdilt.

A késziilék el6készitése és elinditasa

A motort (meghajtot) (1) tegye stabil, szilard feliiletre a halézati konnektor kdézelébe ugy, hogy a
szell6z6ényilasokat ne takarja be.

Az els6 hasznalat el6tt mossa meg a tartozékokat.
Szerelje 6ssze, s tegye azokat a meghajtd egységre.
A készuléket kapcsolja ra a halézatra.

Inditsa el a gépet a ki- bekapcsolé gombbal (1a).

Daral6é hasznalata (FIG.1-6)

A daralétartalyba (2) az alabbi tartozékokat helyezze:

Csiga (3) tengellyel. A csiga torzsére (3) helyezze fel a kést (4).

A szirét (pl.: 5) a kés felé helyezze ugy, hogy a tartaly pereme a sz(ir6 peremén lévé furatba keruljon.
Tekerje 0ssze a daralé elemeit, egészen addig, amig lehet.

Az Osszeszerelt daraldegységet helyezze a meghajtéra (1) és egészen addig forgassa, amig meghallja a
blokkolé kattanasat.

Ez azt jelenti, hogy sikerllt a tartalyt megfeleléen felhelyezni.
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A dardlétartalyra (2) tegye fel a talat (9).
FIGYELEM: Az ételeket csakis az erre a célra kialakitott tomé&ruddal témkddje a daraldba.(10).

Husfeldolgozé hasznalata (FIG.9-12)

A darélétartalyba (2) az alabbi tartozékokat tegye be:

Csiga (3) tengellyel. Helyezze fel az elvalasztét (12) a csiga torzsére (3).
Helyezze fel a husfeldolgozo fejet (11).

A kupakkal (8) jo szorosan tekerje 6ssze az elemeket egészen addig, amig ellendllast nem tapasztal. Az
Osszeszerelt daraloegységet tegye a meghajtéra (1) és egészen addig forditsa, amig meghallja a blokkold
kattanasat.

A kolbaszkészitét (amire a hasznalni kivant belet hizza) hasznalat el6tt korilbelll 10 percig aztassa
vizben. A nedves kolbaszkészitét a husfeldolgozo fejre tegye fel.

FIGYELEM: Figyeljen ra, hogy ne fedje be a talpon lévé szell6ztetket.

FIGYELEM 2: A bélben 1év6 hismassza ne legyen tul hig. A tulzottan hig masszabél a folyadék a gép
belsejébe kerllhet.

Vago-reszeld

Avago-reszel6 két reszeldvel rendelkezik — nagyobb és kisebb részekre torténd apritashoz (sajt, sargarépa,
zeller, fétt cékla stb. reszelése céljabdl). A harmadik reszeld (szeleteld) a zoldségek felkarikazasara szolgal
(burgonya, hagyma, uborka stb.). A negyedik reszel6 (préseléshez) a zoldségek és gylimolcsok préselésére
szolgal (burgonya, cékla stb.)

Vago-reszel6 (Aprito) hasznalata (FI1G.18-20)

Nyissa fel a tartalyt (20) és tegye be a valasztott reszel6t és a tengelyt.

Kapcsolja 6ssze a vagotartalyt (20) ugy, ahogy a daralo tartalyat.

A nagyobb méretl ételeket vagja kisebb darabokra tgy, hogy nehézségek nélkil tudja beletenni a tartalyba.
A csonthéjas gyliimolcsoket ne apritsa maggal egydtt!

A munka befejezése utan kapcsolja ki a késziiléket, majd hizza ki a halézatbol.

A reszeldn vagy a tartalyban [évé maradékokat fakanallal tavolitsa el.

FIGYELEM: A reszel6fejek nem élezhettk. A reszel6ket nem regeneralni nem kell.

Lassu facsaré kezelése (FIG.13-17)

Helyezze fel az alabbi gyimdlcsprésel6 tartozékokat: a (24):gyimolcsfacsard csigat (25) befele iranyuld
csatlakozé csonkkal. A facsaro csigara helyezze fel a facsaré szitat (26). Helyezze fel, és csavarja fel a
facsar6 nyakat (27).

Afacsaré kifolyd csdvét (28) illessze a nyakhoz, és balra tekerve csavarija fel, ugy, hogy a fedélhez rogziljon.

Figyelem: a kis kivezetét almahoz, kértehez, gérogdinnyéhez, uborkahoz, sargarépahoz, és egyéb aprobb
rostl gylimolcsokhoz hasznalja!

A nagy kivezet6t zellerhez, cukornadhoz és egyéb vastagabb rostu éleimiszerekhez hasznalja.

A facsaras hatékonysaga nagyobb lesz, ha a kivezet6é az ,1”-es pozicidban van a facsaré tartozékon, és
kisebb lesz, ha a kivezet6 ,2"-es pozicidban van.

A gyumolcsfacsaro tartozékait rogzitse a féegységre és a présel6 tartalyra .
Helyezze a kivezet6 ala a gyimoélcshushoz és gyimolcsléhez tartozéd tartalyokat.

Az Osszeszerelt késziléket tegye stabil fellletre, a gyimdlcsoket kb. 20 mmx20 mmx20 mm méreti
darabokra vagja fel, és helyezze a talba.

Bekapcsolas utan ellenérizze a készilék megfeleld mikodését, a gyimolcsoket egymas utan tegye be a
bevezet6 nyilasba, és lassan nyomja le.

A préselés befejezése utan hizza ki a tapkabelt.
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Figyelem: amennyiben a feldolgozott élelmiszer munka kdzben leblokkolja a csigat, azonnal kapcsolja ki
a készlléket.

Gyiimolcscentrifuga kezelése (FIG.21)
A présel6 torzsére (2) helyezze fel az alabbi tartozékokat: csigat (3) befele iranyuld csatlakozé tengellyel.
llessze be a gyuimolcslé-préseld csigajat (30) és hazat (31).

A menetes kupak (8) segitségével jol illessze dssze az Osszes elemet. Az 6sszeszerelt készilléket helyezze
fel a motorra (1), és addig forgassa, amig meg nem hallja a blokkol6 hangot.

Helyezze fel a gép torzsére (2) a talcat (9).
Tegye fel a gyimolcslé-préseld froccsenésvédsjét (32).

El6szor vagja fel a paradicsomot. Kapcsolja be a be-/kikapcsolé gombot, és gyéz6djon meg arrol, hogy
jol rakta 6ssze a késziléket. A termékeket helyezze a talcara, és a lenyomdval nyomogassa le. A kinyert
anyag szabalyozasara hasznalja a szabalyozot (33).

Motorvédelem

A készilék mechanikus védéelemekkel rendelkezik, melyek védik a motort a szennyezddésektél és a
sérulésektdl — amikor a készilék tulterhelddik, a meghajtd csiga fogai kijonnek (pl.: amikor a daralétartalyba
csontok keriilnek).

A sérilt tengelyt ki kell cserélni:

- a sérllt tengely csigajaban 1évé csavart csavarja ki (15),

- tavolitsa el a sér(lt tengelyt (14),

- tegye be az Uj tengelyt (14) és csavarral csavarja be (15).

Munka befejezése (FIG.7-8)

Kapcsolja ki a készlléket és huzza ki a tapkabelt.

Vegye ki a lenyomot (10) és vegye le a daralotartalyt (2) vagy a vagotartalyt.

Nyomja meg a blokkoldé gombjat (1b), forditsa jobbra és vegye le a daraléegységet vagy a vagoegységet.
Szedje szét a daraléegységet, vagy a husfeldolgozé tartalyat vagy a vagétartaly elemeit.

KARBANTARTAS ES TISZTITAS

Tisztitas el6tt a késziléket mindig kapcsolja ki és huzza ki a tapkabelt a konnektorbdl.
A késziiléket és a kabelt ne meritse vizbe vagy egyéb folyadékba, mosogatégépben ne mossa.
Tipp: ajanljuk, hogy a készuléket rogton a hasznalat utan tisztitsa meg, ilyenkor a tisztitds kénnyebb.

A készilék szétszedésekor az Osszeszerelési Iépések szerint jarjon el, de forditott sorrendben. A tartaly
leszedéséhez egyik kezével nyomja meg az 1b blokkold6 gombjat, a masikkal pedig a daralo- vagy
vagotartalyt az 6ramutatd jarasaval megegyezd iranyba forditsa, a jobboldali rajznak megfeleléen. A
leszedés soran legyen kiléndsen évatos!

Mivel némelyik alkatrész éles, a vagasi sértilések elkerllése érdekében tisztitsa azokat kefével.

A motort ne meritse vizbe, illetve ne tisztitsa folyd viz alatt sem. A tisztitashoz hasznalt viz h6mérséklete
ne haladja meg a 60°C-ot.

Csakis a mianyagbdl készllt tartozékokat tisztithatja mosogatogépben.

A fém tartozékokat mosogatégépben tisztitani tilos, mivel az ezekben a készilékekben hasznalt agressziv
tisztitdszerek a fém tartozékok elszinezédését és sériilését okozzak.

A fém tartozékokat folyo viz alatt mossa meg és azonnal szaritsa meg.
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Recepttablazat

A folyamatos lGzemid® ne haladja meg a 10 percet.
inditsa Ujra, hogy a készllék lehdilt.

10 perc elteltével dllitsa le a gépet és csak azutan

Kiegészité Toltet Mennyiség Mikodtetési ido
#5 Daralo funkcio Marhahus 3,5kg 10 perc

#8 Daralo funkcio Marhahus 5kg 10 perc
Gyimolcscentrifuga Leoblitett répa 3 kg 10 perc

Reszeld Ledblitett répa 0,5 kg 1 perc

A TERMEK ELTAVOLITASA

Ez a termék megfelel az elektromos és elektronikus eszk6zokrél szolo 2012/19/EU, kdzismerten

E WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment, azaz Elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairdl széld) iranyelvnek, amely elektromos és elektronikus eszkdzok

Emm  cltavolitdsara és Ujrafelhasznalasara vonatkozéan az Eurépai Unidban alkalmazandé jogszabalyi
kereteket szabja meg. Ne dobja a terméket hulladékgydjtébe!

Keresse fel az 6nhoz legkdzelebb esé elektromos és elektronikus berendezéseket feldolgozé hulladékgyijté

kdzpontot!.
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iN URMA FOLOSIRII DISPOZITIVULUL.

VA MULTUMIM PENTRU CA ATI ALES MARCA ZELMER. NE DORIM SA FITI PE DEPLIN MULTUMITI

TIPURI DE MASINI DE TOCAT DE CARNE MARCA ZELMER

Mai jos gasiti lista cu accesoriile prevazute pentru masinile de tocat carne la care face referire manualul

de utilizare.

MODEL CAMERA DE

\\ CUTIT CU SITA CU SITA CU SITA CU
MACINARE

DOUA FETE ORIFICII ORIFICII ORIFICII
MiCl MEDII MARI

ACCESORIU
PENTRU
CARNATI

RAZATOARE

STORCATOR
DE FRUCTE CU
ACTIUNE LENTA

ACCESORIU
EXTRAGERE
suc

ZMM4045B 5

4

ZMM4080B 8

ZMM4085B 8

ZMM4048B 8

ZMM4055B 8

STISISINISNS

v 4
v 4
v 4
v/ 4
v/ v
v v

NNNNNE

ZMM4050B 8

SIS xS

SIS >} [ xS

LN EON RV EON RO %

X [N > | > |>x|x

DESCRIERE

. Unitate de actionare
1.a Buton de pornire
1.b Buton de blocare
. Camera de macinare
. Melc cu ambreiaj atagat
. Cutit cu doua fete
. Sita cu orificii mici
. Sita cu orificii medii
. Sita cu orificii mari
Capac
Tavita
10. Impingéator
11. Accesoriu pentru carnati
12. Separator

-

©CENOO D WN

Protectia mecanica a motorului
13. Melc

14. Ambreiajul

15. Surub

Accesorii pentru razatoare

16. Razatoare pentru razuire fina
17. Razatoare pentru razuire groasa
18. Razatoare pentru felii

19. Razatoare pentru pasat

20. Camera

21. Carlig de blocare

22. Tavita

23. Impingator

Accesoriu storcator de fructe cu actiune lenta
24. Accesoriu pentru stoarcerea fructelor

25. Melc de stoarcere

26. Strecuratoare pulpa

27. Fus storcator
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28. Duza storcator
29. Colector pentru suc si resturi

Accesoriu extragere suc

30. Melc storcator

31. Cuva storcator

32. Protectie anti-stropire pentru storcator
33. Melc reglare storcator

INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, pentru
a evita orice pericol, acesta trebuie inlocuit de producator,
agentul de service sau de persoane care detin o calificare
similara.

Respectati timpul de functionare al accesoriilor specificat
in anumite sectiuni ale manualului de utilizare.

Pentru curatare, urmati informatiile din sectiunea de
pastrare si curatare din prezentul manual. Avertizare: O
utilizare necorespunzatoare poate duce la leziuni!

Aveti grija la manipularea lamelor de taiere si in timpul
curatarii.
Deconectati intotdeauna produsul de la sursa de

alimentare atunci cand este lasat nesupravegheat sau
inainte de asamblare, demontare sau curatare.

Opriti dispozitivul si deconectati-I de la sursa de
alimentare inainte de a schimba accesoriile sau de a va
apropia de piesele care se pot misca in timpul utilizarii.
Copiii nu au voie sa utilizeze acest dispozitiv. Nu lasati
dispozitivul si cablul acestuia la indeméana copiilor.
Dispozitivul poate fi utilizat de persoane cu abilitati fizice,

senzoriale si mentale reduse si fara experienta si
cunostinte, daca sunt supravegheate sau instruite cu
privire la utilizarea in siguranta a dispozitivului si daca au
inteles pericolele legate de acesta. Copiii nu se pot juca
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cu dispozitivul. Dispozitivul este destinat utilizarii la o
altitudine de pana la 2000 m deasupra nivelului marii.

Nu utilizati daca aparatul sita rotativa sau capacul de
protectie este deteriorat sau prezinta fisuri vizibile.

AVERTISMENT IMPORTANT

Acest aparat este destinat uzului casnic si nu trebuie niciodata utilizat pentru uz comercial sau industrial.
Utilizarea sau manipularea necorespunzatoare a produsului va anula garantia.

Tnainte de conectarea produsului, verificati daca tensiunea de retea este aceeasi cu tensiunea indicata pe
eticheta produsului.

in timpul utilizarii, cablul de alimentare nu trebuie sa fie rasucit sau infasurat in jurul produsului.

Nu utilizati dispozitivul, nu 1l conectati sau deconectati de la reteaua electricd cu mainile si/sau picioarele
umede.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru a-| deconecta si nu il folositi pentru a transporta dispozitivul.
Deconectati imediat produsul de la retea in caz de defectiune sau deteriorare.

Nu prelucrati alimente tari, cum ar fi oasele, nucile (de exemplu, soia uscata si tare) sau alte alimente cu
tendoane tari.

Tn timpul utiliz&rii folositi impingatorul, nu impingeti alimentele cu mainile.

Deconectati imediat produsul de la retea in caz de defectiune sau deteriorare si contactati serviciul official
de asistenta tehnica. Pentru a evita orice risc de pericol, nu desfaceti dispozitivul. Reparatiile sau alte
operatiuni pe dispozitiv pot fi efectuate numai de personalul tehnic calificat de la departamentul oficial de
asistenta tehnica al marcii.

Verificati filtrul inainte de a stoarce storcatorul de fiecare data. Nu mai folositi storcatorul in caz de fisuri sau
deteriorarea si luati legatura cu cel mai apropiat dealer si producator.

Compania B&B TRENDS SL nu-si asuma raspunderea pentru daunele care pot aparea in cazul
persoanelor, animalelor sau obiectelor din cauza nerespectarii acestor avertismente.

MANUAL DE UTILIZARE

Masina de tocat carne

Utilizarea continua nu trebuie sa depaseasca 10 minute, intrerupeti utilizarea dupa 10 minute si reporniti
masina dupa racire.

Pregatirea dispozitivului pentru procesare si pornirea acestuia

Asezati unitatea de actionare (1) langa o priza de alimentare pe o suprafata dura astfel sa nu acoperiti
orificiile de ventilatie din carcasa.

Tnainte de prima utilizare a dispozitivului, spalati accesoriile.
Asamblati echipamentul adecvat si atasati-I la unitate.
Conectati dispozitiv la o priza.

Folositi butonul (1a) pentru a porni masina de tocat.

Lucrul cu unitatea de macinare (FIG.1-6)
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in camera de mécinare (2) asezati elemente de mai jos:

Melcul (3) cu ambreiajul spre interior. Pe axul melcului (3) introduceti cutitul (4).

Sita (de ex. 5) o asezati deasupra cutitului astfel incat proeminenta camerei sa intre in santul care se afla
pe circumferinta sitei.

Insurubati toate elementele ansamblului de macinare - tare si pana la capat.

Puneti ansamblul de macinat pe unitatea de actionare (1) si rotiti-l pana in pozitia in care veti auzi click-ul
blocadei. Acest lucru inseamna ca ati montat camera in mod corespunzator.

Puneti tavita (9) pe camera de macinat.
NOTA: Pimpingeti produsele doar cu ajutorul impingétorului (10).

Utilizarea accesoriului pentru carnati (FIG.9-12)

in camera de mécinare (2) asezati elemente de mai jos:

Melcul (3) cu ambreiajul spre interior. Pe axul melcului (3) introduceti separatorul (12).
Asezati accesoriul pentru carnati (11).

Insurubati toate elementele cu ajutorul capacului (8) - tare si pan la capét. Puneti ansamblul de méacinat pe
unitatea de actionare (1) si rotiti-l in pozitia pana in pozitia in care veti auzi click-ul blocadei.

Puneti tavita (9) pe camera de macinat (2).

Tnainte de a introduce matul pentru carnatj, tineti-l in apa cca. 10 min. Introduceti matul umed pe accesoriul
pentru carnati.

NOTA: Aveti grija s& nu acoperiti orificiile de aerisire din accesoriu pentru carnati.

NOTA 2: Carnea tocata pentru umplerea matului nu poate fi prea subtire. Continutul ridicat de lichid poate
provoca scurgerea si patrunderea lor in interiorul dispozitivului.

Razuitoare

Razatoare are un accesoriu pentru razuire find si unul pentru razuire groasa (cascaval, morcov, teling,
sfecla fiarta, etc.). Al treilea accesoriu (pentru felii) poate fi folosit pentru razuirea legumelor (cartofi, ceapa,
castraveti etc.). Al patrulea accesoriu (pentru pasat) folosit pentru razuirea legumelor (cartofi, ceapa,
castraveti etc.).

Utilizarea razatoarei (FIG. 18-20)

Deschideti camera (20) si introduceti accesoriul de razuit ales cu ambreiajul spre interior.
Conectati camera razatoarei (20) asemenea camerei de macinat.

Produse mai mari trebuie taiate in bucati astfel incat sa le puteti introduce in camera cu usurinta.
Nu razuiti fructele moi cu sanburi tari.

Dupa terminarea procesului de razuire scoateti cablul din priza.

indepartati resturile care au ramas pe rizatoare sau in camera cu o lingura de lemn.

NOTA: Téisurile razatoarelor nu trebuie reascutite.

Utilizarea storcatorului de fructe si legume cu melc (FIG.13-17)

Ataseaza urmatoarele accesorii pentru stoarcerea sucului (24): Introduceti melcul pentru stoarcerea sucului
(25) cu conectorul indreptat catre exterior. Fixati sita storcatorului (26) pe melcul pentru stoarcerea sucului.
Asezati si strangeti prin insurubare gatul storcatorului (27)

Directionati fanta de pe duza storcatorului (28) catre gatul storcatorului si strangeti-o insuruband-o spre
stanga, pana cand aceasta va fi fixata pe capac.

Atentie: folositi duza mica pentru mere, pere, pepene verde, castraveti, morcovi si alte fructe cu fibre subtiri.
Folositi duza mare pentru teling, trestie de zahar si alte produse alimentare cu fibre groase.

Tn acest fel cantitatea de suc va fi mai mare dacé duza va fi fixaté in pozitia ,1” pe accesoriul de stoarcere
si mai mica cand duza va fi fixata in pozitia ,2".
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Montati accesoriile pentru stoarcerea sucului pe unitatea principald asemenea unitatii de maruntire.
Montati in mod corespunzator recipientele pentru pulpa si suc sub storcator si orificiul de scurgere al duzei.

Asezati dispozitivul montat pe o suprafata stabild, taiati fructele in bucati mici cu dimensiunea de
20mmx20mmx20mm

Dupa ce ati pornit dispozitivul si v-ati asigurat ca acesta functioneaza corect, introduceti fructele pe rand in
orificiul de incarcare si apasati ugor.

Dupa terminarea procesului de stoarcere deconectati cablul de alimentare.

Atentie: in cazul in care alimentele in curs de procesare blocheaza melcul, opriti imediat alimentarea.

Utilizarea storcatorului (FIG.21)

Puneti urmatoarele accesorii in corpusul masinii de tocat(2) Introduceti melcul (3) cu conectorul indreptat
catre exterior.

Fixati melcul storcatorului (30) si unitatea (31)

Fixati bine toate elementele cu ajutorul piulitei cu filet (8). Montati masina de tocat asamblata pe unitatea
motorului (1) si rotiti-o pana cand veti auzi sunetul blocarii acesteia.

Puneti tava (9) in corpusul masinii de tocat(2)
Asezati capacul de protectie al storcatorului (32)

Mai intéi taiati rosiile. Apasati butonul de pornire si asigurati-va ca dispozitivul functioneaza corespunzator.
Puneti produsele pe tava si impingeti-le cu ajutorul impingatorului. Folositi suruburile regulatorului (33)
pentru a controla fabricarea pastei.

Protectia mecanica a motorului

Dispozitivul detine o protectie mecanica care protejeaza motorul impotriva deteriorarii - dintii ambreiajului
de antrenare a melcului se rup atunci cand masina este supraincarcata (de exemplu, cand oasele au intrat
in camera de macinare).

Ambreiajul deteriorat trebuie Tnlocuit cu unul nou:

- desurubati surubul cu ambreiajul deteriorat din melc (15),

- inlaturati ambreiajul deteriorat (14),

- introduceti ambreiajul nou (14) si insurubati-l cu surubul (15)

Dupa terminarea procesului (FIG.7-8)

Dupa terminarea procesului de razuire scoateti cablul din priza.

Scoateti impingatorul (10) si dati jos tavita de pe camera de macinat (2) sau de pe camera de razuit.
Apasati butonul blocadei (1b), rotiti spre dreapta si dati jos ansamblul de macinare sau camera de razuit.
Desfaceti toate elementele ansambului de macinare, camera cu accesoriul pentru carnati sau razatoare.

INTRETINERE S| CURATARE

Tnainte de curétare, opriti intotdeauna aparatul si scoateti stecarul din priza.

Nu scufundati dispozitivul si cablul in apa sau alte lichide si nu le spalati in masina de spalat vase.
Sugestie: Se recomanda curatarea dispozitivului imediat dupa utilizare, cand este mai usor de curatat.
Pentru a dezasambla dispozitivul, urmati pasii de asamblare n ordine inversa.

Tn timpul demontérii camerei de mé&cinat, apasati butonul de blocare 1b cu 0 mana si cu cealaltd mana
desurubati camera de macinat sau corpul réazatoarei in directia sagetii prezentate in figura din dreapta.

Fiti deosebit de atenti in timpul demontarii pentru a nu va rani degetele.
Deoarece unele parti sunt ascutite, curatati-le cu o perie pentru a nu va rani degetele.
Nu scufundati motorul in apa si nu clatiti-l sub apa curenta. Temperatura apei utilizate pentru curatare nu
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trebuie sa depaseasca 60 ° C.
Numai accesoriile din plastic pot fi spalate in siguranta in masina de spalat vase.

Este interzisa spalarea accesoriilor metalice in masina de spélat vase deoarece agentii de curatare agresivi
utilizati in acest tip de dispozitive pateaza partile metalice si le deterioreaza.

Partile metalice trebuie clatite sub apa curenta si uscate imediat.
Tabel cu retete

Utilizarea continua nu trebuie sa depaseasca 10 minute, intrerupeti utilizarea dupa 10 minute si reporniti
masina dupa racire.

Accesorii incércitura Cantitate Timp de functionare
#5 Functia de tocare | Carne de vita 3,5kg 10 minute

#8 Functia de tocare | Carne de vita 5kg 10 minute

Storcator Morcovi 3 kg 10 minute

Accesoriu de marunti- | Morcovi 0,5 kg 1 minute

re si razuire

ELIMINAREA PRODUSULUI

Acest produs este conform cu Directiva Parlamentului European si a Consiliului 2012/19 / UE
E privind deseurile care provin de la echipamente electrice si electronice (DEEE), care stabileste
cadrul legal obligatoriu in Uniunea Europeana pentru eliminarea si refolosirea dispozitivelor
mmmm clectronice si electrice folosite. Nu aruncati acest produs la gunoi. Duceti-I la cel mai apropiat
punct de colectare de dispozitivele electronice si electrice.
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BIIATOOAPUM BAC 3A TO, YTO BbIBUPAETE ZELMER. Mbl HAOEEMCHA, YTO UCNOJIb3BOBAHUE
HALLEA NPOOYKUUM MPUHECET BAM MAKCUMANBHYIO MONb3Y, U Bbl BCErOA BYOETE
OOBOJbHbI PE3YJIbTATOM.

BuAbl MACOPYBOK ZELMER

Hwxe Bbl MOXeTe 03HaKOMUTLCS C aCCOPTUMEHTOM 060pyAoBaHUst, MpeaHas3HavYeHHoro Ans Mscopybok, o
KOTOPOM roBOpPUTCA B PYKOBOLCTBE NONnb3oBaTend.

wonene [ oners, | mcrcror | tocu | s, | comton | omsamas | weweos [ ragmege | e
BAHUA OTBEPCTUAM OTBEPCTUAM OTBEPCTUAM SLOW
ZNMM4045B 5 v X v Vs v v/ X X
ZMM4080B 8 v/ v/ v v v X X X
ZMM4085B 8 Ve v V4 Vs v X X X
ZNMM4048B 8 v/ v/ v v/ X v/ X X
ZMM4055B 8 v/ v v v v v X 4
ZMM4050B 8 v/ v Ve v v / v X

ONMUCAHUE

1. MpuBog

1.a MNepekntoyarens

1.b KHonka 6rnokupoBku
. Kamepa nepemanbiBaHus
. LLIHek ¢ cobpaHHoi MydTom
[1BYCTOPOHHUIA HOX
CuWTO C ManeHbLKNMU OTBEPCTUAM
CwuTO CO CcpegHMMU OTBEPCTUSIM
. CnTo C BOMbLUMMMK OTBEPCTUAM
. YNNoTHUTENbHOE KOonbLo
. JloTok Ans 3arpy3ku npoayKToB
10. Tonkatenb
11. Hacagka anst npurotoBneHusi konbac
12. LLInHKoBKa

©CONO A WN

YCTpOMCTBO MEeXaHN4YeCcKoM 3alyuUThl ABUraTens
13. WWHek

14. MydTa

15. lanka

Axkceccyapbl LUNHKOBKU

16. Menkas Tepka

17. KpynHas Tepka

18. Tepka Anst HapesaHusi TOMTUKaMmn
19. Tepka Ans npotTupannsa

20. Kopnyc

21. dukcatop

22. JloTok

23. TonkaTenb

Hacapka-cokoBbikumarnka ¢ pexumom SLOW (MeaneHHbIN)
24. Hacapgka ans BbbKMMaHUS coka

25. LLIHek cokoBbbKUMAIKM

26. PelueTka COKOBbLKMMAnKu
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27. ToprioBMHa COKOBbIXXMMASKN
28. Hanpagnsitollas Hacagka COKOBbRKUMaIKu
29. EMKOCTM 4Nl coKa U XMblxa

Hacapka-npecc ans cokos

30. KpenexHbit 60nT COKOBLRKMMAIKN

31. Kamepa cokoBbhxumarnku

32. 3awwmTa oT 6pbI3r COKOBLIKMMATKN

33. PerynnpoBOYHbIi BUHT COKOBBRKMMAIKM

NMPABUNTA TEXHUKU BE3OMNACHOCTH

B cnyvae, ecnu WHyp nuTaHuMsa NOBPEXOEH, TO, BO
n3bexxaHne onacHoOCTW, OH [AOMMKeH OblTb 3aMeHeH
Npon3BOAMUTENEM, €r0 CEPBUCHBIM areHTOM Unun nuuamm
C aHanorn4yHom keanvdukaumnen.

CobGntogaliTe Bpems paboTbl akceccyapoB, ykazaHHOe B
COOTBETCTBYIOLINX pasaernax pykoBoacTaa.

[na o4nCTKM AenCTBYWTE COrnacHo pasaeny

«TexHudyeckoe o0OCNyXMBaHME W O4YUCTKA» [AHHOTO
PYKOBOACTBA. MpenynpexaeHue: HenpaBunbHoe
MCMNONb30BaHNE MOXET NPUBECTU K TpaBMam!

Byobte OCTOPOXHbI Npy  obOpalleHMn C  OCTPbIMU
PEXYLLUMMWN HOXaMW, B TOM YMCNE N BO BPEMSI OYUCTKM.

Bcerna otknioyante anektponpubop OT WUCTOYHMKA
NUTaHUA, €Cnu OH OcTaBneH 6e3 npucMoTpa, a Takke
nepen cbopkoun, pazdbopKom NN OYUCTKON.

[Mepen 3ameHOM akceccyapoB Wunv npubnmxkeHnem
K OBWKYLLMMCSA AeTansM BO BpPeEMS MCMNOMb30BaHUS
HeobXo4MMO BbIKIMIOYUTE 3NEKTPONPUOOP M OTKITHOYUTL
ero oT CeTu.

OTOT oanekTponpubop He [OOMKEeH WCMNonb30oBaTbCs
OETbMMU.

XpaHute anektponpmbop 1 ero WHyp B HEAOCTYNHOM A5
JEeTeNn MecTe.

Yctpouctea  MOryT  MCMONb3oBaTbCA  fvuamm  C
OrpaHNYEeHHbIMN  (PU3NYECKNMU, CEHCOPHLIMU UMK
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YMCTBEHHbIMW CMOCOOHOCTAMM, a Takke nuuamu 6e3
OnbITa UCMONb30BaHUS Y 3HAHNSA 060PYO0BaAHUS, €CINN OHK
HaxoasaTca nog HabniogeHWeM KOHTPONMpYHLLEro nuua
NN NPOUHCTPYKTUPOBAHbI OTHOCUTENbHO 6e3onacHoro
MCNONb30BaHUSA NPUBopa N NOHUMALOT CBSA3aHHbIE C 3TUM
OMacHOCTW.

He nossonante getam urpatb C yCTPOMUCTBOM.

[laHHO€e yCTPOMCTBO NpeaHasHayeHo 9 NCnofnb3oBaHUS
Ha MakcumanbHoun BbicoTe 0 2000 M Hag ypOBHEM MOPA.

He wucnonb3ynte, ecnn ycTpPOMCTBO BpallaroLerocs
cuTa UnNu 3alinTHas KpbllKka NoBpexaeHbl Unu nMeroT
BUONMbIE TPELUMHbI.

BAXKHbIE NMPEOYNPEXOEHUA

[aHHbIn aneKTpoanGOp npegHasHa4veH ana aomMallHero UCnonb3oBaHUA U HEe OOMMKEeH UCNonb3oBaTbCA
B KOMMEPYECKNX UMM NPOMBbILLIEHHbIX Lenax. Jlro6oe HenpasunbHOE UCNoNb3oBaHUe nUnu 06pau.|,eHV|e C
nsgennem aHHynupyeTt rapaHTuio.

Mepen nopksnoueHMem npuGopa K 3MekTpoceTu ybeamTech, YTO HanpsikeHWe B CETW COOTBETCTBYET
TpeboBaHUAM, ykasaHHbIM Ha 3TUKETKe npubopa.

Bo Bpewms akcnnyataumm ceteBol kabenb He AOMKEH CryTbiBaTbCs MM HamaTbiBaTbCs Ha npubop. He
ncnonb3yinTe YyCTPOMCTBO, He BKIMOYAMTE U HE OTKIOYalTe ero OT CETU MOKPbIMU pyKamu U/unm Horamu.

He TaHuTe 3a kabenb, YTOObI OTKMOYMTL NPUBOP OT PO3ETKK, U HE UCMONb3YyINTe kabenb Ana nepemeLleHns
ycTpoicTBa. HemeaneHHo OTKNoYMTE U3AENUe OT CETY B CIlyYae NMoroMKW U NOBPEXAEHWNS U KOHTaKTa

He nepepabartbiBaiiTe XeCTk1e NPOoAYKThI, TAaKUE Kak KOCTU, Opexu (Hanpumep, Cyxue 1 TBepAble COeBble
606bl1), UnNn Apyrue NpoayKTbl C XXECTKUMMW BONOKHaMMU.

MoxanyicTa, Nonb3ynTech TonkaTenem Bo Bpemsi paboTbl 1 He TonKaiTe NPOAYKTbl pyKaMu.

B cnyyae nonomku mnm noBpexaeHns yCTPOMCTBA HEMEeANEeHHO OTKMoYNTe ero oT ceTu u obpartunTech
B ochmumanbHyto cnyx0by TexHU4eckon nogaepxku. Bo nsbexaHuwe HecyacTHbIX CIy4YaeB He OTKpbIBaNTe
YCTPOMCTBO CaMOCTOSATENbHO. BbINOMHATL PeMOHTHbIE PaboThl UNK TEXHUYEecKoe obenyxusaHne npudopa
MOXET TONbKO YNONHOMOYEHHbIV NepcoHan ouumanbHoM CnyX0bl TEXHUYECKOW Nnoaaepku bpeHaa.
MMpoBepsanTe cdunLTp nepea Tem, Kak BbbkaTb COKOBbDKMMANKy 3a oOAuH pa3. He wcnonbaynte
COKOBbDKVMMArKy, €CnM Ha Hell MOSIBUMUCL TPEeLLUMHbl MW MOBPEXOEHUS U CBSXUTECb C BrvbKaiumm
AWNepoM v Npon3soanTenem.

Komnanus «B&B TRENDS S.L.» He HeceT HMKaKoW OTBETCTBEHHOCTU 3a yLiepb, KOTOpbIA MOXeT OblTb
NPUYUHEH NOAAM, XUBOTHBIM UK NpeaMeTam B pesynbTate HecobnioaeHNs AaHHbIX UHCTPYKLMIA.

MHCTPYKL MM NO NPUMEHEHUIO

Msicopy6ka

MpogomkMTENbHOCTL HEMPEpPLIBHOM paboThl He AormkHa npesblwatb 10 MUHYT; NpuocTaHoBUTE paboTy,
ecnu oHa anutcs 6onee 10 MUHYT 1 Nepe3anycTuTe NPUGOP NOCNe OXMaKAEHUS.
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MoarotoBka Msicopy6ku Kk paboTe U BKIoYeHMe anekTponpubopa

YctaHoBuTe NprBog (1) psAoM € po3eTKON ANEKTPOCETU Ha TBEPAOM NOBEPXHOCTU Tak, YTOObI HE 3aKpbiBaTb
BEHTUMSALMOHHbIE OTBEPCTUS B KOpPryce.

Mepen nepBbIM UCMoOnNb30BaHNEM MACOPYOKM BLIMOWTE 3eMeHTbl 060pyaoBaHuS.
CobepuTe cooTBeTCTBYIOLLEE 060PYAOBaHME U COEAUHUTE €0 C MPUBOLAOM.
MopgkntounTe ycTponCTBO.

Bkntounte msicopybky rmaBHbIM Bbikntovatenem (1.a).

Pa6ota ¢ mscopy6kou (FIG.1-6)
BcTaBbTe B KOpnyc Msacopy6ku (2) cneaytolume getanu:
BcTaBbTe WHek (3) MydTon BHYTpb. YCTAaHOBUTE HOX (4) Ha CTepXKeHb LuHeka (3).

MomecTuTe pelwétky (HanpumMep, 5) Ha HOX Tak, YTOObl BbICTYM Ha KOpryce Msicopybku BoLuen B nas no
OKPYXXHOCTU PEeLLETKM.

[NOTHO NOArOHUTE BCE 3NEMEHTbI MSICOPYOKH.

YcTaHoBUTE coGpaHHbIN 6ok Msicopybkv Ha npuBof (1) U noBopauyuBaiiTe ero 4O Tex Mop, fnoka He
YCIbILUTE LWenYoK domkcaTtopa. 3HaunT, KOpryc YCTaHOBIIEH NPaBUIbHO.

YctaHoBuTe NoTokK (9) Ha Kopnyc Mscopybku (2).
lMpumeyvaHmne: Ana npoTankMBaHUA NPOAYKTOB UCMOSb3YNTe TONbKO Tonkatens (10).

Pa6ota ¢ Hacagkon Ana HanonHeHus kon6ac (FIG.9-12)

BcTtaBbTe B kopnyc Msicopy6km (2) crnepytoLume aetanu:

BcTaBbTe WHek (3) MydTon BHYTpb. YCTaHOBUTE HOX (12) Ha cTepeHb wHeka (3).
BcraBbeTe Tpy6Ky Ans HanonHeHws konbac (11).

MnoTHo noproHuTe BCE anemMeHTbl MpY NMOMOLLM pe3bGoBoro konbua (6). YcTaHoBWTe cobpaHHbI 6rok
mMsicopy6ku Ha npueog (1) u noBopayvBanTe ero Ao Tex Nnop, Nnoka He ycnblluTe Wenvyok dukcaTopa.
YcTaHoBuTe NOToK (9) Ha kopnyc MAcopybkm (2).

Mepep Tem, kak HaNOXxuUTb 060noyKy Ansa konbac, 3amodnTe ee npuMmepHo Ha 10 MUHYT. HageHsTe Mokpyto
060no4Ky Ha Hacaaky Anst HanonHeHus konbac.

I'IpwmeanMe: y6epw|Ter, YTO BEHTUNALNOHHBbIE OTBEPCTUA HACaaKu ANA HanoNHEeHUA konbac He 3aKpbITbl.

MpumeyaHve 2: MsicHol chapLl He OOMmKeH ObiTb «CAULIKOM XMAKMMY. Borbluoe KOnM4YecTBO XUAKOCTU
MOXET BbI3BaTb €€ yTeYKy BHYTPb MSICOPYOKH.

LLnHkoBKa

LLnHkoBKa ocHalleHa AByMsi Tepkamu, YTOGbl MOXHO GbINI0 TEPETb HA MENKWNE U KPYMHbIE NMOMTUKM (ChIp,
MOPKOBb, CeflbAepei, 3ane4eHHyto CBeKIy U T. A.). TpeTbs Tepka Anst Hape3aHusi TOMTUKaMK UCMOSb3yeTcs
ONs Tepku oBowlen (kaptodens, nyka, orypuoB v T. A.). YeTBepTas Tepka (Tepka AN MpOTMpaHuUsi)
ncnonb3yercs Ans pasmarnbiBaHUsi OBOLLEN (kapTodbenb, cBekna 1 T. 4.), a Takke (ppyKToB.

Pa6ora c wuHkoBko# (FI1G.18-20)

OTkpovitTe kamepy (20) 1 BcTaBbTe BbIOPaHHYO TepKy MydTON BHYTPb.

CobepuTe kamepy LWMHKOBKM (20) Tak xe, kak kaMmepy MsCopyOKu.

KpynHble npoayKTbl NopexsTe Ha 6onee Menkue KyCo4ku, KOTopble Nerko NOMeCTUTb B KaMepy LUMHKOBKU.
He npotupaiite mMarkue nnogel, Coaepallime KOCTOUKN.

Mo okoHYaHUW paboTbl BbIHLTE LLUHYP NUTaHWUS U3 PO3ETKU.

Mpuv nomoLLm AepeBsiHHOI NonaTky CrefyeT OYUCTUTb Kamepy LUMHKOBKU U TePKY OT OCTaHKOB MPOAYKTOB.
MpumeyaHve: ne3sus TEpPkM He TpebytoT 0OHOBNEHUS.
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PaboTta c Hacagkon cokoBbbKUManku ¢ pexxumom SLOW (meaneHHbin) (FIG.13-17)

MpucoeguHuTe cnepyrowme aetanv Hacagku Anst BbhkuMaHusl coka (24): BectaBbTe LWHEK COKOBBRKMMAIKM
(25) mycbTO BHYTPbL. YCTaHOBUTE PELLETKY COKOBBIXUMAIKN (26) Ha LUHEK COKOBbRKMMAankW. HageHste 1
3aKpyTUTE rOPrIOBUHY COKOBbIXUMANKN (27)

HanpaBbTe npopesb HanpaBnsioLleli Hacafkv COKOBbDKUMMAnKM (28) Ha roprioBUHY COKOBbDKMMAMKU U
3aBMHTUTE ee NPOTMB YacOBOW CTPENKU, YTOObI OHa 3adrKcMpoBanach Ha KpbiLUKe.

MpumeyaHmne. Vicnonb3ynte ManeHbKyo Hacaaky ans s6nok, rpyL, apby3os, orypLIOB, MOPKOBU U APYrnX
(HPYKTOB C TOHKOW KNETYATKOMN.

VMcnonb3yinTte Gonbluyto Hacagky Ans cefbAepesi, CaxapHoro TPOCTHMKA U APYrMx MPOAYKTOB C rpybon
KIETYaTKON.

B TOM e cocTosiHuM BbIXo coka ByaeT oTHocuMTenbHO BorbLue, Koraa Hacaaka yCTaHOBIEHA B MONOXEHNUM
«1» Ha geTanu ans omKMMa, U OTHOCUTENBbHO MeHbLUE, KOrAa Hacajka YCTaHOBMEHO Ha «2».

YcTaHoBuTe Hacaaky anda npurotoBrieHUA coka Ha OCHOBHOM 6roke Tak xe, kak Kamepy nepemarbiBaHuA

MpaBunbHO pa3MecTUTe eMKOCTU NS KMbIXa M COKa MOL COKOBbRKMMAKON W BbIMYCKHbIM OTBEPCTUEM
Hacaku.

MomecTnTe cobpaHHoe YCTPOMCTBO Ha YCTONYMBYIO MOBEPXHOCTb, HApeXbTe (OPYKThl HA KYCOYKM pasMepom
npumepHo 20 MM x 20 MM X 20 MM U MOMOXUTE UX HA NMOBEPXHOCTU.

BkrtoumB nepekntoyatens 1 y6eamBLIMCh, YTO YCTPOWCTBO paboTaeT NpaBunbHO, MO OQHOMY BKIaJbiBaiiTe
hpYKTbl BO BXOAHOE OTBEPCTUE Y MEANEHHO NPUXKUMaNTe.

Mocne 3aBepLUeHUda NPUroToBIieHNSA COKa OTKIMKYNTE LLUHYP NUTaHUA.

Mpumeyanne: CrenyeT HeEMEANEHHO OTKMIYUTL NUTaHue, ecnu nepepabaTtbiBaemble  NPOAYKTbI
3a0MnoKMPYIOT LWHEK BO BpemMs paboThbl.

Pa6oTta c Hacagkou-npeccom ansa cokoB (FIG.21)

MpucoeguHuTe k Kamepe nepemManbiBaHus Msicopy6bkm (2) cneaytolime getanu: Betasbte WHek (3) MydTon
BHYTpb.

CoegnHuTe kpenexHolin 6ont cokoBbbkMMankm (30) n kamepy (31)

HapexHo 3akpenuTte Bce AeTanu ¢ MOMOLLbIO YNIIOTHUTENBHOTO Konbla (8). YcTtaHoBUTe cobpaHHbIi 6ok
Ha npueog (1) n noBopayMBanTe ero 4o Tex Nop, Noka He ycrbilwunTe LWenyok dukcaropa.

YctaHoBuTe pelleTky (9) Ha kamepy nepemanbiBaHust (2).
YcTaHoBuTe 3awuTy (32)

CHavana HapexbTe nomuaopbl. BknounTe BbikntovaTenb nuTaHns u ybeauTecb, YTO YCTPOMCTBO
paboTaeT npaBunbHO. MoMecTUTe NPOAYKTbI Ha PELLeTKY W NpoTankuBanTe ux Tonkatenem. Vicnonbayinte
perynmpoBOYHbIv BUHT (33) AN ynpasneHns BLIXOAOM MaccChl.

MexaHu4yeckas 3awuTa gBuratens

Y MsicopyOKM MMeEEeTCs MexaHuyeckas 3aliuTa, KoTopasi NpefoxXpaHsieT ABuraternb OT MOBPEXAeHUs!
— 3ybubl NPUBOAHOM MYy(Thl LLUHEKA BblnamblBalOTCs, €Crn Mscopybka neperpyxeHa (Hanpumep, korga
BMECTE C MSICOM B Kamepy nepemarbiBaHusi nonanu KocTu).

CnomaHHyto MydpTy cnegyeT 3aMeHUTb HOBOWA:

- OTKpYyTMTE My Ty OT nogatoLuero wHeka (15),

- yaanute noBpexaeHHyo mydTy (14),

- yCTaHOBUWTE HOBYIO MydTy (14) 1 3akpyTute ee Ha wwHeke (15).

Mocne okoH4YaHusA pa6otsi (FIG.7-8)
BbIKkntoumnTe YCTPOWCTBO U OTKMIOYMTE €ro OT CETU.

CHumuTte Tonkatenb (10) U CHUMWUTE NMOTOK ANA NPOAYKTOB C Kamepbl NnepemarbiBaHus (2) unu kamepbl
LUIMHKOBKM.

HaxmuTe Ha npegoxpaHuTesns (1b), noBepHUTE y3en nepemarbiBaHus WU Kamepy WWHKOBKW BMPaBso W
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CHUMUTE ero.

Pasbepute Ha yacT Bce aMEMEHTHI y3na nepemarbiBaHus, kamepbl C HAaCafKow Afs MPUroTOBIIEHUS
KonGac Unu LUIMHKOBKK.

TEXHUYECKOE OBCJTYXUBAHUE N OYUCTKA

Mepen yncTkor 06sA3aTENBHO OTKIOUYMUTE 3MNEKTPONPUGOP U U3BNEKUTE LUHYP NUTAHUSA U3 PO3ETKU.

He norpyxarite npubop v LWHYp NUTaHUSA B BOAY UMW APYrve XUOKOCTM N He MOMTE WX B MOCYO4OMOEYHOM
MaLlnHe.

[Moackaska: pekomeHAyeTcsi ouuwatb npubop cpaldy nocre WUCMofb3oBaHWsA, MOTOMY 4YTO Tak nerye
npoBECTN OYUCTKY.

B cnyyae pasGopku ycTpoiicTBa npopenante BCE B 0OpaTHOM HamnpaereHuW, MPOTUBOMONOXHOM
HarnpasreHWo YCTaHOBKM.

Mpwu pasbopke Bcel kamepbl MSCOPYOKU UMK KOPyca LUMHKOBKU HaXMUTe KHOMKY GriokupoBku 1b ogHon
PYKOW W OTKPYTWUTE Kamepy MSCOPYOKM MM KOpMNyC LUMHKOBKW APYrON PyKOW B HanpasreHWu CTPenku,
nokKasaHHoOW Ha pUcyHKe cnpasa.

ByabTe ocTopoXHbI Npu pazbopke npubopa, YTobbl He nouapanaTb nanbLbl.
Mockonbky HEKOTOpbIE AeTan OTHOCUTENBHO OCTPbIE, YNCTUTE UX LLIETKOW, 4TOGbI He nouapanath nanbLbl;

He norpyxante motop B BOAy M He NpoMbiBanTe ero nog KpaHom. Temnepartypa BoAbl AN OYUCTKU He
AormkHa npesbiwaTtb 60 ° C.

[Ina nocy1oMOeYHON MalUMHbI MOAXOAST TONbKO MNacTUKOBbIe AeTanu.

3anpeu.|aeTcg MbITb MeTanyin4yeckne akceccyapbl B nocy,qomoequVl MallnHe, TaK KaK arpeccuBHble
YUCTALLMEe cpeacTBa, UCNonb3yemMble B 3TUX yCTpOl;lCTBaX, MoryT obecuBeTUTb MeTannMueckme getanu u
noBpeanTb UX.

31K YacTu cnegyeT NPOMbITh NOA NPOTOYHON BOAON M HEMEANEHHO BbICYLUNTD.

Tabnuua peuentoB

MpononmkMTeNbHOCTE HEMPepPbLIBHOM paboThl He AomkHa npeBblwaTte 10 MUHYT; NpuocTaHoBUTe paboTy,
ecnu oHa anutcs 6onee 10 MUHYT 1 nepesanycTute Npubop nocne oxnaxaeHus.

Hacapka 3arpyxaembie KonuyecTtso Bpems pabotbl
NpPoAYyKTbI

#5 Mscopy6bka Msico 3,5 kr 10 MUHYT

#8 Mscopybka Msco 5 kr 10 MuHYT

CokoBbbkumarka 3amoyeHHast MopKoBb | 3 Kr 10 MUHYT

LLinHkoBKa 1 Tepka 3amoyeHHas mopkoBb | 0,5 kr 1 MUHYT

YTUNU3AUUA USOAENUA

[anHoe usgenue cootBetcTByeT EBponeiickont [dupektuBe 2012/19/EU no anekTpuyeckum u
Ef ANeKTPOHHbIM YCTponcTBaMm, n3sectHoun kak WEEE (OupektuBa EC 06 oTxogax anekTpuyeckoro
N 9NeKTPOHHOro obopyaoBaHWst), KOTOpasi SIBMSIETCS MNPaBOBOW OCHOBOW, MPWMEHUMOW B
EmmN [Eponerickom Coto3e Ans  yTunuMsauuMm U MOBTOPHOTO  MCMOMb30BaHUS  OTpaboTaHHbIX
AMEKTPOHHbIX 1 ANEKTPUYECKUX YCTPONCTB. He BbiGpackiBaiTe AaHHOE U3fenue B KOHTeHep ANns

Mycopa — obpaTuTech B GrivkanLumii NyHKT MO COOPY MEKTPUYECKUX U ANEKTPOHHbBIX OTXOAOB.
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BIIATOOAUM BU, YE USBPAXTE ZELMER. XXEJIAEM BU YOOBJIETBOPEHUE NPU U3NON3BAHETO
HA YPEOA.

BUWAOOBE MECOMEJIAYKU C MAPKA ZELMER

[0Sy Ce HamMupa CMNUCHLK Ha eneMeHTU Ha oBopyaBaHeTo, NMPeaBMAEHO 3a MecoMernadku, 40 KOUTO ce
OTHaCs MHCTpyKLUMsATa 3a ynotpeba.

MOOENn KAMEPA AOBYCTPA- cuto Cc CUTO CBC CUTO C MPUCTABKA PE3AYKA BABHA COKOU3C-
3A HHO MAJTKU CPEQHM FONEMK 3A COKOU3CTK- | TUCKBAYKA
MENEHE HOXYE OTBOPU OTBOPU OTBOPU KOnBACH CKBAYKA
ZNMM4045B 5 v X V4 v V4 v X X
ZMM4080B 8 v/ v v v/ v X X X
ZMM4085B 8 v v v v v X X X
ZMM4048B 8 v/ v v v X v X X
ZMM4055B 8 v/ v v v/ v V4 X v
ZMM4050B 8 v v v v v v v X

ONMUCAHUE

1. 3agBwkBaHe Ha MalUMHKaTa
1.a ByTOH 3a npeBknio4BaHe
1.6 ByToH 3a 3akntoyBaHe

. Kamepa 3a menexe

LLHek ¢ MOHTVPaH cbeauHUTen

[iBycTpaHHO HOX4e

CunTO ¢ Mankv oTsopu

. Cuto cbeC cpegHu oTBOPU

CuTo ¢ ronemun otBOpU

lanka

. Tapenka

10. Tnackay

11. Mpucraska 3a konbacu

12. Cenapatop

CENOO A WN

MexaHu4Ha 3awuMTa Ha aBuraTens
13. WWHek

14. CveguHuten

15. BUHT

Akcecoapy Ha pe3aykara

16. PeHge 3a CUTHW CTbProTUHU
17. PeHpe 3a eqpu CTbProTuHn
18. PeHpe 3a peseHu

19. PeHpge 3a nacupaHe

20. Kamepa

21. MNpukpensall, MexaHN3bM
22. Kyna

23. Tnackay

MpucraBka 3a 6aBHO M3CTUCKBaHe Ha COK
24. MpucTaBka 3a U3CTUCKBAHE Ha COK

25. BMHT 3a U3CTUCKBaHe Ha COK

26. Mpexa n3cTuckBaHe Ha Cok

27. Ibpno Ha cCoKomM3cTUCKBaYKaTa
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28. HakpanHuk Ha cokomacTuckBavkara
29. KonekTopu 3a octaTbLy U COK

MpucTaBKka 3a COKOM3CTUCKBAYKa

30. BMHT Ha cokomscTuckBaykarta

31. Kamepa Ha cokouacTuckBadkaTa

32. MNpoTekTop NPOTUB NPBLCKU HA COKOM3CTUCKBaYKaTa
33. Perynupaly, BUHT 3a COKOM3CTUCKBaYKaTa

MHCTPYKLIUUN 3A BE3OMNACHOCT

AKO 3axpaHBalLMAT kaben e noBpeneH, Ton TpsibBa aa
Oblle 3aMeHeH OT NMPOU3BOAUTENS, OTOPUINPaAH CEPBUS3,
UNn nuue, NpuTexaasallo HeobxoaumaTta KBanudukaums,
3a na 6bae nsberHarta onacHocT. CnassaiTe BpeMeTo 3a

paboTa Ha akcecoapuTe, NOCOYEHW B OTAeNHUTe pasaenu
Ha MHCTPYKUUUTe 3a ynotpeba. 3a nouncTeaHe cneasaiire

pasgena 3a KoHcepBauusa M NOYUCTBaAHE OT HacToswarta
NHCTPYKUMA 3a ynoTpeba. BHMmaHue: HenpaBoMepHOTO
N3Mnon3BaHe Ha ypeada HOCKM OMacHOCT OT HapaHsBaHe!

Bbaete BHUMaTENHU Npu paboTa ¢ pexeLLunTe ocTpueTa,
a CbLIO Taka npu noducTeaHe. BuHarm wmsknioysaiTe
NpoAdyKTa OT 3aXpaHBaHETO, KOraTo e ocTaBeH 6e3 Haa3op

nnu npeam crrnobsisaHe, pasrnobasaHe NnNu NOYNCTBaHe.
N3kntoyeTe yCTPOMCTBOTO M IO U3KITHoYeTe OT

3axpaHBaHeTo, Npeau [a CMeHUTe akcecoapute WIu
npeav ga ce JobnmxnTe Ao YactuTte, KOUTO MoraT aa ce
ABWXaT Mo BpeMe Ha ynotpeba. [leuarta HAmaT npaso aa

n3nonssaTr ToBa YCTPOWUCTBO. [laseTe yCTPOUCTBOTO U
HeroBusi kaben Ha MSICTO, HeJOCTBIMHO 3a AeLa.

YCTpPONCTBOTO MOXe [a Ce U3MNosi3Ba OT Xopa C HaMarneHu
dM3nYECKM, CEH30PHM W YMCTBEHM CMOCOOHOCTU U
6e3 onuT 1 3HaHWU4, ako Te ca nog HabngeHue nnu
ca WHCTPYKTMpaHM 3a ©0e30rnacHOTO M3Mof3BaHe Ha
YCTPOMCTBOTO M ako pasbupaTt cBbp3aHUTe C ToBa
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onacHocTtu. [euaTta He TpsibBa ga cu urpasT C ypeaa.
YCTpPOMUCTBOTO € npegHasHayeHO 3a W3MNon3BaHe Ha
MakcumanHa Hagmopcka BucoymHa ot 2000 meTpa H.M.p.

He usnonseanTte, ako ypeabT Ha BbPTALWOTO CE CUTO
UM 3alMTHUAT Kanak e MoBpedeH Unuv mMa BUaUMMU
MYyKHaTUHN.

BAXHUW NMPEAYNPEXOEHUA

YCTPOWCTBOTO € MpOeKTUpaHo 3a AomaluHa ynotpeba u npu HUKakBu obcTosiTencTBa He TpsibBa aa ce
13nonaea 3a TbpProBcka unu npomuuneHa ynotpeba. Beska snoynotpeba vnu HenpaeuiHo 6opaseHe ¢
npogykTa aHynvpa rapaHuusita.

Mpean fa cBbpXeTe NpofdyKTa KbM ENiekTpuyeckata Mpexa, NpoBepeTe Aarn MPEXOBOTO HaMpPEXEHVE e
CbLLOTO, KaKTO € MOCOYEHO BbPXY €TVKETa Ha NPoAYKTa.

Mo Bpeme Ha ynoTpeba 3axpaHBalLuaT kaben He TpsibBa Aa 6bae 3anneTeH unv ycykaH okono npoaykra.

He unsnonseaiiTe yCTPOWCTBOTO, HE O CBbP3BANTE UMM U3KITHOYBATE OT ENeKTpUYeckaTa Mpexa ¢ MOKpK
pbue 1 / unu ctbnana.

He gbpnanTte 3axpaHsalims kaben, 3a ia ro uskn4uTe oT enekTpuyeckaTa Mpexa u He ro n3nonasanTte, 3a
fa npemectute yCTpOIZCTBOTO c Hero. B cnyqaﬁ Ha noBpefa nnun aesapusa He3abaBHO n3knoyeTe npoaykrta
OT efieKTpuyeckaTta Mmpexa.

He obpaboTBaiiTe TBbpPAW XpaHU KaTo KOCTU, AAKU (Hanpumep CyLLUeHW 1 TBbPAW COEBW 3bpHa) Unu Apyrn
XpaHu ¢ TBbPAU BriakHa.

M3nonseaiiTte Tnackaya npu pabota, He ByTaiiTe NpoAyKTUTE C pbLie.

B cnyvait Ha aBapus unu nospeaa, HesabaBHO M3KIIOYETE MPOAYKTa OT eriekTpuyeckara Mpexa u ce
CBbPXETE C OTOpu3MpaH cepsu3. 3a Aa NpefoTBpaTUTE OMAacHOCT, He OTBapsiiTe ycTponcTBoTo. Camo
KBanMUUMpaH CepBr3eH NepcoHars ot 0TOpM3MpPaH CEpBM3 Ha MapkaTta MoXe ia PEMOHTUPA YCTPOMCTBOTO,
KaKTO ¥ [ja U3BbPLLBA MO HEro BCAKaKBU Onepauum.

npOBepﬂBaﬁTe CbVIJ'IT'bpa, npean nOa WU3CTUCKBATE COKOM3CTUCKBAYKaTa BCEKU MbT. He wn3nonssante
COKOM3CTUCKBA4KaTa noese4ye B cnyqaﬂ Ha NyKHaTUHU nnn nospena n ce CBbpXeTe C Hal-6nmskms Annbp
n npounssoaunTen.

B&B TRENDS, S.L. He noema OTroBOPHOCT 3a LLEeTU, KOUTO MOraT Aja Bb3HUKHAT BbPXY XOpa, XUBOTHU UMK
npeamMeTn nopaaun HecnasBaHe Ha Tesn NpeaynpexaeHns.

PBbKOBOLOCTBO 3A YINOTPEBA

Mecomenauyka

HenpekbcHaTtata ynotpeba He TpsibBa Aa Hagsuwasa 10 MuHyTU, NnpeycTtaHoBeTe paboTa cnep 10 MUHYTH
1 pectapTupainTe MaluMHaTa crnej oxnaxaaHe.

MpuroTBsiHe Ha MecoMernaykara 3a paboTa U 3agBuXBaHe

MocTaBeTe 3agBwkBalMs MexaHu3bMm (1) BbpXy TBbpAa MOBbPXHOCT Taka, Ye [a He 3akpvBaTe
BEHTUMALMOHHUTE OTBOPU B KOpryca v B BNIM30CT A0 KOHTAKTa Ha enekTpuyeckara Mpexa.

Mpeaun nbpBa ynotpeba Ha MenaykaTta n3mMuiiTe enieMeHTuTe Ha obopynBaHeTo.
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MoHTupaiite cboTBETHO 0BOPYABaHE U NpUKaveTe KbM 3aBVKBAHETO.
BkntoueTe 3axpaHBalusi kaben B KOHTaKTa.
3agBuxeTe Menaykara ¢ Kon4eTo Ha uskntoysartens (1a).

Pa6ota ¢ menewus mexaHusbvm (FIG.1-6)

B kameparta 3a meneHe (2) cnoxere crnegHuTe YacTu:

LLIHek (3) cbe cbeanHuTen HasbTpe. Bbpxy WundTa Ha LWHeka (3) crioxeTe HOXYeTo (4).

Cuto (Hanp.5), crnoxeTe Taka, 4e eNeMeHTbT Ha kameparTa fa Brese B xseba Ha obukorkaTa Ha CUToTo.
3aTerHete BCUYKM €NEMEHTU Ha KOMMIEKTa 3a MefleHe — CUMHO, A0 rofisiMO CbNPOTUBEHNE.

MocTaBeTte crnobeHns KOMMNMEKT 3a MENEHe Ha 3a[BWKBALLMSA MexaHU3bM (1) 1 3aBbpTETE Ha NO3ULMSTa,
Ha KoATO LWe yyeTe “knuk” Ha BriokagaTa. ToBa 03Ha4yaBa, 4Ye kamepaTta e NpaBuUITHO MOHTUpaHa.

MocTasete kynata (9) BbPXy kamepaTa 3a MefneHe.
BHVMAHWE: /36yTBaiTe NnpoayKT1Te eAMHCTBEHO C nomoLuTa Ha Tnackada (10).

Pa6ota ¢ npucraBka 3a kon6acu (FIG.9-12)

Kbm kamepaTa 3a MeneHe (2) noctaBeTe criegHUTe YacTu:

LLIHek (3) cbC cbeamHMTen KbM BbTpeLHOCTTa. 2 Bbpxy wudTa Ha wHeka (3) BMbkHeTe cenapatopa(12).
Cnoxete npuctaekara 3a konbacu (11).

3aTerHete BCUYKM €MEeMEeHTU C rankata (8) — 4O CUIHO CbnpoTuBreHue. CroxeTe Taka MOHTUpaHUs
KOMMMEKT 3a MENeHe Ha 3afBMKBALLMS MeXaHu3bM (1) 1 3aBbpTETE Ha NO3ULMSTA Ha KOSTO Lie 4yyeTe
LKNuK” Bnokaga.

MocTaBeTe kynata (9) Bbpxy kamepara 3a MeneHe (2).

Mpean oa noctaBute YEpPBOTO, HAKUCHETE o B TOMJa BoAda 3a okono 10 MUH.

CnoxeTe MOKPOTO 4YepBO Ha NnpucTaekaTa 3a konbacu.

BHUMAHWE: O6bpHeTe BHUMaHWe Aanv He cTe 3anyLuunny oTBOpUTe 3a Bb3AyX Ha NpucTaBkara.

BHVUMAHWE 2: MecHaTta maca, 3anbrBalia 4epBoTo He TpsibBa Aa 6bae npekaneHo psiaka. Bucokoto
CbAbpXaHMe Ha TEeYHOCTU MOXe [a npeau3BuKa M3TUYaHe W MpPeMUHaBaHe KbM BbTPELUHOCTTa Ha
MalumHKaTa.

Pe3auka

PeHpeto e obopydBaHo ¢ ABe peHAeTa NnpefHasHayeHu 3a peHAoCBaHe Ha APeGHW WM eHU CTbProTUHU
(kalkaBasn, MOPKOBW, LEM1Ha, BapeHOo YepBEHO LBEKNO U Ap.). TPeToTo peHAe e npeaHasHaveHo 3a
CTbpraHe Ha 3eneH4yyum (kapTodu, NyK, KpacTaBuLM NIOAOBE U Ap.) YeTBbPTOTO peHae Cryku 3a npaBeHe
Ha ntopeTa ( oT kapTodhu, YEPBEHO LBEKIIO, M Ap. ) U MI0A0BE.

Pa6ora c pe3aykara (FIG.18-20)
OtBopeTe kameparta (20) 1 cnoxeTe €4HO OT CTbpranara CbC CbeAVHUTENS HaBbTpe.
CbeamnHeTe kamepaTta Ha pesadkara (20) no cbLumsi Ha4YMH, KaKTO KamepaTta 3a MerneHe.

[onemute NpomyKTW HapexeTe NpeaBapuTENHO Ha napyeta, kouto 6e3 3aTpydHeHue [a Crioxute B
Kamepara.

He pasgpobsBalite Meku nnofoBe, CbAabpXKaLlLy TBbPAN KOCTUMKN.

Crieq npuknodBaHe Ha paboTtaTa usknioveTe Menaykara v n3BageTe 3axpaHBallmsi kaben oT KOHTakTa.
OTcTpaHeTe ¢ AbpBeHa MbXuLa OCTaTbLy OT NPOAYKTa, OCTaHanM BbTPE B CTbpranoTo Unu B kamepara.
BHUMAHWE: OctpueTata Ha cTbpranara He U3ncKBaT pereHepupaHe.

O6cnyxBaHe Ha u3cTUcKBa4ka ¢ 6aBHM o6opotu (FIG.13-17)
CnoxeTe cnegHUTe NpUHaAANEXHOCTN 3@ U3CTUCKBAHE Ha Cok (24): CrnoxeTe YepBska 3a U3CTUCKBaHE Ha
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cok (25) cbC cbeamHeHne HacodeHo HaBbTpe. [NacBaliTe MpexaTa Ha n3cTuckBadkara (26) ¢ yepBsika 3a
nscTuckeaHe. CrnoxeTe 1 NpuTerHeTe Luiikata Ha n3ctucksadkara (27)

HacouyeTe nponykata Ha Ato3aTta Ha U3cTuckBadkaTa (28) KbM LUMiikaTa Ha U3CTMUCKBaYKaTa v A puTerHeTe,
KaTo s BbPTUTE HansIBO Taka, Yye Aa 6bae 3akpeneHa KbM kanaka.

BHuMaHve: nanonssaiite masnkara Ao3a 3a 6Ky, KPYLUW, AVHU, KpacTaBWLIM, MOPKOB U APYTv XpaHUTENHN
npoayKTH ¢ ApeGHY BrakHa.

M3nonsBaiiTe ronsimvara Ai03a 3a KepBu3, 3axapHa TPbCTUKA U APYTvi XPaHUTENHU NPOAYKTU C €4pW BriakHa.

B CbLIOTO CbCTOSIHME NPOM3BOAUTENHOCTTA Ha COK e GbJe OTHOCUTENTHO MO-BMCOKa, ako Ato3aTta Gbae
nocTaBeHa B NosioxeHue ,1” No NpuHaanexHoCTTa 3a U3CTUCKBAHe 1 OTHOCUTESTHO MOo-HUCKa, ako Aro3arta
6bAe noctaBeHa B Nonoxexue ,2”.

MoHTVpaiiTe NpuHaaNeXHOCTUTE 3a U3CTUCKBAHE Ha COK BbPXY IMaBHUS KOPMYC Taka, KakTo U kamepaTta
3a MerneHe.

[MocTaBeTe CbLOTBETHO CbAOBETE 3a NIOAOBO MECO U COK NOA U3CTUCKBaYKaTa U U3XOAHUS OTBOp Ha Ar3aTta.

[MocTaBeTe MOHTUPAHOTO YCTPOWMCTBO BbPXY CTabuiHa NOBbLPXHOCT, HAapexeTe NNoAoBeTe Ha nap4yeta C
pasmepu oT okoro 20 mmx20 mmx 20 mm 1 ru cnoxeTte BbpXy ninoyarta.

Crnefy kaTo MycHeTe MpEBKMOYBATENst U CE OCUTYpUTE, Ye YCTPOMCTBOTO paboTu NpaBwriHoO, craraiiTte
nrogoBseTe Nopes BbB BXOAHUS OTBOP 1 6ABHO NpUTUCKaNTE.

Cne,q NpUKn4YBaHe Ha npoueca Ha N3CTUCKBaHE Ha COK OTKITHo4YeTe 3axpaHBaliua kaben.

BHumaHue: He3abaBHO MW3KkMioYMeTe 3axpaHBaHETO B crnydvai ve obpaboTBaHuTe npogykTn Grnokvpar
YyepBsika Mo Bpeme Ha paboTara.

O6cnyxBaHe Ha cokomscTuckBaykarta (FIG.21)

CnoxeTe cnegHUTe NPYHaANEXHOCTU B Kopryca Ha MenadkaTa (2): Cnoxere YepBsika (2) CbC CbeanHeHne
HaCO4YeHO HaBbTpeE.

MacBainTe yepBsika Ha cokomacTuckeaykara (30) ¢ kamepata (31)

Mpucnocobete nobpe BCUYKUTE enemMeHTU ¢ NoMoLLTa Ha raiikata ¢ pesba (8). MoHTupaiTe crnobeHata
Menavka BbpXy 3aABWXKBaHeTO (1) 1 s BbpTeTe, 4OKaTO YyeTe 3Byka Ha GrokupaHe.

MocTtaBete TaBaTta (9) BbpXy Kopryca Ha Menaykara (2).
MocTaBeTe NpukpuTHE Ha CoKkom3cTUCKBadkaTa (32)

Hain-Hanpen HapexeTe gomaTu. Bkniouyere npeBkroyBaTenisi Ha 3axpaHBaHETO U ce ocuryperte, 4e
YCTPOMCTBOTO paboTy npaBunHo. MNocTaBeTe NMpomyKTWTe BbpXy TaBaTta U MM Trackaute ¢ nomolyta Ha
Tnackava. Msnonseawite BUHTa Ha perynatopa (33), 3a fa KOHTponupaTte nNpov3BexaaHe Ha macara.

MexaHu4Ha 3awmTa Ha gBUraTens

Menaykata Mma MexaHuWyHa 3awmTta, KoATo npegnasesa Asuratena OT YHUUOXaBaHe — 3bbuTe Ha
3aABMXBalMa CbeUHUTEN Ha LWHeKa ce YynAT, KoraTo MenadykaTta € npetoBapeHa (Hanp. Korato BbTpe
nonagHat KOCTVI).

PasBaneHusiT cbegnHUTEN 3aMeHeTe C HOB:

- B LUHEKa C pa3BareH CbeMHUTEN oTBbpTETE BUHTA(15)

- n3BageTe noepedeHns ceeamHuten (14),

- cnoxeTe HoB cbeauHuTen (14) n ro 3aterHete ¢ BuHTa( 15 )

Cnep npuknioyBaHe Ha pabota (FIG.7-8)

M3kntodeTe menavkata u usBagete 3axpaHsallus Kaben oT KOHTaKTa.

M3Bapete Tnackada (10) n cBanete Tapenkara oT kamepa 3a MeneHe (2) unu ot pesaykara .
HatncHeTe konyeTo Ha GnokuposkaTta (1b), o6bpHeTe HaasicHO 1 cBaneTe Menaykara unm pesadkara
Pasrno6ete enemeHTV Ha MeneLLMsi MexaHU3bM, Kamepara ¢ npucTaBkaTta 3a konbacy unu pesadkara.
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noaAPBXKA U MOYUNCTBAHE

BuHaru uskntousarite ypenaun M3KIoYBaNTE Lencena oT KOHTakTa npegn no4nucTeaHe.

He noTansiiTe ycTpOMCTBOTO U 3axpaHBaluMs kaben BbB Boda WNWU OPYrY TEYHOCTU U HE T MUIATE B
CbAOMUSANHATa MalluHa.

CobBeT: [penopbyBa ce NOYNCTBaHE YCTPOWCTBOTO BeAHara crieq ynotpeba.
3a pa pasrnobute ypeaa, U3nbrHeTe CTbMkUTE 3a crnobsisaHe B obpaTeH pea.

Mo Bpeme Ha geMOHTaxa Ha kamepata 3a MefieHe UMM Kopryca Ha pesadkara HaTucHeTe OyToHa 3a
6nokaga (1b) c egHaTa pbka, a ¢ ApyraTta pbka pasBuinTe kameparta 3a MeneHe Unu pesaykara no nocoka
Ha YacoBHVKOBaTa CTPErKa, KakTo € MoKa3aHo Ha AsicHaTa CHUMKa.

Bbaere oco6eHo BHUMATENHM MO Bpeme Ha pasrnobsiBaHeTo, 3a Aa He HapaHWUTe NPbCTUTE CU.

He noTansinte gsuratensi BbB BoAa M He ro U3nnakeanTe rog Tedalla Bogja. Temnepatyparta Ha Bodarta,
13nonssaHa 3a nouYncTeaHe, He Tpsbea Aa Hagsuwasa 60 ° C.

Camo nnacTmacoBuTe akcecoapu MoraT Aa ce MUSAT B CbAOMUSINHA MaluuHa.

3a6paHeHo € WU3MMBAHETO Ha MeTaliHM akcecoapu B CbAOMUANHaTa MallunHa, TbiA KaTo CuUnHUTE
no4yuncTealLu npenapartu, U3rnon3saHn B Te3n yCTpOIZCTBa, NpUYNHABAT NOTbMHABAHE Ha MeTariHUTeE 4YacTu
1 v nospexaar.

MeTanHuTte yactn TpﬂGBa Aa ce uannakeart noa Tevalla Boga U BeHara ga 6'bﬂ,aT N3CyLleHn.

Tabnuua c peuenTu

HenpekbcHataTa ynotpeba He TpsibBa fa Hagevwaga 10 MUHYTK, NpeycTaHoBeTe pa6oTa crnef 10 MUHYTU
1 pectapTupaniTe MalunHaTa cref oxnaxaaHe.

MpucraBka HaTtoBapBaHe Konuyectso Bpeme Ha pencTBue
#5 ®OyHkumsa 3a mnsiHo | Tenewwuko meco 3,5 kr 10 MUHYTK

meco

#8 ®yHKumMsa 3a mnsiHo | Tenelwuko meco 5kr 10 MUHYTK

mMeco

Cokom3cTrckBayka HakucHatn mopkoBu 3 kr 10 MUHYTH

Pesauka n peHnge HakucHatu mopkoBu 0,5 kr 1 MUHYTHK

YHULLOXABAHE HA MNMPOOYKTA

To3n npoaykT e B CbOTBETCTBME C [JupekTvBaTa Ha EBponelickus napnameHT u Ha CbBeta
E 2012/19 / EC oTHOCHO oTnagbumMTe OT eNeKTPUYecko 1 enekTpoHHo obopyasaHe (OEEO), koaTo
onpegensi npaBHaTa pamka B EBponeiickusi cbio3 3a obesBpexaaHe 1M noBTopHa ynotpeba Ha
EEEN OTnagbUM OT ENEeKTPOHHO W enekTpuyecko obopyaBaHe. He M3xBbpnsiiTe TO3W NPOAYKT Ha
6oknyka. OTHeceTe OTNaAbYHUTE ENEeKTPOHHWM W ENEKTPUYECKM YCTPOMCTBA [0 HaW-Grnuskus

NyHKT 3a cbbupaHe.
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OAKYEMO BAM 3A TE, WO OBUPAETE ZELMER. MU CMOAIBAEMOCH, WO BUKOPUCTAHHA
HALLUOI NPOAYKUII MPUHECE BAM MAKCUMAIIbHY KOPUCTb | BW 3ABXOW BYOETE
3A0OBONEHI PE3YJIbTATOM.

PI3HOBUAOUN M’ACOPYBOK ZELMER

Hwxkye BU MOXETE 03HANOMUTUCS 3 aCOPTUMEHTOM 0bnafHaHHs, NPU3HaYeHoro Ans M’sicopybok, nNpo sike
NaeTbes B IHCTPYKLIT ANst KOpucTyBaya.

MOOENb KAMEPA | nBocTopo- cuto 3 cuTo 3 cuto3 HACAOKA | [PIBHIO- HACAOKA- | MPEC Ans
MEPEME- HHIN HDK Al CEPE[| A BAY CCOKOBWMMU- COKIB
TNIOBAHHA OTBOPAMM OTBOPAMYU OTBOPAMMU KOBBAC MATIKA 3
PEXMMOM
sLow
ZMM4045B 5 v X v v v V4 X X
ZMM4080B 8 Ve v/ V4 v V4 X X X
ZMM4085B 8 v v/ v v v X X X
ZMM4048B 8 v v v v X V4 X X
ZMM4055B 8 v v V4 v Ve v X Vs
ZMM4050B 8 v v/ v v v v/ v X

onuc

1. Mpusig
1.a Nepemukay
1.b KHonka 6nokyBaHHs
. Kamepa nepementoBaHHs
. lHek i3 3ibpaHoto MydToto
. [IBOCTOPOHHIN Hix
Cwuto 3 apibHUMK oTBOpPaMun
. CuTo 3 cepeaHiMu oTBOpamu
. CnTO 3 BENUKMMU OTBOPaMM
. Kinbue yuwineHioBava
. NloTok ANs 3aBaHTaXeHHs NPOAyKTiB
10. WroBxau
11. Hacagka ans npurotyBaHHs koBbac
12. Po3ginbHuk

MpucTpit MexaHiYHOro 3axncTy ABUryHa
13. WHek

14. Mydra

15. Tavika

Axkcecyapu Ans watKiBHULI

16. OpibHa Tepka

17. Benvka Tepka

18. Tepka Ansi HapisaHHsi ckMGodkamm
19. Tepka Ans nepeTvpaHHsi

20. Kopniyc

21. dikcartop

22. INoTok

23. ltoBxay
Hacapgka-cokoBuxumanka 3 pexvumom SLOW (nosinbHui)
24. Hacapgka onst BUMaBnoBaHHS COKY
25. LHek cokoBMXMMArKu

26. PeLuiTka COKOBWXMMATKN
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27. ToprnioB1Ha COKOBMXMMAIKN
28. HanpsimHa Hacagka COKOBMXKMMaIKu
29. EMHOCTI Ans COKy 1 Makyxwu

Hacapka-npec ansa cokiB

30. KpinunbHuit 60T COKOBMKMMAIKM

31. Kamepa cokoBuxmmarnku

32. 3axucT Big 6pU30K COKOBIKUMATKU

33. PeryntoBanbHWiA rBUHT COKOBMKUMATKU

NMPABUJIIA TEXHIKU BE3IMNEKWU

Y pasi, AKWO LWHYP XMBMNEHHA MNOLUKOIKEeHUN, 3aand
YHUKHEHHSA Hebeaneku Moro mMae 3amiHUTU BUPOOHWUK,
CEpBICHUM areHT BUpobHuKa abo ocobu 3 aHanorivHo
kBanicgikauieto. [JotpumymnTtecsa vyacy poboTn akcecyapis,
3a3HayeHoro y BIQMNOBIOHWMX  po3fdinax  iHCTPYKLUIl.
[na ounweHHsa ginte 3rigHO 3 po3ainioM  «TexHiuHe
00CrnyroByBaHHS i OYULLEHHS» L€l IHCTPYKLIT.
[MonepepkeHHA: HenpaBuUSibHE BUKOPUCTAHHA  MOXe
npuasectn o Tpasm! byabte obepexHi Npyu NOBOLKEHHI
3 FOCTPUMM pi3aribHUMU HOXaMu, Y TOMY YnUchi 1 nig vac
ounLeHHs. 3aBxau Big' egHynTe enekTponpunag Big

Kepena >KMBMEHHs, 4KWO BiH 3anuweHnn 06e3
Harnsgy, a TakoX nepeq ckrnagaHHsaM, po3bupaHHAM
abo ouunweHHaMm. [lepen 3amiHo akcecyapis abo
HabNWKeHHsM [0 AeTanen, WO pyxakTbCcs nig 4vac
BUKOPUCTAHHS, HEOOXiAHO BUMKHYTW enekTponpunag
| BUMKHYTWU MOro 3 Mepexi. Llen enektponpunag He
MOBUHEH BUKOPUCTOBYBATUCA AiTbMU. 30epiranTe
ernekTponpunag i noro WHyp y HeAOCTYNHOMY ANA OiTeu
Micui. [pnucTpol MOXYTb BUKOPUCTOBYBATUCHA ocobamu 3
obMeXeHUMN (Pi3NYHUMK, CEHCOPHUMN abo PO3YMOBUMM
30ibHOCTAMU, aTakok ocobamm 6e3 40CBIAY BUKOPUCTAHHS
| 3HAHHA yCTaTKyBaHHSA, AKLLO

BOHM nepebyBaloTb Mig4 HarnsgoM  KOHTPOSOKYOI
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ocobu abo npOIHCTPYKTOBaHI CTOCOBHO 6e3MeyHoro
BUKOPUCTAHHA npunagy i po3yMmiloTb MOB'A3aHi 3 UUM
Hebe3nekn. He possonsanTte AiTaAM rpatM 3 NPUCTPOEM.
Llew npunag npusHadyeHO AN BUKOPUCTAHHA Ha
MakcumarnbeHin BucoTi o 2000 m Hag piBHEM MOpS.

He BukopucToBynte, AKWO MpuUCTpin obepToBOro cuta
abo 3axmMcHa KpuvllKa MOLIKOOKEHI abo mMakwTb BMAUMI
TPILLUHN.

BAXIUBI NOMNEPEOXEHHA

Llet enektponpunap npu3Ha4eHo ANS [OMALUHbOTO BUKOPWUCTAHHSA i 3a XXOAHUX OOCTaBMH He Mae
BMKOPUCTOBYBaTUCA B KOMEpUiiHMX abo npomucroBux Uinsix. Byab-sike HenpaBunbHe BUKOPUCTaHHS
BUPOBY abo NMOBOMKEHHS 3 HUM aHYIIOE rapaHTito.

Mepen nigknioYeHHsAM Npunagy OO0 enekTpoMepexi nepekoHamTecs, WO Hamnpyra B Mepexi Bianosigae
BMMOram, 3a3Ha4yeHM Ha eTUKETL npunagay.

Mig yac ekcnnyatauii MepexeBuii kabenb He Mae crnyTyBaTcst abo HaMoTyBaTUCs Ha Npunag,.
He BUKOpUCTOBYWTE NPUCTPIlA, HE BMUKAWTE | HE BUMUKaNTE Oro 3 Mepexi MOKpUMK pykamu i/abo Horamu.

He TarHiTb 3a kabenb, Wo6 BiaKMOYMTY Npunag Bif po3eTky, i He BUKOPUCTOBYITE kabenb ANs nepemilleHHs
npucTpoto. HeranHo BUMKHITL BMPIO Big Mepexi B pasi nonoMky abo NOLUKOKEHHST | KOHTaKTy

He nepepobnsiite TBepai NpoAyKTH, Taki SiK KICTKW, ropixv (Hanpuknag, cyxi i TBepai coesi 606u) abo iHLi
NPOAYKTU 3 XXOPCTKMMU BOSIOKHAMMU.

Byab nacka, KOpuCTynTecs LToBxadeM nig vyac poboTu i He LWToBXanTe NPOAYKTU pyKamu.

Y pasi nornomk1 abo NOLIKOKEHHS NPUCTPOID HEranHoO BUMKHITb MOro 3 MepeXi i 3BepHiTbCst 40 oiLliHOT
cnyx6u TexHivHoi niaTpumkn. LLIo6 yHMKHYTU HelacHUX BUNaaKiB, He BigKpuBawmTe NPUCTPOIO CaMOCTINHO.

BukoHyBaT peMoHTHi poboTn abo TexHiyHe OBCnyroByBaHHsi Mpunagy MOXe TifbKyv YNOBHOBaXeHUN
nepcoHan oMiLinHOI cry6u TexHIYHOI NiATPUMKY BpeHay.

MepesipsnTe inbTp nepen TMM, K BiMKMMATU COKOBWXMMArNKY Liopasy. binblie He BuMKOpUCTOBYNTE
COKOBWXUManKy y pasi nosiBu TpilwmMH abo MOLLKOMXEHHS Ta 3BEPHITbCS A0 Hanbnuxk4yoro gunepa Ta
BMpOOHUKa.

Komnanisi «B & B TRENDS S.L.» He Hece ogHOi BiAnoBifanbHOCTi 3a 36UTKK, siki MOXYTb ByTy 3anogisHi
noasM, TBapMHamM abo npeaMetam y pesynstaTi HegoTPYMaHHS IHCTPYKLIN.

IHCTPYKUII 3 BAKOPUCTAHHSA

M’sicopy6ka

TpuBanictb 6e3nepepBHOi poboTn He Mae nepeBuwyBat 10 XBUMWH; NPU3YNUHITE POBOTY, SIKWO BOHA
TpuBae noHaz 10 XBUMUH, a NoTiM Nepe3anycTiTb MaLlUMHY NiCNS OXONOMKEHHS.

MiprotoBka M’Acopy6ku Ao po6oTH | BBIMKHEHHSA eneKkTponpunaay

BcraHoBiTh npuBig (1) nopsia 3 po3eTKol enekTpomMepexi Ha TBepAili NMOBEpXHi Tak, Wob He 3akpvBaTtu
BEHTUNSALiVHI OTBOPU B KOPMYCi.

Mepen nepLuMM BUKOPUCTaHHSIM M’ICOPYDOKM BUMMIITE eneMeHTn obnaaHaHHs.
36epiThb BignoBigHe obnagHaHHS i 3’eAHaiTe Moro 3 NPMBOAOM.
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Min’enHanTe npucTpin.
YBIMKHITb M’sicopyOKy rorioBHUM BUMMKadem (1.a).

Po6ota 3 m’sicopy6koto (FIG.1-6)
BcTaHoBiTh y kopnyc m’sicopy6km (2) Taki AeTani:
BcTaHoBiTh LWHek (3) MydToto BcepeanHy. BcTaHoBITb Hixk (4) Ha CTpypkeHb WwHeka (3).

MomicTiTe Anck (Hanpwknag, 5) Ha Hix Tak, Wob BUCTYN Ha Kopnyci M’sicopy6ku yBINLWOB y nas no Komy
aucka.

Cnia winbHo nigirHaTn BCi enemeHTn M’sicopybku.

BcTaHoBiTh 3ibpaHuit 6ok m’sacopybku Ha npmsig (1) | noBepTanTe Moro AoTW, AOKM He knauHe dikcartop.
Lle s3HauuTb, KOpNyc yCTaHOBMEHO MPaBUIbHO.

BcTaHoBiTh NoTok (9) Ha kopnyc M’sicopybku (2).
MpumiTka: ANa NPOLITOBXYBaHHSA MPOAYKTIB BUKOPUCTOBYWTE Tinbku wToBxad (10).

Po6oTa 3 Hacaakoto Ansi HanoBHeHHA koB6ac (FIG.9-12)

BcTaHoBiTh y kopnyc m’sicopy6km (2) Taki AeTani:

BcTaHoBiTh WHek (3) MydToto BcepeamnHy. BcTaHoBiTh Hixk (12) Ha cTpukeHb LHeka (3).
BcTtaHoBiTh TPY6KY Anst HAanoBHeHHs koBbac (11).

Cnig WwinbHO nigirHaT BCi eneMeHTM 3a OOMOMOrot HapisHoro kinbus (8). BctaHoBiTh 3i6paHuii 6rnok
Mm’sicopy6kn Ha npwusig (1) i noBepTanTe Moro AOTW, AOKKU He KnauHe dikcaTtop. BcTaHoBiTe notok (9) Ha
Kopnyc m’sicopybku (2).

Mepw Hixk HaknacTy 060MoHKY Ans koBbac, 3aMoviTh 1i NpubnunaHo Ha 10 XxBUNUH. HagiHeTe MOKpY 060MOHKY
Ha HacafKy Ans HanoBHEHHs kosbac.

MpumiTka: nepekoHanTecs, Lo BEHTUNSLiINHI OTBOPU Hacaaku Ans HanoOBHEHHSI KoBOAc He 3aKpuTi.

MpumiTka 2: M'sico He mae ByTn «3aHafTo pigkumy. Benuka KinbKiCTe PiAMHU MOXe CNPUYMHUTY Ti BUTIK
ycepeauHy M’ssicopybku.

LaTkiBHMUA

LLlaTkiBHMLSA OCHaLLleHa ABOMa Tepkamu, o6 MoxHa 6yno TepT Ha ApiGHi | BenuKi cknbouku (Cup, MOPKBY,
cenepy, 3aneveHun Bypsik i T. A4.). TpeTa Tepka (AMCK ANS Hapi3aHHA CKMGOYKamu) BUKOPUCTOBYETLCS
ANs HaTMpaHHSA oBoYiB (kapTonmi, umbyni, oripkiB i T. A.). YeTBepTa Tepka (Tepka ANs NpPOTUPAHHS)
BMKOPUCTOBYETHLCS Arsi PO3MESIOBAHHS OBOYIB (KapTonns, Oypsik i T.4.), @ Takox ppyKTiB.

Po6ora 3 watkiBHuueto (FIG.18-20)

Bigkpuiite kamepy (20) i BcTaBTe 06paHy Tepky MyddTOI BCEPEANHY.

36epiTb WwatkiBHMLIO (20) Tak camo, Sk kKamepy M'iICopyoKu.

Benvki npooyKkTh nopixkte Ha ApiGHILLI LUMATOYKM, sIKi NErko NOMICTUTU B LUATKIBHULIKO.

He npoTtupainTte M’Skunx NnoAis, WO MIiCTATb KiICTOUKM.

Micnga 3akiH4eHHst pobOTU BUNMITb LLUHYP XUBMEHHS 3 PO3ETKM.

3a J0NOMOrot Aepes’siHOT NMonaTk1 Crif, O4MCTUTK LATKIBHULIO i TEPKY Bif 3anuLLKIB NPOAYKTIB.
MpumiTka: nesa Tepok He NoTPedytoTb OHOBMEHHS.

Po6oTa 3 Hacaakol-COKOBUXMMANKoO0 3 pexxumom SLOW (noBinbHuit) (FIG.13-17)

MpuenHante Taki AeTtani Hacagku AN BUYaBMoBaHHA COKy (24): BcraBTe LWHek cokoBmkumanku (25)
MydpTO BCEpeauHy. BCTaHOBITb peLliTky COKOBUXMMAnku (26) Ha LUHEK COKOBWXUMAanku. HagsrHitb i
3aKpYTiTb rOPNOBUHY COKOBMXKUMAIKK (27)

HanpagTe npopi3 HanpsMHOT HacaaKu COKOBUXMUMATKM (28) Ha ropnoBrHY COKOBUXUMAIKKU Ta 3akpyTiTb il
NPOTU rOAMHHUKOBOI CTPINKK, LWo6 BOHa 3adikcyBanacst Ha KpWLLILL.

MpumiTka. BukopucToByWTE ManeHbky Hacagky Ans sbnyk, rpyw, KaByHiB, OFipKiB, MOPKBM Ta iHLUMX
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PYKTIB 3 APIOHOI KMITKOBUHOHO.

BukopucToByiiTe Benuky Hacagky Ans cenepu, LyKPOBOi TPOCTMHWM Ta iHWWX MNpoAyKTiB i3 rpyboto
KNiTKOBUHOIO.

Y ToMy X CTaHi Buxig coky Oyae BiAHOCHO OinblUMM, KONWM Hacagka BCTAHOBMEHA B MOMOXEHHI «1» Ha
aetani Ans BifXvuMy, | BIBHOCHO MeHLLe, KoY Hacaka BCTAHOBMIEHA Ha «2».

BcTaHoBiTh Hacaaky ana npurotyBaHHA COKY Ha OCHOBHOMY 6roui Tak camo, sik Kamepy nepementoBaHHA
npaBI/IJ'leO pOSMiCTin E€MHOCTI ans MaKyXxu Ta COKy ni, COKOBVKUMAIKOLO Ta BUMNYCKHMM OTBOPOM HacagKu.

MomicTiTb 3i6paHnin NPUCTPIl Ha CTiliKy NOBEPXHIO, HAPKTE PPYKTM Ha LLUMATOYKU PO3MipoM nNpubnmnaHo 20
MM 20 Mmm 20 MM i mOKnagiTe iX Ha NOBEPXHI.

YBIMKHYBLUX NepemMukad Ta NnepekoHaBLUMCh, WO MPUCTPIA Npauloe npaBuiibHO, MO OQHOMY BKNaganTte
PYKTV Y BXiAHWIA OTBIp i NOBINILHO NpUTUCKaTE.

Micns 3aBepLUEHHS NPUrOTYBaHHS COKY BUMKHITb LUIHYP JKUBIIEHHS.

MpumiTka: Cnig HeranHo BUMKHYTU XWUBMEHHS, SKLWO NPOAYKTY, O NepepobnsaoTbes, 3abnokytoTh LWHEK
nig yac po6otu.

Po6ota 3 Hacapkoto-npecom ans cokis (FIG.21)

MpuenHaiite fo Kamepu nepemerntoBaHHs M'sicopy6ku (2) Taki getani: BcraeTe wwHek (3) mydToro
BCEpeauHy.

3’epHaiiTe kpinunbHWiA 6onT cokoBmxumanku (30) Ta kamepy (31)

HapinHo 3akpiniTe yci aeTani 3a 4ONOMOroto Kinbus yulinbHioBaya (8). BctaHoBIiTb 3ibpaHuin 6nok Ha npusig,
(1) i noBepTaiTe oro, 4OKM He NOYyeETe KnauaHHs dikcaTopa.

BcTaHoBiTb NOTOK (9) Ha Kamepy nepementoBaHHs (2).
BcTaHoBiTh 3axuct (32)

CnoyaTtKky HapiXTe nomigopu. YBIMKHITb BUMMKAY XWBMEHHS Ta NepekoHanTecs, Lo MPUCTPIN npautoe
HaneXHUM YmHoMm. TMOMICTITb MPOAYKTM Ha NOTOK Ta MPOLUTOBXYWTe iX LTOoBXayeM. Bukopuctosyinte
perynioBanbHWi rBUHT (33) ANS perynioBaHHsA BUXOAY Macw.

MexaHi4HMUI 3aXUCT ABUTyHaA

M’sicopybka Mae MexaHi4HUi 3axXuUCT, SKUIA 3axuLLae OABUTYH Bif MOLLKOMKEHHS: 3ybui npnBogHOI MydTu
LUIHEeKa BUNaMyHThCs, SIKLLIO M’'icopyBKy nepeBaHTaxeHo (Hanpuknaz, Konv BCepeanHy noTpanunm Kictku).

3namaHy MydTy Cnig 3aMiHUTU HOBOIO:

- BiOKPYTiTb MydpTy BiA nogaBanbHoro LHeka (15),

- BUAANITL NOWKOMKEHY MydTy (14),

- BCTaHOBITb HOBY MydTy (14) i 3aKkpyTiTh ii Ha WHeky (15).

Micnsa 3akiHueHHst poboTn (FIG.7-8)
BuUMKHITE NpUCTpIN i Big eaHariTe NOro Big Mepexi.
3HimiTb WwToBxad (10) i 3HIMITb NOTOK A4NS NPOAYKTIB 3 Kamepw NnepementoBaHHs (2) abo Kamepu LIaTKyBaHHS.

HaTtucHite Ha 3anobixHuk (1b), NoBEpHITL By3on nepementoBaHHs abo kamepy LuaTKyBaHHSI NpaBopyy i
3HIMITb 10ro.

Po36epiTb Ha 4acTWHW BCi enemMeHTW By3na nepemeriioBaHHsl, kamepu 3 HacaZKol Afs MPUroTyBaHHS
koBbac abo LaTKyBaHHS.
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TEXHIYHE OBCJTYITOBYBAHHA | OYULLEHHA

Mepen YnLLEeHHAM 060B’A3KOBO BUMKHITL NPUMaA i BUAMITb LUHYP XUBMEHHS 3 PO3ETKM.
He 3aHyptoiTe npunag i WHyp XWBNEHHS Yy BOAY YU iHLWWY PiAWHY | HE MUIATE TX Y NOCYAOMUIAHIN MaLLWHI.

Migkaska: pekoMeHAyeTbCS OYMLLYBaTW Npunag Bigpasy nicns BUKOPWUCTaHHSA, 60 Tak neriie 34incCHUTK
OYMLLEHHS.

Y pasi po3bupaHHs NPpUCTPOIO MOBEPHITH NOro B HANPSIMKY, NMPOTUIIEXHOMY A0 HaNPsiMKY Npu BCTAHOBIEHHI.

Mpu po3bupaHHi Beiei kamepn M’sicopybkm abo Kopnycy LiaTKyBaHHS HaTUCHITb KHOMKY GrnokyeaHHsA 1b
OfHi€eto PyKOHo i BiAKPYTiTb kamepy M’sicopyOkun abo Kopnyc LaTKyBaHHS APYrok PYKOO B HAMPSIMKY CTPInku,
nokasaHoi Ha MartoHKy crnpasa.

BynbTte o6epexHi npu po3bupaHHi npunagy, Wob He noapsinati nanbli.
Ockinbkv gesiki AeTani AeLo rocTpi, YNCTbTe iX LWiTKoto, Wob He noapsinati nanbLiB.

He 3aHyptoviTe MoTOp y BOAY | HE MpOMKBaNTe MOro Nif kpaHoM. TemnepaTtypa BOAU A1 OYULLEHHS HE Mae
nepesuysatn 60 ° C.

[ns nocyaoMUMHOT MalLWHK NigxoasTh TiNbKy NNacTUKOBI AeTani.
3ab0poHAETLCS MUTU MeTaneBi akcecyapy B NMOCYAOMMIAHIA MaLLWHI, OCKINbKX arpecuBHi

OYUCHI 3acO0M, L0 BMKOPUCTOBYIOTLCS B LIMX NPUCTPOSIX, MOXYTb NPU3BECTM 4O BULBITAHHS METaneBux
netanei Ta iXHbOro NMOLUKOMKEHHS.

Lli yacTnHM cnig npoMuUTU i NPOTOYHOK BOAOK) | HEranHO BUCYLUUTH.

Tabnuusa peuenTiB

BesnepepsHe BUKOPWUCTaHHSA He MOBWHHO nepesuulyBati 10 XBUMWH, NPUNUHITL Yepe3 10 XBUNUH i
nepesanycTiTb MaLUHY MiCNS OXONOMKEHHS.

Hacapgka 3aBaHTaxyBaHi KinbkicTb Yac pob6oTtu
npoAayKTn

#5 M’sicopybka M’sco 3,5 kr 10 XBWMUH

#8 M’acopybka M’saico 5 kr 10 XBUIUH

CokoBmxmmarnka 3amoyeHa MopkBa 3 kr 10 XBUIWH

LLinHkyBay i TepTka 3amo4yeHa MopkBa 0,5 kr 1 XBWMWH

YTUNI3ALUIA BUPOBY

Llen npucTpiv Bignosigae €sponericbkin Aupektmsi 2012/19/EU ans enekTpuYHUX | eNeKTPOHHNX

E npuctpois, Bigomii sk WEEE (OupektvBa €C npo Bigxoay €neKTPUYHOro Ta enekTPOHHOro

yCTaTKyBaHHS), SKka € NpaBOBOK OCHOBOI, LU0 3aCTOCOBYETLCA B €Bponencbkomy Cotosi Ans

NN \Tuni3alii i TOBTOPHOrO BUKOPUCTaHHS BiAnpaLboBaHUX EMEKTPOHHMX Ta eNeKTPUYHMX NPUCTPOIB.

He Bukunpgante uboro BUpoOy B KOHTEWHEp ANsi CMITTA — 3BEPHITbCA 40 HaNOnmK4oro nyHKTY
30MpaHHs eNEKTPUYHNX Ta ENEKTPOHHUX BiAXOAIB.
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PROCEDURA SERWISOWA

1. Okres gwarancji wynosi: 24 miesigce od daty sprzedazy dla klientéw indywidualnych i 12
miesiecy od daty sprzedazy dla przedsiebiorcow.

2. W przypadku stwierdzenia usterki, klient moze ztozy¢ reklamacje w miejscu zakupu. Jezeli nie
jest to mozliwe, prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44
93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl

3. Warunkiem przyjecia sprzetu do serwisu jest wazny dowod zakupu (paragon/ faktura VAT),

4. Usterki ujawnione w okresie gwarancji mogg by¢ usuwane tylko przez Autoryzowany Serwis w
mozliwie jak najkrétszym terminie od 14 do 21 dni roboczych.

5. Wysytka produktu do serwisu odbywa sie za posrednictwem firmy kurierskiej okreslonej przez
Autoryzowany Serwis na koszt firmy Eurogama Sp. z 0.0., po wczesniejszym zgtoszeniu usterki do
serwisu centralnego i uzyskaniu numeru zgtoszenia serwisowego - nr RMA.

6.Gwarancji nie podlegajg: Czesci podlegajgce naturalnemu zuzyciu takie jak np. szczotki, worki,
filtry, rury gietkie
Odbarwienia lub $cieranie sie zewnetrznej powtoki urzadzenia, uszkodzenia powstate w wyniku

nieprawidtowej konserwacji (termiczne lub chemiczne)

7. Produkt zwracany do serwisu musi posiadaé¢ petng dokumentacje, tzn. opis usterki, skan
dowodu zakupu, doktadny adres zwrotny oraz nr tel. kontaktowego.

8. Reklamowane produkty muszg spetniaC ogdlnie przyjete normy higieny, w przeciwnym razie
Autoryzowany Serwis ma prawo odmowy naprawy urzgdzenia.

8a. Paczki przestane bez wczesniejszego zgtoszenia i nadanego nr RMA nie bedg przyjmowane i
zostang odestane na koszt nadawcy.

9. Produkt powinien by¢ odestany w miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu i odpowiednio
zabezpieczony do transportu.

10. Po otrzymaniu produktu i weryfikacji zasadnosci zgtoszenia przez Autoryzowany Serwis,
produkt podlega naprawie lub wymianie na nowg sztuke.

11. W przypadku koniecznosci wymiany produktu na nowy, Klient Koncowy uzyskuje nowg sztuke
od Sprzedawcy lub

Dystrybutora, a w przypadku braku mozliwo$ci wymiany sprzetu zwrot pieniedzy od Sprzedawcy.
Dalsze rozliczenie powyzszych operacji odbywa sie drogg ksiegowag pomiedzy firmg Eurogama
Sp. z 0.0.,a Dystrybutorem za pomocg

odpowiednich dokumentéw korygujgcych. W celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczgcych
dokumentow korygujgcych prosimy o kontakt telefoniczny z Dziatem Ksiegowym firmy Eurogama
Sp. z 0.0.,pod nr tel. 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: ksiegowosc@zelmer.pl

12. Uszkodzenia mechaniczne towaru traktowane sg jako uszkodzenia powstate z winy
uzytkownika i nie podlegaja naprawom gwarancyjnym.

13. W przypadku braku oryginalnego opakowania Firma Eurogama Sp. z 0.0., nie odpowiada za
szkody powstate w transporcie.
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14. W przypadku uszkodzenia sprzetu w transporcie wymagany jest poprawnie spisany protokot
szkody z przedstawicielem firmy spedycyjne;j.

15. Po uptywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis moze dokona¢ odpfatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zaleznosci od mozliwosci i
skomplikowania naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztow naprawy prosimy o
kontakt telefoniczny z Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za posrednictwem
adresu e-mail: serwis@zelmer.pl

16. Autoryzowany Serwis prowadzi sprzedaz akcesoriow oraz czesci zamiennych w zaleznosci
od dostepnosci.

W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym Serwisem pod
nr tel. 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl w celu sprawdzenia
dostepnosci oraz kosztow.

17. W przypadku dodatkowych pytan dotyczacych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl

19. Gwarancja niniejsza nie wylgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego z
tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg - wynikajgcych z ustawy z dnia 30 maja 2014
r. o prawach konsumenta oraz ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. — Kodeks cywilny, w tym z
tytutu rekojmi za wady fizyczne rzeczy sprzedanej. Wykonanie uprawnien z gwarancji nie wptywa
na odpowiedzialno$¢ sprzedawcy z tytutu rekojmi. W razie wykonywania przez Kupujgcego
uprawnien z gwarancji bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu rekojmi ulega zawieszeniu z
dniem zawiadomienia sprzedawcy o wadzie.

Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania obowigzkéw wynikajgcych z
gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.

Dystrybutor: Eurogama Sp. Z o.o.
Al. Jerozolimskie 200/225

02-486 Warszawa

Tel: +48 228 244 493
serwis@zelmer.pl

www.zelmer.pl
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EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a

period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.

This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com

DE / GARANTIE-ERKLARUNG

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fir den Verwendungszweck, fir den es
bestimmt ist, flir einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen, wenn
die erste Option nicht mdglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht erfiillbar oder
ist unverhaltnismagig. In diesem Fall konnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung des Verkaufs
wahlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fir den Austausch von Ersatzteilen,
sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaR den in dieser Anleitung enthaltenen Empfehlungen
verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der B&B TRENDS, S.L. zugelassen
ist. Die Garantie deckt keine Verschleilteile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre Rechte als Verbraucher
gemaf den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fiir die Mitgliedstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden miissen sich bezuglich der Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, S.L.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von B&B TRENDS, S.L. zugelassen ist, oder die unvorsichtige
oder unsachgemaRe Verwendung des Produkts fihrt zum Erldschen dieser Garantie. Die Garantie muss
vollstandig ausgefillt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein zurlickgesendet werden, um
die im Rahmen dieser Garantie geltenden Rechte ausiiben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Ausiibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst auBerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie lhre Anfrage bitte an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter www.zelmer.
com Uber weitere Kundendienstinformationen.
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CZ / ZARUCNi ZPRAVA

Spole¢nost B&B TRENDS, S.L. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni Ihiitu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s uréenim. Dojde-li béhem zaruéni Ihlty k poruse, jsou uZivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadd, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfimérené. V takovém pripadé se muzete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zruseni prodeje, které musi byt FeSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dilli za pfedpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporuc¢enimi
uvedenymi v této pfiru¢ce a ze s nim nemanipulovala Zadna tfeti strana, ktera neni autorizovéana
spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka se nevztahuje na Zadné soucasti podléhajici opotfebeni. Tato
zaruka nema vliv na vase spotrebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES platné
pro ¢lenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti B&B
TRENDS, S.L.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné i nespravng, ztraci tato zaruka platnost. Pro uc¢inné uplatnéni vasich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplnit a pfilozZit k ni u¢tenku nebo

dodaci list.

Pro snazsi uplatnéni téchto prav doporucujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, u¢tenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo Uzemi Polska zaslete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dal$i informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com

SK / ZARUKA

Spolo&nost B&B TRENDS, S.L. rugi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poZiadavky tykajtce
sa pouzitia, na ktoré je ur€eny. V pripade poruchy poc¢as doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnu opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, ze
sa jedna z tychto moznosti neda splinit alebo je neprimerana. V tomto pripade si mézete zvolit znizenie
ceny alebo zruSenie predaja, ¢o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v sulade s odport¢aniami uvedenymi v
tejto priru¢ke pre obidva pripady a Ze don nezasahovala Ziadna tretia strana, ktora nema povolenie od
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajice opotrebeniu. Tato zaruka
nema vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati pre
Clenské Staty Eurdpskej unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade Ziadosti o opravu vyrobku musia zakaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

VSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.
, pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na ucinné uplatnenie
prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka uplne vyplnena a doruc¢ena s prijmovym dokladom
alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tuto zaruku ako aj fakturu, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ulahéilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
pol'ského Uzemia poslite svoju Ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informacie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com
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HU / GARANCIA

Az B&B TRENDS, S.L. két évre garantalja a termék rendeltetésszer(i hasznalatat. Ha a termék a
garancia id6tartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitas nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljlik azt, kivéve, ha e lehetéségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznald kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy elallhat a vasarlastol. Ezekben az esetekben kdzvetlenll az értékesitést végz6 kereskedéhoz kell
fordulni. A garancia a potalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikonyvben leirtak
betartasaval hasznalték, és az B&B TRENDS, S.L. vallalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
muveletet. A garancia a normal elhasznalédas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurdpai Unié valamelyik tagallamanak a polgéra, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv el6irasnak megfelel6 fogyasztdi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az B&B TRENDS, S.L. hivatalos szervizével.
Atermék a B&B TRENDS, S.L. altal felhatalmazottaktdl eltérd felek altali illetéktelen modositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszer(i hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznalé abban az esetben élhet a garancialis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltotték,

és a nyugtaval vagy a szallitasi dokumentumokkal egyutt atadtak.

A garancialis jogok gyakorlasahoz a felhasznalé koteles bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitdsi dokumentumot. Lengyelorszagon kivil a miiszaki szerviz és a vevészolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az lizlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vevészolgalati informacidkat a www.zelmer.com oldalon

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioada de doi ani. In cazul defect&rii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&
repare sau sa inlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibila, cu exceptia cazului
n care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzarii, care trebuie tratata direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o terta parte care nu este autorizata de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijentad sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa
fie completata integral si livrata impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau
expediere, pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-
vanzare in afara teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati
achizitionat articolul sau consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com
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RU / TAPAHTUMHOE OBCITYXXUBAHUE

Komnanus B&B TRENDS, S.L. npegocTtaBnsieT rapaHTUio Ha AaHHOe 13aenve CpokoM 2 roda ¢ MOMeHTa
nprvoGpeTeHnsi HOBOrO U3fenus notTpebutenem, ecnu naaenve Gyaet NPUMEHSITLCS MO HAa3HAYEHWIO.

B cny4ae nornomkn Bo BpeMsi rapaHTUIAHOIO Cpoka Nosb3oBaTeny MMET NpaBo Ha 6ecnnaTHbIi

PEMOHT U1 3aMeHy U3LENWs], eCINiM PEMOHT ByAET HEBO3MOXEH. OTa rapaHTusi Taikke BKIoYaeT

3aMeHy 3anyacTeil, ecrnv nagenue aKCnnyaTnpoBanocb COrMacHo pekoMeHAaUMsaM, yka3aHHbIM B 3TOM
pYKOBOACTBE, U He BbINO OTPEMOHTMPOBAHO CTOPOHHUMM CNeLuanucTamm, He YnornHOMOYEHHbIMU
komnanuernt B&B TRENDS, S.L. . MlapaHTusi He pacnpocTpaHsieTcs Ha 3anyacTtu, NoABEPXKEHHble
3KCMnyaTaumoHHOMY M3HOCY. DTa rapaHTUs He BMUSIET Ha NpaBa NnoTpebuTens cornacHo yCrnoBusm
Oupektnebl 1999/44/EC ans ctpaH — 4neHoB EBponenckoro cotosa.

NMPUMEHEHUE TAPAHTUA

KnneHTbl 0653aHbI CBSI3aTbCS C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YMOMHOMOYEHHbIM komnaHven B&B TRENDS,
S.L. Ha npoBeaeHWe peMoHTa U3aenuii.

JTiobble MaHMNyNsuMK ¢ U3aennem cneuuannucTamu, He ynornHoModeHHbIMy komnaHuein B&B TRENDS,
S.L., HeBpexHoe nnun HeLeneBoe UCNonb3oBaHUe U3nenus NpuBeayT K aHHYNMPOBAHMIO rapaHTum.
[apaHTuiiHoe 06cnyxunBaHne NpeaocTaBnseTcs Npu ycnoBuy NpeaocTaBneHns notpebutenem
[OKYMeHTa O MOKyMKe — KaCCOBOro Yeka.

Monb3oBaTenb 06s13aH XpaHUTb KAaCCOBbIN YeK, YTOObI 0BerYMTb NPoLLEeCC BbIMOSIHEHWS rapaHTUHBIX
pabor. [ina nony4eHne TeXHN4ecKoro obCnyxunBaHns 1 NOcnenpoaaxHoro obenyKMBaHvs 3a npegenamm
MonblKn cneayeT nepeaath 3anpoc B TOYKY NpoAaxu, rae 6bina BbiNonNHeHa nokynka Tosapa, unm
YTOYHWUTL MHOPMAaLMIO NO NOCNEeNpPoAaxHOMY 06CnyXMBaHuIo Ha cariTe www.zelmer.com

Cpok cnyx6bl n3genusi 2 roga ¢ Aatbl NPOAAXU B YCNOBUSAX SKCMNyaTaLMmn N XpaHEHUs npu
Temnepatype ot 0°C go 40°C.

BG / TAPAHUUOHEH OTYET

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa, Ye T031 NPOAYKT CbOTBETCTBA Ha ynoTpebara, 3a KosTo e
npefaHasHayeH, 3a Cpok OT ABe roanHn. B cnyvaii Ha oTkas npes3 rapaHLUMOHHUSI CPoK NoTpebuTenute
MMaT npaBo Aa PeMOHTUpaT NpoadyKTa Unn eBeHTyarnHo Aa ro 3aMeHsT 6e3nnarTHo, ako He Moxe

[la ce peMOHTUpa, OCBEH aKO eAMH OT Te3N BapnaHTK Ce OKaXe HEBb3MOXEH 3a U3MbIIHEHWE UNn

e HenponopuuoHaneH. B TakbB cnyyain moxete fa nsbepere HamansiBaHe Ha LieHaTa unm oTMsiHa
Ha npogaxbaTa, KOeTo ce yroBaps AMPEKTHO € npoAaBaya. MapaHumsTa nokpMea U cMaHaTa Ha
pe3epBHUTE YaCTu, HO MPU YCIOBKE Ye NPOAYKTHT € M3NoN3BaH CbobpasHO NPenopbKUTE, MOCOYEHU B
TOBa PHKOBOACTBO 3a [iBaTa Cryvasi, KakTo ¥ ako He e NpeanpuemaH onuT 3a Hameca OT TPeTo Nu1ue,
KOeTO He e ynbriHOMOLLeHo 3a Ta3n uen ot B&B TRENDS, S.L. . MapaHumnsaTa He NokpuBa HUKaKBU
amopTusMpaHu YacTu. Tasu rapaHums He 3acsira BawwvTe npaea kato notpebuten B CbOTBETCTBUE C
pasnopenbata B [inpektuea 1999/44/EO 3a obpxaBuTe YneHkn Ha EBponenickms cbios.

M3MNON3BAHE HA TAPAHUUATA

KnuenTute TpsibBa fa ce cBbpxKaT ¢ oTopuanpaH TexHnyeckn cepsma Ha B&B TRENDS, S.L. 3a peMoHT
Ha npoaykTa.

Bcsika Hameca B npoaykTa oT HeynbnHomolleHo ot B&B TRENDS, S.L. nuue unu HebpexHa nnu
HenpaswnHa ynotpeba Ha CbLLOTO NuLe aHynupa HacToswarta rapaHums. MapaHuusaTa Tpsbsa aa ce
NOMbJIHN U3LAMO 1 Aa Ce BPBbYM 3aeAHO C kacoBaTa bGenexka unv npuemHo-npeaaBaTtesiHus NpoToKosl,
3a ja MOXe AeVCTBUTENHO [a Cce ynpaxHsABaT npasata no Ta3v rapaHums.

lapaHuuATa cneppa Aa octaHe y NoTpebuTtens 3aeqHo ¢ dakTypara, kacoBaTa benexka unm
npuemMHo-NpeaaBaTenHnsa NPOTOKON C LiEN yNecHsIBaHe yNpaxHsSBaHETo Ha Te3n npasa. 3a TEXHNYECKo
obcnyxsaHe 1 cneanpofaxbeH cepBu3 3BLH Nosicka TEPUTOPKSA 3asiBKaTa ce Nofasa B TbProBCKUS
06eKT, KbETO € 3aKyrneHa cTokaTta, UM MoXe a NPoBepuTe 3a AONbIHUTENHA cneanpoaaxbeHa
MHopMaumsa Ha www.zelmer.com
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UA / FTAPAHTIMHE OBCITYITOBYBAHHS

Komnanisi B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, LU0 Lel BUPIG NPOCNyXWTb NPOTAroM ABOX POKIB, SIKLLO
BMKOPUCTOBYBaTUMETbCS 3@ NPU3HaYeHHsM. apaHTis Ha AaHuii BUPIG CTaHOBUTbL 2 POKM 3 MOMEHTY
npuabaHHs HoBoro BMpoOy croxusayem. Y pasi NONOMKU Mif Yac rapaHTiiHOro TepMiHy KOpUCTyBaui
MaloTb NpaBo Ha Oe3KOLLTOBHMI peMOHT abo 3amiHy BUpPOOBY, SIKLLIO peMOHT Byae HeMOXNMBUIA, 3a
BUMHSATKOM BUMNaZKiB, KON OAMH 3 LMX BapiaHTiB Oyae HeMOXIMBO BUKOHaTV abo BiH Byae HeCyMipHUM.

Y uboMy BUNagKy NokyneLb Mae npaBo BUGPaTH 3HMXKEHHS LiHM abo ckacyBaHHS MOKYMKK, LLO Crif,
obrosoptoBat 6e3nocepenHbO 3 NpoAaBLeM. Lia rapaHTia Takox BKMoYae 3amiHy 3an4acTuH, SKLWO B
o6ox BuNagkax BUpiG ekcrnyaTyBaBcs BiAMNOBIAHO O pEKOMEHAALN, 3a3HaYeHNX Y LibOMY KEPIBHULTBI, i
1noro He Byno BiAPEMOHTOBAHO CTOPOHHIMU haxiBLSMU, HE yNOBHOBaxeHUMM koMmnaHieto B&B TRENDS,
S.L. . MapaHTisa He NOLUMPKETLCA Ha 3anyacTuHK, SKi NiAAaTbCS ekcniyaTauinHoMy 3Hocy. Lis rapaHTis
He BMNNMBaE Ha npaea crnoxwusaya 3rigHo 3 ymoBamu AupekTtueu 1999/44/EC nns kpaiH — 4yneHis
€sponericbkoro Cotosy.

3ACTOCYBAHHSA FAPAHTII

KnieHTn 3060B’s13aHi 3B's13aTUCS 3 CEPBICHNM LIEHTPOM, YNOBHOBaXeHWM komnaHieto B&B TRENDS, S.L.
Ha NpoBedeHHsi PEMOHTY BMPOOIB.

Byab-ski MaHinynsuii 3 Bupobom daxisusmu, He ynoBHOBaxeHUMM komnaHieto B&B TRENDS,

S.L., Hegbane abo HeuinboBe BUKOPUCTaHHSI BUPOOY Npu3BeayTh 40 BTPATU rapaHTii. FapaHTiiHe
o6cnyroByBaHHsi oghiLiiHO BBE3EHOIO B YkpaiHy BUpPODOYy HaAaeTbCst 3a YMOBU HaflaHHS CMOXUBaYeEM
[oKyMeHTa npo npuabdaHHs. B YkpaiHi Takum JokyMeHTOM Moxe ByTu kacoBui, dickanbHUIA, TOBapHUI
Yyek, BuaaTkoBa HaknagHa abo iHLWKUA BCTAHOBMNEHWI 3aKOHO4ABCTBOM (hicKanbHWI JOKYMEHT, KU
nigTBepxaye Aaty npuadaHHa 3a3HaveHoro BUpooy.

KopucTyBay 3060B’a3aHuin 36epirati AoKyMeHT Npo npuabaHHs BMpoby, Wob nonerwmTy npouec
BUKOHAHHS rapaHTiiHWX pobiT. [INsi oTpMMaHHs TEXHIYHOro 1 nicnsnpoaaXHoro o6cnyroByBaHHS B
YkpaiHi, cnig nepegaty 3anuT y ToYKy npoaaxy, Ae 6yno BUKOHAHO NOKYMKy ToBapy, abo yTOYHUTH
iHbopmaLito 3 nicnAnpoaaHoro 06CyroByBaHHs Ha canTi www.zelmer.com
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Mscopy6ka / M'acopy6ka

SERIES: ZMM. MOD: ZMM4045B / ZMM4080B /
ZMM4048B / ZMM4055B / ZMM4050B / ZMM4085B
220-240V~ 50/60Hz

NOM 350W MAX 1900W

TYPE: SHGL806A / SHGL806 / SHGL806 /
SHGL806 / SHGL806 / SHGL806

Made in China / CaenaHo B Kutae / 3pobneHo B Kntai

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24 - P1. Ca N'Oller
08130 Santa Perpetua de Mogoda
(Barcelona) - Spain
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