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FRYTKOWNICA BEZPOWIETRZNA LAKELAND DUAL
Dziekujemy za wybranie Lakeland Dual Air Fryer.

Przed rozpoczeciem korzystania z ustugi prosimy o poswiecenie chwili na przeczytanie tej broszury i zachowanie jej w bezpiecznym

miejscu do wykorzystania w przysztosci.

Nasza Dual Air Fryer pomaga Ci gotowa¢ Twoje ulubione jedzenie w zdrowszy sposéb, uzywajac mato oleju

lub wcale. Wszechstronny, szybki i wygodny, gérny grill rozprowadza gorgce powietrze, aby réwnomiernie
gotowac jedzenie ze wszystkich stron, dzieki czemu mozesz gotowac migso, ryby, dréb, owoce morza i wypieki,
za naci$nieciem przycisku, do perfekcji.

Fantastyczne do mrozonek, takich jak frytki i scampi, a takze do smazenia do 500 gramdw chrupigcych,
pysznych, bez wyrzutéw sumienia domowych chipséw z niewielkg iloscig oleju lub bez niego. Nie ma bataganu
zwigzanego z wymiang oleju i mniej zapachéw zwigzanych z tradycyjnymi frytkownicami.

Jest prosty w obstudze dzieki panelowi sterowania z ekranem dotykowym LED, a przejrzysty licznik czasu
pomaga $ledzi¢ postepy. Podwdjna opcja pozwala na przygotowanie idealnego positku.

W Lakeland nasza wielokrotnie nagradzana firma rodzinna w dalszym ciggu oferuje te sama
doskonata jakos¢, stosunek jakosci do ceny i wyjgtkowa obstuge klienta, co w latach 60., gdy zaktadalisSmy firme.

Nasze produkty sg starannie wybierane i doktadnie testowane, dzieki czemu mozesz mie¢ pewnos¢, ze
wszystko, co kupisz, bedzie sprawiato przyjemnos$¢ w uzytkowaniu przez wiele lat.
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CECHY PRODUKTU

1. Otwory wentylacyjne

2. Przewéd i wtyczka

3. Panel sterowania

4. Wlot powietrza 1.
5. Duza szuflada na warzywa 6.

Uchwyt duzej szuflady na warzywa 7. Mata

szuflada na warzywa 8. Uchwyt

matej szuflady na warzywa 9. Duza tacka z

powtoka zapobiegajaca
przywieraniu 10. Mata tacka z

powtoka zapobiegajacg przywieraniu 11. Komora do gotowania i element grzewczy

H'lﬂllll;lllli'i'i'i'i

-

.

\l




Machine Translated by Google

IKONY PANELU STEROWANIA

1. Wiaczanie/wytaczanie zasilania

2. Ustawienia wstepne

3. Wieksza szuflada na warzywa

4. Mata szuflada na warzywa

5. Duza szuflada na warzywa i owoce

6. Duza szuflada na warzywa i owoce zmniejsza sie

7. Zwiekszenie matej szuflady na warzywa

8. Mata szuflada na warzywa i owoce

9. Funkcja temperatury 10.

Funkcja timera

11. Duza szuflada na warzywa i owoce

12. Duzy wskaznik temperatury szuflady na warzywa
13. Duzy wskaznik czasu szuflady na warzywa

14. Mata szuflada na warzywa i owoce

15. Wskaznik temperatury matej szuflady na warzywa

16. Wskaznik czasu w matej szufladzie na warzywa

17. Funkcja frytek

18. Funkcja ciasta

19. Funkcja steka/miesa

20. Funkcja drobiu

21. Funkcja skrzydetek kurczaka
22. Funkcja Ryby/Owoce Morza

23. Funkcja kietbasy

24. Funkcja kotowa
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1. @ Wiaczanie/wytaczanie zasilania

Ikona@ilania wt./wyt. bedzie podswietlona, gdy urzadzenie jest podtaczone i wigczone w gniazdku, a
szuflady na warzywa sg na swoim miejscu. Wybierz ikone zasilania wt./wyt., aby przetaczy¢ urz nie w
tryb gotowosci.

Po wybraniu odpowiedniej szuflady na warzywa i owoce nacisnij ikong wigczania/wytgczania po ra@'ugi, aby
rozpoczg¢ proces gotowania.

Nacisnij i przytrzymaj ikc@wiqczania/wylaczania zasilania przez 2 sekundy, aby zatrzymac cate urzagdzenie
podczas gotowania. Na wys$wietlaczu odpowiedniego koszyka na warzywa pojawi sie napis ,,OFF".

Uwaga: Podczas gotowania mozesz dotkngc¢ ikony V\@zania/wy%qczania, aby sterowac wstrzymaniem lub

rozpoczeciem gotowania.

Wybranie ikony U@Nieﬁ wstepnych umozliwia przewijanie 8 wstepnie ustawionych funkgji grzania
(17-24). Po wybraniu wstepnie ustawiony czas i temperatura gotowania wys$wietlajg sie na panelu
sterowania.

3. @ Duza szuflada na warzywa i owoce

Nacisnij ikon@éli uzywasz duzej szuflady na warzywa po lewej stronie, zostanie ona pods$wietlona.

Panel sterowania domysinie przetgczy sie na funkcje frytek. Ikona frytek zostanie podswietlona i zacznie
miga¢, panel sterowania wyswietli domysing temperature i czas dla tej funkcji i bedzie sie miedzy nimi
przetgcza¢. Gdy wyswietlana jest temperatura, wskaznik temperatury w lewym gérnym rogu wys$wietlacza
bedzie wtgczony. Gdy wyswietlana jest godzina, wskaznik czasu w lewym dolnym rogu wyswietlacza bedzie
wigczony. Jesli naci$niesz ikone przez 2 sekundy, mozesz anulowa¢ wybér duzej szuflady na warzywa, a
prod@ przejdzie w tryb gotowosci.

4. @ Mata szuflada na warzywa

Nacisnij ikon@éli uzywasz matej szuflady na warzywa po prawej stronie, zostanie ona podswietlona. Panel
sterowania domyslinie przetgczy sie na funkcje frytek. Ikona frytek zostanie podswietlona i zacznie migac,
panel sterowania wyswietli domysing temperature i czas dla tej funkcji i bedzie sie miedzy nimi

przetaczac. Gdy wyswietlana jest temperatura, wskaznik temperatury w lewym gérnym rogu wyswietlacza
bedzie wtaczony. Gdy wyswietlana jest godzina, wskaznik czasu w lewym dolnym rogu wyswietlacza bedzie
wlqciajeéli nacis$niesz ikone przez 2 sekundy, mozesz anulowa¢ wybér matej szuflady na warzywa, a

prod rzejdzie w tryb gotowosci.
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5. @ i6. @ Duze ikony zwiekszania i zmniejszania szuflady na warzywa

Ikony@iekszania i zmnie@nia umozliwiajg zwigkszanie lub zmniejszanie temperatury gotowania
w odstepach co 5°C. Jesli ikona jest przytrzymana, szybko przejdzie przez zakres temperatur. Zakres
temperatur: 80°C do 200°C.

Te ikony pozwalajg réwniez na zwiekszenie lub zmniejszenie czasu gotowania dla duzej szuflady na
warzywa po lewej stronie, o 1 minute na raz. Jesli ikona jest przytrzymana, zakres czasu zostanie szybko
przesuniety. Zakres czasu: od 1 do 60 minut.

7. @ i8. @ Mate ikony zwiekszania i zmniejszania szuflady na warzywa

Ikony@iekszania i zmnie@nia umozliwiaja zwiekszanie lub zmniejszanie temperatury gotowania
w odstepach co 5°C. Jesli ikona jest przytrzymana, szybko przejdzie przez zakres temperatur. Zakres
temperatur: 80°C do 200°C.

Te ikony pozwalaja réwniez na zwiekszenie lub zmniejszenie czasu gotowania dla matej szuflady na
warzywa po prawej stronie, o 1 minute na raz. Jesli ikona jest przytrzymana, zakres czasu zostanie
szybko przesuniety. Zakres czasu: od 1 do 60 minut.

9. . Funkcja temperatury

Nacisnij ikor@emperatury na odpowiedniej wybranej szufladzie na warzywa i owoce, a na wyswietlaczu
pojawi sie temperatura. Mozesz dostosowac jg do swoich potrzeb, uzywajac odpowiednich ikon
zwiekszania i zmniejszania.

10. @ Funkcja czasu

Nacisnij ikor@zasu na odpowiedniej wybranej szufladzie na warzywa i owoce, a na wyswietlaczu
pojawi sie czas. Mozesz dostosowac go za pomocg odpowiednich ikon zwiekszania i zmniejszania.

11. Duza szuflada na warzywa i owoce

Zaswieci sie, gdy wybrana zostanie duza szuflada na warzywa lub bedzie ona uzywana.

12. Duza szuflada na warzywa i owoce, temperatura

Po podswietleniu wskaznika bedzie wyswietla¢ wybrang temperature w szufladzie na warzywa i owoce.

13. Duza szuflada na warzywa i owoce

Po pods$wietleniu wskaznika bedzie widoczny pozostaty czas pracy duzej szuflady na warzywa.

14. Mata szuflada na warzywa i owoce

Zasdwieci sie, gdy mata szuflada na warzywa zostanie wybrana lub bedzie uzywana.
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15. Mata szuflada na warzywa i owoce, temperatura
Po podswietleniu wskaznika bedzie wyswietla¢ wybrang temperature w matej szufladzie na warzywa i owoce.

16. Mata szuflada na warzywa i owoce

Po podswietleniu wskaznika bedzie widoczny pozostaty czas pracy matej szuflady na warzywa.

17-24. Ustawienia wstepne

Szybkie funkcje wstepnego ustawiania temperatury i czasu.

@ Funkcja frytek
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Funkcja ciasta

N
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Funkcja steka/miesa

20. Funkcja drobiu

21. Funkgja skrzydetek kurczaka

22. 3 Funkcja Ryby/Owoce Morza

N
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Funkcja kietbasy

Nie nadaje sie do kietbas o bardzo wysokiej zawartosci ttuszczu. Goracy olej moze pryskac¢ na element
grzejny i powodowac dymienie urzadzenia.

24, Funkcja kotowa
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UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac¢ wszystkie instrukcje i zachowac je w bezpiecznym miejscu do
wykorzystania w przysztosci. Zawsze przestrzegaj tych srodkéw ostroznosci podczas korzystania z urzadzenia, aby

unikna¢ obrazen ciata lub uszkodzenia urzadzenia. To urzadzenie powinno by¢ uzywane wytgcznie zgodnie z opisem w

niniejszej instrukdji.

* Z urzadzenia mogg korzystac dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a
takze osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie moga bawic sie urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja
uzytkownika nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze maja
wiecej niz 8 lat i s nadzorowane.

« Upewnij sie, ze napiecie w Twojej sieci elektrycznej jest zgodne z napieciem podanym na urzadzeniu.

« Przed pierwszym uzyciem nalezy upewnic sie, ze z urzadzenia usunieto wszystkie materiaty opakowaniowe oraz

wszelkie etykiety i naklejki promocyjne.

« Zawsze sprawdzaj urzadzenie przed uzyciem pod katem widocznych oznak uszkodzenia. Nie uzywaj, jesli jest uszkodzone

lub zostato upuszczone. W przypadku uszkodzenia lub jesli urzadzenie rozwinie usterke, skontaktuj sie z zespotem
obstugi klienta Lakeland pod numerem 015394 88100 lub info@lakeland.co.uk

« Nie uzywaj tego urzadzenia, jesli przewdd jest uszkodzony. Skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta Lakeland.

Zespot ds. ustug pod numerem 015394 88100 lub info@lakeland.co.uk
« Zawsze uzywaj urzadzenia na suchej, réwnej i odpornej na ciepto powierzchni.

« Odtaczaj od sieci, gdy nie jest uzywany i przed czyszczeniem. Aby odtgczy¢, wiacz

gniazdo w pozycji ,wytaczone” i wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego.

« Nie nalezy uzywac zadnych akcesoriéw ani przystawek z tym urzadzeniem poza tymi, ktére zostaty

polecane przez Lakeland.

+ Aby zapobiec pozarowi, porazeniu prgdem elektrycznym lub obrazeniom ciata, nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani pokrywy

w wodzie lub innych ptynach.

« Nie pozostawiaj przewodu zwisajgcego z krawedzi stotu kuchennego lub blatu roboczego. Unikaj
kontakt otowiu z gorgcymi powierzchniami.

« Tylko do uzytku wewnatrz pomieszczen.
* Tylko do uzytku domowego.

* Urzadzenie nalezy stosowac¢ do przygotowywania zywnosci zgodnie z instrukcja obstugi dotgczong do urzadzenia.

+ Zawsze upewnij sie, ze masz suche rece przed odtgczeniem wtyczki od sieci.

gniazdo. Nigdy nie wyciggaj wtyczki z gniazda sieciowego za przewdd.

« Aby unikng¢ obrazen ciata lub ewentualnego pozaru, nie przykrywaj urzadzenia podczas uzytkowania.
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« Nie zaleca sie uzywania z wtyczkowym wytgcznikiem czasowym. « Przewdd przedtuzajacy

mozna uzywac ostroznie. Parametry elektryczne przewodu powinny by¢ co najmniej tak wysokie jak urzadzenia. Nie nalezy pozwalac,

aby przewdd zwisat z krawedzi blatu roboczego ani dotykat gorgcych powierzchni.

OSTRZEZENIE: Odcieta wtyczka wtozona do gniazda 13 A stanowi powazne zagrozenie bezpieczefstwa (porazenie

pradem). Upewnij sie, ze odcigta wtyczka zostanie bezpiecznie zutylizowana.

UWAGA: Plastikowe torby uzywane do owijania tego urzadzenia lub opakowania mogg by¢ niebezpieczne. Aby unikngé

%)
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* Trzymaj Dual Air Fryer, wtyczke i przewdd z dala od gorgcych piekarnikéw, ptomieni i innych Zrédet ciepta.

ryzyka uduszenia, trzymaj te torby poza zasiegiem niemowlat i dzieci. Torby te nie sg zabawkami.

gorace powierzchnie.

* Frytkownicy Dual Air Fryer nalezy uzywa¢ w dobrze wentylowanym pomieszczeniu, w odlegtosci co najmniej 15 cm od
Sciany i inne powierzchnie, aby zapewni¢ odpowiedni przeptyw powietrza.

« NIE WOLNO uzywac Dual Air Fryer pustego urzadzenia i nigdy nie napetnia¢ go powyzej potowy.
+ NIE WOLNO napetnia¢ koszyka olejem ani zadnym innym ptynem, aby unikng¢ ryzyka pozaru.

Jesli z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym, natychmiast odtacz je od zasilania. Przed wyjeciem szuflady na warzywa nalezy

odczekac, az dym przestanie sie wydobywac.

« NIE umieszczaj zywnosci bezposrednio w komorze gotowania ani nie dopuszczaj do bezposredniego kontaktu zywnosci z elementem

grzejnym. Nigdy nie dodawaj zywnosci do koszyka bez tacy na miejscu, zawsze gotuj zywnos$¢ w szufladzie na warzywa.

* NIE pozostawiaj Dual Air Fryer bez nadzoru podczas uzytkowania.

« Podwdjna frytkownica powietrzna, szuflada na warzywa i tacka pozostang gorgce przez jakis czas po uzyciu. Wytgcz podwdjng
frytkownice powietrzng, odtacz jg od zasilania i pozostaw do catkowitego ostygniecia przed przenoszeniem, czyszczeniem

lub przechowywaniem.

A OSTRZEZENIE - GORACE POWIERZCHNIE &

* Wszystkie powierzchnie oznaczone tym symbolem & symbol

beda sie bardzo nagrzewac podczas uzytkowania.

« Aby zapobiec obrazeniom, NIE DOTYKAJ.

« Wytacz urzgdzenie Dual Air Fryer, odtgcz je od zasilania i odczekaj, az

catkowicie ostygnie, zanim dotkniesz tych powierzchni.

« Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas wyjmowania szuflady na warzywa.
i tacke, poniewaz moze wydostac sie goraca para, a gorgcy ttuszcz moze
pryskac i pali¢, zawsze uzywaj uchwytu szuflady na warzywa. Uzywaj

rekawic kuchennych.

« Podczas uzytkowania przez otwory wentylacyjne wydostaje sie

goraca para - trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci.
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PIERWSZE UZYCIE PODWOJNEJ FRYTKOWNICY BEZPOWIETRZNE]

* Rozpakuj Dual Air Fryer i usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

* Przed pierwszym uzyciem przetrzyj jednostke gtéwna czysta, wilgotna Sciereczka.

ABY WYJAC SZUFLADE NA PRZETWORSTWO ZYWNOSCIOWE Z KOMORY DO GOTOWANIA
* Wyciagnij szuflade na warzywa z komory gotowania za pomocg szuflady na warzywa
obstuzy¢ i ustawi¢ na suchej, réwnej powierzchni.

« Umyj szuflady i tacki na warzywa i owoce gorgcg wodg z mydtem, optucz i osusz.
doktadnie.

* Przed ztozeniem produktu nalezy upewni¢ sie, ze wszystkie czesci s czyste i suche.

+ Opusc¢ tacke do szuflady na warzywa, tak aby
wypustki byty skierowane do géry, az tacka

oprze sie o krawedz.

Nigdy nie uzywaj szuflady na warzywa bez tacki w
$rodku.

» Wsun szuflade na warzywa z powrotem do komory piekarnika.

* Frytkownica Dual Air jest teraz gotowa do uzycia.

10
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INSTRUKCJA UZYCIA

+ UWAGA: To frytkownica bezolejowa, ktéra dziata na gorgce powietrze . NIE wypetniaj szuflady na warzywa olejem ani

zadnym innym ptynem. NIE wypetniaj jej powyzej potowy, wktadajac sktadniki do szuflady na warzywa.

» Umies¢ Dual Air Fryer na ptaskiej, odpornej na ciepto
powierzchni w poblizu gniazdka.
Frytkownicy Dual Air Fryer nalezy uzywa¢ w dobrze
wentylowanym pomieszczeniu, w odlegtosci co
najmniej 15 cm od $cian i innych powierzchni, aby
zapewni¢ odpowiedni przeptyw powietrza.

+ Podczas pierwszego uzycia Dual Air Fryer mozesz
poczu¢ delikatny zapach spalenizny. Jest
to normalne w przypadku nowego elementu

grzejnego i zniknie po kilku uzyciach.

TRYB WEACZENIA

+ Podtacz i wigcz Dual Air Fryer do gniazdka, urzgdzenie wyda sygnat dzwigkowy,
Wyswietlacz cyfrowy na chwile sie zaswieci, a ikona wigczani gczania zasilania zaswieci sig, a urzadzenie przejdzie

w tryb zasilania.

TRYB CZUWANIA

« Nacisnij ikone w@nia/wy}qczania zasilania, aby aktywowac urzadzenie, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
ikona duzej szuflady na warz@ i mata ikona szuflady na warzywa pojawig @pozostanq
NA.

Jedli po 3 minutach nie zostanie dotknieta zadna ikona na panelu sterowania, urzadzenie powrdci do trybu wigczonego.

Podobnie, jesli wstrzymates$ lub otworzytes szuflade na warzywa i nie wykonano zadnej operacji w ciggu 3 minut,

urzadzenie powréci do trybu wigczonego.

KORZYSTANIE Z TRYBU DUZEJ SZUFLADY NA PRZETWARZ@)WOCOW

1. Nacisnij ikone, n@nelu sterowania pojawi sie domyslna funkgcja frytek i
bedzie migac.

2. Domyslna temperatura i czas beda sie wyswietla¢ naprzemiennie na duzej szufladzie na warzywa i owoce.

wyswietlacz.

3. Po wyswietleniu temperatury wskaznik temperatury bedzie wtgczony.

4. Gdy wyswietlany jest czas, wskaznik czasu 5. Jesli naci$niesz i @ bedzie wiaczony.

przytrzymasz szuflade, urzadzenie @ ikona, mozesz anulowac¢ wybér duzego pojemnika na warzywa
przejdzie v@b czuwania.

6. Gdy ikona miga, @esz dotknac¢ zgdanej funkcji predefiniowanej, ikona ustawien wstepnych do zmiany na
ktérej chcesz uzy¢. Po nacisnieciu ikony funkcja bedzie przechodzi¢ przez funkcje predefiniowane i powracac do

poczatku.
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7. Nacisnij ikone wskaznika temperatury, a na wyswietlaczu pojawi sie temperatura aktualnie ustawionej funkcji.

Bedzie ona wyswietlana na state.

8. Nacisnij ikone I@aby@tosowaé temperature. Kazde nacisniecie spowoduje
temperatura bedzie si¢ zmienia¢ w odstepach 5°C. Mozesz nacisnac i przytrzymac ikong, temperatura

bedzie wzrastac lub spadac w sposéb ciggty.
9. Temperature mozna regulowac w zakresie od 80°C do 200°C.

10. Nacisnij ikone wskaznika czasu, a na wyswietlaczu pojawi sie na state czas aktualnie ustawionej funkcji.

11. Nacisnij ikony@, ab@stosowac’ czas, za kazdym razem, gdy nacisniesz, czas bedzie sie zmieniat w odstepach
1-minutowych. Mozesz nacisng¢ i przytrzymac ikone, czas bedzie sie ciaggle zwiekszat lub zmniejszat.

12. Zakres czasu mozna regulowac¢ w zakresie od 1 do 60 minut.

14. Po ustawieniu zadanej funkcji roboczej, temperatury i czasu dotknij przycisku wigczania/wytgczania.
ikona zasilania.

15. Duza szuflada na warzywa zacznie@a%ac’. Wyswietlacz bedzie naprzemiennie pokazywat wybrang temperature

i czas. Czas zacznie odliczac czas, pokazujac pozostaty czas gotowania.

16. Ikona duzej szuflady na warzywa @anie podswietlona.

17. Pod koniec gotowania urzadzenie wyda 5 sygnatéw dzwiekowych, a na wyswietlaczu pojawi sie napis ,WYL.”
pojawig sie na wyswietlaczu.

18. Duzy wyswietlacz szuflady na warzywa przejdzie w tryb czuwania.

KORZYSTANIE Z TRYBU SZUFLADY NA MALE PRZETW@

1. Nacisnij przycisk , @ ikona, domyslna funkcja frytek pojawi sie na panelu sterowania i
a zacznie migac.

2. DomysIna temperatura i czas bedg sie wyswietla¢ naprzemiennie na matej szufladzie na warzywa i owoce

wyswietlacz.
3. Po wyswietleniu temperatury wskaznik temperatury bedzie wigczony.
4. Po wyswietleniu czasu wskaznik czasu 5. Nacisniecie i @ bedzie wigczony.

przytrzymanie ikony spowoduje anulo@lie wyboru matej szuflady na warzywa i owoce, a urzadzenie przejdzie
w tryb cz@ﬂa.

6. Gdy ikona migaiesz dotkna¢ ikony ustawienia wstepnego, aby zmieni¢ jg na zgdana.
predefiniowang funkcje, ktérej chcesz uzy¢; po naciénieciu ikony przejdziesz do predefiniowanych funkcji, a
nastepnie powrdécisz na poczatek.

7. Nacisnij ikone wskaznika temperatury, a na wyswietlaczu pojawi sie temperatura aktualnie ustawionej funkgji.

Bedzie ona wyswietlana na state.

8. Nacisnij ikone I@aby@tosowac’ temperature. Kazde naci$niecie spowoduje
temperatura bedzie sie¢ zmienia¢ w odstepach 5°C. Mozesz nacisnac i przytrzymac ikong, temperatura
bedzie wzrastac¢ lub spada¢ w sposéb ciagty.

9. Temperature mozna regulowac w zakresie od 80°C do 200°C.

10. Nacisnij ikone wskaznika czasu, a na wyswietlaczu pojawi sie na state czas aktualnie ustawionej funkcji.
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11. Nacisnij ikony@, ab@stosowac’ czas, za kazdym razem, gdy nacisniesz, czas bedzie sie zmieniat w odstepach
1-minutowych. Mozesz nacisng¢ i przytrzymac ikone, czas bedzie sie ciggle zwiekszat lub zmniejszat.

12. Zakres czasu mozna regulowac w zakresie od 1 do 60 minut.

14. Po ustawieniu zgdanej funkcji roboczej, temperatury i czasu dotknij przycisku wtgczania/wytgczania.

ikona zasilania.

15. Mata szuflada na warzywa zacznie @!ac’. Wyswietlacz bedzie naprzemiennie pokazywat wybrang temperature i

czas. Czas zacznie odlicza¢ czas, pokazujgc pozostaty czas gotowania.

16. Mata ikona szuflady na warzywa zc@ﬂe podswietlona.
17. Pod koniec gotowania urzadzenie wyda 5 sygnatéw dzwiekowych, a na wyswietlaczu pojawi sie napis ,WYL.”
pojawig sie na wyswietlaczu.

18. Nastepnie maty wyswietlacz szuflady na warzywa przejdzie w tryb czuwania.

REGULACJA TEMPERATURY LUB CZASU PODCZAS PROCESU GOTOWANIA

1. Jesli w trakcie gotowania konieczna jest zmiana temperatury lub czasu, nacisnij przycisk
ikona odpowiedniej szuflady na warzywa lub .

2. Naciénij ikone f@(ji lub ikone funkcji, na wyé@laczu pojawi sie
temperature lub czas, nastepnie nacisnij I@Iei@d tego, ktérg szuflade na warzywa chcesz zmieni¢, aby
dostosowac odpowiednia temperature i czas.

3. Urzadzenie bedzie nadal dziata¢ i powrdéci do normalnego wyswietlania po

3 sekundy, jesli nic nie zostanie nacisniete.

REGULACJA FUNKCJI PRESET PODCZAS PROCESU GOTOWANIA

1. Jedli w trakcie gotowania zajdzie potrzeba zresetowania menu, lekko naciénij ikone W!qczania/wy%qcz@, aby
przejé¢ do trybu pauzy. Grzatka i silnik przestang dziatac.

2. Naci$nij odpowiednig ikone szuflady na warzywa lub , a wyéw@cz z@ne migac,
naprzemiennie temperatura i czas.

3. Naciénij

kona ustawien wstepnych umozliwiajgca dostosowanie funkcji roboczej oraz temperatury

przycisk i, aby ustawi¢ czas wedtug potrzeb.

4. Nastepnie nacisnij ikor@+qczania/wquczania, aby ponownie rozpoczg¢ proces gotowania.

OTWIERANIE SZUFLADY NA PRZETWARZANIE ZYWNOSCI PODCZAS PROCESU GOTOWANIA

1. Wysun szuflade na warzywa z Dual Air Fryer za pomocg uchwytu szuflady na warzywa.

2. Po stronie, z ktérej wyjates szuflade na warzywa z wyswietlacza cyfrowego,
pokaz 'OTWARTE'.

3. Wtéz zywnos¢ do szuflady na warzywa lub obré¢ zywnos¢, nie napetniaj jej powyzej potowy.

4. Nigdy nie dodawaj zywnosci do szuflady na warzywa bez zamontowanej tacy, zawsze gotuj zywnos$¢

w szufladzie na warzywa. Nadmiar oleju z jedzenia sptywa przez tacke na dno szuflady na warzywa.

5. Dual Air Fryer przejdzie w tryb pauzy, delikatnie potrzasnij sktadnikami. Gdy szuflada na warzywa zostanie wtozona,

Dual Air Fryer bedzie kontynuowac cykl gotowania.
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WYLACZANIE PODWOJNEJ FRYTKOWNICY BEZPOWIETRZNE) PODCZAS PROCESU GOTOWANIA

1. Wybierz szuflade na warzywa lub , kt@ ma @ac’ wytgczona.
2. Aby wytgczy¢ urzadzenie podczas gotowania, nacisnij i przytrzymaj ikone wlqczania@qczania

przez 2 sekundy, aby wytaczy¢ Dual Air Fryer.
3. Na wyswietlaczu pojawi sie napis ,OFF", a nastepnie rozlegnie sie pojedynczy sygnat dzwiekowy.

4. Nastepnie Dual Air Fryer przejdzie w tryb czuwania.

TRYB PRACY PODWOJNEJ SZUFLADY NA PRZETWARZANIE OWOCOW

1. Wybierz odpowiednig szuflade na warzywa i owoce lub V\@FZ f@je roboczg, temperature i czas.

2. Po ustawieniu wybierz inng szuflade na warzywa i owoce,@aste@ wybierz funkcje robocza, temperature i

czas.

3. Nacisnij ikone z@nia on/off, a dwie szuflady na warzywa zaczng dziata¢ w tym samym czasie. Szuflada na

warzywa i funkcja presetu bedg migac razem, a nastepnie zmienig sie na drugg szuflade na warzywa.

4. Na wyswietlaczu kazdej szuflady na warzywa i owoce bedg naprzemiennie pokazywane temperatura i czas, a

jednoczesnie bedzie odliczany uptywajacy czas.

5. Po zakonczeniu funkcji szuflady na warzywa i owoce urzadzenie wyda 5 sygnatéw dzwiekowych.

i wyswietla komunikat ,WYt." na odpowiednim wyswietlaczu.

6. Mozesz zmieni¢ temperature i czas w obu szufladach na warzywa i owoce,
wybierajgc odpowiednig szuflade na warzywa i o@e, a@tepnie dostosowujac temperature lub czas, jak w
punkcie ,Dostosowywanie temperatury lub czasu w trakcie procesu gotowania”.

7. Mozesz przejs$¢ do trybu pauzy dla kazdej z szuflad na warzywa lub ikony zasilania on/ot@)y @ naciskajac
Wzm@, nacisnij ikone zasilania on/off.

FUNKCJA PAMIECI

1. Urzadzenie ma funkcje pamieci, np. jesli uzywasz matej szuflady na warzywa z funkcjg skrzydetek kurczaka,

temperatura jest ustawiona na 190°C, a czas jest ustawiony
do 22 minut.

2. Po zakonczeniu cyklu gotowania, jesli urzadzenie nie zostanie wytgczone, przy nastepnym uzyciu i wybraniu matej
szuflady na warzywa i owoce automatycznie wyswietli sie menu ze skrzydetkami z kurczaka. Temperatura wynosi
190°C, a czas trwania 22 minuty.

3. Funkcja pamigci znika, gdy urzgdzenie zostanie wytgczone na 1 godzine.

4. Jezeli mineta godzina i urzadzenie zostanie ponownie wtgczone w celu wybrania pojemnika na mate warzywa
szuflada, wyswietli poczatkowe ustawienia domysine.
PAMIEC WYEACZENIA

Jezeli urzadzenie jest uzywane i przypadkowo wytgczy sie, powréci ono do stanu, w jakim znajdowato sie przed

awarig zasilania, pod warunkiem ze zasilanie zostanie przywrdcone w ciggu 30 minut.

UWAGA: Rozgrzej urzgdzenie Dual Air Fryer przez 3 minuty, BEZ umieszczania zywnosci w szufladzie na warzywa, w

wymaganej temperaturze, aby sie rozgrzac.

14



Machine Translated by Google

SPRAWDZANIE ZYWNOSCI

+ Zalecamy sprawdzanie zywnosci podczas gotowania i delikatne mieszanie sktadnikéw

w potowie czasu pieczenia, aby zapobiec nieréwnomiernemu upieczeniu potrawy.
* Wysun szuflade na warzywa z Dual Air Fryer za pomocg uchwytu szuflady na warzywa.

+ Po stronie, z ktérej wyjate$ szuflade na warzywa z wyswietlacza cyfrowego,
pokaz 'OTWARTE'.

« Dual Air Fryer przejdzie w tryb pauzy, delikatnie potrzasénij sktadnikami. Gdy
po wymianie szuflady na warzywa urzadzenie Dual Air Fryer bedzie kontynuowac cykl.

Wskazdéwka: Jesli ustawisz timer na potowe czasu gotowania, ustyszysz pigciokrotny sygnat dzwiekowy, gdy
bedziesz musiat potrzgsna¢ sktadnikami. Oznacza to jednak, ze musisz ponownie ustawic timer na pozostaty
czas gotowania po potrzgsnieciu.

* Nie nalezy uzywac¢ metalowych przyboréw kuchennych w szufladzie na warzywa i tacy, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie szuflady.
powtoka zapobiegajgca przywieraniu; jesli musisz obréci¢ potrawe, uzyj plastikowych lub drewnianych, odpornych na

ciepto przyboréw.
* Podczas sprawdzania sktadnikéw, szuflade na warzywa nalezy umiesci¢ na powierzchni odpornej na ciepto.

* Temperature i czas gotowania mozna zmienia¢ w trakcie cyklu gotowania, jesli potrawa tego wymaga.
dhuzej.

+ Podczas smazenia na powietrzu mozna zmieniac czas i temperature za pomocg
@ i ikon@ie mozna dostosowac czasu i temperatury podczas procesu
wstrzymane, a szuflada na warzywa jest otwarta.

+ Po zakonczeniu gotowania urzgdzenie Dual Air Fryer wyda piec¢ sygnatéw dzwiekowych, a na wyswietlaczu
panelu sterowania pojawi sie¢ komunikat ,,OFF" (wytgczony), w zaleznosci od uzywanej strony.

+ Sprawdz, czy jedzenie jest gotowe. Jedli nie, wsun szuflade na warzywa z powrotem do komory gotowania.
i ustaw czas na dodatkowe 5 minut.

* Wyjmujagc zywnos¢, NIE odwracaj szuflady na warzywa do géry nogami, poniewaz resztki goragcego
oleju, ktére sptyna na dno szuflady, wyleja sie na zywnos¢.

+ W zaleznosci od rodzaju przygotowywanej potrawy, z urzagdzenia moze wydobywac sie goraca para.

szuflada na warzywa.

+ Umies$¢ szuflade na warzywa na powierzchni odpornej na ciepto, wyjmij zywnos¢ na
talerz z szczypcami.

+ Wentylator silnika moze nadal pracowa¢, az urzadzenie ostygnie. Gdy wentylator
zatrzymat sie, wytgcz go i odtgcz od gniazdka.

« Przed przenoszeniem, czyszczeniem lub przechowywaniem urzgdzenia nalezy odczeka¢, az catkowicie ostygnie.

okoto 30 minut.
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PRZEWODNIK PO SKEADNIKACH I WSKAZOWKACH

« Nie nadaje sie do kietbas o bardzo wysokiej zawartosci ttuszczu. Gorgcy olej moze pryskac na podgrzewacz.
element i spowodowac dymienie sie urzadzenia.

* W urzadzeniu Dual Air Fryer mozesz przygotowywac przekaski, ktére normalnie przygotowuje sie w piekarniku.

« Frytkownicy Dual Air Fryer mozna uzywac do podgrzewania sktadnikéw, ustawiajgc temperature na 150°C.
10 minut.

« Pokréj zywnos$¢ na réwne kawatki, aby réwnomiernie sie upiekta.

FRYTKI

Polecamy Maris Piper i King Edward potatoes do robienia chipséw. Przechowuj je w ciemnej piwnicy lub chtodnej
szafce z dala od Swiatta.

Po obraniu ziemniakéw nalezy je doktadnie umy¢ przed pokrojeniem i ponownie umy¢ po pokrojeniu - dzieki
temu usuniesz skrobie.

Osusz chipsy za pomocg czystej, dobrze chtonnej $ciereczki kuchennej lub recznika kuchennego.

Aby chipsy byty bardziej chrupigce, posmaruj je olejem i smaz w ciggu kilku minut.

UWAGA: Jest to frytkownica bezolejowa dziatajgca na gorace powietrze. NIE WOLNO napetnia¢ szuflady na
warzywa olejem ani zadnym innym ptynem.

Im ciensze chipsy, tym bardziej chrupigce. Im grubsze chipsy, tym bardziej puszyste w $rodku.

Zmien czas gotowania w zaleznosci od grubosci chipséw. Jesli wolisz chipsy chrupigce, sprébuj gotowac je jeszcze
przez kilka minut.

Aby nada¢ chipsom inny smak, mozesz pokry¢ je réznymi rodzajami oleju.

W urzgdzeniu Dual Air Fryer mozna réwniez smazy¢ mrozone frytki. S3 one wstepnie ugotowane i nie ma
potrzeby dodawania oleju.

Mrozone frytki 200°C 25 minut 25 minut
Ciasto 150°C 25 minut 25 minut
Stek/Mieso 200°C 15 minut 15 minut
Dréb 200°C 30 minut 30 minut
Skrzydetka kurczaka 190°C 22 minuty 22 minuty
Ryby/Owoce morza 190°C 12 minut 12 minut
Kietbasy 160°C 15 minut 15 minut
(Nie nadaje sie do kietbas o

bardzo wysokiej zawartosci ttuszczu)

Na 170°C 20 minut 20 minut
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PRZEWODNIK PO CZASACH GOTOWANIA

Ponizej znajdziesz przewodnik po czasie gotowania réznych rodzajéw potraw.

Jest to jedynie wskazéwka, czas gotowania moze sig rézni¢ w zaleznosci od tego, czy jedzenie jest sezonowe,
czy tez ma duzg grubo$¢, a takze od Twoich preferencji co do stopnia wysmazenia potrawy (np. stek).

W przypadku mrozonek nalezy stosowac sie do wskazéwek dotyczgcych czasu i temperatury gotowania podanych na opakowaniu.

Podczas gdy zapoznajesz sie z czasem gotowania, kontroluj jako$¢ przygotowywanego jedzenia i gotuj je
przez kilka minut dtuzej, jesli to konieczne.

Przed podaniem upewnij sig, ze jedzenie jest doktadnie ugotowane.

MIESO

Stek 225-450 10 180 NIE

Kotlety wieprzowe 225-450 10-14 180 NIE

Burgery 225-4507-14 180 NIE Po uptywie potowy czasu przewréé

Kietbasy 225-4507-14 180 NIE szczypcami.

(Nie nadaje sie do

kietbas o bardzo

wysokiej zawartosci ttuszczu,

CHIPSY I MROZONKI

Kawatki stodkich 225-450 10-15 200 Tak Wyrhieszaj w misce z 1-2 tyzeczkami

ziemniakéw oliwy, sola, pieprzem i papryka
(opcjonalnie).

Domowe chipsy 225-450 25-30 180 Tak Pokrgj ziemniaki na chipsy o grubosci 1 cm.
Wymieszaj w misce z 1-2 tyzeczkami
oleju.

Cienkie mrozone 450 20 180 Tak

chipsy

Grube mrozone 450 25 180 Tak
Nie dodawaj oleju.

chipsy

Mrozone kawatki 225-450 10-15 200 Tak

kurczaka

DROB

Patki perkusyjne 225-450 20-25 200 Nie. Uzyj szczypiec, aby obréci¢ do

Piers z kurczaka 225-450 20-25 200 potowy} Nie.

Aby podgrzac sktadniki, ustaw temperature na 150°C na maksymalnie 10 minut.
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PRZEPISY

Nalezy pamietac, ze wszystkie pomiary tyzkowe sg standardowymi jednostkami metrycznymi, wiec 1 tyzeczka to 5 ml, a 1 tyzka to

15 ml. Zalecamy uzywanie zestawu tyzek pomiarowych, aby uzyskac¢ doktadne wyniki.

CHRUPIACA CIECIERZYCA Z PIKANTNA ...

Sktadniki Tlos¢

Oliwa z oliwek extra vergine 2 tyzeczki

Kminek mielony 1 iyzeczka

Nasiona sezamu 1 yzeczka

Chili w proszku 1 tyzeczka

Tymianek suszony Y5 tyzeczki

Czosnek w proszku % tyzeczki

S6l morska Y tyzeczki

Ciecierzyca 1 puszka (420 g) odsgczona, wyptukana i osuszona

CO ROBISZ

Temperatura: 190°C. Czas: 18 do 20 minut.

W $redniej misce wymieszaj oliwe z oliwek, kminek, nasiona sezamu, chili w proszku, tymianek, czosnek w proszku i sél.

Wymieszaj z ciecierzycg, aby pokry¢. Usun wszelkie skorki, ktére odpadna.

Przenie$ ciecierzyce na ruszt Dual Air Fryer i piecz w temperaturze 190°C, potrzasajgc koszykiem co 5 minut, az stanie sie

chrupigca. Zajmie to od 18 do 20 minut.
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PLACEK Z CUKINII - 2-3 porcje

Sktadniki Tlos¢

Cukinia 1 éredni, obrany i starty

Ser parmezan 509 $wiezo startego

Jajko 1 duze jajko, ubite

Sél morska Yo yzecaki

Swiezo zmielony czarny pieprz Y4 tyzeczki

Zabek czosnku 1, zgnieciony

Szczypiorek 1, duza, biata i zielona czes¢, drobno
posiekana

Okruszki chleba 60g

Olej w sprayu do gotowania

CO ROBISZ

Temperatura: 200°C. Czas: 7 minut.

W $redniej misce wymieszaj cukinie, parmezan, jajko, sél i pieprz, az sktadniki sie potacza.

Dodaj czosnek i posiekang cebulke dymke, a nastepnie butke tarta.

Nabierz okoto 2 tyzek mieszanki na dtori. Uformuj kulke, a nastepnie sptaszcz jg na nalesnik o grubosci
okoto 6 mm. Powtdrz z pozostatg mieszanka.

Umies$¢ placki w koszyku Dual Air Fryer, pozostawiajgc pomiedzy nimi odstepy.
Spryskac wszystkie strony oliwg w sprayu do smazenia.

Smazy¢ w goracym powietrzu w temperaturze 200°C, az do uzyskania zlotego koloru, okoto 7 minut.
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£OSOS TERIYAKI
Sktadniki Tlos¢
Sos sojowy jasny 3 ly2ki stolowe

Woda

1 lyzka stolowa

Cukier brgzowy

1 lyzka stotowa

Imbir todygowy

Y cala (1,3 cm),

obrane i drobno starte (okoto 1 tyzeczki)

Czosnek

1 zgbek, drobno starty

Filety z fososia

2, okoto 160g

CO ROBISZ

Temperatura: 190°C. Czas: 10 do 15 minut.

W matym rondelku umie$¢ sos sojowy, wode, brgzowy cukier, imbir i czosnek, a nastepnie gotuj na wolnym

ogniu, az cukier sie rozpusci, a mieszanka nabierze lekko syropowej konsystencji, zajmie to okoto 2 minut.

Wyt6z kratke Dual Air Fryer papierem pergaminowym. Posmaruj kawatki fososia sosem i przenie$ na

przygotowang kratke.

Smazy¢ w temperaturze 190°C, az ryba stanie sie catkowicie nieprzezroczysta, okoto 10-15 minut.
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NAJCZESCIE) ZADAWANE PYTANIA

Pytanie: Dlaczego Dual Air Fryer nie dziata?
Odpowiedz: Sprawdz, czy urzadzenie jest podtgczone do pradu i wigczone w gniazdku, a kontrolka zasilania
Swieci sie.

By¢ moze nie ustawiono timera. Ustaw klawisz timera na wymagany czas przygotowania.

Dual Air Fryer ma zabezpieczenie przed przegrzaniem. Jesli temperatura wewnetrzna przekroczy

bezpieczng temperature roboczg 380°C, wystepuje usterka i bezpiecznik zostat wytaczony. Skontaktuj
sie z zespotem obstugi klienta Lakeland.
Pytanie: Dlaczego moje jedzenie nie jest odpowiednio ugotowane?

Odpowiedz: vy koszyku moze by¢ za duzo jedzenia - sprawdz zalecang ilos¢ w tabeli na stronie 17.
Alternatywnie, wtéz mniejsze porcje do Dual Air Fryer - dzieki temu jedzenie bedzie ugotowane

bardziej réwnomiernie.
Temperatura moze by¢ zbyt niska, zwieksz temperature gotowania.

Czas gotowania moze by¢ za krotki, nalezy gotowac jeszcze 5 minut.

Pytanie: Dlaczego jedzenie jest nieréwnomiernie ugotowane?

Odpowiedz: Niektére produkty spozywcze, takie jak chipsy i nuggetsy, nalezy potrzagsna¢ w potowie gotowania.

Pytanie: Dlaczego domowe chipsy nie sg chrupigce?

Odpowiedz: Upewnij sie, ze uzywasz whasciwego rodzaju ziemniakéw (niektére daja lepsze rezultaty). Podczas
przygotowywania chipséw upewnij sie, ze sg tej samej wielkosci, umyj je i osusz przed wtozeniem do

Dual Air Fryer, aby usunac skrobie i lekko posmaruj olejem, aby uzyskac bardziej chrupigcy efekt.

Pytanie: Dlaczego szuflada na warzywa nie wsuwa sie do Dual Air Fryer?

Odpowiedz: Szuflada na warzywa i owoce jest przepetniona - usun cze$¢ zywnosci i upewnij sig, ze nie jest
wypetniona ponad potowe.
Szuflada na warzywa i owoce moze by¢ nieprawidtowo umieszczona w komorze piekarnika.
Wsun szuflade na warzywa do komory piekarnika, az ustyszysz klikniecie.

Pytanie: Dlaczego z mojej frytkownicy bezttuszczowej wydobywa sie dym?

Odpowiedz: Produkty spozywcze o bardzo duzej zawartosci ttuszczu moga pryskac na element grzejny,
powodujgc dymienie urzadzenia.

Pytanie: Dlaczego z Dual Air Fryer wydobywa sie nadmierna ilo$¢ pary?

Odpowiedz: Sktadniki, ktére gotujesz, sg zbyt ttuste, aby mozna je byto gotowac w Dual Air Fryer, olej i ttuszcz
ze sktadnikéw mogty rozpryskiwac sie na elemencie grzewczym. Wytgcz Dual Air Fryer i wyczy$¢ -

patrz 'Pielegnacja i czyszczenie'.

W potrawie moga znajdowac sie resztki z poprzedniego gotowania, dlatego nalezy doktadnie

wyczysci¢ koszyk i tacke po kazdym uzyciu.

21



Machine Translated by Google

PIELEGNACJA T CZYSZCZENIE

+ Odtacz Dual Air Fryer od zasilania i pozwdl mu catkowicie ostygna¢ przed czyszczeniem, okoto
30 minut. Jesli wyjmiesz szuflady na warzywa z Dual Air Fryer i umiescisz je na powierzchni odpornej na ciepto,
ostygng szybciej.

* Przed pierwszym uzyciem i po kazdym kolejnym doktadnie wyczysc.

* Po kazdym uzyciu nalezy sprawdzi¢, czy czesci nie sg zuzyte lub uszkodzone.
« Nie nalezy uzywac $rodkéw czyszczacych o whasciwosciach $ciernych ani wetny stalowej.

* Nigdy nie zanurzaj podstawy w wodzie ani innym ptynie.

+ Aby wyczysci¢ jednostke bazowgq i panel sterowania, przetrzyj je czysta, wilgotng $ciereczkg i osusz.

Przed przechowywaniem doktadnie umyj.

+ Aby wyczysci¢ szuflady i tace na warzywa, umyj je w gorgcej wodzie z mydtem, uzywajac
niesciernej gabki.

Jedli sktadniki przywarty do koszykéw lub tacek, namocz je na 10 minut przed czyszczeniem i usun za
pomoca gabki lub miekkiej szczotki.

* Wyczy$¢ komore gotowania wilgotna, niescierng szmatka.
+ Wyczy$¢ elementy grzewcze przy uzyciu czystej, suchej szczotki.

* Przechowuj Dual Air Fryer z luzno zwinietym kablem zasilajagcym. Nigdy nie owijaj go ciasno.
wokét produktu.
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INFORMACJE TECHNICZNE

* Moc: 1700W.

« Napiecie: 220-240V.~

« Czestotliwos¢: 50-60Hz.

« Dtugos¢ elastycznego odcinka ok. 70 cm (27%").

« Waga produktu ok. 6,8 kg.

POLACZENIA ELEKTRYCZNE

TO URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE

Urzadzenie wyposazone jest we wtyczke z bezpiecznikiem i trzema bolcami zgodng z normg BS1363, ktéra nadaje sie do stosowania

we wszystkich domach wyposazonych w gniazdka zgodne z obowigzujacymi normami.

WYMIANA BEZPIECZNIKA 10 AMP

Uzyj bezpiecznika BS1362 10 A. Nalezy uzywac wytgcznie bezpiecznikéw zatwierdzonych przez BSI lub ASTA. Jesli nie masz

pewnosci, jakiej wtyczki lub bezpiecznika uzy¢, zawsze skonsultuj sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Uwaga: Po wymianie bezpiecznika w wtyczce formowanej wyposazonej w ostone bezpiecznika, ostone nalezy
ponownie zatozy¢ na wtyczke. Nie wolno uzywac urzgdzenia bez ostony bezpiecznika.

W przypadku zgubienia ostony bezpiecznikéw mozna naby¢ w sklepie elektrycznym.

ca C € rons

RECYKLING SPRZETU ELEKTRYCZNEGO

Dyrektywa w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (ZSEE) naktada na
dystrybutoréw w Wielkiej Brytanii obowigzek maksymalizacji selektywnej zbiérki i przyjaznego dla
srodowiska przetwarzania ZSEE.

Dystrybutorzy w Wielkiej Brytanii (w tym sprzedawcy detaliczni) s zobowigzani do stworzenia
systemu, ktéry umozliwi wszystkim klientom kupujgcym nowy sprzet elektryczny bezptatne
poddanie recyklingowi starego sprzetu.

Jako odpowiedzialny sprzedawca detaliczny spetnilismy te wymagania, oferujgc wszystkim

klientom kupujgcym nowy sprzet elektryczny i elektroniczny bezptatny odbiér starego sprzetu na

zasadzie zwrotu takiego samego sprzetu. [
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