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Szanowny kliencie,

Gratulujemy zakupu niniejszego produktu. Nalezy uwaznie
przeczytaé cafg instrukcje obstugi i zachowaé ja na
przysztosé. Gwarancja nie obejmuje uszkodzer powstatych
na skutek nieprzestrzegania niniejszej instrukcji. Zeskanuj
kod QR, aby uzyska¢ dostep do najnowszej instrukcji i
innych informacji o produkcie.

SPIS TRESCI

Dane techniczne 2

Instrukcje dot. bezpieczenstwa 3
Opis 5

Pierwsze uruchomienie 6
Obstuga urzadzenia 7

Przepisy 10

Czyszczenie i konserwacja 12
Utylizacja urzadzenia 15
Producent i importer 15



DANE TECHNICZNE

Kod produktu

10040698, 10040699

Zasilanie 220-240V ~ 50/60 Hz
Moc 1400 W

Pojemnos¢ patelni 2,81

Zakres temperatur 80-200°C

Timer 1-60 min




INSTRUKCJE DOT. BEZPIECZENSTWA

e Przed podtgczeniem urzadzenia do gniazdka nalezy sprawdzi¢, czy napiecie w
gniazdku jest zgodne z podanym na tabliczce znamionowej napieciem
urzadzenia.

e Aby zapobiec porazeniu pradem, nie zanurza¢ przewodu zasilajgcego ani
samego urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

e Mate dzieci i zwierzeta domowe nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia.

e Po uzyciu wytgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazdka.

¢ Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do oddzielnego gniazdka od innych urzadzen, na
osobnym obwodzie. Jedli obwdd jest przecigzony przez inne urzadzenia,
urzadzenie moze nie dziata¢ prawidtowo.

e Zachowa¢ szczegdlng ostrozno$¢ podczas przenoszenia pojemnika z gorgcym
jedzeniem.

e Przewdd zasilajacy nie moze zwisaé z blatu. Nalezy uwazaé, aby nie umieszczaé
przewodu zasilajgcego na goracych powierzchniach.

e Umiescic¢ urzadzenie na $rodku stotu lub blatu kuchennego.

¢ Nie dotyka¢ gorgcych powierzchni. Do przenoszenia lub podnoszenia
urzadzenia uzywac uchwytéow.

¢ Urzadzenie nie moze by¢ obstugiwane przez dzieci.

e Uzywanie niezalecanych przez producenta akcesoriow moze spowodowac
obrazenia ciata.

e Nie stawia¢ urzadzenia na powierzchniach szklanych wrazliwych na ciepto,
powierzchniach drewnianych lub obrusach. W przypadku takich powierzchni
nalezy pod urzadzeniem umiesci¢ ptytke zaroodporng z zabezpieczeniem
termicznym.

e Nigdy nie uzywac urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy lub urzadzenie sa
uszkodzone albo jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo.

e Przed czyszczeniem lub konserwacjg urzadzenia wytgczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke z gniazdka. Przed wyjeciem lub wtozeniem jakichkolwiek czesci
odczekac, az urzadzenie ostygnie.

e Nie umieszczaé urzadzenia w bezposrednim sgsiedztwie gorgcej ptyty gazowej
lub elektrycznej albo rozgrzanego piekarnika.

e Jesli wtyczka nie pasuje do gniazdka, nalezy skontaktowac sie z odpowiednio
wykwalifikowanym elektrykiem, aby zminimalizowa¢ ryzyko porazenia
pradem. Nie wolno w jakikolwiek sposéb modyfikowac wtyczki lub przewodu
zasilajacego urzadzenia.

e Do czyszczenia nie stosowac $rodkéw, ktére moga zarysowac powierzchnie
urzadzenia. Mate metalowe czesci moga peknaé, a nastepnie spowodowac
porazenie pradem lub uszkodzenie urzadzenia.

e Aby zminimalizowa¢ ryzyko porazenia prgdem, nalezy smazyé jedzenie
wyfacznie w dostarczonym pojemniku z powtoka nieprzywierajgca.



¢ Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego.

e Uzywac urzadzenia tylko zgodnie z jego przeznaczeniem.

¢ Niniejsza instrukcje obstugi nalezy zachowaé do wykorzystania w przysztosci.

e Dzieci w wieku od 8 lat i osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, umystowej
oraz postrzezeniowej moga korzysta¢ z tego urzadzenia wytacznie pod
nadzorem albo po otrzymaniu instrukcji dot. jego bezpiecznej obstugi i po
zrozumieniu zwigzanych z nig zagrozen.
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OPIS PRODUKTU

Czesci produktu

Panel sterowania
Obudowa urzadzenia

Kosz

Patelnia

Przycisk otwierania patelni
Uchwyt kosza

Wylot powietrza

Przewdd zasilajacy
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PIERWSZE URUCHOMIENIE

Przed pierwszym uruchomieniem

Usun wszelkie czesci opakowania.

Usun z urzadzenia wszelkie naklejki i etykiety.

Kosz i patelnie doktadnie wyczy$¢ ciepta woda z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn i gabka. Te czesci mozna wyczysci¢ rowniez w zmywarce.

Przetrzyj wnetrze frytkownicy wilgotng szmatka. Frytkownica bezttuszczowa
smazy produkty spozywcze gorgcym powietrzem. Nie napetniaj patelni olejem
lub innym ttuszczem do smazenia.

Przygotowanie urzadzenia

Umies¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej i ptaskiej powierzchni. Nie
umieszczaj urzadzenia na powierzchni, ktéra nie jest odporna na dziatanie
ciepta.

Umies¢ kosz prawidtowo w patelni.

Woyciagnij przewdd zasilajgcy ze schowka w dolnej czesci urzadzenia.

Smazenie goracym powietrzem

1. Podfgcz wtyczke sieciowa do uziemionego gniazdka.

2. Ostroznie wyjmij patelnie z frytkownicy.

3. Umiesci¢ produkty spozywcze w koszu (Rys. 3).

Uwaga:

e Nigdy nie napetniaj kosza powyzej kreski MAX i nie przekraczaj ilosci
wskazanej w tabeli (patrz czes¢ ,Ustawienia” w tym rozdziale), poniewaz
moze to wptyngc¢ na jakosc¢ efektu koncowego.

e Uzyj separatora do oddzielania produktéw, gdy chcesz przygotowac rdzne
jedzenia w tym samym czasie. Umie$¢ separator w koszu i po kazdej stronie
koszu umies¢ produkty spozywcze.

e Zanim zaczniesz przygotowywac dwa rdézne rodzaje potraw jednoczesnie,
sprawd? czas i temperature wymagang do ich przygotowania: np. ziemniaki i
kotlety moga by¢ przygotowywane w tym samym czasie, poniewaz wymagaja
tych samych ustawien. Pamietaj, ze maksymalna ilos¢ kazdego produktu to
potowa normalnej ilosci.

4. Wsun patelnie z powrotem do frytkownicy (Rys. 2).

Nigdy nie uzywaj patelni bez rusztu.
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Przyciski

ON/OFF

Gdy patelnia i kosz do smazenia sg prawidtowo
wtozone do urzadzenia, zapala sie przycisk
ON/OFF. Jesli naci$niesz i przytrzymasz przycisk
ON/OFF przez 3 sekundy, domysina
temperatura urzadzenia zostanie ustawiona na
200°C i czas przygotowania zostanie ustawiony
na 15 minut. Po ponownym nacisnieciu
przycisku ON/OFF rozpocznie sie
przygotowywanie.

Jesli podczas przygotowywania ponownie
nacisniesz przycisk ON/OFF na 3 sekundy,
urzgdzenie zostanie wytaczone. Wszystkie
kontrolki gasng i wentylator przestaje dziatac.
Uwaga: Podczas smazenia mozna zatrzymac i
kontynuowac prace urzadzenia, naciskajac
przycisk ON/OFF.




Nacisnij przycisk MENU, aby wybraé jedng z 8
) Menu ulubionych potraw. Po dokonaniu wyboru,
urzadzenie zaczyna pracowac z domysinie
ustawiong temperaturg i czasem.
o Po naci$nieciu tego przycisku wyswietlane sg na

3 Ustaw.lenle przemian temperatura i czas. Odpowiednia
Czasul kontrolka temperatury i czasu jest
temperatury podswietlona. Regulacja czasu i temperatury

odbywa sie za pomocg przyciskéw - i +.

4 Po wyswietleniu temperatury, nacisnij przyciski -

) lub +, aby ustawi¢ zadang temperature.

5 St Temperature mozna ustawic¢ w zakresie 80-
Lampka 200°C. Po wyswietleniu czasu, naci$nij przyciski
kontrolna - lub +, aby ustawi¢ zgdany czas w zakresie od 0

do 60 minut.
Wskazniki:

6 Wskaznik temperatury

8 Wskaznik ogrzewania

9 Wskaznik timera

10 Wskazniki przepisow

Niektdre potrawy wymagajg wstrzasniecia w potowie czasu przygotowania
(patrz cze$¢ Ustawienia w tym rozdziale). Aby wstrzasngé potrawg,
wyciggnij patelnie z frytkownicy za uchwyt i potrzasnij nig. Nastepnie wtoz
patelnie z powrotem do frytkownicy.

Uwaga: Nie naciskaj przycisku blokady uchwytu podczas potrzagsania (Rys. 1).
Jezeli patelnia jest zbyt ciezka, mozesz z niej wyjac¢ kosz i potrzasaé tylko
nim. Wyciagnij patelnie z urzadzenia, umies¢ ja na powierzchni odpornej na
dziatanie wysokich temperatur, nacisnij przycisk blokady uchwytu i wyjmij
kosz z patelni.

Sygnat diwiekowy timera oznacza, ze uptynat ustawiony czas
przygotowania. Wyciagnij patelnie z urzadzenia i umies¢ ja na powierzchni
odpornej na dziatanie wysokich temperatur. .

Sprawdz, czy jedzenie jest gotowe.

Jesli nie jest ono jeszcze gotowe, wystarczy wsungé patelnie z powrotem do
frytkownicy i ustawic¢ timer na kilka minut.

Aby wyjac jedzenie (np. frytki) z patelni, wyjmij patelnie z frytkownicy,
umiesci¢ ja na powierzchni odpornej na dziatanie wysokich temperatur,
nacisnij przycisk blokady uchwytu i wyjmij kosz z patelni.

Nie odwracaj kosza do gdry nogami, gdy patelnia jest jeszcze do niego
przymocowana, poniewaz nadmiar oleju, ktéry zgromadzit sie na jej dnie,
sie wyleje.



e Patelnia i jedzenie sg gorgce. W zaleznosci od rodzaju jedzenia, z patelni moze
wydobywac sie para.

e Oproznij patelnie i kosz do miski lub na talerz.

e Duze lub kruche potrawy wyjmuj z patelni za pomoca szczypiec.

e Po usmazeniu pierwszej porcji, frytkownica jest od razu gotowa do smazenia
kolejnych porcji.

Ustawienia

Ta tabela pomoze Ci w wyborze podstawowych ustawier. Pamietaj, ze te
ustawienia sg orientacyjne.  Poniewaz potrawy rdznig sie pochodzeniem,
wielkoscig, ksztattem i marka, nie mozemy zagwarantowac najlepszego ustawienia
temperatury i czasu.

Technologia Rapid Air natychmiast podgrzewa powietrze wewnatrz urzadzenia.
Kroétkie wyjecie patelni z urzgdzenia podczas smazenia gorgcym powietrzem prawie
nie zaktdca procesu.

Wskazowki

¢ Mniejsze potrawy wymagajg zazwyczaj nieco krotszego czasu przygotowania
niz wieksze potrawy.

¢ Wieksze ilosci potraw wymagaja tylko nieco dtuzszego czasu przygotowania,
mniejsze ilosci sktadnikdbw wymagaja tylko nieco krdtszego czasu
przygotowania.

e Wstrzasanie mniejszymi potrawami w trakcie przygotowania optymalizuje
efekt koricowy i moze pomac zapobiec nieréwnomiernemu gotowaniu potraw.

e Do $wiezych ziemniakéw dodaj odrobine oleju, aby byty chrupkie. Potrawy
smaz w frytkownicy przez kilka minut od dodania oleju.

e Nie przygotowuj we frytkownicy wyjatkowo ttustych potraw, takich jak
kietbaski.

¢ Dania, ktére mozna przygotowaé w piekarniku, mozna réwniez przygotowac
we frytkownicy bezttuszczowej.

e Optymalnailo$¢ do przygotowania chrupigcych frytek to 500 graméw.

e Uzyj gotowego ciasta do szybkiego i tatwego przygotowania nadziewanych
przekgsek. Gotowe ciasto wymaga réwniez mniej czasu na przygotowanie niz
ciasto domowe.

e Jesli chcesz piec, umies¢ blache do pieczenia w koszu frytkownicy
bezttuszczowej, aby upiec ciasto lub quiche.

e Frytkownicy mozna uzywa¢ réwniez do podgrzewania sktadnikéw. Aby
ponownie podgrzaé potrawy, ustaw temperature na 150°C i czas na 10 minut.
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PRZEPISY

llosé (g)

Czas
(min)

Temperatura
(°c)

Dodatkowe
informacje

Mrozone frytki 300-350 18-20 200 wstrzasngc
cienkie

Mrozone frytki 300-350 20-25 200 wstrzasngc
grube

Ziemniaki gratin 400 20-25 200 wstrzasngc

Stek 100-400 | 10-15 180
Kotlet schabowy z 100-400 10-15 180
kosciag

Hamburger 100-400 10-15 180
Kietbasa 100-400 | 13-15 200
Szasztyk 100-400 | 25-30 180
Piersi z kurczaka 100-400 | 15-20 180

Sajgonki wstrzasnagc uzyc
100-350 8-10 200 pétproduktu

Mrozone nuggetsy | 100-400 6-10 200 wstrzasngc uzy¢

z kurczaka pétproduktu

Paluszki rybne 100-350 6-10 200 uzy¢ pétproduktu

mrozone

Mrozone paluszki 100-350 8-10 180 uzy¢ pétproduktu

serowe

Faszerowane 100-350 10 160

warzywa

Ciasto 250 20-25 160 Blacha do pieczenia
Quiche 350 20-22 180 Blacha do pieczenia
Muffinki 250 15-18 200 Blacha do pieczenia
Stodkie przekaski 350 20 160 Blacha do pieczenia

Uwaga: Dodaj 3 minuty do czasu przygotowania, gdy zaczynasz gotowac i
frytkownica jest jeszcze zimna.




CZYSZCZENIE

Frytkownice nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Kosz i patelnia majg nieprzywierajgca powierzchnie. Do czyszczenia patelni i kosza
nie uzywac¢ metalowych przyboréw ani $ciernych srodkéw czyszczacych, poniewaz
moze to spowodowac uszkodzenie powtoki nieprzywierajacej.

1. Wyciagnij wtyczke z gniazdka i pozwdl urzadzeniu ostygna¢. Wyjmij patelnie z
frytkownicy, aby goraca frytkownica szybciej ostygta.

2. Przetrzyj frytkownice wilgotng szmatka.

3. Kosz i patelnie doktadnie wyczys¢ ciepta woda z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn i gabka.

Mozesz uzy¢ odttuszczacza, aby usuna¢ wszelkie pozostate zabrudzenia.

Kosz i patelnia sg przystosowane do mycia w zmywarce. Jesli do kosza i patelni
przykleit sie brud, napetnij patelnie gorgca wodg z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Umies¢ kosz w patelni i pozostawic je na okoto 10 minut.

4. Wyczys¢ wnetrze patelni cieptg wodg i miekka gabka.
5. Wyczys¢ element grzewczy za pomoca szczoteczki, aby usunaé¢ wszelkie
pozostatosci po jedzeniu.

Przechowywanie

-

Odtacz urzadzenie od zasilania i pozwdl mu ostygnac.

2. Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

3. Witoz przewdd zasilajacy do schowka. Zabezpiecz przewdd, wktadajac go w
odpowiedni otwor.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie jest
podtgczone do gniazdka.

Podtacz wtyczke do
uziemionego gniazdka.

Nie ustawite$/tas timera.

Ustaw timer na zagdany
czas i wiacz urzadzenie.

Jedzenie smazone we
frytkownicy nie jest
gotowe.

Zbyt duzo jedzenia w
patelni.

Umies$é w patelni mniej
jedzenia.

Mniejsze porcje smazg
sie bardziej
réwnomiernie.

Ustawiona temperatura
jest zbyt niska.

Ustaw zgdang
temperature na panelu
sterowania (patrz
Ustawienia w rozdziale
Obstuga urzadzenia).

Czas przygotowania jest
zbyt krotki.

Ustaw zgdang
temperature na panelu
sterowania (patrz
Ustawienia w rozdziale
Obstuga urzadzenia).

Potrawy smazg sie
nierébwnomiernie.

Konieczne jest
potrzasniecie niektdrych
potraw w potowie
przygotowania.

Potrawy, ktore lezg na
sobie lub nad sobg (np.
frytki) nalezy potrzasnac
w potowie
przygotowania. Patrz
Ustawienia w rozdziale
Obstuga urzadzenia.

Smazone przekaski nie
sg chrupigce po wyjeciu
z frytkownicy.

Zastosowates/tas typ
przekaski przeznaczony
do przygotowania w
tradycyjnej frytkownicy.

Aby efekt byt bardziej
chrupigcy, posmaruj
potrawy lekko olejem.

Nie mozna
prawidtowo wsungé
patelni w
urzadzenie.

W patelni jest zbyt
wiele potraw.

Nie napetniaj patelni
powyzej symbolu
MAX.

Kosz nie jest prawidtowo
umieszczony w patelni.

Wepchnij kosz do
patelnie, az ustyszysz
klikniecie.




Z frytkownicy wydobywa
sie biaty dym.

Przygotowujesz ttuste
jedzenie.

Podczas smazenia
ttustych potraw we
frytkownicy duza ilosé
oleju kapie na patelnie.
Olej wytwarza biaty dym,
a patelnia moze sie
nagrzewac bardziej niz
zwykle. Nie ma to
wptywu na urzadzenie
ani na jedzenie.

W patelni znajduja sie
resztki ttuszczu z
poprzedniego uzycia.

Biaty dym jest
spowodowany przez
ttuszcz na patelni.
Wyczyscic patelnie po
kazdym uzyciu.

Swieze frytki smaza sie
nierébwnomiernie.

Nieodpowiedni rodzaj
ziemniakow.

Uzyj Swiezych
ziemniakow i upewnij
sie, ze pozostanag jedrne
podczas smazenia.

Nie optukates/tas
odpowiednio
ziemniakéw przed
smazeniem.

Kawatki ziemniakow
doktadnie optucz, aby
usungc¢ skrobie z ich
powierzchni.

Smazone przekaski nie sg
chrupigce po wyjeciu z
frytkownicy.

Chrupkos¢ zalezy od
ilosci oleju i wody we
frytkach.

Upewnij sie, ze frytki sg
suche przed dodaniem
oleju.

Ziemniaki kroimy na
mniejsze kawatki, aby
byty bardziej chrupiace.

Dodaj odrobine oleju.
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UTYLIZACJA URZADZENIA

Jesli w Twoim kraju obowigzuja przepisy dot. utylizacji
sprzetu elektrycznego i elektronicznego, ten symbol na
produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produktu nie
wolno  wyrzuca¢ wraz z domowymi odpadami
komunalnymi. Urzadzenie nalezy odda¢ do utylizacji w
wyznaczonym punkcie zbidrki, recyklingu i utylizacji sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.  Utylizacja zgodng z
przepisami chronisz $srodowisko i zdrowie swoich bliskich
przed negatywnymi konsekwencjami. Aby uzyskac
dodatkowe informacje na temat recyklingu i utylizacji tego
urzadzenia, skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami lub firmg
zajmujaca sie utylizacja odpadéw domowych.

PRODUCENT

Chal-Tec GmbH, WallstraRe 16, 10179 Berlin, Niemcy.
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