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Termometr Do Miesa Z Sonda Kuchenny
Cyfrowy Elektroniczny -50°C - 300°C
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Opis Produktu

Termometr Do Miesa Z Sonda Kuchenny Cyfrowy Elektroniczny -50°C - 300°C

CYFROWY TERMOMETR KUCHENNY Z SONDA

Profesjonalny termometr kuchenny z dtugg sondg ze stali nierdzewnej to niezbedne
narzedzie dla kazdego, kto ceni precyzje w gotowaniu. Urzgdzenie wyposazone w
czytelny wyswietlacz LCD oraz przewéd o dtugosci 100 cm umozliwia wygodny pomiar
temperatury bez koniecznosci otwierania piekarnika czy grilla. Dzieki szerokiemu
zakresowi pomiaréw od -50°C do +300°C idealnie sprawdzi sie przy przygotowywaniu
mies, pieczeniu ciast oraz grillowaniu.

KLUCZOWE ZALETY TERMOMETRU

Termometr wyréznia sie zaawansowanymi funkcjami, ktére utatwiaja codzienne
gotowanie i grillowanie.

Sygnat dzwiekowy informujacy o osiggnieciu zadanej temperatury

Wbudowany minutnik do precyzyjnego odmierzania czasu

Pomiar w stopniach Celsjusza i Fahrenheita z mozliwoscig przetaczania

Praktyczna podstawka i magnes umozliwiajgce wygodne umieszczenie urzadzenia
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Sonda ze stali nierdzewnej odporna na wysokie temperatury

Doktadnos¢ pomiaru 1°C gwarantujgca precyzyjne wyniki
£ PARAMETRY PRODUKTU
Marka: Verk Group Rodzaj: termometr z sondg Zakres pomiarowy: od -50°C do +300°C
(od -58°F do 572°F) Doktadnos¢: 1°C Ditugos¢ przewodu: okoto 100 cm Materiat sondy:
stal nierdzewna Wyswietlacz: LCD Wymiary urzadzenia: szerokos¢ 7,5 cm, wysokos¢ 7,5
cm, gtebokos¢ 2,5 cm Kolor: czarno-srebrny Dodatkowe funkcje: minutnik, sygnat
dzwiekowy, podstawka, magnes Przetgczniki: Clock/Timer, ON/OFF Certyfikat: CE
ZASTOSOWANIE
Termometr kuchenny z sonda to uniwersalne urzgdzenie znajdujgce zastosowanie w
wielu sytuacjach kulinarnych. Sprawdzi sie zaréwno w kuchni domowej, jak i podczas
grillowania na sSwiezym powietrzu.
» Pieczenie mies - kontrola stopnia wysmazenia wotowiny, wieprzowiny, drobiuposéb
» Grillowanie - precyzyjne monitorowanie temperatury potraw na grillu
» Pieczenie ciast i wypiekdéw - sprawdzanie gotowosci ciast drozdzowych i biszkoptéw
» Gotowanie ptyndw - pomiar temperatury zup, soséw i napojéw
» Wedzenie - kontrola temperatury podczas wedzenia mies i ryb
» Sous-vide - precyzyjne gotowanie w niskich temperaturach

WYGODA | FUNKCJONALNOSC
Urzgdzenie zostato zaprojektowane z myslg o maksymalnej wygodzie uzytkowania.
Dtugi przewdd o dtugosci 100 cm pozwala na swobodne umieszczenie wyswietlacza z
dala od Zrédta ciepta, co umozliwia bezpieczne monitorowanie temperatury bez
koniecznosci otwierania piekarnika.

Czytelny wyswietlacz LCD zapewnia doskonatg widocznos¢ odczytéw w kazdych
warunkach

Magnes i podstawka umozliwiaja wygodne zamocowanie na lodowce lub ustawienie
na blacie

Intuicyjna obstuga dzieki prostym przetgcznikom z tytu obudowy

Funkcja wyboru jednostek pozwala na przetgczanie miedzy stopniami Celsjusza a

Fahrenheita
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Alarm dzZwiekowy informuje o osiggnieciu zadanej temperatury, eliminujac ryzyko
przypalenia

NAJCZESCIE) ZADAWANE PYTANIA

Czy termometr mozna uzywac w piekarniku?

v Tak, sonda ze stali nierdzewnej wytrzymuje temperatury do 300°C, co pozwala na
bezpieczne uzywanie w piekarniku. Wyswietlacz nalezy umiesci¢ na zewnatrz dzieki
dtugiemu przewodowi.

Jak dziata funkcja alarmu dzwiekowego?

v Po ustawieniu docelowej temperatury termometr automatycznie wyemituje sygnat
dzwiekowy, gdy potrawa osiggnie zadang wartos¢, informujac o gotowosci dania.

Czy urzadzenie wymaga baterii?

v Tak, termometr zasilany jest bateriami. Przetagcznik ON/OFF z tytu obudowy pozwala

na oszczedzanie energii, gdy urzgdzenie nie jest uzywane.

Parametry Techniczne

Parametr Wartos¢

Marka Verk Group

Kod producenta 27444

Rodzaj termometr z sonda
Kolor srebrny

Waga produktu z opakowan 0.118
EAN (GTIN) 5907451370728
Stan Nowy

Stan opakowania oryginalne
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