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LAKELAND CYFROWA MASZYNA DO LODOW
Dziekujemy za wybranie cyfrowej maszyny do lodéw Lakeland.

Prosimy o poswiecenie chwili na przeczytanie tej broszury przed rozpoczeciem korzystania z maszynki do lodéw. Zachowaj jg w bezpiecznym

miejscu na wypadek potrzeby skorzystania z niej w przysztosci.

Maszyna do lodéw Compressor jest bardzo tatwa w uzyciu, nie ma potrzeby wstepnego zamrazania miski,
poniewaz ta maszyna do lodéw ma wbudowang zamrazarke. Ustaw timer zgodnie z przepisem i wlej
mieszanke przez otwér. Maszyna do lodéw ubije i wymiesza do kremowej, gtadkiej konsystencji w ciagu
godziny. Maszyna do lodéw Compressor robi réwniez gelato, sorbet i mrozony jogurt.

W Lakeland nasza wielokrotnie nagradzana firma rodzinna w dalszym ciggu oferuje te sama
doskonatg jako$¢, stosunek jakosci do ceny i wyjatkowg obstuge klienta, co w latach 60., gdy zaktadalismy
firme.

Nasze produkty sg starannie wybierane i doktadnie testowane, dzieki czemu mozesz mie¢ pewnos¢, ze
wszystko, co kupisz, bedzie sprawiato przyjemnos¢ w uzytkowaniu przez wiele lat.
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CECHY PRODUKTU
1. Silnik

2 Pokrywka do napeiiania

3. Przezroczysta pokrywa

4. Mieszadto

5. Wyjmowana miska

6. Wyswietlacz LCD

7. Panel sterowania

8. Miarka

9. tyzka do lodow
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UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac¢ wszystkie instrukcje i zachowac je w bezpiecznym
miejscu do wykorzystania w przysztosci. Zawsze przestrzegaj tych srodkéw ostroznosci podczas korzystania

z urzadzenia, aby unikna¢ obrazen ciata lub uszkodzenia urzadzenia. To urzadzenie powinno by¢ uzywane
wytgcznie zgodnie z opisem w niniejszej instrukcji.

" Z urzadzenia moga korzystac¢ dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a
takze osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli znajduja sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat
bezpiecznego korzystania z urzagdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja
uzytkownika nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majg wiecej
niz 8 lat i sa nadzorowane.

« Upewnij sie, ze napiecie w Twojej sieci elektrycznej jest zgodne z napieciem podanym na urzadzeniu.

« Upewnij sie, ze wszystkie materiaty opakowaniowe oraz wszelkie etykiety i naklejki promocyjne zostaty usuniete z

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ urzadzenie.

+ Zawsze sprawdzaj urzgdzenie przed uzyciem pod katem widocznych oznak uszkodzenia. Nie uzywaj, jesli jest uszkodzone

lub zostato upuszczone. W przypadku uszkodzenia lub jesli urzadzenie rozwinie usterke, skontaktuj sie z zespotem obstugi
klienta Lakeland pod numerem 015394 88100.

+ Nie uzywaj tego urzadzenia, jesli przewod jest uszkodzony. Jesli przewéd jest uszkodzony, nalezy go wymienic.

Skontaktuj sie z zespotem obstugi klienta Lakeland pod numerem 015394 88100.
+ Zawsze uzywaj urzadzenia na suchej, réwnej i odpornej na ciepto powierzchni.

+ Odtacz od sieci, gdy nie jest uzywany i przed czyszczeniem. Pozostaw do ogrzania do
temperaturze pokojowej przed czyszczeniem urzadzenia. Aby odtgczy¢, ustaw gniazdo w pozycji ,wytgczone” i wyjmij wtyczke

z gniazdka sieciowego.

* Aby zapobiec pozarowi, porazeniu pragdem elektrycznym lub obrazeniom ciata, nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani

urzadzenia w wodzie lub innych cieczach.

+ Nie pozostawiaj przewodu zwisajacego z krawedzi stotu kuchennego lub blatu roboczego. Unikaj
kontakt otowiu z gorgcymi powierzchniami.

+ Nie nalezy uzywac zadnych akcesoriéw ani przystawek z tym urzgdzeniem poza tymi, ktére zostaty

polecane przez Lakeland.
« Tylko do uzytku wewnatrz pomieszczen.
* Tylko do uzytku domowego. Nie nadaje sie do uzytku komercyjnego ani do uzytku na zewnatrz.

+ Urzadzenie nalezy stosowac¢ do przygotowywania zywnosci zgodnie z instrukcjg obstugi dotgczong do

urzadzenia.

* Zawsze upewnij sig, ze masz suche rece, zanim wyjmiesz wtyczke z gniazdka sieciowego.

Nigdy nie wyciggaj wtyczki z gniazdka, ciggnac za przewdd.



Mqthine Translated by Google

« Aby unikng¢ obrazen ciata lub ewentualnego pozaru, nie przykrywaj urzadzenia podczas uzytkowania.
« Nie podtaczaj tego urzadzenia do zewnetrznego timera ani systemu zdalnego sterowania.

« Uziemiony przedtuzacz mozna uzywac ostroznie. Parametry elektryczne kabla powinny by¢ co najmniej tak
wysokie jak urzadzenia. Nie nalezy pozwala¢, aby kabel zwisat z krawedzi blatu roboczego lub dotykat gorgcych

powierzchni.

« To urzadzenie jest zgodne z podstawowymi wymaganiami dyrektyw 2014/30/WE (dyrektywa w sprawie
kompatybilnosci elektromagnetycznej) i 2014/35/UE (dyrektywa niskonapieciowa).

+ OSTRZEZENIE: Wiozenie odcigtej wtyczki do gniazdka stwarza powazne zagrozenie bezpieczefistwa (porazenie pradem).

Upewnij sig, ze odcigtg wtyczke zutylizujesz w bezpieczny sposéb.

’ @ UWAGA: Plastikowe torby uzywane do owijania tego urzadzenia lub opakowania mogg by¢
niebezpieczne. Aby uniknac ryzyka uduszenia, trzymaj te torby poza zasiegiem niemowlat i dzieci.

Torby te nie s zabawkami.

* Maszynka do lodéw kompresorowych powinna by¢ uzywana w odlegtosci co najmniej 10 cm od $cian.

i innych powierzchni, aby zapewni¢ odpowiedni przeptyw powietrza.

* Trzymaj urzadzenie, wtyczke i przewod z dala od goracych piekarnikéw, palnikéw elektrycznych i gazowych,
ptomieni i gorgcych powierzchni.

+ Nigdy nie uzywaj urzagdzenia w miejscach, w ktérych mogg wystepowac pewne opary.
(rozcienczalnik do farb, materiaty tatwopalne, farby i lakiery na bazie oleju, fatwopalne ciecze i gazy) pod katem
ryzyka wybuchu.

+ Aby zapobiec oparzeniom mrozowym, chron dtonie podczas obstugi wyjmowanej miski.

urzadzenia. Nigdy nie dotykaj go mokrymi rekami.

* Nie prébuj przenosi¢ maszyny do robienia lodéw kompresorowych, gdy jest wigczona,

i nigdy nie wktadaj tam rak ani zadnych przyboréw.
« Jesli jakakolwiek cze$¢ ulegnie uszkodzeniu, nalezy zaprzestac uzywania urzadzenia.

« Lody lub sorbety zawierajgce surowe sktadniki nalezy spozy¢ w ciggu tygodnia.
Lody najlepiej smakuja Swieze.

+ Lodéw lub sorbetéw zawierajacych surowe jaja nie nalezy podawac dzieciom, kobietom w cigzy i osobom starszym.

+ Nigdy nie zamrazaj lodéw, ktére zostaty catkowicie lub czge$ciowo rozmrozone.
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USTAWIANIE MASZYNY KOMPRESOROWEJ DO LODOW
I UZYWANIE PO RAZ PIERWSZY

1. Rozpakuj maszynke do lodéw kompresorowych i usur wszystkie materiaty opakowaniowe.
2. Wyczys$¢ wszystkie czesci zgodnie z instrukcjami podanymi w czesci ,Pielegnacja i czyszczenie”.
3. Przed ztozeniem produktu upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

OSTRZEZENIE: Nie wkfadaj wtyczki do gniazdka elektrycznego ani nie wiaczaj urzadzenia przed ztozeniem maszyny
do lodéw.

4. Umies¢ jednostke gtéwna na ptaskiej i suchej powierzchni, np. na kuchennym stole.

5. Umie$¢ wyjmowang miske wewnatrz statej miski w jednostce gtéwne;j.
6. Wt6z mieszadto do wyjmowanej miski.

7. Zatéz przezroczystg pokrywe na goére i przekrec jg zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az do zablokowania na miejscu.

Odblokowac

Odblokowac

8. Wyréwnaj mieszadto z wrzecionem silnika i opus¢ silnik na miejsce, podtaczajac go do ztgcza zasilania.

9. Maszynka do loddéw jest teraz gotowa do uzycia.
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PROGRAMOWANIE TWOJEGO
MASZYNA DO LODOW KOMPRESOROWA

W16z wtyczke do gniazdka i wigcz. Lody zapiszczg, wyswietlacz LCD zaswieci sig na niebiesko, a na wyswietlaczu
zacznie migac ,,00". Jesli w ciggu 15 sekund nie zostanie naci$niety zaden przycisk, wyswietlacz LCD zgasnie.

Cooling indicator Mixing indicator

COOLING MIXING

©

LCD DISPLAY

START
STOP

TIMER button

START/STOP button

POWER button

Przycisk ZASILANIA

Po nacisnieciu przycisku POWER na wyswietlaczu LCD pojawia sie wartos¢,,60:00", co oznacza domysiny

czas dziatania wynoszacy 60 minut.
Przycisk TIMER

Czas (dtugos$¢ programu) mozna ustawic¢ w odstepach 10-minutowych w zakresie od 10 do 60 minut dla
czasu dziatania programu. Mozna go ustawi¢ wstepnie, naciskajgc przycisk TIMER. Mozesz zmieni¢

dtugos¢ czasu programu zgodnie ze swoim smakiem przepiséw.

Przycisk START/STOP
Po ustawieniu czasu nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpoczac.

Maszyna do lodéw zaczyna natychmiast miesza¢, a lampka ,MIXING” zapala sig i $wieci na ZIELONO. Po 2
minutach maszyna do lodéw rozpocznie proces chtodzenia, a lampka ,,COOLING” zapala sie i $wieci na
CZERWONO.

Na wyswietlaczu LCD bedg naprzemiennie pokazywane: pozostaty czas i temperatura sktadnikéw.
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Po zakornczeniu programu maszyna do lodéw automatycznie zatrzymuje sig i wydaje 10 sygnatéw
dzwiekowych. Na wyswietlaczu LCD pojawia sie '00:00'.

Po zakonczeniu pracy maszyny do lodéw, jesli przez 10 minut nie zostanie ona wytgczona ani dotknieta,
automatycznie przejdzie ona w tryb ,,Rozszerzonego chtodzenia”, aby zapobiec rozmrozeniu lodéw.

ROZSZERZONA FUNKCJA CHLODZENIA

Urzadzenie uruchomi funkcje CHLODZENIA BEZ mieszania przez 10 minut, a nastepnie co kolejne 10
minut, do 1 godziny. Nastepnie urzadzenie powrdéci do swojego domyslnego stanu poczatkowego,
czyli tylko wigczonego, bez zadnej operacji.

OSTRZEZENIE: Zawsze pamietaj, aby wytgczy¢ urzadzenie i odfgczy¢ je od gniazdka po
zakonczeniu przygotowywania lodéw, aby unikna¢ porazenia pragdem podczas wyjmowania miski.

OPERACJE REGULACYJNE

Zatrzymanie maszyny do lodéw w trakcie pracy

Urzadzenie mozna zatrzymac, naciskajac przycisk START/STOP przez 3 sekundy lub naciskajagc
przycisk POWER raz, gdy urzadzenie jest uruchomione. Wyswietlacz LCD powréci do wartosci
domysinej 60:00 na wyswietlaczu.

Regulacja czasu pracy - podczas pracy

Za kazdym razem, gdy urzadzenie jest uruchomione, mozesz dodac¢ do czasu pracy, naciskajac
przycisk TIMER. Zwiekszy to czas w 5-minutowych odstepach za kazdym razem, gdy zostanie nacisniety,
az do maksymalnego czasu 60 minut na wyswietlaczu.

Uwaga: Czas mozna tylko wydhuzy¢, NIE skrocic.

Dodawanie czasu operacji - po zakonczeniu

Po uptywie ustawionego czasu (60 minut) urzgdzenie zatrzymuje sie i powraca do ustawien
domysinych. Jedli chcesz, aby konsystencja lodéw byta twardsza, mozesz wybra¢ czas dziatania
(10/20/30/40/50/60 minut), naciskajac przycisk TIMER, a nastepnie ponownie naciskajac przycisk START/
STOP. Urzadzenie bedzie kontynuowac prace przez wybrany czas i zatrzyma sig, wchodzac w ,funkcje
rozszerzonego chtodzenia”, aby utrzymac lody w stanie zamrozonym.

Kontrola objetosci sktadnikéw

Aby unikna¢ przepetnienia i marnotrawstwa, upewnij sie, ze sktadniki nie przekraczajg 60% pojemnosci
wyjmowanej miski, poniewaz lody zwiekszajg swojg objetos¢ podczas formowania.
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INSTRUKCJA UZYCIA

PRZED UZYCIEM:

Piekno domowych lodéw polega na tym, ze mozesz dostosowac sktadniki do swojego gustu i wymagan

dietetycznych, a takze wykorzysta¢ sezonowe owoce do nadania im smaku.

Kilka prostych pomystéw na poczatek znajdziesz w sekcji ,Przepisy”.

1. Wybierz przepis, przygotuj mieszanke i pozostaw do ostygniecia.
Uwaga: Przed uzyciem schtodZ sktadniki w lodéwce. Ciepte sktadniki lub sktadniki w temperaturze pokojowej
wydtuzg czas przygotowania.

2. Umied¢ wyjmowang miske wewnatrz statej miski w jednostce gtéwnej i wtéz ostrze mieszajgce. Umies¢ przezroczystg

pokrywe na gérze, obracajac ja zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby zablokowac jg na miejscu.

Odblokowac

3. Wyréwnaj ostrze mieszajgce z wrzecionem silnika i opus¢ silnik na miejsce
znajdujacy sie na ztgczu zasilania.
4. Wtz wtyczke do gniazdka i wigcz ja. Ekran zaswieci sie na niebiesko i

na wyswietlaczu pojawi sie ,00", co oznacza, ze urzadzenie jest podigczone.

5. Wybierz odpowiedni czas i nacis$nij przycisk START/STOP. Urzadzenie rozpocznie odliczanie czasu. Wyswietlacz LCD

bedzie naprzemiennie pokazywat pozostaty czas i temperature sktadnikéw.
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6. Wlej mieszanke do maszyny do lodéw przez otwér w pokrywie do napetniania.

NIE wlewaj zbyt duzo mieszanki do miski. Pozostaw okoto 3 cm od géry miski, aby mieszanka mogta
zwigkszy¢ objetos¢ podczas przygotowywania.

7. Pozostaw maszynke do lodéw wtgczong, az lody osiggng odpowiednig konsystencje.
Maszyna do lodéw przestanie sig obraca¢, gdy timer sie zakonczy. Czas przygotowania zalezy od
przepisu, temperatury sktadnikdéw i pomieszczenia.

* Nie wytaczaj urzgdzenia, dopdki lody nie bedg gotowe. Jesdli tak jest,

jesli urzadzenie zostanie wytgczone zbyt wczesnie, sktadniki mogg zamarzna¢, przylegajgc do
wewnetrznej Scianki wyjmowanej miski.

+ Czas potrzebny do uzyskania pozadanej konsystencji moze by¢ krétszy lub dtuzszy niz podany w
przepisie ze wzgledu na temperature
sktadnikéw lub temperatury pokojowej. Jesli potrzebujesz mniej czasu; wytgcz urzadzenie i
wyjmij ostrze mieszajgce. Mozesz ustawi¢ maszynke do lodéw Compressor Ice Cream
Maker na dtuzszy czas, jesli potrzebujesz gestszej konsystenciji.

+ Uzyj dostarczonej tyzki do lodéw, plastikowej lub drewnianej tyzki lub szpatutki, aby zeskroba¢ lody z
wyjmowanej miski. Metalowe tyzki lub szpatutki moga uszkodzi¢ miske zamrazarki.

Po zakonczeniu wytacz maszynke do lodéw, naciskajgc wytacznik zasilania i odtacz urzadzenie od gniazdka.
Podaj lody lub przetéz je do osobnego pojemnika i przechowuj w zamrazarce.
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WSKAZOWKI I PORADY
* Przed uzyciem schtodz sktadniki w lodéwce.

« Podane w przepisach czasy sg wskazéwkami. Rzeczywisty czas przygotowania
zalezy od uzytych sktadnikéw, temperatury sktadnikéw i temperatury pokojowej. Monitoruj
mieszanke przez przezroczystg pokrywke i w razie potrzeby dostosuj timer.

* Przed wlaniem mieszanki do blendera upewnij sie, ze wszystkie sktadniki sg doktadnie wymieszane,
cukier catkowicie sie rozpuscit, a mieszanka ostygta.

* Aby uzyskac¢ petny smak, wybieraj dojrzate owoce. Doktadnie umyj, usun wszystkie pestki, skérke i
rdzen i pokroi¢ na mate kawatki.

11
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PRZEPISY

Nalezy pamietac, ze wszystkie pomiary tyzkowe sg standardowymi jednostkami metrycznymi, wiec 1 tyzeczka to 5 ml,
a 1tyzka to 15 ml. Zalecamy uzywanie zestawu tyzek pomiarowych, aby uzyskac¢ doktadne wyniki.

W zestawie znajduje sie miarka, ktérej mozna uzy¢ do odmierzania sktadnikéw podanych ponizej.
1 miarka to 250 ml.

LODY WANILIOWE - Wydajnos¢ ok. 1 litra

Sktadniki Tlos¢

Petne mleko 1 filizanka

Cukier granulowany % szklanki

Smietana podwéjna 2 filizanki

Ekstrakt waniliowy Smak
CO ROBISZ

Ubij mleko i cukier granulowany w $redniej misce, uzywajac miksera recznego lub trzepaczki, az cukier sie
rozpusci. Zazwyczaj okoto 1 - 2 minuty na niskich obrotach.

Dodaj $mietane kreméwke i wanilie do smaku.

Wiacz urzadzenie, wlej mieszanke do wyjmowanej miski przez pokrywke do napetniania i mieszaj, az zgestnieje,
okoto 50-60 minut.

WARIANTY:

Mietowe chipsy: Zastap wanilie 1 do 1% tyzeczki czystego ekstraktu z migty pieprzowej (wedtug smaku).
Pokrdj okoto 110 g tabliczki gorzkiej czekolady na drobne, nieréwne kawatki. Dodaj posiekang czekolade w
ciggu ostatnich 5 minut zamrazania.

Masto z orzechami pekan: Rozpus¢ kawatek niesolonego masta na patelni. Dodaj 1 szklanke grubo

posiekanych orzechéw pekan i 1 tyzeczke soli koszernej. Gotuj na $rednio-niskim ogniu, czesto mieszajac, az
orzechy pekan lekko sie zrumienia. Zdejmij z ognia, odcedz (masto bedzie miato smak orzechéw pekan i mozna je
zachowac do innego uzytku). Pozostaw orzechy pekan do catkowitego ostygniecia. Dodaj prazone orzechy

pekan z mastem w ciggu ostatnich 5 minut zamrazania.

Ciasteczka i krem: W ciggu ostatnich 5 minut zamrazania dodaj % szklanki grubo posiekanych ciasteczek.
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PODSTAWOWE LODY CZEKOLADOWE - Wydajnos$¢ ok. 1 litra

Sktadniki Tlos¢

Petne mleko 1 filizanka

Cukier granulowany % szklanki

Gorzka czekolada (twoja ulubiona) 240q, potamane na kawatki 2cm
Smietana podwdjna 2 filizanki

Ekstrakt waniliowy

1 lyzeczka

CO ROBISZ

Cate mleko wla¢ do garnka i zagotowa¢, tak aby lekko bulgotato na brzegach.

Umies$¢ cukier i czekolade w malakserze z metalowym ostrzem i miksuj, az czekolada zostanie bardzo
drobno posiekana.

Dodaj to do gorgcego mleka i mieszaj, az sktadniki sie potacza i powstanie gtadka masa.

Przenie$ do Sredniej miski i pozwol catkowicie ostygna¢. Wymieszaj z podwdjng $mietang i wanilig wedtug
smaku.

Wiacz urzadzenie, wlej mieszanke do wyjmowanej miski przez pokrywke do napetniania i mieszaj, az
zgestnieje, okoto 50-60 minut.

WARIANTY:

Czekolada z migdatami: Dodaj % tyzeczki czystego ekstraktu migdatowego wraz z wanilia.
W ciggu ostatnich 5-10 minut zamrazania dodaj %2-3% szklanki posiekanych prazonych migdatéw lub
posiekanych migdatéw w czekoladzie.

Ciasteczka czekoladowe: W ciggu ostatnich 5 minut zamrazania dodaj %-1 szklanki pokrojonych
ciasteczek.

Brownie z polewa czekoladowa: W ciggu ostatnich 5 minut zamrazania dodaj ¥2-1 szklanki pokrojonych,
jednodniowych brownie.

Czekoladowo-piankowe lody: Przektadajac lody do pojemnika w celu zamrozenia, naktadaj na nie
porcje ulubionego sosu czekoladowego i pianki.
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SWIEZY SORBET CYTRYNOWY - Wydajnos¢ ok. 1 litra

Sktadniki Ilos¢

Cukier 2 filizanki

Woda 2 filizanki

Skérka cytrynowa 1 tyzka, drobna

Sok z cytryny 1 szklanka Swiezo wycisnietego
CO ROBISZ

Cukier i wode wsypac¢ do rondla i zagotowac na $rednio-wysokim ogniu.

Zmniejsz ogien do matego i gotuj na wolnym ogniu bez mieszania, az cukier sie rozpusci, okoto 3-5 minut.
Pozostaw do catkowitego ostygniecia. To nazywa sie syropem prostym i mozna go przygotowac wczesniej w
wiekszych ilosciach, aby mie¢ pod reka do zrobienia $wiezego sorbetu cytrynowego. Przechowuj w lodéwce do
momentu uzycia.

Po ostygnieciu dodac skérke i sok z cytryny, wymieszac.

Wigcz urzadzenie, wlej mieszanke do wyjmowanej miski przez pokrywke do napetniania i mieszaj, az
zgestnieje, okoto 50-60 minut.
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MROZONY JOGURT CZEKOLADOWY - Wydajno$¢ ok. 1 litra
Sktadniki Tlos¢

Petne mleko

1 filizanka

Czekolada ciemna 180g, posiekane

Jogurt waniliowy o niskiej zawartosci thuszczu 2 filizanki
Cukier Y szklanki
CO ROBISZ

Wymieszaj mleko i czekolade w robocie kuchennym z metalowym ostrzem i miksuj, az dobrze sie potaczg i
bedg gtadkie, 20-30 sekund. Dodaj jogurt i cukier, miksuj, az beda gtadkie, okoto 15 sekund.

Witacz urzadzenie, wlej mieszanke do wyjmowanej miski przez pokrywke do napetniania i mieszaj, az
zgestnieje, okoto 50-60 minut.
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ADAPTACJA WEASNYCH PRZEPISOW

Po wyprébowaniu niektérych przepiséw z tej broszury mozesz zdecydowac sie na ich modyfikacje, korzystajac
z naszych sugestii.

Czas schtadzania bedzie sie r6zni¢ w zaleznosci od wybranych produktéw. Zatrzymaj maszynke do lodéw i
podnies silnik oraz przezroczystg pokrywe, aby sprawdzi¢. Schtodz jeszcze przez kilka minut, jesli to konieczne.

Przed uzyciem schtodz sktadniki w lodéwce.

Podane w przepisach czasy sg wskazéwkami. Rzeczywisty czas przygotowania
zalezy od uzytych sktadnikéw, temperatury sktadnikéw i pomieszczenia
temperatura. Monitoruj mieszanke przez przezroczystg pokrywke i w razie potrzeby dostosuj timer.

Przed wlaniem mieszanki do maszyny do lodéw upewnij sie, ze wszystkie sktadniki sg doktadnie wymieszane,
cukier catkowicie sie rozpuscit i mieszanka jest juz schtodzona.

Aby uzyskac petny smak, wybieraj dojrzate owoce. Doktadnie umyj, usun wszystkie pestki, skorke i
rdzen i pokroi¢ na mate kawatki.

PRZECHOWYWANIE LODOW

Wyjmij gotowe lody do innego pojemnika za pomocg plastikowej tyzki lub drewnianej tyzki. Nie uzywaj
metalowej tyzki, aby uniknag¢ zarysowania wewnetrznej wyjmowanej miski.
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NAJCZESCIE) ZADAWANE PYTANIA

Pytanie: Po ztozeniu urzadzenia i naci$nigciu przycisku zasilania urzadzenie sie nie uruchamia?

Odpowiedz: Sprawdz, czy urzgdzenie jest podtgczone do gniazdka i wigczone.

Silnik moze nie by¢ prawidtowo osadzony w przytgczu. Podnie$ silnik i sprawdz, czy jest

prawidtowo osadzony.
Pytanie: Dlaczego konsystencja mojej mieszanki jest zbyt miekka?

Odpowiedz: Sprawdz sktadniki, uruchom maszynke do lodéw Compressor na kolejne 10 minut, aby
zobaczy¢, czy konsystencja bedzie taka, jaka lubisz.
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PIELEGNACJA I CZYSZCZENIE

« Zawsze wytgczaj i odigczaj maszynke do lodéw kompresorowych od gniazdka $ciennego.

przed czyszczeniem.
* Przed czyszczeniem odczekaj, az wyjmowana miska osiggnie temperature pokojowa.

+ Umyj pokrywke wktadu, przezroczystg pokrywke, ostrze mieszajace, wyjmowang miske, miarke i tyzke do lodéw w

cieptej wodzie z mydtem, a nastepnie doktadnie wyptucz i osusz.
« Nie myj zadnych cze$ci w zmywarce.
* Wytrzyj jednostke gtéwng i silnik wilgotng szmatkg, a nastepnie osusz.

+ UWAGA: Nigdy nie zanurzaj jednostki gtéwnej, silnika ani przewodu zasilajgcego w wodzie ani zadnym innym

inne ptyny.
* Przed pierwszym uzyciem i po kazdym kolejnym doktadnie wyczys¢.
* Po kazdym uzyciu nalezy sprawdzi¢, czy czesci nie sg zuzyte lub uszkodzone.

* Nie nalezy uzywac srodkéw czyszczacych o dziataniu $ciernym, wybielaczy ani metalowych szczotek do szorowania zadnych czesci.

Spowoduje to uszkodzenie sprezarkowej maszynki do lodéw.

+ Zawsze uzywaj plastikowych, drewnianych lub silikonowych szpatutek, gdyz metalowe przybory mogg uszkodzi¢ powtoki

zapobiegajace przywieraniu.

« Przed uzyciem upewnij sie, ze urzadzenie i nasadki sg catkowicie czyste i suche.

przechowujesz je.

* Przechowuj maszynke do lodéw kompresorowych z luzno zwinietym kablem zasilajgcym.

Nigdy nie owijaj ciasno produktu.
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ELECTRICAL CONNECTIONS
THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED

The appliance is fitted with a fused three-pin plug to BS1363 which is suitable for use in
all homes fitted with sockets to current specifications.

CHANGING THE 10 AMP FUSE

Use a 10 amp BS1362 fuse. Only BSI or ASTA approved fuses should be used. If you are
unsure which plug or fuse to use, always refer to a qualified electrician.

Note: After replacing or changing a fuse on a moulded plug which has a fuse cover, the
cover must be refitted to the plug; the appliance must not be used without a fuse cover.
If lost, replacement fuse covers can be obtained from an electrical shop. This appliance
complies with the following EU Directives: 2014/35/EU (Low Voltage Directive) and
2014/30/EU (EMC Directive).

RECYCLING YOUR ELECTRICALS

Along with many other high street retailers, Lakeland has joined a
scheme whereby customers can take their unwanted electrical products
to recycling points set up around the country.

Visit www.recycle-more.co.uk to find your nearest recycling point. I
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Lakeland

Alexandra Buildings, Windermere, Cumbria, Wielka Brytania LA23 1BQ
Tel: +44(0)15394 88100 www.lakeland.co.uk
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