CAMBIOLABSA®

KETO CHLEB
BEZGLUTENOWYA ¢

KETO A:- LOW CARB A- BEZGLUTENOWY A-: ZIARNA SA*ONECZNIKA A- SIEMIA~ LNIANE
A- PESTKI DYNI

- LOW CARB BEZGLUTENOWY 5,6G WA GLI/100G | 14,1G BIAA*KA ’

11,4G BA*ONNIKA CZYSTE SKA"ADNIKI PASTERYZOWANY

5,69 1,39 14,19 11,49

WA™GLOWODANA3W CUKRA®W | 100G BIAA,KA | 100G BA,ONNIKA | 100G
/ 100G

PYEY, CHLEB O CZYSTYM SKA*ADZIE

dYE» Ziarna sA,onecznika &€" baza receptury, naturalne tA uszcze i biaA ko

dYE. SiemiA™ Iniane a4€* bogate A°rA3dA 0 Omega-3 i bA onnika



dYZf Pestki dyni 4€“ mineraAy: cynk, magnez, A¥elazo
8YE+ Babka jajowata (psyllium) 4€* naturalny bA onnik, wiA...A%e skA adniki

ace... Bezglutenowy &€ bez mA.. ki pszennej, Avuytniej ani orkiszowej

... Pasteryzowany a€" dA uga A>wieAv.0A>At bez sztucznych konserwantAsw

... ~89% mniej wA™glowodanA3w niAY4 tradycyjny chleb pszenny

DLACZEGO KETO CHLEB CAMBIOLABS?

dYEY, Czysta receptura a-1i + 89% mniej wA™glowodanA3w
Tylko naturalne skA adniki: sA onecznik, Zaledwie 5,69 wA™glowodanA3w i 1,3g
siemiA™ Iniane, pestki dyni, babka jajowata. cukrA3w na 100g. Pieczywo, ktA3re

Zero sztucznych dodatkA3w, zero naprawdA™ wpisuje SIA™ w rygorystycznA...
kompromisA3w w jakoAsci. dietA™ keto i low carb.

dY’2 WiA™cej biaA ka i bA,onnika dY3« Bezglutenowy

14,19 biaA ka i 11,4g bA onnika na 100g. Wypiekany w 100% bez glutenu. Idealne

DA ugotrwaA a sytoA>At i solidne wsparcie rozwiA...zanie dla 0sA3b na diecie

trawienia w kaAvidej przygotowanej kanapce. bezglutenowej, z nietolerancjA... lub

wraAviliwoAs>ciA... na gluten.

PY“S KETO CHLEB VS TRADYCYJNY CHLEB PSZENNY (NA

100G)
. . ace— Tradycyjny chleb
Cecha ace“ Keto Chleb CambiolLabs
pszenny
WA™glowodany 5,69 ok. 51,19

Cukry 1,39 ok. 5,0g



ace— Tradycyjny chleb

Cecha ace“ Keto Chleb CambioLabs

pszenny
BiaA ko 14,19 ok. 93€"10g
BA,onnik 11,49 ok. 33€"4g
Gluten ace... Brak a (& Obecny

GA Aswnie mA...ka
babka jajowata pszenna

SA,onecznik, siemiA™ Iniane, pestki dyni,
SkA,ad bazy

DLA KOGO JEST KETO CHLEB?

dY©, Dla CukrzykA3w

Tylko 1,3g cukrA3w na 100g
a€“ znacznie lepsza
alternatywa dla
klasycznego pieczywa.
Wysoka zawartoA>At
bA,onnika spowalnia

wchA anianie glukozy i
pomaga stabilizowaA*
glikemiA™ po posiA ku.

Niska zawartoA>At cukrAsw A-
Wysoki bA,onnik A- Lepsza
alternatywa

3Y¥ Dla osA3b na
diecie Keto /| Low Carb

DziA™Kki tylko 5,69
wA™glowodanA3w na 100g
ten chleb Aswietnie wpisuje
SiA™ w jadA ospis keto i
low carb. ZastA...p
tradycyjne pieczywo bez
rezygnowania z ulubionego
kanapkowego rytuaA u.

Niska iloA>At wA™gli A-
SytoA>At na dA,uAZej A-
Keto pieczywo

Y3« Dla osA%b na
diecie bezglutenowej

Bezglutenowa receptura
bez mA...ki pszennej 4€"
idealna alternatywa dla
0sA3b eliminujA...cych
gluten. WiA™cej biaA ka
niAv, w klasycznym
pieczywie, naturalna
miA™kkoA>At i dA uga
AowieAvioA>AtL.

Bez glutenu A- WiA™ cej
biaA ,ka A- Kontrola menu

Nie musisz byAt na rygorystycznej diecie, A¥seby doceniAt chleb bez zbA™dnych

wA™glowodanA3w. Naturalny skA,ad, sycA...ca moc chrupiA...cych ziaren i prawdziwy smak

a€" pieczywo, ktA3re po prostu ma sens dla A>wiadomego konsumenta.




JAK PODAWAAT?

 Porcja: 24€“3 kromki (ok. 604€“90g) jako wartoAsciowe Asniadanie lub szybka przekA...ska.

» DoskonaAy z dojrzaA ,ym awokado, domowym hummusem, pastA... jajecznA... lub masA .em

migdaA,owym.

« ldealny do tostA3w a€* staje SiA™ chrupki na zewnA...trz, a w Asrodku pozostaje perfekcyjnie
mMiA™KKi.

« A3wietna solidna baza do open sandwich (kanapka otwarta) z duA%A... iloA>ciA... warzyw i
wA™(dIlinA....

» MoA¥sna go bez problemu zamroziAt w plastrach i wyjmowaAt na bieA¥zA...co wedA ug

potrzeb.

Pro tip: Lekko podpiecz w tosterze przed podaniem a4€“ ziarna sA,onecznika i dyni
uwolniA... swA3j piA™kny orzechowy aromat! 8YE»

PY&E;l -~ PRZECHOWYWANIE

a"€i ~ Przed otwarciem: a ,i-=+Po otwarciu:

Przechowuj w suchym, chA odnym i Produkt pasteryzowany a€" po otwarciu
nienasA,onecznionym miejscu. Zgodnie z przechowuj szczelnie w chA ,odnym miejscu
datA... waAvinoAsci podanA... na (najlepiej w lodA3wce). Zachowuje na
opakowaniu. Pasteryzacja dba o dA uAviej AswieAvioA>AT | miA™kkoA>At
bezpieczeA, stwo produktu. struktury chleba.

a3 i+ INFORMACJE: Nie stosowaAt w przypadku uczulenia na ktAsrykolwiek skA adnik. Produkt jest
bezglutenowy, lecz wytwarzany w zakA adzie mogA...cym przetwarzaAf inne alergeny. Data minimalnej
trwaA, 0Asci jest jednoczeAsnie oznaczeniem partii produkcyjnej. Nie polecane dla maA, ych dzieci jako
absolutnie jedyne A°crA3dA o poAvsywienia wA™glowodanowego.



NAJCZA™ A>CIEJ ZADAWANE PYTANIA (FAQ)

Q1: Czy ten chleb jest naprawdA™ bezglutenowy?

Tak. Receptura caA kowicie wyklucza uAvuycie mA...ki pszennej, Avuytniej, orkiszowej ani Avzadnych
innych zbA3AY, zawierajA...cych gluten. Baza to wyA A...cznie naturalne ziarna sA onecznika, siemiA™
Iniane, pestki dyni i babka jajowata. Produkt przeznaczony dla 0sA3b eliminujA...cych gluten z
codziennej diety.

Q2: lle wA™glowodanA3w ma ten chleb?

Zaledwie 5,6g wA™glowodanA3w na 100g &€ to aA¥4 ok. 89% mniej niAv4 w tradycyjnym chlebie
pszennym (~51g). DziA™ki temu chleb ten doskonale wpisuje siA™ w rygorystyczny jadA ospis diety
ketogenicznej i low carb.

Q3: Czy nadaje siA™ dla cukrzykAw?

Tak. Zawiera tylko 1,3g cukrA3w na 100g i bardzo wysoki bA onnik (11,49), ktA3ry naturalnie spowalnia
wchA anianie wA™glowodanA3w. To znacznie lepsza i stabilniejsza alternatywa niAv4 tradycyjne
pieczywo. Cukrzycy powinni jednak zawsze konsultowaAt istotne zmiany diety z lekarzem prowadzA....
cym.

Q4: Jak dA,ugo moA¥na przechowywaAt chleb po otwarciu?

Produkt przed pierwszym otwarciem jest pasteryzowany, dziA™ki czemu zachowuje dA ugA...

trwaA, 0A>At. Po otwarciu folii przechowuj go w chA odnym miejscu (najlepiej w lodA3wce) i spoAvayj w
ciA...gu kilku dni zgodnie ze wskazA3wkami na opakowaniu. Nadmiar moA¥zna z powodzeniem
mroziA$ w plastrach.

Q5: Czy mogA™ jeA>At ten chleb na diecie keto?

Zdecydowanie tak. WartoA>A+ 5,6g wA™glowodanA3w netto (brak polioli do odjA™cia w tym produkcie)
na 100g to iloA>AZ, ktAsra mieAsci siA™ w standardowych makrach diety ketogenicznej. Mimo to
zawsze sprawdzaj swojA... indywidualnA..., dobowA... tolerancjA™ wA™glowodanA3w.

Q6: Jaki smak i konsystencjA™ ma to pieczywo?



Chleb posiada naturalne, lekko orzechowe nuty pochodzA...ce z ziaren sA onecznika, siemienia i
pestek dyni. Jest przyjemnie miA™Kkki, bardzo dobrze siA™ kroi i nie kruszy. Lekko podpieczony w
tosterze bA yskawicznie nabiera chrupkoAsci i intensywniejszego aromatu ziaren.

PY®E¥, CHLEB, KTA“RY WPISUJE SIA~ W TWOJE
CELE!

CambioLabs Keto Chleb Bezglutenowya,¢ | 5,6g wA™gli A- 14,1g biaA ka A- 11,49
bA,onnika A- BEZ GLUTENU A- KETO

WIA~CEJ INFO

CAMBIOLABSA® A. Keto Chleb Bezglutenowya, ¢ | KETO A- LOW CARB A- BEZGLUTENOWY | 5,69 wA™(gli A-
14,19 biaA ka A- 11,49 bA onnika | SA onecznik A- SiemiA™ Iniane A- Pestki dyni A- Babka jajowata | Pasteryzowany


https://amixnutrition.pl/keto-chleb-bezglutenu-cambiolabs/
https://amixnutrition.pl/keto-chleb-bezglutenu-cambiolabs/

