PL: Barwnik w ptynie — Bialy

Zastosowanie: do barwienia mas, kremow, lukru krolewskiego, marcepanu, a takze
napojow, sokéw, marmolad oraz nadzien owocowych.

Sktadniki: woda, barwnik: weglan wapnia (E170), substancja konserwujgca: sorbinian
potasu (E202), regulator kwasowosci: kwas cytrynowy (E330).

Maksymalne dozowanie: dodajemy od 7 do 15 kropel barwnika na kilogram barwionej
masy.

Sposob przechowywania: Przechowywac¢ w suchym i chtodnym miejscu.

Sposéb uzycia: przed uzyciem wstrzgsng¢ w celu wymieszania barwnika; dodawac
stopniowo do wyrobu.

Ostrzezenie: Barwnik do celow spozywczych, nieprzeznaczony do bezposredniego
spozycia.



