Przygotowane przez

OAleMonitor

Cyrkulator Zanurzeniowy do Gotowania Sous
Vide 1000W z Wi-Fi

Opis produktu:

Cyrkulator zanurzeniowy do gotowania sous vide to idealne rozwigzanie dla tych, ktérzy chca
osiggnac perfekcje w przygotowywaniu positkbw w domowym zaciszu. Dzieki precyzyjnej kontroli
temperatury i mozliwosci zdalnego sterowania Wi-Fi, urzadzenie to sprawia, ze gotowanie staje sie
prostsze i bardziej efektywne. To niezastgpiony pomocnik w kuchni, ktéry zapewni doskonate
rezultaty za kazdym razem i zadowoli zaréwno poczatkujgcych, jak i doswiadczonych kucharzy.

Dlaczego to swietny wybor?

Precyzyjna kontrola temperatury
tatwosc¢ uzytkowania

Wsparcie Wi-Fi do zdalnego sterowania
Szybkie nagrzewanie

Trwatos¢ i niezawodnosc
Bezpieczenstwo uzytkowania
Uniwersalno$¢ w zastosowaniu




Cechy produktu:

Moc 1000 W

Zakres temperatur 32°F do 194°F (0°C do 90°C)
Doktadnos¢ temperatury 0,1°C

Sterowanie Wi-Fi 2,4GHz

Dtugos¢ kabla 1,2m

Wyswietlacz LCD 1,9 cala

Zasilanie 220~240V 50Hz

Materiat Stal nierdzewna




