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ZESTAW DO ROBIENIA CZEKOLADY

Z naszym kreatywnym zestawem DIY odkryjesz niezwykta przyjemno$¢ tworzenia i degustacji
wilasnorecznie przygotowanej czekolady. Niezaleznie od tego, czy masz doswiadczenie w kuchni, czy
dopiero zaczynasz swojg kulinarng przygode, na pewno wzbogacisz sie o cenne i przydatne
umiejetnosci podczas przyrzadzania wiasnych czekoladowych kreacji.

W sktad obszernego zestawu, ktdry zapewni wielogodzinng, angazujaca rozrywke catej rodzinie,
wchodzi:

5% 3 rodzaje dropséw czekoladowych, 3x 150 g: (czekolada deserowa 50%, czekolada mleczna 31%,
czekolada biata 24%): wybierz swoéj ulubiony rodzaj czekolady lub potfacz je, aby uzyskac unikalne
kombinacje smakowe.

ik topielnik oraz termometr igtowy: zapewnia Ci niezawodne wsparcie podczas procesu
temperowania czekolady. Precyzyjnie kontroluj jej temperature, aby osiggngé pozadane rezultaty. Z
pomoca przyjdzie tutaj instrukcja dotgczona do zestawu.

%% zestaw praktycznych przyboréw kuchennych: zawiera wszystko, czego potrzebujesz, aby praca z
czekoladg byta tatwa i sprawiata prawdziwg przyjemnos¢.
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5% 12 przypraw i dodatkéw zamknietych w szklanych buteleczkach: przygotuj wyjatkowe potaczenia
smakowe i nadaj swoim wyrobom unikalnego wyglgdu. Do Twojej dyspozycji s3: liofilizowane owoce
(jabtka, ananas, pomarancze, wisnie, maliny, figi), ptatki rozy, posypka kolorowa, rodzynki, papryka
chili Angel Hair, krokant orzechowy i orzechy laskowe.

iy zawieszki “Made with Love”: w zestawie znajdziesz 6 zawieszek z wyjatkowym przestaniem
»,Made with love”, ktére stanowig uroczy akcent dekoracyjny. Dodaj je do gotowej czekolady, aby
podkresli¢ osobisty charakter Twoich wyrobdéw.

% 2 foremki silikonowe: utatwiaja proces formowania czekolady i nadaja jej klasycznego ksztattu. Sa
one trwate i wytrzymate, co oznacza, ze mozesz uzywac ich wielokrotnie przy kolejnych projektach.
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s%¢ przejrzysta instrukcja: nie musisz by¢ ekspertem w kuchni, by cieszy¢ sie smakiem wtasnej
czekolady. Nasza szczegdétowa instrukcja z praktycznymi wskazéwkami przeprowadzi Cie krok po kroku
przez proces tworzenia czekolady. Odkryj tajniki jej temperowania, formowania i dekorowania.

Nasz zestaw DIY przeznaczony jest dla mitosnikéw stodkosci, ktérzy pragna da¢ upust swojej
kreatywnosci oraz wyobrazni i delektowac sie niepowtarzalnym smakiem wtasnorecznie
przygotowanych pysznosci.

Zestaw zdobyt Nagrode Dzieci w prestizowym konkursie “Zabawka Roku 2024,









