Specyfikacja produktu
KREM IDEAL 25 KG

1) Produkt

Nazwa produktu:

Opis produktu:

Art.-Nr.:
EAN. Nr:

Zdjecie produktu:

KREM IDEAL 25 KG

Mieszanka do sporzadzania kreméw, produkt nadaje sie do spozycia po
przyrzgdzeniu wg przepisu podanego na opakowaniu; powstalty krem moze byé¢
uzywany na zimno, tj. do dekoracji i wypetniania ciast po upieczeniu, nadaje sie
réwniez do zapiekania;

Przeznaczenie - Produkt jest surowcem dla przemystu piekarskiego i

ciastkarskiego.

Przeznaczenie konsumenckie - Produkt moze by¢ spozywany przez ogoét
konsumentow z wytgczeniem niemowlgt i 0séb uczulonych na deklarowane
sktadniki.
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1.1) Produkt

Receptura podstawowa /  Produkt nadaje sie do spozycia po przyrzgdzeniu wg przepisu podanego na
przygotowanie produktu: opakowaniu;

2) Opakowanie

Wielkos¢ opakowania (kg): 25
Rodzaj / typ opakowania: worek papierowy
Masa netto 1 sztuki (kg): 25

llos¢ sztuk w opakowaniu:

Masa netto pustego opakowania (g): 150 g

llo§¢ opakowan na palecie: 30

llo$¢ opakowan na warstwie: 3

llos¢ warstw: 10

llo$¢ sztuk na ostatniej warstwie: 3

Identyfikacja numeru partii: Numer partii nadany przez system MRP.

Opakowania, ktére majg bezposrednia styczno$é z produktem spetniajg wymagania dla materiatéw i
opakowan przeznaczonych do bezposredniego kontaktu z zywnoscia.

Wycofywanie, identyfikowalno$é, traceability, reklamacje:

Spetniamy wymagania rozporzgdzenia UE Nr 178/2002. Historia danego produktu moze byé przesledzona na
podstawie numeru artykutu i numeru partii produkcyjnej (dane te znajdujg sie kazdorazowo na opakowaniu).

3) Transport i magazynowanie

Data minimalnej trwatosci 364
(dni):

Warunki transportu: Wilgotnos$¢é max 75%; temperatura optymalnie do 18°C max 25°C

Srodkami transportu przeznaczonymi do transportu $rodkéw spozywczych, w warunkach zapewniajacych
utrzymanie wtasciwej jakosci.

Warunki magazynowania: Wilgotno$é max 75%; temperatura optymalnie do 18°C max 25°C

Opakowania zamkniete, szczelne, zabezpieczone przed dostepem wilgoci, powietrza i Swiatta, w
pomieszczeniach suchych, czystych, wolnych od szkodnikéw.

4) Sktadniki i informacje o alergenach

Sktadniki: cukier, skrobia modyfikowana, MLEKO w proszku petne, serwatka w proszku (z MLEKA),
substancja(e) zageszczajgca(e): alginian sodu, MLEKO w proszku odttuszczone, stabilizator(y): difosforany, sél,
aromaty, barwnik(i) (karoteny, ryboflawiny).

Moze zawiera¢: JAJA, ORZECHY, SEZAM, SOJE, ZBOZA ZAWIERAJACE GLUTEN




Lista sktadnikow alergennych zgodnie z UE Wystepuje w recepturze:

$lady:
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Zhoza zawierajace gluten i produkty pochodne
Skorupiaki i produkty pochodne

Jaja i produkty pochodne

Ryby i produkty pochodne

Orzeszki ziemne (arachidowe) i produkty pochodne
Soja i produkty pochodne

Mleko i produkty pochodne (tgcznie z laktoza)

Orzechy (tj. migdaty, orzechy laskowe, orzechy wioskie, orzechy nerkowca,
orzeszki pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/ orzechy pistacjowe, orzechy
makadamia lub orzechy Queensland) i produkty pochodne

Seler i produkty pochodne
Gorczyca i produkty pochodne
Nasiona sezamu i produkty pochodne

Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/litr w
przeliczeniu na SO2

tubin i produkty pochodne
Migczaki i produkty pochodne

Inne
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5) Parametry organoleptyczne:

Przed przyrzadzeniem: - przed przyrzadzeniem

Konsystencja Sypka

czasie przyrzadzania;
Barwa Barwa jasnokremowa,
Zapach Swoisty, stodki, waniliowy, bez zapachéw obcych

Wyglad Dopuszczalne wystapienie zbrylen sktadnikow rozprowadzajgcych sie w

Po przyrzadzeniu: - PO przyrzadzeniu:

Smak Stodki, waniliowy, bez posmakoéw obcych:;

Zapach Swoisty, stodki, waniliowy, bez zapachéw obcych
Barwa Jasnozotta do zottej;

Konsystencja Kremowa, charakter puddingu;




6) Wartos¢ odzywcza / energetyczna i informacje dodatkowe

Wartosé odzywcza w 100 g produktu:

Wartos¢ energetyczna (kJ/kcal)  1.668 / 398
Ttuszcze (9): 29

- w tym nasycone kwasy ttuszczowe (g): 1,7
Weglowodany (g): 87,6

- w tym cukier (g): 58,8
Btonnik (g): 0,5
Biatko (g): 3,8
Sal (g): 0,69
Wymiennik weglowodanowy 7,3

Informacje dodatkowe

Wegetarianski

Weganski

Koszerny

O O O o

Halal

Wartosci obliczone na podstawie deklaracji dostawcow i tabel wartosci odzywczych IZI1Z i BLS. Wartosci te
podlegajg biologicznym i produkcyjno-technicznym naturalnym wahaniom.

7) Parametry mikrobiologiczne:

Staphylococcus aureus / 1g <10

Bakterie z grupy coli/ 0,1 g Nieobecne | -
Drobnoustroje tienowe mezofilne <5x10.000

Drozdze /1 g <500

Bacillus cereus /1 ¢ <50

Plesnie/1g <500

Salmonella sp./25 g Nieobecna | -

8) Pozostatosci i zanieczyszczenia chemiczne

Poziomy zanieczyszczen chemicznych, w szczegélno$ci Srodkéw ochrony roslin, mykotoksyn, metali ciezkich lub
antybiotykow itp. nie sg przekroczone i sg zgodne z obowigzujgcymi przepisami prawnymi Polski i Unii Europejskie;.




9) Deklaracja o zakresie zapobiegania i zwalczania ciat obcych / deklaracja HACCP

Bezpieczenstwo i jakos¢ naszych produktéw to dla nas kwestie priorytetowe dlatego w firmie KOMPLET Polska wdrozyliSmy
skuteczny zintegrowany system zarzgdzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci (ZSZJ). Celem systemu jest miedzy
innymi zmniejszenie ryzyka i czestotliwosci wystepowania ciat obcych w produktach. System bazuje na zasadach dobrej
praktyki higienicznej (GHP), dobrej praktyki wytwarzania (GMP) oraz wymaganiach systemu HACCP. System HACCP
dotyczy catego obszaru dziatalnosci zaktadu i obejmuje wszystkie linie produkcyjne, surowce i grupy produktow, wszystkie
procesy od przyjecia towaru do wysyiki, wigczajgc rozwdj produktu i jego pakowanie. System HACCP jest podstawg
systemu zarzadzania bezpieczeristwem zywnosci w firmie KOMPLET, uwzglednia wymogi prawne Polski i Unii Europejskiej,
jest zgodny z wytycznymi Codex Alimentarius. ZSZJ jest regularnie weryfikowany i sprawdzany. Firma KOMPLET
poddawana jest audytom klientéw i jednostek certyfikacyjnych.

Zgodnie z systemem HACCP przeprowadzono analize wszystkich zagrozen, zaréwno biologicznych, chemicznych jak i
fizycznych, ktére moga stac sie przyczyng obnizenia jakosci zdrowotnej produkowanej zywnosci. Wyznaczono punkty
"krytyczne” dla bezpieczenstwa zdrowotnego produktu koricowego. Wszystkie etapy procesu produkcji poddajemy
szczegotowej kontroli | systematycznemu nadzorowi, aby zagwarantowaé¢ najwyzszg jakos¢ i bezpieczenstwo naszych
produktow.

Zgodnie z wdrozong politykg zapobiegania wystepowania wszelkich zagrozer zastosowano ponizsze dziatania prewencyjne:
szczegotowej kontroli poddawane sg dostarczane do firmy KOMPLET surowce i opakowania, wyroby niezgodne nie sg
przyjmowane; na liniach produkcyjnych (w zaleznosci od potrzeb) zamontowane sg: detektory metali, sita i magnesy, ktére
skutecznie zapobiegajg dostawaniu sie ciat obcych do produkowanych wyrobéw. Wszystkie urzgdzenia objete sg
nadzorem, ich dziatanie i sprawno$¢ sg regularnie monitorowane; na halach produkcyjnych nie wystepujg niezabezpieczone
elementy szklane, z twardego plastiku i drewna; wszystkie elementy drobne sg regularnie sprawdzane, czy sg
nieuszkodzone, na hale produkcyjne nie mozna wnosi¢ zadnych prywatnych przedmiotéw i bizuterii, na halach obowigzuje
zakaz picia i jedzenia; pracownicy sg regularnie szkoleni z tematyki dobrych praktyk, pracujg nadzorowanymi narzedziami, w
specjalnej odziezy robocze;j.

10) Deklaracja w sprawie wprowadzania do obrotu organizméw zmodyfikowanych genetycznie

W nawigzaniu do nastepujgcych aktéw prawnych: Ustawa o organizmach genetycznie zmodyfikowanych (2001/76/811),
Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady Nr 2001/18/EC w sprawie zamierzonego uwalniania do Srodowiska
organizmoéw genetycznie zmodyfikowanych; Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady Nr 1829/2003 w sprawie
genetycznie zmodyfikowanej zywnosci i pasz; Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady Nr 1830/2003 w sprawie
identyfikacji i oznakowania organizméw genetycznie zmodyfikowanych oraz identyfikacji produktow zywnosciowych i
paszowych wytworzonych z organizmow genetycznie zmodyfikowanych,

o$wiadczamy, ze wszystkie wyroby marki KOMPLET nie sg modyfikowane genetycznie oraz nie zawierajg sktadnikéw
genetycznie zmodyfikowanych.

Powyzsze o$wiadczenie wydajemy na podstawie oswiadczen dostawcédw surowcédw, ktérzy zadeklarowali, ze dostarczane
przez nich towary nie zawierajg organizméw modyfikowanych genetycznie.

11) Deklaracja w sprawie napromieniania zywnos$ci promieniowaniem jonizujgcym

Oswiadczamy, ze powyzszy produkt/surowiec nie jest poddawany napromienianiu promieniowaniem jonizujgcym i nie
zawiera sktadnikéw poddanych takiemu napromienianiu.

Zgodnie z aktualnym rozporzgdzeniem w sprawie napromieniania zywnosci promieniowaniem jonizujgcym powyzszy produkt
oraz jego sktadniki nie muszg byé oznakowane jako "napromienione" lub "poddane promieniowaniu jonizujgcemu".

Informacje zawarte w powyzszym dokumencie zostaty opracowane na podstawie danych uzyskanych
od naszych dostawcéw; naszej wiedzy i doswiadczeniu oraz obowigzujgcych przepisach prawa.
Wszystkie dane sg aktualne w chwili obecnej, jednak mogg ulec zmianie w zaleznosci od wiasciwosci
surowcow uzytych w produkcji. Aktualny wykaz sktadnikéw znajduje sie na etykiecie. Niniejszy
dokument ma charakter informacyjny. Dokument zostat przygotowany w wersji elektronicznej i jest
wazny bez podpisu.




