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MORELA LIOFILIZOWANA 100g KAWAŁKI
HiFOOD

Galeria Produktu

Opis Produktu

Proces Liofilizacji - Zachowanie Natury w Najlepszej Formie Liofilizacja to zaawansowany
proces,  który  pozwala  nam  dostarczyć  Ci  morele  o  najwyższej  jakości.  Dzięki  tej
metodzie  usuwamy  do  98%  wody  z  owoców,  jednocześnie  zachowując  ich  naturalny
kształt,  kolor  i,  co  najważniejsze,  wartości  odżywcze.  Proces  ten  nie  tylko  przedłuża
trwałość produktu, ale również intensyfikuje smak i aromat moreli. Co więcej, liofilizacja
eliminuje  konieczność  stosowania  konserwantów  czy  dodatków  chemicznych.  Dzięki
temu  nasze  morele  są  w  100%  naturalne  i  bezpieczne  dla  zdrowia.  To  idealne
rozwiązanie  dla  osób  poszukujących  zdrowej  przekąski  bez  kompromisów  w  kwestii
smaku i jakości.

Parametry Techniczne

Parametr Wartość
Marka HiFOOD

Kod producenta HF45100
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Waga 100

Nazwa handlowa Morela liofilizowana 100g

Postać w kawałkach

Rodzaj suszonych owoców morele

Typ suszonych owoców liofilizowane

Produkt nie zawiera antyzbrylaczy, barwników, cholesterolu, cukru, drożdży, glutenu, jajek, konserwantów, laktozy, nabiału, oleju palmowego, orzechów, pestek, pszenicy, soi, tłuszczy trans (utwardzanych)

Opakowanie zgrzewany worek z zamknięciem strunowym

Cechy dodatkowe bez laktozy, wegańskie, wegetariańskie

EAN (GTIN) 5904292454181

Stan Nowy

Stan opakowania oryginalne
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