Termometr kuchenny elektryczny z sonda
VERGIONIC

Termometr kuchenny to niezastgpione narzedzie dla kazdego pasjonata gotowania i
pieczenia. Ten praktyczny gadzet umozliwia precyzyjne monitorowanie temperatury
potraw, co przektada si¢ na doskonate rezultaty kulinarne — doskonaty smak 1 teksture
potraw.

Wyposazony w sonde, pozwala w tatwy sposob zmierzy¢ temperature wewnetrzng miesa,
ryb, ciast i innych potraw. Dzigki niemu mozna unikng¢ przypalenia, niedogotowania czy
przesuszenia potraw. Jedng z gldwnych zalet tego termometru jest jego prostota obstuga.
Wystarczy wlozy¢ sonde w glab potrawy, a na wyswietlaczu pojawi si¢ precyzyjny odczyt
temperatury. Dzigki temu mozna kontrolowac proces gotowania, zapewniajac idealne
przygotowanie kazdej potrawy. Termometr kuchenny oferuje takze szeroki zakres
pomiarowy, dzigki czemu mozna dostosowac go do roznych rodzajow potraw i technik
kulinarnej. Mozliwo$¢ ustawienia zakresu temperatury pozwala na precyzyjne
monitorowanie i utrzymanie optymalnych warunkow podczas gotowania.

e Wybor temperatury w Celsjuszach badz Fahrenheita
o Pamig¢ ostatniego odczytu temperatury

o Powiadomienie o niskim poziomie baterii

e Automatyczne wylaczenie po 10 minutach

Funkcje przyciskow:

Wiaczy¢ (ON) / Wyltaczy¢ (OFF)

°C / °F Zmiana jednostek pomiaru

HOLD Przycisna¢ na kilka sekund w celu zapamigtania pomiaru
MAX/MIN Wyswietlanie maksymalnej i minimalnej temperatury

N

Specyfikacja:

e Dlugos¢ sondy: 15 cm

o Srednica sondy: 3,8 mm

o Dtugos¢ catkowita: 24 cm

o Srednica: 2,2 cm

e Zasilanie: 1 x L44 1,5V AG13 (w zestawie)

e Jednostki: °C, °F

e Zakres temperatur: od -50°C do +300°C od 58°F do +572°F
o Waga: 0,02 kg

o Kolor: czarny

Stowa kluczowe do nazwy produktu na Allegro: cyfrowy, precyzyjny, sonda, od -50°C do
+300°C, do grilla, do migsa, do gotowania

Kod wewnetrzny: 7440

EAN: 5905644200326



