
Termometr kuchenny elektryczny z sondą 

VERGIONIC 

Termometr kuchenny to niezastąpione narzędzie dla każdego pasjonata gotowania i 

pieczenia. Ten praktyczny gadżet umożliwia precyzyjne monitorowanie temperatury 

potraw, co przekłada się na doskonałe rezultaty kulinarne – doskonały smak i teksturę 

potraw. 

Wyposażony w sondę, pozwala w łatwy sposób zmierzyć temperaturę wewnętrzną mięsa, 

ryb, ciast i innych potraw. Dzięki niemu można uniknąć przypalenia, niedogotowania czy 

przesuszenia potraw. Jedną z głównych zalet tego termometru jest jego prostota obsługa. 

Wystarczy włożyć sondę w głąb potrawy, a na wyświetlaczu pojawi się precyzyjny odczyt 

temperatury. Dzięki temu można kontrolować proces gotowania, zapewniając idealne 

przygotowanie każdej potrawy. Termometr kuchenny oferuje także szeroki zakres 

pomiarowy, dzięki czemu można dostosować go do różnych rodzajów potraw i technik 

kulinarnej. Możliwość ustawienia zakresu temperatury pozwala na precyzyjne 

monitorowanie i utrzymanie optymalnych warunków podczas gotowania.  

• Wybór temperatury w Celsjuszach bądź Fahrenheita 

• Pamięć ostatniego odczytu temperatury 

• Powiadomienie o niskim poziomie baterii 

• Automatyczne wyłączenie po 10 minutach 

Funkcje przycisków:  

1. Włączyć (ON) / Wyłączyć (OFF) 

2. °C / °F Zmiana jednostek pomiaru 

3. HOLD Przycisnąć na kilka sekund w celu zapamiętania pomiaru 

4. MAX/MIN Wyświetlanie maksymalnej i minimalnej temperatury 

Specyfikacja:  

• Długość sondy: 15 cm 

• Średnica sondy: 3,8 mm 

• Długość całkowita: 24 cm 

• Średnica: 2,2 cm 

• Zasilanie: 1 x L44 1,5V AG13 (w zestawie) 

• Jednostki: °C, °F 

• Zakres temperatur: od -50°C do +300°C od 58°F do +572°F 

• Waga: 0,02 kg 

• Kolor: czarny 

Słowa kluczowe do nazwy produktu na Allegro: cyfrowy, precyzyjny, sonda, od -50°C do 

+300°C, do grilla, do mięsa, do gotowania 

Kod wewnętrzny: 7440 

EAN: 5905644200326 


