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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY PRZECZYTAC | ZACHOWAC NA WYPADEK KONIECZNOSCI
UZYCIA W PRZYSZ£0SC!.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywac kuchenki, jesli drzwiczki lub
ich uszczelnienie sg uszkodzone — usterki musza najpierw zostac
naprawione przez wykwalifikowang osobe.

OSTRZEZENIE: Wykonywanie czynnosci serwisowych i naprawa
urzadzenia wymagajaca zdjecia pokrywy chronigcej przed
promieniowaniem mikrofalowym przez osoby niewykwalifikowane
moze by¢ bardzo niebezpieczne.

OSTRZEZENIE: Ptyny i pozostata zywnos¢ nie moga by¢
podgrzewane w szczelnie zamknietych pojemnikach, gdyz moze to
spowodowac ich wybuch.

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzystac z kuchenki mikrofalowej bez
nadzoru dorostych wytgcznie po wyjasnieniu im, jak bezpiecznie
obstugiwac to urzadzenie, oraz jakie ryzyko wigze sie z jego
niewtasciwym uzytkowaniem.

Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego i

nie jest przeznaczone do uzywania:

W pomieszczeniach kuchennych w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy:

« W budynkach rolniczych;

« przez klientow hoteli, moteli ani innych miejscach oferujacych
zakwaterowanie;

« W pensjonatach.

Nalezy uzywac wytgcznie naczyn odpowiednich do stosowania w

kuchenkach mikrofalowych.

Podgrzewanie zywnosci w plastikowych lub papierowych
pojemnikach powinno odbywac sie pod Scistym nadzorem
uzytkownika ze wzgledu na ryzyko zaptonu.

Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona do podgrzewania jedzenia
I Napojow. Suszenie jedzenia | ubran oraz podgrzewanie mokrych
gabek, obuwia, wilgotnych sciereczek | podobnych rzeczy grozi
obrazeniami, zaptonem i pozarem.

W przypadku zauwazenia dymu kuchenke nalezy wytaczy€ i
odfaczyc od zrodfa zasilania; pozostawic drzwiczki kuchenki
zamkniete w celu zduszenia ptomienia.

Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowej moze
w niektorych przypadkach dojs¢ do opoznionego gwattownego
Wrzenia, dlatego nalezy ostroznie obchodzi¢ sie z naczyniem.
Przed podaniem zawartos¢ butelek i stoiczkow z jedzeniem

dla dzieci nalezy wymieszac lub wstrzasnaC oraz sprawdzi¢
temperature, aby unikngc poparzenia.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Jajek w skorupkach i catych jajek na twardo nie nalezy podgrzewac
w kuchenkach mikrofalowych, poniewaz mogg one eksplodowac
nawet po zakonczeniu podgrzewania.

Kuchenke nalezy reqularnie czyscic i usuwac z niej wszelkie
pOzostatosci jedzenia.

Nadmierne zabrudzenie kuchenki moze spowodowa¢ uszkodzenie
jej powierzchni i skrocic czas eksploatacji urzadzenia lub
doprowadzi¢ do niebezpiecznych sytuadji.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do zabudowy. Urzadzenia
nie wolno umieszcza¢ w szafce.

Nie mozna uzywa¢ metalowych pojemnikow na zywnosc i napoje
do gotowania w kuchence mikrofalowe).

Podczas wyjmowania pojemnikow z urzadzenia nalezy uwazac, aby
nie przesungc tacy obrotowe]. (Dotyczy wytacznie modeli z taca
obrotowa)

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac myjki parowe;.
Urzadzenia nie nalezy czyscic strumieniem wody.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do instalacji w pojazdach
drogowych, przyczepach itp.

4 Polski

0soby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, badz o niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy

(np. dzieci) nie powinny korzystac z urzadzenia bez nadzoru lub
przeszkolenia w zakresie obstugi przez inng osobe odpowiedzialng
Za ich bezpieczenstwo.

Nie wolno dopusci¢, aby dzieci bawity sie urzadzeniem.

Dzieci powyze] 8. roku zycia i 0s0by 0 0graniczonej Sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o niedostatecznym
doswiadczeniu I wiedzy moga korzystac z urzadzenia jedynie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej obstugi |
zagrozen. Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem. Dzieci nie
Moga samodzielnie czysci¢ ani naprawiac urzadzenia.

Urzadzenie nie moze mie¢ mozliwosci odtgczenia od zasilania
elektrycznego po zamontowaniu. Odfgczanie moze sie odbywac
poprzez pozostawienie dostepnej wtyczki [ub instalacje wyfacznika
W instalacji statej zgodnie z zasadami wykonywania instalagji
elektrycznych.

Jezeli w urzadzeniu zainstalowany jest przewod zasilajacy
bez wtyczki, narzedzie do roztaczania nalezy zamontowac w
okablowaniu zgodnie z odpowiednimi zasadami.




Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod zasilajacy musi
ZostaC wymieniony przez producenta, w autoryzowanym serwisie
lub przez wykwalifikowang osobe.

Metoda mocowania nie moze by¢ oparta na wykorzystaniu klejow,
PONiewaz nie s3 one Uwazane za niezawodny sposob mocowania.

Urzadzenie nalezy umiesci¢ we wiasciwej pozycji i na odpowiednie]
wysokosci, aby zapewni¢ dostep do komory kuchenki i przyciskow
sterowania.

Przed uzyciem kuchenki po raz pierwszy nalezy wiaczyc ja na 10
minut z umieszczonym wewnatrz naczyniem z woda.

Gdy z kuchenki dobiegaja dziwne hatasy, czu¢ dziwny zapach lub
wydobywa sie z niego dym, nalezy natychmiast odtaczy¢ zasilanie i
skontaktowac sie z najblizszym punktem serwisowym.

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzysta¢ z trybu faczonego wytacznie
pod nadzorem 0s0b dorostych ze wzgledu na bardzo wysoka
temperature gotowania.

Podczas uzywania urzadzenie staje sie gorgce. Nalezy zachowac
odpowiednie srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z
elementami grzejnymi wewngtrz kuchenki.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje czyszczenia, podczas
Czyszczenia powierzchnie mogg stawac sie goretsze niz zwykle,
dlatego dzieci powinny przebywac w bezpieczne] odlegtosci.
Funkcja czyszczenia zalezy od modelu.

OSTRZEZENIE: Podczas uzywania elementy dostepne moga stawac
sie gorgce. Mate dzieci nalezy trzymac z dala od urzadzenia.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek kuchenki nie wolno uzywac
Srodkow zawierajacych sktadniki Scierne lub ostrych szczotek
metalowych, poniewaz mogg one zarysowac powierzchnie, co moze
doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

Nie wolno uzywac myjek parowych.

OSTRZEZENIE: Aby uniknac porazenia elektryczneqo, przed
wymiang lampki nalezy pamietac o wytgczeniu urzadzenia.

Aby uniknac przegrzania, urzadzenia nie wolno ustawiac za
drzwiami ozdobnymi.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne elementy staja sie gorace
podczas uzywania.

Nalezy uwazac, aby nie dotykac elementow grzejnych.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z dala od urzadzenia,
chyba ze znajduja sie pod statym nadzorem.

PRZESTROGA: Proces gotowania nalezy nadzorowac. Proces
gotowania krotkiego nalezy nadzorowac stale.

Drzwiczki lub powierzchnie zewnetrzne mogg Stawac sie gorace
podczas dziafania urzadzenia.

Kiedy urzadzenie dziata, temperatura dostepnych powierzchni
moze by¢ wysoka.

Podczas uzywania Urzadzenia powierzchnie moga stawac sie
gorace.

Urzadzenia nie sg przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznego programatora czasowego lub systemu zdalnego
sterowania.

6 Polski

Dzieci powyzej 8. roku zycia i 0soby 0 0graniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o niedostatecznym
doSwiadczeniu i wiedzy moga korzystac z urzadzenia jedynie pod
nadzorem Iub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej obstugi |
zagrozen. Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie
I czynnosci konserwacyjne wykonywane przez uzytkownika nie
powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze s3 one w wieku
powyzej 8 lat | znajduja sie pod nadzorem.

Chroni¢ urzadzenie i jego przewdd przed dzieCmi w wieku ponize
8 lat.

Zagietg strone ramy nalezy umiescic
Z tytu, aby zapewnic¢ podparcie
pozycji spoczynkowej w przypadku
gotowania duzej ilosci potraw (W

zaleznosci od modelu).




Ogdlne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

Wszelkie modyfikacje lub naprawy muszg by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany
personel.

Korzystajac z funkcji mikrofal, nie wolno podgrzewac potraw lub cieczy zamknietych w
pojemnikach.

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac benzenu, rozpuszczalnika, alkoholu, myjki parowej
ani myjki wysokocisnieniowej.

Nie nalezy instalowac piekarnika: blisko grzejnika lub tatwopalnych materiatow; w miejscach,
ktore sg wilgotne, ttuste, zakurzone lub narazone na bezposrednie dziatanie promieni
stonecznych lub wody; lub gdzie moze ulatniac sie gaz; lub na nierdwnej powierzchni.
Urzadzenie nalezy witasciwie uziemi¢, zgodnie z przepisami lokalnymi i krajowymi.

Nalezy regularnie usuwac substancje obce z bolcow i stykow wtyczki zasilania za pomogg suchej
szmatki.

Przewodu zasilajgcego nie wolno nacigga¢, nadmiernie zginac ani stawia¢ na nim ciezkich
przedmiotow.

Jesli wystepuje wyciek gazu (propan, propan-butan itp.), nalezy natychmiast wywietrzyc
pomieszczenie. Nie dotyka¢ przewodu zasilajacego.

Nie dotykac¢ przewodu mokrymi rekoma.

Gdy piekarnik jest wtgczony, nie nalezy go wytaczac przez odfgczenie przewodu zasilajgcego.
Nie wktadac palcow ani substancji niewiadomego pochodzenia. Jesli substancje niewiadomego
pochodzenia dostang sie do piekarnika, nalezy odtgczyc¢ przewdd zasilajacy i skontaktowac sie z
lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.

Nie nalezy wywiera¢ nadmiernego nacisku na urzadzenie ani go uderzac.

Nie wolno stawiac piekarnika na delikatnych przedmiotach.

Nalezy sie upewnic, ze napiecie zasilania, czestotliwos¢ i natezenie odpowiada specyfikacji
produktu.

Nalezy mocno wcisng¢ wtyczke do gniazdka sciennego. Nie wolno korzystac z rozgateznikow,
przedtuzaczy ani transformatorow pradu.

Nie wolno zawiesza¢ przewodu zasilajacego na metalowych przedmiotach. Nalezy sprawdzi¢, czy
przewod znajduje sie pomiedzy przedmiotami lub za piekarnikiem.

Nie wolno uzywac uszkodzonych wtyczek, przewodow zasilajgcych lub poluzowanych gniazdek
Sciennych. W przypadku uszkodzonych wtyczek zasilania lub kabli, nalezy skontaktowac sie z
lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.

Urzadzenia nie wolno oblewac ani bezposrednio spryskiwac woda.

Nie nalezy umieszczac zadnych przedmiotdw wewnatrz urzadzenia, na nim ani na jego
drzwiczkach.

Nie wolno rozpyla¢ na powierzchni kuchenki substancji lotnych, takich jak Srodek owadobojczy.
Nie nalezy przechowywac materiatow tatwopalnych w kuchence. Poniewaz opary alkoholu moga
zetknac sie z goracymi czesciami piekarnika, nalezy zachowac ostroznos¢ podczas podgrzewania
potraw lub napojow zawierajacych alkohol.

Dzieci mogtyby uderzyc sie w drzwiczki lub przytrzasnac sobie palce. Dzieci nie powinny
znajdowac sie w poblizu piekarnika podczas otwierania/zamykania drzwiczek.

Kuchenka mikrofalowa - ostrzezenia

Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowej moze w niektérych przypadkach
dojs¢ do opoznionego gwattownego wrzenia, dlatego nalezy zawsze ostroznie obchodzic sie

z naczyniem. Nalezy zawsze odczeka¢ minimum 20 sekund przed wyciagnieciem napoju z
kuchenki mikrofalowej. Jesli to konieczne, miesza¢ podczas podgrzewania. Nalezy zawsze
mieszac¢ po zakonczeniu podgrzewania.

W przypadku poparzenia nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami pierwszej
pomoacy:

1. Zanurz oparzone miejsce w zimnej wodzie na co najmniej 10 minut.

2. Zatoz czysty, suchy opatrunek.

3. Nie nalezy smarowac¢ poparzonego miejsca kremami, ttuszczami lub ptynami.

Aby uniknac¢ uszkodzenia tacy lub podstawki, nie wolno wktadac ich bezposrednio po gotowaniu
do wody.

Nie nalezy wykorzystywac urzadzenia do smazenia na gtebokim ttuszczu, poniewaz nie mozna
kontrolowac jego temperatury. Moze to doprowadzi¢ do nagtego wykipienia gorgcego ttuszczu.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Srodki ostroznoéci dotyczace kuchenki mikrofalowej Srodki ostroznosci — dziatanie kuchenki mikrofalowej

Nalezy uzywac¢ wytgcznie naczyn, ktore mozna bezpiecznie stosowac w kuchence mikrofalowej.
Nie uzywac metalowych pojemnikow, zastawy ze ztotymi lub srebrnymi zdobieniami, szpikulcow

Niestosowanie sie do ponizszych zasad bezpieczenstwa moze narazi¢ uzytkownika na szkodliwe
dziatanie promieniowania mikrofalowego.

Itp. ) ) ) o » ) «  Nie wolno korzystac z piekarnika z otwartymi drzwiczkami. Nie nalezy manipulowac przy
Nalezy U_sungc dru,ua'ne zamkmeua Moga wys.tapm wyfadquanla elektryczne. blokadach zabezpieczajacych (zamki drzwiczek). Nie nalezy niczego wktadac do otworow
Nie nalezy'uzywac p|ekarn|ka do suszgma papieru Iub‘od.2|ezy.A B o blokad zabezpieczajacych.

ADY za‘pot.nec nadmmmemu' pogigrzamu Iub przypqlemu Jedzenia, dla mniejszych ilosci «  Nie wolno umieszczac zadnych przedmiotow miedzy drzwiczkami kuchenki a ptyta
pozywienia nalezy stosowac krotszy czas gotowania. czotowag, ani dopuszczac do gromadzenia sie jedzenia lub resztek srodkow czyszczacych na

NsleZy ltkrzymac pLzeV\Lod lza?”ajﬁcy ilwtyczke ‘ da,la. qdeOdi i zro}ijefhc‘ieg’ra. do.Ni powierzchniach uszczelniajgcych. Po kazdym uzyciu kuchenki nalezy wytrze¢ drzwiczki i ich
Aby uniknaC ryzyka eksplozii, nie nalezy ogrzewac jajek w skorupkach Iub na twardo. Nie powierzchnie uszczelniajace najpierw wilgotng, a nastepnie suchg miekka szmatka.

podgrzewac szczelnie zamknietych lub zamknietych prozniowo pojemnikow, orzechow, «  Nie wolno witgczac kuchenki, gdy jest ona uszkodzona. Nalezy korzystac z kuchenki

pqm|dorpw . , ) ) ) ) . ) wytacznie po naprawie przeprowadzonej przez wykwalifikowanego pracownika serwisu.
Nie nalezy zakrywac otworow wentylacyjnych tkaning lub papierem. Urzadzenie moze Wazne: nalezy prawidtowo zamknac drzwiczki kuchenki. Drzwiczki nie moga byc¢ zgiete;

spowodowat zagrozenie pozarowe. Moze tez spowodowac przegrzanie sie kuchenki i jej zawiasy drzwiczek nie powinny by¢ uszkodzone lub poluzowane; uszczelki drzwiczek i

automatyczne wytaczenie. Kuchenka pozostanie wytaczona do czasu wystarczajgcego jej powierzchnie uszczelniajace nie moga by uszkodzone
o Wszystkie requlacje i naprawy musza by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego

ostygniecia.
pracownika serwisu.
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Zawsze nalezy uzywac rekawic kuchennych podczas wyciggania naczynia.

Ptyny nalezy zamiesza¢ w czasie podgrzewania lub po zakonczeniu. Po zakonczeniu
podgrzewania nalezy odczekac co najmniej 20 sekund, aby unikng¢ gwattownego wrzenia ptynu.
W czasie otwierania drzwiczek kuchenki nalezy zachowac od niej odlegtos¢ wyciggnietej reki w
celu unikniecia poparzenia goragcym powietrzem lub para.

Nie wolno wtaczac pustego piekarnika. Kuchenka mikrofalowa zostanie automatycznie wytgczona
na 30 minut ze wzgledow bezpieczenstwa. Zalecane jest pozostawianie w niej szklanki z woda.
Woda pochtonie mikrofale w razie przypadkowego wigczenia piekarnika.

Kuchenke nalezy zainstalowac z zachowaniem odstepow okreslonych w niniejszej instrukcji
obstugi. (Patrz Instalowanie kuchenki mikrofalowej).

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas podfaczania innych urzadzen elektrycznych w poblizu
piekarnika.

8 Polski



Ograniczona gwarancja

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Firma Samsung obcigzy uzytkownika kosztami za wymiane elementow akcesoryjnych lub

naprawe uszkodzen kosmetycznych, jesli powstaty z winy uzytkownika. Powyzszy warunek

dotyczy nastepujacych uszkodzen:

«  Drzwi, uchwytow, panelu zewnetrznego, lub panelu sterowania, ktore sg zdeformowane,
porysowane lub uszkodzone.

«  Uszkodzenie lub zgubienie takich elementow jak: taca, pierscien obrotowy, tacznik lub
druciana podstawka.

Nalezy uzywac urzadzenia tylko zgodnie z jego zamierzonym przeznaczeniem opisanym

W niniejszej instrukcji obstugi. Ostrzezenia i wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

umieszczone w tej instrukcji nie obejmujg wszystkich warunkow i sytuacji, z ktorymi moze

zetknac sie uzytkownik. Podczas instalacji, konserwacji i obstugi urzadzenia nalezy zachowac

szczegbing ostroznos¢ i zdrowy rozsadek.

Poniewaz przedstawiona instrukcja obstugi dotyczy roznych modeli, funkcje zakupionej kuchenki

mikrofalowej moga sie nieznacznie rozni¢ od tych opisanych w niniejszej instrukcji. Dodatkowo,

nie wszystkie znaki ostrzegawcze mogg mie¢ zastosowanie. W przypadku jakichkolwiek pytan

lub uwag nalezy sie skontaktowac z lokalnym centrum serwisowym Samsung lub uzyska¢ pomoc

i informacje online na stronie www.samsung.com.

Uzywaj kuchenki wytacznie do podgrzewania jedzenia. Urzadzenie jest przeznaczone

wytgcznie do uzytku domowego. Nie nalezy podgrzewac zadnego rodzaju tkaniny ani poduszek

wypetnionych ziarnem. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane

niewtasciwym lub niepoprawnym uzyciem urzadzenia.

W celu unikniecia uszkodzenia powierzchni kuchenki i niebezpiecznych sytuacji, piekarnik

powinien by¢ zawsze czysty i dobrze utrzymany.

Definicja grupy produktu

Jest to urzadzenie z grupy 2, klasy B ISM. Definicja grupy 2 obejmuje wszystkie urzadzenia

ISM, w przypadku ktorych energia o czestotliwosci radiowej jest wytwarzana rozmysinie lub
wykorzystywana w formie promieniowania elektromagnetycznego do obrobki materiatu, obrobki
typu EDM i spawania fukowego.

Jako urzadzenie klasy B kuchenka nadaje sie do uzytku w gospodarstwach domowych i lokalach
podtaczonych bezposrednio do sieci niskiego napiecia, ktora dostarcza prad do budynkow
wykorzystywanych w celach mieszkaniowych.

(Dotyczy krajow, w ktorych stosuje sie systemy segregacji odpaddw)
To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub dokumentacji
0znacza, ze po zakonczeniu eksploatacji nie nalezy tego produktu ani
jego akcesoriow (np. tadowarki, zestawu stuchawkowego, przewodu
USB) wyrzucac wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa domowego.
Aby uniknac szkodliwego wptywu na Srodowisko naturalne i zdrowie
ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, prosimy o
oddzielenie tych przedmiotow od odpaddw innego typu oraz o
odpowiedzialny recykling i praktykowanie ponownego wykorzystania
materiatow.

W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego
dla srodowiska recyklingu tych przedmiotdw, uzytkownicy w
gospodarstwach domowych powinni skontaktowac sie z punktem
sprzedazy detalicznej, w ktorym dokonali zakupu produktu, lub z
organem witadz lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze swoim dostawcg
i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu ani jego akcesoriow nie
nalezy usuwac razem z innymi odpadami komercyjnymi.

Aby dowiedziec sie wiecej o deklaracjach srodowiskowych firmy Samsung oraz o konkretnych
zobowigzaniach wynikajacych z przepiséw dotyczacych produktu (np. rozporzadzenie REACH,
WEEE, baterie) odwiedz:
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/
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Instalacja

Elementy Akcesoria
Nalezy sprawdzi¢, czy w opakowaniu produktu znajdujg sie wszystkie czesci i akcesoria. W razie L(;;Q;n;;\;liztéccj?starczana Z roznymi akcesoriami, ktore pomagaja w przygotowywaniu roznych

problemu z kuchenka lub akcesoriami nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum obstugi
klienta firmy Samsung lub ze sprzedawca.

Przeglad informacji o kuchence

_ 01 — "%Q.; n L O Ptyta ceramiczna Taca do pieczenia
g (Przydatna do pracy w trybie kuchenki (Nie uzywac w trybie kuchenki mikrofalowej.)
g mikrofalowej.)
QU
&) &)
v U ©
Zeberkowa wktadka tacy 3 Sruby (M4 L25)
(Przydatna w menu szybkiego gotowania i w
trybie grilla.)
04
1]
) . ) - Parowar Pure
01 Panel sterowania 02 Ruszty boczne 03 Zamek zabezpieczajacy drzwiczki (patrz strona 27)
04 Drzwiczki 05 Uchwyt drzwiczek
UWAGA
Patrz Inteligentne pieczenie na stronie 32-39, aby okresli¢ odpowiednie akcesoria dla swoich
potraw.

10 Polski



Instrukcje montazu Instalowanie w szafce

Szafka kuchenna, w ktorg wbudowana ma byc¢ kuchenka, musi by¢ odporna na wysokie
temperatury (maks. 100°C). Firma Samsung nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia szafek
spowodowane wysoka temperatura.

Zasilanie elektryczne 230V ~ 50 Hz Wymagane wymiary do montazu (Produkt jest przeznaczony do zabudowy).

Rozmiar zestawu 595 x 456 X 570 mm

0golne dane techniczne

Wymiary (szer. x wys. x gteb.) Kuchenka (mm)

Rozmiar wersji do zabudowy | 560 x 446 x 549 mm
] ) ) , ) A 560 F 595
Urzadzenie spetnia wymagania okreslone w przepisach UE.
B 446 G 361
Usuwanie opakowania i urzadzenia C 549 H 85
Opakowanie nadaje sie do recyklingu. D 21 I 156
Opakowanie moze zawiera¢ nastepujace materiaty: 5
« karton, e 341 &
«  folia polietylenowa (PE), 2
«  polistyren niezawierajacy CFC (sztywna pianka PS). Ve ™ Kuchenka (mm)
Materiatow tych nalezy pozbywac sie w sposob odpowiedzialny, zgodnie z obowigzujgcymi A A co5
przepisami.
Informacje o miejscach zbiorki i ztomowania urzadzen AGD mozna uzyskac u przedstawicieli B B 85
lokalnych wiadz. C 367
Bezpieczenstwo g D 6
«  Urzadzenie powinno zosta¢ podtaczone przez wykwalifikowanego technika. D,
«  Takuchenka mikrofalowa NIE jest przeznaczona do zastosowan w gastronomii. f
o Jest przeznaczona wytacznie do przygotowywania positkow w warunkach domowych. . /
«  Podczas uzywania i po uzyciu urzadzenie jest gorace. 4 5 ™ Kuchenka (mm)
. AR . , o D
W obecnosci dzieci nalezy zachowac ostroznosc. A A 549 E 456
~ B —~|—C ——
Podtaczenie do pradu | ‘ B 233 F 6
Domowa instalacja elektryczna, do ktorej podtaczane jest urzadzenie musi by¢ zgodna z Fb C 316 G 446
przepisami krajowymi i lokalnymi. D 21
Urzadzenie nalezy ustawia¢ w taki sposob, aby zawsze mozna go byto odtgczyc od zasilania. @l E
Qdtaczanie moze sie odbywac poprzez pozostawienie dostepnej wtyczki lub instalacje wytacznika
w instalacji statej zgodnie z zasadami wykonywania instalacji elektrycznych. il
tE
N\ J
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Instalacja

/~ ™ Kuchenka (mm) N Szafka pod zlewozmywak (mm)
A
y — — A 560 D 21 A Min. 550
B 549 E 37 B Min. 564 / Maks. 568
c B C 570 C Min. 446 / Maks. 450
D 50
E 200 cm?
S e
[} ¢
L ) UWAGA
Ve ~  Szafka do zabudowy (mm) Wysokoé;’ minimalna' (C) dotyczy instalacji
) 1 E " urzadzenia wolnostojacego.
= T A 600 - ™ Instalacja z ptyta grzejng
5 2 B Min. 564-568 &3 . , ]
a Min 55 | [ Aby na kuchence zainstalowac ptyte grzejna,
@ ¢ In. 550 f Jﬂ 7apoznaj sie z podrecznikiem instalacji, w ktorym
D Min. 446 / Maks. 450 podano wymagania instalacyjne w zakresie
E Min. 50 odstepow (*).
F 200 cm?
G 200 cm? ‘
H Miejsce na gniazdko zasilajace \ J
(otwdr 30 @)
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Produkt nalezy trzymac za 2 uchwyty boczne
i uchwyt drzwiczek w trakcie jego odpakowywania.

Montaz kuchenki

-~ N 1. Wsun czesciowo kuchenke w otwor szafki.
Kabel poprowadz do zrodta zasilania.

01 Uchwyt drzwiczek

N %
) o ) ) 02 Uchwyt boczny
~ N 2. Wsun catkowicie kuchenke w otwor szafki.
l Po zakonczeniu instalacji usun folie ochronng, tasme i inne materiaty opakowaniowe, a nastepnie
wyjmij dotgczone akcesoria z wnetrza kuchenki. Aby wyja¢ kuchenke z szafki, w pierwszej _
kolejnosci odtacz zasilanie od kuchenki, a nastepnie odkre¢ 2 wkrety po obu stronach kuchenki. 2
[«}]
o
o)
. _

3. Przytwierdz kuchenke za pomocg dwoch
dostarczonych wkretow (4 x 25 mm).

4. Podtacz do pradu. Sprawdz, czy urzadzenie
dziata.

Polski 13
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Konserwacja

Czyszczenie

Wymiana (naprawa)

Regularne czyszczenie kuchenki zapobiega gromadzeniu sie zanieczyszczen wewnatrz
urzadzenia i na nim. Nalezy zwrdci¢ szczegding uwage na drzwiczki i ich uszczelki (w
odpowiednich modelach).

Jesli drzwiczki z trudnoscig sie otwieraja lub zamykaja, najpierw nalezy sprawdzi¢, czy na
uszczelnieniach drzwiczek nie ma zanieczyszczen. Do czyszczenia wewnetrznych i zewnetrznych
powierzchni kuchenki nalezy uzywac miekkiej szmatki nasaczonej woda z mydtem. Dobrze
wyptucz i osusz.

Usuwanie z wnetrza kuchenki uciazliwych zabrudzen o nieprzyjemnym zapachu

1. W pustej kuchence na tacy obrotowej nalezy umiesci¢ szklanke rozcienczonego soku
cytrynowego.

2. Podgrzewac przez 10 minut na petnej mocy.

3. Pozakonczeniu cyklu zaczekac do ostygniecia kuchenki. Nastepnie otworzy¢ drzwiczki i
wyczysci¢ komore.

/\ PRZESTROGA

. Drzwiczki i uszczelnienia drzwiczek powinny by¢ zawsze czyste, aby zapewnic ich
poprawne otwieranie i zamykanie. W przeciwnym razie moze to spowodowac skrocenie
okresu uzywania kuchenki.

«  Nie wolno wlewa¢ wody do otworéw wentylacyjnych kuchenki.

« Do czyszczenie nie wolno uzywac srodkdw sciernych ani substancji chemicznych.

«  Wneke kuchenki nalezy wyczysci¢ za pomoca roztworu tagodnego detergentu po kazdym

uzyciu. Aby uniknac poparzenia, przed czyszczeniem nalezy zaczekac, az kuchenka ostygnie.

A\ OSTRZEZENIE

Kuchenka nie zawiera zadnych czesci nadajacych sie do wymiany przez uzytkownika. Nie wolno

samodzielnie probowac naprawiac urzadzenia lub wymieniac jego elementdw.

o Jesli zawiasy, uszczelki drzwiczek lub drzwiczki ulegng uszkodzeniu, nalezy skontaktowac
sie z wykwalifikowanym technikiem lub lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung w
celu uzyskania pomocy.

«  Aby wymieni¢ zarowke, nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym firmy
Samsung. Nie wolno przeprowadza¢ wymiany samodzielnie.

« Jedli obudowa zewnetrzna kuchenki ulegnie uszkodzeniu, najpierw nalezy odtaczyc
przewdd zasilajacy od zrodta zasilania i skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym
firmy Samsung.

Konserwacja w okresie dtugotrwatego nieuzywania urzadzenia

W przypadku nieuzywania kuchenki przez dtuzszy czas nalezy wytaczy¢ przewod zasilajacy i
przenie$¢ kuchenke do suchego, wolnego od kurzu miejsca. Kurz i wilgo¢ moga mie¢ negatywny
wptyw na dziatanie kuchenki.

14 Polski



Przed rozpoczeciem

Zanim przystapisz do przygotowania potrawy z przepisu, zapoznaj sie z kilkoma elementami.

Zegar

Panel sterowania - P — , — , ,
Wazne jest, aby ustawic¢ prawidtowy czas w celu zapewnienia prawidtowosci przebiegu operacji

Panel przedni jest dostepny w wielu r6znych materiatach i kolorach. W celu poprawy jakosci automatycznych.
rzeczywisty wyglad kuchenki moze ulec zmianie bez uprzedzenia.

= ° 02 03 07 08 09 o
& 8 T & @ €]
01 @ 06 13

® = © 209
== 04 05 10 11 12
— - - Ustawianie czasu zegara
01 Pokretto Obraoc pokretto wyboru trybu, aby aktywowac panel sterowania lub

1. Dotknij i przytrzymaj przycisk ® przez 3 sekundy.
2. Ustaw zegar (godzine i minuty) za pomocg Pokretta wyboru wartosci i przycisku OK.

UWAGA

Nie mozna zmienic¢ czasu zegara w trakcie pracy kuchenki.

wyboru trybu wybierz zadany tryb gotowania badz funkcje.

02 Temperatura Stuzy do zmiany temperatury.

03 Poziom mocy Stuzy do zmiany poziomu mocy.

04 Zegar Dotknij, aby zmieni¢ biezacy czas.

05 Minutnik Dotknij, aby uzy¢ funkcji minutnika kuchennego. ]

06 Ekran Wyswietla menu, informacje i postep gotowania. §

07 Smart Control Wtaczenie lub wytaczenie funkcji Smart Control. E
UWAGA §
Przed uzyciem tej funkcji nalezy skonfigurowac tatwe potaczenie. g

08 OK Wybierz aktualng wartosc.

09 Start Dotknij, aby rozpoczac prace kuchenki.

10 Oswietlenie Dotknij, aby wtaczy¢ lub wytaczy¢ oswietlenie wnetrza kuchenki.

«  Dotknij przycisku i przytrzymaj go przez 3 sekundy, aby wtaczy¢
lub wytaczyc. Blokada rodzicielska dostepna jest jedynie w
trybie gotowosci.

11  Wstecz Dotknij, aby przejs¢ do poprzedniego ekranu lub anulowac¢ gotowanie.

12 Stop Dotknij, aby zatrzymac prace kuchenki.

13 Pokretto Obrot pokretta wyboru wartosci umozliwia ustawienie wartosci danej
wyboru opcji. Obré¢ w prawo, aby zwiekszyc¢, lub w lewo, aby zmniejszy¢
wartosci wartosc.

Polski 15
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Przed rozpoczeciem

Ruszty boczne

Informacje o energii mikrofalowej

-

W16z akcesorium na odpowiednie miejsce
wewnatrz kuchenki.

Zachowaj ostroznos¢ podczas wyciggania
przyborow kuchennych i/lub akcesoriow z
kuchenki. Ciepte positki i akcesoria mogg

powodowac oparzenia.

16 Polski

01 Poziom 1 Funkqa kuchem
mikrofalowej
02 Poziom 2
03 Poziom 3 o '
; Funkcja piekarnika
04 Poziom 4
05 Poziom 5

Mikrofale to fale elektromagnetyczne o wysokiej czestotliwosci. Kuchenka wykorzystuje
fabrycznie wbudowany magnetron, ktory generuje mikrofale wykorzystywane do pieczenia lub
podgrzewania jedzenia, nie odksztatcajac ani nie odbarwiajac go.

1.

Mikrofale generowane przez magnetron

rozprzestrzeniajg sie rownomiernie dzieki

zastosowaniu systemu dystrybucji wirowej.

Dlatego pozywienie jest przygotowywane

rownomiernie.

Mikrofale sg pochtaniane przez pozywienie do

gtebokosci okoto 2,5 cm. Nastepnie mikrofale

S3 rozpraszane wewnatrz pozywienia podczas

dalszego gotowania.

(Czas gotowania zalezy od nastepujgcych

wtasciwosci pozywienia:

o losc¢ i gestosc,

«  zawartos¢ wilgoci;

«  temperatura poczatkowa (dotyczy
ZwtaszCza Zywnosci mrozonej).

UWAGA

Przygotowane jedzenie zatrzymuije ciepto w srodku
po zakonczeniu gotowania. Dlatego konieczne jest
przestrzeganie czasu oczekiwania okreslonego w
niniejszej instrukcji, ktory gwarantuje rownomierne
przygotowanie jedzenia w srodku.




Przybory kuchenne do kuchenki mikrofalowej

Przybory kuchenne uzywane w trybie Mikrofala muszg umozliwia¢ przenikanie mikrofal przez
ich scianki oraz penetracje zywnosci. Metale takie jak stal nierdzewna, aluminium i miedz
odbijaja mikrofale. Dlatego tez nie nalezy stosowac przyborow wykonanych z metalicznych
materiatow. Przybory kuchenne oznaczone jako nadajace sie do kuchenek mikrofalowych sa
zawsze bezpieczne. Dodatkowe informacje na temat odpowiednich naczyn kuchennych zawieraja
podane nizej wskazowki: ponadto w kuchence nalezy umiesci¢ szklanke z woda lub jaki$ produkt

SPOZYyWCZY.

Wymagania:

. Ptaskie dno i proste Scianki boczne

. Dopasowana przykrywka

«  Dobrze wywazona patelnia, ktorej uchwyty waza mniej niz sama patelnia

Mozliwos¢ uzycia

Materiat

Mozliwos¢ uzycia
w kuchence
mikrofalowej

Opis

Folia aluminiowa

A

Do ochrony matych porgji
przed przypaleniem. Jesli folia
znajduje sie zbyt blisko $cianki
kuchenki lub uzyto jej zbyt
duzo, moze wystapic iskrzenie.

Talerz teflonowy

Nie uzywac do podgrzewania
przez ponad 8 minut.

Porcelana kostna i naczynia gliniane

Porcelana, ceramika,
emaliowane wyroby gliniane
i wyroby z porcelany kostnej
zwykle moga by¢ uzywane
w kuchence mikrofalowej
pod warunkiem, ze nie majg
metalowych elementow
ozdobnych.

Materiat w kuchence Opis
mikrofalowej
Kubki i pojemniki z o) Przegrzanie moze spowodowac
polistyrenu stopienie sie materiatow.
Opakowania Papierowe torby lub .
TN oty X Mogg ulec zaptonowi.
fast food i
el emony | x|Mooaone doponatzic o
ozdobne iskrzenia.
Mogg by¢ uzywane w
kuchence mikrofalowe] pod
Naczynia zaroodporne @) warunkiem, ze nie maja
metalowych elementow
ozdobnych.
Wyroby szklane | Delikatne wyroby Delikatne Wyroby S;klane
osklane O mogq_pekac W vvyn|l_<u
szybkiego podgrzania.
Odpowiednie tylko do
Stoiki 0O podgrzewania. Pr_zed A
gotowaniem nalezy zdja¢
pokrywke.
Naczynia X . .
Wyroby — Moga powodowac iskrzenie
metalowe Torby do zamrazania z X lub pozar.
zamknieciami
Talerze, kubki, serwetki Do gomwa”i? przez ertki
Wyroby i papier kuchemny czas. Ppch’ramaja nadmiar
papierowe wilgoci.

Papier makulaturowy

Powoduje iskrzenie.

Plastikowe lub tekturowe naczynia
jednorazowe

Niektore produkty mrozone sa
pakowane przy uzyciu takich
materiatow.
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Przed rozpoczeciem

Obstuga

Mozliwos¢ uzycia

Omowienie funkcji

Materiat w kuchence Opis
mikrofalowej
Uzywane mogg byc tylko
pojemniki z plastiku odpornego
na wysokie temperatury.
Pojemniki O Niektore rodzaje plastiku
moga ulegac¢ odksztatceniu
Wyroby lub odbarwieniu w wysokich
plastikowe temperaturach.
Folia kuchenna o) Do zqtrzymyvvania vvi'lgoci po
zakonczeniu gotowania.
. Tylko torby odporne na
Torby do zamrazania A gotowanie lub pieczenie.
Do zatrzymywania wilgoci i
Papier woskowany lub ttuszczoodporny O zapobiegania rozpryskiwaniu

sie ttuszczu.

O : Mozliwos¢ uzycia w

kuchence mikrofalowej

18 Polski

/\ : Uzywac ostroznie

X : Brak mozliwosci uzycia w
kuchence mikrofalowej

Tryb reczny

Funkcia Zakres temperatury Temperatura domysina
! (Poziom mocy) (Poziom mocy)
100-800 W 800 W
% Mikrofala Energia mikrlofa\oyva pquHwia pigczeqie lub
podgrzewanie pozywienia bez zmiany jego
postaci lub koloru.
40-200 °C 180°C
100 W-600 W 300 W
= Mikrofale + | Elementy grzejne generuja ciepto, a wentylator
Q) Konwekcja konwekcyjny rozprowadza wysoka temperature
wewnatrz piekarnika, ze wzmocnieniem przez
energie mikrofalowa.
40-200 °C 200°C
o~ 100 W-600 W 300 W

—~—| | Mikrofale + Grill

Elementy grzejne generuja ciepto, ktore jest
wzmacniane energig mikrofalowa.

Gotowanie
)

40-230°C 160°C

Tylny element grzejny generuje ciepto, ktore jest
rownomiernie rozprowadzane przez wentylator

konwekeyjne | konwekeyjny. Uzyj tego trybu do przygotowania
wypiekow i pieczenia na roznych poziomach
jednoczesnie.
40-230°C 180°C
? Wentylator Ciepto jest generpwane w gornych i dqlnych
i 2 konwekcyjny elementach grzejnych z wentylatorami. To

ustawienie jest odpowiednie do przygotowania
wypiekow i pieczenia.




Funkcia Zakres temperatury | Temperatura domysina
! (Poziom mocy) (Poziom mocy)
150-230°C 220°C
wv Duzy grill Duzy grill emituje ciepto. Uzyj tego trybu, aby
zarumieni¢ gorng czesc¢ potrawy (np. miesa,
lasagni lub zapiekanki).
Tryb reczny
40-230°C 180°C
"j’r" Crill z Dwa gorne elementy grzejne generuja ciepto,
wentylatorem | \iare jest rozprowadzane przez wentylator. Uzyj
tego trybu do grillowania miesa lub ryb.
A' UTOI Programy Niedoswiadczeni kucharze mogag korzystac z 20
1 ) | automatyczne | przepisdéw programéw automatycznych.
Tryb
automatyczny
@ Automaty cz'ne Kuchenka oferuje 5 programow rozmrazania.
O rozmrazanie
. 60-100 °C 60°C
RS Utrzymanie
' S S ! ciepta Funkcji tej uzywaj tylko do utrzymywania ciepta
jedzenia, ktore witasnie zostato ugotowane.
Funkcja ) ) ) .
specjalna Kuchenka oferuje funkcje czyszczenia parg i

Czyszczenie

usuwania zapachow. Funkcja Czyszczenie para
stuzy do czyszczenia lekkich zabrudzen za
pomocg pary. Funkcja Dezodoryzacja stuzy do
usuwania zapachow z kuchenki.

Tryb reczny

DomysIna temperatura (Poziom mocy) zmienia sie zgodnie z najczesciej uzywanym ustawieniem
dla ostatnich 10 operacji.

Krok 1. Wybér trybu

O

1. Zapomoca Pokretta wyboru trybu aktywuj panel sterowania i wybierz tryb reczny.

Krok 2. Ustawianie temperatury

1. Obroc¢ Pokretto wyboru wartosci, aby ustawic¢ temperature.
. Po zakonczeniu dotknij OK.
3. Jesli cheesz uzy¢ szybkiego uruchomienia, nacisnij START. Kuchenka zacznie sie rozgrzewac.
(Funkcja dostepna w trybach Konwekcyjny, Wentylator konwekcyjny, Duzy grill, Grill z
wentylatorem).
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Krok 3. Ustawienie czasu gotowania (i Poziomu mocy)

Zmiana temperatury (lub Poziomu mocy) i czasu gotowania w trakcie gotowania

yil >
i
@ Q

oK
€]

1. Obroc¢ Pokretto wyboru wartosci, aby wybrac czas gotowania.
Jesli nacisniesz (®, mozesz ustawic czas gotowania.

2. Dotknij ponownie (©, aby ustawic czas zakoriczenia i wybierz go Pokrettem wyboru
wartosci.

3. Aby zmieni¢ poziom mocy, dotknij ¢ i obro¢ Pokretto wyboru wartosci.

4. Po zakonczeniu nacisnij START, aby rozpocza¢ gotowanie.

5. Mozna rowniez ustawic¢ opcje przed uruchomieniem kuchenki.

/\ PRZESTROGA
Nie trzymaj przygotowane] potrawy zbyt dtugo w kuchence. Moze sie ona zepsuc.

Krok 4. Wstepne rozgrzewanie (tylko w trybie Konwekcyjny, Wentylator konwekcyjny, Duzy
grill, Grill z wentylatorem, Smazenie bezttuszczowe)

Kuchenka rozpocznie wstepne rozgrzewanie do momentu osiggniecia zadanej temperatury.
Po zakonczeniu kuchenka wyemituje sygnat dzwiekowy, a wskaznik wstepnego rozgrzewania
zniknie.

-

Dotknij OK w czasie gotowania.

Za pomocg Pokretta wyboru wartosci wybierz temperature (lub poziom mocy) lub czas
gotowania.

Dotknij OK.

Zmien warto$¢ za pomocg Pokretta wyboru wartosci.

Po dotknieciu przycisku OK mozna zmieni¢ wartosc.

W celu zmiany jedynie czasu gotowania dotknij (®. Nastepnie zmien czas gotowania
zaleznie od potrzeb.

N

o U AW

Zatrzymanie pracy

O

1. W celu wyfaczenia obro¢ Pokretto wyboru trybu.
«  Wyswietlacz kuchenki zostanie wytaczony, a po uptywie 2 sekund na wyswietlaczu
zostanie wyswietlony zegar.
. Kuchenka zostanie wytgczona nawet w czasie gotowania, a nastepnie po 2 sekundach
zostanie wyswietlony zegar.
2. Dotknij STOP.
. Kuchenka wstrzyma prace. Dotknij przycisku ponownie lub dotknij przycisku START,
aby wznowi¢ gotowanie.

@ g0
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Mikrofala
Mikrofala to fale elektromagnetyczne o wysokiej czestotliwosci. Energia mikrofalowa umozliwia
pieczenie lub podgrzewanie pozywienia bez zmiany jego postaci lub koloru.

. Nalezy uzywac wytacznie przyborow kuchennych, ktore moga by¢ bezpiecznie stosowane w
kuchenkach mikrofalowych.

Mikrofale + Konwekcja

Ten tryb taczony wykorzystuje energie mikrofalowa i ciepte powietrze, co prowadzi do skrocenia
czasu gotowania i zapewnia brazowa, kruchg powierzchnie przygotowywanej potrawy. Tryb jest
odpowiedni do wszystkich rodzajow mies i drobiu, a takze potraw zapiekanych i dan z rusztu,
biszkoptow, lekkich ciast z owocami, pieczonych warzyw, babeczek i pieczywa.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
Mikrofala > i > Czas.gotowama > Mlkrofale.+ > Temperatura > Czas.gotowanla >
(Poziom mocy) Konwekcja (Poziom mocy)

1. W16z potrawe do pojemnika, ktérego mozna
bezpiecznie uzywac w kuchence mikrofalowej,
nastepnie postaw pojemnik na zalecanym
akcesorium i zamknij drzwiczki.

2. Wykonaj czynnosci 1-3 opisane w czesci Tryb
reczny na stronach 19-20. Kuchenka zostanie
wtgczona po ustawieniu czasu gotowania.

3. Po zakonczeniu gotowania uzyj rekawic
kuchennych, aby wyjac potrawe.

Poziom mocy
Wartos¢ L
. Moc wyjsciowa )
Poziom procentowa Opis
(W)
(%)

WYSOKI 100 800 Do podgrzewania ptynow.
NIZSZY WYSOKI 88 700 o )

- Do podgrzewania i gotowania.
PODWYZSZONY 75 600
SREDNI 56 450 Do pieczenia miesa | podgrzewania
OBNIZONY 38 300 warzyw.
ROZMRAZANIE 22 180 Do rozmrazania przed gotowaniem.
NISKI 13 100 DO rozmrazania warzyw.

1. Umiesc¢ jedzenie w odpowiednim naczyniu,
ustaw naczynie na ruszcie i zamknij drzwiczki.

2. Wykonaj czynnosci 1-3 opisane w czesci Tryb
reczny na stronach 19-20. Kuchenka zostanie
wtgczona po ustawieniu czasu gotowania.

3. Po zakonczeniu gotowania uzyj rekawic
kuchennych, aby wyjac¢ potrawe.

/\ PRZESTROGA

Korzystaj wytacznie z naczyn zaroodpornych, takich jak szkto, ceramika lub porcelana kostna bez
metalowych elementdw ozdobnych.
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Mikrofale + Grill

Elementy grzejne generujg ciepto, ktdre jest wzmacniane energia mikrofalowa. Nalezy uzywac
wytgcznie przyboréw kuchennych, ktore moga by¢ bezpiecznie stosowane w kuchenkach
mikrofalowych, takich jak przybory szklane lub ceramiczne.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
> (zasgotowania >

Mikrofale + Crill .
(Poziom mocy)

Temperatura

1. Umie$¢ jedzenie w odpowiednim naczyniu,
ustaw naczynie na zalecanym akcesorium i
zamknij drzwiczki.

2. Wykonaj czynnosci 1-3 opisane w czesci Tryb
reczny na stronach 19-20. Kuchenka zostanie
wtgczona po ustawieniu czasu gotowania.

3. Po zakonczeniu gotowania uzyj rekawic
kuchennych, aby wyjac¢ potrawe.

/\ PRZESTROGA

Korzystaj wytgcznie z naczyn zaroodpornych, takich jak szkto, ceramika lub porcelana kostna bez
metalowych elementow ozdobnych.

Gotowanie konwekcyjne

Elementy grzejne generujg ciepto, ktdre jest rozprowadzane rownomiernie wewngtrz kuchenki
przez wentylator konwekcyjny. Uzyj tego trybu do przygotowania biszkoptow, pojedynczych
babeczek, butek i ciast, a takze ciast owocowych, ciast parzonych i sufletow.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
Gotowanie Podgrzewanie
konwekcyjne wstepne

Temperatura Czas gotowania

1. Umiesc jedzenie w odpowiednim naczyniu,
ustaw naczynie na zalecanym akcesorium i
zamknij drzwiczki.

2. Wykonaj czynnosci 1-4 opisane w czesci Tryb
reczny na stronach 19-20.

3. Po zakonczeniu gotowania uzyj rekawic
kuchennych, aby wyjac potrawe.

Wentylator konwekcyjny

Ciepto jest generowane w gornych i dolnych elementach grzejnych z wentylatorami.
Ta funkcja stuzy do standardowego pieczenia i przygotowania wypiekow w przypadku
wiekszosci potraw.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
Wentylatgr Temperatura Czas gotowania Podgrzewanie
konwekcyjny wstepne

1. Umiesc¢ jedzenie w odpowiednim naczyniu,
ustaw naczynie na zalecanym akcesorium i
zamknij drzwiczki.

2. Wykonaj czynnosci 1-4 opisane w czesci Tryb
reczny na stronach 19-20.

3. Po zakonczeniu gotowania uzyj rekawic
kuchennych, aby wyjac¢ potrawe.
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Duzy grill
Elementy grzejne generuja ciepfo. Upewnij sie, 7e znajduja Sie w potozeniu poziomym.
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
Grill " Temperatura Czas gotowania Podgrzewanie
wstepne

1. Umie$¢ jedzenie w odpowiednim naczyniu,
ustaw naczynie na zalecanym akcesorium i
zamknij drzwiczki.

2. Wykonaj czynnosci 1-4 opisane w czesci Tryb
reczny na stronach 19-20.

3. Po zakoAczeniu gotowania uzyj rekawic
kuchennych, aby wyjac¢ potrawe.

Grill z wentylatorem
Elementy grzejne generujg ciepto. Upewnij sie, ze znajdujg sie w potozeniu poziomym.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
Podgrzewanie

Grill g Temperatura
wstepne

Czas gotowania

1. Umies¢ jedzenie w odpowiednim naczyniu,
ustaw naczynie na zalecanym akcesorium i
zamknij drzwiczki.

2. Wykonaj czynnosci 1-4 opisane w czesci Tryb
reczny na stronach 19-20.

3. Po zakonczeniu gotowania uzyj rekawic
kuchennych, aby wyjac¢ potrawe.

Tryb automatyczny

Kuchenka oferuje 2 rozne tryby automatyczne: Automatyczne rozmrazanie i Programy
automatyczne. Wybierz ten, ktory najbardziej pasuje do Twoich potrzeb.

)

= @

O

1. Uzyj Pokretta wyboru trybu, aby wybudzi¢ panel sterowania, wybierz tryb automatyczny i
dotknij OK, aby potwierdzic.
. Programy automatyczne (2), Automatyczne rozmrazanie (@),

2. Obroc Pokretto wyboru wartosci, aby wybrac preferowany program i dotknij OK, aby
potwierdzic.

3. Obroc Pokretto wyboru wartosci, aby wybrac¢ zadang wage, a nastepnie dotknij OK, aby
potwierdzic.

4. Na wyswietlaczu zostanie wyswietlone menu i przewodnik po akcesoriach. (Dotknij OK).

5. Dotknij START lub OK w celu rozpoczecia gotowania.

/\ PRZESTROGA
Do wyjmowania jedzenia zawsze uzywaj rekawic kuchennych.

UWAGA

(Czas gotowania jest wstepnie zaprogramowany dla kazdego menu i nie mozna go zmienic.
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aurd Programy automatyczne

Niedoswiadczeni kucharze moga korzystac z 20 przepisow programéw automatycznych. To
rozwigzanie pozwala zaoszczedzi¢ czas i przyspieszy¢ nauke. Czas i temperatura gotowania beda
regulowane zgodnie z wybranym przepisem.

Krok 1 N Krok 2 N Krok 3
Programy automatyczne Menu Waga

1. Umies¢ jedzenie w odpowiednim naczyniu,
ustaw naczynie na zalecanym akcesorium i
zamknij drzwiczki.

2. Wykonaj czynnosci 1-3 opisane w czesci Tryb
automatyczny na stronach 23-25.

3. Po zakonczeniu gotowania uzyj rekawic
kuchennych, aby wyjac potrawe.

Zasady automatycznego gotowania

Nie. Potrawa Wielkos¢ porcji (kg) Akcesoria Poziom
1 | Potrawana 03-04 Ptyta ceramiczna 1
talerzu 0,4-05
Utdz danie na talerzu ceramicznym i owin folig do kuchenek
mikrofalowych. Ten program jest odpowiedni do przygotowywania
positkdw zawierajgcych 3 sktadniki (np. mieso z sosem, warzywa i
ziemniaki, ryz lub makaron). Po upieczeniu odstaw na 3 minuty.
2 | Mrozona 0,3-0,4 Zeberkowa wktadka 2
pizza 0,4-05 tacy + ptyta ceramiczna
Potoz zamrozong pizze w kuchence.
3 | Mrozona 0,4-05 Zeberkowa wktadka 2
lasagne 0,6-0,7 tacy + ptyta ceramiczna
Potdz zamrozong lasagne w odpowiedniej misce ze szkta
zaroodpornego lub w naczyniu ceramicznym. Po podgrzaniu odstaw na
2-3 minuty.
4 | Caty kurczak 1,1-12 Zeberkowa wkfadka 2
12-13 tacy + ptyta ceramiczna
Posmaruj zimnego kurczaka olejem i posyp przyprawami. Potdz go
piersig do dotu, na srodku zeberkowej wkitadki tacy z ptytg ceramiczna.
Po ustyszeniu sygnatu obro¢ na druga strone. Nacisnij przycisk Start,
aby kontynuowac. Po zakonczeniu przyrzadzania odstaw na 5 minut.
5 | Kawatki 0,6-0,7 Zeberkowa wktadka 4
kurczaka 09-1,0 tacy + ptyta ceramiczna
Posmaruj zimne kawatki kurczaka olejem i posyp przyprawami.
Potoz na zeberkowej wktadce tacy na ptycie ceramicznej, skérg do
dotu. Po ustyszeniu sygnatu obro¢ na druga strone. Po zakonczeniu
przyrzadzania odstaw na 2-3 minuty.
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Nie. Potrawa Wielkos¢ porcji (kg) Akcesoria Poziom Nie. Potrawa Wielko$¢ porcji (kg) Akcesoria Poziom
6 | Pieczona 0,8-09 Zeberkowa wktadka 3 13 | Plastry 0,2-0,3 Ptyta ceramiczna 1
jagniecina 1,1-1,2 tacy + ptyta ceramiczna marchwi 04-05
Umies¢ marynowana jagniecine na zeberkowej wktadce tacy z ptyta Optucz i oczy$¢ marchew, a nastepnie pokroj ja na plasterki. Roztoz
ceramiczna. Gdy kuchenka wyda sygnat dzwiekowy, obro¢ na druga je rownomiernie w szklanej misie z przykrywka. W przypadku porcji
strone | rozpocznij gotowanie ponownie. 0,2-0,3 kg dodaj 30 ml (2 tyzki stotowe) wody, a w przypadku porcji
7 | Frytki 03-04 Taca do pieczenia 3 0,4-0,5 kg dodaj 45-60 ml (3-4 tyzki stotowe). Umies¢ miske w srodku
MIGI0Ne 2 04-05 komory. Gotuj pod przykryciem. Po ugotawaniu zamieszaj.
piekarnika Roztdz zamrozone frytki na metalowej tacy do pieczenia. 14 | Ziemniaki w 03-0.4 Ptyta ceramiczna 1
X - mundurkach 0,7-08
8 | Pieczone 04-0,5 Zeberkowa wktadka 4 . ——— — —— .
potowki 0607 tacy + ptyta ceramiczna Wyptucz i oczys¢ ziemniaki. Posmaruj oliwg z oliwek i ponaktuwaj
ziemniakow — — — - skorke nozem. Umiesc na ptycie ceramicznej. Po zakonczeniu gotowania
Pokroj ziemniaki na potowki. Utoz je w koto na tacy strona przeciety o
: ' ; A - odstaw na 3-5 minuty.
skierowang do grilla. Po zakonczeniu przyrzadzania odstaw na 2-3 -
minuty. 15 | Obrane 0,4-0,5 Ptyta ceramiczna 1
- - ziemniaki 0,7-08
9 | Szarlotka 12-1,4 | Taca do pieczenia | 2 — —— — ——— -
— - — Wyptucz i obierz ziemniaki, pokroj je na potowki i wtdz je do szklanej
Umiesc szarlotke w metalowym, okragtym naczyniu. Wtz na tace do misy zaroodpornej z pokrywka. Dodaj 15-30 ml (1-2 tyzki stotowe)
pieczenia. Zakresy wag uwzgledniaja wage jabtek itp. wady. Po ugotowaniu zamieszaj. Jesli gotowana jest wieksza ilosci
10 | Ciasto 0,7-0,8 | Taca do pieczenia | 3 warzyw, zamieszaj je raz podczas gotowania. Odstaw na 3-5 min.
ontbijtkoek | \yt47 syrowe ciasto do odpowiedniej wielkosci prostokatnej blachy do 16 | Cukinie 02-03 Ptyta ceramiczna 1
pieczenia (dtugosc 25 cm). Umies¢ blache dtugim bokiem do drzwiczek. 03-04
11 | Rozyczki 0,2-0,3 Ptyta ceramiczna 1 Pokroj cukinie na plastry. Dodaj 30 ml (2 tyzki) wody lub kawatek
brokutéw 0,3-0,4 masta. Roztoz je rownomiernie w szklanej misie z przykrywka. Gotuj
Pokrdj brokuty na plasterki lub potéwki. Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody. pod przykryciem. Cotyj tylko do zmigkniecia.
Rozt6z je rownomiernie w szklanej misie z przykrywka. Gotuj pod 17 | Krojone 0,1-0,2 Ptyta ceramiczna 1
przykryciem. Po ugotowaniu zamieszaj. baktazany 03-04
12 | Kalafior, 0,2-0,3 Ptyta ceramiczna 1 Potnij bakfazany na mate plasterki i polej je 1 tyzka stotowa soku z
rozyczki 0,3-0,4 cytryny (15 ml). Rozt6z je rownomiernie w szklanej misie z przykrywka.

Optucz i oczys$¢ swieze kalafiory i przygotuj rozyczki. Roztoz je
rownomiernie w szklanej misie z przykrywka. W przypadku porcji
0,2-0,3 kg dodaj 30 ml (2 tyzki stotowe) wody, a w przypadku porcji
0,3-0,4 kg dodaj 45-60 ml (3-4 tyzki stotowe). Umies¢ miske w srodku
komory. Gotuj pod przykryciem. Po ugotowaniu zamieszaj.

Gotuj pod przykryciem. Po ugotowaniu zamieszaj.
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Nie. Potrawa Wielkos¢ porcji (kg) Akcesoria Poziom
18 | Krojone 0,2-03 Ptyta ceramiczna 1
cebule 0,4-05

® Rozmrazania
Kuchenka oferuje 5 programéw rozmrazania. Czas i poziom mocy sg ustawiane automatycznie
zgodnie z wybranym programem.

Pokroj cebule na plastry lub potowki. Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody.
Roztoz je rownomiernie w szklanej misie z przykrywka. Gotuj pod
przykryciem. Po ugotowaniu zamieszaj.

19 | Mieszanka
warzyw

0,2-0,3 Ptyta ceramiczna 1
04-05

Wyptucz i oczyse Swieze warzywa. Roztoz je rownomiernie w szklanej
misie z przykrywka. W przypadku porcji 0,2-0,3 kg dodaj 15 ml

(1 tyzka stotowa) wody, a w przypadku porgji 0,4-0,5 kg dodaj 30 ml (2
tyzki stotowe). Umies¢ miske w srodku komory. Gotuj pod przykryciem.
Po ugotowaniu zamieszaj.

20 | Biatyryz

0,2-0.3 Ptyta ceramiczna 1

Uzyj duzego szklanego naczynia zaroodpornego z pokrywka. (Uwaga: w
czasie gotowania ryz podwaja swojg objetosc). Gotuj pod przykryciem.
Po zakonczeniu czasu gotowania pomieszaj ryz i odstaw na chwile.
Dodaj sol lub ziota albo masto. Uwaga: po zakonczeniu czasu gotowania
moze okazac sie, ze ryz nie wchtonat catej wody.

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Automatyczne > >
vz Menu Waga
rozmrazanie

1. Umiesc jedzenie w odpowiednim naczyniu,
ustaw naczynie na zalecanym akcesorium i
zamknij drzwiczki.

2. Wykonaj czynnosci 1-3 opisane w czesci Tryb
automatyczny na stronach 23-25.

3. Po zakonczeniu gotowania uzyj rekawic
kuchennych, aby wyjac potrawe.

Poradnik dotyczacy rozmrazania

Nie. Potrawa Wielkos¢ porcji (kg) Akcesoria Poziom

1 | Mieso 0,2-15 Ptyta ceramiczna 1

Oston brzegi folig aluminiowa. Po ustyszeniu sygnatu obroc¢ mieso na
druga strone. Ten program jest odpowiedni do rozmrazania wotowiny,
baraniny, wieprzowiny, stekow, miesa krojonego i mielonego.

2 | Drob 02-15 | Ptyta ceramiczna | 1

Oston konce udek i skrzydetek folig aluminiowa. Po ustyszeniu
sygnatu obro¢ drob na drugg strone. Ten program jest odpowiedni do
rozmrazania catych kurczakow, a takze kawatkow kurczaka.

3 | Ryby 0,2-15 | Ptyta ceramiczna | 1

Oston ogon ryby folig aluminiowa. Po ustyszeniu sygnatu obroc rybe na
druga strone. Ten program jest odpowiedni do rozmrazania catych ryb
oraz filetow rybnych.
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Nie. |  Potrawa Wielkos¢ porcii (kg) Akcesoria Poziom UWAGA

4 | Chleb/Ciasto 01-08 Ptyta ceramiczna 1 Tryb automatycznego rozmrazania wykorzystuje energie kuchenki mikrofalowej w celu
podgrzewania Zywnosci.

7 tego wzgledu podczas korzystania z tego trybu nalezy scisle przestrzega¢ wskazowek
dotyczacych naczyn kuchennych oraz innych srodkow ostroznosci dotyczacych kuchenki
mikrofalowej.

Umiesc chleb na kawatku recznika papierowego i po ustyszeniu
sygnatu obro¢ na drugg strone. Potoz ciasto na talerzu ceramicznym

i - jesli to mozliwe - po ustyszeniu sygnatu obrdc¢ na druga strone.
(Kuchenka dziata przez caty czas i wytacza sie po otwarciu drzwiczek).
Ten program jest odpowiedni do rozmrazania wszystkich rodzajow Przewodnik po gotowaniu na parze Pure
chleba krojonego lub catego, a takze butek i bagietek. Butki nalezy
utozy¢ w okrag. Ten program jest odpowiedni do wszystkich rodzajow
ciast drozdzowych, francuskich, kruchych ciastek i sernikow. Nie jest
odpowiedni do ciasta kruchego, ciast z kremem lub z owocami ani ciast
7 czekoladowa dekoracja.

Parowar Pure dziata na zasadzie gotowania na parze i zostat zaprojektowany do szybkiego

i zdrowego gotowania w kuchence mikrofalowej Samsung. To akcesorium jest idealne do
gotowania ryzu, makaronu, warzyw itp. w krotkim czasie, zachowujac ich wartosci odzywcze.
Zestaw parowaru kuchenki mikrofalowej Pure sktada sie z 3 elementow:

5 | Owoce 0,1-0,6 Ptyta ceramiczna 1

RozprowadZ zamrozone owoce rowno na ptycie ceramicznej. Program
ten jest odpowiedni do takich owocow, jak porzeczki, jagody i owoce
tropikalne.

Misa Taca do wktadania Pokrywka

Wszystkie czesci wytrzymuja temperatury od -20°C do 140°C.
Nadajg sie do przechowywania w zamrazarce. Moga by¢ uzywane 0sobno lub razem.

Warunki uzytkowania:
«  Nieuzywac:

«  do gotowania zywnosci 0 duzej zawartosci cukru lub ttuszczu

. przy uzyciu funkeji grillowania, podgrzewania obrotowego lub na ptycie grzejnej.
«  Przed pierwszym uzyciem nalezy dobrze umyc¢ wszystkie czesci w wodzie z mydtem.

Konserwacja:

«  Parowar mozna my¢ w zmywarce.

« W przypadku mycia recznego uzywac cieptej wody i ptynu do mycia naczyn. Nie uzywac
Sciernych naktadek.

«  Niektore produkty spozywcze (np. pomidor) mogg odbarwic plastik. Jest to normalne i nie
jest to wada fabryczna.
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Obstuga

Rozmrazanie:

Umiesci¢ zamrozong zywnos¢ w misie do gotowania na parze bez pokryweki. Ptyn pozostanie na

dnie garnka i nie zaszkodzi zywnosci.

Obstuga parowaru Pure

Misa + pokrywa Misa z tacg do wktadania + pokrywka

Srodki ostroznosci

28 Polski

Nalezy zachowac szczegoIng ostroznosc przy otwieraniu pokrywki parowaru, poniewaz
wydobywajaca sie para moze by¢ bardzo goraca.

Podczas obchodzenia sie z produktem po ugotowaniu nalezy uzywac rekawic kuchennych.

Funkcja specjalna

{i1’s Utrzymanie ciepta

Przy uzyciu tej funkeji tylko konwekcyjny element grzejny pracuje - jest wiaczany i wytaczany,
aby utrzymac temperature potrawy.

Po zakonczeniu gotowania

O

Za pomocg Pokretta wyboru trybu aktywuj panel sterowania i wybierz opcje Utrzymanie
ciepta (1152).

Dotknij przycisku OK, aby potwierdzi¢.

Obrd¢ Pokretto wyboru wartosci, aby wybrac zadang temperature (60-100°C).

Po zakonczeniu dotknij OK. Jesli chcesz uzyc¢ szybkiego uruchomienia, nacisnij START.
Kuchenka zacznie sie rozgrzewac.

Obroc Pokretto wyboru wartosci, aby wybrac czas pracy urzadzenia.

Po zakonczeniu dotknij OK lub START, aby rozpoczac.

/\ PRZESTROGA

Do wyjmowania jedzenia zawsze uzywaj rekawic kuchennych.

Nie uzywaj tej funkcji do podgrzewania zimnej potrawy. Funkcji tej uzywaj tylko do
utrzymywania ciepta jedzenia, ktore wtasnie zostato ugotowane.

Nie uzywaj tej funkcji dtuzej niz przez godzine. W przeciwnym razie moze to wptynac na
jakos¢ jedzenia.

Aby potrawa byta chrupiaca, nie przykrywaj potrawy w czasie, gdy jest wigczona funkcja
utrzymywania temperatury.




Poradnik dotyczacy funkcji utrzymywania temperatury

Czas oczekiwania

Potrawa Temperatura (°C) . Wskazowki
(min.)
Utrzymywanie temperatury
Positki 80 30 mies, drobiu, zapiekanek, pizzy,
ziemniakow i positkow na talerzach.
et 80 30 Utrzymywame temperatury wody,
mleka i kawy.
Chleb/ Utrzymywanie temperatury chleba,
. 60 30 ; S
pieczywo tostow, butek, muffinow i ciast.
Wstepne podgrzewanie naczyn
Naczynia/ i porcelany. Umies¢ naczynia w
70 30 : L )
porcelana komorze. Nie przecigzaj kuchenki

(maksymalne obcigzenie: 7 kg)

[+ Czyszczenie
W ramach czyszczenia dostepne s funkcje Czyszczenie parg ([2J ) oraz Dezodoryzacja ().

9 Czyszczenie parg
Ta funkcja stuzy do czyszczenia lekkich zabrudzen za pomoca pary.

1. WIej okoto 100 ml wody na dno pustej
kuchenki i zamknij drzwiczki.

fo

@ = O

3

2. Zapomoca Pokretta wyboru trybu aktywuj panel sterowania i wybierz opcje
Czyszczenie ([3).

3. Uzyj Pokretta wyboru wartosci, aby wybrac opcje ,C1” Czyszczenie parg ( [ ).

4.  Po zakonczeniu dotknij OK. Jesli chcesz uzyc¢ szybkiego uruchomienia, nacisnij START.
Kuchenka zacznie proces czyszczenia.

5. Dotknij OK w celu odczytu komunikatu.

6.  Po zakonczeniu dotknij OK lub START, aby rozpoczac.

7. Po zakonczeniu funkcji Czyszczenie parg
wyczys¢ wnetrze piekarnika za pomoca suchej
Sciereczki.

Polski 29




ebnysqo

Obstuga

A\ OSTRZEZENIE

Nie otwieraj drzwiczek przed zakonczeniem cyklu. Woda wewnatrz kuchenki jest bardzo goraca i
moze spowodowac poparzenia.

UWAGA

Tej funkgji nalezy uzywac dopiero po catkowitym ostygnieciu kuchenki do temperatury
pokojowe;j.

NIE WOLNO uzywac¢ wody destylowanej.

NIE WOLNO stosowac do czyszczenia kuchenki myjek wysokocisnieniowych lub urzadzen
do czyszczenia ze strumieniem pary.

Jesli wnetrze kuchenki jest gorace, funkcja automatycznego czyszczenia nie zostanie
uruchomiona. Poczekaj, az kuchenka ostygnie, a nastepnie sprobuj ponownie.

Nie wolno nalewa¢ wody na dno kuchenki przy uzyciu sity. Nalezy to zrobi¢ delikatnie. W
przeciwnym razie woda wyleje sie do przodu.

[ Dezodoryzacja

Ta funkcja stuzy do usuwania przykrych zapachow z wnetrza kuchenki. Regularne korzystanie z
tej funkcji pomaga usuwac nieprzyjemny zapach w kuchence.

Wiecej funkcji

Menu Opis
Minutnik Umozliwia ustawienie licznika czasu.
Blokada Pozwala na blokade panelu sterowania.

- Umozliwia wiaczenie lub wytaczenie dzwiekow (sygnatow akustycznych)
Dzwiek :
kuchenki.

Wi-Fi Umozliwia wtaczanie i wytaczanie Wi-Fi.

o

@ = O

[t

w
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Za pomoca Pokretta wyboru trybu aktywuj panel sterowania i wybierz opcje Czyszczenie
).

Obrdc¢ Pokretto wyboru wartosci, aby opcje ,C2" Dezodoryzacja ([33).

Po zakonczeniu dotknij OK.

Obroc Pokretto wyboru wartosci, aby ustawic czas, a nastepnie dotknij OK lub START, aby
rozpoczac. (Domysinie ustawiony czas to 5 minut).




Minutnik
1. Dotknij przycisku 1, aby uzy¢ Funkcji Minutnika.

2. Ustaw zegar (godzine i minuty) za pomoca Pokretta wyboru wartosci.

3. Dotknij OK w celu uruchomienia licznika czasu.

4. Dotknij przycisku STOP, aby anulowac odliczanie czasu albo przycisk &, aby edytowac¢
ustawienie minutnika.

Blokada

1. Dotknij przycisku <2 i przytrzymaj go przez 3 sekundy, aby zablokowa¢ kuchenke.
2. Aby odblokowa¢ kuchenke, dotknij przycisku .2. i przytrzymaj go przez 3 sekundy.

Dzwiek

1. Dotknij przycisku I i przytrzymaj go przez 3 sekundy, aby uzy¢ Wiecej funkcji.

2. Ustaw opcje numer 1 Pokrettem wyboru wartosci, a nastepnie dotknij przycisku OK, aby
zmieni¢ ustawienie DZwigku.

3. Wtacz lub wytacz opcje Pokrettem wyboru wartosci, a nastepnie dotknij przycisku OK.

1. Dotknij przycisku i i przytrzymaj go przez 3 sekundy, aby uzy¢ Wiecej funkcji.

2. Ustaw opcje numer 2 Pokrettem wyboru wartosci, a nastepnie dotknij przycisku OK, aby
zmienic¢ ustawienie Wi-Fi.

3. Wtacz lub wytacz opcje Pokrettem wyboru wartosci, a nastepnie dotknij przycisku OK.

Smart Control

Aby korzystac z funkcji Smart Control kuchenki, nalezy pobrac aplikacje SmartThings do
urzadzenia mobilnego. Funkcje, ktore mozna obstugiwac za pomocg aplikacji SmartThings, moga
nie dziata¢ ptynnie, jesli warunki komunikacji sa zte lub jesli kuchenka zostata zainstalowana w
miejscu o stabym sygnale sieci Wi-Fi.

taczenie kuchenki mikrofalowej

1.
2.

3

4.

Pobierz i otworz aplikacje SmartThings na urzadzeniu mobilnym.

Postepuj zgodnie z instrukcjami aplikacji widocznymi na ekranie, aby potaczy¢ kuchenke z
aplikacja. _

Po ukoniczeniu procesu ikona [ znajdujaca sie na wyswietlaczu kuchenki oraz w aplikacji
potwierdzi Eg’raczenie

Jedli ikona [ nie pojawi sie, nalezy postapic zgodnie z instrukcjami w aplikacji, aby
pofaczyc sie ponownie.

Zdalne sterowanie kuchenka

Ze wzgledow bezpieczenstwa funkcja zdalnego sterowania nie jest dostepna w trybie kuchenki
mikrofalowej.

1.

2.

Nacisnij Smart Control ’ﬁ na wyswietlaczu. Kuchenke mozna teraz kontrolowac zdalnie przy
uzyciu podtgczonego urzadzenia przenosnego.

Wybierz ikone kuchenki w aplikacji SmartThings, aby otworzy¢ aplikacje Oven Control.
Kiedy aplikacja nawigze potaczenie z kuchenka, mozesz uzy¢ nastepujacych funkgji za
posrednictwem aplikacji:

Zdalne sterowanie kuchenka przy uzyciu aplikacji SmartThings

Monitorowanie kuchenki

Kontrola stanu kuchenki.

Zdalne sterowanie
kuchenka

Zdalna konfiguracja lub regulacja ustawien kuchenki.
(Niedostepne w trybie kuchenki mikrofalowej).

Moje gotowanie

Zdalne wytgczenie kuchenki.
Po rozpoczeciu gotowania mozna zdalnie zmieni¢ zadany czas
gotowania i temperature.

Kontrola btedéw

Automatyczne rozpoznawanie btedow.

UWAGA

Jesli ikona ﬁ nie jest wyswietlana na wyswietlaczu, nadal mozna monitorowac stan kuchenki i
wytaczy¢ kuchenke.
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Inteligentne pieczenie

Gotowanie reczne

Zasady przygotowywania potraw w trybie kuchenki mikrofalowej

« W trybie kuchenki mikrofalowej nie wolno uzywac naczyn metalowych. Zawsze umieszczaj

pojemniki z potrawg na ptycie ceramicznej.
«  Aby 0siggnac najlepsze rezultaty, zalecamy przykrycie potrawy.
. Po zakonczeniu gotowania na chwile pozostawic¢ potrawe, aby ,odpoczeta” w swojej wiasnej

parze.

Mrozone warzywa

«  Uzyj szklanego pojemnika zaroodpornego z pokrywka.

. Podczas gotowania zamieszaj warzywa dwukrotnie, a nastepnie po ugotowaniu jeszcze

Swieze warzywa

«  Uzyj szklanego pojemnika zaroodpornego z pokrywka.
«  Dodaj 30-45 ml zimnej wody na kazde 250 g.

«  Podczas gotowania zamieszaj raz, a nastepnie po ugotowaniu jeszcze jeden raz.
«  Pogotowaniu dodaj przyprawy.
«  Aby ugotowac szybciej, nalezy pokroi¢ warzywa na mniejsze, rowne czesci.

«  (Gotowac wszystkie swieze warzywa przy petnej mocy kuchenki mikrofalowej (800 W).

Czas oczekiwania

jeden raz.
. Po gotowaniu dodaj przyprawy.
Wielkose czas czas
Potrawa T 6l Moc (W) gotowania oczekiwania
. (min) (min)
Szpinak 150 600 5-6 2-3
Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody.
Brokuty 30 | 600 89 2-3
Dodaj 30 ml (2 tyzka) wody.
Groch 30 | 00 7-8 23
Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody.
Zielona fasolka 300 | 600 7%-8Y% 2-3
Dodaj 30 ml (2 tyzka) wody.
Mieszanka warzyw 30 | 600 7-8 2-3
(Marchewka/Groszek/ ] ]
Kukurydza) Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody.
Mieszanka warzyw 30 | 600 715-8% 2-3

(Dania chinskie)

Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody.

Potrawa Wielkos¢ porcji (@) | Czas gotowania (min.) (i)

Brokuty 250 4-5 3

500 5-6
Przygotuj rézyczki o takich samych wielkosciach. Utoz todygi w
kierunku $rodka

Brukselki 250 5-6 3

500 7-8
Dodaj 60-75 ml (4-5 tyzki) wody.

Marchew 250 5-6 3
Pokroj marchew na jednakowe plastry.

Kalafiory 250 5-6 3

500 7-8
Przygotuj rozyczki o takich samych wielkosciach. Przekroj wieksze
rozyczki na potowki. Utdz todygi w kierunku srodka.

Cukinie 250 | 34 | 3
Pokroj cukinie na plastry. Dodaj 30 ml (2 tyzki) wody lub kawatek
masta. Gotuj tylko do zmiekniecia.

Baktazany 250 | 34 | 3
Potnij baktazany na mate plasterki i polej je 1 tyzka stotowa soku z
cytryny.

Pory 250 | 3-4 | 3

Pokroj pory na grube p

lastry.
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Czas oczekiwania

Ryz i makaron

Mieszaj od czasu do czasu podczas gotowania i po ugotowaniu.
Gotuj bez przykrycia. Zatdz pokrywke podczas ,odpoczywania” po ugotowaniu. Nastepnie

dokfadnie odcedz.

«  Ryz Uzyj duzego szklanego pojemnika zaroodpornego z pokrywka, pamietajac, ze ryz
podwoi swoja objetosc.
«  Makaron: Uzyj duzego szklanego pojemnika zaroodpornego.

Potrawa Wielkos¢ porcji (@) | Czas gotowania (min.) T
Grzyby 125 1-2 3
250 2-3
Przygotuj mate grzyby w catosci lub pokrojone na plasterki. Nie
dodawaj wody. Skrop sokiem z cytryny. Przypraw solg i pieprzem.
Przed podaniem odcedz.
Cebula 250 | 45 | 3
Pokroj cebule na plastry lub potowki. Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody.
Papryka 250 | 45 | 3
Pokroj papryke na mate plasterki.
Ziemniaki 250 4-5 3
500 7-8
Zwaz obrane ziemniaki i pokréj je na potowki lub ¢wiartki o
podobnych wielkosciach.
Rzepa 250 5-6 3

Pokroj kalarepe na mate kostki.

o, Czas Czas
Wielkos¢ Moc . L P
Potrawa S w) gotowania | oczekiwania Wskazowki
RArEIig (min) (min)
250 17-18 Dodaj 500 mi
Biaty ryz zimnej wody.
(parboiled) 800 ° Dodaj |
375 18-20 0daj 750 m
zimnej wody.
250 20-22 Dodaj 500 mi
Ryz brazowy zimnej wody.
(parboiled) 800 ° Dodaj 750 ml
375 22-24 oda) 759 m
zimnej wody.
Ryz mieszany 250 800 17-19 5 Dodaj 500 ml
(ryz + dziki ryz) zimnej wody.
Mle'szanka.zboz 250 800 18-20 5 Dodaj '400 ml
(ryz + zboza) zimnej wody.
Makaron 250 800 10-11 5 Dodaj 1000 mi

goracej wody.
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Inteligentne pieczenie

Odgrzewanie

. Nie odgrzewaj duzych porcji potraw, np. duzych kawatkdéw miesa, ktore z tatwoscig mozna

przegotowac.

«  Potrawe bezpieczniej jest odgrzewac z mniejsza moca.

. Mieszaj doktadnie lub obracaj podczas gotowania i po ugotowaniu.

«  Zachowaj ostroznos¢ w przypadku ptynow i jedzenia dla dzieci. Mieszaj doktadnie przed, w
trakcie i po gotowaniu przy uzyciu plastikowej tyzki lub szklanego przyrzadu do mieszania,
aby zapobiegac burzliwemu gotowaniu i wrzeniu. Na czas odstawienia pozostaw je w
kuchence. Zapewnij dtuzszy czas odgrzewania niz w przypadku innego rodzaju jedzenia.

«  Zalecany czas oczekiwania po podgrzaniu to od 2 do 4 minut. Ponizsza tabela zawiera
informacje referencyjne.

Ptyny i potrawy

Potrawy dla niemowlat i mleko

Potrawa it e Moc (W) Czas gotowania | Czas oczgklwanla
(sek.) (min.)
Jedzenie dla dzieci 190 g 600 30-40 2-3

(Warzywa + Mieso)

W16z do gtebokiego talerza ceramicznego. Gotuj pod przykryciem. Po
podgrzaniu zamieszaj. Odstaw na 2-3 min. Przed podaniem doktadnie
wymieszaj i uwaznie sprawdz temperature.

Kaszka dla dzieci
(Zboza + Mleko +
Oowoce)

190 g 600 20-30 2-3

W16z do gtebokiego talerza ceramicznego. Gotuj pod przykryciem. Po
podgrzaniu zamieszaj. Odstaw na 2-3 min. Przed podaniem dokfadnie
wymieszaj i uwaznie sprawdz temperature.

Potrawa Wielkos¢ porcji Moc (W) Czas gof[owama ££7 ocz§k|wan|a
(min.) (min.)
Napdj 250 ml (1 kubek) 800 1%-2 1-2
500 ml (2 kubki) 2-3

Wlej do ceramicznej filizanki i podgrzewaj bez przykrycia. Postaw
filizanke na srodku ptyty ceramicznej. Doktadnie wymieszaj przed
rozpoczeciem i po uptynieciu czasu oczekiwania.

Mleko dla dzieci

Zupa (Schtodzona)

250 ¢ | 80 | 34 | 23

100 ml 300 30-40 2-3
200 ml 50-60

Zamieszaj lub wstrzasnij i przelej do wysterylizowanej szklanej
butelki. Postaw na srodku ptyty ceramicznej. Gotuj bez przykrycia.
Dobrze wstrzasnij i odstaw na co najmniej 3 minuty. Przed podaniem
wstrzasnij i ostroznie sprawdz temperature.

Wlej do gtebokiego talerza ceramicznego. Przykryj plastikowa
pokrywka. Po podgrzaniu doktadnie wymieszaj. Wymieszaj ponownie
przed podaniem.

Potrawy duszone
(Schtodzone)

350 g | 60 | 56 | 23

Wlej do gtebokiego talerza ceramicznego. Przykryj plastikowg
pokrywka. Po podgrzaniu doktadnie wymieszaj. Wymieszaj ponownie
przed podaniem.

Makaron z sosem
(Schtodzony)

350¢ | 60 | 56 | 23

Wlej do gtebokiego talerza ceramicznego. Przykryj plastikowg
pokrywka. Po podgrzaniu doktadnie wymieszaj. Wymieszaj ponownie
przed podaniem.

Potrawa na talerzu
(Schtodzone)

350¢ 600 5-6 3
450 g 6-7

Umiesc danie sktadajace sie z 2-3 schtodzonych sktadnikow na talerzu
ceramicznym. Przykryj kuchenng folig do kuchenek mikrofalowych.
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Rozmrazania

Umies¢ zamrozone potrawy w pojemniku przystosowanym do kuchenek mikrofalowych

bez pokrywki. Obracaj podczas rozmrazania, a nastepnie usun ptyn i wszelkie podroby po
rozmrazaniu. Aby przyspieszy¢ rozmrazanie, mozna pokroi¢ potrawe na mniejsze kawatki i
zawinac je w folie aluminiowa przed rozmrazaniem. Kiedy zewnetrzna powierzchnia zamrozonej
ZyWnosci zacznie sie roztapia¢, zatrzymaj rozmrazanie i pozostaw potrawe na czas okreslony w

tabeli ponizej.

Nie zmieniaj domysinego poziomu mocy (180 W) podczas rozmrazania.

Wielko$¢ porcji e GE

Potrawa 0 rozmrazania oczekiwania
o (min.) (min.)
Mieso Mieso mielone 250 6-7 15-30
500 8-12
Steki wieprzowe 250 7-8
Umies¢ mieso na talerzu ceramicznym. Oston ciensze brzegi folig aluminiowa.
Obrd¢ na druga strone po uptywie potowy czasu rozmrazania!
Drob Kawatki kurczaka 500 (2 szt) 12-14 15-60
Caty kurczak 1200 28-32
Umies¢ na talerzu ceramicznym kawatki kurczaka skorka do dotu, a catego
kurczaka piersiami do dotu. Oston ciensze fragmenty, takie jak skrzydetka
i konce udek folig aluminiowa. Obrd¢ na druga strone po uptywie potowy
Czasu rozmrazanial
Ryby Filety rybne 200 6-7 10-25
Cata ryba 400 11-13
Umies¢ mrozone ryby na srodku talerza ceramicznego. Umiesc fragmenty
ciensze pod grubszymi. Natoz folie aluminiowg na wezsze konce filetow.
Owin folig ogon catej ryby. Obroc na drugg strone po uptywie potowy czasu
rozmrazania!
Owoce Jagody 300 6-7 5-10

Rozt6z owoce na ptaskim, okragtym, szklanym naczyniu (o duzej Srednicy).

. > . Czas Czas
Wielkos¢ porcji . R
Potrawa 0 rozmrazania oczekiwania
9 (min) (min)
Pieczywo Butki 2 szt. 1-1% 5-20
(kazda ok. 50 g) 4 szt 2%-3
Pieczywo tostowe/ 250 4-4%
kanapkowe 500 7-9
Utoz butki w okregu, a chleb poziomo na papierze kuchennym na talerzu
ceramicznym. Obro¢ na drugg strone po uptywie potowy czasu rozmrazania!

Poradnik dotyczacy grillowania

Elementy grzejne grilla znajdujg sie w suficie komory kuchenki.

Te elementy pracuja tylko przy zamknietych drzwiczkach.

Podczas grillowania nalezy umieszcza¢ potrawy na wysokim ruszcie, chyba ze w instrukcjach
podane sg inne informacje.

Wstepnie podgrzewac grill przez 2-3 minuty w trybie grillowania i, chyba ze w instrukcjach
podane sg inne informacje, grillowac potrawy na wysokim ruszcie. Po zakonczeniu grillowania
uzyj rekawic kuchennych, aby wyjac potrawe.

Przybory kuchenne

Grill i Grill z wentylatorem: Uzywaj ognioodpornych pojemnikow, ktore moga zawierac czesci
metalowe.

Nie uzywaj plastikowych przyborow kuchennych zadnego rodzaju.

Mikrofale + Grill: Nie uzywaj przyborow kuchennych wykonanych z metalu ani z tworzyw
sztucznych.

Typ positku
kotlety, kietbasa, steki, hamburgery, plastry bekonu i szynki, cienkie porcje ryby, sandwicze i
wszelkie rodzaje tostow z dodatkami.
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Inteligentne pieczenie

Grillowanie

Ustaw temperature grilla na 220°C, podgrzewaj wstepnie przez 5 minut.

Crill z wentylatorem
Ustawic¢ temperature zgodnie z tabelg i podgrzewac wstepnie przez 5 minut.

Czas gotowania

Czas gotowania

tacy + ptyta ceramiczna

HUICLE AT Rezen (1. strona) (min.) | (2. strona) (min.)

Kawatki kebaba |  Zeberkowa wktadka 5 8-10 6-8
tacy + ptyta ceramiczna

Steki Zeberkowa wktadka 5 7-9 5-7

wieprzowe tacy + ptyta ceramiczna

Kietbaski Zeberkowa wktadka 5 6-8 6-8
tacy + ptyta ceramiczna

Kawatki Zeberkowa wktadka 5 20-25 15-20

kurczaka tacy + ptyta ceramiczna

Steki z fososia Zeberkowa wktadka 5 8-12 6-10
tacy + ptyta ceramiczna

Krojone Zeberkowa wktadka 5 15-20

warzywa tacy + ptyta ceramiczna

Tost Zeberkowa wktadka 5 2-3 1-2
tacy + ptyta ceramiczna

Tosty z serem Zeberkowa wktadka 5 3-5

+ ptyta ceramiczna

Czas Czas
Temperatura . . gotowania | gotowania
Potrawa 0 Akcesoria Poziom (1. strona) | (2. strona)
(min.) (min.)
Kliny 200-220 Taca do pieczenia 4 25-30
ziemniaczane
Zamrozone 210-220 Taca do pieczenia 4 15-20
krokiety
Zamrozone 210-220 Taca do pieczenia 4 15-20
nuggetsy z
kurczaka
Cataryba 200-220 Zeberkowa wktadka tacy 4 10-15 10-15
+ ptyta ceramiczna
Kawatki 200-210 Zeberkowa wkfadka tacy 4 20-25 15-20
kurczaka + ptyta ceramiczna
Caty kurczak 200-210 Zeberkowa wktadka tacy 3 30-35 25-30
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Mikrofale + Grill

Gotowanie konwekcyjne
Podgrzewanie wstepne piekarnika z trybem gotowania konwekcyjnego.

Czas gotowania

Czas Czas
Poziom Temperatura . ) gotowania | gotowania
Potrawa mocy (W) €0 Akcesoria Poziom (1. strona) | (2. strona)
(min.) (min.)
Pieczone | 1.strona: | 1.strona: 180- Zeberkowa 4 10-15 2-4
ziemniaki 450 200 wktadka tacy +
2.strona; - | 2.strona: 220 | ptyta ceramiczna
Pomidory 180 160-180 Zeberkowa 4 10-15
zgrilla wktadka tacy +
ptyta ceramiczna
Warzywa 450 180-200 Zeberkowa 4 10-15
zapiekane wktadka tacy +
ptyta ceramiczna
Pieczona 300 180-200 Zeberkowa 4 5-8 6-10
ryba wktadka tacy +
ptyta ceramiczna
Kawatki 300 180-200 Zeberkowa 4 13-17 13-17
kurczaka wktadka tacy +
ptyta ceramiczna

Poradnik dotyczacy konwekcji

Konwekcyjny i Wentylator konwekcyjny

W trybach gotowania konwekcyjnego i gotowania konwekcyjnego z wentylatorem element
grzejny i wentylator na Scianie bocznej pracujg razem, aby zapewni¢ cyrkulacje ciepta w komorze
gotowania.

Mozna uzywac wszystkich przyboréw uzywanych do pieczenia w piekarnikach, takze blach i
form do pieczenia.

Mikrofale + Konwekcja

Ten tryb tgczony wykorzystuje energie mikrofalowg i ciepte powietrze, co prowadzi do skrocenia
Czasu gotowania i zapewnia brazowa, kruchg powierzchnie przygotowywanej potrawy. Kuchenka
oferuje 5 roznych trybow taczonych. Tryb jest odpowiedni do wszystkich rodzajow mies i drobiu,
a takze potraw zapiekanych i dan z rusztu, biszkoptow, lekkich ciast z owocami, pieczonych
warzyw, babeczek i pieczywa. Korzystaj wytacznie z naczyn zaroodpornych, takich jak szkto,
ceramika lub porcelana kostna bez metalowych elementéw ozdobnych.

Potrawa Temperatura (°C) Akcesoria Poziom o
Kwadratowe 160-170 Zeberkowa wktadka tacy + 2 60-70
ciasto ptyta ceramiczna
orzechowe
Ciasto 150-160 Zeberkowa wktadka tacy + 2 50-60
cytrynowe ptyta ceramiczna
w ksztatcie
pierscienia lub
miski
Biszkopt 150-160 Zeberkowa wkfadka tacy + 2 25-35

ptyta ceramiczna
Baza do tarty z 150-170 Zeberkowa wktadka tacy + 2 25-35
owocami ptyta ceramiczna
Ptaskie ciasto 150-170 Taca do pieczenia 3 30-40
struclowe z
owocami (ciasto
drozdzowe)
Croissanty 170-180 Taca do pieczenia 2 10-15
Butki 180-190 Taca do pieczenia 2 10-15
Ciasteczka 160-180 Taca do pieczenia 3 10-20
Frytki z 200-220 Taca do pieczenia 3 15-20
kuchenki
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Inteligentne pieczenie

Wentylator konwekcyjny Mikrofale + Konwekcja
Uzyj temperatur i czasow podanych w tej tabeli jako wytycznych dotyczacych pieczenia. c c
Zalecamy wstepne podgrzanie kuchenki w trybie Wentylator konwekcyjny. . 285 . 235 .
Poziom |Temperatura . ) gotowania | gotowania
; Potrawa . Akcesoria Poziom
. . . Czas gotowania mocy (W) (0 (1. strona) | (2. strona)
Potrawa Temperatura (°C) Akcesoria Poziom ) . .
(min.) (min.) (min.)
Taca do Caty kurczak, | 1.strona: | 180-200 Zeberkowa 3 20-25 23-27
SEERILE 180-130 pieczenia 3 2530 1,2 kg 450 wktadka tacy +
; 2. strona: ptyta ceramiczna
Zapiekanka 170-180 faca do 2 45-50 300
ziemniaczana pieczenia
) Taca do Pieczen 300 180-200 Zeberkowa 3 17-22 18-25
Biszkopt 150-160 pieczenia 2 35-40 wofowa / wktadka ‘[acy +
Ciact Pieczona ptyta ceramiczna
jasto w N
agniecina
ksztatcie 150-160 ngje?]?a 2 50-60 J(Sfedf“a)
bochenka chleba P : :
— Mrozona 450 180-200 Zeberkowa 3 30-35 -
Chieb jasny 170-180 jacado 2 20-25 lasagne / wktadka tacy +
pieczenia Zapiekanka ptyta ceramiczna
Domowa pizza 180-200 faca do 2 20-30 makaronowa .
pieczenia Zapiekanka 450 180-200 Zeberkowa 3 15-20 -
Zamrozona Taca do ziemniaczana wktadka tacy +
pizza 180-200 Dieczenia 2 15-20 ptyta ceramiczna
% wyrastajaca Swieza tarta 100 160-180 | Ptyta ceramiczna 3 45-50 -
§- Tarta Quiche 180-190 Taca do 5 40-50 owocowa
g, Lorraine pieczenia
m
2 Szarlotka 160-170 Taca do 2 60-80
Q pieczenia
3
o Ciasto
ETIE 180-190 Taca do 3 15-20
nadzienie pieczenia
jabtkowe
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Inteligentne pieczenie

Rozwigzywanie probleméw

Szybko i tatwo

Topienie masta

W16z 50 g masta do niewielkiego, gtebokiego szklanego naczynia. Przykryj plastikowg pokrywka.

Podgrzewaj przez 30-40 sekund, uzywajac mocy 800 W, az do roztopienia masta.

Roztapianie czekolady

W16z 100 g czekolady do niewielkiego, gtebokiego szklanego naczynia. Podgrzewaj przez
3-5 minut przy uzyciu mocy 450 W az do roztopienia czekolady. Podczas roztapiania zamieszaj
raz lub dwa razy. Podczas wyjmowania, uzywaj rekawic kuchennych!

Roztapianie skrystalizowanego miodu

W16z 20 g skrystalizowanego miodu do matego gtebokiego szklanego naczynia. Podgrzewaj
przez 20-30 sekund z mocg 300 W do momentu roztopienia sie miodu.

Topienie zelatyny

W16z suche kawatki zelatyny (10 g) na 5 minut do zimnej wody. Ut6z odsgczong zelatyne do
matej miski ze szkta zaroodpornego. Podgrzewaj przez 1 minute przy uzyciu mocy 300 W.
Zamieszaj po roztopieniu.

Gotowanie polewy (do tortéw i ciast)

Wymieszaj polewe btyskawiczng (okoto 14 g) z 40 g cukru i 250 ml zimnej wody.
Gotuj bez przykrycia w misce ze szkta zaroodpornego przez 3/%-4Y% minuty z mocg 800 W do
momentu, az polewa stanie sie przezroczysta. Podczas gotowania wymieszaj dwa razy.

Przygotowanie dzemu

W16z 600 g owocow (np. mieszanych jagdd) do odpowiednio duzej miski ze szkta zaroodpornego
7 pokrywka. Dodaj 300 g cukru i dobrze wymieszaj. Gotuj pod przykryciem przez

10-12 minut, uzywajac mocy 800 W. Kilkakrotnie wymieszaj podczas gotowania. Przetoz
zawartos¢ bezposrednio do niewielkich, zakrecanych stoikow na dzem. Ustaw na wieczkach na

5 minut.

Gotowanie budyniu

Wymieszaj budyh w proszku z cukrem i mlekiem (500 ml) zgodnie z przepisem producenta i
doktadnie wymieszaj. Uzyj miski o odpowiedniej wielkosci ze szkta zaroodpornego z pokrywka.
Gotuj pod przykryciem przez 6%-7% minuty, uzywajgc mocy 800 W. Wielokrotnie mieszaj w
czasie gotowania.

Zrumienianie ptatkéw migdatowych

Rownomiernie rozsyp 30 g ptatkdw migdatowych na Sredniej wielkosci talerz ceramiczny.
Kilkakrotnie wymieszaj podczas prazenia przez 3%-4% min, uzywajac mocy 600 W. Pozostaw na
2-3 minuty w kuchence. Podczas wyjmowania, uzywaj rekawic kuchennych!

Moze wystapi¢ problem z uzytkowaniem kuchenki. W takim przypadku nalezy sprawdzi¢
ponizsza tabele i wyprobowac sugestie. Jesli problem nie ustepuje lub na wyswietlaczu
wyswietlany jest kod informacyjny, skontaktuj sie z lokalnym centrum serwisowym firmy

Samsung.

Punkty kontrolne

W razie problemu z kuchenka najpierw nalezy sprawdzi¢ ponizsza tabele i wyprobowac sugestie.

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Informacje ogdlne

Nie mozna prawidtowo
naciskac przyciskow.

Miedzy przyciskami moze sie
znajdowac obcy przedmiot.

Usun substancje obcg i
Sprobuj ponownie.

W modelach dotykowych:
Obudowa zewnetrzna jest
wilgotna.

Wytrzyj obudowe
zewnetrzng do sucha.

Blokada rodzicielska jest
wtgczona.

Wytacz blokade rodzicielska.

Czas nie jest wyswietlany.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze kuchenka
jest podtaczona do gniazda
zasilania.

Ustawiona jest funkcja Eco
(0szczedzanie energii).

Wytacz funkcje oszczedzania
energii.

Piekarnik nie dziata.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze kuchenka
jest podtaczona do gniazda
zasilania.

Drzwiczki sg otwarte.

Zamknij drzwiczki i sprobuj
ponownie.

Na mechanizmie blokowania
drzwiczek znajduja sie obce
substancje.

Usunh substancje obcg i
sprobuj ponownie.

Piekarnik wytacza sie podczas
pracy.

Kuchenka zostata otwarta w
celu obrocenia jedzenia na
druga strone.

Po obroceniu potrawy
nacisnij ponownie przycisk

<& aby uruchomi¢ kuchenke.
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Rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Zasilanie wytacza sie podczas
pracy.

Kuchenka pracowata przez
zbyt dtugi czas.

Po dtuzszym gotowaniu
nalezy pozostawic kuchenke
do ostygniecia.

Wentylator chtodzacy nie
dziata.

Sprawdz, czy stychac
wentylator chtodzacy.

Proba uruchomienia
urzadzenia bez jedzenia w
komorze wewnetrznej.

Wtozyc¢ zywnos¢ do
kuchenki.

Zbyt wysoka temperatura
zewnetrzna piekarnika
podczas pracy.

Niewystarczajaco miejsca,
aby zapewni¢ wtasciwg
wentylacje urzadzenia.

Z tytu i z przodu kuchenki
znajduja sie dusze
wentylacyjne. Zachowaj
odstepy zgodne z instrukcjg
instalacji produktu.

Na kuchence znajdujg sie
jakies przedmioty.

Usun przedmioty znajdujgce
sie na kuchence.

Niewystarczajgco miejsca,
aby zapewni¢ wtasciwa
wentylacje urzadzenia.

Z tytu i z przodu kuchenki
znajduja sie dusze
wentylacyjne.

Zachowaj odstepy zgodne z

instrukcjg instalacji produktu.

Nie mozna prawidtowo
otworzy¢ drzwiczek.

Resztki jedzenia znajduja
sie miedzy drzwiczkami a
obudowa kuchenki.

Wyczysc kuchenke i
sprobuj ponownie otworzyc¢
drzwiczki.

Kilka wtyczek jest
podtaczonych do tego
samego gniazda.

Wyznacz jedno gniazdko
wytacznie dla kuchenki.

Brak zasilania kuchenki.

Brak zasilania.

Upewnij sig, ze kuchenka
jest podtgczona do gniazda
zasilania.

Podczas pracy urzadzenia
stychac trzaski i urzadzenie
przestaje dziatac.

Gotowanie zapakowanego
jedzenia lub uzywanie
pojemnika z przykrywka
moze powodowac trzaski.

Nie uzywaj zamknietych
pojemnikow, poniewaz mogg
one wybuchna¢ podczas
gotowania z powodu
rozszerzenia sie zawartosci.

Kuchenka mikrofalowa nie
podgrzewa.

Kuchenka moze nie dziatac,

poniewaz wtozono zbyt
duzo jedzenia lub uzyto
niewtasciwych naczyn.

W0z jedna filizanke wody
do naczynia, ktére mozna
bezpiecznie uzywac w
kuchence mikrofalowej i
wtacz ja na 1-2 minuty, aby
sprawdzic¢, czy woda jest
podgrzewana.

Zmniejszyc¢ ilos¢ jedzenie

i ponownie uruchomic
kuchenke.

Uzy¢ naczynia do gotowania
z ptaskim dnem.
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Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Grzanie jest stabe lub
powolne.

Kuchenka moze nie dziatac,

poniewaz wtozono zbyt
duzo jedzenia lub uzyto
niewtasciwych naczyn.

W10z jedna filizanke wody
do naczynia, ktore mozna
bezpiecznie uzywac w
kuchence mikrofalowej i
wiacz jg na 1-2 minuty, aby
sprawdzic, czy woda jest
podgrzewana.

Zmniejszyc ilos¢ jedzenie

i ponownie uruchomic
kuchenke.

Uzy¢ naczynia do gotowania
z ptaskim dnem.

Funkcja rozmrazania nie
dziata.

Kuchenka moze nie dziatac,
poniewaz wtozono zbyt
duzo jedzenia lub uzyto
niewtasciwych naczyn.

W10z jedna filizanke wody
do naczynia, ktére mozna
bezpiecznie uzywac w
kuchence mikrofalowej i
wi3cz ja na 1-2 minuty, aby
sprawdzic¢, czy woda jest
podgrzewana.

Zmniejszyc¢ ilo¢ jedzenie

i ponownie uruchomic
kuchenke.

Uzy¢ naczynia do gotowania
z ptaskim dnem.

Funkcja podgrzewania nie
dziata.

Kuchenka moze nie dziatac,

poniewaz wtozono zbyt
duzo jedzenia lub uzyto
niewtasciwych naczyn.

W16z jedna filizanke wody
do naczynia, ktore mozna
bezpiecznie uzywac w
kuchence mikrofalowej i
wtacz ja na 1-2 minuty, aby
sprawdzic, czy woda jest
podgrzewana.

Zmniejszyc ilos¢ jedzenie

i ponownie uruchomic
kuchenke.

Uzy¢ naczynia do gotowania
z ptaskim dnem.

OSwietlenie wnetrza jest stabe
lub nie wtacza sie.

Drzwiczki byty otwarte przez
zbyt dtugi czas.

Jesli wtgczona jest funkcja
0szczedzania energii,
Swiatto moze sie wytaczyc
automatycznie.

Zamknij drzwiczki i
ponownie je otworz, a
nastepnie nacisnij przycisk
,Back” (Wstecz).

Wewnetrzna lampa jest
pokryta obcg substancja.

Wyczys¢ wnetrze kuchenki i
Sprobuj ponownie.

Podczas pracy urzadzenia
wtgcza sie sygnat dzwiekowy.

Funkcja Automatyczne
gotowanie jest wtgczona.
Sygnat dzwiekowy moze
oznaczac, ze nalezy
obrdci¢ jedzenie podczas
rozmrazania.

Po obroceniu jedzenia
nacisnij ponownie przycisk
Start, aby ponownie
uruchomic piekarnik.

Kuchenka nie jest
Wypoziomowana.

Kuchenka jest zamontowana
na nieréwnej powierzchni.

Upewnij sie, ze kuchenka

jest umieszczona na rownej i
stabilnej powierzchni.
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Rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Urzadzenie iskrzy.

Podczas rozmrazania lub
korzystania z innych funkgji
kuchenki uzywane sg
metalowe pojemniki.

Nie uzywaj metalowych
pojemnikow.

Jasnos¢ wewnatrz piekarnika
zmienia sie.

Natezenie Swiatta zmienia
Sie wraz ze zmiang mocy
wyjsciowej dla danej funkcji.

Podczas gotowania moze
dochodzi¢ do zmiany mocy
wyjsciowej kuchenki. Nie
0znacza to awarii kuchenki.

Po podtaczeniu zasilania
kuchenka natychmiast
rozpocznie prace.

Kuchenka nie jest
prawidtowo zamknieta.

Zamknij drzwiczki i sprobuj
ponownie.

Na kuchence mozna wyczuc
przebicie elektryczne.

Gniazdo zasilania nie jest
prawidtowo uziemione.

Sprawdz, czy zasilanie
i gniazdo zasilania s3
prawidtowo uziemione.

Pieczenie zostato zakonczone,
ale wentylator chtodzacy
nadal pracuje.

Aby zapewni¢ chtodzenie
urzadzenia, wentylator moze
dziata¢ do okoto 5 minut po
zakonczeniu gotowania.

Nie 0znacza to awarii
kuchenki.

Kapie woda.

W zaleznosci od
przygotowywanego jedzenia
moze pojawic sie woda lub
para wodna.

Nie oznacza to awarii
kuchenki.

Poczekaj, az piekarnik
wystygnie, a nastepnie
wytrzyj go suchym

recznikiem do naczyn.

Nacisniecie przycisku +30 s

powoduje wtgczenie kuchenki.

Dzieje sie tak, gdy kuchenka
nie byta uzywana.

Kuchenka mikrofalowa
zostata zaprojektowana tak,
aby zadziatata po nacisnieciu
przycisku +30 s, jesli nie byta
uzywana.

Para wodna przedostaje sie
przez drzwiczki.

W zaleznosci od
przygotowywanego jedzenia
moze pojawic sie woda lub
para wodna.

Nie oznacza to awarii
kuchenki.

Poczekaj, az piekarnik
wystygnie, a nastepnie
wytrzyj go suchym

recznikiem do naczyn.

W kuchence pozostata woda.

W zaleznosci od
przygotowywanego jedzenia
moze pojawic sie woda lub
para wodna.

Nie oznacza to awarii
kuchenki.

Poczekaj, az piekarnik
wystygnie, a nastepnie
wytrzyj go suchym

recznikiem do naczyn.
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Problem Przyczyna Dziatanie Problem Przyczyna Dziatanie
Grill Z wnetrza kuchenki Resztki jedzenia lub plastiku | Uzyj funkcji gotowania na
Podczas dziatania z kuchenki | Podczas pierwszego uzycia | Nie jest to oznaka wadliwego mlkrofa!owej wydobywa sie | stopity sie wewnatrz parze, a nastepnie wyczysc
wydobywa sie dym. dym moze wydobywac sie | dziatania kuchenki nieprzyjemny zapach. urzadzenia. kuchenke sucha szmatka

z elementow grzejnych
kuchenki mikrofalowe;.

mikrofalowej. Po pierwszych
2-3 uzyciach kuchenki to
zjawisko powinno ustapic.

Do elementow grzejnych
przyczepito sie jedzenie.

Po ostygnieciu kuchenki
mikrofalowej usun jedzenie z
elementow grzejnych.

Mozna umiescic plaster
cytryny wewnatrz kuchenki
mikrofalowej i wtaczy¢

ja, aby szybciej usunac
nieprzyjemny zapach.

Potrawa znajduje sie zbyt
blisko grilla.

Na czas gotowania oddal
potrawe od grilla.

Potrawa nie jest prawidtowo
przygotowana lub utozona.

Upewnij sie, ze potrawa jest
prawidtowo przygotowana i
utozona.

Kuchenka mikrofalowa

Kuchenka mikrofalowa nie
podgrzewa.

Drzwiczki sg otwarte.

Zamknij drzwiczki i sprobuj
ponownie.

Podczas nagrzewania
kuchenki wydobywa sie dym.

Podczas pierwszego uzycia
dym moze wydobywac sie
z elementow grzejnych
kuchenki mikrofalowej.

Nie jest to 0znakg wadliwego
dziatania kuchenki
mikrofalowej. Po pierwszych
2-3 uzyciach kuchenki to
zjawisko powinno ustapic.

Do elementow grzejnych
przyczepito sie jedzenie.

Po ostygnieciu kuchenki
mikrofalowej usun jedzenie z
elementow grzejnych.

Zapach spalenizny lub
plastiku podczas korzystania z
kuchenki mikrofalowe;j.

Do gotowania uzyto
plastikowych lub
niewtasciwych naczyn.

Uzyj szklanych naczyn
odpowiednich do gotowania
w wysokiej temperaturze.

Kuchenka mikrofalowa nie
piecze prawidtowo.

Drzwiczki kuchenki
mikrofalowej sg czesto
otwierane podczas
gotowania.

Nie nalezy czesto otwierac
drzwiczek, chyba ze
gotuje sie cos, co wymaga
obracania. Jesli drzwiczki
Sg czesto otwierane,
temperatura wewnatrz
Zostaje obnizona i moze
to negatywnie wptynac na
gotowanie.

Kontrolki kuchenki
mikrofalowej nie sg
prawidtowo ustawione.

Wprowadz prawidtowe
ustawienia kontrolek
kuchenki mikrofalowej i
sprobuj ponownie.

Grill lub inne akcesoria nie s3
prawidtowo wtozone.

Umiesc akcesoria
prawidtowo.

Uzyto niewtasciwego rodzaju
lub rozmiaru naczyn.

Nalezy zresetowac elementy
sterujgce kuchenki lub uzyc
odpowiednich naczyn z

ptaskim dnem.
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Dane techniczne

Firma SAMSUNG dazy do nieustannego udoskonalania swoich produktow. Zaréwno dane

Kod informacyjny techniczne, jak i instrukcja uzytkownika mogg w zwiazku z tym ulec zmianie bez powiadomienia.

Jesli kuchenka nie dziata, na wyswietlaczu moze pojawic sie kod informacyjny. Nalezy sprawdzic -
| \€ dziata, Na WySWIeY POjawiC sie yiny. Nalezy sp Zrédto zasilania 230V ~ 50 Hz
ponizsza tabele i wyprobowac sugestie.
Moc maksymalna 2700 W
Kod Opis Dziatanie -
ik - Mikrofale 1600 W
zujnik temperatury jest otwarty. - "
C-20 : P Y v Nalezv odt . S Zuzycie energii Grill 2600 W
Czujnik temperatury ulegt zwarciu. €2y 0diaczyt przewo .
— - — - zasilajacy kuchenki i Gotowanie 2600 W
C-FO J?S“ nie Wystzpwzkomumk[?cia DO’\;‘T'CQSI\ZAV skontaktowac sie z lokalnym konwekcyjne
ownym i podrzednym modutem . ; :
a/ t J - tp " : ;/ pp—— centrum serwisowym firmy Moc wyjsciowa 100 W /800 W (IEC-705)
. ystepuje tylko wtedy, gdy nie dziata Samsung. —
CF1 odczyt lub zapis pamieci EEPROM. Czestotliwos¢ robocza 2450 MHz
Ten kod pojawia sie, gdy temperatura Nalezy odfaczvé przewéd gl OM75P (21)
kuchenki jest wysoka. ? yo ALZYC przewo ) Sposob chtodzenia Wentylator elektryczny
W dk Wt t zasilajacy na czas wystarczajacy —
21 DO\EJVryziygaten:Jp\glrzart%sr;g(rs;?]?(:ezrge?;yodczas do schiodzenia, a nastepnie Wymiary Urzadzenie gtdwne | 595 X 456 x 570 mm
i i Szer. X Wys. X gt.
pracy w kazdym trybie. (Wykrycie DO.EOﬁnl'e uruchomic kuchenke ( ys. xgt) Model do zabudowy | 560 x 446 x 549 mm
poZaru). MIKFOfAIOWa. Pojemnosc¢ 50 litréw
CF2 Nalezy wytaczy¢ kuchenke, a Netto 38,8 Kg
nastepnie sprobowac ponownie. Waga W opakowaniu 456 Kg
Nalezy odfaczy¢ przewdd transportowym '
zasilajacy na czas wystarczajacy o ) ) ) )
do schtodzenia, a nastepnie * Urzadzenie jest wyposazone w zrodto Swiatta o efektywnosci energetycznej <G>.
Przycisk dotykowy dziata nieprawidtowo. | wyczyscic przycisk. (Pyt, Woda)
C-do W przypadku wystapienia
tego samego problemu nalezy
o , .
g skontaktowac sie z lokalnym
% centrum serwisowym firmy
% Samsung.
=
®
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Catkowity pobor pradu w trybie gotowosci (W)

Informacja dotyczaca oprogramowania Open Source

(Wszystkie porty sieciowe sg w stanie ,wtaczenia”) LIw
Czas dla zarzadzania energig (min) 20 min.
Wi-Fi Zuzycie energii w trybie gotowosci (W) 19W

Czas dla zarzadzania energig (min) 20 min.
Tryb Zuzycie energii 05W
wytaczenia | Czas dla zarzadzania energig (min) 30 min.

Podane dane s3 zgodne z norma EN 50564 oraz rozporzadzeniem (WE) nr 1275/2008.

UWAGA

Niniejszym firma Samsung oswiadcza, ze niniejszy sprzet radiowy jest zgodny z dyrektywa
2014/53/UE i odpowiednimi wymaganiami ustawowymi obowigzujgcymi w Wielkiej Brytanii.
Petny tekst deklaracji zgodnosci z wymogami UE oraz deklaracji zgodnosci z wymogami
obowiazujacymi w Wielkiej Brytanii mozna znalez¢ pod nastepujacym adresem internetowym:
Oficjalna deklaracja zgodnosci znajduje sie w witrynie http://www.samsung.com. Nalezy
wybrac pozycje Support (Wsparcie) > Search Product Support (Wyszukaj wsparcie techniczne) i
wprowadzi¢ nazwe modelu.

Zakres czestotliwosci

Moc nadajnika (maks.)

Wi-Fi

2401-2495 MHz

20 dBm

Bluetooth

2402-2480 MHz

10 dBm

Oprogramowanie umieszczone w tym produkcie zawiera oprogramowanie typu open source.
Pod nastepujacym adresem URL: http://opensource.samsung.com/opensource/SMART_TP1_0/
seq/0 znajdujg sie informacje dotyczace licencji w odniesieniu do niniejszego produktu.

Polski 45



SAMSUNG

Gwarancja oferowana przez firme Samsung NIE obejmuje wezwan serwisowych dotyczacych obstugi, instalacji, czyszczenia ani konserwacji urzadzenia.

PYTANIA LUB UWAGI?

KRAJ ZADZWON POD NUMER LUB ODWIEDZ STRONE INTERNETOWA POD ADRESEM
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNC) www.samsung.com/at/support
BELG'UM 02201218 o/ gt e
DENMARK 707019 70 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 0148630000 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 06196 77 555 77 WWWw.samsung.com/de/support

ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWW.Samsung.com/gr/support
cReEce 20 2105997651 from mobleand o R —

LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS 0889090 100 WWW.samsung.com/nl/support
NORWAY 21629099 WWW.Samsung.com/no/support
210 608 098
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WWww.samsung.com/pt/support
Dias Uteis das 9h as 20h

SPAIN 9117500 15 WWW.samsung.com/es/support

SWEDEN 0771-400 300 WWW.Samsung.com/se/support
UK 03330000333 WWww.samsung.com/uk/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 WWWw.samsung.com/ie/support

DG68-01421E-00
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MHcmpykuuu 3a 6e30nacHocm

BAXHW UHCTPYKLIMU 3A BE3OMACHOCT

MPOYETETE BHUMATEAHO 1 MA3ETE 3A BbAELLIV CTTPABKK.

MPEAYMPEXAEHUE: Ako Bpamuykama uau ynAbmHeHuama Ha Bpamuykama
canoBpegeHu, ¢ pypHama He mpsi6Ba ga ce pabomu, gokamo He 6bge
pPeMOHMUpaHa om koMnemeHmHO AUUE.

MPEAYNPEXAEHWE: OnacHo e 3a Bceku gpyz ocBen 3a komnemeHmHo Auue
ga u36vpwBa kakBumo u ga 6uno cepBu3Hu uAU pemoHmMHU pabomu, koumo
BkatouBam cBansHe Ha kanaka, kolimo ocu2ypsiBa 3awuma cpeusy uznazaHe Ha
Bbv3gelicmBuemo Ha MukpoBbAaHoBama eHepaus.

MPEAYNPEMAEHWE: TeyHocmu u gpyau xpaHu He mpsi6Ba ga ce npemonasm 8
xepmemuyHo 3amBopeHu cbgoBe, muli kamo ca cknoHHu koM u3byxBake.

MPEAYMPEXAEHUE: Mo3BoAsBalime Ha geuama ga u3noa3Bam ¢ypHama
6e3 HabAlogeHue camo koaamo um ca gageHu cbomBemuu uHcmpykyuu, maka
ye gememo ga MoXe ga u3noa3Ba dpypHama no 6e30naceH HauuH u pa3bupa
onacHocmume om HenpaBuaxama ynompeba.

To3u ypeg e npegHa3HayeH 3a noa3Bate camo B goma u He mps6Ba ga ce

u3non3Ba B cregHume Mecma:

o kyxneHcku naouu 3a nepcoHana B maza3uHu, oducu u gpyau pabomHu
Cpegu;

*  (epmepcku gomoBe;

o om kaueHmu B8 xomeau, Momeau u gpyau munoBe cpegu Ha npebuBaBane;
s cpequ, npegocmaBsawu HowyBaHe u 3akycka.

I3noa3Batime camo cbgoBe, koumo ca nogxogawu 3a ynompeba B
MukpoBobAHoBU GypHU.

Mpu npemonAsHe Ha xpaHu B naacmmacoBu uau xapmueHu cbgoBe gpwkme
dypHama nog oko nopagu onacHocm om 3ananBane.

MukpoBbaHoBama dypHa e npegHa3HayeHa 3a 3amonAsHe Ha XpaHa U
Hanumku. CyweHemo Ha XpaHa UAU gpexu U 3a2paBaHemo Ha monAewu
Bbv32naBHuuu, yexau, 2v6u, BrakHu kopnu u nogobHu Moxke ga goBege go
onacHocm om HapaHsiBane, 3ananBate uAu noxap.

Ako ce HabAtogaBa (u3nyckaHe Ha) gum, uzkAroueme uAu u3gbpnatime
wiencea Ha ypega u gpwkme Bpamuykama 3amBopena, 3a ga nomywume
BcakakBu nanambuu.

MukpoBbAHoBomo npemonasHe Ha Hanumku Moxke ga goBege go bypHo
kunee u 3amoBa mps68a ga ce B3emam mepku npu HazpsBaHe Ha cbga.

CogbpkaHuemo Ha bymuakume 3a xpaHeHe u 6ypkaHyemama ¢ 6ebewku
xpaHu mpsi6Ba ga ce pa36wpkBa uau paskaawa u ga ce npoBepsba
memnepamypama npequ koHcymayus, 3a ga ce u3be2Ham u32apsHus.

Bvazapcku 3
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MHcmpykuuu 3a 6e30nacHocm

Aliua ¢ yepynku u ueau mBvpgo cBapeHu aliua He mpa6Ba ga ce npemonasam B
MukpoBoAHOBU GypHU, mbii kamo me Mo2am ga ce npbCHam gopu cAeg kamo
e 3aBvpwuno mukpoBvAaHoBomo nogepsBane.

(OypHama mps68a ga ce noyucmBa pegoBHo u ga ce omcmpansBam BcskakBu
OMAa2aHus Ha XpaHa.

Hecna3Baxemo Ha noggpwkkama Ha GypHama B yucmo cocmostue bu

Mo210 ga goBege go BrowaBare Ha noBvpxHocmma, koemo ga ce ompazu
HebAa20npuSMHO Ha gbA20mpaiiHocmma Ha ypega u ga goBege go Bv3moxkHa
OnacHa cumyauus.

To3u ypeg e npegHa3HayeH 3a u3non3Bane camo kamo B2pageH. Ypegom He
mps68a ga ce nocmaBs B wkad.

MemaaHu koHmelHepu 3a xpaHu u Hanumku He ce no3BoaaBam npu
MukpoBoaHoBo 20mBere.

Tps6Ba ga ce BrHumaBa ga He ce pa3mecmu Bopmawama ce nocmaBka, kozamo
ce u3Barkgam cvgoBe om ypega. (Camo 3a Mogeau ¢ Bbpmawa ce nocmaBka)

Ypegom He mpsi6Ba ga ce noyucmBa ¢ napoyucmavka.
Ypegbm He mpa6Ba ga ce noyucmBa ¢ BogHa cmpys.

To3u ypeg He e npegHa3HayeH 3a MoHmupaHe B nbmHu npeBo3Hu cpegcmBa,
kapaBaHu uau gpyau nogo6Hu npeBo3Hu cpegecmBa u m.H.

4 Bvaapcku

To3u ypeg He e npegHa3HayeH 3a ynompeba om Auua (Bkaoyumenxo

geua) ¢ HamaneHu ¢u3uyecku, cemuBHu uau ymcmBeru BuamoxkHocmu, ¢
HegocmamwbyeH onum U no3HaHus, ocBet ako He ce HabatogaBam uAu ca
UM gageHu uHcmpykuuu 3a ynompebama Ha ypega om Auye, omaoBopHo 3a
mAxHama be3onacHocm.

Aeuama mps68a ga 6bgam nog Hag3op, 3a ga ce 2apaHMupa, Ye HAMa ga Cu
U2pam c ypega.

To3u ypeg MoXe ga ce u3noa3Ba om geya Hag 8-20quwHa Bv3pacm u om
AUUA ¢ HamaneHu pu3uyecku, cemuBHu uau ymemBeHu Bv3mokHocmu, ¢
HegocmambyeH onum U no3HaHus, ako ce HabAogaBam uAu ca UM gageHu
uHcmpykyuu 3a ynompebama Ha ypega no 6e30naceH HavuH u me pa3bupam
onacHocmume. Aeuama He 6uBa ga cu uzpasim ¢ ypega. MoyucmBaxemo u
noggpwkkama om nompebumens He mps6Ba ga ce npaBsm om geua 63
HabAtgeHue.

Creg MoHmupaHe mps6Ba ga uma Bv3mMoXkHocm 3a ukatouBaHe Ha ypega om
3axpaHBaxemo. ToBa moxke ga ce nocmuzHe, kamo ocuzypume gocmwun go
wiencena uau kamo Bzpagume npeBkatoyBamen cvobpa3Ho npaBunama 3a
okabensBaHe.

Ako Ha ypega e MOHmUpaH 3axpaHBauy kaben 6e3 wencea, HayuHbLM 3a
uskatouBare Moxke ga e uHmezpupaH Bv8 ¢pukcupanomo okabensBare B
cvomBemcmBue ¢ npaBunama 3a okabensBane.




Ako 3axpaHBauwusm kabea e noBpegen, mol mps68a ga 6bge 3ameHeH om
npou3Bogumens, He208 cepBu3eH npegcmaBumen UAU AU CbC CXOgHA
kBanudukauus, 3a ga ce u3beaHe puck.

MocoyeHusm memog Ha GukcupaHe He 3aBucu om u3noa3Baxemo Ha AenuAg,
mbl kamo me He ce cyumam 3a HagexkgHo cpegcmBo 3a dukcupane.

Ta3u dypHa mpa6Ba ga 6bge nocmabena B npaBuaHama nocoka u BucouuHa,
koemo ga no3BoaqBa Aecen gocmun u ynpaBaeHue.

Mpequ ga u3noa3Bame ¢pypHama 3a npb8 nbm, ma mpa6Ba ga pabomu ¢ Boga
10 MuHymu u ga 6vge u3noa3Bata caeg moBa.

Ako dypHama u3gaBa cmpaHeH 38yk, Mupu3ma Ha u320psA0 uau nywek,
He3abaBHo omecmpaHeme 3axpaHBaHemo u ce 06bpHeme kM Hati-6au3kus cu
cepBu3eH ueHmbp.

MPEAYMPEXAEHMUE: Ko2amo ypegbm pabomu 8 kombuHupaH pexkum, geyama
mps68a ga u3noa3Bam dypHama camo nog HabAlogeHue om Bv3pacmHume
3apagu cv3gaBaxume memnepamypu.

Ypegum ce HazpsBa no Bpeme Ha paboma. TpsbBa ga ce BrHumaBa ga ce
u36528a gonupbm go HazpeBameaxume enemenmu 66 BumpewHocmma Ha
dypHama.

Ako mo3u ypeg uma ¢yHkuus 3a noyucmBane, no Bpeme Ha noyucmBane
noBvpxHocmume moxke ga cmaxam no-20peuwiu om o6ukHoBeHo u 3amoBa

He mpsi6Ba ga ce no3BonsBa gocmbn Ha geua. yxkyusma 3a noyucmBake
3aBucu om Mogena.

MPEAYNPEXAEHUE: Omkpumume yacmu Mo2am ga ce Hazpesim no Bpeme Ha
paboma. lazeme Maakume geua Hacmpaku.

He u3noa3Baiime 2py6u abpa3uBHu noyucmBawu npenapamu uAu ocmpu
MemaAHu cmbpaaku 3a noyucmBaHe Ha cmbkaomo Ha Bpamuykama,
mvbli kamo me Mozam ga Hagpackam noBwvpxHocmma, koemo ga goBege go
npbcBate Ha cmbkaomo.

He mpsi6Ba ga ce u3noa3Ba napocmpyiika.

MPEAYNPEXAEHME: YBepeme ce, ye ycmpoticmBomo e u3katoueHo, npegu ga
CMeHUme AaMnama, 3a ga u36e2xeme onacHocmma om mokoB ygap.

Ypegom He mpsa6Ba ga ce MoHmupa 3ag gekopamuBHu Bpamu, 3a ga ce
u36eaHe npezpsBane.

Bvazapcku 5
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MHcmpykuuu 3a 6e30nacHocm

MPEAYMPEXAEHWE: Ypegom u omkpumume Yacmu Mo2am ga ce Hazpesim no
Bpeme Ha paboma.

Tps6Ba ga ce BrHumaBa ga ce u36s28a gonupvm go HazpeBamenHume
eAeMeHmu.

Aeua, koumo ca no-manku om 8 20guHu, mpsi6Ba ga He ce gobaukaBam go
dypHama, ocBeH ako He ca HabatogaBaHu HenpekbcHamo.

BHUMAHME: Mpouecbm Ha 20mBexe mpsi6Ba ga 6vge HabAgaBaH.
Kpamkume npouecu Ha 20mBeHe mpa6Ba ga ce HabAtogaBam
NPOgLAKUMEAHO.

Bpamama uu BuHwHUmMe noBupxHocmu Mozam ga ca 20peuyu, kozamo
ypegbm pabomu.

Temnepamypama Ha gocmbnHume noBuvpxHocmu moxke ga e Bucoka, kozamo
ypegom pabomu.

MoBbpxHocMume Mo2am ga ce Hazopeuam no Bpeme Ha u3non3Bane.

Enekmpoypegume He ca npegHa3HayeHu ga pabomsm nocpegcmBom BoHuweH
maliMep UAU 0mgeAHa cucmema ¢ guCmaHuUOHHo ynpaBaeHue.

6 bBoacapcku

To3u ypeg Moxke ga ce u3non3Ba om geua Hag 8-20guwHa Bv3pacm u om
AUUa € HamaneHu pu3uyecku, cemuBHu uau ymcmBeHu BuamokHocmu, ¢
HegocmamwbyeH onum U no3HaHus, ako ce HabAatogaBam uau ca um gageHu
uHcmpykuuu 3a ynompebama Ha ypega no 6e30naceH HaquH U me pazbupam
onacHocmume. Aeuama He 6uBa ga cu uzpasim ¢ ypega. MoyucmBaxemo u
noggpwkkama om nompebumens He mps6Ba ga ce npaBsm om geua, ocBen
ako He ca Ha Bv3pacm Hag 8 20guHU U ca HabAtgaBaHu.

Apvkme ypega u 3axpaHBawus my kabea gaey om geya, no-Manku om
8 20gUHU.

MocmaBeme 02bHamama Hazope CmpaHa
Ha pamkama om3ag, 3a ga ce noggbpxka
0nopHOmMO noAoXkeHue npu 20mBete

Ha 20A9M0 koAuyecmBo xpaHa. (B
3aBucumocm om mogena)




06wu yka3aHus 3a 6e3o0nacHocm

BcakakBu Bugou3meHeHus u pemoHmu mpsi6Ba ga ce u3BwpwBam camo om kBaauuyupaH nepcoan.

He 3amonaslime xpaHu uau meyHocmu B xepmemuyecku 3amBopeHu cbgoBe 3a dyHkuusima ¢ MukpoBoAaHu.
He u3noa3Balime 6eH3eH, pa3pegumenu, ankoxoa, ypegu 3a noyucmBate ¢ Boga nog Bucoko HanszaHe uau
napocmpyliku 3a noyucmBaHe Ha ¢pypHama.

He uHcmanupatime dypHama: B 6AU30CM go omoNAUMEAHO MAAO UAU 3aNaAUMEAHU MamepuaAu; Ha Mecma,
u3nokeHu Ha Baaza, Ma3HUHU, npax uAu npsika cabHYeBa cBemauna uau Boga; Ha Mecma ¢ Bb3moXkHo u3muyaHe
Ha 2a3; Bbpxy HepaBHa noBbpxHocm.

Ta3u ¢ypHa mps6Ba ga e npaBunHo 3a3eMeHa cnopeg MeCMHUME U HaWUOHAAHU HOPMU.

PegoBHo omcmpaHsBalime yykgume mena om yacmume Ha wenceaa u konmakma cbc cyxa kbpna.

He gbpnatime, He o2bBalime npekomepHo u He nocmaBstime mexku npegmemu Bbpxy 3axpaHBawus kabea.
Ako uma u3muyane Ha 2a3 (npona-6ymaH, Mema u np.), npoBempeme He3abaBHo. He nunalime 3axpanBauyust
kaben.

He nunalime 3axpaxBauwus kabea ¢ Mokpu pbue.

Aokamo dypHama pabomu, He 51 uskatouBatime c u3BakgaHe Ha 3axpaHBawus kabea.

He nocmaBatime npvcmu uau yykgu mena. Ako 88 ¢pypHama nonagHam uykgu mena, u3Bageme 3axpaxBauyus
kaben om cmenHus koHmakm u ce cBbpkeme ¢ MecmeH cepBu3eH ueHmbp Ha Samsung.

He npunazalime npekomepeH Hamuck uau ygapu Bbpxy dypHama.

He nocmaBstime dypHama Bopxy uynauBu npegmemu.

YBepeme ce, ye HanpeXeHuemo, Yecmomama u amnepakwbm Ha enekmpo3axpaHBaremo omzoBapsim Ha
cneuudukayuume Ha npogykma.

MocmaBeme wencena Ha 3axpaHBaHemo nabmHo B konmakma Ha cmenama. He u3non3Batime paskaoHumen,
ygoakumen uau enekmpuyecku mpaxcdopmamop.

He okauBatime 3axpaHBauwus kabea Bbpxy MemanHu npegmMemu. YBepeme ce, ye kabeabm e Mexkgy
npegMemume UAU 3ag GpypHama.

He u3noa3Balime noBpegeH wencen, noBpeget 3axpatBaw kaben uau pazxaaben konmakm. Mpu noBpegeHu
wenceau uau kabeau ce 06bpHeme MecmeH cepBu3eH ueHmMbp Ha Samsung.

He HanuBalime u He npbckalime gupekmHo Boga Bopxy ¢pypHama.

He nocmaBsatime npegmemu Bopxy dypHama, Bompe B Hest uau Bbpxy Bpamuukama Ha dypHama.

He npbckalime ¢ onacHu npenapamu, kamo Hanpumep uhcekmuuugu, Bbpxy ¢pypHama.

He cvxpansBatime 3anaaumu mamepuanu 88 ¢pypHama. Toli kamo napume Ha ankoxona Mo2am ga Basizam B
koHmakm c 20pewu yacmu Ha ¢pypHama, BHumaBalime npu npemonAsiHe Ha xpaHa uAu Hanumku, cbgbpkawu
ankoxon.

Aeuama Mozam ga ce 6AbCHam uAU ga npuwunam npbemu BB Bpamuykama. Mazeme geuama ganeye om
Bpamuykama, kozamo s omBapsime uau 3amBapsme.

MpegynpexkgeHue 3a MukpoBoAHU

MukpoBbaHoBomo npemonasiHe Ha Hanumku MoXe ga goBege go 3a6aBeHo bypHo kuneHe u 3amoBa
6opaBeHemo cbe cbga ga ce u3BopwiBa BHuMamenHo. Bunazu u3vakBatime noHe 20 cekyHgu npegu 6opaBeHe.
Ako e Heobxogumo, pa36bpkBatime no Bpeme Ha 3a2paBaHe. BuHazu pa3bbpkBalime caeg 3a2psiBate.

B cyyali Ha u32apsHe cna3Balime me3u uncmpykuuu 3a nbpBa nomouy;:

1. Momoneme u32opeHomo Msicmo B cmygeHa Boga B npogbakeHue Ha noHe 10 MuHymu.

2. Tlokpulime ¢ yucma, cyxa npeBpub3ka.

3. Hemakeme c HukakBu kpemoBe, Macaa uau AoCUOHU.

3a ga u3beaHeme noBpega Ha maBama uau ckapama, He nocmaBstime maBama uau ckapama 88 Boga BegHaza
cneg 20mBere.

He u3noa3Balime dpypHama 3a gbaboko nvpkeHe, moli kamo memnepamypama Ha Ma3HuHama He MoXe ga ce
kowmponupa. ToBa moxe ga goBege go BHe3anHo kunBaHe Ha 20pewama Ma3HuHa.

Bova2apcku 7
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MHcmpykuuu 3a 6e3onacHocm

Mpegna3tu mepku 3a MukpoBuaroBama ¢ypa Mpegna3Hu mepku npu paboma ¢ MukpoBoaHu

M3noa3Balime camo cbgoBe, npegHa3HayeHu 3a MukpoBobaHoBa dypHa. He u3nonzBalime MemanHu cbgoBe,
gomakuHcku cbgoBe cbc 3namHu uAu cpebbpHU kaHmoBe, wutwoBe u gp.

(CBanslime ycykaHume meneHu Bpb3ku. Moxke ga ce nosiBu enekmpuyecka goaa.

He u3noa3Balime dpypHama 3a cyweHe Ha xapmusi UAU gpexu.

3non3Batime no-kpamku BpemeHa 3a Manku koausecmBa xpaHa, 3a ga npegomBpamume npezpsBate u
u32apsHe.

Ma3eme 3axpaHBauius kabea u wencea om Boga u u3MOYHULU Ha MONAUHA.

3a ga Hamaaume pucka om ekcnao3us, He HazpsBalime stiya c yepynku uau mBobpgo cBapeHu stiya. He
HazpsBalime xepMemuyHo 3amBopeHu uau BakyymHo ynAbmHeHu cbgoBe, igku, goMmamu u m.H.

He nokpuBatime BeHmunauuoHHume omBopu ¢ naam uAu xapmusi. MiMa onacHocm om Bv3HukBare Ha noxap.
OypHama cowo MoXe U ga npezpee U ga ce u3katoyu aBmomamuyHo, kamo wie ocmane u3katoueHa, gokamo He
Ce 0XAagu gocmambyHo.

BuHazu u3noa3Balime kyxneHcku pokaBuyu 3a dpypHa npu u3zBakgaHe Ha scmue.

Pa36bpkBalime meyHocmume no Bpeme Ha 3a2psiBaHe uAu caeg kpas Ha 3a2psBaHemo u 2u ocmaBeme ga
npecmosim noke 20 cekyHgu, 3a ga npegomBpamume uzkunsBane.

Cmotime Ha egHa pbka pazcmosHue om ¢ypHama, kozamo omBapssme Bpamuukama, 3a ga npegomBpamume
u32apsiHe om u3Au3awus 20pew, Bv3gyx uAu napa.

He pabomeme ¢ pypHama, kozamo e npa3Ha. OypHama aBmomamuuHo ce ukarouBa caeg 30 MuHymu 3a
6e30nacHocm. MpenopbyBame ga nocmaBume yawa Boga Bbmpe Bv8 dypHama, kosmo ga abcopbupa
MukpoBbaHoBama eHepaus, B cayyatl ye dypHama ce Bkatoyu cayyatiHo.

NHcmanupalime dypHama cnopeg MUHUMaAHUMe npocmpaHcmBa u pa3cmosHus B moBa pvkoBogcmBo. (BX.
“MoHmaxk Ha Bawama MukpoBbaHoBa dypHa”.)

BHumaBalime, kozamo BkatouBame enekmpoypegu 8 konmakmu Ha Mpexkama B8 6au3ocm go pypHama.

Hecna3BaHemo Ha cAegHume npegna3Hu Mepku 3a 6e3onacHocm Moxke ga goBege go BpegHo u3nazaHe Ha

MukpoBbaHoBa eHepaus.

e Hepabomeme c dpypHama npu omBopeHa Bpamuuka. He ce onumBaiime ga cBarume 6aokupoBkume 3a
6e30nacHocm (kaoyankume Ha Bpamuykama). He BkapBatime Huwio 8 omBopume Ha 6aokupoBkume 3a
6e3onacHocm.

e HenocmaBsime kakuBmo u ga 6uno npegmem mMexkgy Bpamuukama Ha dypHama u auueBama
yacm u He no3BoasBalime HampynBaHe Ha ocmambyU oM XpaHu UAU NoYucmBauiu npenapamu no
ynAbmHumeAHume noBvpxHocmu. Moggbpkatime Bpamuykama u ynAbmHumeAaHume noBbpxHocmu Ha
Bpamuykama yucmu, kamo 2u u3mpuBame caeg paboma c BrakHa kbpna, a cneg moBa ¢ Meka cyxa kbpna.

e Hepabomeme c dypHama, ako e noBpegeHa. 3anoyHeme ga pabomume egBa caeg kamo 6bge

pemoHmupaHa om kBaauduuupan mexHuk.
BaxkHo: Bpamuykama Ha dpypHama mps6Ba ga e 3amBopeHa gobpe. Bpamuykama He mps6Ba ga ce
u3BuBa; naHmume Ha Bpamuykama He mpsi6Ba ga ca cyyneHuU UAU pa3xAabeHu; ynAbMHeHUsMa Ha
Bpamuykama u noBbpxHocmume Ha ynAbmHeHusma He mpsi6Ba ga ca noBpegeHu.

e Bcuyku peayaupoBku uau pemoHmu mps68a ga ce u3BvpwBam om kBanuduuupax mexHuk.
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O2paHuyeHa 2apaHuus

MpaBuaHo mpemupaHe Ha u3geAauemo caeg kpas Ha ekcnaoamauuoHHus My kuBom

Samsung wie HayucAu makca 3a peMoHM 3a 3aMsHa Ha akcecoap uAu peMoHm Ha kogmemudeH gedekm, ako
noBpegama B ypega uau akcecoapa e npuyuHeHa om kaueHma. Enemenmume, koumo ce nokpuBam om moBa

ycnoBue, BkarouBam:
e Bpamuuka, gpwkka, BbHweH naHea uau konmponeH naxen, koumo ca Bgav6Hamu, Hagpackaru uau
CYyneHu.

e [loBpegeHa uau auncBawa maBa, HanpaBasBawa ponka, coeguHumen uau ckapa.

M3noa3Balime pypHama camo no npegHa3HaveHue, kakmo e onucaHo 8 pvkoBogcmBomo. Beaexkkume 3a
npegynpexgeHus u BakHume uHcmpykuuu 3a 6e3onacHocm B8 Hacmosiwomo pvkoBogecmBo He 06xBawam
Bcuyku Bv3mokHu cocmosHus u cumyauuu, koumo moxke ga Bv3HukHam. Bawa e omeoBopHocmma ga
u3non3Bame 3gpaB pa3ym, BHumaHue u 2puxku, kozamo uHcmanupame, noggbpkame u pabomume ¢ dypHama
Bu.

Mopagu NpuyuHama, Ye me3u uHcmpykuuu 3a paboma ¢ ypega nokpuBam pa3auyHu Mogeau,
xapakmepucmukume Ha Bawama MukpoBbaHoBa dypHa Mo2am ga ce pa3auyaBam B Manka cmeneH om
onucaHume 8 moBa pvkoBogcmBo u He Bcuuku npegynpegumenHu 3Hayu Mo2am ga 6bgam npuaokumu.

Ako umame HskakBu Bvnpocu uau cme 3a2pukeHu 3a Hewo, cBbpkeme ce ¢ Mecme cepBu3 Ha Samsung uAu
nombpceme NOMoL, U UHdOpMauUs oHAAUH Ha agpec www.samsung.com.

3non3Balime dypHama camo 3a 3amonAsHe Ha xpaHa. Ta e npegHa3HayeHa camo 3a goMaliHa ynompeba. He
3JazpsBatime HukakBu BugoBe naam, Humo Bv32raBHuUYku, NbAHU Cbe 3bpHa. Mpou3Bogumensm He e omaoBopeH
3a noBpegu, npuyuHeHu om HenpaBuAHO UAU HenogxogsLwo u3non3BaHe Ha dypHama.

3a ga u3beaHeme BaowaBaHe Ha noBbpxHOCmMma Ha dypHama u onacHu cumyayuu, BuHaau noggopkalime
dypHama yucma u 8 gobpo cbcmosiHue.

AeduHuuus Ha npogykmoBa 2pyna

To3u npogykm e Mpyna 2 Kaac B ISM o60pygBaHe. OnpegeAeHuemo Ha 2pyna 2, kosmo cbgbpXka usaomo ISM
06opygBaHe, B koemo yMuwAeHo ce 2eHepupa paguo-4ecmomHa eHepaus U/uau ce u3noa3Ba nog popmama

Ha enekmpoMazHUMHa paguauus 3a mpemupaHemo Ha MamepuaAu, MawuHu 3a enekmpouckpoBa MexaHu4Ha
o6pabomka u enekmpogb2080 3aBapbuHo 06opygBaHe.

060pygBaHe Knac B e 060pygBaHe, nogxogsawio 3a ynompe6a 8 6umoBu ycmanoBku u 8 ycmaroBku, npsiko
cBvp3aHu c enekmpo3axpanBawa Mpexa ¢ Hucko HanpexkeHue, kosmo 3axpaHBa c2pagu, u3noa3BaHu 3a 6umoBu
UeAuU.

(HanuyHo B cmpaHu cbe cucmeMmu 3a pa3geAHo cMemochbupaHe)

To3u 3Hak, nocmaBeH Bopxy u3geauemo, He208u npuHagaeXHOCMU UAU NeYamHu
Mamepuaau, 03Ha4yaBa, ye npogykmbm u npuHagaeXkHocmume (Hanpumep
3apagHo ycmpolicmBo, caywanku, USB kabea) He 6uBa ga ce uzxBopaam

3aegHo ¢ gpyaume 6umoBu omnagbuu, kozamo u3meye ekcnaoamauuoHHUSM
My &uBom. Omgensatime me3u ycmpoticmBa om gpyaume BugoBu omnagbyu

u 2u npegaBalime 3a peyukaupane. Cna3Batiku moBa npaBuno He u3nazame

Ha onacHocm 3gpaBemo Ha gpyau xopa u npegna3Bame okoAHama cpega om
3ambpcaBane, npegu3Bukato om 6e3koHmpoAHo U3XBbpAsHE Ha omnagbyu.
0cBeH moBa, nogo6Ho omz0BopHo noBegeHue cb3gaBa BvamoxkHocm 3a
noBmopHo (ekono2uyHo cbobpa3Ho) u3non3BaHe Ha MamepuaaHume pecypcu.
AomawHume nompe6umeau mps68a ga ce cBbpkam ¢ mbpzoBeua Ha gpebHo,
om ko2omo ca 3akynuau u3geauemo, uAu cb¢ cbomBemHama MecmHa gbpkaBHa
a2eHuus, 3a ga noAyyam nogpo6Hu uHcmpykyuu kbge u koza Mo2am ga 3aHecam
me3u ycmpoticmBa 3a peuukaupane, 6e30nacHo 3a okoAHama cpega.
KopnopamuBHume nompebumenu cregBa ga ce cBbpkam ¢ gocmaBuuka cu u

ga npoBepsim ycaoBusima Ha gozoBopa 3a nokynka. ToBa u3geaue u HezoBume
enekmpoHHU npuHagAekHocmu He 6uBa ga ce cvecmBam ¢ gpyaume omnagbuu
Ha mbp20Bckomo npegnpusimue.

3a uHdopMauus 3a aHzakumeHmume Ha Samsung kbM ona3Bate Ha okoAHama cpega u cneuuduyHUMe
pezynamopHu u3uckBatus 3a npogykma, Hanpumep REACH, WEEE u 6amepuume, nocememe:
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/

Bva2apcku 9
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dHednwHop

MoHmupaHe

CogopkaHue Akcecoapu
YBepeme ce, ye Bcuyku yacmu u akcecoapu ca BkatoueHu B nakema Ha npogykma. Ako umame npo6aem ¢ QypHama ce npegraza ¢ pa3Audu akcecoapu, ¢ 4usmo nomou woxeme ga npuzomBume pagausku BugoBe
dypHama uau ¢ akcecoapume, cBopkeme ce ¢ MecmHus kaueHmcku ueHmbp Ha Samsung uAu ¢ mbp2oBeua Ha Xpana.
gpe6Ho.
Bbp3 npeaneg Ha pypHama

01 —

KepamuyHa nocmaBka TaBa 3a neyeHe
(Mone3Ha 3a pexkum Ha MukpoBbAHU.) (He uznoa3Batime 3a pexkum Ha MukpoBbAHu.)
g
@ ° U ©
TeneHa pewemka 3 BuHma (M4 L25)
(Mone3Ha 33 6bp30 MeHo U peXkuM 2pun.)

NG

04

05 —I—o [l I
Cbg 3a 20mBeHe Ha napa

(Bukme cmpaHuua 27.)
01  KomaHgHo mabno 02  CmpaHuyHu ckapu 03  3akaroyanka Ha 3awumHama 3ABEAEXKKA
Bpama
P Bukme MHmenuzeHmHo 20mBeHe Ha cmpaHuuu 32-39, 3a ga onpegeAume nogxogsuius akcecoap 3a scmusima
04 Bpama 05 Apwkka Ha Bpamama Bu.
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Yka3aHus 3a MOHmupaHe Monmupane B wkad

Kyxnenckume wkadoBe B konmakm ¢ ¢ypHama mpsi6Ba ga ca monaoycmodyuBu go100 °C. Samsung He Hocu
06wa mexuyecka uHpopMauus omzoBopHocm 3a noBpega Ha wkadoBeme BcaegemBue Ha HazpsBaHe.
Heo6xogumu MoHmaXkHu pa3mepu (To3u npogykm e npegHa3HaueH 3a BzpaxkgaHe.)

Enekmpuyecko 3axpaHBane 230V ~50 Hz
Pa3Mep Ha MogyAa 595 X 456 X 570 MM Oypa (1)
Pa3mepu (LU x Bx A)

Pa3mep npu BzpakgaHe | 560 x 446 x 549 MM A 560 F 595

To3u ypeg om20Baps Ha u3uckBaHusima Ha pe2nameHmume Ha EC. B 446 G 361
C 549 H 85
N3xBopasHe Ha onakoBkama u ypega D N | 156
OnakoBkama e nogxogsiwa 3a peuukaupate. . »
OnakoBkama Mo>e ga e om cAegHUME Mamepuanu: =
e kapmok; §
e noauemuneHoBo poauo (PE); Ve ™ OypHa (mm) s
o TMoaucmupon 6e3 CFC (PS mBbpga naHa). A A o ®
Moas, u3xBopasiime me3u Mamepuaau no omzoBopeH HayuH B coomBememBue ¢ npaBumeacmBerume
pa3nopeg6u. 8 B 85
Baacmume Mozam ga npegocmaBsm uHdopMauus 3a Ha4yuHa Ha u3xBbpAasHe Ha gomakuHckume ypegu no C 367
0m20B0peH HayuH. ¢ D 5
be3onacHocm
D
e (Bvp3BaHemo Ha mo3u ypeg mpsi6Ba ga ce u3BbpwBa camo om kBaauduyupan mextuk. #
e (ypHama HE e npegHa3HayeHa 3a u3non3Batqe B mup20Bcku ycroBus 3a 20mBete. \ /
e TpabBa ga ce uznon3Ba uskatouumenro 3a 20mBeHe Ha xpaHa npu gomawHu ycaoBus. 4 5 ™ OypHa (Mm)
e Ypegbm e 20pew, no Bpeme u caeg ynompeba. —efi A 549 £ 156
o bvgeme BHuMameAHu B npucbcmBuemo Ha Manku geua. . B H' A C
— B 233 F 6

Enekmpuyecka Bpv3ka J/ L C 316 G 446
Aomakutckama mpexka, koM kossimo e cBbp3aH ypegbm, mpsi6Ba ga omz20Baps Ha HauuOHaAHUME U MeCMHUME . £ D 2
pa3nopegbu.
MocmaBsaxemo Ha ypega mps6Ba ga no3BoasBa uzkaouBane om enekmpozaxpanBanemo caeg MoHmaxk. ToBa q
MoXe ga ce nocmuzHe, kamo ocuzypume gocmmbn go wenceAa uau kamo B2pagume npeBkatouBamen cvobpazHo |
npaBunama 3a okabeasnBaHe. 9 YE Y

Bvazapcku 11



dHednwHop

MoHmupaHe

4 ™ OypHa (Mm) ™  Lkad nog muBka (Mm)
A
— — A 560 D 21 A MuH. 550
B 549 E 37 B MuH. 564 / Makc. 568
c B C 570 c Mu. 446 / Makc. 450
D 50
E 200 cm2
! E
B 2
. ® ) 3ABEAEXKKA
- ~ BzpageH wkac (Mm) MuHumMaaHomo u3uckBaHe 3a Bucoyunama (C) e 3a MoHmaX
1 F /" camo Ha dypHama.
A 600 e ™ MoHmupaHe ¢ HazpeBameAHa nAoya
B MuH. 564-568 *
| T ] \ 3a ga MoHmupame HazpeBamenHa naoya Bopxy dpypHama,
¢ Muk. 550 f — j npoBepeme B pvkoBogcmBomo 3a MoHmaX Ha
D Mu. 446 / Makc. 450 HazpeBameAHama naoya kakBo e HeobxogumMomo
E MuH. 50 MOHMaXHo npocmpaHcmBo (*).
F 200 cM2
G 200 cm2
H Msicmo 3a komakm \ /
(omBop @ 30)
G
- J
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MoHmupaHe Ha ¢pypHama

MAv3Heme dypHama 8 omBopa, Ho He gokpadl.
Mpekapatime cBbp3Bawus kabea go u3moyHuka Ha
3JaxpaHBaHe.

MAv3Heme ¢ypHama gokpal 8 omBopa.

3akpeneme pypHama ¢ nomowyma Ha
npegocmaBexume gBa BuHma (4 x 25 Mm).

HanpaBeme enekmpuyeckama Bpw3ka. MpoBepeme
gaAu ypegbm pabomu.

He 3a6paBalime ga gbpkume ypega 3a 2-me cmpaHuyHU
gpwkku u gpwkkama Ha Bpamama, koezamo 20
pa3onakoBame.

01  Apwkka Ha Bpamama
02 CmpaHuyHa gpbkka

Caeg kamo MoHmaXwom npukaioyu, omecmpaxeme 3awumHomo $poAuo, AeHmama u gpyaus onakoBbyeH
Mamepuan u u3Bageme npegocmaBerume akcecoapu om BbmpewHocmma Ha ¢pypHama. 3a ga u3Bagume
dypHama om wkada, nbpBo uskatoueme 3axpaHBaHemo Ha dypHama u omcmpaHeme 2 BuHma om gBeme
cmpaHu Ha ¢pypHama.

Bvazapcku 13
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eyyadbbol

Moggpwxkka

MoyucmBaHe

CmsHa (pemoHm)

MoyucmBaiime ¢ypHama pegoBHo, 3a ga npegomBpamume HampynBaHemo Ha Heyucmomuu Bbpxy uau B8
BvmpewHocmma Ha ¢pypHama. Cbwio 06bpHeme BHUMaHue Ha Bpamama, ynAbmHeHuemo Ha Bpamama (camo 3a
NpuAOXUMU MOgeAu).

Ako Bpamama He ce omBaps uau 3amBaps 2aagko, nbpBo npoBepeme gaAu ynAbmHeHusima Ha Bpamama He

Ca Hacbbpanu Hevyucmomuu. M3noa3Balime meka kbpna B canyHeHa Boga, 3a ga noyucmume BbmpewHume u
BuHWHUMe Yacmu Ha ¢pypHama. M3naakHeme u nogcyweme gobpe.

3a ga omcmpaHume ynopumu Heyucmomuu ¢ Aola Mupu3ma om BempewHocmma Ha pypHama

1. Mpunpa3Ha pypHa nocmaBeme yawa pa3pegeH AumoHoB cok B ueHmbpa Ha kyxunama.

2. 3azpelime pypHama 3a10 MuHymu npu MakcumanHa MousHocm.

3. Ko2amo uukbabm 3aBbpuwiu, uzyakalime, gokamo dypHama ce oxaagu. Caeg moBa omBopeme Bpamama u
noyucmeme npocmpaxcmBomo 3a 20mBeke.

/N BHUMAHVE

¢ [lazeme Bpamama u ynAbmHeHuemo yucmu u ce yBepeme, e Bpamama ce omBaps u 3amBaps 2ragko. B
npomuBeH cayyal kuBombm Ha dypHama Modke ga ce Hamanu.

e BrumaBalime ga He pa3auBame Boga Bbpxy omBopume 3a BeHmuaauus Ha GypHama.

¢ Heu3non3Batime HukakBu abpa3uBHu uau xumuyecku BewecmBa 3a noyucmBane.

e (CnegBcako u3non3Bane Ha dypHama u3non3Balime HeazpecuBeH noyucmBauy npenapam, 3a ga
noyucmume omgeaeHuemo 3a 20mBeHe, caeg kamo u3yakame dypHama ga ce oxaagu.

A\ TPEAYNPEXXAEHVE

BbB BbmpewHocmma Ha dypHama HsiMa yacmu, koumo ga ce cBaasm om nompebumens. He ce onumBatime go

NogMeHsAIMe UAU peMOHMUpame camu dypHama.

e Ako ce HambkHeme Ha npo6AeM C WapHupume, ynAbmHeHuemo u/uau Bpamama, ce cBopkeme ¢
kBanuduuupan mexHuk uau MecmeH cepBu3eH ueHMbp Ha Samsung 3a mexHuyecka nomouw,

e Akouckame ga cmeHume kpywkama, ce cBopkeme ¢ MecmeH cepBu3eH ueHmbp Ha Samsung. He s
CMeHslime camu.

e Akoce HamvkHeme Ha npobaem ¢ BbHWHUS kopnyc Ha dypHama, nbpBo u3Bageme 3axpanBawus kabea
om koHmakma u nocae ce cBbpkeme ¢ Mecme cepBu3eH ueHMbp Ha Samsung.

lpwka npu npogbakumenHo Bpeme Ha Heu3non3BaHe

Ako He u3non3Bame dypHama 3a npogbakumeneH nepuog om Bpeme, u3Bageme 3axpanBawius kaben u
npemecmeme dypHama Ha CyXo U He3anpauweHo Macmo. HampynBaxemo Ha npax u Baaza 8v6 BbmpewHocmma
Ha dypHama modke ga noBausie Ha kayecmBomo Ui Ha paboma.

14 Bwacapcku



Havano

Nwma Hskonko komnoHeHma, koumo mpsa68a ga no3HaBame, npegu ga npemureme gupekmHo koM

U3NBAHEHUEMO Ha peuenma. YacoBHuk

BaxkHo e ga 3agageme mouHomo Bpeme, 3a ga ce ocuzypu npaBuaHa aBmomamuyHa paboma.

KomaHgHo mabao
MpegHusim naHeA ce npegaaza B wupoka 2ama om mamepuaau u uBemoBe. 3a nogo6psBaHe Ha kayecmBomo
gelicmBumenHusim BvHweH Bug Ha dypHama nogaexXu Ha npoMsHa 6e3 npegu3Becmue. o O
®
B _° 02 03 07 08 09
EOE & 5 -_— ’E - . O
01 | @ o6 | @
© @ © = £o°09
Ge? 04 05 10111 3a ga Hacmpoume Yaca Ha YacoBHuka
1. Mokocreme u3agpwkme (O 3a3 cekyngu.
01 KpwaoB cenckmop | 3aBbpmeme kpbaoBus cenekmop 3a pexkum, 3a ga cbygume koMangHomo ma6ao 2. Hacmpotime Bpememo Ha yacoBHuka (4ac u MuHymu) c nomowma Ha KpboBus cerekmop 3a cmoiiHocm
3a peXkum UAU 3a ga u3bepeme kenaHus peXkum Ha 20mBeHe uau dyHkyus. ubymoHa OK.
02 Temnepamypa 136epeme 3a npoMsHa Ha memMnepamypama. 3ABEAEXKKA
03  HuBoHa MowHocm | M3noa3Balime 3a npoMsHa Ha HUBOMO Ha MOWHOCM. He Mokeme ga npomeHsime Yaca, gokamo ¢pypHama pa6omu.
04  YacoBHuk AokocHeme, 3a ga npomMeHume mekywus yac.
05 Talimep AokocHeme, 3a ga uznon3Bame dyHkuusma 3a kyxHencku matimep.
06 EkpaH Moka3Ba meHtomo, uHdopMauusma u Hanpegbka Ha 20mBeHemo.

07 WHmeAu2eHmHo Bkatoueme unu uskatoueme dyHkyusma MHmeauzeHmHo ynpaBaeHue.
ynpaBheHue 3ABEAEXKA
Tpsa68a ga 6bge 3agageHo AecHo cBbp3BaHe, npegu ga u3non3Bame ma3u dyHkyus.

08 0K 136epeme mekywama cmotiHocm.
09 Cmapm [AokocHeme, 3a ga cmapmupame pabomama Ha ¢pypHama.
10  OcBemaeHue AokocHeme, 3a ga Bkatoyume uau uzkatoyume cBemaunama 8v8 dypHama.

e AokocHeme u 3agpwkme 3a 3 cekyHgu, 3a ga akmuBupame uau
geakmuBupame. 3akatouBaHemo 3a geua e gocmbnHo camo B cbecmosiHue Ha

20moBHocm.
11 Ha3ag AokocHeme, 3a ga npemMuHeme kbM npeguwiHus ekpaH uAu ga ommeHume
20mBetemo.
12 Cmon [AokocHeme, 3a ga cnpeme pabomama Ha ¢ypHama.

13 KpwveoB cenekmop | 3aBbpmeme kpbaoBus cenekmop 3a cmotiHocm, 3a ga 3agageme cmoliHocmma
3a cmotiiHocm Ha Hacmpotikama 3a Bawus u36op. 3aBbpmeme HagscHo, 3a ga yBeauyume
cmoliHocmma, UAU HaAsIBo, 3a ga st HaMaAume.
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Havano

CmpaHuyHu ckapu OmHocHo MukpoBbAHOBama eHepaust

MukpoBbaHume ca BucokouecmomHu enekmpomazHumHu BbAHu. QypHama u3noa3Ba npegBapumenro

~ e [locmaBeme akcecoapa B npaBuaxama no3uuus
Bumpe Bv8 dypHama. B2pageHus MazHempoH 3a 2eHepupaHe Ha MukpoBbAHu, koumo ce u3noa3Bam 3a 20mBeHe uAU NpemonAdHe Ha
e BuumaBalime npu u3BakgaHe Ha cbgoBe 3a 20mBeHe Xpaa, 663 6a ce geopMupa unu o6e3uBemsBa xparama.
u/unu akcecoapu om ¢ypHama. fopeusume XpaHu uAu 1. MukpoBbAHUME, 2eHepuUpaHU OM MazHemMpoHa, ce
akcecoapu Moxe ga npegu3Bukam u3zapsHus. pa3npegensm paBHomepHo npe3 Bupmawama ce
01 HuBol MukpoBoAHoBa dykuus pa3npegeAumenta cucmema. Emo 3awo xpaHama ce
npu2omBs paBHomepHo.
L 02 HuBo2 2. MukpoBbaHume ce abcopbupam B xpaHama
03 HuBo3 Ha gbABOYUHa go npubA. 2,5 cM. Creg moBa
01 HuBod OyHkuus dypHa MukpoBbAHUMe ce pa3celiBam Bvmpe B xpaHama,
kamo 2omBeHemo npogbakaBa.
05 HuBo5 3. Bpememo 3a20mBeHe ce BAusie om cAegHUME

napamempu Ha xpaHama.

*  KonuyecmBo u nAbmHocm

e (CbgbpkaHue Ha Braza

*  HavanHa memnepamypa (ocobeHo npu
3aMpb3Han npogykm)

3ABEAEXKA

Mpu2omBeHama xpaHa 3ana3Ba monauHama 8
copueBuHama cu caeg npukaioyBare Ha 20mBeHemo.
Emo 3awo mps68a ga cnazBame Bpememo 3a npecmol,
nocoyeHo B moBa pvkoBogcmBo, koemo 2apaHmupa
paBHomepHo 20mBeHe go camama cbpyeBuHa.
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FfomBapcku cvgoBe 3a MukpoBbaHOBa dypHa

CvgoBeme 3a 20mBeHe, uznon3Banu 3a pexkum Ha MukpoBbaHu, mps6Ba ga no3BoasBam mukpoBbaHume

ga npemunaBam u ga npoHukBam B xpaHama. Memanu kamo Hepbkgaema cmomaHa, anyMuHuli u Meg
ompa3aBam MukpoBbAHUme. 3amoBa He u3noa3Balime cbgoBe 3a 20mBeHe, u3pabomeHu oM MeMaAHU
Mamepuaau. CbgoBeme 3a 20mBeHe, 0603Ha4eHU kamo nogxogsuu 3a MukpoBbAaHU, BuHazu ca 6e3onacHu.
3a gonbAHUMEAHa UHOPMaLUs OMHOCHO NogxogsLyume cbgoBe 3a 20mBeHe Bukme cregHume ykazaHusi u
nocmaBeme yawa Boga uau Manko xpaHa 8v8 dpypHama.

U3uckBaHus:

e Tlaocko gbHO u npaBu cmeHu
o MavmHo npunenBauy kanak

e Aobpe 6anaHcupaH muzaH ¢ gpwkku, koumo mexkam no-manko om ocHoBHus muzaH

Mamepuan

Mogxogswu 3a
MukpoBbAHu

OnucaHue

AnymuHueBo ponuo

A

M3non3Balime 3a manka nopuus, 3a
ga  npegnasume om npenuyaHe.
Moxe ga Bb3HukHe gb2a, ako
doauomo e 6AU30 go cmeHama

Ha GypHama uau ako uznon3Bame
npekomepHo koausecmBo doauo.

MognoXkHa YuHus

He u3noa3Balime 3a npemonasiHe
3a noBeye om 8 MuHymu.

KocmeH nopueaaH uau kepamuka

CvgoBeme om nopuenaH,
kepamuka, 2na3upaHa kepamuka u
kocmeH nopuenaH 06ukHoBeHo ca
nogxogawu 3a MukpoBbaHu ocBen
ako He ca gekopupaHu ¢ MemaneH
kaHm.

Mogxogawu 3a
Mamepuan 9X0gauIN 3 OnucaHue
MukpoBobAHU
MoaucmupeHoBu kynu uau o) MpeapsBatemo MoXke ga NpUYUHU
koHmeliHepu cmonsiBaHemo um.
OnakoBku Ha XapmueHu naukoBe uau X Te Mo2aM 44 Ce 2aNansm
anamuHymu BecmHuyu gaces '
PeuukaupaHa xapmus uAu
Memansl uspeku X Te 06pa3yBam gbea.
Mogxogswiu 3a MukpoBbAHu, ocBen
CvgoB: B
gobe 3a cepoupane O ako He ca ¢ MemaneH kaHm.
AenukamHume cmbkaeHu cbgoBe
OuHu cmbkaeHu cbgoBe O Moxke ga ce cyynsim uAu nykHam
CmvkaeHu cbgoBe
9 npu 6bp30 HazpsiBaHe.
Mogxogauwiu camo 3a NpemonAsHe.
CmbkaeHu 6ypkaHu OmcmpaHeme kanaka npegu
20mBeHe.
YuHuu
i Te M02am ga NpuUYUHAM
emanHd Mauk 32 dpu3ep c yeykaru 06pa3yBaHe Ha gbau uAU noXkap
X .
Bpw3ku
YuHuy, vaw, canpemku u 3non3Balime 3a 20mBeHe 3a
’ ’ kpamko Bpeme. Te abcopbupam
Xapmuenu kyxuencka xapmus u3AUWHAmMa BAaza.
PeuukaupaHa xapmus MpuyuHa 3a gv2a.

YuHuu om noAuecmepeH kapmoH 3a
egHokpamHo u3non3BaHe

Hakou 3amMpa3eHu xpaHu ca
onakoBaHu 8 makuBa yuHuu.
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Hayano Paboma
n Mpe2neg Ha dyHkuuume
Mamepuan 09X0gaii 32 OnucaHue P gHa dy
MukpoBobAHU
W3noa3Baiime camo TemnepamypeH Temnepamypa no
mepmonAacmuyHu konmediHepu. Oynkuus (HuBo Ha MowHocm) nogpazbupatxe

(vgoBe O Hsakou nAacmmacu Mo2am ga ce guanazoH (HuBo Ha MowHocm)
u3kpuBsm uau 06e3uBemsm npu 100-800 W 800w

MhacmmacoBu Bucoku me:Mnepamypu. = MukpoBoAu MukpoBwAHoBama eHepaus gaBa Bv3moxkHocm 3a 20mBeHe
W3noa3Baiime 3a 3ana3Bare Ha UAU NpemonAsHe Ha XpaHa 6e3 NPOMAHa Ha popMama UAU

MpunenBawy dpuam O
Brazama caeg 20mBeHe. uBema.

MaukoBe 32 Gpuzep A M3noa3Balime camo naukoBe, 40-200°C 180°C
nogxogsiwu 3a BapeHe u ¢pypHa. 100 W-600 W 300W
3non3Balime 3a 3ana3BaHe Ha

3n0n3 3a3ana3 = MukpoBbAHU+ | HaapeBamenHusm eaemeHm 2eHepupa MONAUHA, @
BocbyHa uau nep2ameHmoBa xapmust (@) Baazama u npegomBpamsBaHe Ha [ KonBek
u3npckBare OHDekuus konBekyuoxHusim BeHmuaamop pa3npegeAst monAuHama
. Bompe Bv8 pypHama, kosmo ce nogcunBa om
MukpoBbaHoBama eHepaus.
O : Nogxogawu 3a MukpoBoanu A\ : U3non3Baiime BHumamenno X : MukpoBbaHu - He P P
40-200°C 200°C
WA MUprB'bI\HU + 100 W-600 W 300W
~
Pouetpekum | [ Mpun HazpeBamenHusim eneMeHm 2eHepupa monAuHa, kosmo ce
nogcunBa om mukpoBbaHoBama eHepaus.
40-230°C 160 °C
3agHusim HazpeBameneH eAeMeHm 2eHepupa MONAUHa,
@ KowBekuus kosimo ce pa3npegens paBHomepHo om koHBekuuoHHus
Benmunamop. M3non3Balime mo3u pexkuM 3a neyeHe
Ha mecmeHU U3geAust UAU Meca Ha pa3AuyHU HuBa
egHoBpeMeHHo.
40-230°C 180°C
& KowBekuus ¢ TonAUHama ce 2eHepupa om 20PHUS U GOAHUS!
> Benmunamop HazpeBameneH enemeHm ¢ BeHmuaamopu. Ta3u

18 Bwacapcku
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TemnepamypeH Temnepamypa no
OyHkuyus (HuBo Ha MowHoCM) nogpa36upate
guanazoH (HuBo Ha MowHoCM)
150-230°C 220°C
bt ToARM 2puA Tpunbm ¢ 20A9Ma NAOWY U3AbLYBa monAuKa. V3noA3Balime
mo3u peXkuM 3a 3anuyaHe Ha noBvpxHocmma Ha xpaHama
(Hanpumep Meco, Aa3aHs UAU 02pemeH).
Pouen peXum
40-230°C 180°C
‘3; Tpuac /\Ba 20pHU HazpeBameAHU eAeMeHmMa 2eHepupam MONAUHa,
BewmuAamop | ,amo ce pagnpegens om Benmunamopa. M3non3Batime
mo3u peXkuM 3a NeyeHe Ha MeCmo UAU puba Ha ckapa.
Al UTOI ABmomamuyHo | 3aHayuHaewume B kyxHama dypHama npegaaza 06u0 20
1 ] 20mBeHe npo2pamu 3a aBmomamuyHo 20mBeHe.
ABmomamuvyeH
R @ ABmomamuyHo | 3aBawe ygobcmBo pypHama npegaaza 5 npozpamu 3a
0 pa3mpa3sBane | pa3mpa3sBaHe.
. 60-100°C 60°C
4 \\
v §§ 1| 3anazememonnu I3noA3Baiime camo 3a noggbpkaHe Ha moky-wo
npuzomBeHama xpaHa monaa.
CneuuanHu
¢y:kuuu OypHama npegaaza dyHkyuu 3a noyucmBate ¢ napa u
o6e3MupucsBane. MoyucmBaHemo ¢ napa e none3Ho
| <> MoyucmBane 3a noyucmBaHe Ha Aeku 3aMbpcaBaHus ¢ napa.

06e3mMupucsBaHemo e noAe3Ho 3a npeMaxBaHe Ha Mupu3Mu

om ¢ypHama.

PoueH pexkum

Temnepamypama no nogpa36upane (uau HuBomo Ha MowyHoCm) ce npomers cnopeg Haii-yecmo uznoa3Baxama
Hacmpolika 3a nocAegHume 10 onepayuu.

Cmunka1. U360p Ha pexkum

O

1. U3non3Baiime KpvaoBus cenekmop 3a perkum, 3a ga cvbygume komaHgHomo mabno, caeg koemo
u3bepeme pvyeH pexkum.

Cmvnka 2. Hacmpolika Ha meMnepamypama

1. 3aBvpmeme KpvaoBus cenekmop 3a cmoiiHocm, 3a ga u36epeme XkenaHama memnepamypa.

2. Ko2amo cme 20moBu, gokocHeme OK.

3. Akouckame 6bp30 cmapmupate, gokocHeme START. QypHama 3anouBa ga ce HazpsiBa npegBapumento.
(AocmbnHo 3a pexkumume Ha KonBekyus, KonBekuus ¢ Benmuaamop, foaam 2pua, Mpua ¢ Benmunamop.)
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Cmwnka 3. 3agaiime Bpememo 3a 20mBeHe (u HuBomo Ha MowHocm)

3a ga npoMeHume memnepamypama (uau HuBomo Ha MowHocm) u Bpememo 3a 20mBeHe no Bpeme Ha 20mBeHe

“ 2
€]

oK
(C]

1. 3aBvpmeme KpvaoBus cenekmop 3a cmoiiHocm, 3a ga u36epeme Bpememo 3a 20mBene.
Ako gokocreme (D, Mokeme ga 3agageme Bpememo 3a 2omBeke.

2. 3aga3agageme kpaiinus yac, gokocHeme (O owe BegHwk u 3aBupmeme Kpv2oBus cenekmop 3a
cmotiHocm, 3a ga 3agageme XkenaHus kpaeH yac.

3. 3aganpomeHume HuBomo Ha MowHocm, gokocHeme (]u 3aBbpmeme Kpb2oBus cenekmop 3a
cmoliHocm, 3a ga npoMeHume.
Ko2amo cme 20moBu, gokocHeme START, 3a ga 3ano4Heme ga 20mBume.

5. OcBex moBa Mmokeme ga 3agageme onyuu, npegu ga cmapmupame dypHama.

/\ BHUMAHME

He gpbkme ccomBeHa xpaHa B8 dypHama mBbpge gbazo. Ts Moxke ga ce pa3Banu.

Cmunka 4. NpegBapumenHo HazpsBaHe (Camo 3a KonBekyus, KonBekuyus c BeHmuaamop, foaam 2pun, Mpua ¢
BeHmuaamop, MopkeHe ¢ Bv3gyx)

Oyprama 3ano4Ba ga HazpsiBa npegBapumenHo, gokamo gocmuzHe 3agageHama memnepamypa. Kozamo e
20moBa, dypHama u3gaBa 38ykoB cuzHan u ungukamopbm 3a npegBapumeno HazpsBaHe u3ue3Ba.

1. AokocHeme OK no Bpeme Ha 20mBeHe.
2. 36epeme memnepamypama (uAu HuBomo Ha MowHocm) uAu Bpememo 3a 20mBeHe ¢ noMowma Ha
Kpwv2oBus cenekmop 3a cmoiiHocm.

3. AokocHeme OK.

4. TNpomeHeme cmoliHocmma ¢ Kpb2oBus cenekmop 3a cmotiHocm.

5. Ako gokocHeme OK, Mokeme ga npoMeHume cmotiHocmma.

6. 3aganpomeHume Bpememo 3a 20mBete, gokocHeme (D . Caeg moBa npomereme keaanomo Bpeme 3a
2omBeke.

3a ga cnpeme gelicmBuemo

Q :

1. 3aBvpmeme KpvaoBus cenekmop 3a peXkum, 3a ga uskatouume.
o (OypHama noka3Ba uskatouBaHe u caeg 2 cekyHgu ce nosiBaBa yacoBHukvm.
e (OypHama ce u3kniouBa gopu no Bpeme Ha 20mBeHe u creg 2 cekyHgu ce nosiBsBa yacoBHukbm.
2. AokocHeme STOP.
. (ypHama cnupa Ha nay3a. AokocHeme 20 omHoBo, 3a ga ommeHume, uAu gokocHeme START, 3a ga
Bv306H0Bume 20mBeHemo.

HJ
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MukpoBoAHu

MukpoBbaHume ca BucokouecmomHu enekmpomazHumHu BbaHu. MukpoBoaHoBama eHepaus gaBa
Bb3MokHOCM 33 20mBeHe UAU NpemoNASHe Ha XpaHa 6e3 NPOMAHa Ha GopMama uAu uBema.

e U3noa3Balime camo nogxogsiwu 3a MukpoBbAHU cbgoBe.

CmenkaT Cmonka2 Cmonka3 Cmronka 4
> s B ,
MukpoBobAHu - peme 3a 20mBeke )
(HuBo Ha Mowocm)

1. MocmaBeme xpaHama B nogxogsuy 3a MukpoBobAHU
koHmeliHep, creg moBa koHmeliHepa Bopxy
npenopbyaHus akcecoap u caeg moBa 3amBopeme
Bpamama.

2. CnegBalime cmbnku1-3 8 pa3gen PvyeH peXuM Ha
cmp. 19-20. QypHama we cmapmupa caeg 3agaBate
Ha Bpememo 3a 20mBeHe.

3. Kozamo 2omBeHemo npukaioyu, uznoa3Baiime
kyxHeHcku pvkaBuuu, 3a ga u3Bagume xpaHama.

HuBo Ha MowHOCM
M3xogHa
0
HuBo MpoueHm (%) vowsocm (W) OnucaHue
BMCOKO 100 800 M3non3Balime 3a 3a2psBaHe Ha meyHocm.
BICOKO HUCKO 88 700
M3non3Balime 3a 3a2psBaHe u 20mBeHe.
CPEAHO BUCOKO 75 600
CPEAHO 56 450 V3non3Baiime 3a 20mBeHe Ha Meco u
CPEAHO HUCKO 38 300 3a2psaBate Ha 3eAeHuyuu.
PAIMPASSBAHE 7 180 13non3Balime 3a pa3mpa3sBate npegu
20mBeHe.
HUCKO 13 100 3non3Balime 3a pa3mpa3sBaHe Ha
3eneHYyyU.

MukpoBbAHu + KonBekuus

To3u kombuHupaH pexkum kombuHupa MukpoBbaHoBama eHepaus ¢ 20pew, Bb3gyx, koemo Bogu go cokpameHo
Bpeme 3a 20mBeHe u 06pa3yBaHe Ha kadsiBa, xpynkaBa kopuuka. M3noa3Balime moBa 3a BesikakBu BugoBe meco
unmuyu, kakmo u 3a peuenmu 8 mexgikepa u 02pemeH, naHguwnatoB kelik u Aeku naogoBu cragkuwu, nati u
kpam6A, neveHu 3enenyyuu, kupauuku u xaa608e.

Cmunkal Cmbnka2 Cmbnka3 Cmonka 4
MukpoBoAHu + > TeMnenamyoa >  Bpeme3a2omBexe )
KonBekuus pamyp (HuBo Ha MowHocm)

1. TMocmaBeme xpaHama B nogxogau cbg 3a 20mBeHe,
cneg moBa cvga Bwpxy ckapama u caeg moBa
3amBopeme Bpamama.

2. CaegBatime cmobnku1-3 8 pa3gen PvyeH peXum Ha
cmp. 19-20. QypHama we cmapmupa caeg 3agaBane
Ha Bpememo 3a 20mBeHe.

3. Koaamo 2omBeHemo npukatoyu, uznoa3Baiime
kyxHeHcku pvkaBuuu, 3a ga uzBagume xpaHama.

/N BHUMAHME

M3noA3Balime camo nogxogswu 3a MukpoBuaHoBa dypHa cbgoBe 3a 20mBeHe, kamo Hanpumep cmbkaeHu
yawu, kepamuyHu cbgoBe uau cbgoBe om kocmeH nopuenaH 6e3 MemaneH kaHm.
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MukpoBbAHu + pua

HazpeBamenHusim enemeHm 2eHepupa monAuHa, kosmo ce nogcuaBa om MukpoBbvaHoBama enepaus.
3non3Balime camo nogxogsuyu 3a MukpoBbAHu cbgoBe, kamo cmbkaeHu uau kepamuyHu cbgoBe 3a 20mBee.

Cmvbnkal

MukpoBoAHu + Mpua

Cmvonka 2

Temnepamypa

/\ BHUMAHME

Cmonka3 Cmunkad
Bpeme3a2omBeHe >

(HuBo Ha MowHoCm)

MocmaBeme xpaHama B nogxogsiw, cbg 3a 20mBeHe,
cneg moBa cvga Bopxy npenopbyaHus akcecoap u
creg moBa 3amBopeme Bpamama.

CnegBalime cmwbnku1-3 8 pa3gen PoueH peXkum Ha
cmp. 19-20. QypHama wie cmapmupa caeg 3agaBaHe
Ha Bpememo 3a 20mBeHe.

Koaamo 20mBexemo npukatoyu, u3noa3Balime
kyxHencku pvkaBuuu, 3a ga u3Bagume xpaHama.

3non3Balime camo nogxogsuyu 3a MukpoBbAHoBa dypHa cbgoBe 3a 20mBeHe, kamo Hanpumep cmbkaeHu
yauwu, kepamuyHu cbgoBe uau cbgoBe om kocmeH nopuenaH 6e3 MemaneH kaHm.

KoBekuus

HazpeBamenHusim enemeHm 2eHepupa monAuHa, kosimo ce pa3npegenst 8b8 dpypHama om konBekyuoHHus
BeHmunamop. M3noa3Balime mo3u pexkum 3a 6uckBumu, omgennu kudauuku, pyaua u cnagkuwu, kakmo u 3a

NnA0goBu mopmu, napeHo mecmo u cydaema.

Cmunkal Cmbnka 2

KonBekuyus Temnepamypa

KonBekuyus c BeHmuaamop

Cmonka 3 Cmonka 4
n
Bpeme 3a 20mBeHe pegBapumentio
HazpsiBaHe

MocmaBeme xpaHama B nogxogsw, cbg 3a 20mBeHe,
cneg moBa cbga Bupxy npenopbyaHus akcecoap u
cneg moBa 3amBopeme Bpamama.

CnegBatime cmbnku1-4 8 pa3gen PvyeH pexkuM Ha
cmp. 19-20.

Kozamo 20mBeHemo npukaioyu, uznoa3Balime
kyxHeHcku pvkaBuuu, 3a ga u3Bagume xpaHama.

TonAuHama ce 2eHepupa 0m 20pHUS U gOAHUS HazpeBameneH eneMeHm ¢ BeHmuaamopu.
Oynkyussma mps6Ba ga ce u3no3Ba 3a cCmaHgapmHo NeyeHe Ha MeCMeHU U3geAust U Meco 3a noBeyemo

munoBe 6Atoga.
Cmvonkal Cmvbnka2 Cmvbnka3 Cmvonka 4
KonBeki MpegB
oHbeKuuac Temnepamypa Bpeme 3a 20mBeHe peghapumenno
BeHmunaamop HazpaBaHe

MocmaBeme xpaHama B nogxogau, cbg 3a 20mBeHe,
cneg moBa cbga Bbpxy npenopbyaHus akcecoap u
cneg moBa 3amBopeme Bpamama.

CnegBalime cmbnku1-4 8 pa3gen PoueH peXkuM Ha
cmp. 19-20.

Kozamo 20mBeHemo npukaioyu, uznoa3Balime
kyxHeHcku pokaBuyu, 3a ga u3Bagume xpaHama.
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TOAM 2pUA
HazpeBameAHume enemeHmu 2eHepupam monAuHa. YBepeme ce, Ye ca B xopu30HmanHo nonoXkeHue.
Cmbnkal Cmvonka 2 Cmvonka3 Cmonka 4
> MpegBapumenHo
Tpua Temnepamypa Bpeme 3a 20mBeHe
P pamyp peme3 HazpsBaHe

1. MocmaBeme xpaHama B nogxogauw, cbg 3a 20mBeHe,
cneg moBa cbga Bubpxy npenopbyaHus akcecoap u
cneg moBa 3amBopeme Bpamama.

2. CnegBalime cmonku1-4 8 pa3gen PuyeH pexkuM Ha
cmp. 19-20.

3. Ko2amo 2omBexemo npukatoyu, u3non3Baiime
kyxHeHcku pvkaBuuy, 3a ga u3Bagume xpaHama.

TpuA ¢ BeHmuAamop
HazpeBamenHume eneMeHmU 2eHepupam monAuHa. YBepeme ce, ye ca B Xopu30HManHo NOAOXKEHUE.
Cmonkal Cmbnka2 Cmubnka3 Cmunka 4
> MpegBapumenHo
Tpua Temnepamypa Bpeme 3a 20mBeHe
P pamyp peme3 HazpsiBaHe

1. MocmaBeme xpaHama B nogxogaw, cbg 3a 20mBeke,
cneg moBa cbga Bubpxy npenopbyaHus akcecoap u
creg moBa 3amBopeme Bpamama.

2. CnegBalime cmonku1-4 8 pa3gen PoyeH pexkum Ha
cmp. 19-20.

3. Kozamo 2omBeHemo npukaioyu, u3noa3Batime
kyxHeHcku pvkaBuuy, 3a ga u3Bagume xpaHama.

ABmomamuuyer pexkum

3a Bawe ygo6cmBo ¢ypHama npegaaza 2 pa3auyHu aBmomamuyHu peXuma: ABmomamuyHo pa3mpassBate u
ABmomamuyto 20mBeHe. 136epeme mo3u, koimo Hali-go6pe omz0Baps Ha Bawume HyXkgu.

1. M3non3Balime Kpb2oBus cenekmop 3a pexkum, 3a ga cobygume komMaHgHomo mabao, uzbepeme
ABmomamuyeH pexkum u gokocHeme OK, 3a ga nomBobpgume.
«  ABmomamuyHo 20mBene (#13), ABmomMamuuHo pagmpazsiBare (@),

2. 3aBvpmeme Kpv2oBus cenekmop 3a cmoiinocm, 3a ga u3bepeme npegnoyumaxama npozpama, u
gokocHeme OK, 3a ga nomBbpgume.

3. 3aBvpmeme KpvaoBus cenekmop 3a cmotiiHocm, 3a ga u36epeme kenaHomo meano, caeg koemo
gokocHeme OK, 3a ga nomBbpgume.
Aucnaesm noka3Ba meHromo u pvkoBogecmBomo 3a akcecoapu. (AokocHeme OK).
AokocHeme 6ymoHa START uau OK, 3a ga 3anoyHeme ga 20mBume.

/N BHUMAHME

BuHazu u3noa3Batlime kyxHeHcku pvkaBuyu, gokamo u3Bakgame xpaHama.

3ABEAEXKA

Bpememo 3a 20mBeHe e npegBapumenHo npozpamupaHo 3a Bcako MeHto U He MoXe ga ce NpoMeHs.
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Aurd ABmoMamuyHo 20mBere

3a HayuHaewume B kyxHsma dypHama npegaaza o6wo 20 npozpamu 3a aBmomamuyHo 20mBeke.
Bw3noa3Balime ce om ma3u ¢yHkuus, 3a ga cnecmume Bpeme uau ga cokpamume kpuBama Ha o6yyeHue.
Bpememo 3a 20mBeHe u memMnepamypama wie ce pe2yAupam cnopeg u36paHama peuenma.

PvkoBogcmBo 3a aBmomamuyHo 20mBene

Cmunkal , Cmunka2 N Cmubnka3

ABmomamuyHo 20mBeHe MeHio Teano

1. MocmaBeme xpaHama B nogxogsiw, cbg 3a 20mBeHe,
cneg moBa cvga Bopxy npenopbyaHus akcecoap u
creg moBa 3amBopeme Bpamama.

2. CaegBalime cmonku1-3 8 pa3gen ABmomamuyeH
pexkum Ha cmp. 23-25.

3. Kozamo 2omBeHemo npukaioyu, u3noa3Baiime
kyxHeHcku pvkaBuuu, 3a ga u3Bagume xpaHama.

He. XpaHa Pa3mep Ha nopuusima (k) Akcecoapu HuBo
1 | FfomoBa xpaHa 0,3-04 KepamuyHa nocmaBka 1
0,4-05
MocmaBeme Ha kepamuyHa YuHus u nokpuiime ¢ npuaenBaw, Gpuam 3a
MukpoBbAHOBU dypHU. Ta3u npozpaMa e NogxogALwa 3a XpaHu, CbCmosAwu ce om
3 komMnoHeHma (Hanp. Meco Cbe €oC, 3eAeHuY YU U 2apHUMypa, kamo kapmodu, opu3
uAu MakapoHu). OcmaBeme ga npecmou 3 MUHymu caeg 20mBeHe.
2 | 3ampazeHa 0,3-0,4 TeneHa pewemka + 2
nuua 0,4-0,5 kepamuuHa nocmaBka
MocmaBeme 3amMpa3eHama nuua 86 dpypHama.
3 | 3ampazeHa 0,4-0,5 TeneHa pewemka + 2
Na3aHs 0,6-0,7 kepamuyHa nocmaBka
MocmaBeme 3ampa3eHama Aa3aHs B nogxogsiw, kepamuyeH Cbg UAU Cbg OM
02HeynopHo cmbkao. OcmaBeme ga npecmou 2-3 MuHymu caeg npegBapumento
HazpsBaHe.
4 | Uanonune 11,2 TeneHa pewemka + 2
1,213 kepamuyHa nocmaBka
Hamakeme oxaageHomo nuae ¢ oauo u nognpaBku. MocmaBeme 20 ¢ 2bpgume
HagoAy B cpegama Ha ckapama ¢ meAeHa pewemka ¢ kepamuyHama nocmabka.
06bpHeme BegHaza wom dypHama u3gage 36ykoB cuzHan. HamucHeme 6ymoHa
3a cmapmupaHe, 3a ga npogbakume npoueca. OcmaBeme ga npecmou 5 MuHymu
cneg 20mBeHe.
5 | Mapyema nune 0,6-0,7 TeneHa pewemka + 4
09-1,0 kepamuyHa nocmaBka

Hamakeme oxaageHume napyema nuae ¢ oauo u nognpaBku. MocmaBeme Bbpxy
meneHama pewemka ¢ kepamuyHama nocmaBka ¢ kokama Hagoay. O6bpHeme
BegHaza wom dypHama u3gage 36ykoB cuzHan. OcmaBeme ga npecmou 2-3
MUHymMU cAeg 20mBeHe.
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He. XpaHa Pa3mep Ha nopuusma (k) Akcecoapu HuBo He. XpaHa Pa3mep Ha nopuusma (ka) Akcecoapu HuBo
6 | NeyeHo 0,8-09 TeneHa pewemka + 3 12 | Po3uykuom 0,2-0,3 KepamuyHa nocmaBka 1
azHewko 11-1,2 kepamuyHa nocmaBka kapduon 0,3-04
MocmaBeme MapuHoBaHomo azHewko Bbpxy ckapama ¢ meaeHama pewemka ¢ M3naakneme u noyucmeme cBexkus kappuon u nogzomBeme cmpbkyema.
kepamuynama nocmaBka. Caeg 38ykoBus cuzHan 06bpHeme u HamucHeme 6ymoHa MocmaBeme 2u paBHomepHo B cmbkaena kyna ¢ kanak. Ao6aBeme 30 MA (2 cyneHu
3a cmapmupaHe omHoBo. Awkuyu) Boga npu meano 0,2-0,3 ka u 45-60 MA (3-4 cyneHu Abkuuu) npu meano
7 | 3ampagenu 03-0,4 TaBa 3a nevexe 3 0,3-0,4 k2. MocmaBeme kynama B cpegama Ha dypHama. fomBeme ¢ kanak.
kapmodu 3a 04-05 Pa36bpkatime creg 20mBeHe.
ypHa Pa3npegeneme 3amMpa3eHume kapmodu 3a dypHa Bbpxy Memanta maBa 3a 13| Hapsgatu 0.2-0,3 KepamuyHa nocmaBka 1
neveHe. MopkoBu 0,4-0,5
8 | Mevenu 04-05 Tenewa pewemka + 4 M3mulime u noyucmeme mopkoBume u 2u HapeXkeme Ha paBHomepHU kpbayema.
kapmodeHu 0,6-07 kepamuyHa nocmaka MocmaBeme 2u paBHomepHo B cmukaeHa kyna ¢ kanak. Ao6aBeme 30 MA (2 cyneHu
Tl Awkuuu) Boga npu meano 0,2-0,3 ke u 45-60 MA (3-4 cyneHu AbXuuu) npu me2no
Hapekeme kapmogurme Ha nanoBunku, Hapegeme 2u 8 kpv2 Bopxy maama 0,4-0,5 k2. MocmaBeme kynama 8 cpegama Ha ¢ypHama. fomBeme ¢ kanak.
c omps3aHama cmpaHa kbM 2puna. OcmaBeme ga npecmou 2-3 MuHymu caeg Pa36upkalime caeg zomBere.
2omBete.
- 14 | NeyeH kapmod 0,3-04 KepamuyHa nocmaBka 1
9 | A6bAkoB nali 1,2-14 TaBa 3a neyeHe | 2 c kopuska 07-08
MocmaBeme s6vAkoBus nati B kpbaba MemaneH cbg. MocmaBeme maBama 3a W3naakseme u noducmeme kapmodume, Kamakeme cbc 3exmun u npobuiime
nesene. Auana3onsm Ha meznomo Bknio4Ba aGuakume u gpyau. kopuukama c Hoxk. ocmaBeme Bopxy kepamuyHama nocmaBka. OcmaBeme ga
10 | Aamcku cragok 0,7-0,8 TaBa 3a neyeHe | 3 npecmou 3-5 MuHymu caeg 20mBeHe.
XAs6 MocmaBeme npscHomo mecmo Bupxy npaBobabaHa MemanHa maBa 3a 20mBene 15 | BeneHu 0,4-0,5 KepamuyHa nocmaBka 1
¢ nogxogsuy, pa3mep (gbakuHa 25 cm). MocmaBeme maBama HagabXkHo cnpsiMo kapmogu 0,7-0,8
Bpamama Bupxy maBama 3a nevene. M3nnakHeme u 06eneme kapmodume, Hapedkeme Ha nonoBuHku u 2u nocmaBeme
11 | Po3uykuom 0,2-0,3 KepamuyHa nocmaBka 1 8 o2HeynopHa cmbkaeHa kyna ¢ kanak. Ao6aBeme 15-30 MA (1-2 cyneHu Abkuuu)
6pokonu 0,3-04 Boga. Paz6bpkalime creg 20mBeHe. Mpu 20mBeHe Ha no-20nemu koauyecmBa

Hapexeme 6pokoAume Ha pe3eHu uAu nonoBunku. Ao6aBeme camo 15 MA (1 cyneHa
Awkuua) Boga. MocmaBeme 2u paBHomepHo B cmbkaeHa kyna ¢ kanak. fomBeme ¢
kanak. Pa36bpkalime caeg 20mBeHe.

pa36bpkalime BegHwbk no Bpeme Ha 20mBeHe. OcmaBeme ga npecmou

3-5 MuHymu.
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He. XpaHa Pa3mep Ha nopuusma (k) Akcecoapu HuBo
16 | TukBuuku 0,2-0,3 KepamuyHa nocmaBka 1
0,3-04
Hapexeme mukBuukume Ha pe3eHu. Ao6aBeme 30 MA (2 cyneHu Abkuuu) Boga uau
6yuka macno. MocmaBeme 2u paBHomepHo B cmbkaeHa kyna ¢ kanak. fomBeme ¢
kanak. fomBeme, gokamo egBa omekHam.
17 | Hapsizanu 01-0,2 KepamuyHa nocmaBka 1
namaagxkaHu 0,3-0,4
Hapexkeme namaagykaHume Ha Manku pe3eHyema u nopbceme ¢ 15 MA (1 cyneHa
Awkuua) AumoHoB cok. MocmaBeme 2u paBHomepHo B cmbkaeHa kyna ¢ kanak.
romBeme ¢ kanak. Pa36vpkalime caeg 20mBere.
18 | Haps3aH ayk 0,2-0,3 KepamuyHa nocmaBka 1
0,4-0,5
Hapexkeme Ayka Ha pe3eHu uau nonoBunku. Ao6aBeme camo 15 M (1 cyneHa
Awkuua) Boga. MocmaBeme 2u paBHomepHo B cmbkaeHa kyna ¢ kanak. fomBeme ¢
kanak. Pa36bpkalime caeg 20mBee.
19 | CmeceHu 0,2-0,3 KepamuyHa nocmaBka 1
3eAeHYyyU 0,4-0,5
M3naakHeme u noyucmeme npecHume 3eAeH4yyu. MocmaBeme 2u paBHomepHo B
cmokaeHa kyna ¢ kanak. Ao6aBeme 15 MA (1 cyneHa AbXkuua) Boga npu meano
0,2-0,3 k2 u30 MA (2 cyneHu Abkuuu) npu meano 0,4-0,5 ka. MocmaBeme kynama 8
cpegama Ha ¢pypHama. fomBeme c kanak. Pa36bpkalime caeg 20mBeHe.
20 | Bsnopu3 0,2-0,3 KepamuyHa nocmaBka 1

M3noa3Balime 20AsMa kyna om ozHeynopHo cmbkao ¢ kanak. (06bpHeme
BHumaHue, ye opuzbm ygBosBa o6ema cu no Bpeme Ha 20mBeHe.) fomBeme

¢ kanak. Caeg uzmuyaHe Ha Bpememo 3a 20mBeHe pa36bpkalime, npegu ga
ocmaBume ga npecmou. Ao6aBeme coa uau 6uaku u Macao. O6bpHeme BHuMaHUe,
Ye opu3bm Moxke ga He e noeA ysinama Boga caeg uzmuyane Ha Bpememo 3a
2omBete.
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& Pa3mpa3aBane
3a Bawe ygo6cmBo pypHama npegnaza 5 npozpamu 3a pa3mpa3sBane. Bpememo u HuBomo Ha MowHocm ce
HacmpotiBam aBmomamuyHo cnopeg u36paHama npozpama.

Cmunkal

Cmbnka2 Cmvbnka 3

ABmomamuyHo pa3mpa3siBaHe Mento Teano

1. TMocmaBeme xpaHama B nogxogau, cbg 33 20mBeHe,
cneg moBa cbga Bbpxy npenopbyaHus akcecoap u
cneg moBa 3amBopeme Bpamama.

2. CaegBatime cmonku1-3 B pazgen ABmomamuyeH
peXuM Ha cmp. 23-25.

3. Ko2amo 2omBeHemo npukatoyu, u3noa3Batime
kyxneHcku pokaBuyu, 3a ga u3Bagume xpaHama.

PvkoBogcmBo 3a pagmpa3sBaHe

He.

XpaHa

Pa3mep Ha nopyusma (ka) Akcecoapu HuBo

Meco

0,215 KepamuyHa nocmaBka 1

Mokputime kpauwama c anymuHueBo dpoauo. 06bpHeme Mecomo, kozamo
dypHama u3gage 38ykoB cuzHan. Ta3u npozpama e nogxogswa 3a 208eXgo,
azHewko, cBuncko, cmekoBe, nopkoAu, MASIHO Meco.

Mmuuu

0,2-1,5 | KepamuyHa nocmaBka | 1

Mokputime kpauwama Ha 6ymyemama u kpuayama ¢ anymuHueBo ¢poauo.
06bpHeme nmuuama, kozamo ¢pypHama u3gage 38ykoB cueHan. Ta3u npozpama e
nogxogawa kakmo 3a usino nuae, maka u 3a nopuuu nuae.

Pu6a

0,2-1,5 | KepamuyHa nocmaBka | 1

Mokpuiime onawkama npu usAa pu6a c anymuHueBo poauo. 06bpHeme pubama,
kozamo ¢ypHama u3gage 38ykoB cuzHaa. Ta3u npozpama e nogxogsiwa kakmo 3a
usina puba, maka u 3a pubHu ¢punema.




He.

XpaHa

Pa3mep Ha nopuusma (k) Akcecoapu HuBo

Xnn6/Kekc

01-0,8 KepamuyHa nocmaBka 1

MocmaBeme xAsi6a Bopxy kyxHeHcka xapmusi u 20 06bpHeme, kozamo dypHama
u3gage 36ykoB cuenan. MocmaBeme kekca 8 kepamuyna maBa u ako e Bb3MoXkHo,
20 06bpHeme, kozamo ¢ypHama u3gage 38ykoB cuzHan. (QypHama npogbaxkaBa
ga pabomu u cnupa, ko2zamo omBopume Bpamama.) Ta3u npozpama e nogxogswa
3a Bcuuku BugoBe xAs16 — Hapsi3aH UAU UsiA, @ CbUo U 3a xAe64ema u 6azemu.
Mogpegeme xae64emama B kpva. Ta3u npozpama e nogxogswia 3a Bcuuku BugoBe
keke ¢ masi, 6uckBumu, yuiiskelik u MHo20AUCMHO mecmo. Ts He e nogxogaLa 3a
mecmeHu kopu, nrogoBu u kpem numu, a cbwo u 3a keke ¢ wokonagoBa 2aazypa.

MaogoBe

0,1-0,6 KepamuyHa nocmaBka 1

Pa3npegeneme 3ampa3eHume nAogoBe paBHomepHo Bbpxy kepamuyna maBa. Ta3u
npozpama e nogxogaua 3a nAogoBe kamo ManuHu, cmeceHu 20pcku naogoBe u
mponuyecku naogoBe.

3ABENEXKA

PexumbT 3a aBTOMaTUYHO Pa3mpasABaHe 1N3nosn3Ba MUKPOBbBIHOBA EHEPruA 3a 3aToNn/IAHE Ha XpaHaTa.
CnegoBamenHo npu u3noa3Bate Ha mo3u peXkum mps6B8a cmpukmHo ga ce cna3Bam ykazaHusima 3a 2omBapcku
cbgoBe u gpyau npegna3Hu Mepku 3a MukpoBbaHoBa dypHa.

Hacoku 3a 20mBeHe Ha napa

Cbgbm 3a 20mBeHe Ha napa ce ocHoBaBa Ha npuHyuNa Ha 20mBeHe Ha napa u e npegHa3HayeH 3a 6bp30 U
3gpaBocaoBHo 20mBeke B MukpoBbaHoBama dypHa Ha Samsung. To3u akcecoap e ugeaneH 3a 20mBeHe Ha opu3,
nacma, 3eAeH4yuU U gp. 3a uzkaryumenxo kpamko Bpeme, kamo couieBpemenHo 3ana3Ba xpaHumeaHume um
cmoliHocmu.

Komnaekmbm Ha cbga 3a 20mBeHe Ha napa 8 mukpoBbaHoBa pypHa ce cbcmou om 3 enemeHma:

Kyna TaBa 3a nocmaBsHe Kanak

Bcuyku yacmu u3gbpkam Ha memnepamypu om -20°C go140°C.
Mogxogsui 3a coxpaHeHue BbB dpu3ep. Mo2am ga ce u3norzBam noomgenHo uAU 3aegHo.

YcnoBusi 3a ynompeba:

e Heu3non3Batime:
e 3a2omBeHe Ha xpaHu ¢ Bucoko cbgbpkaHue Ha 3axapu UAU Ma3HUHU
o cdynkuus 2pun uau Bopmawio ce HazpsBae uau Bbpxy komaoH.
e [lpegu nbpBama ynompe6a uzmulime gobpe Bcuuku yacmu B canyHeHa Boga.

Moggpoikka:

e (Cbgbm 3a20mBeHe Ha napa Moxke ga ce Mue B CbgoMUsiAHA MaIUHa.

e Ko2amo Mueme Ha pvka, uznoa3Bailime 20pewa Boga u npenapam 3a MueHe. He u3non3Balime abpazuBHu
2bbuyku.

e Hakou xpaHu (kamo gomamume) moxke ga 06e3uBemsm naacmmacama. ToBa e HopManHo U He e
npou3BogcmBeH gedekm.
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Pa3mpa3sBaHe:
MocmaBeme 3ampa3eHama xpaHa 8 kynama 3a 2omBete Ha napa 6e3 kanaka. TeyHocmma we ocmaHe Ha
gbHOMO Ha Cbga U HMa ga HaBpegu Ha xpaHama.

M3non3BaHe Ha Cbga 3a 20mBeHe Ha napa

Kyna + kanak Kyna c maBa 3a nocmaBsHe + kanak

Mpegna3Hu Mepku

¢ Bvgeme ocobeHo BHuMamenHu, kozamo omBapsme kanaka Ha cbga 3a 20mBeHe Ha napa, mbii kamo
U3AU3aLWama napa Moske ga e MH020 20pewa.

M3noa3Balime pvkoxBamku 3a dypHa, kozamo gokocBame caeg 2omBeHe.

Cneyuantu pynkyuu

{§{’;3ana3eme monau
Cma3u dyrkuus pabomu camo koHBekuuoHHuam HazpeBameneH enemenm u moli ce BkatouBa u u3katouBa, 3a
ga noggbpXka xpaHama monaa.

Kozamo 20mBeHemo npukaioyu,

Q e Q
R4

1. U3non3Baiime KpvoBus cenekmop 3a pexkum, 3a ga cvbygume komaHgHomo mabno, caeg koemo
u36epeme 3anazeme monau (553,

2. AokocHeme OK 3a nomBopkgeHue.

3. 3aBvpmeme KpvaoBus cenekmop 3a cmotiiHocm, 3a ga u36epeme XkenaHama memnepamypa (60-100 °C).
Ko2amo cme 20moBu, gokocHeme OK. Ako uckame 6bp30 cmapmupate, gokocHeme START. QypHama
3anoyBa ga monau.

5. 3aBvpmeme KpvaoBus cenekmop 3a cmoiiHocm, 3a ga u36epeme Bpememo Ha paboma.

6. Ko2amo cme 20moBu, gokocHeme OK uau START 3a cmapmupate.

/N BHUMAHME

e Bunazu u3non3Balime kyxxeHcku pvkaBuyu, gokamo u3Baxkgame xpaHama.

e Heu3snoa3Balime ma3u ¢pyHkuus 3a npemonAsiHe Ha u3cmuHana xpaa. 13noa3Balime camo 3a
noggupkaHe Ha moky-wo npu2omBeHama xpaHa monaa.

e Heu3non3Balime ma3u ¢pyHkuus 3a noBeye om1yac. B npomuBeH cayyali kauecmBomo Ha xpaHama we e
No-AOWO.

e 3aga3ana3ume xpaHama xpynkaBa, He s nokpuBailime, kozamo u3noa3Bame ma3u dyHkuus.
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PvkoBogcmBo 3a noggbpXkaHe Ha xpaHama monaa [ 3 MouucmBane

OypHama npegaaza dykuuu 3a MoyucmBane ¢ napa ( [ ) u 06e3mupucaBare ([32).

Temnepamypa Bpeme 3a npecmol
X k
paHa °0) (MUK) YkazaHus _
@ MoyucmBaHe ¢ napa
3a noggbpXkaHe MONAU Ha Meco, NUAe,
Xpana 80 30 02pemeH, nuua, kapmoau u xparu 8 Ta3u dyHkuus e none3Ha 3a noyucmBaHe Ha Aeku 3aMbpesBaHus ¢ napa.
HuHus. 1. U3nelime100 MA Boga Ha gbHOMO Ha dypHamau
3amBopeme Bpamama Ha ¢pypHama.
Hanumka 80 30 3a noggbpxkaHe monau Ha Boga, Masko
ukadge.
3a noggbpXkaHe MoNAU Ha XAs6,
Xns6/nevuBa 60 30 npeneyeHu duauu, kupauyku, MbduHU U \/
W\
cAagkuwu.
3a npegBapumenHo Haz2psBaHe Ha 4
cbgoBe u 2AUHeHU cbgoBe. Mogpegeme
Cogobe/ 70 30 cbgoBeme BvB pypHama. He Q " Q
2AUHEHU CbgoBe .
npemoBapBaiime. (MakcumanHo meano: h
Tk :
) -

2. U3non3Balime Kpv2oBus cenekmop 3a pexkum, 3a ga cobygume komMaHgHomo mabno, caeg koemo
u36epeme MoyucmBaHe ((3).

3. WM3non3Balime Kpv2oBus cenekmop 3a cmoiiHocm, 3a ga u3bepeme “C1” MovucmBaHe ¢ napa ( [ ).

4. Kozamo cme 20moBu, gokocHeme OK. Ako uckame 6bp30 cmapmupane, gokocHeme START. QypHama
3ano4Ba ga ce noyucmBa.

5. AokocHeme OK, 3a ga npouememe cbobuieHuemo om pbkoBogcmBomo.

6. Ko2amo cme 20moBu, gokocHeme OK uau START 3a cmapmupaHe.

7. Caeg kamo 3aBobpwu onepauusima MoyucmBane
¢ napa, u3noa3Balime cyxa kbpna u noyucmeme
BvmpewHocmma Ha ¢pypHama.
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A\ NPEAYNPEXAEHVE
He omBapsiime Bpamama npegu kpast Ha npo2pamama. Bogama B8 ¢pypHama e MHo20 20peuia u Moxke ga Bu
u32opu.

3ABEAEXKA

3non3Balime ma3u dpyHkuus camo kozamo dypHama e 0xAageHa HanbAHO go cmaliHa meMnepamypa.
HE u3noa3Balime gecmuaupaHa Boga.

HE u3noa3Balime noyucmBawu npenapamu ¢ Boga nog Bucoko HansizaHe uau napocmpytiku 3a
noyucmBaHe Ha MukpoBbaHoBama dypHa.

Ako BvmpewHocmma Ha ¢pypHama e 20pewa, aBmomamuyHomo noyucmBane HsiMa ga ce akmuBupa.
34akalime, gokamo dypHama u3cmue, u onumatime omHoBo.

He u3auBalime Bogama Bvpxy gbHOmo cbe cuna. HanpaBeme 20 BHUMamenHo. B npomuBeH cayyal
Bogama we npenee omnpeg.

E:: 06e3MupucsBane

Ta3u ¢pyHkuus e none3Ha 3a npemaxBaHe Ha Mupu3mMu om dypHama. M3noa3Balime ma3u dpyrkuus pegoBHo, 3a
ga npemaxHeme Bcsika HenpusimHa Mupu3Ma om Bawama dypHa.

AonvAHumenHu dynkyuu
Mehio OnucaHue
Talimep Mokeme ga Hacmpoume malimepa.
3akatouBane Moxkeme ga 3akatoyume komaHgHomo mabno.
3Byk Mokeme ga Bkatouume uau uskatouume 38yka Ha dpypHama (38ykoBu cuzHanu).
Wi-Fi Moxeme ga Bkatouume uau uzkarouume Wi-Fi.

Q .

o

O

=t
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M3non3Balime Kpwv2oBus cenekmop 3a pexkum, 3a ga cbbygume komaHgHomo mabao, caeg koemo
u3bepeme MoyucmBane ((3).

W3noa3Balime Kpb2oBus cenekmop 3a cmotiHocm, 3a ga u3bepeme “C2” 06e3mupucaBane ([3).
Ko2amo cme 20moBu, gokocHeme OK.

3aBvpmeme Kpb2oBusi cenekmop 3a cmoiiHocm, 3a ga 3agageme Bpememo, caeg koemo gokocHeme OK
uau START 3a cmapmupaHe. (3agageHomo no nogpa3bupate Bpeme e 5 MuHymu.)




Talimep

1. Aokocreme 1, 32 gau3noa3Bame dynkuusma Taiimep.

2. Hacmpolime maiiMepa (4ac u MuHymu) c nomowma Ha Kpb2oBus cenekmop 3a cmoliHocm.

3. AokocHeme OK, 3a ga cmapmupame matimepa.

4. Mokocreme STOP, 32 ga ommexume maiimepa u gokocHeme 1 , 3a ga pegakmupame maiimepa.

3akntouBane

1. AokocHeme u 3agpukme s 3a 3 cekygu, 3a ga 3akatouume dypHama.
2. 3agaomkaioyume pypHama, gokocHeme u 3agpbkme s 3a 3 cekygu.

3Byk

1. Aokocreme u3agpwkme & 3a 3 cekyngu, 3a ga u3non3Bame AonvAHUMEAHU GyHKuuU.

2. Hacmpoiime onuusima Ha Homep 1 ¢ nomowma Ha Kpb2oBus cenekmop 3a cmoliHocm u gokocHeme
6ymoHa OK, 3a ga npomMeHume Hacmpolikama 38yk.

3. TpomeHeme onyusima Ha Bka. uau u3ka. ¢ nomowma Ha Kpb2oBus cenekmop 3a cmoiinocm u gokocHeme
OK.

1. Aokocreme u3agpwkme W 3a 3 cekyHgu, 3a ga u3noa3Bame AonbAHUMEAHU dyHKuuL.

2. Hacmpoiime onuusima Ha Homep 2 ¢ nomouyma Ha KpbaoBus cenekmop 3a cmoiiHocm u gokocHeme
6ymoHa OK, 3a ga npomMeHume Hacmpoiikama Wi-Fi.

3. MpomeHeme onyusima Ha Bka. uau u3ka. ¢ nomowma Ha KpbaoBus cenekmop 3a cmoiiHocm u gokocHeme
OK.

NHmeAuz2eHmHo ynpaBaeHue

3a ga u3non3Bame uHmenau2eHmHo ynpaBaeHue Ha dypHama, mpsi6Ba ga u3meaaume npunoXkeHuemo
SmartThings Ha MobuAHo ycmpoticmBo. Pyxkuuume, ynpaBasBanu om npuaokeHuemo SmartThings, moxke ga
He pabomsim 6e3npo6AeMHo, ako ycaoBusima 3a komyHukayus ca Aowu UAU GypHama e UHCMaAUpaHa Ha MAcmo
cbe cAab Wi-Fi cuzHan.

Kak ga cBopkeme mukpoBovaHoBama ¢ypHa

1. M3meaneme uomBopeme npunokeHuemo SmartThings Ha MobuAHOmoO cu ycmpolicmBo.

2. CaegBalime ekpaHHume uHcmpykuuu Ha npuaokeHuemo, 3a ga cBopkeme Bawama dypHa.

3. Cneg3aBopwBaHe Ha npoyeca ukoHama E Ha gucnaest Ha dypHama u npuaokeHuemo we nomBovpgam,
ye cme cBbp3aHu.

4. AkoukoHama E He ce nosBu, caegBalime uHcmpykuuume B npunoxkeHuemo, 3a ga ce cBopkeme
noBmopHo.

3a gucmaHyUOHHo ynpaBaeHue Ha ¢pypHama

0m cvobpakeHus 3a 6e3onacHocm ma3u dyHkuus He e HaauyHa B pexkum Ha MukpoBobAHu.

1. Hamucxeme Smart Control ﬁ ce nosiBsBa Ha gucnaes. Ce2a dpypHama moxke ga ce ynpaBasBa
gUCMAHYUOHHO Cbe cBbp3aHo gucmaHyuoHHo yempotcmBo.

2. W36epeme ukoHama Ha ¢ypHama B npurokeHuemo SmartThings, 3a ga omBopume npuaokeHuemo Oven

Control.

Ko2amo npunokeHuemo ce cBvpke ¢ dypHama, mokeme ga uzBopwBame cregHume dyHkuuu upe3

npuAokeHusima:

JAucmaHyuoHHo ynpaBaeHue Ha ¢pypHama upe3 npunokeHuemo SmartThings
ChegeHe Ha pypHama e poBepka Ha cbcmosHuemo Ha dpypHama
AucmaHuuoHHo e 3agaBailime uAu pezyaupatime Hacmpoiku Ha GypHama gucmaHYUOHHO.
ynpaBaeHue Ha dypHama (He e gocmbnHo B pexkum Ha MukpoBbAHu.)
Moemo 20mBeHe e U3knroyBalime ¢pypHama gucmaHUUOHHO.
e (neg3ano4BaHe Ha 20mBeHemo npomeHslime 3agageHomo Bpeme 3a
20mBeHe U memMnepamypama guCmaHYUOHHO.
MpoBepka 3a 2pewku e Pa3no3HaBalime 2pewku aBmomamuyHo.
3ABEAEXKA

Ako Ha gucnaes He e noka3ako ] , Bce nak Mokeme ga caegume cbcmosiHUEMO Ha GypHama u ga  u3kaiouBame
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MHmeAu2eHmHo 20mBeHe

PbyHo 20mBeHe MpecHu 3eAeHuyuu

e U3non3Balime koHmeliHep om 02HeynopHo cmbknao ¢ kanak.

o AobaBeme 30-45 mA cmygeHa Boga 3a Beeku 250 2.

e Pa3bvpkalime BegHwuk no Bpeme Ha 20mBeHemo u BegHwk creg 20mBeHemo.
Ao6aBeme nognpaBku creg 20mBeke.

e 3ano-6bp30 20mBeHe ce npenopbyBa ga Hapeeme Ha no-Manku egHakBu napyema.

e TomBeme Bcuuku npecHu 3eneHuyyU Ha nbAHa MukpoBbAaHoBa MowHocm (800 W).

PvkoBogcmBo 3a 20mBeHe ¢ MukpoBbAHu

¢ Heu3noa3Balime MemanHu koHmelHepu ¢ pexkum Ha MukpoBbAHU. BuHaau nocmaBsiime konmeliHepume
3a xpaHa Bupxy kepamuynama nocmaBka.

¢ 3aHali-go6pu pe3yamamu ce npenopbyBa ga nokpuBame xpaHama.

e (aeg3aBopwBaHe Ha 2omBeHemo ocmaBeme xpaHama ga npecmou B co6cmBexama cu napa.

Xoana Pa3mep Ha nopuusima Bpeme 3a 20mBeHe Bpeme 3a npecmoli
3ampazeHu 3eAeHYyyu P (2p.) (Mun.) (Mun.)
e 3non3Balime kowmediHep om o2xeynopHo cmbkao ¢ kanak. Bpokonu 250 45 3
¢ Pa3bvpkalime 3eneHuyuume gBykpamto no Bpeme Ha 20mBeHemo u BegHbk caeg 20mBeremo. 500 5-6
. 06aBeme nognpaBku creg 20mBeHe.
A 9np i Mpu2omBeme cmpbkyema ¢ paBHomepHa 20AeMuHa. Mogpegeme cmebrama koM
eHmbpa
e Pa3mep Ha BkniouBare (W) Bpeme 3a Bpeuie 3a UeHmwp.
nopuusma (2p.) 20mBeHe (MuH.) | npecmoti (MuH.) Bpiokcencko 3ene 250 5.4 3
CnaHak 150 600 5-6 2-3 500 7-8
Ao6aBeme 15 Ma (1 cynewa Awkuya) cmygena Boga. AobaBeme 60-75 wa (4-5 cynenu awkuuu) Boga.
Bpokoau 0 | e | 89 | 23 AL 250 6 3
AoBaBeme 30 A (2 cynena sokuua) criygena Boga. Hapekeme mopkoBume Ha napyema c paBHomepHa 20neMUuHa.
pax 0 | ew | 78 | 23 TN ;gg 3;’ 3
= AobaBeme 15 MA (1 cyneHa Awkuya) cmygeHa Boga.
= MpuzomBeme cmpvkyema ¢ paBHomepHa 20neMuHa. Hapexkeme 20neMume
S 3enen 606 300 | 600 | 7/2-8V2 | 23 cmpbkyema Ha nonoBunku. Mogpegeme cme6aama kvM yeHmbpa.
@ Ao6aBeme 30 MA (2 cyneHa Abkuya) cmygeHa Boga. TukBuuku 250 | 34 | 3
2
S Cmeceru 3eAeHuyuU 300 | 600 | -8 | 23 Hapexkeme mukBuukume Ha pe3eru. Ao6aBeme 30 MA (2 cyneru Awkuuu) Boga
2 (MopkoBu/Tpax/LiapeBuua) | 1 o6a8eme 15 ma (1 cynera wkuya) cmygena Boga. unu 6yuka macno. fomBeme, gokamo egBa omekHam.
E CMeceHU 3eneHYyuU 300 | 600 | 7V2-8"2 | 2-3 MamaagkaHu 250 | 34 | 3
(Kumaticku cmun) Mo6aBeme 15 A (1 cyneHa Awkuua) cmygena Boga. Hapexkeme namaagxkanume Ha MaAku pe3eHyema u nopbceme ¢1cyneHa
AbXkuua AuMoHoB cok.
Mpa3 yk 250 | 34 | 3
Hapexeme npa3 ayka Ha ge6eAu pe3eHu.
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Opu3 u MakapoHeHu u3geAus

Pa36bpkBalime om Bpeme Ha Bpeme no Bpeme Ha 20mBeHe u caeg moBa.

FomBeme 6e3 kanak u nocmaBeme kanaka no Bpeme Ha npecmos. CAeg moBa u3moyeme Bogama HanbAHO.
e Opu3: M3non3Baiime 20nqm koHmeliHep om o2HeynopHo cmbkno ¢ kanak cpeuy ygBosBanemo Ha obema

Ha opu3a.

e MakapoHeHu u3geaus: M3noa3Batime 20Aam koHmeiiHep om 02HeynopHo cmbkno.

Pa3mep Ha nopuusma Bpeme 3a 20mBeHe Bpeme 3a npecmoli
XpaHa
(2p.) (MuH.) (MuH.)
v6u 125 1-2 3
250 23
MpuzomBeme ueAu UAU Hapsi3aHU Ha pe3eHu 2b6u. He go6aBsiime Boga.
Mopbceme ¢ AumMoHOB cok. AobaBeme con u nunep Ha Bkyc. M3uegeme npegu
cepBupate.
Ayk 250 | 45 | 3
Hapexkeme Ayka Ha pe3eHu uau nonoBunku. Ao6aBeme camo 15 MA (1 cyneHa
Avkuua) Boga.
Yywiku 250 | 45 | 3
Hapexeme uyywkume Ha manku pe3eHu.
Kapmodu 250 4-5 3
500 7-8
Mpemeaaeme 06eneHume kapmodu u 2u Hapexkeme Ha NoA0BUHKU uAU
yemBopmuHku ¢ Nogo6Ha 20AeMuHa.
Psna 250 5-6 3

Hapekeme psanama Ha Manku ky6yema.

Pa3mep Ha BkAtouBae Bpeme 3a Bpeme 3&3
XpaHa nopuusima 20mBeHe npecmoii YkazaHus
(w)

(2p.) (MuH.) (MuH.)

250 1718 Ao6aBeme 500 MA
Bsin opu3 cmygeHa Boga.
(neko cBapeH) 800 ° 8

375 18-20 AobaBeme 750 ma

cmygeHa Boga.

250 20-22 Mo6aBeme 500 MA
KacaB opu3 cmygeHa Boga.
(neko cBapeH) 800 ° 8

375 221 AobaBeme 750 ma

cmygeHa Boga.

CmeceH opu3 250 300 1719 5 Ao6aBeme 500 MA
(opu3 +quB opu3) cmygeHa Boga.
CMeceHu 3bpHa 250 800 1820 5 Ao6aBeme 400 mA
(opu3 +kumo) cmygeHa Boga.
MakaporeHu 250 800 10411 5 No6aBeme1000 mA
u3genus 2opewa Boga.
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MHmeAu2eHmHo 20mBeHe

MpemonasHe Bebewku xpaHu u Masko
e Henpemonaslime xpaHa ¢ 20AsM pa3mep kamo 6ymoBe Mecmo, koumo AecHo Mo2am ga ce npenekam. Pagmep Ha Bpeme 3a Bpeme 3a
e Tlo-6e30nacHo e ga npemonAAme XpaHu Ha no-Hucku HuBa Ha MowHocm. XpaHa nopuusma BkntouBare (W) 20mBete (cek.) npecmo (MuK.)
e Pa36bpkBalime gobpe uau 06pbuyatime no Bpeme Ha 20mBeHe u caeg moBa.
¢ Bvgeme BHumameAHu npu meyHocmu u 6ebewku xpaHu. Pa36bpkBalime go6pe npegu, no Bpeme Ha Bebewkaxpana 1902p. 600 30-40 23
(3eneHuyyu + Meco) ;
u cneg 20mBeHe ¢ naacmmacoBa Awkuua uau cmokaera 6bpkanka, 3a ga u3bezHeme bypHo kunere u W3npa3Heme B kepamuyHa yuHus. TomBeme ¢ kanak. Pa36bpkatime caeg
onapBaHe. Apwkme 2u 88 ¢pypHama no Bpeme Ha npecmos. Omgeaeme no-gbazo Bpeme 3a npemonasHe, Bpememo 3a 20mBexe. OcmaBeme ga npecmou 2-3 Mutymu. Mpegu cepBupate
omkoakomo 3a gpyaume Xpa. pa3bupkalime gobpe u npoBepeme BHUMameAHo memMnepamypama.
¢ [lpenopbyumenHomo Bpeme 3a npecmotll creg noBmopHo 3a2psiBate e 2-4 munymu. 3a cnpaBka Buwkme BeGewka oBecena kawa 1902p. 600 2030 23
mabAuuama no-gony. 08 ku + Mask
(OBecenu Agku +MASKO | 121 525ueme B kepamusna uHus. FomBeme ¢ kanak. Pag6vpkaiime cheg
TeyHocmu U XpaHa +AogoBe)
Bpememo 3a 20mBere. OcmaBeme ga npecmou 2-3 muymu. Mpegu cepBupare
B B a36bpkalime go6pe u npoBepeme BHUMamenHo memnepamypama.
XpaHa Pa3mep Ha nopuusma | BkatouBaHe (W) peme 3a per 3 PasoeP gobpeyinpoBep pamyp
2omBene (Mun.) | npecmoti (MuH.) Bebewko Masko 100 Ma 300 30-40 23
Hanumka 250 MA (1 vawa) 800 1%2-2 1-2 200 MA 50-60
500 mA (2 4awu) 23 Pa36bpkalime uAu paskaameme go6pe u Hanelime B cmepuAu3upaa cmbkaeHa
Haneilime 8 kepamuyHa yawa u npemonaslime Henokpuma. MocmaBeme yawama 6ymunka. MocmaBeme no cpegama Ha kepamuyna maBa. fomBeme 6e3 kanak.
no cpegama Ha kepamuyHa maBa. Pa36bpkalime BHuMameAHo npegu U caeg Pa3knameme go6pe u ocmaBeme ga npecmou Hal-manko 3 Murymu. Mpegu
npecmos. cepBupane pa3knameme go6pe u npoBepeme BHUMameAHo memnepamypama.
Cyna (Oxnagesa) 250 2p. | s | 34 | 23

Hanelime 8 gba6oka kepamuyHa yuHus. Mokputime ¢ naacmmacoB kanak.
Pa36bpkalime gobpe creg npemonasHe. Pa36bpkalime omHoBo npegu cepBupane.

=

é 3agyweHo (OxaageHo) 3502p. | 600 | 5-6 | 2-3

=>

(s Haneilime 8 gbA6oka kepamuyHa YuHus. Mokputime ¢ naacmmacoB kanak.

§ Pa36bpkalime gobpe creg npemonasHe. Pa36bpkalime omHoBo npegu cepBupaHe.

o

g MakapoHeHu u3genus 350 2p. | 600 | 5-6 | 23

2 coc coc (Oxaagenu) Haneiime B gbA6oka kepamuyna yunus. Mokpuiime ¢ naacmmacoB kanak.

® Pa36bpkalime gobpe creg npemonasiHe. Pazbbpkalime omHoBo npequ cepBupate.
TomoBu scmus 3502p. 600 5-6 3
(OxnageHu) 450 2p. 6-7

Pa3geaeme acmuemo om 2-3 oxAageHu komnoHeHma Bbpxy kepamuyHa YuHus.
Mokpulime ¢ npuaenBaw, duAm 3a MukpoBbAaHOBU GypHU.
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Pa3mpa3sBaHe

MocmaBeme 3ampa3eHama xpaHa 8 nogxogsiw 3a MukpoBoaHu koHmeliHep 6e3 kanak. 06bpHeme no Bpeme

Ha pa3mpa3sBaHe, u3moyeme meyHocmma u omempaxeme gpe6oAuume cAeg pa3mpassiBate. 3a no-20AsMa
6e30nacHocm Hapekeme xpaHama Ha MaAku napyema u 1 06Bulime ¢ anyMuHueBo poAuo npegu pa3mpassbane.
Kozamo BuHwHama noBbpxHocm Ha 3aMpa3eHama xpaHa 3ano4He ga ce pa3monsiBa, cnpeme ga pa3mpaszsBame
u s ocmaBeme cnopeg uHcmpykuuume 8 mabauuama no-goay.

He npomensime HuBomo Ha MowHocm no nogpa36bupate (180 W) 3a pagmpa3sbane.

Pa3mep Ha Bpeve 32 BpeMme 3a npecmoli
XpaHa o Emmpa (2p) pa3mpa3aBane P (?4 uup)
pu P (MuH.) ’
Meco MAsiHO Meco 250 6-7 15-30
500 8-12
CBuHcku cmekoBe 250 7-8

MocmaBeme mecomo Bobpxy kepamuyHama yuHus. Mokputime no-mbvHkume kpauuwa c
anymuHueBo ponuo. 06vpHeme caeg noroBurama om Bpememo 3a pa3mpassBane.

Mmuyu Mapyema nuae 500(26p.) 12-14 15-60
Llano nuae 1200 28-32

MopBo, chokeme napuemama nuae ¢ kokama Hagoay, ueaume nuAewku 2bpgu Cbe
cmpaHama 6e3 koka Hagony Bopxy kepamuyna yuHus. Mokpulime no-mbHkume kpauwa,
Hanpumep kpuaua u kpauwa c anymutueBo poauo. 06bpHeme creg nonoBuHama om
Bpememo 3a pazmpa3nbane.

Pu6a PubHo pune 200 6-7 10-25
Lisina puba 400 11-13

MocmaBeme 3ampa3eHama pu6a B cpegama Ha kepamuyHa YuHus. Mogpegeme no-
mbHkume yacmu nog no-ge6eaume. 3aBulime mecHume kpauwa Ha duremamau
onawkama Ha usaama pu6a c anymurueBo poauo. 06bpHeme caeg nonoBuHama om
Bpememo 3a pa3mpa3aBane.

MhogoBe beskocmunkoBu 300 6-7 5-10

naogoBe

Pa3npegeneme naogoBeme Bobpxy naocka, kpbaaa cmbkAeHa YUHUS € 20ASM guaMembp.

Pa3mep Ha Bpewe 32 Bpewme 3a npecmoli
XpaHa o i umpa (2p) pa3mpa3saBaHe P (il qu)
P B (MuH.) ’
Xns6 Xnebyema 26p. 1-1%2 5-20
(Bcako okono 50 2p.) 46p. 212-3
TocmoBe/caHgBuyu 250 4-4,
500 7-9
Mogpegeme xae64emama B kpba uau xas6a xopuzoHmanHo Bbpxy kyxHeHcka xapmus Ha
kepamuynama yuus. O6bpHeme creg noroBuHama om Bpememo 3a pa3mpa3sBate.

PvkoBogcmBo 3a neyeHe Ha 2pua

HazpeBameAHume eneMeHmU Ha 2puAa ce Hamupam Ha maBaHa Ha kamepama 3a 20mBeHe.

Te3u enemeHmu pa6omsam camo kozamo Bpamama e 3amBopeHa.

Mpu neyeHe Ha 2puA nocmaBeme xpaHama Ha Bucokama ckapa ocBeH ako He e nocoyeHo gpy2o.

3azpelime npegBapumeAHo 2puAa 3a 2-3 MUHymu ¢ peXkum 2puA u, ocBeH ako He & NocoueHo gpy20 No-gony,
neyeme xpaHama Ha Bucokama ckapa. Kozamo neyeHemo npukaioyu, u3noa3Balime kyxHeHcku pvkaBuuy, 3a ga
u3Bagume xpaHama.

TomBapcku cvgoBe

TpuA u Fpua c Benmunaamop: M3noa3Balime o2HeynopHu kormeliHepu, koumo Mozam ga BkatouBam MemanHu
Yacmu.

He u3noa3Balime Hukak®B Bug naacmmacoBu 2omBapcku cbgoBe.

MukpoBbaHu + Mpua: He u3noa3Balime 2o0mBapcku cbgoBe, uzpabomeHu om MemaAHu uAu nAacmMacoBu
BewecmBa.

Tun xpaHa
MopkoAu, HageHuuu, cmekoBe, xambypzepu, 6ekoH u wyHka, mbHku pubHU nopyuu, cangBuyu u Bcuuku BugoBe
npeneyeHu GuAuu ¢ NAbHKU.
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MHmeAu2eHmHo 20mBeHe

MeyeHe Ha 2puA
3agalime 220 °C memnepamypa Ha 2puAa, 3a2pelime npegBapumenro 3a 5 MUHymu.
Bpeme 3a 20mBeHe Bpeme 3a 20mBexe
XpaHa Akcecoa| HuBo
pau Py . (1-8acmpaHa) (MuH.) | (2-pa cmpaHa) (MuH.)

Wuwyema TeneHa pewemka + 5 8-10 6-8
kepamuuHa nocmaBka

CBuHcku cmekoBe TeneHa pewemka + 5 79 5-7
kepamuyHa nocmaBka

HageHuuku TeneHa pewemka + 5 6-8 6-8
kepamuyHa nocmaBka

Mapyema nuae TeneHa pewemka + 5 20-25 15-20
kepamuyHa nocmaBka

Cmek om cbom2a TeneHa pewemka + 5 8-12 6-10
kepamuyHa nocmaBka

HapsizaHu TeneHa pewemka + 5 15-20 -

3eAeHuyyu kepamuyHa nocmaBka

MpeneyeHu TeneHa pewemka + 5 23 1-2

dunuu kepamuyHa nocmaBka

MpeneyeHa puaus TeneHa pewemka + 5 35 -

c kawkaBan kepamuyHa nocmaBka

Tpun c BeHmunamop
3agalime memnepamypama 8 ma3u ma6auya u 3a2pelime npegBapumenHo 3a 5 MuHymu.
Bpeme 3a Bpeme 3a
" 20mBene 20mBene
XpaHa Temn. (°C) Akcecoapu HuBo el [ or—
(MuH.) (Mun.)
KapmodeHu 200-220 TaBa 3a neyeHe 4 25-30 -
pe3eHyema
3ampa3seHu 210-220 TaBa 3a neyeHe 4 15-20 -
kpokemu
3ampa3seHu 210-220 TaBa 3a neyeHe 4 15-20 -
nunewku xanku
Lisna puba 200-220 TeneHa pewemka + 4 10-15 10-15
kepamuyHa nocmaBka
Mapyema nuae 200-210 TeneHa pewemka + 4 20-25 15-20
kepamuuHa nocmaBka
Lisno nuae 200-210 TeneHa pewemka + 3 30-35 25-30
kepamuuHa nocmaBka
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MukpoBoAHu + Mpua KonBekuus

3azpelime npegBapumenno pypHama ¢ pexkum Ha konBekuus.
Bpeme3a | Bpeme3a
HuBo Ha 20mBeHe | 20mBeHe Bpeme 3a 20mBeHe
XpaHa Temn. (°C Akcecoa HuBo
XpaHa MOLyHOCM Temn. (°C) Akcecoapu HuBo (1-8a (2-pa PaH M. (°C) pu ¢ (MuH.)
(W) cmpana) | cmpana) MpaBobabAHa dopma 3a 160-170 TeaeHa pewemka + 2 60-70
(MuH.) (MuH.) 6agemoB kekc kepamuyHa nocmaBka
MeyeHu 1-Ba: 450 1-8a:180-200 TeneHa pewemka + 4 10-15 2-4 MpbCmeHo06pa3Ha uAu 150-160 Tenewa pewemka + ) 50-60
kapmodu 2-pa: - 2-pa: 220 kepamuyHa nocmaBka kynoo6pa3Ha bopa 3a kepamuuHa nocmaka
JAomamu Ha 180 160-180 TeneHa pewemka + 4 10-15 - AuMoHoB keke
L kepamutia nocmaka MaHguwnakoB keiik 150-160 TeneHa pewemka + 2 25-35
3eneHuykoB 450 180-200 TeneHa pewemka + 4 10-15 - kepamuyHa nocmaBka
e kepamuta nocmaka OcoBa 3a NA0goB pAaH 150-170 TeneHa pewemka + 2 25-35
MeyeHa puba 300 180-200 TeneHa pewemka + 4 5-8 6-10 kepamuyHa nocmaBka
kepamuta nocmaka MaogoB cragkuw ¢ 150-170 TaBa 3a neyeHe 3 30-40
Mapyema nune 300 180-200 Tenea pewemka + 4 13-17 13-17 HampoweHu mpoxu
kepamuyHa nocmaBka (mecmo ¢ Mas)
KpoacaHu 170-180 TaBa 3a neyeHe 2 10-15
PvkoBogcmBo 3a konBekuus PoAua om xas6 180-190 TaBa 3a neveHe 2 10-15
KonBekuus u KonBekuus c Bemunamop BuckBumku 160-180 TaBa 3a neyeHe 3 10-20
B pexkum Ha konBekuus u pekum Ha konBekuus ¢ Benmunamop gBama HazpeBamenHu enemMeHma u Yunc 3a MukpoBbAHoBa 200-220 TaBa 3a neuene 3 15-20
BeHmuAamopbm Ha cmpaHuYHama cmeHa pabomsm 3aegHo 3a yupkyaayust Ha monAuHama 8 kamepama 3a dypHa

2omBete.
Mo2am ga ce u3non3Bam Bcuuku obukHoBeHu o2HeynopHu 20mBapcku cbgoBe, dopmu 3a neyeHe u aucmoBe -
Bcuuko, koemo 06ukHoBeHo uznoa3Bame B mpaguuuoHHa dypHa ¢ koHBekuus.

MukpoBoaHu + KonBekuyus
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To3u kombuHupaH pexum kombuHupa MukpoBovaHoBama eHepaus ¢ 20pew, Bb3gyx, koemo Bogu go cokpameHo
Bpeme 3a 20mBeHe u 06pazyBaHe Ha kadsiBa, xpynkaBa kopuuka. 3a Bawe ygobcmBo dypHama npegnaza 5
pa3AudHU kom6uHupaHu peXuma. 13non3Baiime moBa 3a BeakakBu BugoBe Meco u nmuyu, kakmo u 3a peuenmu
8 meHgkepa u o2peme, naHguwnatoB kelik u Aeku naogoBu cragkuwiuy, nati u kpamb6ba, neyeHu 3eAeHYyU,
kudauuku u xas608e. 13noa3Balime camo nogxogsuwu 3a MukpoBbaHoBa dypHa cbgoBe 3a 20mBeHe, kamo
HanpumMep cmbkaeHu Yawu, kepamMuyHu cbgoBe uau cbgoBe om kocmeH nopuenaH 6e3 MemaneH kaHm.

Bvaeapcku 37



=
x
=
]
=
=
©
o
x
3
x
=]
©
=]
=
=3
)
x
3

MHmeAu2eHmHo 20mBeHe

KonBekuus c BeHmunamop MukpoBbAHu + KonBekuus
3nona3Balime memnepamypama u BpemempaeHemo, nocoyeHu B ma3u mabauua, kamo ykasaHus 3a neyeHe.
Bpeme3a | Bpeme3a
MpenopbyBame ga Hazpeeme npegBapumento dypHama ¢ pexkum Ha koHBekuus ¢ BeHmuramop.
HuBo Ha 2omBeHe | 2omBeHe
B X Temn. (° Ak H 1- 2-
e Temn. (°0) o HuBo peMe 3a 20mBeHe paHa MowHocm | Temn. (°C) cecoapu uBo (1-8a (2-pa
(MuH.) (W) cmpaHa) | cmpaHa)
NazaHs 180-190 TaBa 3a neveHe 3 25-30 (mur.) (MuH.)
Ozpeme ¢ kapmodu 170-180 TaBa 3a nevere 2 4550 Liano nune1,2 ke 1-8a:450 | 180-200 | TeneHa pewemka+ 3 20-25 23-27
- 2-pa: 300 kepamuyHa nocmaBka
MaHguwnaHoB ketik 150-160 TaBa 3a neueHe 2 35-40
MeyeHo menewko/ 300 180-200 | TeneHa pewemka + 3 17-22 18-25
Mpogwba208am kekc 150-160 TaBa 3a nevete 2 50-60 PerEnle e kepamuya nocmatka
Bax xAs6 170-180 TaBa 3a nevere 2 20-25 (CpegHo u3neyeHo)
AomawHa nuua 180-200 TaBa 3a neyete 2 20-30 3ampa3eHa 450 180-200 TeneHa pewemka + 3 30-35 -
O2pemeH kepamuyHa nocmaBka
3ampa3eHa nazans/
camoBmacBauwa nua 180-200 TaBa 3a neuete 2 15-20 ¢ MakapoHeHu
u3geaus
Kuw AopeliH 180-190 TaBa 3a neyeHe 2 40-50
Oz2pemeH ¢ 450 180-200 TeneHa pewemka + 3 15-20 -
A6bAkoB nati 160-170 TaBa 3a nevete 2 60-80 kapmodu kepamuya nocmatka
e 180-190 TaBa 3a neuene 3 15-20 (OnaH cnpecHu 100 160-180 | KepamuuHanocmaBka| 3 45-50 -
A6AK0B nbAHeX nAogoBe

38 bwacapcku




MHmeAu2eHmHo 20mBeHe

OmcmpansBaHe Ha Heu3npaBHocmu

bbp30 u AecHo

Pa3monsBaHe Ha Maco

MocmaBeme 50 2p. Macao B Manka gbaboka cmbkaeHa yuHus. Mokpulime ¢ nnacmmacoB kanak. HazpsiBalime 8
npogbikeHue Ha 30-40 cekyHgu, kamo uznoa3Bame 800 W, gokamo Macaomo ce cmonu.

Pa3monsBaHe Ha wokonag

MocmaBeme 100 2p. wokonag B manka goaboka cmbkaeHa yuHus. HazpsiBalime 8 npogbaikeHue Ha 3-5 MuHymu npu
450 W, gokamo wokonagbm ce cmonu. Pa36bpkalime Beghbk uau gBa nbmu no Bpeme Ha monexemo. M3noa3Balime
kyxHeHcku pokaBuuu kozamo 2u u3Baxkgame!

Pa3monsBaHe Ha kpucmaau3upan Meg

MocmaBeme 20 2p. kpucmaau3upan nyeneH Meg B manka gbaboka cmvkaera yuHus. HazpsiBalime B npogbakeHue Ha
20-30 cekyHgu, kamo uznoa3Bame 300 W, gokamo Megbm ce cmonu.

Pa3monsBaHe Ha kenamuH

Monokeme cyxu kenamunoBu aucma (10 2p.) 8 npoguikeHue Ha 5 MuHymu 8 cmygeHa Boga. MocmaBeme u3moyeHus
»kenamuH 8 Manka kyna om o2HeynopHo cmvkno. Hazpelime B npogbikeHue Ha T muHyma, kamo u3noa3Bame 300 W.
Pa36bpkalime caeg cmonsiBaHemo.

Mpuz2omBsHe Ha 2Aa3ypu / cHexkHu kpemoBe (3a kelikoBe u nacmu)

Cmeceme pa3mBopumama 2aa3ypa (14 2p.) ¢ 40 2p. 3axap u 250 MA cmygeHa Boga.
romBeme Henokpumo B kyna om o2HeynopHo cmibkao 3a 32 go 42 Murymu npu 800 W, gokamo 2aa3ypama cmaHe
npo3payHa. Pa36bpkatime gBa nbmu no Bpeme Ha 20mBeHe.

Mpu2omBsHe Ha cragko

MocmaBeme 600 2p. naogoBe (Hanp. cveceHu 6e3kocmunkoBu) B nogxogsitia no 20AeMuHa cmbkAeHa 02HeynopHa
kyna c kanak. AobaBeme 300 2p. 3axap 3a koHcepBupate u pa36bpkalime gobpe. fomBeme ¢ kanak 8 npogbakeHue Ha
10-12 muHymu, kamo u3non3Bame 800 W. Pa36bpkalime Hstkoako nbmu no Bpeme Ha 20mBere. MocmaBeme HanpaBo
B 6ypkaHyema 3a caagko c BuHmoBu kanauku. OcmaBeme ga npecmosm ¢ kanak 8 npogbakeHue Ha 5 MUHYmU.

Mpu2omBsiHe Ha nyguH2

Cmeceme nyguH2 Ha npax Cbe 3axap u Masko (500 ma), kamo cna3Bame ykazaHusima Ha npou3Bogumens, u
pa36bpkalime go6pe. 3non3Balime nogxogswa no pa3mep kyna om ozHeynopHo cmbkao ¢ kanak. fomBeme ¢ kanak
B8 npogbakeHue Ha 6%2 go 7%2 MuHymu, kamo u3noa3Bame 800 W. Pa36bpkalime go6pe Hakoako nbmu no Bpeme Ha
20mBeHe.

3anuyaHe Ha 6agemoBu pe3eHu

Pa3npocmpeme 30 2p. Haps3aHu 6agemu Bbpxy cpegHa no 20neMuHa kepamuyHa YuHus. Pa3bbpkatime Hakoako nemu
no Bpeme Ha neyeHemo B npogbkeHue Ha 32 go 4%2 MuHymu, kamo u3noa3Bame 600 W. OcmaBeme ga npecmosm B
npogbAkeHue Ha 2-3 MuHymu Bb8 dypHama. 13noa3Batime kyxHercku pvkaBuyu kozamo au uzBakgame!

Moxe ga cpewHeme npo6aem npu u3noA3BaHemo Ha gpypHama. B makwB cayyali nbpBo npoBepeme mabauyama
no-goAy u onumaiime npegaokeHusma. Ako npobaembm npogbakaBa uau ako Ha gucnaes npogbakaBa ga ce
nosBsBa HakakvB uHdopmayuoHeH kog, cBopkeme ce ¢ MecmHus cepBu3eH ueHMbp Ha Samsung.

Touku 3a npoBepka
Ako cpewHeme npo6aeM ¢ ¢pypHama, nbpBo npoBepeme mabauyama no-goay u uznpo6Balime npegnokeHusma.
Mpo6aem MpuyuHa AeticmBue
06wa uHpopmayus
BymoHume He Mo2am ga ce Mexkgy 6ymoHume Mo2am ga OmcmpaHeme 4y)kgomo msAo u
Hamuckam npaBuaHo. 6bgam 3axBaHamu yykgu meaa. | onumatime omHoBo.
3a ceH30pHU MogeAu: Brazamae | M36vpweme Baazama om
no BoHwHama yacm. BoHWHUMe yacmu.
AkmuBupaHo e 3akaioyBaHemo AeakmuBupatime 20.
3a geua.
He ce noka3Ba yacom. He ce nogaBa 3axpaHBate. YBepeme ce, ye ce nogaBa
3JaxpaHBate.
3agageHa e ¢pyHkuusima Eco M3kntoueme dpyHkuusima Eco
(MkoHoMuYHo). (MkoHomuYHo).
(OypHama He pabomu. He ce nogaBa 3axpaHBake. YBepeme ce, ye ce nogaBa
3JaxpaHBate.
Bpamama e omBopeHa. 3amBopeme Bpamama u
onumatime omHoBo.

MexaHu3mume 3a 6e30nacHo
omBapsHe Ha Bpamama ca
nokpumu ¢ 4ykgu mena.

OmcmpaHeme 4yXkgomo maAo u
onumalime omHo8o.

OypHama cnupa, gokamo pa6omu.

Mompe6umeAsm e omBopua
Bpamama, 3a ga 06bpHe
XpaHama.

Cneg 06pbujaHe Ha xpaHama
HamucHeme omHoBo 6ymoHa N4
3a ga cmapmupame pabomama.
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OmcmpansBaHe Ha Heu3npaBHocmu

Oxnakgawusim BeHmuaamop Ha
dypHama He paGomu.

Caywalime 3a 3Byka Ha
oxnakgauiusi BeHmunamop.

OnumBame ga pabomume ¢
¢dypHama 6e3 nocmaBeHa xpaHa
Bompe.

MocmaBeme xpaHa Bb6 ¢pypHama.

HsiMa gocmambyHo MACMO 3a
npoBempsBaHe Ha dypHama.

Mma Bxogawu/u3xogsuwu omBopu
omnpeg u om3ag Ha dypHama 3a
npoBempsBaHe.

Cna3Balime pa3cmosiHusma,
npenopbYaHu om
pvkoBogcmBomo 3a MOHMupaHe
Ha npogykma.

paboma.

Mpo6aem MpuyuHa AelicmBue Mpo6rem MpuyuHa AelicmBue
(OypHama ce uzkarouBano Bpeme | OypHama 2omBu Cneg 20mBeHe gba20 Bpeme BbHWHama Yacm Ha gpypHama Hsma gocmambyHo Mscmo 3a Mwma Bxogawu/u3xogsawu omBopu
Ha paboma. npogbakumenHo Bpeme. ocmaBeme dypHama ga u3cmuHe. e mBubpge 20pewa no Bpeme Ha npoBempsBaHe Ha dypHama. omnpeg u om3ag Ha ¢pypHama

3a npoBempsBane. Cna3Batime
pa3cmosHUSMa, NpenopbyaHu

om pvkoBogcmBomo 3a
MOHMUpaHe Ha npogykma.
Omaope Ha pypHama uma MpemaxHeme Bcuyku npegmemu
npegmemu. omaope Ha pypHama.
Bpamama He moxXe ga ce omBopu | Mexkgy Bpamamau Moyucmeme dypHama u nocae

npaBuaHo.

BvmpewHocmma Ha pypHama
UMa 3aCegHaAU 0CMambuu om
XpaHa.

omBopeme Bpamama.

B eguH koHmakm ce u3non3Bam

Onpegeneme eguH koHmakm,

HakoAko wenceaa. B kotimo ga BkatouBame camo
¢dypHama.
Hsma 3axpanBane koM pypHama. | He ce nogaBa 3axpaHBaHe. YBepeme ce, ye ce nogaBa
3axpaHBaHe.
Mo Bpeme Ha paboma ce 4yBa lomBeHemo Ha 3aneyamaHa He u3non3Balime 3aneyamaHu
nykaHe u ¢pypHama He pa6omu. XpaHa uAu u3noa3BaHemo Ha koHmeliHepu, muli kamo me
koHmeiirep ¢ kanak moxe ga MO02am ga ce npbCcHam npu
npuyuHu nykawu 38yyu. 20mBeHe nopagu pa3wupsBaHe
Ha CbgbpkaHuemo um.

OypHama He ce 3a2psBa.

OypHama moxke ga He pabomu,
ga uma nocmaBena mBupge
MH020 XpaHa UAU ga e U3noA3BaH
HenpaBuAeH cbg.

MocmaBeme egHa yawa Boga

B koHmeliHep, npegHa3HaueH

3a MukpoBobaHOBuU dypHU, U
ocmaBeme dypHama ga pabomu
3a1-2 MuHymu, 3a ga npoBepume
ganu Bogama ce 3a2psiBa.
Hamaneme koausecmBomo

Ha XpaHama u cmapmupalime
omHoBo dyHkuusma.
M3noa3Balime koHmeliHep 3a
20mBeHe ¢ nnocko guHo.
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Mpo6rem

Mpuyuna

AelicmBue

Mpobrem

MpuyuHa

AelicmBue

3amonAgHemo e cAab0 UAu 6aBHo.

OypHama Moxke ga He pabomu,
ga uma nocmaBeHa mBvpge
MHO20 XPaHa UAU ga € u3noA3BaH

MocmaBeme egHa vawa Boga
8 koHmeliHep, npegHa3HayeH
3a MukpoBbAHOBU dypHU, U

OyHkuusma 3a pa3mpa3sBaHe He
pabomu.

OypHama Moxke ga He pabomu,
ga uma nocmaBeHa mBupge
MHO20 XpaHa UAU ga e u3noA3BaH

MocmaBeme egHa yawa Boga
8 koHmeliHep, npegHazHayeH
3a MukpoBobaHOBuU dypHU, U

HenpaBuAeH Cbg. ocmaBeme dypHama ga pabomu HenpaBuneH Cbg. ocmaBeme ¢ypHama ga pabomu
3a1-2 MuHymu, 3a ga npoBepume 3a1-2 MuHymu, 3a ga npoBepume
ganu Bogama ce 3a2psBa. ganu Bogama ce 3a2psiBa.
Hamaneme koauyecmBomo Hamaneme koausecmBomo
Ha xpaHama u cmapmupatlime Ha xpaHama u cmapmupatime
omHoBo dyHkyusama. omHoBo dyHkuusma.
M3noa3Balime koHmeliHep 3a M3noa3Balime koHmeliHep 3a
20mBeHe ¢ nnocko gbHo. 20mBeHe ¢ naocko goHo.

OyHkuusima 3a 3amonAsiHe He OypHama Moxke ga He pabomu, MocmaBeme egHa yawa Boga BvmpewHomo ocBemaeHue e Bpamama e 6una ocmaBeHa BvmpewHomo ocBemaeHue MoxXke
pa6omu. ga uma nocmaBeHa mBvpge 8 koHmeliHep, npegHa3HayeH cAa60 uAu He ce BkatouBa. omBopeHa gba20 Bpeme. aBmomamuuyHo ga ce u3katouu,

MH020 XpaHa UAU ga e u3noA3BaH
HenpaBuAeH cbg.

3a MukpoBoaHOBU ypHU, U
ocmaBeme dypHama ga pabomu
3a1-2 MuHymu, 3a ga npoBepume
ganu Bogama ce 3a2psBa.
Hamaneme koauyecmBomo

Ha xpaHama u cmapmupatlime
omHoBo dyHkyusma.
M3non3Balime konmeliep 3a
2omBeHe ¢ nnocko guHo.

kozamo pa6omu ¢yHkuusima Eco
(MkoHoMuYHO).

3amBopeme u omBopeme
omHoBo Bpamama uau
HamucHeme 6ymoHa “Back”
(Ha3ag).

BvmpewHama aamna e nokpuma
cuykgu mena.

Moyucmeme BbmpewHocmma
Ha GypHama u nocae npoBepeme
omHoBo.

Mo Bpeme Ha 20mBeHe ce yyBa
6unBake.

Ako ce u3non3Ba dyHkyuama 3a
ABmomamuyHo 20mBeHe, moBa
6unBaHe 03HayaBa, ye e Bpeme ga
06bpHeme xpaHama no Bpeme Ha
pa3mpa3sBaHe.

Cneg 06pblyaHe Ha xpaHama
HamucHeme nak 6ymoHa Start
(Cmapm), 3a ga cmapmupame
omHoBo pabomama.

(OypHama He e HuBeAupaHa.

(ypHama e MOHMUpaHa Ha
HepaBHa noBopxHocm.

YBepeme ce, ye pypHama
€ MOHMUpaHa Ha paBHa u
cmabunHa noBupxHocm.
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OmcmpansBaHe Ha Heu3npaBHocmu

Mpo6aem MpuyuHa AelicmBue Mpo6rem MpuyuHa AelicmBue
Mo Bpeme Ha 20mBeHe uma uckpu. | Mo Bpeme Ha 20mBeHe/ He u3noa3Balime MmemanHu Apkocmma Bbmpe Bb8 dypHama | Apkocmma ce npomens 8 MpomeHume B u3xogHama
pa3mpa3sBaHe ce u3noazBam koHmeliHepu. e NPOMEHS. 3aBucumocm om u3xogHama MowHoCm npu 20mBeHe He
MemanHu koHmediHepu. MowHocm cnopeg npomeHu Bv8 | ca Heu3npaBHocmu. ToBa He e
Mpu BkatouBaHe Ha 3axpaHBaHemo | Bpamama He e npaBuAHo 3amBopeme Bpamamavu ynkyusma. HeuznpaBocm Bv8 gyprama.
¢ypHama BegHaza noyBa ga 3amBopeHa. npoBepeme omHoBo. FomBexemo npukatoyu, Ho 3a ganpoBempu pypHama, ToBa He e HeuznpaBHocm BbB

pabomu.

oxnaXkgauwusim Benmunamop Bce
ouwe pabomu.

oxnakgawusm BeHmuramop
npogbakaBa ga pabomu okono
5 MuHymu caeqg 3aBopwBate Ha
20mBexemo.

dypHama.

OypHama ce 3agelicmBa c
HamuckaHemo Ha 6ymoHa +30
secs.

ToBa ce cayuBa, koezamo dypHama
He e pabomuna.

MukpoBbaHoBama dypHa e
npoekmupaHa ga ce 3agelicmBa
ype3 HamuckaHe Ha 6ymoHa

+30 secs, kozamo He e pabomuna.

Om ¢ypHama u3au3a 3axpaHBaHemo unu konmakmvm | YBepeme ce, ye 3axpaHBaHemo

enekmpuyecmBo. He ca npaBuAHo 3a3eMeHu. u koHmakmwm ca npaBuato

3a3eMeHu.

Kane Boga. B 3aBucumocm om xpaHama OcmaBeme dypHama ga u3cmuHe
B Hatkou cayyau Morke ga ce unocAe u3bbpleme Cbe cyxa
o06pa3yBa napa uau Boga. gomakuHcka kopna.

ToBa He e Heu3npaBHocm BbB
¢dypHama.

Om Bpamama u3Au3a napa. B 3aBucumocm om xpaHama OcmaBeme dypHama ga u3cmuHe
8 Hakou cayyau Moke ga ce U nocAe u3bbpuweme Cbe cyxa
o6pa3yBa napa uau Boga. gomakuHcka kvpna.

ToBa He e Heu3npaBHocm BbB
¢dypHama.

BvB dpypHama uma ocmatana
Boga.

B 3aBucumocm om xpaHama
B Hstkou cayyau Morke ga ce
06pa3yBa napa uau Boga.
ToBa He e Heu3npaBHocm BbB

¢dypHama.

OcmaBeme dypHama ga u3cmuHe
U nocAe u3bbpuieme Cbe cyxa
gomakuHcka kopna.
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Mpo6aem MpuyuHa AelicmBue Mpo6rem MpuyuHa AelicmBue
Tpun Om BbmpewHocmma Ha ¢pypHama | VIMa noAenHaAu ocmambuu 3noa3Balime dyHkuusma 3a
U3AU3a AOWIA MUpU3Ma. 0m XpaHa UAU pa3moneHa noyucmBaHe ¢ napa u nocae

Mo BpeHe Ha paboma u3Au3a gum.

Mpu nvpBomo u3non3BaHe Ha
dypHama om HazpeBameAHume
enemeHmu Moxke ga ugBa gum.

ToBa He e Heu3npaBHocm u
kozamo uznon3Bame dypHama
2-3 nbmu, moBa mpsi6Ba ga cnpe.

VMa xpaHa no HazpeBameaHume
eneMeHmu.

OcmaBeme dypHama ga u3cmuHe
goCMambyHo U omcmpaxeme
XpaHama no HazpeBameaHume
eAeMeHmu.

nAacmmaca no BbmpewHocmma
Ha pypHama.

u36bpieme cbe cyxa kbpna.
Moxkeme ga nocmaBume
AUMOH0B cok Bbmpe u ga
nycHeme ¢ypHama, 3a ga
omcmpaHume Mupu3mMama
no-6vp30.

XpaHama e mBbpge 6Au30 go
2puAa.

MocmaBeme xpaHama Ha
NOGX0gALLLO Pa3CMOosHUE om
2puna, gokamo ce 20mBu.

XpaHama He e npaBuaHo YBepeme ce, ye xpaHama e
npuzomBeHa u/uAu nogpegeHa. npueomBeHa u nogpegeHa
npaBuaHo.
OypHa
(OypHama He ce 3a2psBa. Bpamama e omBopeHa. 3amBopeme Bpamamau
onumatime omHoBo.

Mo Bpeme Ha nog2psBaHe u3Au3a
gum.

Mpu nbpBomo u3non3BaHe Ha
dypHama om HazpeBameAHume
enemeHmu Moke ga ugBa gum.

ToBa He e HeuznpaBHocm u
kozamo u3noa3Bame dypHama
2-3 nbmu, moBa mpsa6Ba ga cnpe.

AMa xpaHa no HazpeBameaHume
eneMeHmu.

OcmaBeme dypHama ga uzcmuHe
gOCMamb4HO U OmCcmpaHeme
XpaHama no HazpeBameaHume
eneMeHmu.

Mpu paboma Ha ¢pypHama uma
MUPU3Ma Ha U320PSIA0 UAU
nAacmmaca.

M3noAa3Bam ce nnacmmacoBu
cbgoBe uau makuBa, koumo He ca
mepmoycmoUiyuBu.

M3noa3Balime cmukaeHu
mepmoycmoUiyuBu cvgoBe.

(ypHama He 20mBu npaBuaHo.

Mo Bpeme Ha 20mBeHe Bpamama
Ha dbypHama ce omBaps yecmo.

He omBapsiime yecmo Bpamama
ocBeH ako 20mBume Hewa,
koumo mps6Ba ga 6bgam
06bpHamu. Ako omBapame
yecmo Bpamuykama,
BvmpewHama memnepamypa we
6bge no-Hucka u moBa MoXe ga
noBausie Ha pe3yamamume.

Opa2aHume 3a ynpaBaeHue Ha
(bypHama He ca HaCmpoeHu

Hacmpolime npaBuAHo opzaHume
3aynpaBaeHue Ha dypHama u

npaBuaHo. onumatime nak.

Tpunbm uAu gpyaume akcecoapu | MocmaBeme npaBuaxo

He ca nocmaBeHu npaBunHo. akcecoapume.

M3noA3BaHu ca cbgoBe ¢ HyAupatime op2aHume 3a

2pewHus pa3mep. ynpaBaeHue Ha MukpoBbaHoBama
dypHa uAu u3non3Balime

nogxogswu 20mBapcku cbgoBe ¢
naocko gbHo.
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TexHuvecku cneuudukayuu

NHpopmayuoHeH kog

Ako pypHama He pabomu, MoXe ga Bugume uHdopmayuoHeH kog Ha gucnaes. Bukme mabauuama no-goay u
u3npo6Bailime npegrokeHusma.

SAMSUNG ce cmpemu ga nogo6psiBa u3geausima cu HenpekbcHamo. 3amoBa u koncmpykmuBHume
cneuudukayuu, u me3u uHcmpykyuu 3a nompe6umens nogaexam Ha npomsHa 6e3 npegusBecmue.

3axpaHBane 230V ~50Hz
MakcumanHa mowHocm | 2700 W
KoHcymayusi Ha en. MukpoBbAHU 1600W
eHepeus lpun 2600 W
KonBekuus 2600W
3xogHa MowHoCM 100 W /800 W (IEC-705)
Pa6omHa yecmoma 2450 MHz
MazHempoH OM75P(21)
Memog Ha oxnaXkgaHe Momop Ha oxaakgawiust BeHmuaamop
Pa3mepu OcHoBHo msno 595 x 456 x 570 MM
(LW xBxA) BapageHo 560 x 446 X 549 MM
06em 50 Aumpa
o Hemo 38,8Ke
AocmaBka 45,6 Ke

Kog OnucaHue AeticmBue
TemnepamypHusim ceH30p e omBopeH.
C-20 TeMnepamypHUSIM CeH30p € CbegUHeH
Hakwco. M3katoueme 3axpaHBawjus kaben Ha
or Ako Hama koMyHukayus Mexkgy 2naBhusiu | GypHama u ce cBopkeme cuc cepBuzHus
noguuteHus MICOM. UeHMbp Ha Samsung.
CF1 CayuBa ce camo kozamo ¢yHkyusma 3a
yemeHe uAu 3anuc Ha EEPROM He pabomu.
To3u kog ce nosBsaBa, kozamo
memnepamypama Ha ¢pypHama e Bucoka. N3katoueme 3axpanBawus kabea
21 Ako memnepamypama ce noBuuwu Hag gocmambyHo BpeMe 3a oxaakgaHe u
meMnepamypHama 2paHuua no Bpeme cmapmupalime omHo80 MukpoBbAHoBama
Ha gelicmBue Ha Bceku pexkum. (Omkpum dypHa.
02bH.)
C-F2 Cnpeme dypHama u onumalime omHoBo.
N3katoueme 3axpanBawus kabea
Heu3npaBHocm Ha cen3opHust kaaBuLu. gocmamao Bpeme 32 oxnakgarie u
C-do noyucmeme 6ymoHa. (Mpax, Boga)
Ko2amo Bu3HukHe npobaem, ce cBopkeme ¢
MecmHus cepBu3eH ueHMbp Ha Samsung.

44 Boacapcku

*To3u npogykm cbgbpka cBemauHeH u3moyHuk Ha eHepausi ¢ eHepaueH kaac <G».




06uwa koHcymauus Ha eA. eHepaus B peXkum Ha 20moBHocm (W) 19W
(Bcuuku MpexkoBu nopmoBe ca 818 BkatoueHo nonokeHue) '
Mepuog om Bpeme 3a ynpaBaeHue Ha enekmpuyecmBomo (MuH.) 20 MUH.
Wi-Fi KoHcymayus Ha en. eHepaus 8 pekuM Ha 20moBHocm (W) 19W
Mepuog om Bpeme 3a ynpaBaeHue Ha enekmpuyecmBomo (MuH.) 20 MUH.
M3kntoueHo | KoHcymauus Ha en. eHepaust 05W
cbcmosHue | Mepuog om Bpeme 3a ynpaBaeHue Ha enekmpuyecmBomo (MuH.) 30 MUH.

AaHHUMe ca onpegeAeHu cb2AacHo cmangapm EN 50564 u Peznamenm (EK) N2 1275/2008.

3ABEAEXKA

C Hacmosiwomo Samsung gekaapupa, 4e moBa paguo o6opygBaHe e B coomBemcmBue ¢ AupekmuBa 2014/53/
EC u cvc coomBemHume 3akoHoBu u3uckBarus B 06eguHeHomo kpancmBo.

MoaHusim mekem Ha EC Aekaapayusma 3a coomBememBue u Aeknapayusma 3a coomBememBue Ha
06eguHeHomo kpaarcmBo e gocmbneH Ha cAegHust uHmepHem agpec: OpuuuanHama Aekaapauus 3a
cvbomBemcmBue MoXke ga 6bge HamepeHa Ha http://www.samsung.com. Omugeme Ha Support > Search Product
Support (Moggpwkka > TopceHe Ha noggpwkka 3a npogykma) u BvBegeme umMemo Ha Mogena.

YecmomeH guana3oH MouwyHocm Ha npegaBamens (makc.)
Wi-Fi 2401-2495 MHz 20dBm
Bluetooth 2402-2480 MHz 10 dBm

Aeknapauus 3a omBopeH kog

Codmyepbm, BkatoueH B mo3u npogykm, cogbpika copmyep c omBopeH kog.

CnegHusim URL agpec http://opensource.samsung.com/opensource/SMART_TP1_0/seq/0 Bogu go udopmauus

3a AuueH3 3a omBopeH kog, cBbp3aHa ¢ npogykma.
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SAMSUNG

Mwmatime npegBug, ye 2apaHuuama Ha Samsung HE nokpuBa o6axkgaHusma go cepBu3 3a pa3scHsBaHe Ha pabomama Ha npogykma, kopuzupaHe Ha HenpaBuAHO MoHMUpaHe uAu u3BbpBaHe Ha HopMaAHo noyucmBake u noggpbxkka.

BbMPOCK UAU KOMEHTAPI?
CTPAHA OBAAETE CE VAV HY MOCETETE OHAAVH HA
AUSTRIA 080072 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support
s 022012418 emangeomie oo e
DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 0148630000 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 061967755577 www.samsung.com/de/support
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free www.samsung.com/gr/support
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS 0889090100 www.samsung.com/nl/support
NORWAY 21629099 www.samsung.com/no/support
210608 098
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional www.samsung.com/pt/support
Dias Uteis das 9h as 20h

SPAIN 911750015 www.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771-400 300 www.samsung.com/se/support
UK 03330000333 www.samsung.com/uk/support
IRELAND (EIRE) 0818717100 www.samsung.com/ie/support

DG68-01421E-00
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Instructiuni pentru siguranta

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE

CITITI-LE CU ATENTIE SI PASTRATI-LE PENTRU CONSULTARE
ULTERIOARA.

AVERTISMENT: Daca usa sau elementele de etansare ale acesteia
sunt deteriorate, cuptorul nu trebuie pus in functiune pana cand nu
este reparat de 0 persoand competenta.

AVERTISMENT: Este periculoasd executarea de operatii de service Si
reparatii care implicd indepdrtarea unui capac ce asigurd protectie
impotriva expunerii la microunde de cdtre 0 persoand care nu are
competenta necesara.

AVERTISMENT: Lichidele si alte alimente nu trebuie incdlzite in
recipiente sigilate, deoarece exista riscul de explozie.

AVERTISMENT: Permiteti copiilor sa utilizeze cuptorul cu microunde
fdra supraveghere numai dacd au primit instructiunile necesare
pentru a putea folosi cuptorul in sigurantd si au inteles riscurile pe
care le implica utilizarea necorespunzatoare.

Acest echipament este destinat exclusiv utilizarii in mediu casnic,

nefiind destinat pentru utilizare;

+ zonele de bucdtarie pentru personal din magazine, birouri si alte
medii de lucru;

« ferme;

« de cdtre clientii din hoteluri, moteluri si din alte medii
rezidentiale;

« medii de tip pensiune.

Folositi numai instrumente adecvate pentru utilizarea in cuptoarele

Cu microunde.

Cand incdlziti alimente in recipiente din hartie sau plastic,
supravegheati cu atentie cuptorul deoarece existd posibilitatea de
aprindere.

Cuptorul cu microunde este destinat incalzirii alimentelor i
bauturilor. Uscarea alimentelor sau a hainelor si incdlzirea paturilor
electrice, a papucilor, a buretilor, a lavetelor umede Si a unor
materiale similare poate duce la vatamari corporale, aprindere sau
incendiu.

Dacd se observa (se emite) fum, opriti sau deconectati aparatul si
[3sati usa inchisd, pentru a stinge eventualele flacdri.

incdlzirea bauturilor la cuptorul cu microunde poate avea ca rezultat
fierberea intarziatd, cu eruptie. De aceea, trebuie sd fiti atenti cand
manevrati recipientul.

Continutul biberoanelor si al borcanaselor de hrand pentru bebelusi
trebuie amestecat si trebuie verificatd temperatura acestora inainte
de consum, pentru a evita arsurile.
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Instructiuni pentru siguranta

Oudle crude sau fierte cu tot cu coaja nu trebuie incalzite in cuptorul
cu microunde, deoarece pot exploda, chiar si dupd incheierea
ciclului de incdlzire la microunde.

Cuptorul trebuie curdtat requlat si trebuie indepdrtate depunerile de
alimente.

Necurdtarea cuptorului poate duce la deteriorarea suprafetei, ceea
Ce poate sd afecteze negativ durata de functionare a aparatului §i sd
determine aparitia unor situatii de risc.

Aparatul a fost conceput pentru a fi utilizat numai incastrat.
Aparatul nu va fi amplasat intr-un dulap.

NU este permisa Utilizarea recipientelor metalice pentru alimente si
bauturi pe durata prepardrii la microunde.

Aveti grijd sa nu deplasati platoul rotativ atunci cand scoatet|
recipiente din aparat. (Valabil numai pentru modelele cu platou
rotativ)

Aparatul nu va fi curdtat cu un aparat de curdtat cu aburi.
Aparatul nu trebuie curatat sub jet de apd.

Aparatul nu este destinat a fi instalat in vehicule de teren, rulote si
alte vehicule similare etc.

4 Romana

Acest aparat nu este destinat utilizarii de cdtre persoane (inclusiv
Copii) CU capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de
catre persoane fard experientd si cunostinte, cu exceptia cazului
in care sunt supravegheate sau instruite corespunzator de cdtre
persoana responsabild pentru siguranta lor cu privire la utilizarea
aparatului.

Copiii trebuie supravegheati, pentru a nu transforma aparatul in
obiect de joaca.

Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu varsta de cel putin

8 ani si de persoane cu capacitdti fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau fard experientd si cunostinte dacd acestea sunt
supravegheate sau au primit instructiuni pentru utilizarea aparatului
in siguranta si inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sd se
joace cu aparatul. Operatiunile de curdtare i intretinere uzuald nu
trebuie sd fie realizate de cdtre copii fard a fi supravegheati.

Dupa instalare, acest aparat ar trebui sa permita deconectarea de la
sursa de alimentare. Deconectarea se poate face asigurand un acces
usor la priza sau prin montarea unui intrerupdtor pe cablul fix, in
conformitate cu requlile de cablare.

in cazul in care aparatul este prevazut cu cablu de alimentare fard
stecdr, mijloacele de deconectare trebuie montate pe cablul fix, in
conformitate cu requlile de cablare.




in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de catre producdtor, un reprezentant de service al acestuia
Squ 0 persoand cu o calificare similard, pentru a se evita orice risc.

Metoda indicata pentru fixare nu trebuie sd depinda de utilizarea de
produse adezive, pentru ca acestea nu sunt considerate mijloace de
fixare fiabile.

Cuptorul trebuie pozitionat intr-o directie si la o inaltime
corespunzdtoare, care permit accesul usor la cavitatea si zona
acestuia de control.

fnainte de a utiliza cuptorul pentru prima datd, acesta trebuie
utilizat cu apd timp de 10 minute si abia dupa aceea folosit efectiv.

Daca aparatul face un zgomot ciudat, are un miros de ars sau scoate
fum, scoateti-I din priza imediat si contactati cel mai apropiat centru
de service.

AVERTISMENT: Cand aparatul este folosit in modul combinat, din
Cauza temperaturilor generate, copiii trebuie sd utilizeze cuptorul
numai sub supravegherea unui adult.

in timpul utilizarii, aparatul devine fierbinte. Trebuie evitatd
atingerea elementelor de incdlzire din interiorul cuptorului.

Dacd aparatul este prevazut cu functia de curdtare, in timpul
curdtarii, suprafetele pot deveni mai fierbinti decat in mod normal,
iar copiilor li se va interzice sa se apropie de cuptor. Functia de
curatare este prezenta in functie de model.

AVERTISMENT: Partile accesibile pot deveni fierbinti in timpul
utilizarii. Copiii mici nu trebuie sa aibd acces la cuptor.

NU folositi agenti de curdtare abrazivi sau raclete metalice ascutite
pentru a curata usa de sticla a cuptorului, deoarece acestea pot
Zgaria suprafata, cauzand spargerea sticlei.

NU se va Utiliza un aparat de curdtare cu abur.

AVERTISMENT: Asigurati-vad cd aparatul este oprit inainte de a
inlocui lampa, pentru a evita posibilitatea de electrocutare.

Aparatul nu trebuie instalat in spatele unei usi decorative pentru a
evita supraincalzirea.
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Instructiuni pentru siguranta

AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile devin fierbinti in
timpul utilizdrii.

Trebuie evitatd atingerea partilor care se incalzesc.

Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie sd aibd acces la cuptor decat
sub supraveghere permanentd.

ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un proces de
gdtire scurt trebuie supravegheat permanent.

Usa sau suprafata exterioard poate sa devind fierbinte cand
aparatul este in functiune.

Este posibil ca temperatura suprafetelor accesibile sd fie ridicata
cand aparatul este in functiune.

Este posibil ca suprafetele sa devind fierbinti in timpul utilizarii.

Aparatele nu sunt destinate a fi operate prin intermediul unui
temporizator extern sau al unui sistem de telecomanda separat.

6 Romana

Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu varsta de cel putin

8 ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau fard experientd si cunostinte dacd acestea sunt
supravegheate sau au primit instructiuni pentru utilizarea aparatului
in siguranta si inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sd

Se joace cu aparatul. Curdtarea si operatiile de intretinere vor fi
realizate de copii numai daca sunt in varstd de peste 8 ani si sunt
supravegheati.

NU I3sati aparatul si cablul sdu la indemana copiilor sub 8 ani.

Asezati gratarul cu marginea
ridicatd spre spate, pentru ca
preparatele de mari dimensiuni sd
aibd stabilitatea necesard. (In functie
de model)




Informatii generale legate de siguranta

Toate modificdrile sau reparatiile trebuie efectuate numai de personal calificat.

Nu incdlziti alimente sau lichide etansate in containere pentru functia de microunde.

Nu utilizati benzen, diluant, alcool sau abur sau instalatii de curdtare sub presiune inaltd pentru
curdtarea cuptorului.

Nu instalati cuptorul langa un radiator sau in apropierea unui material inflamabil, in locatii cu
umiditate, ulei, praf sau care sunt expuse direct la lumind solard sau apd, unde existd posibilitatea
scurgerilor de gaze sau pe o suprafatd neomogena.

Acest cuptor trebuie impamantat corespunzator, in conformitate cu reglementarile locale i
nationale.

Utilizati cu regularitate o laveta uscatd pentru a elimina substantele strdine de la bornele si
contactele cablului de alimentare.

Nu trageti, indoiti excesiv cablul de alimentare si nu plasati obiecte grele pe acesta.

Daca existd scurgeri de gaz (propan, LP etc.) ventilati imediat. Nu atingeti cablul de alimentare.
Nu atingeti cablul de alimentare cu mainile umede.

In timpul functionarii cuptorului, nu 1l opriti prin scoaterea din functie a cablului de alimentare.
Nu introduceti degetele sau substante strdine. Dacd patrund substante strdine in cuptor, scoateti
cablul de alimentare si contactati un centru de service local Samsung.

Nu aplicati 0 presiune excesiva asupra cuptorului si nu-I supuneti la socuri mecanice.

Nu amplasati cuptorul peste obiecte fragile.

Asigurati-vd cd tensiunea de alimentare, frecventa si curentul corespund specificatiilor de produs.
Conectati ferm stecherul cablului de alimentare la priza de perete. Nu utilizati triplu stechere,
prelungitoare sau transformatoare electrice.

Nu agatati cablul de alimentare pe obiecte metalice. Asigurati-va ca firul se afla intre obiecte sau
in spatele cuptorului.

Nu utilizati un stecher stricat, un cordon deteriorat sau o priza de perete nefixatd corespunzator.
Pentru cabluri sau fise electrice deteriorate, contactati un centru local de service Samsung.

Nu turnati sau pulverizati apd direct pe cuptor.

Nu plasati obiecte pe cuptor, in interior sau pe usa cuptorului.

Nu pulverizati materiale volatile, cum ar fi insecticide, pe cuptor.

Nu depozitati materiale inflamabile in cuptor. Deoarece vaporii de alcool pot intra in contact cu
piese fierbinti ale cuptorului, procedati cu atentie la incdlzirea alimentelor sau a bduturilor care
contin alcool.

Copiii se pot lovi sau isi pot prinde degetele in usd. Tineti copiii la distantd la deschiderea/
inchiderea usii.

Avertisment privind microundele

Incdlzirea bauturilor la cuptorul cu microunde poate avea ca rezultat fierberea intarziatd; trebuie
sd manevrati intotdeauna recipientul cu atentie. Ldsati bauturile timp de cel putin 20 de secunde
inainte de a le manevra. Dacd este necesar, amestecati in timpul incdlzirii. Amestecati intotdeauna
dupd incdlzire.

In caz de opérire, respectati urmatoarele instructiuni de prim ajutor:

1. Scufundati zona opdritd in apa rece minim 10 minute.

2. Acoperiti zona cu 0 compresd curatd i uscata.

3. Nu aplicati creme, uleiuri sau lotiuni.

Pentru a evita deteriorarea tavii sau a suportului, nu le introduceti in apa la putin timp dupa gatit.
Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru prdjit in baie de ulei, deoarece temperatura uleiului nu
poate fi controlatd. Uleiurile fierbinti s-ar putea revarsa brusc in urma fierberii.
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Instructiuni pentru siguranta

Masuri de precautie privind cuptoarele cu microunde

Utilizati numai ustensile omologate pentru cuptoarele cu microunde. Nu utilizati recipiente
metalice, tacamuri cu margini de aur sau argint, tepuse etc.

Scoateti firele metalice. Se pot produce arcuri electrice.

Nu utilizati cuptorul pentru a usca hartii sau haine.

Utilizati durate mai mici pentru cantitati mici de alimente pentru a preveni supraincdlzirea sau
arderea acestora.

Tineti cablul si fisa de alimentare la distantd de sursele de apa si de cdldurad.

Pentru a evita riscul de explozie, nu incalziti oudle cu coajd sau oudle fierte tari. Nu incdlziti
recipientele impermeabile la aer sau etansate in vid, nuci, rosii etc.

Nu acoperiti orificiile de ventilatie cu materiale textile sau hartie. Acesta reprezinta un pericol
de incendiu. Cuptorul se poate supraincalzi si se poate opri automat, caz in care va rdmane oprit
pand la rdcirea suficientd.

Utilizati intotdeauna manusi speciale la scoaterea unui vas.

Amestecafi lichidele la jumdtatea timpului de incdlzire sau dupd aceasta si asteptati cel putin

20 de secunde dupad incdlzire pentru a preveni fierberea intarziata.

Stati la distantd de un brat de cuptor atunci cand deschideti usa pentru a evita opdrirea cu aerul
sau aburul fierbinte evacuat.

Nu puneti in functiune cuptorul daca este gol. Cuptorul se va opri automat timp de 30 de minute,

din motive de sigurantd. Recomanddm sd Idsati permanent un pahar de apd in interiorul
cuptorului, pentru a absorbi energia microundelor in cazul pornirii accidentale a cuptorului.
Instalati cuptorul conform indicatiilor din acest manual. (Consultati Instalarea cuptorului cu
microunde))

Procedati cu atentie cand conectati alte echipamente electrice la prize din apropierea cuptorului.

Masuri de precautie privind operarea cuptoarelor

Nerespectarea urmdtoarelor mdsuri de sigurantd poate avea ca rezultat expunerea nociva la

microunde.

«  Nu operati cuptorul cu usa deschisd. Nu modificati dispozitivele de blocare de sigurantd
(zdvoarele de usi). Nu introduceti nimic in orificiile dispozitivelor de blocare de sigurantd.

«  Nu asezati obiecte intre usa cuptorului si partea frontald a acestuia si nu ldsati sd se
acumuleze resturi de alimente sau agenti de curdtare pe suprafetele de etansare. Pastrati
curate usa si suprafetele de etansare ale usii prin stergere mai intai cu o carpd umeda Si apoi
CU 0 carpa moale uscatd, dupa fiecare utilizare.

«  Nu puneti in functiune cuptorul dacd este deteriorat. Utilizati cuptorul numai dupd ce a fost
reparat de catre un tehnician calificat.

Important; usa cuptorului trebuie sa se inchida corespunzator. Usa nu trebuie sa fie indoita,
balamalele nu trebuie sd fie rupte sau sldbite, iar etansdrile usii si suprafetele de etansare nu
trebuie sd fie deteriorate.

«  Toate reglajele sau reparatiile trebuie efectuate de catre un tehnician calificat.
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Garantie limitata

Samsung va percepe 0 taxd de reparatii pentru inlocuirea unui accesoriu sau remedierea
unui defect cosmetic dacd deteriorarea aparatului sau a accesoriului a fost cauzatd de client.
Elementele prevdzute in aceastd declaratie includ:

«  Usa, manerele, panoul exterior sau panoul de control cu crestdturi, zgarieturi sau sparte.
o Tavad, rold de ghidare, cuplaj sau suport de sarma spart sau lipsd.

Utilizati acest cuptor exclusiv in scopul pentru care a fost conceput, potrivit instructiunilor
cuprinse in prezentul manual. Avertismentele si instructiunile importante privind siguranta
cuprinse in prezentul manual nu acoperad toate conditiile si situatiile care pot apdrea. Este

responsabilitatea dvs. sa vd folositi simtul practic si sd dati dovadd de atentie si grija la instalarea,

intretinerea si utilizarea cuptorului dvs.

Deoarece urmadtoarele instructiuni de utilizare se referd la mai multe modele, caracteristicile
cuptorului dvs. cu microunde ar putea fi usor diferite de cele descrise in acest manual si este
posibil ca nu toate semnele de avertizare sd fie valabile. Dacd aveti intrebari sau neldmuriri,
contactati un centru de service Samsung local sau cdutati asistenta si informatii online pe site-ul
WWW.Samsung.com.

Utilizati acest cuptor numai pentru incdlzirea alimentelor. Este destinat exclusiv uzului domestic.
Nu incdlziti textile sau perne umplute cu granule. Producdtorul nu este rdspunzdtor pentru
pagubele cauzate de utilizarea necorespunzatoare sau incorectd a produsului.

Pentru a evita deteriorarea suprafetei cuptorului si situatii periculoase, pastrati intotdeauna
cuptorul curat si bine intretinut.

Definitia grupului de produse

Acest produs este un echipament ISM din clasa B, grupa 2. Definitia grupei 2 este: 0 grupd ce
contine toate echipamentele ISM in care energia RF este generatd intentionat si/sau utilizatd sub
forma de radiatii electromagnetice pentru tratarea materialelor si echipamente EDM si de sudurd
inarc.

Echipamentele clasa B sunt echipamente adecvate pentru uz la domiciliu si in locuri conectate
direct la o retea de alimentare cu tensiune scdzutd, destinatd cladirilor rezidentiale.

Cum se elimina corect acest produs (Deseuri de echipamente electrice si
electronice)

(Aplicabil in tari cu sisteme de colectare separate)

Acest simbol de pe produs, accesorii si documentatie indicd faptul ca
produsul si accesoriile sale electronice (incdrcdtor, cdsti, cablu USB) nu
trebuie eliminate impreund cu alte deseuri menajere la finalul duratei
lor de utilizare. Dat fiind ca eliminarea necontrolatd a deseurilor
poate dduna mediului inconjurdtor sau sandtdtii umane, vd rugdm sd
separati aceste articole de alte tipuri de deseuri si sa le reciclati in
mod responsabil, promovand astfel reutilizarea durabild a resurselor
materiale.

Utilizatorii casnici trebuie sd-I contacteze pe distribuitorul care le-a
vandut produsul sau sd se intereseze la autoritatile locale unde si cum
pot sa duca aceste articole pentru a fi reciclate in mod ecologic.
Utilizatorii comerciali trebuie sa-si contacteze furnizorul si sd consulte
termenii si conditiile din contractul de achizitie. Acest produs si
accesoriile sale electronice nu trebuie eliminate impreund cu alte
deseuri comerciale.

Pentru informatii privind angajamentele fatd de mediu ale Samsung si obligatiile legale specifice
produsului, de ex., reglementarea REACH, WEEE si reglementarea privind Bateriile, vizitati :
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/
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Instalarea

Continutul ambalajului Accesorii
Verificati dacd toate piesele si accesoriile sunt prezente in ambalajul produsului. Dacd aveti Clqptortul este livrat cu diverse accesorii cu ajutorul carora puteti prepara diverse tipuri de
vreo problemd cu cuptorul sau cu accesoriile, contactati un centru de service Samsung din zona alimente.
dumneavoastrd sau vanzdtorul.
Prezentare generald a cuptorului
01 — ° G G I C Tava de ceramicd Tava pentru preparare la cuptor
(Utila pentru modul microunde.) (A nu se folosi pentru modul microunde.)
I
& & &
02 v Y ©
Grdtar metalic interior 3 Suruburi (M4 L25)
(Util pentru meniul Preparare rapida si modul
gril)
O
04
1]
Vas de gatit cu abur
(consultati pagina 27))
01 Panou de comanda 02 CGratare laterale 03 Elemente de blocare a Usii NOTA
04 Usd 05 Manerul usii Consultati Preparare inteligentd a pagina 32-39 si ciutati accesoariile potrivite pentru preparatele
dvs.
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Instructiuni de instalare

Informatii tehnice generale

Alimentare 230V ~50Hz

Independent | 595 x 456 x 570 mm

Dimensiuni (I x H x A)

Incastrat 560 X 446 X 549 mm

Acest aparat respectd reglementdrile UE.

Reciclarea ambalajului si aparatului

Ambalajul este reciclabil.

Ambalajul poate fi fabricat din urmadtoarele materiale:

. carton;

«  folie din polietilend (PE);

o polistiren fard clorofluorcarbon (CFC) (spuma PS rigida).

Aruncati aceste materiale intr-o manierd responsabild si in conformitate cu reglementdrile
guvernamentale.

Autoritatile locale vd pot oferi informatii despre eliminarea aparatelor de uz casnic intr-o manierd
responsabilg.

Siguranta

«  Acest aparat trebuie conectat numai de cdtre un tehnician autorizat.
«  Cuptorul NU este destinat utilizarii in spatii de gatit comerciale.

«  Sevafolosi exclusiv pentru prepararea alimentelor in locuinte.

«  Aparatul este fierbinte in timpul si dupd utilizare.

«  Utilizati cuptorul cu grija in prezenta copiilor mici.

Conexiunea electrica

Priza la care va fi conectat cuptorul cu microunde trebuie sa indeplineasca cerintele
reglementdrilor nationale si locale.

Aparatul trebuie sd poatd fi deconectat de la reteaua electricd dupd instalare. Deconectarea se
poate face asigurand un acces usor la prizd sau prin montarea unui intrerupdtor pe cablul fix, in
conformitate cu regulile de cablare.

Instalarea in dulap
Dulapurile de bucatdrie in care se va instala cuptorul trebuie sd fie reziste la temperaturi de pana
la 100 °C. Samsung nu fsi asuma rdspunderea pentru deteriorarea dulapurilor cauzata de caldurd.

Dimensiuni necesare pentru instalare (Acest produs este special conceput pentru utilizare cu
produse incastrate.)

Cuptor (mm)

A 560 F 595
B 446 G 361
C 549 H 85
D 21 I 456
E 341
e ™ Cuptor (mm)
A A 595
B B 85
C 367
c D 6
D,
! J
-~ ™ Cuptor (mm)
i
A A 549 E 456
L e M B 233 F 6
L C 316 G 446
o £ D 21
H 1
N ®
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Instalarea

/~ ™ Cuptor (mm) ™ Dulap sub chivveta (mm)
A
y — — A 560 D 21 A Min. 550
B 549 E 37 B Min. 564 / Max. 568
c B C 570 C Min. 446 / Max. 450
D 50
E 200 cm?
S e
L B e ) NOTA
Ve ~  Dulap incastrat (mm) Tnaltimea minima necesara (C) este numai pentru
1 F /" instalarea cuptorului.
' - 600 /~ N Instalarea cu o plitd
B Min. 564-568 &3 ) )
Min. 55 | | Pentru a instala o plitd pe partea de sus a
¢ In. 550 f Jﬂ cuptorului, consultati cerintele privind spatiul
D Min. 446 / Max. 450 necesar din ghidul de instalare al plitei ().
E Min. 50 |
F 200 cm?
G 200 cm? ‘
H Spatiu pentru priza de curent \ J
(orificiu cu @ 30)
G
N %
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Montarea cuptorului Atunci cand despachetati produsul, tineti aparatul

4 ™ 1. Introduceti partial cuptorul in dulap. Trageti de cele 2 manere laterale si de manerul usil
cablul Ia sursa de alimentare.
N Y, 01 Meianerul Usii
. . 02 Maner lateral
~ | ™ 2. Introduceti complet cuptorul in dulap.
Dupa finalizarea instaldrii, indepdrtati banda de protectie, banda adeziva si restul ambalajelor si
scoateti accesoriile din interiorul cuptorului. Pentru a scoate cuptorul din dulap, scoateti mai intai _
cablul de alimentare din prizd, dupd care scoateti cele 2 suruburi de pe lateralele cuptorului. %
. _

3. Fixati cuptorul cu cele doud suruburi
(4 x 25 mm) incluse.

4.  Realizati conexiunea electricd. Verificati dacd
aparatul functioneaza.

Romand 13
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Intretinere

Curatare

inlocuire (reparatie)

Curdtati cuptorul in mod regulat, pentru a preveni acumularea impuritdtilor in interiorul
cuptorului. De asemenea, acordati atentie sporitd usii si suprafetei de etansare a usii (numai la
anumite modele).

Dacd usa nu se deschide sau se inchide cu usurintd, verificati mai intai dacd s-au acumulat
impuritdti la elementele de etansare ale usii. Utilizati o carpd moale imbibatd in apa cu sdpun
pentru a curdta partea interioard si partea exterioard a cuptorului. Clatiti si uscati bine.

ndepértarea impuritatilor persistente cu miros neplécut din interiorul cuptorului

1. Pozitionati o ceascd cu suc de [dmaie diluat in interiorul cuptorului gol, in centru.

2. Incalziti cuptorul timp de 10 minute la putere maxima.

3. Lafinalizarea ciclului, asteptati racirea cuptorului. Apoi, deschideti usa si curatati spatiul de
preparare.

/\ ATENTIE

«  Pdstrafi curdtenia usii si a suprafetei de etansare a usii, Si asigurafi-va cd usa se deschide si
se inchide cu usurintd. In caz contrar, durata de viata a cuptorului poate scadea.

«  Aveti grijd sd nu vdrsati apd in orificiile de ventilatie ale cuptorului.

«  Nu utilizati substante abrazive sau chimice pentru curdtare.

. Dupd fiecare utilizare a cuptorului, utilizati un detergent slab pentru a curdta spatiul de
preparare, dupd ce cuptorul s-a rdcit.

A\ AVERTISMENT

Acest cuptor nu are in interior componente ce pot fi demontate de operator. Nu incercati sa

inlocuiti sau sa reparati cuptorul.

«  Dacd descoperiti probleme la balamale, etansare si/sau usd, contactati un tehnician calificat
sau un centru de service Samsung din zona dvs., pentru asistentd tehnicd.

«  Dacd doriti sd inlocuiti becul, contactati un centru de service Samsung din zona dvs. Nu
inlocuiti singur componenta.

«  Dacd observati o problemd la carcasa exterioard a cuptorului, mai intai deconectati cablul de
alimentare de la sursa de alimentare, apoi contactati un centru de service Samsung din zona
dvs.

Pregatirea pentru o perioada lunga de neutilizare

Dacd nu utilizati cuptorul o perioada lungd de timp, decuplati cablul de alimentare si mutati
cuptorul intr-un loc uscat, fard praf. Praful si umezeala ce se acumuleazd in interiorul cuptorului
pot afecta performantele cuptorului.
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Inainte de a incepe

Inainte de a prepara o retetd, trebuie sa va familiarizati cu doua componente.

Panou de comanda

Panoul de comanda este disponibil intr-o gamd largd de materiale si culori. Pentru a imbunatati
calitatea, aspectul real al cuptorului poate fi modificat fara preaviz.

B ° 02 03 07 08 09
= b . 7 ox ©
01 @ 06 13
@ = © £0°09

O g @ 04 05 10 11 12

01 Buton disc Rotiti butonul disc pentru moduri pentru a activa panoul de comandd sau
pentru pentru a selecta modul de preparare sau functia pe care doriti sd o folositi.
moduri

02 Temperatura | Folositi-I pentru a schimba temperatura.

03 Nivel de Folositi-I pentru a schimba nivelul de putere.
putere
04 Ceas Apdsati pentru a schimba ora curenta.

05 Temporizator | Apdsati pentru a utiliza functia de cronometru de bucdtdrie.

06 Ecran Aici sunt afisate meniul, informatiile si stadiul pregatirii mancarii.

07 Control Activati sau dezactivati functia Control inteligent.
inteligent NOTA
Setati Conexiunea rapidd inainte de a folosi aceastd functie.

08 OK Selectati valoarea curentd.
09 Start Apdsati pentru a porni cuptorul.
10 Usor Apdsati pentru a aprinde sau stinge lumina din cuptor.

«  Tineti apasat timp de 3 secunde pentru activare sau dezactivare.
Functia Blocare pentru copii poate fi utilizatd numai in standby.

11 Tnapoi Apdsati pentru a reveni la ecranul anterior sau pentru a anula prepararea.

12 Oprire Apdsati pentru a opri cuptorul.

13 Buton disc Rotiti butonul disc pentru valori pentru a regla valoarea setatd
pentru valori | pentru elementul selectat. Rotiti spre dreapta pentru a creste
valoarea sau rotiti spre stanga pentru a reduce valoarea.

Ceas

Este important sd potriviti ora exactd, pentru a va asigura cd operatiunile automate vor fi

efectuate corect.

Pentru a potrivi ora
1. Tineti apasat (® timp de 3 secunde.

2. Potriviti ceasul (ora si minutele) folosind Butonul disc pentru valori si butonul OK.

NOTA

Nu puteti schimba ora in timpul ce cuptorul functioneaza.
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Inainte de a incepe

Cratare laterale Despre energia microundelor

Microundele sunt unde electromagnetice de inalta frecventa. Cuptorul foloseste magnetronul pre-

/~ ™ ¢ Introduceti accesoriul in pozitia corectd in . ) . . e )
S . construit pentru a genera microundele utilizate pentru prepararea sau reincdlzirea alimentelor,
interiorul cuptorului. £4r4 3 le deform decolor
«  Aveti grijd atunci cand scoateti vasele si/sau dra a e detorma sau decolora.
accesoriile din cuptor. Preparatele sau 1. Microundele generate de magnetron sunt
accesoriile fierbinti pot cauza arsuri. N g - distribuite uniform prin sistemul de distribuire
— | 01 Nivelul 1 Functia de microunde e pndelor electrorpz.agnﬁet\ce bin acest motiv,
. alimentele sunt gdtite in mod uniform.
9 ) 02 Nivelul 2 2. Microundele sunt absorbite de alimente pana
03 Nivelul 3 la 0 adancime de aproximativ 2,5 cm, dupd

Functia de cuptor care sunt disipate in interiorul alimentelor in
timpul prepararii.

05 Nivelul5 3. Timpul de preparare depinde de urmatoarele
caracteristici ale alimentelor.

«  (antitatea si densitatea

«  Continutul de umiditate

«  Temperatura initiald (mai ales in cazul

alimentelor congelate)

NOTA

Alimentele gatite retin caldura in interior dupd
finalizarea procesului de preparare. Din acest motiv,
trebuie sd respectati timpii de preparare specificati
in manual, care asigurd gatirea uniformd si in
interior.

04 Nivelul 4
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Vasele pentru prepararea la microunde

Vasele utilizate pentru prepararea in modul microunde trebuie sd permitd trecerea microundelor
si patrunderea in alimente. Metalele precum otelul inoxidabil, aluminiul si cuprul resping
microundele. Prin urmare, nu folositi vase din materiale metalice. Vasele marcate ca fiind
recomandate pentru microunde pot fi folosite in orice situatie in conditii de sigurantd. Pentru
informatii suplimentare despre vasele adecvate, consultati indicatiile de mai jos si asezati un
pahar cu apa sau alimente in interiorul cuptorului.

Cerinte:

«  Fund plat si laterale drepte
o (Capac ermetic

« 0ald bine echilibratd, cu manere mai usoare decat greutatea oalei

Material

Recomandat
pentru microunde

Descriere

Folie din aluminiu

Folositi pentru o portie mica,
pentru a evita prepararea
excesiva. Dacd folia este
aproape de peretii cuptorului
sau dacd folositi o cantitate
prea mare de folie, se pot
forma arcuri electrice.

Platou pentru rumenire

Nu il folositi pentru
preincalzire mai mult de
8 minute.

Portelan 0s0s sau ceramicd

In general, vasele din portelan,
lut, ceramicd ldcuita si portelan
0s0s pot fi folosite in cuptorul
cU microunde, cu exceptia celor
cu incrustatii metalice.

. Recomandat )
Material . Descriere
pentru microunde
Pahare sau casolete din 0O Supraincdlzirea poate cauza
polistiren topirea acestora.
Ambalaje fast- Pungi de hartie sau
food hartie de ziar X Potua foc.
Hartie reciclatd sau X Poate cauza formarea de arcuri
ambalaje metalice electrice.
Recomandate pentru
Vase termorezistente @) microunde, cu exceptia celor cu
incrustatii metalice.
Articolele din sticld find se
- Sticla fina O pot sparge sau fisura in urma
Sticla R
incdlzirii rapide.
Recomandate numai pentru
Borcane din sticls o) Encélzire, chatet,i capacul
inainte de a incepe procesul de
preparare.
Vase
Metal Pungi pentru Pot Cauza formarea 'de arcuri
congelator cu clipsuri electrice sau incendiu.
de prindere
Farfurii, cani, servetele Folositi-le pentru preparare
Si prosoape de @) rapida. Acestea absorb excesul
Hartie bucdtarie de umiditate.
Hartie reciclats X Cauzeaza formarea de arcuri

electrice.

Tdvi de unicd folosintd din poliester
cartonat

Unele alimente congelate sunt
ambalate in astfel de tavi.
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Inainte de a incepe Functii si comenzi

i Recomandat i Prezentare generala a optiunilor
Material . Descriere
pentru microunde
Folositi numai recipiente ) Interval de temperaturd | Temperatura standard
; Optiune . .
din material termoplastic. (Nivel de putere) (Nivel de putere)
Recipiente O Unele materiale plastice se 100-800 W 800 W
. tpot defotrm_a SZU dtecolora la =~ Microunde Energia microundelor permite gdtirea sau
Plastic emperatur ricicate. = reincalzirea alimentelor f&rd a le modifica forma
Folie de plastic O Folositi pentru a refine sau culoarea.
umiditatea dupd preparare. . .
E— ——— - - 40-200°C 180 °C
ungi pentru A olositi numai pungi 100 W-600 W 300w
congelator termorezistente. — Microunde + — — -
Folositi pentru retinerea ?';{ Convectie EIGT?TEE'? mcalzwigenslreta'zs ;aIchUfat, |a>r |
Hartie ceratd O umiditdtii si prevenirea ' ventila OrAU € convectie O, Als rJ viein |nAer|oru
. L cuptorului, unde este amplificata de energia
improscarii. )
microundelor.
O:Recomandat pentru A Ase utiliza cu atentie X : Nerecomandat pentru utilizarea in Modul 40-200 °C 200°C
microunde cuptorul cu microunde " v~ | Microunde + 100 W-600 W 300w
anual ~ A —— ——
Grill Elementele de incélzire genereaza cildurd, care
este amplificata de energia microundelor.
T 40-230°C 160 °C
=1
= ) Elementul de incdlzire din spate genereaza caldurg,
= @ Convectie distribuitd uniform de ventilatorul de convectie.
S Folositi acest mod pentru coacere si prdjire la
g_ niveluri diferite simultan.
40-230°C 180 °C
¥ Ven.tilat.or C3ldura este generatd de elementele de incilzire
—_— obisnuit de sus si de jos si distribuita de ventilatoare. Acest
mod este recomandat pentru coacere si prdjire.
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Interval de temperaturd | Temperatura standard

iun . :
it 2 (Nivel de putere) (Nivel de putere)
150-230°C 220°C
v Gril mare Grilul mare emite caldurd. Folositi acest mod pentru
obtinerea unei cruste rumene (de exemplu, carne,
lasagna sau preparate gratinate).
Modul
Manua| 40'230 OC 180 DC
o o Doud elemente de incalzire din partea de sus
3 | | Cril'siventilator | yenereazs caldurd, distribuitd uniform de ventilator.
Folositi acest mod pentru a prepara carne sau peste
la gril.
Al UTOI Preparare Pentru incepdtori, cuptorul dispune de 20 programe
L ] automata de preparare automata.
Modul
Cuptorul dispune de 5 programe de decongelare
Automat * Decongelare ' p AD ' prog ) g )
. dintre care il puteti alege pe cel pe care il
automata : ! i . .
O considerati cel mai potrivit pentru dumneavoastra.
. 60-100 °C 60 °C
’, ~
o
v §§ 1| Pastrarelacald | rojasiti acest program numai pentru pastrarea
caldd a alimentelor preparate recent.
Functii Cuptorul este prevazut cu functiile de Curdtare
speciale cu aburi si Dezodorizare. Curdtarea cu

Curdtare

aburi functie este utild pentru indepdrtarea
cantitatilor mici de resturi depuse.
Dezodorizarea este utild pentru indepartarea
mirosurilor nepldcute din cuptor.

Modul Manual

Temperatura standard (sau Nivel de putere) se modificd in functie de valoarea cel mai des folositd

la ultimele 10 utilizari.

Pasul 1. Selectati un mod

O

1. Folositi Butonul disc pentru moduri pentru a activa panoul de comandd, dupa care selectati

un mod manual.

Pasul 2. Fixati temperatura

oK

i

O

1. Rotiti Butonul disc pentru valori pentru a selecta temperatura dorita.
Dupad ce ati terminat, apdsati OK.

3. Dacd doriti o pornire rapidd, apdsati START. Cuptorul incepe sd se preincdlzeascd.
(Se poate utiliza in modurile Convectie, Ventilator obisnuit, Gril mare, Gril si ventilator)
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Functii si comenzi

Pasul 3. Fixati timpul de preparare (si Nivelul de putere)

Pentru a modifica temperatura (sau Nivelul de putere) si timpul de preparare in timpul prepararii

e O

oK
€]

1. Rotiti Butonul disc pentru valori pentru a selecta timpul de preparare.
Dacd apasati (O, puteti fixa timpul de preparare.

2. Pentru a fixa ora de incheiere, apasati (® incd o datd si rotiti Butonul disc pentru valori
pentru a fixa ora de incheiere dorita.

3. Pentru a schimba nivelul de putere, apdsati ¢ si rotiti Butonul disc pentru valori pentru a

schimba.
4. Dupd ce ati terminat, apdsati START pentru a porni prepararea.
5. De asemenea, puteti seta optiunile inainte de a porni cuptorul.

/\ ATENTIE
Nu ldsati alimentele gdtite in cuptor pentru un timp prea lung. Se pot altera.

Pasul 4 Preincalzire (numai pentru modurile Convectie, Ventilator obisnuit, Gril mare, Gril si
ventilator si Preparare cu aer cald)

Cuptorul incepe sd se preincdlzeascd, pand cand ajunge la temperatura fixatd. Cand atinge
temperatura fixatd, emite un semnal sonor si indicatorul de preincdlzire dispare.

N o=

o U AW

Apasati OK in timpul prepararii.

Selectati temperatura (sau nivelul de putere) sau timpul de preparare cu ajutorul Butonului
disc pentru valori.

Apdsati OK.

Modificati valoarea folosind Butonul disc pentru valori.

Dacd apasati OK, puteti modifica valoarea.

Pentru a modifica numai timpul de preparare, apasati (®. Dupd aceea, modificati timpul de
preparare dupd preferinte.

Pentru a opri functionarea

@ g0

O

1

2.

Rotiti Butonul disc pentru moduri in pozitia de oprire.

«  Ecranul cuptorului se stinge, iar dupd 2 secunde se afiseazd ceasul.

«  Cuptorului se opreste chiar si in timpul prepardrii, iar dupd 2 secunde se afiseazd
ceasul.

Apasati STOP.

. Functionarea cuptorului este intreruptd. Apdsati din nou pentru anulare sau apdsati
START pentru a relua prepararea.
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Microunde

Microundele sunt unde electromagnetice de inaltd frecventd. Energia microundelor permite
gatirea sau reincdlzirea alimentelor fard a le modifica forma sau culoarea.
. Folositi numai vase recomandate pentru microunde.

Pasul 1

Microunde

Pasul 2

Nivel de putere

Pasul 3
Timp de preparare >
(Nivel de putere)

Pasul 4

Asezati alimentele intr-un vas recomandat
pentru utilizarea in cuptorul cu microunde,
apoi asezati-| pe accesoriul recomandat i
inchideti usa.

Urmati pasii 1-3 din sectiunea Modul Manual
de Ia pagina 19-20. Cuptorul va porni dupa
fixarea timpului de preparare.

Dupd finalizarea prepardrii, folositi manusi
speciale pentru cuptor pentru a scoate
mancarea.

Nivel Procentaj | Putere de iesire Descriere

(%) (W)
RIDICAT 100 800 Pentru incdlzirea lichidelor.
PUTIN RIDICAT 88 700

Pentru incdlzire si preparare.

MEDIU RIDICAT 75 600
MEDIU 56 450 Pentru prepararea carnii si incalzirea
MEDIU SCAZUT 38 300 legumelor.
DECONGELARE 22 180 Pentru decongelare inainte de preparare.
SCAZUT 13 100 Pentru decongelarea legumelor.

Microunde + Convectie

Tn acest mod, energia microundelor este combinatd cu aerul cald, rezultatul fiind un timp de
preparare redus si formarea unei cruste rumene la suprafata alimentelor. Folositi acest mod
pentru toate felurile de carne, inclusiv carne de pasdre, precum si pentru tocane si preparate
gratinate, pandispan si checuri cu fructe, pldcinte, prajituri crumble, lequme coapte, biscuiti

englezesti si paine.

Pasul 1 Pasul 2
Microunde + > . >
) Temperaturd
Convectie
1.
2.
3.

/N ATENTIE

Pasul 3
Timp de preparare >
(Nivel de putere)

Pasul 4

Asezati alimentele intr-un vas adecvat,
recomandat pentru utilizarea in cuptorul cu
microunde, apoi asezati-l pe suport si inchideti
usa.

Urmati pasii 1-3 din sectiunea Modul Manual
de la pagina 19-20. Cuptorul va porni dupd
fixarea timpului de preparare.

Dupa finalizarea prepardrii, folositi manusi
speciale pentru cuptor pentru a scoate
mancarea.

Folositi numai vase termorezistente, de exemplu din sticld, lut sau portelan 0s0s fdrd incrustatii

metalice.
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Functii si comenzi

Microunde + Grill

Elementele de incdlzire genereaza cdldura, care este amplificatd de energia microundelor. Folositi
numai vase recomandate pentru microunde, de exemplu vase din sticld sau ceramica.

Pasul 1

Microunde + Grill

Pasul 2

Temperatura

/\ ATENTIE

Pasul 3 Pasul 4
Timp de preparare >
(Nivel de putere)

Asezati alimentele intr-un vas adecvat, apoi
asezati-l pe accesoriul recomandat si inchideti
usa.

Urmati pasii 1-3 din sectiunea Modul Manual
de la pagina 19-20. Cuptorul va porni dupd
fixarea timpului de preparare.

Dupa finalizarea prepardrii, folositi manusi
speciale pentru cuptor pentru a scoate
mancarea.

Folositi numai vase termorezistente, de exemplu din sticld, lut sau portelan 0sos fara incrustatii

metalice.
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Convectie

Elementele de incdlzire din spate genereazd cdldurg, distribuitd uniform in interiorul cuptorului de
ventilatorul de convectie. Folositi acest mod pentru biscuiti obisnuiti, biscuiti englezesti, rulade si
checuri, precum si pentru checuri cu fructe, preparate de patiserie cu crema si sufleuri.

Pasul 1 N Pasul 2 § Pasul 3 N Pasul 4
Convectie Temperatura Timp de preparare Preincdlzire

1. Asezati alimentele intr-un vas adecvat, apoi
asezati-I pe accesoriul recomandat si inchideti
uUsa.

2. Urmati pasii 1-4 din sectiunea Modul Manual
de la pagina 19-20.

3. Dupd finalizarea prepardrii, folositi mdnusi
speciale pentru cuptor pentru a scoate
mancarea.

Ventilator obisnuit

Cdldura este generata de elementele de incdlzire de sus si de jos si distribuita de ventilatoare.
Aceastd functie se va utiliza pentru coacerea si prdjirea obisnuitd pentru majoritatea felurilor de
preparate.

Pasul 1 N Pasul 2 § Pasul 3 N Pasul 4
Ventilator obisnuit Temperatura Timp de preparare Preincdlzire

1. Asezati alimentele intr-un vas adecvat, apoi
asezati-I pe accesoriul recomandat si inchideti
usa.

2. Urmati pasii 1-4 din sectiunea Modul Manual
de la pagina 19-20.

3. Dupad finalizarea prepardrii, folositi mdnusi
speciale pentru cuptor pentru a scoate
mancarea.




Gril mare
Elementele de incdlzire genereazd cdldurd. Aveti grijd ca acestea sa se afle in pozitie orizontald.
Pasul 1 § Pasul 2 N Pasul 3 N Pasul 4
Gril Temperatura Timp de preparare Preincdlzire

1. Asezati alimentele intr-un vas adecvat, apoi
asezati-I pe accesoriul recomandat si inchideti
usa.

2. Urmati pasii 1-4 din sectiunea Modul Manual
de la pagina 19-20.

3. Dupd finalizarea prepardrii, folositi manusi
speciale pentru cuptor pentru a scoate
mancarea.

Gril si ventilator
Elementele de incdlzire genereaza caldura. Aveti grijd ca acestea sd se afle in pozitie orizontald.

Pasul 1 § Pasul 2 N Pasul 3 N Pasul 4
Gril Temperaturd Timp de preparare Preincdlzire

1. Asezati alimentele intr-un vas adecvat, apoi
asezati-I pe accesoriul recomandat si inchideti
usa.

2. Urmati pasii 1-4 din sectiunea Modul Manual
de Ia pagina 19-20.

3. Dupd finalizarea prepardrii, folositi manusi
speciale pentru cuptor pentru a scoate
mancarea.

Modul Automat

Cuptorul dispune de 2 programe automate, dintre care il puteti alege pe cel pe care il considerati
cel mai potrivit pentru dumneavoastrd: Decongelare automatd si Preparare automatad. Selectati-I

pe cel mai potrivit cerintelor dumneavoastra.

O

1. Folositi Butonul disc pentru moduri pentru a activa panoul de comandd, selectati un Modul
Automat, dupa care apdsati OK pentru a confirma.
+  Preparare automatd (), Decongelare automatd (@).

2. Rotiti Butonul disc pentru valori pentru a selecta programul preferat si apdsati OK pentru a
confirma.

3. Rotiti Butonul disc pentru valori pentru a selecta greutatea doritd, dupd care apdsati OK
pentru a confirma.

4. Peecran se afiseazd meniul si ghidul de accesorii. (Apdsati OK.)

5. Apdsati START sau OK pentru a incepe prepararea.

/N ATENTIE
Folositi intotdeauna mdnusi speciale pentru cuptor pentru a scoate mancarea.

NOTA

Timpul de preparare este preprogramat pentru fiecare meniu si nu poate fi modificat.
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Functii si comenzi

fur3 Preparare automats Ghid de preparare automata
Pentru incepdtori, cuptorul dispune de 20 programe de preparare automatd. Profitati de
aceasta functie pentru a economisi timp sau pentru a invéta mai repede. Timpul de preparare si Nr. | Alimente Dimensiune portie (kg) Accesorii Nivel
temperatura vor fi reglate in functie de reteta selectata. 1 | Meniu 0,3-0.4 Tavd de ceramics 1
Pasul 1 N Pasul 2 N Pasul 3 complet gata 0,4-05
Preparare automata Meniu Creutate preparat Asezati alimentele pe un platou din ceramicd si acoperiti platoul cu folie
speciald pentru microunde. Acest program este adecvat pentru meniurile
1. Asezati alimentele intr-un vas adecvat, apoi alcatuite din 3 feluri (de exemplu, carne cu sos, legume si garnituri cum
asezati-l pe accesoriul recomandat si inchideti ar fi cartofi, orez sau paste). Dupd preparare, asteptati 3 minute.
Wdoooo 2 | Pizza 03-0,4 Crétar metalic interior + 2
2. Urmati pasii 1-3 din sectiunea Modul Automat congelats 04-05 Tav3 de ceramics

de la pagina 23-25.

Asezati pizza congelatd in cuptor.

3. Dupd finalizarea prepardrii, folositi manusi
speciale pentru cuptor pentru a scoate 3 | Lasagna 0,4-0,5 Gratar metalic interior + 2
mancarea. congelata 06-0,7 Tavd de ceramica

Asezati lasagna congelatd intr-un vas de yena sau ceramic adecvat. Dupa
incdlzire, asteptati 2-3 minute.

4 | Puiintreg 11-12 Gratar metalic interior + 2
12-13 Tavd de ceramicad

o Ungeti puiul rece cu ulei si condimente. Asezati-l cu pieptul in jos in
3 tava de ceramicd si asezati tava in mijlocul gratarului metalic interior.
fj Intoarceti pe cealaltd parte dupa semnalul sonor. Apasati butonul Start
5’ pentru a continua prepararea. Dupd preparare, asteptati 5 minute.
g 5 | Bucadti de pui 0,6-0,7 Gratar metalic interior + 4
= 09-10 Tava de ceramicd

Ungeti bucdtile de pui rece cu ulei si condimente. Asezati-le in tava de
ceramicd cu partea cu piele in jos si asezati tava pe gratarul metalic
interior. Intoarceti pe cealaltd parte dupd semnalul sonor. Dupd
preparare, asteptati 2-3 minute.
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Nr. Alimente Dimensiune portie (kg) Accesorii Nivel Nr. Alimente Dimensiune portie (kg) Accesorii Nivel
6 | Fripturade 0,8-0,9 Grdtar metalic interior + 3 13 | Morcovi 0,203 Tavd de ceramicd 1
miel 1,1-1,2 Tava de ceramicd feliati 0,4-05
Asezati bucdtile de miel marinate in tava de ceramicd i asezati tava pe Spdlati si curdtati morcovii si pregatiti-i in felii egale. Asezati-le in mod
grdatarul metalic interior. Dupd semnalul sonor, intoarceti-le si porniti din egal intr-un bol de sticld cu capac. Addugati 30 ml (2 linguri) de apd
Nou prepararea. pentru 0,2-0,3 kg si 45—60 ml (3-4 linguri) pentru 0,4-0,5 kg. Agezati
7 | chipsuri 03-04 Tava pentru preparare la 3 bolul in centrul cuptorului. Se acopera cu un capac. Amestecati dupd
la cuptor 0,4-0,5 cuptor - - preparare. A
congelate Asezati uniform chipsurile congelate pe tava metalicd pentru preparare 14 | Cartofi copfi 03-04 Tava de ceramica 1
la cuptor. in coaja 0,7-08
8 | Cartofi copti 0,4-0,5 Gratar metalic interior + 4 Sga]lalt,l 3l c‘uraEatUAcartotﬁAl}gngtet\—l(jcu ulei de gwaghng st intepai coijatcut
jUmtati 06-07 Tavi de ceramics \3/ag LeraEltJé cutit. Asezati-i in tava de ceramicd. Dupd preparare, asteptati
Tdiati cartofii in jumdtati. Asezati-i in cerc in tavd, cu partea tdiatd spre - ' M —
. < A mi 15 | Cartofi 0,4-05 Tavd de ceramica 1
_ gril. Dupa preparare, asteptati 2v3 minute. decoji 07-08
E ﬂggﬂta w 1214 Tava pentCrLij?g(reparare & 2 Spdlati si decojiti cartofii, tdiati-i in jumatdti si asezati-i intr-un bol de
— - : 4 sticld termorezistent cu capac. Se adaugd 15-30 ml (1-2 linguri) de
Asezati pldcinta cu mere intr-un vas metalic rotung. Asezati-l pe tava apa. Amestecati dupd preparare. Atunci cand preparati cantitdti mari,
pentru preparare la cuptor. Creutatea se calculeaza cu tot cu mere si amestecati o data in timpul prepararii. Asteptati 3-5 minute.
restul ingredientelor. 16 | Dovlecei 0,2-03 Tavd de ceramicd 1
10 | Chec aromat 07-08 Tavd pentru preparare Ia 3 03-0,4
%Jerlr;;%re ! - — - cuptor — — Se taie dovleceii in felii. Se adaugd 30 ml (2 linguri) de apd sau unt cat o
Asezati aluatul proaspat intr-o tava dreptunghiulard metalicd de nuca. Asezati-le in mod egal intr-un bol de sticla cu capac. Se acopera cu
mdrimea corespunzdtoare (lungime de 25 cm). Asezati tava pe lungime un capac. Se lasd doar sd se patrunda.
fatd de usd, in tava pentru preparare la cuptor.. 17 | Vinete 0.1-02 Tava de ceramica 1
11 Inﬂorescent,e 0,2-0,3 Tava de ceramicd 1 feliate 0,3-0,4
de broccol ' 0’3_0[{ — - — Se taie vinetele in felii mici si se stropesc cu 15 ml (1 lingurd) de suc de
Se taie broccoli in felii sau jumatati. Se adauga doar 15 ml (1 lingurd) de lmaie. Asezati-le in mod egal intr-un bol de sticla cu capac. Se acoperd
apd. Asezati-le in mod egal intr-un bol de sticld cu capac. Se acoperd cu CU Un capac. Amestecati dupd preparare.
un capac. Amestecati dupd preparare.
12 | Buchete de 0,2-03 Tava de ceramicd 1
conopida 0,3-0,4

Spadlati si curdtati conopida proaspdta si preparati buchetele. Asezati-le
in mod egal intr-un bol de sticld cu capac. Addugati 30 ml (2 linguri) de
apd pentru 0,2-0,3 kg si 45-60 ml (3-4 linguri) pentru 0,3-0,4 kg. Asezati
bolul in centrul cuptorului. Se acoperd cu un capac. Amestecati dupd
preparare.
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Functii si comenzi

NF. Alimente Dimensiune portie (kg) Accesorii Nivel @ Decongelare
18 | Ceapa feliata 0203 Tavi de ceramics 1 Cuptorul dispune de 5 programe de decongelare, dintre care il puteti alege pe cel pe care il
0'4_0'5 considerati cel mai potrivit pentru dumneavoastrd. Timpul si nivelul de putere sunt reglate

automat in functie de programul selectat.

Se taie cepele in felii sau jumdtati. Se adaugd doar 15 ml (1 lingurd) de

apa. Asezati-le in mod egal intr-un bol de sticld cu capac. Se acopera cu Pasul 1 N Pasul 2 N Pasul 3
un capac. Amestecati dupd preparare. Decongelare automata Meniu Creutate
19 | Mix de 0,2-03 Tava de ceramicd 1

1. Asezati alimentele intr-un vas adecvat, apoi
asezati-l pe accesoriul recomandat si inchideti
uUsa.

2. Urmati pasii 1-3 din sectiunea Modul Automat
de la pagina 23-25.

3. Dupd finalizarea prepardrii, folositi mdnusi

20 | Orez alb 0,2-03 Tava de ceramicd 1 speciale pentru cuptor pentru a scoate

legume 0,4-0,5

Spalati si curdtati leqgumele proaspete. Asezati-le in mod egal intr-un bol
de sticld cu capac. Addugati 15 ml (1 lingurd) de apd pentru 0,2-0,3 kg si
30 ml (2 linguri) pentru 0,4-0,5 kg. Asezati bolul in centrul cuptorului. Se
acoperd cu un capac. Amestecati dupd preparare.

Se foloseste un bol mare de sticl3 pyrex, cu capac. (Retineti faptul c& mancarea.
orezul isi dubleaza volumul in timpul prepardrii.) Se acoperd cu un
capac. Dupd trecerea timpului de preparare, se amestecd inainte de a se

o ) A o e . Ghid pentru decongelare
Idsa sd stea. Se adauga sare sau mirodenii si unt. Retineti faptul cd este

posibil ca orezul sa nu fi absorbit toatd apa dupd incheierea duratei de Nr

Alimente Dimensiune portie (kg) Accesorii Nivel
preparare.

1 | Carne 02-15 Tava de ceramicd 1

Protejati marginile cu folie de aluminiu. Intoarceti carnea pe partea
cealaltd dupd semnalul sonor. Acest program este adecvat pentru carne
de vita, miel, porc, fripturi, cotlete si carne tocata.
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2 | Carnede 02-15 Tavd de ceramica 1

pasare Protejati capetele picioarelor si aripilor cu folie de aluminiu. intoarceti

carnea de pasdre pe partea cealaltd dupd semnalul sonor. Programul
este adecvat pentru decongelarea puilor intregi si a bucdtilor de carne
de pui.

3 | Peste 02-15 Tava de ceramicd 1

Protejati coada pestelui intreg cu folie de aluminiu. Intoarceti pestele pe
partea cealalta dupd semnalul sonor. Acest program este adecvat pentru
decongelarea pestilor intregi si a fileului de peste.

26 Romana




Alimente | Dimensiune portie (kq) Accesorii Nivel NOTA

Paine/ 01-08 Tava de ceramics 1 Modul automat de dezghetare utilizeazd energia cuptorului cu microunde pentru a incdlzi
Prdjituri A e bucats d de bucatarie si int - alimentele.
sezali painea pe o bucata de prosop de bucatarie si intoarceti-o pe De aceeq, atunci cand utilizati acest mod, trebuie respectate cu strictete instructiunile privind

pgrteavcealalta d'UpaAsemnalu\' sonor. Asezatl tartavpe tava de ceramica vasele de gatit si alte masuri de sigurantd referitoare la cuptorul cu microunde.
si, dacd este posibil, intoarceti-o pe partea cealaltd la semnalul sonor

al cuptorului. (Cuptorul continué sé functioneze, dar se opreste cand Ghid pentru gatitul cu abur
deschideti usa.) Programul este adecvat pentru toate tipurile de paine,
feliatd sau intreagd, precum si pentru chifle si baghete. Aranjati chiflele
in cerc. Acest program este adecvat pentru toate tipurile de tarte cu
aluat dospit, biscuiti, placinte cu branza si foietaje. Nu este adecvat
pentru tartele cu crustd, tartele cu fructe si cremd sau cele cu glazurd de
ciocolatd.

Pure Steamer se bazeazd pe principiul gatitului cu abur si este conceput pentru a gati rapid si
sandtos in cuptorul cu microunde Samsung. Acest accesoriu este ideal pentru a gati orez, paste,
legume etc., in timp record, pastrandu-le in acelasi timp valoarea nutritiva.

Setul Pure Steamer pentru cuptorul cu microunde este format din 3 piese:

Fructe 0,1-0,6 Tavd de ceramica 1

Se aranjeaza uniform fructele congelate pe tava din ceramicd. Acest
program este recomandat pentru fructe precum zmeurd, amestec de
fructe de padure si fructe tropicale.

\Vas Tava accesoriu Capac

Toate componentele setului rezistd la 0 temperaturd cuprinsd intre -20 °C si 140 °C.
Adecvate pentru depozitarea in congelator. Acestea pot fi utilizate impreund sau separat.

Conditii de utilizare:

«  Nu utilizati:
«  pentru a gdti alimente cu un continut ridicat de zahdr sau grasimi:
. pe gratar, cu functia de incdlzire rotativa sau pe plita.

«  Spdlati bine toate accesoriile in apd cu sdpun inainte de prima utilizare.
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Intretinere:

«  Aparatul cu aburi poate fi spalat in masina de spdlat vase.

«  (and spdlati manual, folositi apd fierbinte si detergent de vase. Nu utilizati lavete abrazive.

«  Unele alimente (precum rosiile) pot decolora plasticul. Acest lucru este normal si nu
reprezintd un defect de fabricatie.
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Dezghetarea: Functii speciale
Puneti alimentele congelate in vasul cu abur, fara capac. Lichidul va rdmane pe fundul vasului si
nu va afecta alimentele. 7§¢3 Pastrare la cald

La aceasta functie se foloseste numai elementul de incdlzire prin convectie, care efectueaza un
ciclu de pornire si oprire pentru a pastra alimentele calde.

Utilizarea vasului cu abur

Dupd finalizarea prepardrii,

O IS

Vas + capac Vas + tavd accesoriu + capac
1. Folositi Butonul disc pentru moduri pentru a activa panoul de comanda, dupa care selectati
Masuri de precautie Péstrare la cald ({15).
2. Apdsati OK pentru confirmare.
3. Rotiti Butonul disc pentru valori pentru a selecta temperatura doritd (60-100 °C).
4. Dupa ce ati terminat, apdsati OK. Dacd doriti o pornire rapidd, apdsati START. Cuptorul
incepe sd se Incdlzeasca.
5. Rotiti Butonul disc pentru valori pentru a selecta timpul de functionare.
6. Dupd ce ati terminat, apasati OK sau START pentru a incepe.

«  Deschideti cu grijd capacul aparatului cu aburi, deoarece aburul care iese poate fi foarte
fierbinte.
«  Folositi manusi pentru cuptor atunci cand manevrati alimentele dupd gatit.

/N ATENTIE

«  Folositi intotdeauna manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate mancarea.

«  Nu utilizati aceastd functie pentru a reincdlzi alimente reci. Folositi acest program numai
pentru pdstrarea caldd a alimentelor preparate recent.

«  Nufolositi aceastd functie mai mult de o ord. In caz contrar, calitatea alimentelor poate fi
afectatd.

«  Pentru a pdstra preparatele crocante, nu le acoperiti in timpul utilizarii acestei functii.
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Ghid pentru pastrarea la cald

Alimente Temperaturd (°C) Durata de. Recomandari
asteptare (min.)
Pentru pastrarea la cald a
Preparate preparatelor cu carne, pui, preparate
) 80 30 : . o o
culinare gratinate, pizza, cartofi si meniuri
gata preparate.
Bauturi 80 30 Pentru_pa_strarea_ la cald a apei,
laptelui si cafelei.
Produse de Pentru pastrarea la cald a painii,
panificatie si 60 30 painii prdjite, chiflelor, brioselor si
patiserie checurilor.
Pentru preincdlzirea farfuriilor
si a veselei. Aranjati farfuriile in
Farfurii/vesela 70 30 interiorul cuptorului. Nu introduceti
prea multe farfurii. (cantitate
maximd: 7 kg)

[ 3 Curétare
Cuptorul poate fi curdtat cu ajutorul functiilor de Curatare cu aburi ([2 ) si Dezodorizare ([22).

S Curdtare cu aburi
Aceastd functie este utild pentru curdtarea cu aburi a cantitatilor mici de resturi depuse.

1. Turnati 100 ml de apd in partea de jos a
cuptorului si inchideti usa.

fo

O

2. Folositi Butonul disc pentru moduri pentru a activa panoul de comandd, dupa care
selectati Curdtare (C+).

3. Rotiti Butonul disc pentru valori pentru a selecta ,C1' Curatare cu aburi ( [ ).

4. Dupa ce ati terminat, apdsati OK. Dacd doriti o pornire rapidd, apasati START. Cuptorul
incepe procesul de curdtare.

5. Apdsati OK pentru a citi mesajul cu instructiuni.

6.  Dupa ce ati terminat, apdsati OK sau START pentru a incepe.

Q x

3

7. Dupd finalizarea procesului de Curatare cu
aburi, curdtati interiorul cuptorului cu o lavetd
uscatd.
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Functii si comenzi

A\ AVERTISMENT Mai multe functii
Nu deschideti usa inainte de terminarea ciclului. Apa din interiorul cuptorului este foarte fierbinte - -
Si poate cauza arsuri. Meniu Descriere
NOTA Temporizator Programarea temporizatorului.
«  Folositi aceast3 functie numai dupa ce cuptorul s-a racit complet si a ajuns la temperatura Blocare Blocarea panoului de comandd.
camerei. Semnal sonor Activarea sau dezactivarea semnalului sonor al cuptorului (bipurile).
* NUfolosifi apa distilatd. ) A _ ‘ Wi-Fi Activarea sau dezactivarea Wi-Fi.
«  NU curdtati cuptorul cu microunde cu aparate de spdlat cu jet de presiune sau cu jet de
aburi.

«  Dacd interiorul cuptorului este fierbinte, functia de curdtare automata nu se va activa.
Asteptati pand cand cuptorul se raceste si incercati din nou.

. Nu turnati toatd cantitatea de apd deodatd in partea de jos a cuptorului. Turnati putin cate
putin. In caz contrar, apa se va revdrsa spre partea din fatd.

[ Dezodorizare

Aceastd functie este utild pentru indepdrtarea mirosurilor neplacute din cuptor. Folositi aceastd
functie in mod regulat, pentru a indeparta mirosurile nepldcute din cuptor.
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1. Folositi Butonul disc pentru moduri pentru a activa panoul de comanda, dupd care selectati
Curatare ((3).

2. Rotiti Butonul disc pentru valori pentru a selecta ,C2’ Dezodorizare ().

3. Dupd ce ati terminat, apdsati OK.

4. Rotiti Butonul disc pentru valori pentru a fixa timpul, dupd care apdsati OK sau START
pentru a incepe. (Timpul prestabilit este 5 minute.)
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Temporizator Control inteligent
1. Apasati i pentru a utiliza functia Temporizare.

2. Fixati temporizatorul (ora si minutele) folosind Butonul disc pentru valori.

3. Apdsati OK pentru a porni temporizatorul.

4. Apdsati STOP pentru a anula temporizatorul si apdsati & pentru a modifica ora sau

Pentru a utiliza functia de Control inteligent al cuptorului, trebuie sd descarcati aplicatia
SmartThings si sd o instalati intr-un dispozitiv mobil. Este posibil ca functiile controlate prin
aplicatia SmartThings sa nu functioneze bine in conditii de comunicare slabe sau dacd ati instalat
cuptorul intr-un loc in care semnalul Wi-Fi este slab.

minutele.
Conectarea cuptorului cu microunde
Blocare o . . - o .
L Tineti apisat £ timp de 3 d 0 bl orului 1. Descdrcati aplicatia SmartThings si deschideti-o pe dispozitivul mobil.
- [IN€tapasdtes.. Mp A€ 5 SEcunae pentru biocarea cuptoruiul. 2. Urmati instructiunile afisate de aplicatie pe ecran pentru a conecta cuptorul.

2. Pentru deblocare, tineti apdsat .2 timp de 3 secunde. . . = ) o -
3. Dupd finalizarea procesului, pictograma [J se va afisa pe ecranul cuptorului , iar aplicatia va

confirma conexiunea.

Semnal sonor o —_ ) ) B o o
4. Dacd pictograma [ nu se afiseazd, urmati instructiunile din aplicatie pentru reconectare.

1. Tineti apasat ¥ timp de 3 secunde pentru a utiliza Mai multe functii.
2. Setati optiunea la numarul 1 folosind Butonul disc pentru valori si apasati butonul OK Controlarea cuptorului de la distant3
pentru a schimba setarea Semnal sonor. ’

3. Porniti sau opriti optiunea folosind Butonul disc pentru valori, apoi apsati OK. Din motive de sigurantd, aceastd functie nu este disponibila in modul microunde.

1. Apasati Control inteligent E apare pe ecran. In acest moment, cuptorul poate fi controlat de

Wi-Fi la distanta prin intermediul dispozitivului conectat.
1. Tineti apssat 3 timp de 3 secunde pentru a utiliza Mai multe functi, 2. Selectati pictograma cuptorului din aplicatia SmartThings pentru a deschide aplicatia Control
- . ) . s cuptor.
2. Setati optiunea la numadrul 2 folosind Butonul disc pentru valori si apdsati butonul OK . . . - . .
) A Dupa ce aplicatia este conectata la cuptor, puteti utiliza urmdtoarele functii din cadrul
pentru a schimba setarea Wi-Fi . solicatiilor- c
. L. . . . . . v . . =
3. Porniti sau opriti optiunea folosind Butonul disc pentru valori, apoi apdsati OK. prical a
Controlul de la distanta al cuptorului prin intermediul aplicatiei SmartThings f.
o a (=]
Monitorizare cuptor «  Verificarea starii cuptorului 3
=
Control de la distanta «  Fixarea sau modificarea setarilor cuptorului de la distanta. =
al cuptorului (Indisponibila pentru modul microunde)
Preparatul meu «  Oprirea cuptorului de la distantd.

. Dupd inceperea prepardrii, modificati de la distantd timpul de
preparare si temperatura.

Verificare erori . Identificarea automata a erorilor.

NOTA

Dacd ﬁ nu este afisatd pe ecran, puteti totusi monitoriza starea cuptorului si il puteti opri
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Preparare inteligenta

Prepararea manuala

Ghid de preparare la microunde

«  Nufolositi recipiente din metal cand utilizati modul microunde. Asezati intotdeauna
recipientele cu alimente in tava de ceramicd.

. Pentru rezultate optime, se recomandd sd acoperiti alimentele.

«  Dupd finalizarea prepararii, [dsati mancarea sd se patrundd in aburii proprii.

Legume congelate

«  Folositi un vas de yena cu capac.
«  Se amestecd legumele de doud ori in timpul prepardrii si 0 datd dupd preparare.
«  Se condimenteazd dupd preparare.

Legume proaspete

. Folositi un vas de yena cu capac.

»  Se adaugd 30-45 ml de apa rece pentru fiecare 250 g.

«  Seamestecd 0 datd in timpul prepardrii si 0 datd dupd preparare.
«  Secondimenteazd dupd preparare.

«  Pentru prepararea mai rapidd, se recomandd taierea in bucdti mai mici de aceeasi mdrime.
. Preparati toate legumele proaspete la treapta de putere maxima (800 W).

Alimente Dimensiuneportie ) Duratd de.preparare Duratd de.asteptare
(min.) (min.)
Broccoli 250 4-5 3
500 5-6

Se pregdtesc buchetele de dimensiuni egale. Se
spre centru

aranjeazd cu cozile

Dimensiune Duratd de Duratd de
Alimente ortie (g Putere (W) preparare asteptare
Poriietd (min) (min)
Spanac 150 600 5-6 2-3
Se adauga 15 ml (1 linguri) de apd rece.
Broccoli 30 | 0 | 89 | 23
Se adaugd 30 ml (2 linguri) de apa rece.
Mazire 30 | 0 | 78 | 23
Se adauga 15 ml (1 linguri) de apad rece.
Fasole verde 30 | eo0 | 7mes | 23
Se adauga 30 ml (2 linguri) de apd rece.
Mix de legume 30 | 0 | 78 | 23
(Morcovi/Mazdre/ j o j
Porumb) Se adaugd 15 ml (1 linguri) de apa rece.
Mix de legume 30 | e0 | 7men | 23
(Amestec chinezesc) Se adauga 15 ml (1 linguri) de ap rece.

Varza de Bruxelles 250 5-6 3
500 7-8
Se adaugad 60-75 ml (4-5 linguri) de apad.
Morcovi 250 5-6 3
Se taie morcovii in felii egale.
Conopida 250 5-6 3
500 7-8
Se pregdtesc buchetele de dimensiuni egale. Se taie buchetelele mari
in jumatdti. Se aranjeaza cu cozile spre centru.
Dovlecei 250 | 3-4 3
Se taie dovleceii in felii. Se adaugd 30 ml (2 linguri) de apd sau unt cat
0 nucad. Se lasd doar sd se patrunda.
Vinete 250 | 3-4 3
Se taie vinetele in felii mici si se stropesc cu 1 linguritd de suc de
lamaie.
Praz 250 | 3-4 3

Se taie prazul in felii subtiri.

32 Romana




Duratd de preparare

Duratd de asteptare

Alimente Dimensiune portie (g) il T
Ciuperci 125 1-2 3
250 2-3
Se pregdtesc ciuperci mici intregi sau feliate. Nu se adaugd apd. Se
stropesc cu suc de ldmaie. Se condimenteaza cu sare Si piper. Se scurg
inainte de a fi servite.
Ceap3 250 | 45 | 3
Se taie cepele in felii sau jumdtdti. Se adaugd doar 15 ml (1 lingurd)
de apad.
Ardei 250 | 45 | 3
Se taie ardeii in felii mici.
Cartofi 250 4-5 3
500 7-8
Se cantdresc cartofii decojiti i se taie in jumdtdti sau sferturi egale.
Napi 250 5-6 3

Se taie napii in cuburi mici.

Orez si paste

Amestecati ocazional in timpul si dupd preparare.

Se prepard neacoperite si se pune capacul cat timp se 13sd sd se odihneascd. Se scurge apoi toatd

apa.

«  Orez: Dacd orezul isi dubleaza volumul in timpul prepardrii, folositi un vas de yena mare, cu

capac.

«  Paste: Folositi un vas de yena mare.

. ) Duratd de Duratd de
. Dimensiune | Putere .
Alimente ortie (g} w) preparare asteptare Recomandari
parie (min) (min)
250 17-18 Se ad?uga 500 ml
Orez alb de apad rece.
(semifiert) 800 > Se adauad 750 ml
375 18-20 ¢ adaugs 750m
de apad rece.
250 20-22 Se ad?uga 500 ml
Orez brun de apd rece.
(semifiert) 800 > Se adaugd 750 ml
375 22-24 € adauga /50 m
de apd rece.
eI Se adaugd 500 ml
(orez + orez 250 800 1719 5 g
de apad rece.
brun)
Porumb .
amestec 250 800 18-20 5 | °¢adauga 400 mi
de apad rece.
(orez + cereale)
Paste 250 800 10-11 5 e adaugad 1000 ml

de apd fierbinte.
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Preparare inteligenta

Reincalzire Hrand si lapte pentru bebelusi

. NEJ 'remca\.zm alimentele de mari dimensiuni, cum ar fi bucdtile mari de carne, care se pot . e AR AR
gati excesiv foarte repede. Alimente . Putere (W) ;

«  Este mai sigur sa reincdlziti alimentele la niveluri de putere mai mici. LYl ETEIER EEE) | EFEREE ()

«  Amestecati bine sau intoarceti alimentele in timpul si dupé preparare. Hrana pentru 190¢ 600 30-40 2-3

«  Procedati cu atentie atunci cand reincdlziti lichide sau hrana pentru bebelusi. Amestecati bebelusi Se toarn intr-un castron adanc din ceramica. Se acopers U un capac
bine Tnainte, in timpul prepardrii si dupd preparare cu o lingura din plastic sau cu o baghetd (Legume + Carne) ) ’

Se amestecd dupa preparare. Asteptati 2-3 minute. Inainte de servire,

din sticld, pentru a evita clocotirea si opdrirea. Ldsati lichidele in cuptorul cu microunde pe aurer o )
se amestecd hine i se verificd temperatura cu atentie.

durata de asteptare. Evitati sd le reincdlziti mai mult decat in cazul altor alimente.

«  Durata de asteptare recomandatd dupd reincdlzire este de 2-4 minute. Consultati tabelul Budinca pentru 190 ¢ 600 20-30 2-3

orientativ de mai jos. bebelusi Se toarnd intr-un castron adanc din ceramica. Se acoperd cu un capac.

Lichide si alimente (Cereale + Lapte + Se amestecd dup3 preparare. Asteptati 2-3 minute. Inainte de servire,

z . Fructe) se amesteca bine si se verifici temperatura cu atentie.
Alimente Dimensiune portie Putere (W) DU de. B de. "
preparare (min.) | asteptare (min.) Lapte pentru bebelusi 100 ml 300 30-40 2-3
Bauturi 250 ml (1 cand) 800 14-2 1-2 200ml 50-60
500 ml (2 cani) 2-3 Se amestecd sau se agitd bine si se varsa intr-un recipient din sticld
Se toarnd intr-o ceascd de ceramica si se reincélzeste fard capac. Se asaza sterilizat. Se asaza in centrul tavii de ceramicd. Se gateste fdrd capac.
in centrul tavii de ceramicd. Se amestecd cu grijd inainte si dupd durata de Se agitd bine si se asteaptd cel putin 3 minute. Inainte de servire, se
asteptare. agita bine si se verifica temperatura cu atentie.
Supé (Rece) 250 g | 80 | 3-4 | 23

Se toarnd intr-un castron din ceramica adanc. Se acoperd cu un capac de
plastic. Se amesteca bine dupa reincalzire. Se amestecd din nou inainte de

= servire.

g Stufat (Rece) 350 g | 600 | 56 | 23

% Se toarnd intr-un castron din ceramicd adanc. Se acoperd cu un capac de
5 plastic. Se amesteca bine dupa reincalzire. Se amestecd din nou inainte de
o servire.

(=]

] Paste cu s0s 3509 | 600 | 5-6 | 23

= )

(Reci) Se toarnd intr-un castron din ceramica adanc. Se acopera cu un capac de
plastic. Se amestecd bine dupd reincdlzire. Se amestecd din nou inainte de
servire.

Meniu complet 3509 600 5-6 3

gata preparat 450 g 6-7

(Rece)

Se aseazd 2-3 alimente reci pe un platou din ceramicd. Se acopera cu folie
speciald pentru microunde.
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Decongelare Aliment Dimensiune Durata de Duratd de
Asezati alimentele congelate intr-un vas recomandat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde, lirsiis portie (@) | decongelare (min) | asteptare (min.)
fara czuapac: Intuoarcet,AHe in timpul decongeldrii, \ar.dupg Qec?ng.elarevs.curgcityIlchludu\ $|. ) Paine Chifle 2 buc. 111 520
indepdrtati maruntaiele. Pentru o decongelare mai rapida, taiati bucati mici si infdsurati-le in )
i o . ) . . ; (cca.50 g fiecare) 4 buc. 2%-3
folie de aluminiu inainte de decongelare. Atunci cand alimentele congelate incep sa inmoaie la -
suprafata, opriti decongelarea si lsati-le s3 stea conform indicatiilor din tabelul de mai jos. Toast/sandvici 250 4-4%
Nu schimbati nivelul de putere prestabilit (180 W) pentru decongelare. 500 7-9
' Dimensiune Duratd de Duratd de As,e%ap ‘ch|ﬂele in cerc sau pa|.meua Aomzontall pe prosoape de h?rt|e P?”mf
Alimente portie (g) decongelare (min) | asteptare (min) bucdtdrie, pe platoul de ceramicd. Intoarceti pe partea cealaltd dupd jumdtate
- » - din timpul de decongelare.
Carne Carne tocatd 250 6-7 15-30
500 8-12 . .
Ghid pentru prepararea la gril
Fripturd de porc 250 7-8 N I . L .
‘ — — — . — Elementele de incdlzire ale grilului se afla pe partea superioard a spatiului de preparare.
Asgzah carnga peAp\atoul dle ceramica. ProteJ?t| maur.gmwlve mai ;prn cu Acestea functioneaza numai atunci cand usa este inchiss.
folie de aluminiu. Intoarceti pe partea cealalta dupa jumdtate din timpul de Atunci cand preparati alimente la gril, asezati-le pe suportul inalt, daca nu se specifica altfel.
: reincdlziti grilul timp de 2-3 minute in modul Gril si, dacd nu se specifica altfel mai jos, preparati
decongelare Preincdlziti grilul timp de 2-3 minute 1 dul Gril si, dacd ificd altfel mai ti
Carne de Bucdti de pui 500 g (2 buc) 12-14 15-60 alimentele pe suportul inalt. Dupd finalizarea prepardrii la gril, folositi manusi speciale pentru
pasare PUi intreg 1200 2832 cuptor pentru a scoate mancarea.
Mai intai, asezati bucatile de pui cu partea cu piele in jos, iar pieptul intreg Materiale de gatit
pe o parte pe platoul de ceramicd. Protejati partile mai subtiri si capetele cu Gril si Gril si ventilator: Folositi vase termorezistente, care pot avea si pdrti metalice.
folie de aluminiu. Intoarceti pe partea cealaltd dupd jumatate din timpul de Nu folositi veseld din plastic.
decongelare. Microunde + Crill: Nu folositi veseld din metal sau din plastic. -
Peste File de peste 200 6-7 10-25 Tipuri de alimente §
Peste intreg 400 11-13 Cotlete, carnati, fripturi, hamburgeri, suncd si costita afumatd, felii subtiri de peste, sandviciuri si %
Asezati pestele congelat pe mijlocul platoului din ceramicd. Asezati pdrtile toate tipurile de toast cu toppinguri. %
mai subtiri sub cele mai groase. Acoperiti cu folie de aluminiu capetele a
inguste ale fileurilor si coada pestelui intreg. Intoarceti pe partea cealaltd Z
dupd jumadtate din timpul de decongelare.
Fructe Fructe de padure 300 6-7 5-10
Imprastiati fructele pe un platou rotund din sticla cu diametru mare.
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Preparare inteligenta

Prepararea la gril

Fixati temperatura grilului la 220 °C si preincalziti-l timp de 5 minute.

Cril si ventilator

Fixati temperatura la valorile din tabelul de mai jos si preincdlziti timp de 5 minute.

Timp de preparare

Timp de preparare

Timp de preparare

Timp de preparare

Al Accesor MG (pe o parte) (min.) | (pe cealalta parte) (min.)
Chebap pe Grdtar metalic interior 5 8-10 6-8
frigarui + Tavd de ceramicd
Friptura de Gratar metalic interior 5 7-9 5-7
porc + Tavd de ceramicd
Carnati Crdtar metalic interior 5 6-8 6-8

+ Tava de ceramicd
Bucati de pui Gratar metalic interior 5 20-25 15-20
+ Tava de ceramicd
Friptura de Gratar metalic interior 5 8-12 6-10
somon + Tava de ceramicd
Legume feliate | Gratar metalic interior 5 15-20 -
+ Tava de ceramicd
Toast Grdtar metalic interior 5 2-3 1-2
+ Tava de ceramicd
Toast cu Gratar metalic interior 5 3-5 -
cascaval + Tavd de ceramicad

36 Romand

interior + Tavd de
ceramicd

Alimente | Temp. (°C) Accesorii Nivel (pe o parte) (pe cealaltd parte)
(min.) (min.)
Cartofi 200-220 Tavd pentru 4 25-30
sferturi preparare la cuptor
Crochete 210-220 Tavad pentru 4 15-20
congelate preparare la cuptor
Bulete 210-220 Tava pentru 4 15-20
de pui preparare la cuptor
congelate
Peste intreg | 200-220 Gratar metalic 4 10-15 10-15
interior + Tavd de
ceramicd
Bucdti de 200-210 Gratar metalic 4 20-25 15-20
pui interior + Tava de
ceramicd
Pui intreg 200-210 Gratar metalic 3 30-35 25-30




Microunde + Grill

Convectie

Preincalziti cuptorul in modul Convectie.

Timp de Timp de
. Nivel de . . . preparare | preparare
Alimente putere (W) Temp. (°C) Accesorii Nivel (pe o partel | (pe cealalts
(min.) | parte) (min.)
Cartofi Pe 0 parte: | Pe o parte: | Gratar metalic interior | 4 10-15 2-4
copti 450 180-200 + Tava de ceramicd
Pe cealaltd | Pe cealaltd
parte:- | parte: 220
Rosii la gril 180 160-180 | Grdtar metalic interior | 4 10-15
+ Tava de ceramicd
Legume 450 180-200 | Gratar metalic interior | 4 10-15
gratinate + Tava de ceramicd
Peste prajit 300 180-200 | Gratar metalic interior | 4 5-8 6-10
+ Tavd de ceramicad
Bucadti de 300 180-200 | Grdtar metalic interior | 4 13-17 13-17
pui + Tava de ceramicd

Ghid pentru utilizarea modului convectie

Convectie si ventilator obisnuit

Tn modul Convectie si modul Ventilator obisnuit, ambele elemente de incélzire si ventilatorul de
pe peretele interior functioneazd simultan pentru a face sd circule cdldura in interiorul spatiului
de preparare.

Se pot folosi toate vasele, tdvile de copt si foliile termorezistente obisnuite, pe care le folositi de
obicei in orice cuptor cu conventie.

Microunde + Convectie

Tn acest mod, energia microundelor este combinaté cu aerul cald, rezultatul fiind un timp de
preparare redus si formarea unei cruste rumene la suprafata alimentelor. Cuptorul dispune de 5
moduri combinate, dintre care il puteti alege pe cel pe care il considerati cel mai potrivit pentru
dumneavoastrd. Folositi acest mod pentru toate felurile de carne, inclusiv carne de pasdre,
precum si pentru tocane si preparate gratinate, pandispan si checuri cu fructe, pldcinte, prajituri
crumble, legume coapte, biscuiti englezesti si paine. Folositi numai vase termorezistente, de
exemplu din sticld, lut sau portelan 0sos fard incrustatii metalice.

la cuptor

Alimente Temp. (°C) Accesorii Nivel e de.
preparare (min.)
Prdjiturd cu alune de 160-170 Gratar metalic interior 2 60-70
padure in forma patrata + Tava de ceramicd
Chec cu [dmaie in forma 150-160 Gratar metalic interior 2 50-60
de tort sau in formd + Tavd de ceramica
rotundd
Pandispan 150-160 Grdtar metalic interior 2 25-35
+ Tava de ceramicd

Blat pentru tarta cu 150-170 Gratar metalic interior 2 25-35
fructe + Tava de ceramicd
Prdjitura cu fructe 150-170 Tava pentru preparare 3 30-40
Streusel (aluat dospit) la cuptor
Cornuri 170-180 Tava pentru preparare 2 10-15

la cuptor
Chifle 180-190 Tavd pentru preparare 2 10-15

la cuptor
Fursecuri 160-180 Tava pentru preparare 3 10-20

la cuptor
Chipsuri la cuptor 200-220 Tava pentru preparare 3 15-20
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Preparare inteligenta

Ventilator obisnuit Microunde + Convectie
Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru copt. — Tmod
Va recomanddm sa preincalziti cuptorul in modul Ventilator obisnuit. . imp e Imp 0e
) Nivelde | Temp. " ) preparare | preparare
- Alimente . Accesorii Nivel .
) . " : Duratd de putere (W) (o] (pe o parte)| (pe cealalta
Alimente Temp. (°0) Accesorii Nivel : . .
preparare (min.) (min.) [parte) (min.)
Lasagna 180-190 | Tavd pentru preparare la cuptor 3 25-30 Pui intreg Pe 0 parte: | 180-200 | Gratar metalic interior | 3 20-25 23-27
Cartofi gratinati | 170-180 | Tava pentru preparare la cuptor 2 45-50 1.2kg - 45? " +Tava de ceramica
: - e cealaltd
Pandispan 150-160 | Tava pentru preparare la cuptor 2 35-40 parte: 300
Chec 150-160 | Tava pentru preparare [a cuptor 2 50-60 Fripturd de 300 |180-200| Gratar metalic interior | 3 17-22 18-25
Paine alba 170-180 | Tava pentru preparare la cuptor 2 20-25 vitd / Miel + Tava de ceramicd
Pizza de casd 180-200 | Tava pentru preparare la cuptor 2 20-30 (Gatit medium)
Pizza congelata Lasagna 450 180-200 | Grdtar metalic interior | 3 30-35
cublatcuprafde | 180-200 | Tava pentru preparare la cuptor 2 15-20 congelatd / +Tavd de ceramicd
copt Paste gratinate
Quiche Lorraine | 180-190 | Tava pentru preparare la cuptor | 2 40-50 Cartofi 450 |180-200 | Grdtar metalic interior | 3 15-20
— - gratinati + Tavd de ceramicd
Placintd cu mere 160-170 | Tava pentru preparare la cuptor 2 60-80 - - —
T — Tartd cu fructe 100 160-180| Tavd de ceramica 3 45-50
cj ;L;rr'e NTolal | 180190 | Tava pentru preparare la cuptor 3 15-20 proaspata
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Depanare

Rapid si usor

Topirea untului

Se pun 50 g de unt intr-un vas mic si adanc, din sticld. Se acopera cu un capac de plastic. Se
incdlzeste 30-40 secunde Ia 800 W, pana cand untul se topeste.

Topirea ciocolatei

Se pun 100 g de ciocolatd intr-un vas mic si adanc, din sticld. Se incdlzeste 3-5 minute la 450
W, pana cand ciocolata se topeste. Se amestecd o datd sau de doud ori in timpul topirii. Folositi
manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate vasul!

Topirea mierii cristalizate

Se pun 20 g de miere cristalizatd intr-un vas mic si adanc, din sticld. Se incdlzeste 20-30 secunde
la 300 W, pand cand mierea se topeste.

Topirea gelatinei

Se pun foile de gelatind uscata (10 g) timp de 5 minute in apd rece. Se aseazd gelatina scursa de
apd intr-un bol mic din sticld pyrex. Se incdlzeste timp de 1 minut la 300 W. Se amestecd dupd
topire.

Prepararea glazurilor (pentru torturi si prajituri)

Se amestecd glazurd instant (aproximativ 14 g) cu 40 g zahar si 250 ml apa rece.
Se prepard fard capac intr-un bol de sticld termorezistentd, timp de 3%-4% minute, la 800 W,
pand cand glazura devine transparentd. Se amesteca de doud ori in timpul prepardrii.

Prepararea gemului

Se pun 600 g de fructe (de ex., un amestec de fructe de padure) intr-un vas de sticld pyrex

de dimensiuni adecvate, cu capac. Se adaugd 300 g de zahdr conservant si se amestecd bine.
Preparati acoperit timp de 10-12 minute la 800 W. Amestecati de mai multe ori in timpul
prepardrii. Puneti direct in borcane de gem mici, cu capace cu filet. Asteptati cu capac 5 minute.

Prepararea budincilor

Se amestecd praf de budincd cu zahar si lapte (500 ml) respectand instructiunile de la producator
si se amestecd bine. Se foloseste un bol de sticld pyrex cu capac, de dimensiune potrivitd.
Prepargt‘!lacoperit timp de 6% - 7% minute la 800 W. Amestecati de mai multe ori in timpul
prepararii.

Rumenirea feliilor de migdale

Se imprastie uniform 30 g de migdale tdiate felii pe un platou din ceramicd, de dimensiune medie.

Amestecati de cateva ori in timpul rumenirii timp de 3% pand la 4% minute, la 600 W. Ldsati la
cuptor timp de 2-3 minute. Folositi mdnusi speciale pentru cuptor pentru a scoate vasul!

Este posibil sd intampinati probleme la utilizarea cuptorului. In astfel de situatii, consultati mai
intai tabelul de mai jos si incercati solutiile propuse. Dacd problema nu se remediazd sau dacd
vreunul dintre codurile de informare continud sd fie afisat pe ecran, contactati un centru de

service Samsung din zona dumneavoastrd.

Aspecte de verificat

Daca intampinati vreo problema cu cuptorul, consultati mai intai tabelul de mai jos si incercati

solutiile propuse.

Problemad

| Cauzd

Actiune

Informatii generale

Nu se poate apdsa corect pe
butoane.

Pot exista substante strdine
prinse intre butoane.

Indepéartati substantele
straine si incercati din nou.

Pentru modelele cu butoane
tactile: Existd umezeald la
exterior.

Stergeti umezeala din
exterior.

Blocarea pentru copii este
activata.

Dezactivati blocarea pentru
copii.

Nu este afisatd ora.

Nu existd alimentare cu
energie electrica.

Asigurati alimentarea cu
energie electrica.

Functia Eco (de economisire a
energiei) este setatd.

Opriti functia Eco.

Cuptorul nu functioneaza.

Nu existd alimentare cu
energie electrica.

Asigurati alimentarea cu
energie electrica.

Usa este deschisa.

Inchideti usa si incercati din
nou.

Mecanismele de sigurantd
pentru deschiderea usii
sunt acoperite cu substante
strdine.

Indepartati substantele
straine si incercati din nou.

Cuptorul se opreste in timpul
functiondrii.

Utilizatorul a deschis usa
pentru a intoarce alimentele
pe partea cealalta.

Dupd intoarcerea alimentelor,
apasati din nou butonul &
pentru a porni functionarea.
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Depanare

Problemd

Cauza

Actiune

Problemad

Cauza

Actiune

Se intrerupe alimentarea in
timpul functionarii.

Cuptorul a functionat o
perioada lungd de timp.

Dupa ce gdtiti o perioadd
lungd de timp, ldsati cuptorul
Sd Se rdceasca.

Ventilatorul de rdcire nu
functioneazad.

Ascultati zgomotul emis de
ventilatorul de rdcire.

Incercati sa utilizati cuptorul
fard alimente in interior.

Puneti alimentele in cuptor.

Nu existd un spatiu de
ventilare suficient pentru
cuptor.

Existd orificii de admisie/
evacuare, in partea din

fatd si in partea din spate a
cuptorului, pentru ventilare.
Mentineti distantele
specificate in ghidul de
instalare al produsului.

Cuptorul nu se incdlzeste.

Cuptorul poate sd nu
functioneze, deoarece se
prepard o cantitate prea
mare de alimente sau se
utilizeaza materiale de gatit
necorespunzatoare.

Puneti o ceascd cu apd
intr-un recipient recomandat
pentru microunde si lasai
cuptorul sé functioneze

timp de 1-2 minute pentru a
verifica dacd s-a incalzit apa.
Reduceti cantitatea de
alimente si porniti din nou
functia.

Utilizati un recipient pentru
gatit cu fundul plat.

Se utilizeazd mai multe
stechere in aceeasi prizd.

Alegeti o0 singurd priza care
va fi utilizatd pentru cuptor.

Cuptorul nu este alimentat
electric.

Nu existd alimentare cu
energie electricd.

Asigurati alimentarea cu
energie electricd.

Se aud pocnituri in timpul
functiondrii, iar cuptorul nu
functioneaza.

Prepararea de alimente in
recipiente sigilate sau in
recipiente cu capac poate
produce sunete asemenea
unor pocnituri.

Nu utilizati recipiente etanse,
deoarece acestea se pot
sparge din cauza dilatdrii
continutului.

Alimentele se incalzesc prea
putin sau prea lent.

Cuptorul poate sé nu
functioneze, deoarece se
prepara o cantitate prea
mare de alimente sau se
utilizeaza materiale de gatit
necorespunzatoare.

Puneti 0 ceascd cu apad
intr-un recipient recomandat
pentru microunde si 1asafi
cuptorul sa functioneze

timp de 1-2 minute pentru a
verifica dacd s-a incdlzit apa.
Reduceti cantitatea de
alimente si porniti din nou
functia.

Utilizati un recipient pentru
gatit cu fundul plat.

Exteriorul cuptorului este prea
cald in timpul functiondrii.

Nu exista un spatiu de
ventilare suficient pentru
cuptor.

Exista orificii de admisie/
evacuare, in partea din

fatd si in partea din spate a
cuptorului, pentru ventilare.
Mentineti distantele
specificate in ghidul de
instalare al produsului.

Existd obiecte pozitionate pe
cuptor.

Indepértati toate obiectele de
pe cuptor.

Incélzirea nu functioneaza.

Cuptorul poate sd nu
functioneze, deoarece se
prepard o cantitate prea
mare de alimente sau se
utilizeazd materiale de gatit
necorespunzatoare.

Puneti o ceascd cu apd
intr-un recipient recomandat
pentru microunde i 1dsati
cuptorul sé functioneze

timp de 1-2 minute pentru a
verifica daca s-a incdlzit apa.
Reduceti cantitatea de
alimente si porniti din nou
functia.

Utilizati un recipient pentru
gatit cu fundul plat.

Usa nu se deschide corect.

Intre usa si interiorul
cuptorului au rdmas resturi
alimentare.

Curdtati cuptorul si deschideti
usa.
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Cauza

Actiune

Dezghetarea nu functioneaza.

Cuptorul poate sd nu
functioneze, deoarece se
prepara o cantitate prea
mare de alimente sau se
utilizeaza materiale de gdtit
necorespunzatoare.

Puneti o ceascd cu apd
intr-un recipient recomandat
pentru microunde si Iasati
cuptorul sd functioneze
timp de 1-2 minute pentru a
verifica dacd s-a incalzit apa.
Reduceti cantitatea de
alimente si porniti din nou
functia.

Utilizati un recipient pentru
gatit cu fundul plat.

Apar scantei in timpul
prepararii.

Se utilizeaza recipiente
metalice in timpul prepardrii/
dezghetdrii.

Nu utilizati recipiente
metalice.

La conectarea alimentarii,
cuptorul incepe sd functioneze
imediat.

Usa nu este inchisa corect.

Inchideti usa si verificati din
nou.

Lumina interioard este slaba
Sau nu se aprinde.

Usa a fost Idsatd deschisa
mai mult timp.

Lumina interioard se poate
stinge automat in timp ce
este activa functia Eco.
Inchideti si deschideti din
NOU USa Sau apasati butonul
Jnapoi”.

Cuptorul este incdrcat cu
electricitate.

Alimentarea electrica sau
priza de curent nu este
prevdzutd cu o impamantare
corespunzatoare.

Asigurati-va cd alimentarea
electricd si priza de

curent au 0 impdmantare
corespunzatoare.

Picura apd.

Este posibil sa fie apd sau
aburi in unele cazuri, in
functie de preparate.
Aceasta nu este o defectiune
a cuptorului.

Lasati cuptorul sd se
raceascd, apoi stergeti-I cu un
prosop de bucatarie uscat.

Lumina interioara este
acoperita cu substante
straine.

Curdtati interiorul cuptorului,
apoi verificati din nou.

Se aude un semnal sonor in
timpul prepardrii.

Dacd se utilizeazd functia de
preparare automatd, acest
semnal sonor indicd faptul cd
alimentele trebuie intoarse
pe partea cealaltd in timpul
dezghetdrii.

Dupa intoarcerea alimentelor,
apdsati din nou butonul

Start pentru a reporni
functionarea.

les aburi pe la usa.

Este posibil sd fie apd sau
aburi in unele cazuri, in
functie de preparate.
Aceasta nu este o defectiune
a cuptorului.

Lasati cuptorul sd se
rdceascd, apoi stergeti-I cu un
prosop de bucatarie uscat.

Cuptorul nu este echilibrat.

Cuptorul este instalat pe o
suprafatd denivelatd.

Asigurati instalarea
cuptorului pe o suprafatd
orizontald, stabild.

Ramane apd in cuptor.

Este posibil sd fie apa sau
aburi in unele cazuri, in
functie de preparate.
Aceasta nu este o defectiune
a cuptorului.

Lasati cuptorul sd se
raceascad, apoi stergeti-I cu un
prosop de bucdtdrie uscat.

Romana 41

[=)
(1°}
o
QU
=}
<%
=
(¢}




o
(1]
o
[<7)
3
<%
=
(1)

Depanare

Problemd Cauzd Actiune Problemd Cauzd Actiune
Luminozitatea din cuptor Luminozitatea se modifica Modificarile puterii de Gril
VEITEZEL ;Esfiggcéﬁe?ﬁépgt;rﬁ i %icare ‘nej'rrgplpe;?tguégffc%aggir I lese fum in timpul La prima utilizare a Aceasta nu este o defectiune
functiye Aceasta nu este 0 defecfiune functiondrii. cuptorului, este posibil ca si, dacd utilizati cuptorul
' 3 cUbtorului elementele de incdlzire sd de 2-3 ori, nu se va mai
P i emane fum. intampla.
Prepararea s-a terminat, dar Pentru ventilarea cuptorului, | Aceasta nu este o defectiune Alimentele se afl3 pe Lisati cuptorul 53 se réceascs
ventilatorul de racire incd vent_ilatgruu\ de ré_cire ' 8 cuptorulut elementele de incdlzire. si indepdrtati alimentele de
functioneaza. continua sa functioneze timp pe elementele de incélzire
de 5 minute dupad finalizarea :
prepararii. Alimentele se afld prea Puneti alimentele la 0
Cuptorul porneste cand se Aceasta se intampla cand Cuptorul cu microunde este aproape de gril. glrsets;]:;: rﬁdecvata in timpul
apasa butonul +30 secunde. cuptorul nu era in functiune. | conceput sd porneascd la :
apdsarea butonului Alimentele nu sunt preparate | Asigurati-vd cd alimentele
+30 secunde dacd nu este Si/sau aranjate. sunt preparate si aranjate in
deja in functiune. mod corespunzdtor.
Cuptorul

Cuptorul nu se incalzeste.

Usa este deschisa.

Inchideti usa si incercati din
nou.

lese fum in timpul
preincalzirii.

La prima utilizare a
cuptorului, este posibil ca
elementele de incdlzire sd
emane fum.

Aceasta nu este o defectiune
si, dacd utilizati cuptorul

de 2-3 ori, nu se va mai
intampla.

Alimentele se afld pe
elementele de incdlzire.

Ldsati cuptorul sd se rdceascd
si indepdrtati alimentele de
pe elementele de incdlzire.

La folosirea cuptorului se
simte un miros de ars sau de
plastic.

Se utilizeazd materiale de
gatit din plastic sau materiale
care nu sunt termorezistente.

Utilizati materiale de gatit
din sticld, adecvate pentru
temperaturi ridicate.
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Cauza

Actiune

Se simte un miros neplacut
provenit din interiorul
cuptorului.

Resturile alimentare sau din
plastic s-au topit si au ramas
blocate in interior.

Utilizati functia de curdtare
Cu aburi, apoi stergeti-I cu o
carpa uscata.

Pentru a elimina si mai rapid
mirosul, puneti o felie de
[amaie in interior si porniti
cuptorul.

Cuptorul nu gateste corect.

Usa cuptorului este deschisa
des in timpul prepararii.

Nu deschideti usa des decat
dacd preparati alimente

care trebuie intoarse.

Dacd deschideti des usa,
temperatura din interior
scade si rezultatele prepardrii
nu sunt adecvate.

Comenzile cuptorului nu sunt
setate corect.

Setati corect comenzile
cuptorului si incercati din
nou.

Grilul sau celelalte accesorii
nu sunt introduse corect.

Introduceti corect accesoriile.

Se utilizeazd materiale de
gatit de tip sau dimensiuni
gresite.

Resetati comenzile sau
utilizati vase adecvate, cu
fund plat.

Cod de informare

In cazul in care cuptorul nu functioneazd, pe ecran se poate afisa un cod de informare. Consultati
tabelul de mai jos si incercati solutiile propuse.

Cod Descriere Actiune
Circuitul senzorului de temperatura
este intrerupt.

C-20 —

Scurtcircuit la senzorul de o )
temperatura, Spoatet| dm‘ priza cablul de ahmentare
— - - si contactati un centru de service

C-FO Nu exista comunicare intre MICOM | g3¢ng din zona dumneavoastré.

principal si SubMICOM.

CF1 Apare numai atunci cand Citire sau

Scriere EEPROM nu functioneazd.
Acest cod apare atunci cand
tgmpeuratura cuptorului eUSte ridicata. Scoateti din prizd cablul de alimentare,
si dacd temperatura depdseste . ) . . .
C-21 e ... | 1asati cuptorul sd se raceascd si
valoarea limitd in timpul functiondrii o A
. reporniti cuptorul cu microunde.
in fiecare mod. (Detectare a
incendiului.)

C-F2 Opriti cuptorul si incercati din nou.
Scoateti din priza cablul de alimentare,
ldsati cuptorul sd se rdceascd si curatati

Tastele tactile nu mai functioneaza. | butonul. (Praf, Apd)

C-do . ' )
Dacd problema reparare, contactati un
centru de service Samsung din zona
dumneavoastra.
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Specificatii tehnice

SAMSUNG depune eforturi pentru a-si imbundtati produsele in mod constant. Prin urmare, atat

specificatiile de design, cat si aceste instructiuni de utilizare pat fi modificate f4ra instiintare Consum de energie total in standby (W) o . 19W
prealabil3. (Cu conditia ca toate porturile de retea sa fie deschise) '
- Interval de timp pentru gestionarea alimentarii (min.) 20 min.
Sursa de alimentare 230V ~50Hz Wi-Fi Consum de energie in standby (W) 19W
Putere maxima 2700 W Interval de timp pentru gestionarea alimentarii (min.) 20 min.
Microunde 1600 W Modul oprit Consum de energie 05W
Consum de energie i i i arii (mi i
g ol 600 W Interval de timp pentru gestionarea alimentdrii (min.) 30 min.
Convectie 2600 W Date stabilite conform standardului EN 50564 si Regulamentului (CE) nr. 1275/2008.
Putere de iesire 100 W / 800 W (IEC - 705) NOTA
Frecvents de functionare 2450 MHz Rriq pre;eﬁta, Samsung declard ‘faptul cd acgst gchipament radio respectd Directiva 2014/53/UE
si dispozitiile legale relevante din Marea Britanie.
Magnetron OM75P (21) Textul integral al declaratiei de conformitate UE si al declaratiei de conformitate pentru Marea
Metodd de racire Motor ventilator de rdcire Britanie poate fi consultat la urmdtoarea adresd de internet: Declaratia de conformitate oficiald
Unitate se poate consulta la adresa http:/www.samsung.com. Accesati Support (Asistentd) > Search
Dimensiuni independents 535 X 456 x 570 mm Product Support (Cautare produs pentru asistents), apoi introduceti denumirea modelului.
(IxHxA) N
Incastrat 560 X 446 X 549 mm
Volum o Gama de frecventa Putere de transmisie (Maxima)
- Wi-Fi 2401-2495 MHz 20 dBm
Neta 388 Kg Bluetooth 2402-2480 MHz 10 dBm
Greutate i
Cu ambalaj de 456 Kg
transport

* Acest produs contine 0 sursa de lumind de clasa de eficientd energeticd <G>.
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Anunt Open Source

Software-ul inclus in acest produs contine un software Open Source.

URL-ul urmator http://opensource.samsung.com/opensource/SMART_TP1_0/seq/0 duce la
informatii despre licenta Open Source aferentd acestui produs.
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SAMSUNG

Vd rugam sd retineti cd garantia Samsung NU acoperd apelurile de service pentru explicarea functiondrii produsului, pentru remedierea unei instaldri inadecvate sau pentru efectuarea de operatii normale de

curdtare sau intretinere.

INTREBARI SAU COMENTARII?

TARA SUNATI-NE SAU VIZITATI-NE ONLINE PE
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNC) www.samsung.com/at/support
BELG'UM 02201218 o/ gt e
DENMARK 707019 70 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 01486300 00 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 06196 77 555 77 WWWw.samsung.com/de/support

ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) Wwww.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWW.Samsung.com/gr/support
cReEce 20 2105997651 from mobleand o F—

LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS 0889090 100 WWW.samsung.com/nl/support
NORWAY 21629099 WWW.Samsung.com/no/support
210 608 098
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WWww.samsung.com/pt/support
Dias Uteis das 9h as 20h

SPAIN 9117500 15 WWW.samsung.com/es/support

SWEDEN 0771-400 300 WWW.Samsung.com/se/support
UK 03330000333 WWww.samsung.com/uk/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 WWWw.samsung.com/ie/support

DG68-01421E-00
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Safety instructions

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE.

WARNING: If the door or door seals are damaged, the oven
must not be operated until it has been repaired by a competent
person.

WARNING: It is hazardous for anyone other than a competent
person to carry out any service or repair operation that
involves the removal of a cover which gives protection against
exposure to microwave energy.

WARNING: Liquids and other foods must not be heated in
sealed containers since they are liable to explode.

WARNING: Only allow children to use the oven without
supervision when adequate instructions have been given
so that the child is able to use the oven in a safe way and
understands the hazards of improper use.

This appliance is intended to be used in household only and it

is not intended to be used such as:

« staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

« farm houses;

« by clients in hotels, motels and other residential
environments;
« bed and breakfast type environments.

Only use utensils that are suitable for use in microwave ovens.

When heating food in plastic or paper containers, keep an eye
on the oven due to the possibility of ignition.

The microwave oven is intended for heating food and
beverages. Drying of food or clothing and heating of warming
pads, slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to risk
of injury, ignition or fire.

If smoke is observed (emitted), switch off or unplug the
appliance and keep the door closed in order to stifle any
flames.

Microwave heating of beverages can result in delayed eruptive
boiling, therefore care must be taken when handling the
container.

The contents of feeding bottles and baby food jars shall
be stirred or shaken and the temperature checked before
consumption, in order to avoid burns.

English 3
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Safety instructions

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be
heated in microwave ovens since they may explode, even after
microwave heating has ended.

The oven should be cleaned regularly and any food deposits
removed.

Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to
deterioration of the surface that could adversely affect the life
of the appliance and possibly result in a hazardous situation.

The appliance is intended to be used built-in only. The appliance
shall not be placed in a cabinet.

Metallic containers for food and beverages are not allowed
during microwave cooking.

The care should be taken not to displace the turntable when
removing containers from the appliance. (Turntable models
only)

The appliance shall not be cleaned with a steam cleaner.
The appliance should not be cleaned with a water jet.

The appliance is not intended for installing in road vehicles,
caravans and similar vehicles etc.

4 English

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have

been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.

This Appliance should be allowed to disconnection from the
supply after installation. The disconnection may be achieved by
having the plug accessible or by incorporating a switch in the
fied wiring in accordance with the wiring rules.

If supply cord without plug is installed on the appliance, the
means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.




If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

The method of fixing stated is not to depend on the use of
adhesives since they are not considered to be a reliable fixing
means.

This oven should be positioned proper direction and height
permitting easy access to cavity and control area.

Before using the your oven first time, oven should be operated
with the water during 10 minute and then used.

If the oven generates a strange noise, a burning smell, or smoke

Is emitted, unplug the power plug immediately and contact
your nearest service center.

WARNING: When the appliance is operated in the combination
mode, children should only use the oven under adult
supervision due to the temperatures generated.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken to
avoid touching heating elements inside the oven.

If this appliance has cleaning function, during cleaning
conditions, the surfaces may get hotter than usual and children
should be kept away. The cleaning function depends on the
model.

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young
children should be kept away.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

A steam cleaner is not to be used.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

The appliance must not be installed behind a decorative door in
order to avoid overheating.
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Safety instructions

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.

Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.

The door or the outer surface may get hot when the appliance
IS operating.

The temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating.

The surfaces are liable to get hot during use.

The Appliances are not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

6 English

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

Please put the bent up frame side
to the back, in order to support
the restposition when cooking big
loads. (Depending on model)




General safety

Any modifications or repairs must be performed by qualified personnel only.

Do not heat food or liquids sealed in containers for the microwave function.

Do not use benzene, thinner, alcohol, or steam or high-pressure cleaners to clean
the oven.

Do not install the oven: near a heater or flammable material; locations that are
humid, oily, dusty or exposed to direct sunlight or water; or where gas may leak;
or an uneven surface.

This oven must be properly grounded in accordance with local and national codes.
Regularly use a dry cloth to remove foreign substances from the power plug
terminals and contacts.

Do not pull, excessively bend, or place heavy objects on the power cord.

If there is a gas leak (propane, LP, etc) ventilate immediately. Do not touch the
power cord.

Do not touch the power cord with wet hands.

While the oven is operating, do not turn it off by unplugging the power cord.

Do not insert fingers or foreign substances. If foreign substances enter the oven,
unplug the power cord and contact a local Samsung service centre.

Do not apply excessive pressure or impact to the oven.

Do not place the oven over fragile objects.

Ensure the power voltage, frequency, and current matches the product
specifications.

Firmly plug the power plug into the wall socket. Do not use multiple plug adapters,
extension cords, or electric transformers.

Do not hook the power cord on metal objects. Make sure the cord is between
objects or behind the oven.

Do not use a damaged power plug, power cord, or loose wall socket. For damaged
power plugs or cords, contact a local Samsung service centre.

Do not pour or directly spray water onto the oven.

Do not place objects on the oven, inside, or on the oven door.

Do not spray volatile materials such as insecticide on the oven.

Do not store flammable materials in the oven. Because alcohol vapours can contact
hot parts of the oven, use caution when heating food or drinks containing alcohol.
Children may bump themselves or catch their fingers on the door. When opening/
closing the door, keep children away.

Microwave warning

Microwave heating of beverages may result in delayed eruptive boiling; always
use caution when handling the container. Always allow beverages to stand at least
20 seconds before handling. If necessary, stir during heating. Always stir after
heating.

In the event of scalding, follow these First Aid instructions:

1. Immerse the scalded area in cold water for at least 10 minutes.

2. Cover with a clean, dry dressing.

3. Do not apply any creams, oils, or lotions.

To avoid damaging the tray or rack, do not put the tray or rack in water shortly
after cooking.

Do not use the oven for deep fat frying because the oil temperature cannot be
controlled. This could result in a sudden boil over of hot ails.
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Safety instructions

Microwave oven precautions

Only use microwave-safe utensils. Do not use metallic containers, gold or silver
trimmed dinnerware, skewers, etc.

Remove wire twist ties. Electric arcing may occur.

Do not use the oven to dry papers or clothes.

Use shorter times for small amounts of food to prevent overheating or burning.
Keep the power cord and power plug away from water and heat sources.

To avoid the risk of explosion, do not heat eggs with shells or hard-boiled eggs. Do
not heat airtight or vacuum-sealed containers, nuts, tomatoes, etc.

Do not cover the ventilation slots with cloth or paper. This is a fire hazard. The
oven may overheat and turn off automatically and will remain off until it cools
sufficiently.

Always use oven mitts when removing a dish.

Stir liguids halfway during heating or after heating ends and allow the liquid stand
at least 20 seconds after heating to prevent eruptive boiling.

Stand at arms length from the oven when opening the door to avoid getting
scalded by escaping hot air or steam.

Do not operate the oven when it is empty. The oven will automatically shut down
for 30 minutes for safety purposes. We recommend placing a glass of water inside
the oven at all times to absorb microwave energy in case the oven is started
accidentally.

Install the oven in compliance with the clearances in this manual. (See Installing
your microwave oven.)

Use caution when connecting other electrical appliances to sockets near the oven.

Microwave operation precautions

Failure to observe the following safety precautions may result in harmful exposure

to microwave energy.

« Do not operate the oven with the door open. Do not tamper with the safety
interlocks (door latches). Do not insert anything into the safety interlock holes.

« Do not place any object between the oven door and front face or allow food
or cleaner residue to accumulate on sealing surfaces. Keep the door and door
sealing surfaces clean by wiping with a damp cloth and then with a soft, dry
cloth after each use.

« Do not operate the oven if it is damaged. Only operate after it has been
repaired by a qualified technician.
Important: the oven door must close properly. The door must not be bent; the
door hinges must not be broken or loose; the door seals and sealing surfaces
must not be damaged.

« All adjustments or repairs must be done by a qualified technician.

8 English



Limited warranty

Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing a cosmetic
defect if the damage to the unit or accessory was caused by the customer. Items
this stipulation covers include:

« Door, handles, out-panel, or control panel that are dented, scratched, or broken.
« A broken or missing tray, guide roller, coupler, or wire rack.

Use this oven only for its intended purpose as described in this instruction manual.
Warnings and Important Safety Instructions in this manual do not cover all
possible conditions and situations that may occur. It is your responsibility to use
common sense, caution, and care when installing, maintaining, and operating your
oven.

Because these following operating instructions cover various models, the
characteristics of your microwave oven may differ slightly from those described in
this manual and not all warning signs may be applicable. If you have any questions
or concerns, contact a local Samsung service centre or find help and information
online at www.samsung.com.

Use this oven for heating food only. It is intended for domestic use only. Do not
heat any type of textiles or cushions filled with grains. The manufacturer cannot
be held liable for damage caused by improper or incorrect use of the oven.

To avoid deterioration of the oven surface and hazardous situations, always keep
the oven clean and well maintained.

Product group definition

Correct Disposal of This Product (Waste Electrical & Electronic
Equipment)

This product is a Group 2 Class B ISM equipment. The definition of group 2 which
contains all ISM equipment in which radio-frequency energy is intentionally
generated and/or used in the form of electromagnetic radiation for the treatment
of material, and EDM and arc welding equipment.

For Class B equipment is equipment suitable for use in domestic establishments
and in establishments directly connected to a low voltage power supply network
which supplies buildings used for domestic purposes.

(Applicable in countries with separate collection systems)
This marking on the product, accessories or literature
indicates that the product and its electronic accessories
(e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed
of with other household waste at the end of their working
life. To prevent possible harm to the environment or human
health from uncontrolled waste disposal, please separate
these items from other types of waste and recycle them
responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources.

Household users should contact either the retailer where
they purchased this product, or their local government
office, for details of where and how they can take these
items for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the
terms and conditions of the purchase contract. This product
and its electronic accessories should not be mixed with
other commercial wastes for disposal.

For information on Samsung’s environmental commitments and product-specific
regulatory obligations, e.g. REACH, WEEE, Batteries, visit :
WWww.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-
commitment/data/
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Installation

What's included Accessories
The oven comes with different accessories that help you prepare different types of

food.

Make sure all parts and accessories are included in the product package. If you
have a problem with the oven or accessories, contact a local Samsung customer
centre or the retailer.

Oven at a glance

5 01 — Ceramic tray Baking tray
Y (Useful for microwave mode.) (Do not use for microwave mode.)
)
=
> & @ &
02 v YV ©
Wire tray insert 3 Screws (M4 L25)
(Useful for speed menu and grill mode.)
O
04
I] Pure steam cooker
(refer to page 27.)
01 Control panel 02 Side racks 03 Safety door lock NOTE
«  See the Cooking Smart on page 31-38 to determine the appropriate accessory
04 Door 05 Door Handle for your dishes.

«  The plastic steam cooker when using pure steam function.
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Installation instructions

General Technical Information

Electrical Supply 230V ~ 50 Hz

Set size 595 x 456 x 570 mm

Dimensions (W x H x D)

Built in size | 560 x 446 x 549 mm

This appliance complies with EU regulations.

Disposal of Packaging and Appliance

Packaging is recyclable.

Packaging may consist of the following materials:

« cardboard;

«  polyethylene film (PE);

e CFC-free polystyrene(PS rigid foam).

Please dispose of these materials in a responsible manner in accordance with
government regulations.

The authorities can provide information on how to dispose of domestic appliances
in a responsible manner.

Safety

«  This appliance should only be connected by a qualified technician.
«  The Oven is NOT designed for use in a commercial cooking setting.
« |t should be used exclusively for cooking food in a home setting.

« The appliance is hot during and after use.

«  Exercise caution when young children are present.

Electrical Connection

The house mains to which the appliance is connected should comply with national
and local regulations.

Appliance should allow to disconnection of the appliance from the supply after
installation. The disconnection may be achieved by having the plug accessible or
by incorporating a switch in the fixed wiring in accordance with the wiring rules.

Install in the Cabinet

Kitchen Cabinets in contact with the oven must be heatresistant up to 100 °C.
Samsung will take no responsibility for damage of cabinets from the heat.
Required Dimensions for installation (This product is dedicated to built-in products.)

Oven (mm)
A 560 7 595
B 446 G 361
C 549 H 85
D 21 | 456
E 341
e N Oven (mm)
A A 595
E B 85
C 367
C D 6
D,
| 7 J
e N Oven (mm)
L
A A 549 E 456
s — B 233 F 6
V5 C 316 G 446
o || & D 21
H L
N '® )

English 11

5
7]
=2
=
)
=3
o
=




Installation

e N Oven (mm) N Under-sink cabinet (mm)
A
y — — A 560 D 21 A Min. 550
B 549 E 37 B Min. 564 / Max. 568
c B C 570 C Min. 446 / Max. 450
D 50
E 200 cm?
S e
[} ¢
- y NOTE
Ve ~ Built-in cabinet (mm) M|n|mum height requirement (C) is for oven
_ 1 E ~installation alone.
2 ' A 600 - ~ Installing with a hob
= B Min. 564-568 * ,
= Min. 55 | | To install a hob on top of the oven, check
2 < in. 550 f Jﬂ the installation guide of the haob for the
D Min. 446 / Max. 450 installation space requirement (*).
E Min. 50 |
F 200 cm?
G 200 cm? ‘
H Space for power outlet \ J
(30 @ Hole)
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Mounting the oven

Slide the oven partly into the recess.
Lead the connection cable to the power
source.

Slide the oven completely into the
recess.

Fasten the oven using the two screws
(4 x 25 mm) provided.

Make the electrical connection. Check
that the appliance works.

Be sure to hold the appliance with 2 side
handles and door handle when unpacking
the product.

01 Door handle
02 Side handle

After the installation is complete, remove the protective film, tape, and other
packing material, and take out the provided accessories from inside of the oven. To
remove the oven from the cabinet, first disconnect power to the oven and remove
2 screws on both sides of the oven.
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Maintenance

Cleaning

Replacement (repair)
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Clean the oven reqularly to prevent impurities from building up on or inside the
oven. Also pay special attention to the door, door sealing (applicable models only).
If the door won't open or close smoothly, first check if the door seals have built up
impurities. Use a soft cloth in soapy water to clean both the inner and outer sides
of the oven. Rinse and dry well.

To remove stubborn impurities with bad smells from inside the oven

1. With an empty oven, put a cup of diluted lemon juice on the centre of the
cavity.

2. Heat the oven for 10 minutes at max power.

3. When the cycle is complete, wait until the oven cools down. Then, open the
door and clean the cooking chamber.

/\ CAUTION

14 English

Keep the door and door sealing clean and ensure the door opens and closes
smoothly. Otherwise, the oven's lifecycle may be shortened.

Take caution not to spill water into the oven vents.

Do not use any abrasive or chemical substances for cleaning.

After each use of the oven, use a mild detergent to clean the cooking chamber
after waiting for the oven to cool down.

A\ WARNING

This oven has no user-removable parts inside. Do not try to replace or repair the

oven yourself.

. If you encounter a problem with hinges, sealing, and/or the door, contact a
qualified technician or a local Samsung service centre for technical assistance.

. If you want to replace the light bulb, contact a local Samsung service centre.
Do not replace it yourself.

« If you encounter a problem with the outer housing of the oven, first unplug
the power cord from the power source, and then contact a local Samsung
service centre.

Care against an extended period of disuse

If you don't use the oven for an extended period of time, unplug the power cord
and move the oven to a dry, dust-free location. Dust and moisture that builds up
inside the oven may affect the performance of the oven.




Before you start

There are a couple of components that you should know before going directly to a
recipe.

Control panel

The front panel comes in a wide range of materials and colours. For improved
quality, the actual appearance of the oven is subject to change without notice.

B ° 02 03 07 08 09
(o [ e 1222 (o
=l 01 ] o6 | ™ 13
@ © X 20 Q
= 04 05 10 11 12
01 Mode Dial Turn the Mode Dial to wake the control panel or to select a
desired cooking mode or function.
02 Temperature | Use to change the temperature.
03 Power Level Use to change the power level.
04 Clock Tap to change the current time.
05 Timer Tap to use kitchen timer function.
06 Screen Displays the menu, information and cooking progress.
07 Smart Control | Set the Smart Control function on or off.

NOTE

Easy Connection should be set prior to use this function.

08 OK Select the current value.
09 Start Tap to start the oven operation.
10 Light Tap to turn the oven light on or off.
« Tap and hold for 3 seconds to activate or deactivate.
Child Lock is available only in standby state.
11 Back Tap to move to the previous screen or to cancel the cooking.
12 Stop Tap to stop the oven operation.
13 Value Dial Turn the Value Dial to adjust the setting value for your selection.

Turn to the right to increase or turn to the left to decrease.

Clock

It is important to set the correct time to ensure correct automatic operations.

To set the clock time
1. Tap and hold ® for 3 seconds.

2. Set the clock time(hour and minute) using the Value Dial and OK button.

NOTE

You cannot change the clock time while the oven is operating.
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Before you start

Side racks About microwave energy

Microwaves are high-frequency electromagnetic waves. The oven uses the prebuilt

‘ 05 N :jnossei;tot:?naSicdczss?get%\t/Zicorrect magnet'ron to g'enerate'microwaves which are used to cook or reheat food without
o «  Take caution in removing cookware deforming or discolouring the food.
and/or accessories out of the oven. Hot ™\ 1. The microwaves generated by the
03— meals or accessories can cause burns. TN - : magnetron are distributed uniformly
02 — [ 01 Level1l Microwave function through th? Whirling distribuﬁon
o1 system. This is why the food is cooked
\ / 02 LeVel 2 even|y'
03 Level 3 ) 2. The microwaves are absorbed down
o leve) A Oven function to the food up to a depth of approx.
2.5 cm. Then, the microwaves are
05 Level5 dissipated inside the food as cooking

continues.
3. The cooking time is affected by the
following conditions of the food.
«  Quantity and density
«  Moisture content
« Initial temperature (especially,
when frozen)

NOTE

The cooked food keeps heat in its core
after cooking is complete. This is why you
must respect the standing time specified in
this manual, which ensures cooking evenly
down to the core.
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Cookware for microwave

Cookware used for Microwave Mode must allow microwaves to pass through and
penetrate the food. Metals such as stainless steel, aluminium and copper reflect
microwaves. Therefore, do not use cookware made of metallic materials. Cookware
marked microwave-safe is always safe for use. For additional information on
appropriate cookware refer to the following guidelines and place a glass of water

or some food inside the cavity.

Requirements:

«  Flat bottom and straight sides
« Tight-fitting lid

«  Well-balanced pan with handles that weigh less than the main pan

Material

Microwave-
safe

Description

Aluminium foil

A

Use for a small serving
size to protect against
overcooking. Arcing can
occur if the foil is near the
oven wall or if using an
excessive amount of foil.

Crusty plate

Do not use for preheating
for more than 8 minutes.

Bone china or earthenware

Porcelain, pottery,
glazed earthenware, and
bone china are usually
microwave-safe unless
decorated with a metal
trim.

Material LSRN Description
safe
Polystyrene cups or 0O Overheating may cause
containers these to melt.
Fast-food Paper bags or X These may catch fire
packaging newspaper '
Eneeizflfr?rﬁjper or X These may cause arcing.
Microwave-safe unless
Oven-to-table ware O decorated with metal
trims.
Delicate glassware may
Glassware Fine glassware @) break or crack by rapid
heating.
Appropriate for warming
Glass jars only. Remove the lid
before cooking.
Dishes - These may cause arcing
Metal Freezer bag with X or fire.
twist-ties
Plates, cups, Use to cook for a short
napkins, and time. These absorb excess
Paper moaisture.

kitchen paper

Recycled paper

Causes arcing.

Disposable polyester cardboard
dishes

Some frozen foods are
packaged in these dishes.
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suonesado

Before you start

Operations

Feature overview

Material ST NS Description
safe
Use thermoplastic
containers only. Some
Containers @) plastics may warp
or discolour at high
Plastic temperatures.
) . Use to maintain moisture
Cling film O after cooking.
Use boilable or ovenproof
Freezer bags JAN bags only.
Wax or grease-proof paper o) Use to maintain moisture

and prevent spattering.

O : Microwave-safe

18 English

/\ : Use caution

X : Not microwave-safe

the form or the colour.

Temperature Default temperature
Feature
(Power level) range (Power level)
100-800 W 800 W
% Microwave The microwave energy enables foqd to ‘be
cooked or reheated without changing either

==| | Microwave +
() Convection

40-200 °C
100 W-600 W

180 °C
300 W

The heating elements generate heat, and
the convection fan distributes the heat
inside the oven, which is reinforced by the

microwave energy.

Manual W Microwave +
~ .
Mode -~ Grill

40-200 °C
100 W-600 W

200 °C
300 W

The heating elements generate heat, which
is reinforced by the microwave energy.

@ Convection

40-230 °C

160 °C

The rear heating element generates

heat, which is evenly distributed by the
convection fan. Use this mode for baking
and roasting on different levels at the same

time.

Fan
Conventional

d

40-230 °C

180 °C

The heat is generated from the top and
bottom heating elements with fans. This
setting is suitable for baking and roasting.




Feature Temperature Default temperature Manual mode
(Power level) range (Power level) The default temperature (or Power level) changes according to the most frequently
150-230 °C 220 °C used setting for the last 10 operations
v Large Grill | The large-area grill emits heat. Use this Step 1. Select a mode
mode for browning the tops of food (for
Manual example, meat, lasagne, or gratin).
Mode 40-230 °C 180 °C Q
‘jr” Fan Grill Two top heating elements generate heat,
which is distributed by the fan. Use this
mode for grilling meat or fish.
1. Use the Mode Dial to wake the control panel, and then select a manual mode.
A' UTOI Auto Cook For cooking beginners, the oven offers a
1 ] total of 20 auto cooking programmes.
Auto
Mode ) Step 2. Set the temperature
@ Auto Defrost The oven offers 5 defrosting programmes
<> for your convenience.
. 60-100 °C 60 °C * Q
V80| KeepWarm | jee ths only for keeping foods warm that [~
. have just have been cooked. 1)
Special 2
functions The oven offers Steam Clean and Deodorisation 1. Turn the Value Dial to select the desired temperature. =
E‘ Cleani functions. Steam Clean is useful for cleaning 2. When done, tap OK. 2
< €aNING | ight soiling with steaming. Also, Deodorisation 3. If you want a quick start, tap START. The oven starts preheating.
is useful for deodorising the oven. (Available for Convection, Fan Conventional, Large Grill, Fan Grill modes)
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Operations

Step 3. Set the cooking time (and Power level)

To change the temperature (or Power level) and cook time during cooking

e O

oK
€]

1. Turn the Value Dial to select the cooking time.
If you tap (®, you can set cooking time.

2. Tosetend time, tap (® one more time and turn Value Dial to set desired end
time.

3. To change the power level, tap 4 and turn Value Dial to change.

4. When done, tap START to start cooking.

5. Also, you can set options before you start the oven.

/\ CAUTION

Do not keep cooked food in the oven for too long. The food may spoil.

Step 4. Preheat (Convection, Fan Conventional, Large Grill, Fan Grill, Air Fry only)

The oven starts preheating until it reaches the set temperature. When complete,
the oven beeps and preheat indicator disappears.

20 English
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Tap OK during cooking.

Select temperature (or power level) or cook time using the Value Dial.
Tap OK.

Change the value using the Value Dial.

If you tap OK, you can change the value.

To change cooking time only, tap (®. Then, change the cooking time you
desire.

To stop the operation

O

@ fo

1.

2.

Turn the Mode Dial to off.
« The oven display turns off, and the clock appears after 2 seconds.
« The oven turns off even during cooking, and the clock appears after
2 seconds.
Tap STOP.
«  The oven pauses. Tap it again to cancel or tap START to resume cooking.




Microwave Microwave + Convection

Microwaves are high-frequency electromagnetic waves. The microwave energy This combination mode combines the microwave energy with hot air, resulting in
enables food to be cooked or reheated without changing either the form or the reduced cooking time and producing a brown, crispy surface of the food. Use this
colour. for all kinds of meat and poultry as well as casseroles and gratin dishes, sponge
o Use only microwave-safe cookware. cakes and light fruit cakes, pies and crumbles, roast vegetables, scones, and breads.
Step 1 Step 2 Step 3 Step 4 Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
Microwave > ) >  Cooking time > ) Microwaye + > Temperature > Cookingtime > )
(Power Level) Convection (Power Level)

1. Put food in microwave-safe container,
put the container on the recommended
accessory, and then close the door.

2. Follow steps 1-3 in the Manual mode
section on page 19-20. The oven will
start after setting the cooking time.

1. Put food in suitable cookware, put the
cookware on the rack, and then close
the door.

2. Follow steps 1-3 in the Manual mode
section on page 19-20. The oven will
start after setting the cooking time.

3.  When cooking is complete, use oven 3.  When cooking is complete, use oven
gloves to take out food. gloves to take out food.
Power level
/\ CAUTION
Level Percentage | Output power Description Use only ovenproof cookware, such as glasses, potteries, or bone china without
(%) (W) metal trim. o
HIGH 100 800 Use to heat up liquid. B
HIGH LOW 88 700 &
Use to heat up and cook. <
MEDIUM HIGH 75 600 0
MEDIUM 56 450 Use to cook meat and heat up
MEDIUM LOW 38 300 vegetables.
DEFROST 22 180 Use to defrost before cooking.
LOW 13 100 Use to defrost vegetables.
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Operations

Microwave + Grill
The heating elements generate heat, which is reinforced by the microwave energy.
Use only microwave-safe cookware, such as glass or ceramic cookware.

Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
Microwave + Temperature > Cooking time > )
Grill P (Power level)

1. Put food in suitable cookware, put
the cookware on the recommended
accessory, and then close the door.

2. Follow steps 1-3 in the Manual mode
section on page 19-20. The oven will
start after setting the cooking time.

3.  When cooking is complete, use oven
gloves to take out food.

/\ CAUTION
Use only ovenproof cookware, such as glasses, potteries, or bone china without
metal trim.

Convection

The heating elements generate heat, which is evenly distributed inside the oven
by the convection fan. Use this mode for biscuits, individual scones, rolls, and
cakes as well as fruit cakes, choux, and soufflés.

Step 4
Preheating

Step 3
Cooking time

Step 1 Step 2
Convection Temperature

1. Put food in suitable cookware, put
the cookware on the recommended
accessory, and then close the door.

2. Follow steps 1-4 in the Manual mode
section on page 19-20.

3.  When cooking is complete, use oven
gloves to take out food.

Fan Conventional

The heat is generated from the top and bottom heating elements with fans.

This function should be used for standard baking and roasting for most types of
dishes.

Step 3
Cooking time

Step 4
Preheating

Step 2
Temperature

Step 1
Fan Conventional

1. Put food in suitable cookware, put
the cookware on the recommended
accessory, and then close the door.

2. Follow steps 1-4 in the Manual mode
section on page 19-20.

3.  When cooking is complete, use oven
gloves to take out food.
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Large Grill
The heating elements generate heat. Make sure they are in the horizontal position.
Step 1 N Step 2 Step 3 Step 4
Grill Temperature Cooking time Preheating

1. Put food in suitable cookware, put
the cookware on the recommended
accessory, and then close the door.

2. Follow steps 1-4 in the Manual mode
section on page 19-20.

3.  When cooking is complete, use oven
gloves to take out food.

Fan Grill
The heating elements generate heat. Make sure they are in the horizontal position.
Step 1 . Step 2 Step 3 Step 4
Grill Temperature Cooking time Preheating

1. Put food in suitable cookware, put
the cookware on the recommended
accessory, and then close the door.

2. Follow steps 1-4 in the Manual mode
section on page 19-20.

3.  When cooking is complete, use oven
gloves to take out food.

Auto mode

The oven offers 2 different auto modes for your convenience: Auto Defrost and

Auto Cook. Select one that best fits your needs.

3 ?
1. Use the Mode Dial to wake the control panel, select an Auto mode and then
tap OK to confirm.
+  Auto Cook (#), Auto Defrost (Gp)).

2. Turn the Value Dial to select the preferred programme and tap OK to confirm.
3. Turn the Value Dial to set the desired weight and then tap OK to confirm.

4. The display shows the menu and accessory guide. (Tap OK.)

5. Tap START or OK to start cooking.

/\ CAUTION

Always use oven gloves while taking out food.

NOTE

The cooking time is pre-programmed for each menu and, it cannot be changed.

English 23

(@]
i=]
o
=
Y
=
o
=}
7




suonesado

Operations

are Auto Cook

For cooking beginners, the oven offers a total of 20 auto cooking programmes.
Take advantage of this feature to save you time or shorten your learning curve.
The cooking time and temperature will be adjusted according to the selected
recipe.

Step 3
Weight

Step 1
Auto cook

Step 2
Menu

1. Put food in suitable cookware, put
the cookware on the recommended
accessory, and then close the door.

2. Follow steps 1-3 in the Auto mode
section on page 23-25.

3.  When cooking is complete, use oven
gloves to take out food.

Auto cook guide

No. Food Serving size (kg) Accessory Level
1 | Plated Meal 0.3-0.4 Ceramic tray 1
0.4-05
Put on a ceramic plate and cover with microwave cling
film. This programme is suitable for meals consisting of
3 components (e.g. meat with sauce, vegetables and a side
dish like potatoes, rice or pasta). After cooking stand for
3 min.
2 | Frozen 0.3-04 Wire tray insert + 2
Pizza 0.4-0.5 Ceramic Tray
Put frozen pizza on oven.
3 | Frozen 0.4-0.5 Wire tray insert + 2
Lasagne 0.6-0.7 Ceramic Tray
Put frozen lasagne in a suitable glass pyrex or ceramic dish.
After reheating let stand for 2-3 minutes.
4 | Whole 1.1-1.2 Wire tray insert + 2
Chicken 1.2-13 Ceramic Tray
Brush chilled chicken with oil and spices. Put breast-side-
down, in the middle of Wire tray insert rack with ceramic
tray. Turnover, as soon as the oven beeps. Put Start button to
continue process. After cooking let stand for 5 minutes.
5 | Chicken 0.6-0.7 Wire tray insert + 4
Pieces 09-1.0 Ceramic Tray
Brush chilled chicken pieces with oil and spices. Put on
wire tray insert with ceramic tray with the skin-side down.
Turnover, as soon as the oven beeps. After cooking let stand
for 2-3 minutes.
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No. Food Serving size (kg) Accessory Level No. Food Serving size (kg) Accessory Level
6 | Roast Lamb 0.8-09 Wire tray insert + 3 13 | Sliced 0.2-0.3 Ceramic tray 1
1.1-1.2 Ceramic Tray Carrots 0.4-0.5
Put marinated roast lamb on Wire tray insert rack with Rinse and clean carrots and prepare even slices. Put them
ceramic tray. When beeps, turnover and start again. evenly into a glass bow! with lid. Add 30 ml (2 tablespoons)
7 | Frozen 03-04 Baking tray 3 water when cooking for 0.2-0.3 kg, and add 45-60 ml (3-4
Oven Chips 04-05 tablespoons) for 0.4-0.5 kg. Put bowl! in the centre of cavity.
— - - Cook covered. Stir after cooking.
Distribute frozen oven chips on metal baking tray. -
- - 14 | Jacket 0.3-04 Ceramic tray 1
8 | Baked 0.4-0.5 Wire tray insert + 4 Potatoes 0.7-0.8
Potato 0.6-0.7 Ceramic Tray - - - - - -
Halves - - - - Rinse and clean potatoes, Brush with olive oil and pierce skin
Cut potatoes into halves. Put them in a circle on the tray with with a knife. Put on ceramic tray. After cooking, stand for
the cut side to the grill. After cooking let stand for 2-3 minutes. ) :
3-5 minutes.
9 | Apple Pie 1.2-14 | Baking tray | 2 15 | Peeled 04-05 Ceramic tray 1
Put apple pie into a round metal dish. Put on the baking tray. Potatoes 0.7-0.8
The weight ranges include apple and so on. Rinse and peel potatoes, cut into halves and put into an
10 | Dutch Loaf 0.7-0.8 | Baking tray | 3 oven-proof glass bow! with lid. Add 15-30 ml of water
Cake Put fresh dough into suitable sized rectangular metal baking (1-2 tablespoons). Stir after cooking. When cooking higher
dish (length 25 cm). Put dish length way to the door on quantities stir once during cooking. Stand for 3-5 minutes.
baking tray. 16 | Courgettes 0.2-0.3 Ceramic tray 1
11 | Broccoli 0.2-0.3 Ceramic tray 1 03-04
Florets 0.3-0.4 Cut courgettes into slices. Add 30 ml (2 tablespoons) water or
Cut broccoli into slices or halves. Add only 15 mi a knob of butter. Put tht_enj evenly into a glass bow! with lid.
(1 tablespoon) water. Put them evenly into a glass bow! with Cook covered. Cook until just tender.
lid. Cook covered. Stir after cooking. 17 | Sliced Egg 0.1-0.2 Ceramic tray 1
12 | Cauliflower 0.2-0.3 Ceramic tray 1 Plants 0.3-04
Florets 0.3-0.4 Cut egg plants into small slices and sprinkle with 15 ml

Rinse and clean fresh Cauliflower and prepare florets.

Put them evenly into a glass bow! with lid. Add 30 ml

(2 tablespoons) water when cooking for 0.2-0.3 kg, and add
45-60 ml (3-4 tablespoons) for 0.3-0.4 kg. Put bowl in the
centre of cavity. Cook covered. Stir after cooking.

(1 tablespoon) lemon juice. Put them evenly into a glass bowl
with lid. Cook covered. Stir after cooking.
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Operations

No. Food Serving size (kg) Accessory Level
18 | Sliced 0.2-0.3 Ceramic tray 1
Onions 0.4-0.5
Cut onions into slices or halves. Add only 15 ml (1
tablespoon) water. Put them evenly into a glass bow! with lid.
Cook covered. Stir after cooking.
19 | Mixed 0.2-0.3 Ceramic tray 1
Vegetables 0.4-05
Rinse and clean fresh vegetables. Put them evenly into a
glass bowl! with lid. Add 15 ml (1 tablespoon) water when
cooking for 0.2-0.3 kg, and add 30 ml (2 tablespoons) for
0.4-0.5 kg. Put bowl in the centre of cavity. Cook covered.
Stir after cooking.
20 | White Rice 0.2-0.3 Ceramic tray 1
Use a large glass Pyrex bowl with lid. (Note that rice doubles
in volume during cooking.) Cook covered. After cooking time
is over, stir before letting stand. Add salt or herbs and butter.
Note that rice may not have absorbed all water after the
cooking time is finished.

® Defrost

The oven offers 5 defrosting programmes for your convenience. The time and
power level are automatically adjusted according to the selected programme.

Step 1
Auto defrost

Step 2 Step 3
Menu Weight

1. Put food in suitable cookware, put
the cookware on the recommended
accessory, and then close the door.

2. Follow steps 1-3 in the Auto mode
section on page 23-25.

3.  When cooking is complete, use oven

Defrost guide

gloves to take out food.

No. Food

Serving size (kg) Accessory Level

1 | Meat

0.2-15 Ceramic tray 1

Shield the edges with aluminium foil. Turn the meat over,
when the oven beeps. This programme is suitable for beef,
lamb, pork, steaks, chops, minced meat.

2 | Poultry

0.2-15 | Ceramic tray | 1

Shield the leg and wing tips with aluminium foil. Turn the
poultry over, when the oven beeps. This programme is
suitable for whole chicken as well as for chicken portions.

3 | Fish

0.2-15 | Ceramic tray | 1

Shield the tail of a whole fish with aluminium foil. Turn the
fish over, when the oven beeps. This programme is suitable
for whole fishes as well as for fish fillets.
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No.

Food

Serving size (kg) Accessory Level

Bread/Cake

0.1-0.8 Ceramic tray 1

Put bread on a piece of kitchen paper and turn over, as soon

as the oven beeps. Place cake on ceramic tray and if possible,

turn over, as soon as the oven beeps. (Oven keeps operating
and is stopped, when you open the door.) This programme
is suitable for all kinds of bread, sliced or whole, as well as
for bread rolls and baguettes. Arrange bread rolls in a circle.

This programme is suitable for all kinds of yeast cake, biscuit,

cheese cake and puff pastry. It is not suitable for short /
crust pastry, fruit and cream cakes as well as for cake with
chocolate topping.

Fruit

0.1-0.6 Ceramic tray 1

Distribute frozen fruit evenly on ceramic tray. This
programme is suitable for fruits like raspberries, mixed
berries, and tropical fruits.

Pure steam cooking guide

The Pure Steamer is based on the principle of steam cooking, and is designed for
fast, healthy cooking in your Samsung Microwave oven. This accessory is ideal
for cooking rice, pasta, vegetables, etc. in record time, while preserving their

nutritional values.

The Microwave Pure steamer set is made up of 3 items:

Insert tray

Bowl

All parts withstand temperatures from -20 °C to 140 °C.

Lid

Suitable for freezer storage. Can also be used separately or together.

Conditions of use:

« Do not use:

« 1o cook foods with a high sugar or fat content

« with the grill or rotating heat function or on a hob.
«  Wash all parts well in soapy water before first use.

Maintenance:
«  Your steamer can be washed in a dishwasher.

«  When washing by hand, use hot water and washing-up liquid. Do not use

abrasive pads.

«  Some foods (such as tomato) may discolour the plastic. This is normal and not

a manufacturing fault.
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Operations

Defrosting:

Place the frozen food in the steam bow! without the lid. The liquid will remain in

the bottom of the pot and will not harm the food.

Handling of pure steam cooker

Bowl + Lid Bowl with Insert tray + Lid

Precautions

«  Take special care when opening the lid of your steamer, because the steam
escaping may be very hot.

« Use oven gloves when handling after cooking.

Special functions

i1 Keep Warm
With this function, only the convection heating element operates, and it cycles on
and off to keep food warm.

When cooking is complete,

Q .

i

O

1. Use the Mode Dial to wake the control panel, and then select Keep Warm ({ii).

2. Tap OK to confirm.

3. Turn the Value Dial to select the desired temperature (60-100 °C).

4. When done, tap OK. If you want a quick start, tap START. The oven starts
warming.

5. Turn the Value Dial to select the operating time.

6. When done, tap OK or START to start.

/\ CAUTION

Always use oven gloves while taking out food.

Do not use this function to reheat cold foods. Use this only for keeping foods
warm that just have been cooked.

Do not run this function for more than 1 hour. Otherwise, this may affect food
quality.

To keep food crispy, do not cover the food when using this function.
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Keep Warm guide [ 3 Cleaning

Temperature Standing time ' . Cleaning offers Steam clean ([l ) and Deodorisation ([z) functions.
Food o . Directions
(0 (min.) _
) ) Y4 Steam Clean
For keeping meat, chicken, ] o o o ) )
Meals 80 30 gratin, pizza, potatoes, and This function is useful for cleaning light soiling with steaming.
plated meals warm. 1. Pour 100 ml of water onto the bottom
; ; of the oven and close the oven door.
Drinks 80 30 For keeping water, milk, and
coffee warm.
Breads/ For keeping bread, toast, rolls,
. 60 30 )
pastries muffins, and cake warm. \/
\\
For preheating dishes and
Dishes/ crockery. Arrange the dishes 4
70 30 . .
crockery inside the cavity. Do not o
overload. (maximum load: 7 kg) Q - Q
=

2. Use the Mode Dial to wake the control panel, and then select Cleaning ().

3. Turn the Value Dial to select 'C1' Steam Clean ([&]).

4. When done, tap OK. If you want a quick start, tap START. The oven starts
cleaning.

5. Tap OK to read guide message.

6. When done, tap OK or START to start.

7. After completing Steam Clean, use a
dry cloth to clean inside the oven.
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A\ WARNING More Functions
Do not open the door before the cycle is complete. The water inside the oven is —
very hot, and it can cause a burn. Menu Description
NOTE Timer You can set the timer.
«  Use this feature only when the oven has cooled completely to room Lock You can lock the control panel.
temperature. Sound You can turn the oven's sound (beeps) on or off.
+ DO NOT use distilled water. Wi-Fi You can turn the Wi-Fi on or off.

« DO NOT use high-pressure water cleaners or steam jet cleaners to clean the
microwave oven.

« If the oven is hot inside, auto cleaning will not activate. Wait until the oven
cools down, and then try again. 1. Tap ¥ to use Timer function.

Timer

« Do not pour water onto the bottom by force. Do it gently. Otherwise, the water 2. Set the timer (hour and minute) using the Value Dial.
overflows to the front. 3. Tap OK to start the timer.
o 4. Tap STOP to cancle the timer and tap }{ to edit the timer.
(3 Deodorisation
Lock

This function is useful for deodorizing the oven. Use this function regularly to
remove any unpleasant odour in your oven. 1. Tap and hold .%. for 3 seconds to lock the oven.

2. To unlock the oven, tap and hold % for 3 seconds.
Q .

Sound
Q 1. Tapand hold i for 3 seconds to use More Functions.
o 2. Set option to number 1 by using Value Dial and tap OK button to change

Sound setting.
3. Change the option on or off by using Value Dial button and then tap OK.

o

Use the Mode Dial to wake the control panel, and then select Cleaning ((3).
Turn the Value Dial to select 'C2' Deodorisation ([53). Wi-Fi
When done, tap OK.

Turn the Value Dial to set time, and then tap OK or START to start. (Default set
time is 5 minutes.)

AUWNR

1. Tap and hold ¥4 for 3 seconds to use More Functions.

2. Set option to number 2 by using Value Dial and tap OK button to change Wi-Fi
setting.

3. Change the option on or off by using Value Dial button and then tap OK.
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Cooking Smart

Smart Control Manual cooking

To use the oven's Smart Control, you must download the SmartThings app to a
mobile device. Functions operated by the SmartThings app may not work smoothly Microwave cooking guide

if commpn'!ca_tion conditions are poor or the oven is installed in a place with a « Do not use metal containers with Microwave mode. Always put food
weak Wi-Fi signal. containers on the ceramic tray.
) « Itisrecommended to cover the food for best results.
How to connect the microwave oven . After cooking is complete, let the food settle in its own steam.
1. Download and open the SmartThings app on your mobile device.
2. Follow the app’'s on-screen instructions to connect your oven. Frozen vegetables
3. Once the process is complete, the ﬁ icon located on your oven display, and » Use a glass Pyrex container with a lid.
the app will confirm you are connected. «  Stir vegetables twice during cooking, and once after cooking.
4. If the  icon does not appear, follow the instruction on the app to reconnect. « Add seasoning after cooking.
To control the oven remotely Food Serving size Power (W) 'Cookin'g 'Standir-lg
) L . . Q) time (min.) time (min.)
For safety reason, this function is not available for microwave mode. -
1. Press Smart Control § appears in the display. The oven can now be controlled Spinach 150 600 5-6 2-3
remotely with a connected remote device. Add 15 ml (1 thsp.) of cold water.
2. Select the oven icon on the SmartThings app to open the Oven Control app. :
When the app is connected to the oven, you can perform the following Broccoli 300 | 600 | 8-9 | 2-3
functions through the applications: Add 30 ml (2 tbsp.) of cold water.
Oven remote control using the SmartThings app Peas 300 | 600 | 7-8 | 2-3
Ovenmonitoring |+ Check the status of the oven Add 15 ml (1 thsp) of cold water. .
14-Q1, -
Oven Remote «  Set or adjust oven settings remotely. Green Beans 300 | 600 | 7%-8% | 2-3 §
control (Not available for Microwave mode) Add 30 ml (2 thsp.) of cold water. é'
My Cooking «  Turn the oven off remotely. Mixed Vegetables 300 | 600 | 7-8 | 2-3 e
. Once cooking starts, change the set cooking time and (Carrots/Peas/Corn) | aqq 15 ml (1 thsp) of cold water. =
temperature remotely. - -
P Y Mixed Vegetables 300 | 600 | 7msn | 23
Error Check « Automatically recognize errors. i
y recog (Chinese Style) Add 15 ml (1 tbsp.) of cold water.

NOTE

If ﬁ is not shown in the display, you are still able to monitor the oven status and
turn the oven off
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Fresh vegetables

Use a glass Pyrex container with a lid.

Add 30-45 ml of cold water for every 250 g.

Stir once during cooking, and once after cooking.

Add seasoning after cooking.

For faster cooking, it is recommended to cut into smaller, even sizes.
Cook all fresh vegetables using full microwave power (800 W).

. . Cooking time Standing time
Food Serving size (g) Tt Tt
Mushrooms 125 1-2 3
250 2-3
Prepare small whole or sliced mushrooms. Do not add any
water. Sprinkle with lemon juice. Spice with salt and pepper.
Drain before serving.
Onions 250 | 4-5 | 3
Cut onions into slices or halves. Add only 15 ml (1 tbsp.)
water.
Peppers 250 | 4-5 | 3
Cut pepper into small slices.
Potatoes 250 4-5 3
500 7-8

Weigh the peeled potatoes and cut them into similar sized
halves or quarters.

Turnip cabbage

250 5-6 3

Cut turnip cabbage into small cubes.

. . Cooking time Standing time
Food Serving size (g) i i)
Broccoli 250 4-5 3
500 5-6
Prepare even sized florets. Arrange the stems to the centre
Brussels sprouts 250 5-6 3
500 7-8
Add 60-75 ml (4-5 tbsp.) of water.
Carrots 250 5-6 3
Cut carrots into even sized slices.
Cauliflower 250 5-6 3
500 7-8
Prepare even sized florets. Cut big florets into halves.
Arrange stems to the centre.
Courgettes 250 | 3-4 | 3
Cut courgettes into slices. Add 30 ml (2 tbsp.) of water or a
knob of butter. Cook until just tender.
Egg Plants 250 | 3-4 | 3
Cut egg plants into small slices and sprinkle with 1
tablespoon lemon juice.
Leeks 250 | 3-4 | 3

Cut leeks into thick slices.
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Rice and pasta Reheating

Stir from time to time during and after cooking. « Do not reheat large-sized foods such as joints of meat, which easily overcook.
Cook uncovered, and close the lid during settling. Then, drain water thoroughly. « |tissafer to reheat foods at lower power levels.
« Rice: Use a large glass Pyrex container with a lid against the rice doubling in «  Stir well or turn over during and after cooking.
volume. e Use caution for liquids or baby foods. Stir well before, during, and after
« Pasta: Use a large glass Pyrex container. cooking with a plastic spoon or glass stirring stick to prevent eruptive boiling
Servi B CooKi standi and scalding. Keep them inside the oven during the standing time. Allow a
Food grvmg 0\\,/Vver i 00 |n_g " an |r_lg Directions longer reheating time than other food types.
size (9) W) ime (min) | time (min.) «  Recommended standing time after reheating is 2-4 minutes. See the table
- 250 17-18 Add 500 ml of below for reference.
White rice cold water. Liquids and food
. 800 5
(parboiled) 375 1820 Add 750 ml of — —
cold water. Food Serving size Power (W) ‘cooking >tanding
7dd 500 i of time (min.) time (min.)
ml o
. 250 20-22 Drink 250 ml (1 mug) 800 1%-2 1-2
Brown rice cold water.
. 800 5 500 ml (2 mugs) 2-3
(parboiled) Add 750 ml of - ) -
375 22-24 cold water Pour into a ceramic cup and reheat uncovered. Place cup in
el ' the center of ceramic tray. Stir carefully before and after
ixed rice : ;
standing time.
(rice + wild 250 800 17-19 5 Add 500 m of _
rice) cold water. Soup (Chilled) 250 g | 80 | 34 | 23
Mixed corn o0 200 1590 ] Add 400 ml of Pour into a deep‘ceram‘ic pla.te Cover v\/ith.plastic lid. Stir
(rice + grain) cold water. well after reheating. Stir again before serving.
o . o o i 2dd 1000 ml of Stew (Chilled) 350 g | e0 | s6 | 23 3
hot water. Pour into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir =
well after reheating. Stir again before serving. a
wn
Pasta with sauce 350 g | e0 | s6 | 23 3
(Chilled) Pour into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir =
well after reheating. Stir again before serving.
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Cooking Smart

Food Servi . p W Cooking Standing Defrost
e Anlniefidris LG R g g e g Put frozen food in a microwave-safe container without a cover. Turn over during
Plated meal 350 g 600 56 3 defrost!ng, and drain off liguid and remove giblets after defrostmg. ‘For fasﬁer
(Chilled) 450 g 6-7 defrosting, cut the food into small pieces, and wrap them with aluminum foil
. — before defrosting. When the outer surface of frozen foods begins to melt, stop
Plate a meal of 2-3 chilled components on a ceramic dish. defrosting and let stand as instructed in the table below.
Cover with microwave cling film. Do not change the default power level (180 W) for defrosting.
Baby foods & milk Food Serving size Defrosting Standing time
- . - Q) time (min.) (min.)
Food Serving size Power (W) Geh el Sl ;
g (sec) time (min.) Meat Minced meat 250 6-7 15-30
500 8-12
Baby Food 190¢g 600 30-40 2-3 . .
Pork steaks 250 7-8
Il Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after - - - -
Meat) cooking time. Stand for 2-3 minutes. Before serving, stir Place the meat on the ceramic plate. Shield thinner edges with
) X ' aluminium foil. Turn over after half of defrosting time.
well and check the temperature carefully. : _
Baby Porridge 190 g 600 50-30 53 Poultry Chicken p.|eces 500 (2 pcs.) 12-14 15-60
(Grain + Milk + Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after Whole chicken 1200 28-32
Fruit) cooking time. Stand for 2-3 minutes. Before serving, stir First, put chicken pieces skin - side down, whole chicken breast -
well and check the temperature carefully. side - dovvn'on cera'm.ic platg. Shield the thinner parts like Wi‘ngs
Baby Milk 100 m 300 30-40 53 fr;:i ends with aluminium foil. Turn over after half of defrosting
200 ml 50-60 me__
o Stir or Shake well and pour into a sterilized glass bottle. FLER Fish ﬁll(.ets 200 6=/ 10-25
S Place into the centre of ceramic tray. Cook uncovered. Shake Whole fish 400 11-13
32 well and stand for at least 3 minutes. Before serving, Shake Put frozen fish in the middle of ceramic plate. Arrange the thinner
o well and check the temperature carefully. parts under the thicker parts. Shield narrow ends of fillets and
o tail of whole fish With aluminium foil. Turn over after half of

defrosting time.

Fruit Berries 300 6-7 5-10

Spread fruit on a flat, round glass dish with a large diameter.
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Serving size Defrosting Standing time Grilling ) )
Food © time (min.) (min) Set 220 °C grill temperature, preheat for 5 minutes.
Bread Bread rolls 2 pcs 1-1% 5-20 Food ACCessor Level Cooking time Cooking time
(each ca. 50 qg) 4 pcs 2%-3 y (15t side) (min.) | (2" side) (min.)
Toast/sandwich 250 4-4% Kebab spits Wire tray insert + 5 8-10 6-8
500 7-9 Ceramic Tray
Arrange rolls in a circle or bread horizontally on kitchen paper on Pork steaks Wire tray insert + 5 7-9 5-7
the ceramic plate. Turn over after half of defrosting time. Ceramic Tray
Sausages Wire tray insert + 5 6-8 6-8
Grilling guide Ceramic Tray
The grill-heating elements are located on the ceiling of the cooking chamber. Chicken Wire tray insert + 5 20-25 15-20
These elements operate only when the door is closed. pieces Ceramic Tray
When grilling food, put the food on the high rack unless otherwise instructed. salmon Wire tray insert + 5 8-12 6-10
Preheat the grill for 2-3 minutes with Grill mode, and, unless otherwise instructed steaks Ceramic Tray
below, grill food on the high rack. When grilling is complete, use oven gloves to - - -
take out the food. Sliced Wire tray insert + 5 15-20 -
vegetables Ceramic Tray
Cookware _ A _ Toast Wire tray insert + 5 2-3 1-2
Grill and Fan grill: Use flameproof containers, which may include metal parts. Ceramic Tray
Do not use plastic cookware of any kind. - -
Cheese toasts | Wire tray insert + 5 3-5 -

Microwave + Grill: Do not use cookware that is made of metal or plastic substances.

Food type
Chops, sausages, steaks, hamburgers, bacon and gammon rashers, thin fish
portions, sandwiches, and all kinds of toast with toppings.

Ceramic Tray

English 35

(]
o
(=]
Y
=
(=]
(%]
3
Q
=
-




Cooking Smart

Fan Grill Microwave + Grill
Set the temperature in this table and preheat for 5 minutes. - -
Cooking | Cooking
Cooking Cooking Power o time time
Food S Accessor Lovel time time Food 1 oyl wy | TeMP-(O | Accessory JLevel| ;s gige) | (ond side)
= E (15t side) | (2" side) min) | (min)
(min.) (min.) Baked 1st 450 | 1st 180-200 | Wire tray insert | 4 | 10-15 2-4
Potato 200-220 Baking tray 4 25-30 - potatoes 2nd: - 2nd: 220 + Ceramic Tray
wedges Grilled 180 160-180 | Wire tray insert | 4 10-15 -
Frozen 210-220 Baking tray 4 15-20 - tomatoes + Ceramic Tray
croquettes Vegetable | 450 180-200 | Wiretray insert | 4 | 10-15 -
Frozen 210-220 Baking tray 4 15-20 - gratin + Ceramic Tray
chicken Roastfish | 300 180-200 | Wire tray insert | 4 5-8 6-10
nuggets + Ceramic Tray
NI 200-220 | Wire fray insert | 4 10-15 | 1015 Chicken | 300 | 180-200 |Wiretrayinsert| 4 | 13-17 | 13-17
+ Ceramic tray pieces + Ceramic Tray
Chicken 200-210 Wire tray insert 4 20-25 15-20
pieces + Ceramic tray Convection guide
Whole 200-210 Wire tray insert 3 30-35 25-30 i . |
S + Ceramic tray Convection and Fan conventiona

Convection mode and Fan conventional mode, both the heating element and the
side-wall fan operate together to circulate the heat inside the cooking chamber.

All conventional ovenproof cookware, baking tins and sheets - anything you would
normally use in a traditional convection oven - can be used.

Microwave + Convection

This combination mode combines the microwave energy with hot air, resulting in
reduced cooking time and producing a brown, crispy surface of the food. The oven
offers 5 different combination modes for your convenience. Use this for all kinds
of meat and poultry as well as casseroles and gratin dishes, sponge cakes and
light fruit cakes, pies and crumbles, roast vegetables, scones, and breads. Use only
ovenproof cookware, such as glasses, potteries, or bone china without metal trim.
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Fan Conventional

Use temperatures and times in this table as guidelines for baking.
We recommend to preheat the oven with Fan Conventional mode.

Convection
Preheat the oven with Convection mode.

Food Temp. (°C) Accessory Level Cookmg s - -
(min.) o Cooking time
Food Temp. (°C) Accessory Level .
Hazelnutcake | 160-170 Wire tray 2 60-70 (min.)
square mould insert + Lasagna 180-190 Baking tray 3 25-30
Ceramic Tray Potato Gratin 170-180 Baking tray 2 45-50
Lemon cake 150-160 Wire tray 2 50-60 Sponge Cake 150-160 Baking tray 2 35-40
ring-shaped insert + -
or bowl Ceramic Tray Loaf cake 150-160 Baking tray 2 50-60
mould White bread 170-180 Baking tray 2 20-25
k 150-16 Wire t 2 25-35 )
sponge cake 0-160 yire tray Homemade 180-200 Baking tray 2 20-30
insert + Pizza
Ceramic Tray Frozen self- _
Fruit flan base | 150-170 Wire tray 2 25-35 rising Pizza 180-200 Baking tray ? 1520
Insert + Quiche Lorraine 180-190 Baking tray 2 40-50
Ceramic Tray - -
- Apple Pie 160-170 Baking tray 2 60-80
Flat streusel 150-170 Baking tray 3 30-40 e
fruit cake AU | ?f”.ry' 180-190 Baking tray 3 15-20
(yeast dough) pple filiing
Croissants 170-180 Baking tray 2 10-15
Bread rolls 180-190 Baking tray 2 10-15 §
Cookies 160-180 Baking tray 3 10-20 §
Oven chips 200-220 Baking tray 3 15-20 §
QU
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Cooking Smart

Microwave + Convection

Cooking | Cooking
Power Temp. time time
Food level (W) €0 Accessory | Level (15t side) | (2" side)
(min.) (min.)
Whole chicken 1st: 450 | 180-200 Wire tray 3 20-25 23-27
1.2 kg 2nd: 300 insert +
Ceramic Tray
Roast beef / 300 180-200 Wire tray 3 17-22 18-25
Lamb (Medium) insert +
Ceramic Tray
Frozen lasagne 450 180-200 Wire tray 3 30-35 -
/ Pasta gratin insert +
Ceramic Tray
Potato gratin 450 180-200 Wire tray 3 15-20 -
insert +
Ceramic Tray
Fresh fruit flan 100 160-180 | Ceramic Tray 3 45-50 -

Quick & Easy

Melting butter

Put 50 g butter into a small deep glass dish. Cover with plastic lid. Heat for 30-
40 seconds using 800 W, until butter is melted.

Melting chocolate

Put 100 g chocolate into a small deep glass dish. Heat for 3-5 minutes, using
450 W until chocolate is melted. Stir once or twice during melting. Use oven gloves
while taking out!

Meltng crystallized honey

Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish. Heat for 20-30 seconds
using 300 W, until honey is melted.

Melting gelatine

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water. Put drained gelatine
into a small glass pyrex bowl. Heat for 1 minute using 300 W. Stir after melting.

Cooking glaze/icing (for cake and gateaux)

Mix instant glaze (@approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold water.
Cook uncovered in a glass pyrex bowl for 3% to 4% minutes using 800 W, until
glaze/icing is transparent. Stir twice during cooking.

Cooking jam

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex

bow! with lid. Add 300 g preserving sugar and stir well. Cook covered for 10-

12 minutes using 800 W. Stir several times during cooking. Put directly into small
jam glasses with twist-off lids. Stand on lid for 5 minutes.

Cooking pudding

Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the manufacturers
instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex bow! with lid. Cook
covered for 6% to 7% minutes using 800 W. Stir several times well during cooking.

Browning almond slices

Spread 30 g sliced almonds evenly on a medium sized ceramic plate. Stir several
times during browning for 3% to 4% minutes using 600 W. Let it stand for
2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!
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Troubleshooting

You may encounter a problem using the oven. In that case, first check the table
below and try the suggestions. If a problem persists, or if any information code
keeps appearing on the display, contact a local Samsung service centre.

Checkpoints

Problem

Cause

Action

If you encounter a problem with the oven, first check the table below and try the
suggestions.

Problem

Cause

Action

General

The buttons cannot be
pressed properly.

Foreign matter may
be caught between the
buttons.

Remove the foreign
matter and try again.

For touch models:
Moisture is on the
exterior.

Wipe the moisture from
the exterior.

Child lock is activated.

Deactivate Child lock.

The time is not displayed.

Power is not supplied.

Make sure power is
supplied.

The Eco (power-saving)
function is set.

Turn off the Eco function.

The power turns off
during operation.

The oven has been
cooking for an extended
period of time.

After cooking for an
extended period of time,
let the oven cool.

The cooling fan is not
working.

Listen for the sound of
the cooling fan.

Trying to operate the
oven without food
inside.

Put food in the oven.

There is not sufficient
ventilation space for the
oven.

There are intake/exhaust
outlets on the front and
rear of the oven for
ventilation.

Keep the gaps

specified in the product
installation guide.

Several power plugs are
being used in the same
socket.

Designate only one
socket to be used for the
oven.

The oven does not work.

Power is not supplied.

Make sure power is
supplied.

There is no power to the
oven.

Power is not supplied.

Make sure power is
supplied.

The door is open.

Close the door and try
again.

The door open safety
mechanisms are covered
in foreign matter.

Remove the foreign
matter and try again.

There is a popping sound
during operation, and the
oven doesn't work.

Cooking sealed food or

using a container with a
lid may causes popping
sounds.

Do not use sealed
containers as they may
burst during cooking
due to expansion of the

contents.

The oven stops while in
operation.

The user has opened the
door to turn food over.

After turning over the
food, press the & button
again to start operation.
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Troubleshooting

Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

The oven exterior is too
hot during operation.

There is not sufficient
ventilation space for the
oven.

There are intake/exhaust
outlets on the front

and rear of the oven

for ventilation. Keep

the gaps specified in

the product installation
guide.

Objects are on top of the
oven.

Remove all objects on
the top of the oven.

The door cannot be
opened properly.

Food residue is stuck
between the door and
oven interior.

Clean the oven and then
open the door.

Heating is weak or slow.

The oven may not work,

too much food is being
cooked, or improper
cookware is being used.

Put one cup of water
in a microwave-safe
container and run
the microwave for
1-2 minutes to check
whether the water is
heated.

Reduce the amount
of food and start the
function again.

Use a cooking container
with a flat bottom.

The oven does not heat.

The oven may not work,
too much food is being
cooked, or improper
cookware is being used.

Put one cup of water
in a microwave-safe
container and run
the microwave for
1-2 minutes to check
whether the water is
heated.

Reduce the amount
of food and start the
function again.

Use a cooking container
with a flat bottom.

The warm function does
not work.

The oven may not work,

too much food is being
cooked, or improper
cookware is being used.

Put one cup of water
in a microwave-safe
container and run
the microwave for
1-2 minutes to check
whether the water is
heated.

Reduce the amount
of food and start the
function again.

Use a cooking container
with a flat bottom.
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Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

The thaw function does
not work.

The oven may not work,
too much food is being
cooked, or improper
cookware is being used.

Put one cup of water
in a microwave-safe
container and run
the microwave for
1-2 minutes to check
whether the water is
heated.

Reduce the amount
of food and start the
function again.

Use a cooking container
with a flat bottom.

There are sparks during
cooking.

Metal containers are
used during the oven/
thawing functions.

Do not use metal
containers.

When power is
connected, the oven
immediately starts to
work.

The door is not properly
closed.

Close the door and check
again.

There is electricity
coming from the oven.

The power or power
socket is not properly
grounded.

Make sure the power
and power socket are
properly grounded.

The interior light is dim
or does not turn on.

The door has been left
open for a long time.

The interior light may
automatically turn off
when the Eco function
operates.

Close and reopen the
door or press the "Back'’
button.

There is water dripping.

There may be water or
steam in some cases
depending on the food.
This is not an oven
malfunction.

Let the oven cool and
then wipe with a dry
dish towel.

The interior light is
covered by foreign
matter.

Clean the inside of the
oven and check again.

A beeping sound occurs
during cooking.

If the Auto Cook function
is being used, this
beeping sound means
it's time to turn over the
food during thawing.

After turning over the
food, press the Start
button again to restart
operation.

Steam leaks from the
door.

There may be water or
steam in some cases
depending on the food.
This is not an oven
malfunction.

Let the oven cool and
then wipe with a dry
dish towel.

The oven is not level.

The oven is installed on
an uneven surface.

Make sure the oven is
installed on flat, stable
surface.

There is water left in the
oven.

There may be water or
steam in some cases
depending on the food.
This is not an oven
malfunction.

Let the oven cool and
then wipe with a dry
dish towel.

The brightness inside the
oven varies.

Brightness changes
depending on power
output changes
according to function.

Power output changes
during cooking are not
malfunctions. This is not
an oven malfunction.
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Troubleshooting

Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

Cooking is finished, but
the cooling fan is still
running.

To ventilate the oven,
the cooling fan continues
to run for about

5 minutes after cooking
is complete.

This is not an oven
malfunction.

Grill

Pressing the +30 secs

button operates the oven.

This happens when the
oven was not operating.

The microwave oven is
designed to operate by
pressing the +30 secs
button when it was not
operating.

Smoke comes out during
operation.

During initial operation,
smoke may come from
the heating elements
when you first use the
oven.

This is not a malfunction,
and if you run the oven
2-3 times, it should stop.

Food is on the heating
elements.

Let the oven cool

and then remove the
food from the heating
elements.

Food is too close to the
grill.

Put the food a suitable
distance away while
cooking.

Food is not properly
prepared and/or
arranged.

Make sure food is
properly prepared and
arranged.

Oven

The oven does not heat.

The door is open.

Close the door and try
again.

Smoke comes out during
preheating.

During initial operation,
smoke may come from
the heating elements
when you first use the
oven.

This is not a malfunction,
and if you run the oven
2-3 times, it should stop.

Food is on the heating
elements.

Let the oven cool

and then remove the
food from the heating
elements.

There is a burning or
plastic smell when using
the oven.

Plastic or non heat-
resistant cookware is
used.

Use glass cookware
suitable for high
temperatures.
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Problem

Cause

Action

There is a bad smell
coming from inside the
oven.

Food residue or plastic
has melted and stuck to
the interior.

Use the steam function
and then wipe with a
dry cloth.

You can put a lemon slice
inside and run the oven
to remove the odour
more quickly.

The oven does not cook
properly.

The oven door is
frequently opened
during cooking.

Do not frequently open
the door unless you

are cooking things that
need to be turned. If you
open the door often, the
interior temperature will
be lowered and this may
affect the results of your
cooking.

The oven controls are
not correctly set.

Correctly set the oven
controls and try again.

The grill or other
accessories are not
correctly inserted.

Correctly insert the
accessories.

The wrong type or size
of cookware is used.

Reset the oven controls
or use suitable cookware
with flat bottoms.

Information codes

If the oven fails to operate, you may see an information code on the display. Check
the table below and try the suggestions.

Code Description Action
e The temperature sensor is open.
The temperature sensor is short.
If there is no communication Unplug the power cord of
C-FO between the the oven, and contact a local
main and sub MICOM. Samsung service centre.
Only occurs when EEPROM Read
C-F1 o )
or Write is not working.
This code appears when the
oven temperature high. ) Unplug the power cord for
In case the temperature rises . :
C-21 o cooling enough time, and restart
over the limit temperature )
) ) the microwave oven.
during operation of each mode.
(Fire sensed.)
C-F2 Stop the oven and then try
again.
Unplug the power cord for
The touch key is malfunction. cooling enough time, and clean
c-do the button. (Dust, Water)

When appear same problem,
contact a local Samsung service
centre.
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Technical specifications Appendix

SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design

specifications and these user instructions are thus subject to change without Overall Standby Power consumption (W) 19 W
notice. (All network ports is "on" condition)
Period of time for the power management (min) 20 min.
Power Source 230V ~ 50 Hz WiFi Standby-mode Power Consumption (W) 1.9 W
Maximum power | 2700 W Period of time for the power 20 min
Power Microwave 1600 W management (m|-n)
. - Off mode | Power consumption 05 W
Consumption Grill 2600 W ; ;
Period of time for the power 30 mi
Convection 2600 W management (min) min.
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QOutput Power

100 W /800 W (IEC - 705)

Operating Frequency

2450 MHz

Magnetron

OM75P (21)

Cooling Method

Cooling fan motor

Dimensions Main unit 595 x 456 x 570 mm
(W x HxD) Built-in 560 x 446 x 549 mm
Volume 50 liter
) Net 38.8 Kg
Weight —
Shipping 456 Kg

* This product contains a light source of energy efficiency class <G>.

Data determined according to standard EN 50564 and Regulation (EC)

No 1275/2008.
NOTE

Hereby, Samsung declares that this radio equipment is in compliance with
Directive 2014/53/EU and with the relevant statutory requirements in the UK.
The full text of the EU declaration of conformity and the UK declaration of
conformtiy is available at the following internet address: The official Declaration
of conformity may be found at http://www.samsung.com. go to Support > Search

Product Support and enter the model name.

Frequency range

Transmitter power (Max)

WiFi

2401-2495 MHz

20 dBm

Bluetooth

2402-2480 MHz

10 dBm
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Open Source Announcement

The software included in this product contains open source software.
The following URL http://opensource.samsung.com/opensource/SMART_TP1_0/
seq/0 leads to open source license information as related to this product.
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SAMSUNG

Please be advised that the Samsung warranty does NOT cover service calls to explain product operation, correct improper installation, or perform normal cleaning or

maintenance.

QUESTIONS OR COMMENTS?

COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233999 www.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023 207 777 www.samsung.com/mk/support

080011131 - be3nnareH 3a BCUYKM ONepaTopu

BULGARIA *3000 - LleHa Ha eiMH rpaACKmM pa3roBop WKW Crope Tapudata Ha MOGUHUST onepaTop www.samsung.com/bg/support
09:00 5018:00 - MNoHefenHWK A0 MMeTbk
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 8(%%0572’\2%2‘)6 WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
POLAND 801(01;)Z§ta638ed‘f£ T[:i/fzyzoi’)%z;;;y http://www.samsung.com/pl/support/
ROMANIA %%%%%ﬁg;i{;?g?ﬁrfettl;i; WWW.Samsung.com/ro/support
SERBIA 011 3216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWww.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWWw.samsung.com/si/support
KOSOVO 038 40 30 90 WWW.Ssamsung.com/support

DG68-01421E-00



	Instrukcje dotyczące bezpieczeństwa
	Ważne instrukcje dotyczące bezpieczeństwa
	Ogólne zalecenia dotyczące bezpieczeństwa
	Środki ostrożności — działanie kuchenki mikrofalowej
	Ograniczona gwarancja
	Definicja grupy produktu
	Prawidłowe usuwanie produktu (zużyty sprzęt elektryczny i elektroniczny)

	Instalacja
	Elementy
	Instrukcje montażu

	Konserwacja
	Czyszczenie
	Wymiana (naprawa)
	Konserwacja w okresie długotrwałego nieużywania urządzenia

	Przed rozpoczęciem
	Panel sterowania
	Zegar
	Ruszty boczne
	Informacje o energii mikrofalowej
	Przybory kuchenne do kuchenki mikrofalowej

	Obsługa
	Omówienie funkcji
	Tryb ręczny
	Tryb automatyczny
	Zasady automatycznego gotowania
	Przewodnik po gotowaniu na parze Pure
	Funkcja specjalna
	Więcej funkcji
	Smart Control

	Inteligentne pieczenie
	Gotowanie ręczne
	Szybko i łatwo

	Rozwiązywanie problemów
	Punkty kontrolne
	Kod informacyjny

	Dane techniczne
	Informacja dotycząca oprogramowania Open Source

	Инструкции за безопасност
	Важни инструкции за безопасност
	Общи указания за безопасност
	Предпазни мерки при работа с микровълни
	Ограничена гаранция
	Дефиниция на продуктова група
	Правилно третиране на изделието след края на експлоатационния му живот

	Монтиране
	Съдържание
	Указания за монтиране

	Поддръжка
	Почистване
	Смяна (ремонт)
	Грижа при продължително време на неизползване

	Начало
	Командно табло
	Часовник
	Странични скари
	Относно микровълновата енергия
	Готварски съдове за микровълнова фурна

	Работа
	Преглед на функциите
	Ръчен режим
	Автоматичен режим
	Ръководство за автоматично готвене
	Насоки за готвене на пара
	Специални функции
	Допълнителни функции
	Интелигентно управление

	Интелигентно готвене
	Ръчно готвене
	Бързо и лесно

	Отстраняване на неизправности
	Точки за проверка
	Информационен код

	Технически спецификации
	Декларация за отворен код

	Instrucţiuni pentru siguranţă
	Instrucţiuni de siguranţă importante
	Informaţii generale legate de siguranţă
	Măsuri de precauţie privind operarea cuptoarelor
	Garanţie limitată
	Definiţia grupului de produse
	Cum se elimină corect acest produs (Deşeuri de echipamente electrice şi electronice)

	Instalarea
	Conținutul ambalajului
	Instrucțiuni de instalare

	Întreţinere
	Curăţare
	Înlocuire (reparaţie)
	Pregătirea pentru o perioadă lungă de neutilizare

	Înainte de a începe
	Panou de comandă
	Ceas
	Grătare laterale
	Despre energia microundelor
	Vasele pentru prepararea la microunde

	Funcții și comenzi
	Prezentare generală a opțiunilor
	Modul Manual
	Modul Automat
	Ghid de preparare automată
	Ghid pentru gătitul cu abur
	Funcții speciale
	Mai multe funcții
	Control inteligent

	Preparare inteligentă 
	Prepararea manuală
	Rapid și ușor

	Depanare
	Aspecte de verificat
	Cod de informare

	Specificaţii tehnice
	Anunț Open Source

	Safety instructions
	Important safety instructions
	General safety
	Microwave operation precautions
	Limited warranty
	Product group definition
	Correct Disposal of This Product (Waste Electrical & Electronic Equipment)

	Installation
	What’s included
	Installation instructions

	Maintenance
	Cleaning
	Replacement (repair)
	Care against an extended period of disuse

	Before you start
	Control panel
	Clock
	Side racks
	About microwave energy
	Cookware for microwave

	Operations
	Feature overview
	Manual mode
	Auto mode
	Auto cook guide
	Pure steam cooking guide
	Special functions
	More Functions
	Smart Control

	Cooking Smart
	Manual cooking
	Quick & Easy

	Troubleshooting
	Checkpoints
	Information codes

	Technical specifications
	Appendix
	Open Source Announcement


