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Szanowny Kliencie,

Gratulujemy zakupu tego produktu. Nalezy uwaznie
przeczytaé ponizsze instrukcje i postepowac zgodnie
z nimi, aby unikng¢ ewentualnych uszkodzen. Nie
ponosimy odpowiedzialnosci za szkody
spowodowane nieprzestrzeganiem instrukcji lub
niewtasciwym uzytkowaniem. Zeskanuj kod QR, aby
uzyska¢ dostep do najnowszej instrukcji obstugi i
innych informacji o produkcie.
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ZASADY BEZPIECZENSTWA

Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje obstugi przed montazem lub uzyciem
urzadzenia. Niniejszg instrukcje obstugi nalezy przechowywac wraz z urzadzeniem,
aby mdc z niej skorzystac¢ w przysztosci. W przypadku sprzedazy lub przekazania
urzadzenia innej osobie, nalezy dopilnowac, aby instrukcja zostata przekazana wraz z
urzadzeniem.

« To urzadzenie nalezy montowac zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i uzywac
wytagcznie w dobrze wentylowanym pomieszczeniu.

e Przed instalacjg nalezy upewnic sig, ze zasilanie gazem i energig elektryczna
odpowiada typowi wskazanemu na tabliczce znamionowe;j.

« Jesli to urzadzenie jest zainstalowane na jednostce ptywajacej lub w przyczepie
kempingowej, nie powinno by¢ uzywane jako ogrzewacz pomieszczen.

« Rura gazowa i kabel elektryczny muszg byc¢ zainstalowane w taki sposdéb, aby nie
dotykaty zadnych czesci ani urzadzenia.

e To urzadzenie powinno by¢ instalowane przez wykwalifikowanego technika lub
hydraulika.

« Warunki ustawienia dla tego urzadzenia sa podane na tabliczce znamionowej.

e Usun cate opakowanie przed uzyciem urzadzenia.

e Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy upewnic sie, ze produkt nie jest uszkodzony
oraz ze przewdd przytaczeniowy jest w idealnym stanie. W przeciwnym razie
skontaktuj sie ze sprzedawca przed montazem urzadzenia.

« Sasiednie meble i wszystkie materiaty uzyte w poblizu urzgdzenia musza by¢ w
stanie wytrzymac temperature co najmniej o 85°C wyzsza od temperatury
otoczenia pomieszczenia, w ktérym sie znajduja podczas uzytkowania.

e W razie przypadkowego zgasniecia pfomienia palnika nalezy wytgczy¢
sterowanie palnikiem i nie prébowac go zapalac przez co najmniej minute.

« Korzystanie z urzadzen do gotowania na gazie prowadzi do wytwarzania ciepta i
wilgoci w pomieszczeniu, w ktérym urzadzenie jest zainstalowane. Upewnij sie,
ze kuchnia jest dobrze wentylowana:
pozostaw otwarte otwory naturalnej wentylacji lub zainstaluj urzadzenie do
wentylacji mechanicznej (mechaniczny wyciag pary).

« Dtugotrwate intensywne uzytkowanie urzagdzenia moze wymagaé dodatkowej
wentylacji, takiej jak otwarcie okna, lub bardziej efektywnej wentylacji, takiej jak
zwiekszenie poziomu wentylacji mechanicznej, jesli jest obecna.

« Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzgdzeniem lub w jego poblizu.

e Urzadzenie nagrzewa sie podczas uzytkowania.

e Dzieci nalezy trzymacd z dala od urzadzenia, dopdki urzadzenie nie ostygnie po
uzyciu.

e To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku i obstugi przez osoby doroste.

« Dzieci mogg réwniez zranic sie, wyciagajac patelnie lub garnki z urzadzenia.

« Dzieciom nie wolno uzywacé urzadzenia! Dzieci starsze niz 8 lat oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
osoby nieposiadajgce wystarczajagcego doswiadczenia i wiedzy, moga korzystac z
urzadzenia tylko wtedy, gdy zostaty pouczone w zakresie obstugi urzadzenia
przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo i rozumiejacg zwigzane z tym
ryzyko. z urzadzeniami.

e Uzywaj urzadzenia wytacznie do przygotowywania positkdw.

« Nie rozpylaj aerozoli wokét urzadzenia podczas jego pracy.



Nie modyfikuj urzadzenia. Panel palnika nie jest przeznaczony do obstugi za
pomocy zewnetrznego programatora czasowego lub oddzielnego pilota.

Nie uzywaj tego urzadzenia, jesli wejdzie ono w kontakt z wodg. Nie nalezy uzywac
urzadzenia, jesli rece sg mokre.

Powierzchnie grzewcze urzadzenia nagrzewaja sie podczas uzytkowania.

Nie uzywaj duzych recznikdw ani podobnych materiatéw, poniewaz korice
moga dotkna¢ ptomieni i zapalic sie.

Nigdy nie nalezy pozostawiac¢ urzadzenia bez nadzoru, gdy jest ono w trakcie
pracy.

Niestabilnych lub zdeformowanych patelni nie nalezy uzywaé na urzadzeniu,
poniewaz mogg one spowodowac wypadek w wyniku przewrdcenia sie lub
rozlania.

Nie uzywaj ani nie przechowuj materiatéw odpornych na ciepto w poblizu tego
urzgdzenia.

tatwo psujgca sie zywnos¢, przedmioty z tworzyw sztucznych i aerozole mogg
ulec uszkodzeniu pod wptywem ciepta i nie nalezy ich przechowywac nad ani
pod urzadzeniem.

Upewnij sie, ze pokretta sterujace znajdujg sie w pozycji ,&”, gdy nie sg
uzywane.

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do gotowania w domu. Nie jest
przeznaczony dla celéw handlowych lub przemystowych.

Podczas obstugi gorgcych garnkéw i patelni uzywaj uchwytéw do garnkéw lub
rekawic zaroodpornych.

Podczas podnoszenia naczyn nalezy upewnic sie, ze uchwyty garnkéw nie
znajdujg sie w poblizu otwartego ognia.

Uwazaj, aby nie zamoczy¢ lub zamoczy¢ uchwytéw do garnkéw lub rekawic,
poniewaz prowadzi to do szybszego przenikania ciepta przez materiat, co grozi
poparzeniami.

Uzywaj palnikdw tylko po umieszczeniu na nich garnkéw i patelni. Nie
podgrzewaj pustych garnkéw i patelni.

Nigdy nie uzywaj plastikowych lub aluminiowych misek na urzadzeniu.

W przypadku korzystania z innych urzadzen elektrycznych nalezy upewnic sig,
ze przewdd nie miat kontaktu z powierzchniami urzadzenia do gotowania.

Jesli masz jakie$ cze$ci mechaniczne, np. rozrusznik serca w ciele, przed
uzyciem urzadzenia skonsultuj sie z lekarzem.

Nie uzywaj $ciereczek kuchennych do przenoszenia garnkéw. W tym przypadku
moze to moze doj$¢ do pozaru.

Jesli uzywasz naczyn szklanych, upewnij sie, ze sg one przeznaczone do uzycia
na tym talerzu. Jesli na powierzchni pojawi sie pekniecie szkta, wytacz
urzadzenie, aby uniknaé porazenia pragdem.

Aby zminimalizowa¢ mozliwos¢ poparzenia, zaptonu materiatéw palnych i
rozlania, obré¢ uchwyty naczyn kuchennych na bok lub srodek gérnej ptyty bez
wychodzenia poza sasiednie palniki.

Zawsze wytgczaj palnik przed wyjeciem naczyn.

Uwaznie monitoruj jedzenie podczas smazenia.

Zawsze podgrzewaj ttuszcz powoli i obserwuj, jak sie nagrzewa.

Zywnos¢ przeznaczona do smazenia powinna by¢ jak najbardziej sucha. Léd na
mrozonkach lub wilgo¢ na swiezych produktach mogg powodowac bulgotanie
goracych ttuszczéw ponad krawedziami patelni.

Nie przesuwaj patelni z goragcym ttuszczem. Poczekaj, az ttuszcz catkowicie ostygnie.



OPIS PRODUKTU

10046708
1
2
4 3
1 Szybki palnik 4  Pokretto sterowania palnikiem
2 Palnik o sredniej predkosci poét=szybkim
3 Pokretto sterowania szybkim (na dole)

palnikiem (gora)
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Palnik gtéwny

Palnik pomocniczy

Pokretto sterowania palnikiem dodatkowym (prawy dolny rég)
Pokretto sterowania palnikiem gtéwnym (prawy goérny rég)
Pokretto sterowania palnikiem (u gory po lewej)

Pokretto sterowania palnikiem (na dole po lewej)

Palnik o sredniej predkosci

Palnik o sredniej predkosci
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Szybki palnik
Palnik o sredniej predkosci
Pokretto sterowania palnikiem pdtszybkim (prawy dolny rég)
Pokretto sterowania szybkim palnikiem (prawy gérny rég)
Pokretto sterowania palnikiem wok (Srodkowe)
Pokretto sterowania palnikiem (u goéry po lewej)
Pokretto sterowania palnikiem dodatkowym (na dole po lewej)
Palnik pomocniczy
Palnik gtéwny

0 Palnik o $redniej predkosci



URUCHAMIAMY | SERWISUJEMY

Potozenie odpowiedniego palnika gazowego jest zaznaczone na kazdym pokretle
sterujgcym.

Palniki gazowe

Palniki roznig sie wielkoscig i wydajnoscig. Wybierz najbardziej odpowiedni do
srednicy uzywanych naczyn.

Palnik mozna regulowad za pomoca odpowiedniego pokretta, korzystajac z jednego
z nastepujacych ustawien:

L Wytaczone

* 6 Wysoka moc

6 Rozszerzona
umiarkowana

W modelach wyposazonych w urzadzenie zabezpieczajace

Przycisk musi by¢ wcisniety przez okoto 6 sekund, zanim ptomien sie zapali.

W modelach wyposazonych w zapalniczke

W pierwszej kolejnosci nalezy wcisngc¢ przycisk zaptonu elektrycznego oznaczony

symbolem ‘i‘\' , hastepnie wcisng¢ odpowiednie pokretto i obréci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do ustawienia ,,Wysoka moc”.

Aby rozpali¢ palnik

Wystarczy nacisng¢ odpowiednie pokretto i obrécic je w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara do ustawienia ,Wysoka moc”. i przytrzymad wcisniete, az
palnik sie zapali.

Uwaga

Niebezpieczenstwo pozaru i wybuchu! Jesli ptomien przypadkowo
zgasnie, wytgcz gaz pokrettem i sprébuj ponownie zapali¢ po 1
minucie.

Wytaczanie palnika:

Obroé pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az palnik sie wytgczy
(powinno by¢ w pozycji ,wytaczony”).

Praktyczne porady

Aby uzyskac najlepsza wydajnos¢, postepuj zgodnie z tymi ogdlnymi wskazdéwkami:

« Uzywaj odpowiednich naczyn kuchennych dla kazdego palnika (patrz tabela),
aby ptomien nie wychodzit poza garnek lub patelnie;

e Zawsze uzywaj naczyn z ptaskim dnem i pokrywka.

e Gdy zawartosc sie ugotuje, obré¢ pokretto do pozycji ,Low Power”.
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Palnik (Z) Rozktad
Srednica (cm)
Palnik pomocniczy 10-14 cm
Palnik o $redniej predkosci 16-20 cm
Szybki palnik 22-24 cm
Palnik gtéwny 24-26 cm

Aby okresli¢ typ palnika, nalezy zapoznad sie z sugestiami zawartymi w czesci
zatytutowanej ,Specyfikacje palnikow i dysz”.
Specyfikacja dyszy.

Wybor wielkosci ptomienia

Gdy palniki s3 odpowiednio wyregulowane, ptomier powinien by¢ jasnoniebieski,
a wnetrze ptomienia powinno by¢ przejrzyste. Wielkos¢ ptomieni zalezy od
potozenia odpowiedniego pokretta sterujacego.

2 i O
2 ¥ /7 x
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s & 4
Palnik wigczony, Palnik wtaczony, Palnik wytaczony
duzy ptomien maty ptomien

Palnik powinien by¢ ustawiony na wysoki ptomien podczas poczatkowej fazy
gotowania, aby jedzenie szybko sie ugotowato. Nastepnie nalezy obrdci¢ pokretto
do dolnego potozenia ptomienia, aby utrzymac ciepto. Istnieje mozliwos¢ ptynnej
regulacji wielkosci ptomienia.

Zabrania sie regulowania intensywnosci pomiedzy pozycjami duzego palnika
»wytaczony” i ,,wtaczony”.

pozycji.

Jesli ptyta jest uzywana prawidtowo, parametry sg prawidtowo ustawione i
uzywane sg odpowiednie naczynia, mozna zaoszczedzi¢ duzg ilos¢ energii.
Oszczedno$¢ energii jest nastepujgca:

e Przy zastosowaniu odpowiednich garnkéw oszczedza sie do 60 % energii.
e Po prawidtowym skonfigurowaniu urzgdzenia i wybraniu odpowiednich
naczyr mozna zaoszczedzi¢ do 60 %.

Warunkiem wydajnej i energooszczednej pracy ptyty jest zawsze czysta czystosé
palnikdw (zwtaszcza szczelin i dysz).



CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA

Przed przystgpieniem do czyszczenia lub serwisowania ptyty gazowej nalezy
odfaczyc ja od zasilania.

Aby przedtuzy¢ zywotnosc¢ ptyty gazowej, bezwzglednie konieczne jest jej staranne,
doktadne i regularne czyszczenie:

e (Czesci emaliowane i powierzchnie szklang nalezy my¢ cieptg woda bez uzycia
proszkdw $ciernych lub substancji zracych, ktére mogtyby je zniszczyé.

e Zdejmowane czesci palnikdw powinny by¢ zwykle myte ciepta woda z
dodatkiem
mydta i upewnij sig, ze usunates wszelkie przyklejone substancje;

« Iglice automatycznego zaptonu nalezy doktadnie wyczysci¢ i upewnic sie, ze
zapton dziata normalnie.

e Ptyta gérna ze stali nierdzewnej i inne czesci stalowe mogg ulec odbarwieniu w
przypadku kontaktu z woda wapienng o wysokim stezeniu lub zrgcymi
srodkami czyszczacymi (zawierajacymi fosfor). Jesli chcesz przedtuzyé
zywotnos¢, zalecamy doktadne wyptukanie tych czesci wodg i wysuszenie.
Zaleca sie czyszczenie wszystkich plam.

e Po zakonczeniu pracy powierzchnie nalezy wyczyscic¢ wilgotng Sciereczkg, aby
usungc¢ kurz i resztki jedzenia. Powierzchnia szklana powinna by¢ regularnie
czyszczona cieptg wodg i Srodkiem czyszczacym nie powodujgcym korozji.

« Najpierw usun wszelkie resztki jedzenia lub ttuszczu, np. skrobak czyszczacy
(brak w zestawie).

Gdy ptyta jest ciepta, wyczys¢ ja odpowiednim detergentem i recznikami
papierowymi, a nastepnie wytrzyj wilgotng szmatka i suchg powierzchnia. Folie
aluminiowa, przedmioty z tworzyw sztucznych, przedmioty wykonane z materiatéw
syntetycznych, cukier lub produkty spozywcze o wysokiej zawartosci cukru, ktore
stopity sie na powierzchni, nalezy natychmiast usungac.

Jesli powierzchnia do gotowania jest jeszcze gorgca, wyczysc jg drobnym
skrobakiem. Chroni powierzchnie przed uszkodzeniami spowodowanymi przez
zywnos¢ o wysokiej zawartosci cukru.

Nie uzywaj $ciernych gabek ani sSrodkéw czyszczacych, dotyczy to rowniez srodkow
chemicznych,

agresywnych srodkéw czyszczacych, takich jak spraye do piekarnikow i
odplamiacze.

Zaleca sie czyszczenie rusztu, gdy jest jeszcze gorgcy. Po ostygnieciu grilla przeptucz
go woda.

Smarowanie zaworow gazowych

Po pewnym czasie zawory gazowe zatykajg sie i trudno jest wtgczyé/wytgczyé
urzadzenie. W takim przypadku nalezy wyczysci¢ wnetrze zaworu i nasmarowac go.

UWAGA: Czynno$¢ ta musi zosta¢ wykonana przez wykwalifikowanego technika.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Sprawdz, czy:

Nie mozna wiaczy¢ palnika
wokot palnika nie jest jednolita.

Otwory gazowe na palniku nie sg
zablokowane;

Wszystkie ruchome czesci palnikéw
sg prawidtowo zamocowane;
Powietrze nie przeptywa wokot
powierzchni do gotowania.

Ptomien nie bedzie podtrzymywany
termopara

Wocisnates do konca przycisk zaptonu;
Przytrzymaj przycisk wystarczajaco
dtugo, aby wiaczy¢ zapalniczke.
Otwory gazowe s3 zatkane w poblizu
zapalnika.

Ptomien gasnie po przekreceniu
pokretta palnika.
pozycja ,,mata moc”.

Otwory gazowe na palniku nie sg
zablokowane;

Powietrze nie przeptywa wokot
powierzchni do gotowania.
Wartos$¢ minimalna zostata
ustawiona prawidtowo (patrz
rozdziat ,,Regulacja minimalna”.

To stabilna zastawa stotowa.

Dno naczynia jest catkowicie ptaskie.
Garnek jest prawidtowo
wysrodkowany na palniku.

Siatki nosne nie zostaty odwrdcone.




MONTAZ

Ponizsze instrukcje sg skierowane do wykwalifikowanego instalatora, aby
procedury instalacji i konserwacji mogty by¢ wykonywane w najbardziej
profesjonalny i fachowy sposéb.

WAZNE: Przed instalacja, konserwacja lub rutynowymi pracami serwisowymi
nalezy odtgczy¢ zasilanie

Lokalizacja ptyty gazowej

Wazne: To urzgdzenie moze by¢ uzywane tylko w dobrze wentylowanych
pomieszczeniach. Musza by¢ spetnione nastepujace warunki:

1. Pomieszczenie powinno byé wyposazone w system wentylacji, ktory
odprowadza dym i gazy spalinowe na zewnatrz pomieszczenia. Nalezy to
zrobi¢ za pomocg okapu lub wentylatora elektrycznego.
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Wylot powietrza do komina lub Wylot bezposrednio na zewnatrz.

gatezi kominowych (wytgcznie dla
urzadzen kuchennych).

2. Nalezy pozostawié¢ doptyw powietrza do pomieszczenia, ktére stuzy do
prawidtowego spalania. Przeptyw powietrza do spalania nie moze byé mniejszy
niz 2 m3*/h na kW mocy zainstalowanej. Doprowadzenie powietrza musi byé
zapewnione z zewnatrz przez rure, ktorej powierzchnia wewnetrzna musi
wynosi¢ co najmniej 100 cm? i nie moze by¢ zablokowana.

Kuchenka gazowa bez urzadzen zabezpieczajacych musi mie¢, aby zapobiec
przypadkowemu wydostaniu sie ptomienia, wentylacje dziatajacg z podwdjng
wydajnoscig. Na przyktad co najmniej 200 cm? (ryc. 3). W przeciwnym razie
pomieszczenie moze by¢ wentylowane posrednio przez sgsiednie
pomieszczenia, ktére wyposazone sa w kanaty wentylacyjne na zewnatrz.
Chociaz sgsiednie pokoje nie sg pomieszczeniami wspolnymi, istnieje ryzyko
pozaru (patrz zdjecie).
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Pomieszczenie boczne Wentylacja
pomieszczenia

C
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Przyktady otworéw Powigkszenie otworu wentylacyjnego
wentylacyjnych do spalania. miedzy oknem a podtoga

3. Dtugotrwate dziatanie ptyty gazowej wymaga intensywnej wentylacji, np.
otwieranie okien lub zwiekszanie mocy uktadu dostarczania powietrza (jesli
jest dostepny).

4. Skroplone gazy ropopochodne s3 ciezsze od powietrza, wiec ptyng w doét.
Pomieszczenia, w ktérych instalowane sg zbiorniki LPG, muszg by¢
wyposazone w wentylacje na zewnatrz, aby zapobiec wyciekom gazu.

Dlatego zbiornikdw LPG, ktdre sg puste lub czesciowo napetnione, nie wolno
instalowac ani przechowywaé w pomieszczeniach lub przestrzeniach ponizej
poziomu gruntu (piwnice itp.). Nalezy pozostawi¢ w pomieszczeniu

tylko aktualnie pracujacy zbiornik i upewnic sie, ze jest odizolowany od Zrédet
ciepta.

Wbudowany montaz

Ptyty gazowe maja za zadanie chroni¢ przed nadmiernym nagrzewaniem,
urzadzenie mozna instalowac obok szafek, jednak ich wysokosé nie powinna
przekracza¢ wysokosci ptyty. W celu prawidtowego montazu nalezy przestrzegac
nastepujacych srodkéw bezpieczenstwa:

1. Ptyte mozna umiesci¢ w kuchni, jadalni i/lub salonie,
ale nie w tazience lub kabinie prysznicowe;j.

2. Meble, ktére stojg blisko urzgdzenia i sg wyzsze niz powierzchnia robocza
ptyty kuchennej, musza by¢ ustawione w odlegtosci co najmniej 110 mm od
krawedzi ptyty kuchenne;j.

3. Szafki nalezy umiesci¢ w poblizu okapu na wysokosci co najmniej 420 mm
(patrz zdjecie ponizej).
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4. Ptyta powinna by¢ zamontowana bezposrednio pod szafka, w odlegtosci co najmniej

700 mm od blatu, jak pokazano na ponizszym rysunku.

CLEARANCES REQUIRED
WHEN FITTING THE HOB
WITHOUT A COOKER HOOD ABOVE

700mm

400mm

400mm

FO 0812

CLEARANCES REQUIRED
WHEN FITTING THE HOB
WITH A COOKER HOOD ABOVE

600mm

700mm

400mm

400mm

FO 0813

* Wbudowany rozmiar dla modelu 1- i 2-strefowego

5. Elementy mocujace (haki, $ruby) stuza do ustawienia ptyty na blacie o
grubosci od 20 do 40 mm (patrz rysunek ponizej).
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Pozycja haka dla Pozycja haka dla Pozycja haka dla
W =20 mm blat W =30 mm blat W =40 mm blat roboczy
roboczy roboczy

UWAGA: Nalezy uzywac haczykéw znajdujacych sie w ,,opakowanie akcesoriow”.

6. Jesli ptyta gazowa nie jest zainstalowana nad piekarnikiem do zabudowy, na
izolacje nalezy wtozy¢ ptyte izolacyjna. Panel ten musi by¢ umieszczony co
najmniej 20 mm od spodu ptyty.

Wazne: Instalujgc ptyte grzewczg nad wbudowanym piekarnikiem, nalezy umiescic¢
piekarnik na dwdch drewnianych listwach (belkach); jesli chodzi o powierzchnie
obudowy, nalezy pamietac o pozostawieniu odstepu co najmniej 45 x 560 mm od
tytu.

Montujac ptyte kuchenng nad piekarnikiem do zabudowy bez wentylacji, upewnij
sie, ze masz wystarczajaca liczbe wlotéw i wylotéw powietrza, aby odpowiednio
przewietrzy¢ wnetrze szafki.

—
= U

-

360cm’




Podtaczenie gazu do pieca

Ptyta gazowa powinna by¢ podtgczona do instalacji gazowej przez
wykwalifikowanego hydraulika. Podczas instalacji nalezy koniecznie zamontowac
odpowiedni kurek gazowy, tak aby mozna byto odcig¢ doptyw gazu do ptyty w
przypadku naprawy lub konserwacji. Podtgczenie ptyty do przewodu gazowego
nalezy wykonac zgodnie z zalecang procedurg

i dopiero po stwierdzeniu, ze podtaczony gaz jest odpowiedni dla tego urzadzenia.
Jesli nie, postepuj zgodnie z instrukcjami w akapicie zatytutowanym ,,Specyfikacje
gazu”. W przypadku podtaczenia do gazu skroplonego za pomoca zbiornika nalezy
zastosowac regulatory cisnienia zgodne z obowigzujacymi przepisami.

WAZNE: Dla bezpieczeristwa oraz dla prawidtowej regulacji zuzycia gazu i dtugiej
zywotnosci plyty grzewczej nalezy upewnic sig, ze cisSnienie gazu odpowiada
danym podanym w Tabeli 1 ,Dane techniczne palnikéw i dysz”.

Podtaczenie do nieuginajace;j sie rury (miedzianej lub stalowej)

e Podfaczenie do zrédta gazu musi by¢ wykonane w taki sposéb, aby w zadnej
czesci ptyty gazowej nie powstaty punkty naprezen.

e Ptyta wyposazona jest w regulowane przytacze w ksztatcie litery L oraz
uszczelke wlotu gazu.
Zawartos¢ opakowania
e Zfacze powinno zostac usuniete, a uszczelka musi by¢ na swoim miejscu.
e Ztacze zasilania gazem do ptyty to gwintowany zawor gazowy 1/2.

Podtaczenie do elastycznego zasilania gazem

e Przytacze doprowadzenia gazu do ptyty to gwintowane ztgcze 1/2" na okragty
rure gazowa. Stosuj wytgcznie rury i uszczelki zgodne z obowigzujgcymi
normami. Maksymalna dtugos¢ przewodow elastycznych nie moze przekraczac
2000 mm. Po wykonaniu potaczenia nalezy upewnic sie, ze elastyczna
metalowa rurka nie dotyka zadnych ruchomych czesci i nie jest Scisnieta.

Kontrola uszczelnienia

Po zmontowaniu ptyty upewnij sie, ze wszystkie potgczenia s3 odpowiednio
uszczelnione, uzyj wody z mydtem do sprawdzenia, nigdy nie uzywaj otwartego
ognia.

Podtaczenie elektryczne

Ptyta wyposazona jest w tréjbiegunowy kabel zasilajgcy, ktdry jest przeznaczony do
uzytku z pradem zmiennym. Dane znajduja sie na tabliczce znamionowej
znajdujacej sie pod ptyta. Przewdd uziemiajacy mozna rozpoznac po zétto-zielonym
kolorze.

W przypadku montazu nad piekarnikiem elektrycznym do zabudowy, potgczenia
elektryczne ptyty kuchennej i piekarnika powinny by¢ niezalezne.
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Przytacze elektryczne do kuchenki gazowej

Podtacz kabel zasilajacy ze standardowg wtyczka o zuzyciu wskazanym na tabliczce
znamionowe;j lub podtacz go bezposrednio do sieci elektrycznej. W tym drugim
przypadku, jednobiegunowy wytgcznik z minimalng odlegtoscig miedzy stykami
wynoszaca 3 mm musi by¢ umieszczony miedzy ptyta grzejng a siecia zasilajaca
zgodnie z obowigzujacymi przepisami bezpieczenstwa (przewdd uziemiajgcy nie
moze zostac przerwany przez wytacznik). Przewdd zasilajgcy nalezy utozy¢ w taki
sposdb, aby w zadnym miejscu nie osiggnat temperatury wyzszej o 50°C od
temperatury pokojowe;j.

Przed podtaczeniem upewnij sie, ze:

e Bezpiecznik i instalacja elektryczna moga wytrzymac obcigzenie wymagane
przez ptyte;

e System zasilania elektrycznego jest wyposazony w skuteczne uziemienie
zgodnie z normami i przepisami prawa;

e Wotyczka lub przetgcznik sa tatwo dostepne.

Wazne: przewodniki w przewodzie gtéwnym majg nastepujace kolory:

e Zielony i z6tty - uziemienie
« Niebieski - neutralny przewodnik
e Brgzowy - przewdd pod napieciem

Poniewaz kolory przewoddw w linii gtéwnej moga nie odpowiadac¢ oznaczeniom
kolorystycznym
aby zidentyfikowac zaciski we wtyczce, wykonaj nastepujace kroki:

e Podtacz zielony i z6tty przewdd do zacisku oznaczonego literg ,,E” lub do
zacisku w kolorze zielonym lub zéttym.

e Podtgcz brazowy przewéd do zacisku oznaczéhiego ,,L” lub oznaczonego na
czerwono.

e Podtacz niebieski przewdd do zacisku oznaczonego ,N” lub czarnego.



MONTAZ

Caty gaz w urzadzeniu musi zosta¢ odpowietrzony przed demontazem. Postepuj w
nastepujacy sposob:

e Zamknij wszystkie zawory zasilajgce, ale nie odtaczaj jeszcze kuchenki gazowej
od rury.

e Teraz zapal wszystkie palniki. Pozostaty w urzadzeniu gaz spala sie w krétkim
czasie.

« Nastepnie rury urzadzenia sg wolne od gazu i mozna odtaczy¢ kuchenke

gazowa od przytaczy.

Wazne wskazéwki dotyczace demontazu urzadzenia

= Demontaz przebiega tak samo jak instalacja/ponowny montaz w odwrotne;j

kolejnosci.

e Podczas demontazu najlepiej jest mie¢ drugg osobe do pomocy, aby unikngé
obrazen.

e Podczas demontazu nalezy zapewnic¢ odpowiednig wentylacje obszaru
roboczego.

« Ta ptyta gazowa nie zawiera zadnych silnikdw ani baterii. Nalezy przestrzegac
sekcji "Instrukcje dotyczace utylizacji".
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SPECYFIKACJE DLA GAZU

TABELA 1: Dane techniczne palnikéw i dysz

G20 G30
Palnik Moc cieplna Dysza Moc cieplna Dysza 1/100
(kw) 1/100 (mm) (kw) (mm)
Pomocniczy 10 7 10 .
(maty) (A) ’ ’
Palnik o Sredniej
predkosci 1,8 97 1,8 59
(Sredni)
Szybki Podpalacz 2,4 110 2,4 67
(R)
Gtéwny palnik (TR) 3,4 125 3,4 82
Cisnienie 20 mbar 50 mbar
dostarczanego
gazu
Przy 15 ° Ci 1013 mbar - suchy gaz
P.C.1.G20 37.78 MJ/m3 P.C.1.G25.1 32.51 MJ/m3
P.C.1.G25 32.49 MJ/m3 P.C.1.G27 30.98 MJ/m?3
P.C.1.G2.350 27.20MJ/ m? P.C.1.G30 49.47MIJ/Kg

Wymiana dyszy palnika: poluzowa¢ dysze za pomoca
specjalnego klucza (7). Zamontuj nowga dysze zgodnie z
wymaganym rodzajem gazu (patrz tabela 1).

Po podtaczeniu ptyty gazowej do innego rodzaju gazu, nalezy umiesci¢ na urzadzeniu

etykiete zawierajaca nastepujace informacje:




TABELA 2: Jak podtaczyc¢ zrédto gazu

Palniki Flame (Ptomien)

Przerébka ptyty
kuchennej z LPG na
gaz ziemny

Przebudowa ptyty
kuchennej z gazu
ziemnego LPG

Palniki zwykte Petny ptomien

Wymien dysze
palnika zgodnie z
instrukcjami
podanymi w Tabeli
1.

Wymien dysze
palnika zgodnie z
instrukcjami
podanymi w Tabeli
1.

Niska wydajnos¢

Poluzuj $rube
regulacyjna (patrz
rysunek ponizej) i
wyreguluj ptomien.

Poluzuj $rube
regulacyjna (patrz
rysunek ponizej) i
wyreguluj ptomien.

Regulacja zaworu

Regulacje zaworu nalezy wykona¢ przy pokretle ustawionym w pozycji wiaczonej

palnika na najnizszej mocy.

Zdejmij pokretto i za pomocg matego srubokreta wyreguluj ptomien (patrz rys. 7

ponizej).

Sprawdzenie ustawionego ptomienia: Podgrzewaj palnik przez 10 minut w pozycji
petnego otwarcia. Nastepnie obrd¢ pokretto do ustawienia niskiej mocy. Ptomien
nie powinien sam zgasngc¢ ani przesuwac sie w kierunku dyszy. Jesli gasnie lub

przesuwa sie w kierunku dyszy, ponownie wyreguluj zawory.
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TABELA 3: Dostosowanie do réznych rodzajow gazu

Palnik Rodzaje gazu| Kompresja| Srednica Moc nominalna Zmniejszona
dyszy wydajnosé
[0} g/h I/h kw kcal/h kw kcal/h
Gaz ziemny 20 71 - 95 1,0 860 0,40 344
G20
30 52 72,6 - 1,0 860 0,40 344
Pomocny
Butan G30 37 47 72,6 — 1,0 860 0,40 344
50 45 72,6 - 1,0 860 0,40 344
Gaz ziemny 20 97 - 171 1,8 | 1548 | 0,60 516
G20
30 67 1308 | — 1,8 | 1548 | 0,60 516
Palnik o
sredniej | Butan G30 37 64 1308 | — 1,8 | 1548 | 0,60 516
predkosci
50 59 1308 | — 1,8 | 1548 | 0,60 516
Gaz ziemny 20 110 - 228 24 | 2064 | 0,90 774
G20
30 77 174 - 24 | 2064 | 0,90 774
Rapid
Butan G30 37 73 174 — 2,4 2064 | 0,90 774
50 67 174 - 24 | 2064 | 0,90 774
Gaz ziemny 20 125 - 323 | 34 | 2924 | 1,50 1290
G20
palnik 30 93 247 - 34 | 2924 | 1,50 1290
gtéwny
(wok) Butan G30 37 88 u7 | — 34 | 2924 | 1,50 1290
50 82 247 - 34 | 2924 | 1,50 1290




TABELA 4: Zrédto gazu i krajowa tabela poréwnawcza

Grupa gazowa

Kraje

Cisnienie dostarczanego gazu

| 3+(2830/37)

BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB,
GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SL.

Butan G30 przy 28-30 mbar i propan G31
przy 37 mbar

I38/p(30)

BG, CY, DK, EE, FI, FR, GB,
HU, HR, IT, IS, LT, LU, MT, NL,
NO, RO,SE, SI, SK, TR.

G30 butan i G31 propan przy 30 mbar

I38/p(37)

PL

Butan G30 i propan G31 pod cisnieniem 37
mbar

|38/p(50)

AT, CH, DE, SK

Butan G30 i propan G31 pod cisnieniem 50
mbar

|3p(37)

BE, CH, CY, CZ, IT, ES, FR, GR,
GB, HR, LT, NL, PT, SK,
IE, SI.

G31 Propan przy 37 mbar

IZH

AT, BG, CH, CY, CZ, DK, EE,
ES, FR, FI, GR, GB, HR, HU, IS,
IE, IT, LU, LV, LT, NO, PT, RO,
SK, SI, SE, TR.

G20 przy 20 mbarach

le DE, LU, PL G20 przy 20/25 mbar

lae+ BE, FR G20/G25 przy 20/25 mbar

laek NL G25.3 przy 25 mbar

l2eis PL G20 przy 20 mbar i G2.350 przy 13 mbar
laew PL G20/G27 przy 20 mbar

laus HU G20/G25.1 przy 25 mbar

213+

CH, CZ, ES, GB, GR, IE, IT,
LT, PT, SK

G20 przy 20 mbar, G30 butan przy 28-30
mbar i propan G31 pod cisnieniem 37
mbar

11263870 RO G20 przy 20 mbar, G30 butan i G31
Propan pod cisnieniem 30 mbar

112e38/p PL G20 przy 20 mbar, G30 butan i G31 propan
przy 50 mbar

121538/ HU G20 / G25.1 przy 25 mbar, G30 butan i
G31 propan przy 30 mbar

126 wis3s/e PL G20/G27 przy 20 mbar, G2,350 przy
13 mbar, butan G30 i propan G31
Przy 37 mbar

IPETELYS PL G20/G25 przy 20 mbar, G30 butan i G31

propan przy 50 mbar
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KARTA INFORMACYJNA PRODUKTU

Niniejszy dokument stuzy wykazaniu zgodnosci z rozporzadzeniem (UE) nr. 66/2014

Specyfikacje zgodne z norma EN 30-2-1:2015

Efektywnos¢ energetyczng palnikdw gazowych w domowej ptycie grzewczej
oblicza sie w nastepujacy sposob:
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Eiheoreti
EEgus burner = theorettc x 100
Egas burner
Identyfikator modelu: 10046708
Typ pieca Gazowa kuchenka kempingowa
Liczba palnikéw gazowych -- - 2 -
Symbol Palnik Wartos¢ Jednostka
Palnik do woka - %
Efektywnos¢ energetyczna na Szybki palnik 54,7 %
jeden gazowy Painik gazowy | pa|nik o $redniej 57,6 %
palnik EEE predkosci
Palnik pomocniczy - %
Ffethwnosc energe.tyczna dla Palnik gazowy EEE 56,2 %
jednej ptyty gazowej
Identyfikator modelu: 10046709
Typ pieca Gazowa kuchenka kempingowa
Liczba palnikdéw gazowych -- -- 4 -
Symbol Palnik Wartosé Jednostka
Palnik do woka 57,1 %
Efektywnos¢ energetyczna na Szybki palnik 54,7 %
jeden gazowy Palnik gazowy Pétszybki palnik (2) 57,6 %
palnik EEE
Palnik pomocniczy | Niedostepne %
Ffethwnosc energe.tyczna dla Palnik gazowy EEE 57,4 %
jednej ptyty gazowej




Identyfikator modelu:

10046709

Typ pieca Gazowa kuchenka kempingowa
Liczba palnikéw gazowych -- - 5 -
Symbol Palnik Wartos¢ Jednostka
Palnik do woka 57,1 %
Efektywnos¢ energetyczna na Szybki palnik 54,7 %
jeden gazowy Palnik gazowy | petszybki palnik (2) 57,6 %

palnik

EEE

Palnik pomocniczy

Niedostepne

%

Efektywnosé energetyczna dla
jednej ptyty gazowej

Palnik gazowy EEE

56,8

%
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INSTRUKCIJE UTYLIZACII

Jesli w Twoim kraju obowiazuja przepisy dotyczgce utylizacji
sprzetu elektrycznego i elektronicznego, ten symbol na
produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze to urzadzenie
nie moze by¢ utylizowane w taki sam sposdb, jak odpady
domowe. Zamiast tego powinno zosta¢ oddane do
odpowiedniego punktu zbidrki przetwarzania urzadzen
elektrycznych i elektronicznych Pozbywajac sie zgodnie z

_ przepisami, chronisz srodowisko i zdrowie swoich bliskich
przed negatywnymi konsekwencjami. Informacje na temat
recyklingu i utylizacji tego produktu mozna uzyska¢ od
wiadz lokalnych lub w przedsiebiorstwie zajmujacym sie
utylizacjg odpadéw domowych.

PRODUCENT | IMPORTER (UK)

Producent:

Chal-Tec GmbH, WALLSTRASSE 16, 10179 Berlin, Niemcy

Wazne dla Wielkiej Brytanii:

Berlin Brands Group UK Limited
PO Box 42

272 Kensington High Street
Londyn, W8 6ND

Wielka Brytania
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