IINWARUNKIEM OTRZYMANIA GWARANCJI

jest rejestracja produktu na stronie www.kratki.com

SERIA QUADRUM o

Instrukcja obstugi

CEPbE3HbIN KBAJIPAT / PykosopcTso nonb3sosatens(RU) i
Quadrum SERIES / Instructions (EN)

QUADRUM-SERIE / Bedienungsanleitung (D) |
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WYKAZ ELEMENTOW / CTUCOK 3JIEMEHTOB / LIST OF ELEMENTS

QUADRUM/BBQ

[TTrm ’v

PL EN

1.Plyta/ 1 sztuka 1. Plate / 1 piece

2.Ruszt/ 1 sztuka 2.grate/ 1 piece

3. PALENISKO / 1 sztuka 3.fireplace / 1 pc

4. Podstawa / 1 sztuka 4 Base / 1 piece

5 Palenisko 2 koplety 5 Burning pan 2 sets

6. Sruba z tbem szsciokatnym M6 x 12 / 4 sztuki 6 Hex head bolt M6 x 12 / 4 pieces
RU DE

1.MnactmHa / 1 wt. 1. platte / 1 Stlick

2.Pewetka /1 wr. 2.Rost /1 Stiick

3.0uar /1wt 3.Kamin /1 Stlick

4.basa/ 1w 4 Basis / 1 Stiick

5 ouar 2 KonneTbl 5 Kamin 2 Sets

6. BUHT C wecTturpaHHom ronoskot M6 x 12/ 4 wr. 6 Sechskantschraube M6 x 12 / 4 Stuick



QUADRUM/BBQ/V
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PL/RU/EN/DE

1. Szuflada komplet / 1 sztuka
2. Palenisko spawane / 1 sztuka
3. Ruszt spawany / 1 sztuka

4. Palenisko / 1 sztuka

5 Blatgéra/ 1 sztuka

6. Pokrywa komplet / 1 sztuka
7.Plyta/ 1 sztuka

8.Ruszt / 1 sztuka

RU

1. AWK NONHbBIA KOMNNeKT / 1 wT.
2.CapHoiiovar /1 wr.

3. CapHas pelweTka / 1 wT.

4.Ouvar /1 wr.

5 CronewHunya / 1 Wt

6. KpbilwKa NOMHbIA KOMNAEKT / 1 Wwr.
7.MnactvHa / 1 wr.

8.Pewetka /1 WwT.
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EN
1.drawer set / 1 piece
2. Welded hearth / 1 piece
3. welded grate / 1 item
4.hearth /1 item
5Table top set/ 1 item
6 Cover set/ 1 item
7 Plate / 1 piece
8.grate / 1 piece

QUADRUM/BBQ/H

DE

1. Schubladen-Set / 1 Sttick

2. GeschweiBter Herd / 1 Stiick
3. geschweilter Rost / 1 Sttick
4.Herd / 1 Stiick
5Tischplatten-Set / 1 Stiick

6 Abdeckungssatz / 1 Stlick

7 Teller / 1 Sttick

8.Rost / 1 Stiick
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RU

1. Szuflada komplet / 1 sztuka

2. Szuflada komplet / 1 sztuka

3.Blatgora/ 1 sztuka

4. Sruba z tbem szsciokatnym M6 x 45 / 4 sztuki
5 BBQ Palenisko 2/ 1 sztuka

6. Pokrywa komplet / 1 sztuka

7.Ptyta/ 1 sztuka

8.Ruszt /1 sztuka

1. AWK NOAHBIN KOMANeKT / 1 WT.
2. AWWMK NOMHbIV KOMMAEKT / 1 WT.
3. BepxHee kpenneHve / 1 Wwr.

4. BUHT C lWecTUrpaHHoii ronoskon M6 x 45 / 4 wr.
5 6apbekto oyar2/ 1 wr.

6. KpbiLKa NonHbIA KOMMAEKT / 1 WT.

7.MnactvHa / 1 wr.

8.Pewetka /1 wr.

EN

DE

PL/RU/EN/DE

1.drawer set/ 1 piece

2 Drawer set/ 1 pc

3.top/1pc

4 Hex head screw M6 x 45 / 4 pcs
5BBQ Fireplace 2/ 1 piece

6 Cover set/ 1item

7 Plate / 1 piece

8.grate / 1 piece

1 Schubladen-Set / 1 Set

2 Schubladen-Set / 1 Stiick
3.0ben/15t.

4 Sechskantschraube M6 x 45 / 4 Stiick
5 BBQ Feuerstelle 2 / 1 Stiick

6 Abdeckungssatz / 1 Stiick

7 Teller / 1 Stiick

8.Rost / 1 Stiick
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Producent:
www.kratki.com
Kratki.pl Marek Bal

ul. W. Gombrowicza 4
26-660 Wsola/Jedlinsk

WEASCICIEL (KONSUMENT): Zachowaj niniejsza instrukcje do przysztego uzytku.

UWAGA!

Przed przystapieniem do uzytk ia grilla nalezy bezwzglednie zapoznac sig z Instrukcja bez-
pieczen Podczas uzytk ia zachowac szczeg6Ing ostroznos¢!

Przeczytaj instrukcje do korica i udostepnij ja kazd | uzytk ikowi urzadze-

nia zanim podejmie si¢ jego obstugi.

Jakiekolwiek modyfikacje urzadzenia sa catkowicie zabroni Nigdy nie prébuj przerabia¢
urzadzenia lub jego jakiejkolwiek czesci.

WSTEP

Dzigkujemy Parnstwu za zakup urzadzenia QUADRUM. To urzadzeni to zaprojel

z mysla o Panstwa bezpieczenstwie i komforcie. Wyraz $¢, ze beda Pan d

leni ze jego wyboru ze wzgledu na z i akle wlozyllsmy w prace nad pro;ektem
i produkcja tego urzadzenia. Przed instalacja i uzytk y o d d

sig z niniejsza instrukcja. Jesli maja Panstwo jakles pytania Iub zastrzezenia, prosimy o k |

z naszym dziatem technicznym. Wszelkie dodatkowe informacje s3 dostepne na naszej stronie
internetowej www.kratki.com.

Kratki.pl Marek Bal jest znanym i cenionym producentem urzadzen grzewczych zaréwno na ryn-
ku polskim jak i europejskim. Nasze produkty wykonywane sa w oparciu o restrykcyjne normy.
Kazdy wyprodukowany przez firme ogrzewacz ogrodowy podd y jest zaktadowej kontroli
jakosci, podczas ktorej przechodzi rygorystyczne testy bezpieczenstwa. Wykorzystame W pro-

dukql materiatlow o najwyzszej jakosa gwarantule Zznemu uzytk i
dne funkj ur W niniejszej instrukcji zawarto wszelkie mformaqe
bedne do prawidte g podlaczenla, eksploataql i konserwacji urzadzenia.

INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

URZADZENIE PRZEZNACZONE JEST WYLACZNIE DO UZYTKU ZEWNETRZNEGO! NIGDY NIE PO-
ZOSTAWIAJ PALACEGO URZADZENIA BEZ NADZORU! URZADZENIE JEST GORACE W TRAKCIE
PRACY!

Ze wzgledu na mozliwo$¢ wystepowania wysokich temperatur, na powierzchniach i bezposrednie
dziatanie ognia wszelkie materiaty tatwopalne powinny by¢ zlokalizowane w bezpiecznej odlegtosci
od urzadzenia.

Dzieci, osoby starsze oraz inne osoby niewiadome powinny zosta¢ poinformowane i ostrzezone o
mozliwosci wystepowania wysokich temperatur na urzadzeniu w trakcie jego pracy i zaraz po jego
wygaszeniu oraz powinny unikac¢ kontaktu z urzadzeniem, aby zapobiec oparzeniom i zaptonowi
odziezy. Mate dzieci, osoby niedotezne i inne osoby wymagajace szczegdlnej uwagi, przebywajace w
przestrzeni urzadzenia powinny by¢ objete szczegélnym nadzorem. Osoby te moga by¢ szczegélnie
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narazone na przypadkowy kontakt z urzadzeniem. W razie potrzeby, aby ograniczy¢ dostep do urza-
dzenia, nalezy rozwazy¢ zastosowanie barierek ochronnych.

By unikna¢ wypadkéw nie zaleca sie zezwalania na uzywanie urzadzenia osobom niezaznajomionym
z obstuga urzadzenia. Dla bezpieczenistwa, zawsze uzywaj rekawiczek i gogli przy pracach konserwa-
cyjnych.

STANOWCZO ZABRANIA SIE

Uzywania nieatestowanych paliw ciektych lub innych srodkéw tatwopalnych do rozpalania urzadzenia!
Uzywanie srodkéw tatwopalnych nieprzeznaczonych do stosowania w grillowaniu moze spowodowac
poparzenia, powstanie pozaru, zatrucie przyrzadzanych potraw badz zniszczenie powierzchni meta-
lowych!

ELEMENTY ZESTAWU - PIERWSZE ODPAKOWANIE ZAKUPIONEGO URZADZENIA

Jedli podczas kontroli przesytki zauwazone zostang jakiekolwiek uszkodzenia lub braki, skontaktuj sie
ze swoim autoryzowanym sprzedawca.

Prosimy o upewnienie sig, ze wszystkie elementy zestawu nie ulegty uszkodzeniu w trakcie transportu.
Kontrola powinna mie¢ miejsce w obecnosci dostawcy.

WYBOR MIEJSCA

- Podczas uzytkowania grill musi sta¢ na trwatym, réwnym i niepalnym podtozu w ostonietym od wia-
tru miejscu.

- Zabrana sie uzywania grila na otwartej przestrzeni w trakcie opadéw atmosferycznych - podczas ule-
wy czy silnego wiatru.

- Przechowywanie ogrzewacza na zewnatrz dozwolone przy zakryciu dedykowanym przeciwdeszczo-
wym pokrowcem, lub innym pokrowcem, plandeka nieprzemakalna. W innym przypadku urzadzenie
powinno znajdowac sie w miejscu, w ktérym zabezpieczony jest przed zalaniem.

- Pozostawienie niezabezpieczonego urzadzenia skutkuje jego zniszczeniem.

- Ustawiac grill w bezpiecznej odlegtosci od przedmiotéw tatwopalnych np. gatezi, drewnianych pto-
téw lub podtég, sktaddw paliwa, mebli ogrodowych itp.

- Nigdy nie przemieszczac grilla, gdy jest juz rozpalony - grozi poparzeniem lub pozarem!

BEZPIECZNE UZYTKOWANIE GRILA

PRZED GRILLOWANIEM

- Nalezy oczyscic ptyte i ruszt grila umyc ja goraca woda z uzyciem ptynu do naczyn.

- Zabezpieczy¢ ruszt $wiezym olejem spozywczym .

- Podczas grillowania uzywac rekawic ochronnych/ kuchennych.

- Stosowac odpowiednio dtugie akcesoria do grillowania (szczypce, fopatka, itp. ).

- Do rozpalania uzywac tylko atestowanych podpatek statych i ptynnych zgodnych z EN 1860-3.

- Zachowac bezpieczng odlegtos¢ od goracych czesci, kontakt z goracymi elementami moze dopro-
wadzi¢ do oparzen.

PALIWO
- Urzadzenie przeznaczone jest do opalania drewnem drzew lisciastych , weglem drzewnym oraz bry-
kietem wegla drzewnego.

EKSPLOATACJA - GRILOWANIE

- Uwaga! Przy pierwszym uzyciu grill powinien by¢ rozgrzany a paliwo utrzymane w formie rozzarzo-
nej przez co najmniej 30 minut zanim potrawy zostang wytozone na ruszt.

- Nie przyrzadzac potraw zanim paliwo nie pokryje sie warstwa popiotu

- Zatadunek jednorazowy to max 3 kg drewna lub wegla drzewnego.

- Paliwo do rozpalania musi by¢ rozdrobnione ( drobne szczapki suchego drewna) uktadamy warstwo-
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wo rozpalamy od géry przy uzyciu podpatki statej lub ptynnej wylgcznie atestowane;j.

- Po rozpaleniu rozgarniamy zar i doktadamy kolejna porcje paliwa.

- Nigdy nie przepetniaj miski paleniska powyzej deklarowanej ilosci zatadunku, temperatura grillo-
wania moze by¢ za wysoka, moze to mie¢ rdwniez wptyw na elementy urzadzenia - odksztatcenia
termiczne elementéw.

- Stale uwazaj aby nie przepetni¢ paleniska popiotem podczas uzytkowania.

- Po rozpaleniu i uptywie 20, 30 minut otrzymujemy warstwe popiotu i temp grila jest optymalna.

- Nattuscic ruszt i ptyte grila i rozpocznij grilowanie potraw.

PO GRILOWANIU

- Odczekag, az paliwo sie wypali a grill bedzie catkowicie wystudzony.

- Nigdy nie gasic¢ rozzarzonego i goracego grila przez polewanie woda.

- W sytuacji awaryjnej wymagajacej natychmiastowego wygaszenia grila do zgaszenia rekomendowa-
ny jest piasek do zasypania lub gasnica pianowa.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA'!

- Przed kazdym sezonem nalezy upewnic si¢ czy ruszt oraz misa s czyste i nie wymagaja oczyszczenia
a urzadzenie jest stabilne i nie wykazuje $ladéw: uszkodzeri mechanicznych, przepalenia paleniska
badz nie posiada ostrych czesci konstrukgji.

- Wszelkie prace konserwacyjne powinny by¢ przeprowadzane na wychtodzonym urzadzeniu.

- Urzadzenia nie nalezy czysci¢ przy uzyciu srodkéw o dziataniu zracym.

- Urzadzenie znajdujace sie w stanie spoczynku powinno by¢ bezwzglednie wyczyszczone z popiotu
a jego stalowy blat i ruszt wyczyszczony z zanieczyszczen ( resztki po pieczeniu i smazeniu, popidt,
kurz) a ich powierzchnia zabezpieczona olejem spozywczym co zapobiega ich utlenianiu.

- W przypadku powstania nalotéw rdzy nalezy uzy¢ szczotki drucianej, drobnego papieru sciernego
celem jej usunigcia i ponownie zabezpieczy¢ powierzchnie olejem spozywczym.

- Zabrania sie wprowadzania jakichkolwiek zmian w konstrukgji urzadzenia.

-W przypadku wymiany poszczegélnych elementéw, nalezy uzywac tylko oryginalnych czesci dostep-
nych u producenta.

RDZA - PROCES

Wiele codziennych elementéw uzytkowych w kuchni ( noze, blaszki do pieczenia, foremki ) czy grillu
(ruszt, ptyta gtéwna, akcesoria itp) wykonanych jest ze zwyktej stali weglowej ( czasem powlekanej -
zabezpieczonej przed rdzewieniem i przywieraniem potraw ). Materiat ten ma to do siebie, ze z czasem
rdzewieje, pokrywajac sie brunatna, krucha i niejednolita cienka warstwa zwigzkow zelaza, popularnie
nazwanych rdza. Nie ma w tym absolutnie nic dziwnego, jest to proces normalny i przewidywalny,
podczas ktdrego stal zmienia sig na skutek reakcji chemicznych zachodzacych na powierzchni elemen-
tow stalowych. Zjawisko to jest bardziej nasilone jesli przedmioty narazone sa na dziatanie czynnikéw
zewnetrznych takich jak woda, wilgo¢.

CZYM USUNAC RDZE

Do wyczyszczenia nalotéw rdzy, ktéra pojawi sie na elementach roboczych grila - rusztu i blatu moze-
my uzy¢ popularnych produktéw spozywczych : najlepiej radza sobie kwas i s6l. Nalezy uzy¢ mieszanki
soli kuchennej i kwasku cytrynowego. £aczac oba te sktadniki z niewielka iloscig wody, az powstanie
gesta zawiesina. Nastepnie naktadamy jg na zardzewiatg powierzchnie i zostawiamy na okoto pét go-
dziny. Po uptywie tego czasu doktadnie szorujemy naczynie ostrg strona gabki czy druciakiem, ptu-
czemy i osuszamy.

Jesli nie dysponujesz kwaskiem cytrynowym, mozesz zastapi¢ go sodg oczyszczong z niewielkg iloscig
wody robigc paste. Wystarczy nanies¢ jg na przedmiot ze sladami rdzy na kilka minut, a nastepnie
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dokfadnie wyszorowac ostrg strong gabki czy druciakiem nastepnie umy¢ i osuszyc.

ZABEZPIECZENIE PRZED RDZA - TLUSZCZ TO PODSTAWA

Zabezpieczanie elementdw stalowych przed rdza - tluszcz to podstawal!

Aby zabezpieczy¢ elementy przed ponownym (lub pierwszym) pojawieniem sie rdzy, musimy pokry¢
je cieniutka warstwa ttuszczu. Robimy to przed pierwszym uzyciem (w przypadku nowo zakupionych
akcesoriéw) i po kazdym kolejnym zastosowaniu. Najlepiej jest uzy¢ w tym celu; olej roslinny lub ka-
watka stoniny — porzadnie smarujemy nia elementy, zostawiamy na kilka chwil, a nastepnie przeciera-
my nasmarowang powierzchnie recznikiem papierowym, by pozby¢ sie nadmiaru ttuszczu.

OCHRONA SRODOWISKA

Wszelkie elementy opakowania, w ktérych dostarczono urzadzenie powinny zosta¢ zutylizowane w
odpowiedni dla ich rodzaju sposob.

Jezeli eksploatacja urzadzenia dobiegta konca, nalezy podda¢ je utylizacji. Uzytkownik zobowigzany
jest przekazac urzadzenie do odpowiedniej instytucji zajmujacej sie recyklingiem tego typu urzadzen.
WARUNKI GWARANCJI

W przypadku uznania, ze reklamacja jest niezasadna i nie wynika z wady urzadzenia Gwarant ma pra-
wo obcigzy¢ Klienta kosztami zwigzanymi ze zgtoszeniem reklamacyjnym. Zastosowanie i warunki eks-
ploatacji musza by¢ zgodne z niniejsza instrukcjg obstugi. Zabrania sie przerabiania lub wprowadzania
jakichkolwiek zmian w konstrukgji. Producent udziela 2 lat gwarancji na urzadzenie od momentu za-
kupu na jego sprawne dziatanie. Nabywca zobowiazany jest do zapoznania sie z instrukcja obstugi oraz
niniejszymi warunkami gwarancji.

Gwarancja ulega przedtuzeniu o okres od dnia zgtoszenia reklamacji, do dnia zawiadomienia nabywcy
o wykonaniu naprawy. Czas ten bedzie potwierdzony w karcie gwarancyjnej. Wszelkie uszkodzenia
powstate w skutek niewtasciwej obstugi, magazynowania, nieumiejetnej konserwacji, niezgodne
z warunkami okreslonymi w instrukcji obstugi i eksploatacji oraz wskutek innych przyczyn, niezawi-
nionych przez producenta, powoduja utrate gwarancji, jezeli uszkodzenia te przyczynity sie do zmian
jakosciowych produktu.

ZGLOSZENIE REKLAMACYJNE

Reklamacje mozna sktadac za posrednictwem formularza na stronie internetowej w zaktadce ,wie-
dza i pomoc” lub drogg mailowa na adres reklamcje@kratki.com. Do zgtoszonej reklamacji prosimy
dotaczy¢ dowdd zakupu. Ztozenie wymienionej dokumentacji jest konieczne do rozpatrzenia wszel-
kich roszczen. Rozpatrzenie reklamacji zostanie dokonane w okresie do 14 dni od daty pisemnego jej
ztozenia. Wszelkie przerébki, modyfikacje i zmiany konstrukcyjne powodujg natychmiastowa utrate
gwarangji producenta. Producent nie odpowiada za uszkodzenia spowodowane niewtasciwym uzyt-
kowaniem zgodnie z powyzszg instrukcja obstugi lub uzytkowaniem niezgodnym z przeznaczeniem
produktu. W przypadku reklamowania w/w produktu nabywca zobowiazany jest dostarczy¢ produkt
kompletny i zabezpieczony w sposéb umozliwiajgcym bezpieczny transport. Artykuty niekompletne i
zabrudzone nie beda przyjmowane.

UWAGA!

W celu statego polepszania jakosci swoich produktéw firma Kratki.pl Marek Bal zastrzega sobie pra-
wo do modyfikowania urzadzen bez wczesniejszego uprzedzenia. Powyzsze przepisy dot. gwarancji
w zaden sposéb nie zawieszaja, nie ograniczaja, ani nie wytaczajg uprawnieri konsumenta z tytutu
niezgodnosci towaru zumowa wynikajacych z przepiséw Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. 0 szczegdlnych
warunkach sprzedazy konsumenckiej.
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MpoussoauTens:
www.kratki.com
Kratki.pl Marek Bal
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26-660 Wsola/Jedlinsk

Bnapeney (noTpe6utenn): coxpaHuTe faHHOE PYyKOBOACTBO ANA AasbHelilero

NCnonb3oBaHuA.

BHUMAHUE!

Mepep ncnonbsoBaHuMem rpuns 06sA3aTeNbHO O3HAKOMbTECH € WHCTPYKUMEN MO TEXHUKe
HocTu. ByabTe oc ocrop npm uc

MpounTaiTe HCTPYKLNIO A0 KOHLLA M NOAENNTECH €10 CO BCeMU
YCTPOIICTBA, NpeXAe YeM NPUCTYNaThb K ee SKCnyaTauum.

Jo6ble MoaudMKauMM YCTPONCTBA MOMHOCTBIO 3anpelyeHbl. HuKoraa He nbiTanTech
nepepenarb yCTPOCTBO NN KaKyHo-n160 ero yactb.

BBEAEHUE

Bnarogapum Bac 3a nokynky ycrpoiictea QUADRUM. 3710 ycTpoiicTBo 6bi10 paspaboTtaHo

¢ yyetom Bawein HOCTN 1 ¢opra. Mbl I yBep Tb B TOM, Y4TO Bbl
yaere A cBOMM pom us-3a np TI, KOTOPYIO Mbl BIOXKWNAN B pa6oTy

Haj} NPOEKTOM 1 NPOU3BOACTBOM 3TOro ycTpolicTsa. Mepen ycr i 1 nc

noxanyicra, BHUMaTe/IbHO MpounTaiiTe 3T0 pykoBoacTBo. Ecnim y Bac ectb Kakue-nu6o

pocbl unn [ yiicTa, CBAXKUTECH C HAlLMM TeXHM4YecKuM otaenom. Jlioban
oy AOCTYMNHa Ha Hawem caiite www.kratki.com.

Kratki.pl Marek Bal aBnaerca nsBectHbim u y p Tenem oronw 0

o6opyaoBaHMA KaK Ha MONbCKOM, TaK M Ha eBponeiickom pbiHKe. Hawa npoaykuus

NponsBOAWNTCA Ha OCHOBe CTpormx craHaapToB. Kaxpablii cagoBbiii  o6orpeBatenb,

i 7 AUT 3aBOACKYI0 NMPOBEPKY KauecTBa, B XoAe KOTOpon

P P

NPOXOAAT CTPOrne NCNbITaHNA Ha HOCTb. Uc marey BbicOYaiilero

KayecTBa rapaHTmpyer y Teno Gecnepe6oiiHyio 1 ylo pa6or

ycTpoiictea. B py TBE C pKUTCA BCA oy ana
K 0 , KCNny noocny P P

WHOOPMALNA O BESOMACHOCT!U
YCTPOWCTBO NMPEAHA3SHAYEHO TOJIbKO AJIA HAPYXXHOIO MPUMEHEHUA! HUKOTAA HE
OCTABJIAVITE YCTPOWCTBO BE3 MPUCMOTPA! TPUBOP FOPAYUN BO BPEMA PABOTbI!

/3-3a BO3MOXHOCTM BbICOKUX TEMMepaTyp Ha MOBEPXHOCTAX 1 MPAMOTO OTHA flobble
nerkosocniameHaAoLWwmneca matepumanbl 4OMKHbI 6bITb pacnonoXeHbl Ha 6e3onacHom paccTtoAHnn oT
YCTpOWCTBa.

[leT, noxunble NOAM U ApyrMe HeBEeXEeCTBEHHble Nnua A0MKHbI GbiTb NPonH$OPMUPOBaHbI 1
npepynpexaeHbl 0 BO3MOXHOCTM BO3HUKHOBEHWA BbICOKVX TemnepaTyp Ha npubope BO Bpema
paboTbl N cpa3ly nocne ero noraweHus, a Takxe usberatb KOHTakTa C NpPUGOPOM BO U3bexaHune
OXOroB 1 BOCNNaMeHeHNA ofexabl. ManeHbkne feTn, HeMoLLHble U Apyrue Noax, HyXjalowmecsa B
0CO60OM BHUMaHWM, HaXOAAMECA B MPOCTPAHCTBE YCTPOMCTBA, AOMKHBI HAXOANUTLCA MOJ 0COBbIM
HabnoAeHeM. 3T NoAN MOTYT BbiTb 0COBEHHO YA3BUMBI 417 CYYANHOTO KOHTaKTa C YCTPONCTBOM.
Mpu He06X0ANMOCTH, YTOGbI OrPaHNUNTL JOCTYN K YCTPONCTBY, PACCMOTPUTE BO3MOXXHOCTb UCMOMb-
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30BaHA 3aLNTHBIX OrPAKAEHUIA.

Bo u3bexaHMe HecyaCTHbIX CllyyaeB He PEKOMEHAYeTCA paspellatb MCMOsb30BaHWe YCTPOICTBa
NNLAM, He 3HAaKOMbIM C YCTPOWCTBOM. [inA Ge3onacHoCTM Beerpa ncnonb3ayiite NepyaTki 1 O4KN npn
obCnyXnBaHum.

KATEFOPUYECKU 3ANPELLAETCA

Mcnonb3oBaHue HeNPOBEPEHHOTO XIAKOrO TOMNINBA UM APYTX IErKOBOCTIaMEHAILLMXCA BEWeCTB
AnA BoCnnameHeHna ycTpoiicTea! Micnonb3osaHue NerkoBoCnnamMeHALNXCA BELLeCTB, He NpeaHa-
3HAYeHHbIX ANA UCMO/Ib30BAHNA B FPUNE, MOXET MPUBECTU K 0XKOraMm, BO3HUKHOBEHWIO NOXapa, OT-
PaBieH0 NPUTOTOBIEHHOW MLV MW Pa3PYLIEHUNIO METaNIMYECKNX NOBEPXHOCTEN!

KOMMOHEHTbI KOMMEKTA-NEPBASl PACMTAKOBKA MPUOBPETEHHOIO YCTPOMCTBA

Ecnin npu ocmoTpe rpy3a obHapy»eHbl Kakue-nnbo NoBpexaeHns Ui HeocTaTku, 06paTnTech K CBO-
€My aBTOpN30BaHHOMY Aunepy.

MoxanyicTa, ybeanTech, 4To BCe KOMMOHEHTbI KOMMIEKTa He MOBPEX/eHbl BO BPeMsA TPaHCMOPTUPOB-
k. lpoBepKa AoMKHa NPOXOANTD B MPUCYTCTBUM NOCTaBLYVKa.

BbIBOP MECTA

-Bo BpemA NCnosib30BaHUA rpub AONXKEH CTOATb Ha I'IpO‘-lHOIh, pOBHOIh n Hel'OplOLIEIh noyse B 3aWmn-
LeHHOM OT BeTpa MecTe.

- 3aI'IpeLL[aeTCﬂ NCNoNb30BaTb rPWJIb Ha OTKPbLITOM MPOCTPAaHCTBE BO BpeMA 0OCaAKOB - BO BpeMA NIMBHA
W CUNbHOrO BeTpa.

- XpaHeHVle OGOI’peBaTeJ’Iﬂ Ha OTKPbITOM BO3Ayxe AOMNYyCKaeTcA Npu 3aKpbiTUK cneunanbHbiM Aoxae-
BbIM YeXSIOM 1NN APYrMm Yexnom, HeNMPOMOKaembImM 6p€3EHTOM. B NPOTUBHOM Cny4ae ychOI?ICTBO
AO0/MKHO HaXxoAnTbCA B MeCTe, rae OHO 3allnuleHOo OT 3aTonieHnA.

- OcTtaBneHue He3alwuleHHoro yCTpOVICTBa NpBOAUT K €ro paspyLueHunto.

- YcTaHaBnuBanTte rpunb Ha 6e3onacHom PacCTOAHUN OT JIErKOBOCM/IaMEHALWNXCA NpeaMeTOB, TaKNX
Kak BeTKU, AepeBAHHbIe 3&60pbl N1 NoJbl, TONNINBHbIE CKNafbl, CagoBas mebenb n . Aa.

- HI/IKOI'F[a He I'IepeMELL[aVITe rpunb, KOr4a OH yXe ropuT-onacHOCTb OXora nnu nomapam!

BE3OMACHOE UCMOJIb3OBAHUE NrPUNA NEPEA FPUIEM

- QunCTUTE NANTY 1 FPU/b MPOMOIATE ee ropAYeil BOAOW C KUAKOCTbIO ANA MOCYAbI.

- 3aKpenuTe peLueTKy CBEXIM PacTUTENbHBIM MAac/IoM .

- Ucnonb3yiiTe 3alyuTHble / KyXOHHbIE MepyaTKn Npu rpune.

- Ucnonb3oBaTb COOTBETCTBEHHO ANVHHbIE MPUHAANEXHOCTU ANA rPUAA (WWUNLbl, WNaTenb v ap. ).

- [inA BOCNNaMeHeHUA UCNONb3YITe TONbKO CepTUGULIMPOBAHHbIE TBEPAbIE W XKUAKME BOCTIaMEHN-
Tenu, cosmectumble ¢ EN 1860-3.

- llepxwnTe 6e30nacHoe PacCcTOAHE OT FOPAYMX YaCTEN, KOHTAKT C TOPAUMMM SIEMEHTaMN MOXKET
NpYBECTM K OKOram.

TOMNAUBO
- YCTPONCTBO NpefiHa3HAuYeHO ANA COKUTaHUA APEBECUHbI IMCTBEHHDIX AePEBLEB, APEBECHOTO YA U
6pUKETOB APEBECHOTO YA,

SKCMAYATALUA-TPUND

- BHumaHme! Mpu nepBom NCMonb3oBaHNN FPUITb OMKeH 6biTb Pa30rperT, a TOMNBO XPaHWTCA B ropa-
uem Bue He MeHee 30 MUHYT, Npex /e YeM Gniofja GyayT BbINIOXKEHbI Ha PelLEeTKY.

- He rotoBbTe nuly A0 TOro, Kak TON/IMBO He MOKPOETCA C/I0eM 30/1bl

- OpHopa3soBas 3arpy3ka-mMakCMMyM 3 KI ApeBECUHbI UV PeBECHOrO YA,

- Tonnneo ANA pasxuraHnNA JOMKHO GbiTb N3MeNbYeHO (MeNKe WeMKM CyXon APeBeCcUHbI).
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- Pasorem yrnv u o6aBvm elle ofHy NopLMIO TOMNMBaA.

- Hukoraa He nepenonHAiiTe yally TOMKY Bbllle 3aAB/IEHHOrO KONMYECTBa 3arpy3Ku, Temnepartypa rpu-
NI MOXET 6bITb CIINLIKOM BbICOKOM, 3TO TakxKe MOXET MOBNMATbL Ha 31eMEHTbl YCTPONCTBA-TENOBbIE
fedopmaLn SNeMeHTOB.

- MocToAHHO ByAbTe OCTOPOXHbI, HTOGbI HE NEPENONHATL OYar 301101 BO BPEMSA NCNO/b30BaHMA.

- Mocne Toro, Kak oroHb 1 20, 30 MUHYT, Mbl MONy4aeM CION 30/1bl, M TeMMnepaTypa rpuas onTMManbHa.

- CmasaTb pelleTKy 1 NAUTy ANA rPUNA 1 HauaTb XapuTb 6ntopa.

NOCANE rPuna

- MopoxauTe, NoKa TOMAVNBO CFOPUT U FPUNb MOMTHOCTBIO OCTBIHET.

- Hukorpa He TywinTe packaneHHbI v ropAaYunin rpunb, NONMBas BOAOW.

- B cnyuae upesBbluaiiHOM cUTyauum, TpebyioLein HeMeANeHHOro TyLeHVA rPUnsa, peKoMeHayeTcs
3acbinaTb NECOK N NMEHHbI OTHETYLINTENb.

O4YUCTKA U OBCNTYXUBAHUE

BHUMAHMUE!

- Nepep KaxAblM CE30HOM Y6eAnTECH, UTO PeLleTKa 1 Yalla YNCTbI U He HYXKAAI0TCA B OYUCTKe, @ Npu-
60p cTabuneH 1 He NOKasbiBaeT CNEeAoB: MEXaHUYECKUX MOBPEXAEHUN, NeperopaHna TOMKN nnu
OCTPbIX YacTel KOHCTPYKLUM.

- Bce paboTbl MO TeXHNYECKOMY 06CNYKUBaHWIO AOMKHbI MPOBOAUTLCA Ha OXNaXKAEHHOM YCTPOWCTBE.

- He oumnwaiite npu6op KOPPO3NOHHBIMU CPEACTBAMN.

- NMpu6op, HaxoAALMINCA B COCTOAHNN MOKOA, AOMKEH GbiTb aBCONIOTHO OUNLLEH OT 3071bl, @ €ro CTanb-
HaA CTONELWHULA U PeLLeTKa OUMLLIEHbI OT NprMecert (OCTaTKM NOCNE BbIMEYKM U XKapKW, 3011, Mbi/b)
1 X MOBEPXHOCTb 3all/iLeHa NULLEBbIM Mac/loM YTO NPeAOTBPALLAET UX OKUCIEHME.

- B cnyuae o6pasoBaHiA HaNeToOB PXKaBUMHbI MCMONb3YiATe NPOBOMOYHYIO LLETKY, MENKYI0 HaXKAauHY0
6ymary Ans ee yaaneHva 1 NOBTOPHO 3alLMTUTE NOBEPXHOCTb NUILEBbIM MaC/IOM.

- 3anpeLyaeTca BHOCUTb KaKune-nbo n3mMeHeHNA B KOHCTPYKLMIO YCTPONCTBA.

- Mpu 3ameHe OTAENbHBIX KOMMOHEHTOB WCMONb3YiiTe TONbKO OPUrHabHble AeTanu, AOCTYMHble Y
npowusBoauTens.

PXXABYUHA-NPOLIECC

MHOeCTBO NOBCEAHEBHbIX MPeAMETOB, NCMOb3YeMbIX B KyXHe ( HOXU, NNacTVHbI INA BbINeUKu, pop-
MOUKM ) nnm 6apbekio (pelleTka, MaTePUHCKaA nnaTa, akceccyapbl U T. A.) cAenaHbl 13 06blYHON yrne-
poamncTon ctanm ( MHOTAA C NOKPbITUEM - 3aLUMLLEHHON OT KOPPO3UM 1 przywieraniem 6niog ). ITOT
MaTepuan MMeeT To, YTO OH CO BPEMEHEM PXKaBeeT, MOKPbIBAaACh KOPUYHEBBIM, XPYMKUM 1 MATHUCTBIM
TOHKUM CIOEM COeAVIHEHWI1 Xene3a, B HapoAe HasbiBaeMbiM PXXaBUMHON. B STOM HeT Huuero yausu-
TeNbHOrO, 3TO HOPMaNbHbIN 1 NPeACKasyeMblii MPOLIECC, B XOAE KOTOPOro CTalnb U3MEHAETCA 13-3a X~
MWYECKUX peakLmii, IPOUCXOAALLMX Ha MOBEPXHOCTY CTaNlbHbIX 3NIeMEHTOB. 3TO ABNeHNe 6onee Bbipa-
KEHO, eCNv MpeiMETbI MOJBEPraloTCA BO3AENCTBUIO BHELLHNX GpaKTOPOB, TAKMX KaK BOAA, BIaXKHOCTb.

YEM YAANIUTb PXKABYUHY

[InA OUNCTKM HaNeToB PXKaBUMHbI, KOTOPbIE NOABATCA Ha PaBOUMX SNIEMEHTaX rPUNA - PELIETKN 1 CTO-
NeLHULbl, Mbl MOXXEM UCMOJb30BaTb MOMyNAPHbIE MPOAYKTbI: yyLle BCEro NOAXOAAT KUCOTa U COb.
CnepyeT NCNonb3oBaTb CMECb MOBaPEHHOM CONM 1 IMMOHHO KNCNOTbl. KoM6UHMPYA 06a 3THX UHrpe-
AVieHTa C He6ONbLUMM KONMYECTBOM BOADI, OKa He 06pasyeTcs ryctas CycrieHsus. 3aTemM Mbl HaHOCUM
€ro Ha pPXaBy10 MOBEPXHOCTb 1 OCTaBIAEM OKONO Nojyyaca. [0 McTeueHn SToro BpeMeHw TILaTeNIbHO
NpOTVPaem COCyA OCTPOI CTOPOHOW Iy6KI MY NPOBONOKON, MPOMbIBAEM U BbICYLUMBAEM.

Ecnu y Bac HeT NMMOHHON KUCIOTbI, Bbl MOXETe 3aMEHWUTb ee MULLEBOV CO0MN C HeGOMbLINM KOnu-
4ecTBOM BOfbI, Aenas nacty. MpocTo HaHecuTe ero Ha NMpeAMeT CO Cefamu PXKaBuMHbI B TeueHne
HECKOJbKMX MUHYT, @ 3aTeM TLUATeNbHO OYUCTUTE OCTPYIO CTOPOHY FyGKM WUAW MPOBOMIOYHON CETKY,

16



RU

3aremMm I'IpOMOVITe n BbICyLlINTE.

3ALLUTA OT PXKABYUHDI-)KUP-3TO OCHOBA

3awmTa CTanbHbIX AeTaneil oT pxKaBUMHbI-KMP-OCHOBA!

YTo6bl 3alNTUTL SNEMEHTbI OT MOBTOPHOTO (MNK NEPBOro) NOABAEHNA PXKaBUMHbI, Mbl JOMHKHBI NO-
KPbiTb UX TOHKUM Cnioem upa. Mbl aenaem 370 nepea nMepBbIM UCMONb30BaHWEM (ANA HefaBHO
NprYOGPETEHHBIX aKCeCCyapoB) 1 MOC/e KaXAoro NocneaytoLero npumeHeHus. Jlydile BCero ncnonb-
30BaTb AN1A 3TON LEeNK; pacTUTeNbHOe Maco UK KyCOK Cana-akkypaTHO CMa3blBaeM UM 3/1IEMEHTbI,
OCTaB/IAEM Ha HECKOMbKO MUHYT, a 3aTemM NPOTNPaeM CMa3aHHYI0 MOBEPXHOCTb GyMaXkHbIM MONOTEH-
Liem, 4Tobbl M36aBUTLCA OT NINLLHETO XUpa.

OXPAHA OKPYAIOLLE CPEAbI

Bce KOMMOHEHTbI YNMaKoBKM, B KOTOPbIe NOCTaBNANOCh YCTPOWNCTBO, AOMKHbI YTUAN3MPOBATLCA COOT-
BETCTBYyIOLWMM obpasom. Ecnu skcnnyatauma nprbopa 3aeeplueHa, yTunmsnpyite ero. Monb3osatens
06A3aH nepeaaTb YCTPONCTBO B COOTBETCTBYIOLEE YUpeXAeHe, 3aHMAaloLeeca YTunn3aumen aaH-
HOro TUNa 060pyaOBaHUA.

YCNOBWA TAPAHTUN

B cnyyae npusHaHWA TOro, UTo xanoba ABNAETCA HEO6OCHOBaHHON 1 He CBA3aHa C AepeKTOM yCTpou-
CTBa, rapaHT UMeeT NPaBo B3UMaTb C KNIMEHTa Pacxofibl, CBA3aHHbIe C NoAayei xanobwl. cnonbsosa-
HUe 1 YCNIOBMA SKCMTyaTaln AOMKHbI COOTBETCTBOBATb HacToALLeN MHCTPYKLMM NO SKCMTyataumm.
3anpelyaeTca nepefenbiBaTh WAV BHOCUTb Kakne-nn6o n3MeHeHnsA B KOHCTPYKLMIo. Mpounssoautens
NpeaocTaBnAeT 2 roaa rapaHTUM Ha yCTPOWCTBO C MOMEHTa MOKYMKW Ha ero 6ecnepe6oiiHyio paboty.
Mokynatenb o6A3aH 03HAKOMUTLCA C MHCTPYKLMEN MO SKCMNyaTaLyuy U HaCTOALLMMI YCNIOBUAMM ra-
paHTUW. [apaHTA NPOANeBaeTcA Ha CPOK OT AHA NoAauy xanobbl 0 iHA yBeAOMIEHUA NOKynaTens o
npoBeAeHUN PemMoHTa. ITo BpeMA byfieT NOATBEPXK/AEHO B rapaHTUIHOM TasnoHe. Jliobble noBpexe-
HUA, BO3HUKLUVE B pe3ynbTaTe HeMpaBUIbHOM SKCMyaTaLmm, XpaHeH A, HeNPaBUIbHOTO 06CyX1Ba-
HUA, HECOBMECTVMbIE C YCNIOBUAMY, yKa3aHHbIMU B PYKOBOACTBE MO SKCMyaTaLMmn 1 SKCMlyatauum,
a Takxe Mo ApYrMm MpUUMHaM, He yKasaHHbIM NPOVU3BOAWTENEM, aHHYNIMPYIOT FrapaHTuUIo, eClu 3Tu
NOBPEX/AEeHNA NPUBENY K U3MEHEHWAM KauecTBa N3fenus.

3AABKA HA XXANOBY

»Kanobbl MoryT 6bITb NoAaHbI Yepe3 popMy Ha Beb-caiiTe B pasgene ,3HaHNA 1 MOMOLLb” UV MO 3NeK-
TpoHHo noute no appecy reklamcje@kratki.com. noxanyicra, NpunoxuTe AOKa3aTeNbCTBO MOKYMKM
K 3aABfIeHHOI xano6e. Mofjaya yKkasaHHON [OKYMEeHTaLun Heobxoarma AnA pacCMOTPeHNA NoBbIX
npeTeH3uin. PaccMoTpeHyie Xanobbl 6yAeT Npon3BOANTLCA B TeueHe 14 AHel ¢ AaTbl ee MMCbMEHHOTO

NpPeacT: . Niobble , MOA| ¢ LN N KOHCTPYKTUBHbIE U3MEHEeHNA NMPUBOAAT K He-
mMeaneHHOMY aHHYNMPOBaHWMIO rapaHTUN Npou3BoAnTENA. npOI/I3BOF|VIT€TIb He HeceT OTBeTCTBEHHOCTUN
3a NOBpeXAeHwns, Bbl. Henp: ncnonb3o B COOTBETCTBUM C BblleyKa3aHHbIM

PYKOBOACTBOM MO 3KCrlyaTauun Unn NCcnonb3oBaHeM, He nNpeaHa3sHa4yeHHbIM ANnA NpoAaykKTa. B cny-
4ae peknambl B/B npoAyKTa nokynatesnb o6s3aH npefocTaBUTb NPOAYKT, MOJIHbIN 1 0BECreUeHHbI
Taknm 06pa30M, 4yTO6bI 06EcneunTb 6ezonacny»o TPaHCMOPTNPOBKY. HenonHble n 3arpA3HeHHble N3-
Aenva He NPUHNMAIoTCA.

BHUMAHUE!

[11 NOCTOAHHOIO YNyyLIeHWA KayecTsa CBoel npogyKumn komnanua Kratki.pl Marek Bal octaenset 3a
o601 NPaBo N3MeHATb YCTPONCTBa 6e3 Npe/iBapUTENbHOTO YBeOMNEHNA. BbllleyKasaHHble peLienTbl
0 rapaHTVK HU B KOell Mepe He 06HapY»KW, He OrPaHNYMBAIOT U HE UCKIOYaloT NpaBa notpebutens
13-3a HECOOTBETCTBMA TOBapa AOrOBOPY, BbITEKALWMX U3 MOOKEHWI 3aKoHa oT 27 miona 2002 roga.
06 0CO6bIX YCIIOBUAX NOTPEOUTENBCKOM NPOAANKN.
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Producer:
www.kratki.com
Kratki.pl Marek Bal

ul. W. Gombrowicza 4
26-660 Wsola/Jedlinsk

OWNER (CONSUMER): Retain this manual for future reference.

ATTENTION!

Before using the grill, itis essential that you read the Safety Instructions. Take special care when
using!

Read the manual to the end and make it available to any possible user of the appliance before
operating it.

Any modifications to the appliance are strictly prohibited. Never attempt to modify the device
or any of its parts.

INTRODUCTION

Thank you for purchasing QUADRUM. This device has been designed

with your safety and comfort in mind. We are confident that you will be satisfied with your cho-
ice because of the commitment we have put into the design and manufacture of this device.
Please read this manual carefully before installation and use. If you have any questions or con-
cerns, please contact our technical department. Any additional information is available on our
website www.kratki.com.

Kratki.pl Marek Bal is a well-known and valued manufacturer of heating devices both on the Po-
lish and European market. Our products are made according to restrictive norms. Each garden
heater factured by the company undergoes factory quality control, during which it passes
rigorous safety tests. The use of top quality materials in production guarantees efficient and
reliable operation of the device to the final user. This Ic ins all information necessary
for proper connection, operation and maintenance of the device.

SAFETY INFORMATION
THE APPLIANCE IS DESIGNED FOR OUTDOOR USE ONLY! NEVER LEAVE BURNING APPLIANCE
UNATTENDED! THE UNIT IS HOT DURING OPERATION!

Due to the possibility of high temperatures, on surfaces and direct exposure to fire, all flammable
materials should be located at a safe distance from the appliance.

Children, the elderly and other uninformed persons should be informed and warned of the possibility
of high temperatures on the appliance during operation and immediately after it is extinguished, and
should avoid contact with the appliance to prevent burns and ignition of clothing. Young children,
the infirm, and other persons requiring special attention who are in the appliance space should be
given special supervision. These persons may be particularly vulnerable to accidental contact with
the appliance. If necessary, protective barriers should be considered to limit access to the equipment.
To avoid accidents, it is not recommended that anyone unfamiliar with the operation of the equipment
be allowed to use it. For safety, always wear gloves and goggles when performing maintenance.
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IT IS STRICTLY PROHIBITED TO

Use of unapproved liquid fuels or other flammable agents for firing up the appliance! The use of flam-
mable substances not intended for use in barbecues may cause burns, fires, poisoning of the food
being cooked or damage to metal surfaces!

KIT CONTENTS - FIRST UNPACKING OF THE PURCHASED DEVICE

If any damage or shortages are noticed during shipment inspection, please contact your authorized
dealer. Please make sure that all items in the kit have not been damaged in transit. The inspection
should take place in the presence of the supplier.

SITE SELECTION

- When using the grill must be on a solid, level and non-flammable ground in a sheltered from the
wind.

- Itis forbidden to use the grill in the open air during precipitation - during a downpour or strong wind.

- Storing the heater outdoors is allowed when covered with a dedicated rain cover, or other cover,
waterproof tarp. Otherwise, the unit should be in a location where it is protected from flooding.

- Leaving the unit unprotected will result in damage to the unit.

- Position the grill at a safe distance from flammable objects such as branches, wooden fences or floors,
fuel depots, garden furniture, etc.

- Never move the grill when it is already lit - risk of burns or fire!

SAFE USE OF THE GRILL BEFORE GRILLING

- Clean the grill plate and grate by washing it with hot water and dish liquid.

- Protect the grate with fresh cooking oil .

- Use protective/kitchen gloves when grilling.

- Use long enough grilling accessories (tongs, spatula, etc.).

- Use only approved solid and liquid firelighters complying with EN 1860-3 for lighting.
- Keep a safe distance from hot parts as contact with hot parts can lead to burns.

FUEL
- The device is designed to burn hardwood, charcoal and charcoal briquette.

OPERATION - GRILLING

- Caution: When using the grill for the first time, it should be preheated and the fuel kept alight for at
least 30 minutes before the food is placed on the grate.

- Do not cook food until the fuel is covered with a layer of ash

- A single load is max. 3 kg of wood or charcoal.

- When using the stove, make sure that it is well lit.

- After lighting, rake the embers and add another portion of fuel.

- Never overfill the fire bowl above the declared load, barbecue temperature may be too high, it may
also affect the elements of the device - thermal deformation of the elements.

- Be careful not to overfill the firebox with ash during use.

- Po rozpaleniu i uptywie 20, 30 minut otrzymujemy warstwe popiotu i temp grila jest optymalna.

- Nattuscic ruszt i ptyte grila i rozpocznij grilowanie potraw.

AFTER THE GRILLING

- Wait until the fuel has burned out and the grill is completely cooled.

- Never extinguish a glowing, hot grill by pouring water on it.

- In an emergency situation requiring immediate extinguishing of the grill, sand to cover or a foam
extinguisher is recommended for extinguishing.
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CLEANING AND MAINTENANCE

ATTENTION!

- Before each season, make sure that the grate and the bowl are clean and do not need to be cleaned,
and that the appliance is stable and shows no signs of: mechanical damage, burning of the hearth or
sharp parts of the structure.

- The appliance must be cooled down for all maintenance work to be carried out.

-The appliance must not be cleaned with corrosive agents.

- When the appliance is not in use, ash must be removed from the stove, the steel top and grate must
be cleaned of any impurities (baking and roasting residue, ash, dust), and the surface must be treated
with cooking oil to prevent oxidation.

- In case of rust, use a wire brush and fine sandpaper to remove it and re-protect the surface with
cooking oil.

- It is not allowed to make any changes in the construction of the device.

- When replacing individual components, use only original parts available from the manufacturer.

RUST - THE PROCESS

Many everyday items in the kitchen (knives, baking trays, tins) or barbecue (grill, main plate, acces-
sories, etc.) are made of ordinary carbon steel (sometimes coated - to prevent rusting and sticking of
food). This material has the property that over time it rusts, covering itself with a brown, brittle and
non-uniform thin layer of iron compounds, commonly called rust. There is absolutely nothing strange
about this, itis a normal and predictable process during which steel changes due to chemical reactions
occurring on the surface of steel elements. This phenomenon is more intense if the objects are expo-
sed to external factors such as water, moisture.

HOW TO REMOVE RUST

To clean the rust that appears on the working parts of the grill - the grate and the top - we can use
common food products: acid and salt work best. Use a mixture of table salt and citric acid. Combine
these two ingredients with a small amount of water until a thick slurry is formed. Then apply it to the
rusted surface and leave it for about half an hour. After this time, thoroughly scrub the vessel with a
sharp sponge or wire brush, rinse and dry.

If you do not have citric acid, you can replace it with baking soda and a little water to make a paste.
Simply apply it to the rusted item for a few minutes, then scrub thoroughly with a sharp sponge or
scouring pad, then wash and dry.

PROTECTION AGAINST RUST - GREASE IS THE BASIS

Protecting steel components against rust - grease is key!

In order to protect components against the reappearance (or first appearance) of rust, we must coat
them with a thin layer of grease. We do this before the first use (in the case of newly purchased acces-
sories) and after each subsequent use. The best way to do this is to use vegetable oil or a piece of lard,
which is spread on the elements, leave it for a few moments, and then wipe the surface with a paper
towel to get rid of excess grease.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

All packaging material in which the equipment was shipped should be disposed of in a manner ap-
propriate to its type.

When you have finished using the device, please recycle it. The user is obliged to hand over the device
to an appropriate institution for recycling of such devices.

WARRANTY CONDITIONS
In the case of recognizing that the complaint is not justified and does not result from a defect in the

20



device, the Guarantor has the right to charge the Customer with costs related to the complaint notifi-
cation. Application and operating conditions must be in accordance with this manual. It is forbidden to
modify or make any changes to the design. The manufacturer provides a 2-year warranty for the device
from the date of purchase on its proper operation. The purchaser is required to read the operating
instructions and these warranty conditions.

The warranty shall be extended by the period from the date of making the complaint to the date of
notification to the purchaser that repairs have been carried out. This time will be confirmed in the
warranty card. Any damage resulting from improper handling, storage, improper maintenance, not
complying with the conditions specified in the user’s manual and operating instructions and due to
other reasons not attributable to the manufacturer, will invalidate the warranty, if such damage contri-
buted to changes in the quality of the product.

COMPLAINT

Complaints can be submitted via the form on the website under ,knowledge and assistance” or by
email to reklamcje@kratki.com. Please attach proof of purchase to the submitted claim. Submission
of this documentation is necessary to process any claims. The claim will be processed within 14 days
from the date of its written submission. All modifications, alterations and design changes will void
the manufacturer’s warranty immediately. The manufacturer is not responsible for damage caused by
improper use in accordance with the above operating instructions or use inconsistent with the inten-
ded use of the product. In case of complaint regarding the above mentioned product, the purchaser
is obliged to deliver the product complete and secured in a manner allowing for safe transportation.
Incomplete and dirty articles will not be accepted.

NOTICE!

In order to constantly improve the quality of its products, Kratki.pl Marek Bal reserves the right to
modify the devices without prior notice. The above warranty provisions in no way suspend, limit or
exclude the consumer’s rights of non-conformity of the goods with the contract resulting from the
provisions of the Act of 27 July 2002 on specific conditions of consumer sale.
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Produzent:
www.kratki.com
Kratki.pl Marek Bal

ul. W. Gombrowicza 4
26-660 Wsola/Jedlinsk

EIGENTUMER (VERBRAUCHER): Bewahren Sie dieses Handbuch zum spiteren

Nachschlagen auf.

ACHTUNG!

Bevor Sie den Grill benutzen, lesen Sie unbedingt die Sicherheitshi ise. Seien Sie bei der Ver-
wendung besonders vorsichtig!

Lesen Sie das Handbuch zu Ende und stellen Sie es jedem maglichen Benutzer des Geréts zur
Verfiigung, bevor Sie es in Betrieb nehmen.

Jegliche Veranderungen am Gerit sind strengstens untersagt. Versuchen Sie niemals, das Gerit
oder eines seiner Teile zu verdandern.

EINLEITUNG

Vielen Dank, dass Sie sich fiir das QUADRUM-Gerit entschieden haben. Dieses Gerét wurde en-
twickelt mit Blick auf lhre Sicherheit und lhren Komfort. Wir sind sicher, dass Sie mit lhrer Wahl
zufrieden sein werden, da wir uns bei der Entwicklung und Herstellung dieses Gerits sehr en-
gagiert haben. Bitte lesen Sie dieses Handbuch vor der | llation und Ver di sorgfiltig
durch. Wenn Sie Fragen oder Bedenken haben, wenden Sie sich bitte an unsere technische Abte-
ilung. Alle weiteren Informationen finden Sie auf unserer Website www.kratki.com.

Kratki.pl Marek Bal ist ein k und geschéa Hersteller von Heizgerdten sowohl auf
dem polnischen als auch auf dem europdischen Markt. Unsere Produkte werden auf der Basis
von restriktiven Normen hergestellt. Jeder von der Firma hergestellte Gartenheizer durchlauft
eine werkseigene Qualitdtskontrolle, bei der er strenge Sicherheitstests besteht. Die Verwen-
dung von Materialien hochster Qualitét bei der Produktion garantiert dem Endanwender einen
effizienten und zuverldssigen Betrieb des Gerates. Dieses Handbuch enthiilt alle Informationen,
die fiir den ordnungsgemaifBen Anschluss, Betrieb und die Wartung des Gerits erforderlich sind.

SICHERHEITSINFORMATIONEN
DIESES GERAT IST NUR FUR DIE VERWENDUNG IM FREIEN BESTIMMT! LASSEN SIE EIN BRENNEN-
DES GERAT NIEMALS UNBEAUFSICHTIGT! DAS GERAT WAHREND DES BETRIEBS HEISS IST!

Aufgrund der Méglichkeit hoher Temperaturen, auf Oberflichen und direkter Brandeinwirkung sollten
alle brennbaren Materialien in einem sicheren Abstand zum Gerat untergebracht werden.

Kinder, dltere Menschen und andere nicht informierte Personen sollten Uber die Mdglichkeit hoher
Temperaturen am Gerat wahrend des Betriebs und unmittelbar nach dem Léschen informiert und ge-
warnt werden und den Kontakt mit dem Gerat vermeiden, um Verbrennungen und die Entziindung
von Kleidung zu vermeiden. Kleine Kinder, gebrechliche Personen und andere Personen, die beson-
dere Aufmerksamkeit bendtigen und sich im Gerateraum aufhalten, sollten besonders beaufsichtigt
werden. Diese Personen kénnen durch einen versehentlichen Kontakt mit dem Gerat besonders ge-
féhrdet sein. Falls erforderlich, sollten Schutzbarrieren in Betracht gezogen werden, um den Zugang
zum Gerat zu beschranken.
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Um Unfalle zu vermeiden, ist es nicht ratsam, Personen, die mit der Bedienung des Geréts nicht ver-
traut sind, die Bedienung zu gestatten. Tragen Sie aus Sicherheitsgrinden immer Handschuhe und
eine Schutzbrille, wenn Sie Wartungsarbeiten durchfiihren.

IST ES STRENGSTENS UNTERSAGT

Verwendung von nicht zugelassenen fliissigen Brennstoffen oder anderen brennbaren Mitteln zum
Anziinden des Gerats! Die Verwendung von brennbaren Stoffen, die nicht fiir den Einsatz in Grills
vorgesehen sind, kann zu Verbrennungen, Branden, Vergiftungen des Gargutes oder zu Schaden an
Metalloberflachen fiihren!

BAUSATZINHALT - ERSTES AUSPACKEN DES GEKAUFTEN GERATES

Wenn Sie bei der Transportkontrolle Schaden oder Méangel feststellen, wenden Sie sich bitte an lhren
Fachhéndler.

Vergewissern Sie sich, dass alle Teile des Kits beim Transport nicht beschadigt worden sind. Die
Prifung sollte im Beisein des Lieferanten erfolgen.

STANDORTAUSWAHL

- Der Grill muss wahrend des Betriebes auf einer festen, ebenen und nicht brennbaren Flache an einem
windgeschutzten Ort stehen.

- Es ist verboten, den Grill bei Niederschlag - bei einem Wolkenbruch oder starkem Wind - im Freien
zu benutzen.

- Die Lagerung des Heizgerats im Freien ist zuldssig, wenn es mit einer geeigneten Regenabdeckung
oder einer anderen wasserdichten Plane abgedeckt ist. Andernfalls sollte das Gerat an einem Ort
aufgestellt werden, an dem es vor Uberflutung geschiitzt ist.

- Wenn Sie das Gerat ungeschiitzt lassen, fihrt dies zu Schaden am Gerét.

- Stellen Sie den Grill in einem sicheren Abstand zu brennbaren Gegenstanden wie Asten, Holzziunen
oder -béden, Brennstoffdepots, Gartenmdbeln usw. auf.

- Bewegen Sie den Grill niemals, wenn er bereits angeziindet ist - Verbrennungsgefahr oder Brand-
gefahr!

SICHERE VERWENDUNG DES GRILLS VOR DEM GRILLEN

- Reinigen Sie die Grillplatte und den Rost, indem Sie sie mit heiBem Wasser und Spulmittel abwaschen.

- Schiitzen Sie den Rost mit frischem Speisedl .

- Verwenden Sie beim Grillen Schutz-/Kiichenhandschuhe.

-Verwenden Sie ausreichend langes Grillzubehor (Zange, Spatel, etc. ).

- Verwenden Sie zum Anziinden nur zugelassene feste und fliissige Feueranztinder, die der EN 1860-3
entsprechen.

- Halten Sie einen Sicherheitsabstand zu hei3en Teilen, da der Kontakt mit heil3en Teilen zu Verbren-
nungen fiihren kann.

FUEL
- Das Gerat ist fir die Verbrennung von Hartholz, Holzkohle und Holzkohlebriketts ausgelegt.

BETRIEB - GRILLEN

Achtung!

-Wenn Sie den Grill zum ersten Mal benutzen, sollten Sie ihn vorheizen und das Brennmaterial minde-
stens 30 Minuten lang brennen lassen, bevor Sie das Grillgut auf den Rost legen.

- Kochen Sie keine Speisen, bis der Brennstoff mit einer Ascheschicht bedeckt ist

- Die maximale Einzellast betragt 3 kg Holz oder Holzkohle.

- Wenn das Feuer brennt, muss der Brennstoff zerkleinert werden (kleine Stiicke trockenen Holzes).
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- Harken Sie nach dem Anziinden die Glut und fiigen Sie eine weitere Portion Brennstoff hinzu.

- Uberfiillen Sie die Feuerschale nie liber die angegebene Belastung, die Temperatur des Grills kann
zu hoch sein, dies kann auch die Elemente des Gerats beeintrachtigen - thermische Verformung der
Elemente.

- Das Feuer darf den Feuerraum wahrend des Betriebes niemals mit Asche tiberfiillen.

- Nach dem Anziinden und 20, 30 Minuten erhalt man eine Ascheschicht und die Grilltemperatur ist
optimal.

- Fetten Sie den Grillrost und die Grillplatte ein und beginnen Sie mit dem Grillen von Speisen.

NACH DEM GRILLEN

- Warten Sie, bis der Brennstoff ausgebrannt ist und der Grill vollstandig abgekiihlt ist.

- Lschen Sie niemals einen gliihenden, heien Grill, indem Sie Wasser darauf schiitten.

- In einer Notsituation, die das sofortige Loschen des Grills erfordert, wird Sand zum Abdecken oder
ein Schaumldscher empfohlen.

REINIGUNG UND WARTUNG

ACHTUNG!

- Vergewissern Sie sich vor jeder Saison, dass der Rost und die Schale sauber sind und nicht gereinigt
werden missen, und dass das Gerat stabil ist und keine Anzeichen von: mechanischen Beschadigun-
gen, Verbrennungen der Feuerstelle oder scharfen Teilen der Struktur aufweist.

- Wenn das Feuer erloschen ist, bertihren Sie den Ofen nicht mit lhren Handen oder Fingern.

- Das Gerat darf nicht mit dtzenden Mitteln gereinigt werden.

- Wenn das Gerat nicht in Betrieb ist, muss die Asche aus dem Ofen entfernt, die Stahlplatte und der
Rost von Verunreinigungen (Back- und Bratriickstande, Asche, Staub) gereinigt und die Oberfliche
mit Speisedl behandelt werden, um Oxidation zu verhindern.

- Falls Rost vorhanden ist, entfernen Sie diesen mit einer Drahtburste und feinem Schleifpapier und
behandeln Sie die Oberflache erneut mit Speisedl.

- Es diirfen keine Anderungen an der Konstruktion des Gerétes vorgenommen werden.

- Verwenden Sie beim Austausch von Einzelkomponenten nur Originalteile, die beim Hersteller er-
haltlich sind.

REIS - PROZESS

Viele Alltagsgegenstdnde in der Kiiche (Messer, Backbleche, Dosen) oder beim Grillen (Grill, Hauptplat-
te, Zubehor usw.) sind aus gewdhnlichem Kohlenstoffstahl (manchmal beschichtet - um das Rosten
und Anhaften von Lebensmitteln zu verhindern). Dieses Material hat die Eigenschaft, dass es mit der
Zeit rostet und sich mit einer braunen, spréden und ungleichmaBigen diinnen Schicht aus Eisenver-
bindungen tiberzieht, die gemeinhin als Rost bezeichnet wird. Es gibt absolut nichts Seltsames daran,
es ist ein normaler und vorhersehbarer Prozess, bei dem sich Stahl aufgrund von chemischen Reaktio-
nen an der Oberflache der Stahlelemente verandert. Dieses Phdnomen ist intensiver, wenn die Objekte
externen Faktoren wie Wasser, Feuchtigkeit ausgesetzt sind.

WIE MAN ROST ENTFERNT

Zum Entfernen von Rost, der an den Arbeitsteilen des Grills - dem Rost und der Oberseite - auftritt,
konnen Sie handelstibliche Lebensmittel verwenden: Sédure und Salz funktionieren am besten. Ver-
wenden Sie eine Mischung aus Kochsalz und Zitronensédure. Kombinieren Sie diese beiden Zutaten mit
einer kleinen Menge Wasser, bis ein dickflissiger Brei entsteht. Dann tragen Sie es auf die verrostete
Oberflache auf und lassen es etwa eine halbe Stunde einwirken. Nach dieser Zeit das Gefa mit einem
scharfen Schwamm oder einer Drahtbdrste griindlich abschrubben, abspiilen und trocknen.

Wenn Sie keine Zitronensaure haben, kdnnen Sie sie durch Backpulver und etwas Wasser ersetzen, um
eine Paste herzustellen. Einfach einige Minuten auf den verrosteten Gegenstand auftragen, dann mit
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einem scharfen Schwamm oder Scheuerschwamm griindlich schrubben, anschlieBend abwaschen
und trocknen.

SCHUTZ VOR ROST - FETT IST DIE BASIS

Stahlteile vor Rost schiitzen - Fett ist der Schlissel!

Um die Elemente vor dem erneuten (oder ersten) Auftreten von Rost zu schiitzen, miissen wir sie mit
einer diinnen Fettschicht Gberziehen. Dies sollte vor der ersten Verwendung (bei neu gekauftem Zu-
behor) und nach jeder weiteren Verwendung erfolgen. Am besten verwenden Sie dazu Pflanzendl
oder ein Stiick Schmalz - Sie streichen es auf die Elemente, lassen es ein paar Augenblicke einwirken
und wischen dann die Oberflaiche mit einem Papiertuch ab, um das tiberschussige Fett loszuwerden.

UMWELTSCHUTZ

Samtliches Verpackungsmaterial, in dem das Gerat geliefert wurde, ist seiner Art entsprechend zu ent-
sorgen. Wenn das Gerat das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht hat, muss es entsorgt werden. Der
Anwender ist verpflichtet, das Gerdt einer entsprechenden Institution zu tibergeben, die sich mit dem
Recycling solcher Gerate befasst..

GARANTIEBEDINGUNGEN

Im Falle der Erkenntnis, dass die Reklamation nicht berechtigt ist und nicht aus einem Mangel des
Gerates resultiert, hat der Garant das Recht, dem Kunden die mit der Reklamationsmeldung verbun-
denen Kosten in Rechnung zu stellen. Die Anwendungs- und Betriebsbedingungen missen mit die-
sem Handbuch ubereinstimmen. Es ist verboten, das Design zu modifizieren oder zu verandern. Der
Hersteller gewdhrt fiir das Geréat eine Garantie von 2 Jahren ab Kaufdatum auf den ordnungsgemafen
Betrieb. Der Kaufer ist verpflichtet, die Betriebsanleitung und diese Garantiebedingungen zu lesen.
Die Gewahrleistung verldngert sich um den Zeitraum vom Datum der Reklamation bis zum Datum der
Mitteilung an den Kdufer, dass die Reparatur durchgefiihrt worden ist. Diese Zeit wird in der Garantie-
karte bestatigt. Schaden, die durch unsachgeméBe Handhabung, Lagerung, unsachgeméfe Wartung,
Nichtbeachtung der im Benutzerhandbuch und in der Betriebsanleitung angegebenen Bedingun-
gen und aus anderen, nicht vom Hersteller zu vertretenden Griinden entstanden sind, fihren zum
Erloschen der Garantie, wenn diese Schaden zu einer Veranderung der Produktqualitat beigetragen
haben.

COMPLAINT

Reklamationen konnen tber das Formular auf der Website unter ,Wissen und Hilfe” oder per E-Mail
an reklamcje@kratki.com eingereicht werden. Bitte fligen Sie dem eingereichten Antrag einen Kauf-
nachweis bei. Die Einreichung dieser Dokumentation ist fir die Bearbeitung von Anspriichen erfor-
derlich. Die Reklamation wird innerhalb von 14 Tagen ab dem Datum ihrer schriftlichen Einreichung
gepriift. Alle Modifikationen, Umbauten und baulichen Veranderungen fithren zum sofortigen Verlust
der Herstellergarantie. Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch eine nicht bestimmungsge-
mafe Verwendung gemdl der obigen Betriebsanleitung oder durch eine nicht bestimmungsgemafle
Verwendung des Produkts entstehen. Im Falle einer Reklamation des oben genannten Produkts ist der
Kaufer verpflichtet, das Produkt vollstandig und transportsicher zu liefern. Unvollstandige und versch-
mutzte Artikel werden nicht angenommen.

HINWEIS!

Um die Qualitét seiner Produkte standig zu verbessern, behalt sich Kratki.pl Marek Bal das Recht vor,
die Gerate ohne vorherige Ankiindigung zu dndern. Die obigen Garantiebestimmungen heben in ke-
iner Weise die Rechte des Verbrauchers bei Nichteinhaltung des Vertrages durch die Ware auf, schran-
ken sie ein oder schlieBen sie aus, die sich aus den Bestimmungen des Gesetzes vom 27. Juli 2002 tiber
besondere Bedingungen des Verbraucherverkaufs ergeben.
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Kratki.pl Marek Bal
ul. Gombrowicza 4, Wsola
26-660 Jedlinsk, Poland

tel. 00 48 48 389 99 00
www.kratki.com
www.facebook.com/kratkipl

www.youtube.com/kratkipl
www.instagram.com/kratkipl
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