Frytkownica na gorace powietrze Digital
MODEL: AF602

OPIS URZADZENIA:

® Wyjmowany onemnik Z nieprzywierajgcg powierzchnig

® Wyjmowany kosz z nieprzywierajaca ®
powtoka wkfadany do wnetrza pojemnika.

® Przycisk zwalniania bIokagy
umoiliwiaf'(atcy wyijecie kosza
z pojemnika

® Uchwyt

® Panel sterowania

©® Korpus urzadzenia

® Otwory wentylacyjne
odprowadzajace powietrze

IKONA

WYBRANEGO WSKAZNIK
PROGRAMY . TEMPERATURY
1CZASU
\ WSKAZNIK DZIALANIA GRZALKI

WSKAZNIK
DZIALANIA
—WENTYLATORA

TEMPERATURA +

TEMPERATURA -

|

ON/OFF WYBOR PROGRAMU

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM:

Przed pierwszym uzyciem wyjmij urzadzenie oraz akcesoria z opakowania.

Elementy wyjmowane (pojemnik @ i kosz @), ktére beda bezposrednio stykaty sie

z zywnoscia, nalezy umy¢ w cieptej, biezacej wodzie z dodatkiem neutralnego ptynu

do mycia naczyn. Nastepnie nalezy je wyptukaé w czystej wodzie, dobrze wytrze¢ i umiesci¢
Z powrotem na swoim miejscu.

Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej i uruchom puste, aby pozbawic je
ewentualnych zapachéw poprodukcyjnych. Wykonaj nastepujace czynnosci:
a) nacisnij przycisk ON/OFF, uruchomi sie panel sterowania,

b) przyciskami @ @) ustaw czas na 10 min,

c) przyciskami @& @) ustaw temperature na 200 °C

d) nacisnij ponownie przycisk ON/OFF, urzadzenie uruchomi sie,

zapali sie wskaznik grzatki i wentylatora.
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e) Po uptynieciu nastawionego czasu pojawi sie sygnat dzwiekowy i urzadzenie automatycznie
sie wylaczy. Odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej i pozostaw do wystygniecia.

Uwaga: Podczas pierwszego uruchomienia moze pojawic sie delikatny dym. Jest to naturalny objaw,

ktory po krotkim czasie ustaje.

SPOSOB UZYCIA

Urzadzenie stawiamy na stabilnym, ptaskim i suchym podtozu. Pociggajac za uchwyt
wysuwamy wyjmowany pojemnik @ wraz z koszem @ z korpusu urzgdzenia. Do kosza ®
wktadamy sktadniki, ktére chcemy poddac obrébce cieplnej. Wktadajac sktadniki nalezy
uwazag, zeby nie przekroczy¢ poziomu MAX zaznaczonego wewnatrz wyjmowanego kosza
®. Nalezy przestrzega¢ maksymalnych i minimalnych ilosci sktadnikéw potraw wskazanych w
tabeli,Zalecany czas przygotowania’, aby wynik obrébki cieplnej byt optymalny.

Ostrzezenie: Nie wolno wktadac sktadnikéw bezposrednio do pojemnika @®.

ZALECANY CZAS PRZYGOTOWANIA

Rodzaj potrawy llo$¢ MIN i Temperatura | Czas Miesza¢ w trakcie | Dodatkowe
MAX przygotowania przygotowywania | informacje
Frytki mrozone 100-400 g 200 °C 9-16 min tak
7x7mm
Frytki domowe 100-400g 200 °C 16-20 min tak Dodac pot
10x10mm tyzeczki oleju
Domowe talarki 100-400 g 180 °C 18-22 min tak Dodac pot
ziemniaczane tyzeczki oleju
Kotlety wieprzowe 100-400 g 180 °C 10-14 min nie
Mieso mielone na 100-400 g 180 °C 7-14 min nie
hamburgery
Drumstick'i 100-400 g 180 °C 18-22 min nie
Sajgonki 100-400 g 200 °C 8-10 min tak Rozgrzac
frytkownice
Nuggetsy z kurczaka | 100-400 g 200 °C 6-10 min tak Rozgrzac
mrozone frytkownice
Paluszki rybne 100-400 g 200°C 6-10 min nie Rozgrzac
mrozone frytkownice
Pieczone 100-400 g 160 °C 10 min nie
nadziewane
warzywa
Ciasto 3009 160 °C 20-25 min nie W formie na
ciasto
Zapiekanka quiche 4009 180 °C 20-22 min nie W formie do
pieczenia
Muffiny 3009 200 °C 15-18 min nie W formie do
muffindw
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Obstuga:

Wyjmowany pojemnik @ z wypetnionym koszem ® wsun do korpusu urzadzenia i podtacz
przewdd zasilajacy do gniazdka elektrycznego. Nacisnij przycisk wytacznika ON/OFF. Uzywajac
przyciskéw dotykowych na panelu sterowania ustaw wymagang wartos¢ temperatury i
czasu. Parametry te mozna nastawia¢ manualnie @ @ @ @ lub automatycznie wybierajac
odpowiedni program po kilkakrotnym nacisnieciu przycisku (M.

Ikona wybranego programu pojawi sie w gérnej czesci ekranu dotykowego. Po
zaprogramowaniu wszystkich wymaganych parametréw nacisnij ponownie przycisk ON/OFF,
urzadzenie uruchomi sie a wskazniki <% beda informowac o dziataniu wentylatora i grzatki.
Po osiggnieciu przez frytkownice nastawionej temperatury, wskaznik grzatki zgasnie. Podczas
pracy urzadzenia wskaznik ten na przemian zapala sie i gasnie. W ten sposéb jestesmy
informowani o utrzymywaniu sie nastawionej temperatury. Nadmiar ttuszczu z potrawy
sptywa do pojemnika ®@. Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
urzadzenie wytaczy sie automatycznie. Odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej i pozostaw

do wystygniecia. Jezeli zaistnieje potrzeba wytgczenia frytkownicy przed uptynieciem
nastawionego czasu, wystarczy nacisng¢ przycisk ON/OFF. Wentylator bedzie wtedy dziatat
jeszcze przez okoto 20 sekund, aby ochtodzi¢ grzatki, a nastepnie urzadzenie wytaczy sie.

Wskazowka: Ustawienia czasu w wybranym programie nalezy traktowac jako przyblizone, poniewaz
czas gotowania moze sie réznic¢ w zaleznosci od ilosci i rozmiaru sktadnikéw potrawy. Dlatego w trakcie
gotowania nalezy sprawdzac stan potrawy i jezeli zaistnieje taka potrzeba, to mozemy zmienic¢ czas
uzywajqc przyciskow @ @ .

Nastawiajac temperature i czas mozna skorzystac z tabelki,Zalecany czas przygotowania”
Niektdre potrawy moga wymagac wczesniejszego rozgrzania frytkownicy. Proces ten trwa

w przyblizeniu 3 do 4 minut. Ustaw wymagana temperature oraz czas na 4 minuty. Zatgcz
frytkownice. Odczekaj, az wskaznik grzatki zgasnie. Swiadczy to o tym, ze wymagana
temperatura zostata osiggnieta. Nastepnie ostroznie wyjmij pojemnik @ z koszem ® i
postaw na zaroodpornej podktadce. Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, zeby nie dotknac
rozgrzanej powierzchni. Kosz @ wypetnij sktadnikami potrawy. Wyjmowany pojemnik @ z
wypetnionym koszem @ wsun z powrotem do urzadzenia i nastaw czas gotowania. Niektore
rodzaje potraw nalezy przemieszac w trakcie gotowania. Nalezy wtedy wysuna¢ pojemnik @
z frytkownicy i postawi¢ na zaroodpornej podstawce. W trakcie wykonywania tych czynnosci
ze wzgleddw bezpieczenstwa wylgcza sie grzatka i wentylator, jednak odliczanie czasu nie
jest zatrzymywane. Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ i uwazad, zeby nie dotknac
rozgrzanej powierzchni lub, aby nie doszto do oparzenia goraca parg wydobywajaca sie
podczas gotowania. Naciskajac przycisk na uchwycie ® zwalniasz wyjmowany kosz @,
nastepnie podnies go i przytrzymaj nad pojemnikiem ®@. Potrzas$nij nim ostroznie, aby doszto
do przemieszania sktadnikéw potrawy a nastepnie wt6z go z powrotem do pojemnika ®@.
Prawidtowe wykonanie tej czynnosci jest sygnalizowane kliknieciem. Pojemnik @ wraz

z koszem ® wsun z powrotem do frytkownicy. Grzatka i wentylator wznowig prace. Aby
podgrzac sktadniki potrawy, ustaw temperature na 150 °C a czas na 10 minut. Po uptynieciu
nastawionego czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i urzadzenie wytaczy sie automatycznie.
Po zakonczeniu gotowania wysun pojemnik ®@. Naci$nij przycisk na uchwycie ®, aby zwolni¢
wyjmowany kosz ®, podnies$ go i opréznij zawarto$¢. Do wyjmowania potraw z kosza mozna
réwniez uzy¢ silikonowych lub drewnianych narzedzi kuchennych. Nie zalecamy uzywania
kuchennych narzedzi metalowych, aby nie doszto do uszkodzenia nieprzywierajacej powtoki
wyjmowanego kosza. Po zakonczeniu gotoméania upewnij sie, ze urzadzenie jest wytgczone.
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Odfacz je od sieci elektrycznej, pozostaw do wystygniecia i wyczys$¢ zgodnie z zaleceniami
zawartymi w akapicie,,Czyszczenie i konserwacja".

Uwaga: Czasy gotowania zamieszczone w tabelce sq wyltqcznie orientacyjne i moggq sie rézni¢ w
zaleznosci od rozmiardw i ilosci sktadnikéw potraw oraz Paristwa upodobari kulinarnych. Ciasto na
wypieki, zapiekanki quiche, muffiny itp. nalezy najpierw umiescic¢ w odpowiedniej formie do pieczenia,
ktéra powinna zmiescic sie w wyjmowanym koszu.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA:

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej i pozostawic
do wystygniecia. Frytkownica bedzie stygnac¢ szybciej, gdy wyjmiemy z niej pojemnik @

z koszem ®. Zalecamy rozpocza¢ czyszczenie natychmiast po wystygnieciu urzadzenia,

zanim dojdzie po zaschniecia pozostatosci potraw. W innym przypadku ich usuwanie

bedzie trudniejsze. Pojemnik @ z koszem ® myjemy pod cieptg biezacg woda z dodatkiem
neutralnego ptynu do mycia naczyh Nastepnie nalezy je wyptukac w czystej wodzie, dobrze
wytrzec i umiesci¢ z powrotem na swoim miejscu. Jezeli nie uda sie usuna¢ przyschnietych
pozostatosci potraw, ktore przylgnety do kosza @ lub pojemnika @, nalezy wypetié pojemnik
woda z dodatkiem naturalnego ptyny do mycia naczyn i wiozy¢ do niego kosz. Catos¢ nalezy
pozostawi¢ na okoto 10 minut, aby doszto do odmoczenia pozostatosci potraw. Nastepnie
oba elementy nalezy umy¢ tradycyjnym sposobem. Nalezy zadbac o to, zeby przylgniete
pozostatosci potraw nie kumulowaty sie na wyjmowanym pojemniku i koszu. Przed kolejnym
uzyciem oba elementy powinny by¢ czyste. Powierzchnie frytkownicy nalezy czysci¢ miekka
szmatka nasaczong roztworem cieptej wody i naturalnego ptynu do mycia naczyn. Po aplikacji
ptynu do naczyn nalezy wytrze¢ powierzchnie frytkownicy czysta, lekko wilgotng szmatka

a nastepnie wszystko wytrze¢ doktadnie do sucha. Nie wolno zanurza¢ urzadzenia w wodzie
lub innych ptynach. Nie wolno uzywac drucianych gabek, sciernych srodkéw czyszczacych

ani rozpuszczalnikéw do czyszczenia jakichkolwiek elementéw urzadzenia.

DANE TECHNICZNE:

Pojemnos¢ kosza: 3,5 |

Napiecie zasilania: 220-240 ~V

Czestotliwos$¢: 50/60 Hz

Moc znamionowa: 1 500 W

Poziom hatasu: 60 dB(A)

Deklarowana wartos¢ emisji hatasu tego urzadzenia wynosi 60 dB(A), ktora reprezentuje
poziom mocy akustycznej A w odniesieniu do referencyjnej mocy akustycznej wynoszacej 1
pW. Zastrzegamy sobie prawo do zmiany tekstu i specyfikacji technicznych.

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA:

NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC, ABY MOC SKORZYSTAC W PRZYSZtOSCl.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, manualnych badz umystowych lub bez odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze s3 nadzorowane lub poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiejg potencjalne zagrozenia eksploatacyjne.
Czyszczenia i konserwacji nie moga wykonywac dzieci chyba, ze ukonczyly 8 lat i pozostaja
pod nadzorem osoby dorostej. Nie wolno pozwalac¢ dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.
Urzadzenie wraz z przewodem zasilajgcym powinno znajdowac sie w miejscu niedostepnym
dla dzieci w wieku ponizej 8 lat. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytkowania w
gospodarstwie domowym. Nie jest przeznaczone do uzytkowania w miejscach takich, jak:

- aneksy kuchenne dla personelu w sklepach, biurach i innych miejscach pracy,
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- gospodarstwa rolne,

- pokoje hotelowe lub motelowe oraz inne przestrzenie mieszkalne,

- firmy oferujace nocleg ze $niadaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone do obrébki cieplnej potraw. Nie wolno uzywa¢ produktu

do celéw innych niz te, do ktdrych jest przeznaczony. Nie wolno stawia¢ urzadzenia na
parapetach okien, okapach zlewozmywakdw, niestabilnych powierzchniach, kuchenkach
elektrycznych lub gazowych ani w ich poblizu. Urzadzenie nalezy stawia¢ wytagcznie na
stabilnym, ptaskim i suchym podtozu. Przed podtaczeniem do sieci elektrycznej nalezy
upewnic sie, czy napiecie w sieci odpowiada parametrom zamieszczonym na tabliczce
znamionowej. Urzadzenie mozna podtaczac wytacznie do uziemionego gniazdka elektrycznego.

OSTRZEZENIA:

Urzadzenie nie nadaje sie do sterowania za pomoca programatoréw, zewnetrznego wytacznika
czasowego lub pilota. Urzadzenie nalezy uzywac wytgcznie w potaczeniu z oryginalnymi
akcesoriami. Nie wolno uzywac urzadzenie w sasiedztwie materiatéw tatwopalnych takich,

jak zastony, Scierki do naczyn, drewniane powierzchnie itp. Podczas pracy nalezy zapewnic co
najmniej 15 cm wolnej przestrzeni ze wszystkich stron urzadzenia, aby zapewnic¢ odpowiednig
cyrkulacje powietrza. Nie wolno stawiac na urzadzeniu zadnych przedmiotéw ani zakrywac
otworow wentylacyjnych. Nalezy unika¢ kontaktu z goraca parg wydobywajacg sie z otwordw
wentylacyjnych w trakcie pracy urzadzenia. Nie wolno wypetnia¢ wyjmowanego kosza ponad
poziom oznaczony jako MAX. Nalezy zwracac¢ uwage na to, zeby sktadniki potraw znajdujace
sie w koszu nie stykaty sie z grzatka. Nie wolno napetniac olejem wyjmowanego pojemnika.
Napetnianie pojemnika olejem moze stwarzac zagrozenie. Zdrowa metoda smazenia opiera
sie na zasadzie cyrkulacji goragcego powietrza, ktéra nie wymaga uzycia oleju. Niewielkg ilos¢
oleju mozna dodac tylko po to, aby uzyskac pozadany smak potrawy. W frytkownicy nie wolno
gotowac potraw o duzej zawartosci thuszczu.

Goraca powierzchnia:

Gdy urzadzenie jest zalgczone, temperatura ogélnodostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza.
Nie wolno dotykac goracych powierzchni. Moze dojs¢ do poparzenia. Do wyjmowania i
przenoszenia rozgrzanego pojemnika i kosza nalezy uzywac uchwytu. Rozgrzany pojemnik i
kosz mozna stawia¢ wytgcznie na zaroodpornych powierzchniach. Po wysunieciu pojemnika

z frytkownicy nalezy zachowac szczeg6lng ostroznos¢, aby nie doszto do poparzenia goraca
para wydobywajaca sie z potrawy. Gdy dojdzie do przypalenia sie potrawy wewnatrz
urzadzenia, nalezy je natychmiast wytgczy¢ ustawiajac zegar na 0 i odigczy¢ od sieci
elektrycznej. Przed wyjeciem pojemnika nalezy odczekac az dym przestanie wydobywac sie

z otwordw wentylacyjnych. Do rozgrzanego pojemnika nalezy wla¢ zimng wode. Urzagdzenie
pozostawione bez nadzoru powinno by¢ wytgczone i odtagczone od sieci elektryczne;j,
podobnie wtedy, gdy nie jest uzywane, oczekuje na transport i przed rozpoczeciem
czyszczenia. Przed transportem badz rozpoczeciem czyszczenia urzadzenie nalezy pozostawic
do wystygniecia. Nie wolno zanurzac urzgdzenia w wodzie lub innych ptynach. Niw wolno
zeby przewdd zasilajgcy nie przechodzit przez krawedz stotu i nie stykat sie z gorgcymi
powierzchniami.

Urzadzenie nalezy odtaczac od sieci elektrycznej pociggajac za wtyczke przewodu zasilajagcego
a nie za sam przewod. W innym przypadku morze dojs¢ do uszkodzenia przewodu
zasilajgcego lub gniazdka. Uszkodzony przewéd zasilajacy powinien by¢ wymieniony
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przez autoryzowany punkt serwisowy. Pod zadnym pozorem nie wolno uzywac urzadzenia
z uszkodzonym przewodem zasilajgcym. Nie wolno samemu naprawiac urzadzenia ani
wprowadzac zmian w jego konstrukgji, aby nie narazac sie na zagrozenie porazenia pragdem
elektrycznym. Wszelakie naprawy nalezy zleca¢ autoryzowanemu punktowi serwisowemu.
Manipulujac przy urzadzeniu narazamy sie na utrate gwarandji.

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy zapoznac sie z instrukcjg obstugi, nawet wtedy, gdy
posiadamy juz doswiadczenie w obstudze urzadzen podobnego typu. Urzadzenie powinno
by¢ uzytkowane tak, jak to opisano w instrukgji obstugi. Instrukcje nalezy zachowa¢, aby méc
z niej skorzystac w razie potrzeby. Zalecamy zachowanie oryginalnego opakowania, dowodu
zakupu oraz karty gwarancyjnej co najmniej przez okres obowigzywania gwarancji. Gdy
zaistnieje potrzeba przetransportowania, zaleca sie zapakowanie urzadzenia do oryginalnego
pudetka, w ktérym zostato dostarczone.

ZALECENIA | INFORMACJE DOTYCZACE UTYLIZACJI ZUZYTYCH OPAKOWAN
Zuzyty materiat opakowaniowy nalezy odda¢ w miejscu zapewniajacym jego prawidtowa utylizacje.
OCHRONA SRODOWISKA NATURALNEGO:

Informacje dotyczace utylizacji urzadzen elektrycznych i elektronicznych:

Po uptynieciu okresu przydatnosci do uzycia nie wolno wyrzuca¢ produktu do odpadéw domowych. Aby dokona¢ wiasciwej utylizacji
produktu, nalezy oddac je w wyznaczonym miejscu zbiérki, gdzie zostanie przyjete nieodpfatnie.

Dokonujac prawidtowej utylizacji pomagasz zachowac cenne zasoby przyrodnicze i wspomagasz prewencje przeciw potencjalnemu
negatywnemu wptywowi na srodowisko naturalne i ludzkie zdrowie, na co mogtaby mie¢ wptyw nieprawidtowa utylizacja odpaddw.
Dalszych szczegétéw wymagaj od lokalnego urzedu lub w najblizszym miejscu zbiérki odpadéw. W przypadku nieprawidtowej
likwidacji tego rodzaju odpadéw moze zostac natozona kara zgodnie z przepisami krajowymi.

Nie wolno wyrzucac zuzytych baterii do odpadéw domowych, nalezy je odda¢ w miejscu zapewniajagcym odpowiedni ich recykling

Serwis:

Jezeli po zakupieniu produktu stwierdzisz, ze jest on uszkodzony, skontaktuj sie ze sprzedawca. Podczas uzytkowania produktu nalezy
przestrzega¢ zasad zawartych w niniejszej instrukeji obstugi. Reklamacja nie bedzie uznana, jezeli wprowadzono zmiany w produkcie lub
nie stosowano si¢ do wskazowek zawartych w instrukcji obstugi.

Gwarancja nie obejmuje:

- naturalnego zuzycia elementéw pracujacych produktu w trakcie jego normalnego uzytkowania,

- czynnosci serwisowych zwigzanych ze standardowa konserwacja produktu (np. czyszczenie, wymiana elementéw zuzywajacych sie
podczas normalnego uzytkowania itd.),

- usterek spowodowanych wplywem warunkéw zewnetrznych (np. warunki atmosferyczne, zapylenie, nieodpowiednie uzytkowanie itp.),
- uszkodzen mechanicznych powstatych w zwigzku z upadkiem produktu, uderzenia nim itp.,

- szkdd powstatych w wyniku nieodpowiedniego obchodzenia si¢ z produktem, w zwiazku z przeciazeniem, uzyciem nieoryginalnych
akcesoriow, narzedzi itp.

Za uszkodzenia mechaniczne reklamowanego produktu powstale w wyniku nieprawidtowo zabezpieczenia transportowanego
przedmiotu odpowiada jego wiasciciel.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania ewentualnych zmian w instrukgji obstugi i nie odpowiada za btedy
powstate w druku.

llustracje i opisy moga odbiegac od rzeczywistosci w zaleznosci od modelu produktu.
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