Instrukcja uzytkowania - Prasa do burgeréw (aluminium) +
100 papierkéw

1 Przygotowanie: Umyj i osusz prase oraz deske roboczg. Rozgrzej patelnie lub grill.
Mieso lub mieszanke roslinng schtodz, by masa byta zwarta. Przygotuj krazki papieru,
ktére utatwig podnoszenie kotletéw i zapobiegng przywieraniu.

Formowanie: Umies¢ krgzek papieru w podstawie, natéz porcje ok. 100-150 g, przykryj

drugim krazkiem i docisnij ttokiem. Jezeli chcesz cienszy kotlet smash-style, docisnij

mocniej; dla grubszych kotletéw uzyj mniejszej sity.

3 Zdejmowanie i przenoszenie: Unies kotlet wraz z papierem, aby tatwo odtozy¢ go na
talerz lub do pojemnika. Papier oddziel od powierzchni tuz przed smazeniem lub
uktadaniem na ruszcie, aby krawedzie pozostaty réwne.

4 Obrébka cieplna: Smaz/grilluj do uzyskania pozadanego stopnia wysmazenia. Dla
miesa wotowego zaleca sie min. 71 °C temperatury wewnetrznej. Nie dociskaj kotleta
na patelni, aby nie wypusci¢ sokéw.

5 Czyszczenie: Po uzyciu pozwol prasie ostygnagé. Umyj recznie tagodnym srodkiem lub
w zmywarce, jesli producent dopuszcza. Unikaj metalowych zmywakoéw, aby nie
zarysowac powierzchni.

6 Przechowywanie i bezpieczenstwo: Przechowuj w suchym miejscu. Papierki trzymaj z
dala od wilgoci i otwartego ognia. Narzedzie nie jest zabawka; dzieci mogg uzywac
wytacznie pod nadzorem dorostych.



Navod na pouzitie - Lis na burgre (hlinik) + 100 papierikov

1 Priprava: Umyte a osuste lis aj pracovnl dosku. Rozohrejte panvicu alebo gril. Maso
alebo rastlinni zmes vychladte pre pevnejsiu konzistenciu. Pripravte si papierové
kruhy na jednoduché prendsanie a proti prilepeniu.

2 Tvarovanie: Vlozte papier do zdkladne, pridajte porciu cca 100-150 g, prikryte druhym
papierom a pritlacte piestom. Pre tensi ,smash-style” pritlacte silnejSie; pre vyssiu
placku pouzite mensi tlak.

3 Snimanie a prenasanie: Zdvihnite placku spolu s papierom na tanier alebo do nadoby.
Papier odstrante tesne pred tepelnou Upravou, aby okraje zostali hladké.

4 Tepelna Uprava: Opekajte do pozadovaného stupna prepecenia. Pri masovych
plackach odpordc¢ame vnutornu teplotu min. 71 °C. Na panvici nepritlacajte, aby
neunikli Stavy.

5 Cistenie: Po pouziti nechajte lis vychladnudt. Umyte rué¢ne jemnym prostriedkom alebo
v umyvacke, ak to vyrobca povoluje. Kovové drétenky nepouzivajte, aby ste
neposkriabali povrch.

6 Skladovanie a bezpecnost: Skladujte na suchom mieste. Papieriky drzte mimo vihkosti
a otvoreného ohna. Nastroj nie je hracka; deti pouzivaju len pod dohladom dospelych.



Navod k pouziti - Lis na burgery (hlinik) + 100 papirkd

1 Priprava: Umyjte a osuste lis i pracovni plochu. Pfedehrejte panev nebo gril. Maso i
rostlinnou smés vychladte pro pevnéjsi konzistenci. Pripravte si papirové kotoucky pro
snadné prenaseni a proti pfilepeni.

2 Tvarovani: Vlozte papir do zakladny, pridejte porci cca 100-150 g, zakryjte druhym
papirem a stlacte pistem. Pro tenci ,smash-style” tlaCte vice; pro vyssi karbanatek
pouzijte mensi tlak.

3 Sejmuti a pfeneseni: Zvednéte karbanatek spolu s papirem na talif ¢i do nddoby. Papir
odstrante tésné pred tepelnou Upravou, aby okraje zlstaly hladké.

4 Tepelna Uprava: Opékejte do pozadovaného stupné propeceni. U masovych placek
doporucujeme vnitrni teplotu min. 71 °C. Na panvi neustdle netlacte, jinak vytecou
stavy.

5 Cisténi: Po pouziti nechte lis vychladnout. Myjte ru¢né jemnym prostfedkem nebo v
mycce, pokud to vyrobce dovoluje. Kovové draténky nepouzivejte, abyste
neposkrabali povrch.

6 Skladovéani a bezpecnost: Skladujte v suchu. Papirky drzte mimo vihkost a otevieny
ohen. Nastroj neni hracka; déti pouzivaji pouze pod dohledem dospélych.



Hasznalati dtmutaté - Hamburgerprés (aluminium) + 100
papirlap

1 El6készités: Mossa el és szaritsa meg a prést és a munkafellletet. Melegitse eld a
serpeny6t vagy a grillt. Hltse le a hust vagy a novényi keveréket a jobb
formdazhatdésag érdekében. Készitse el6 a papirkorongokat a letapadas megel6zésére.

2 Formazas: Helyezzen papirt az alapba, tegyen réd kb. 100-150 g adagot, fedje le egy
masik papirral, majd nyomja le a dugattyuval. Vékony ,,smash” pogacsahoz er6sebben
nyomjon; vastagabbhoz hasznéljon kisebb nyomast.

3 Leemelés és mozgatas: Emelje fel a pogacsat a papirral egyltt, igy kdnnyen atteheti
tanyérra vagy dobozba. A papirt kdzvetlenll a sltés elétt tavolitsa el, hogy a szélek
egyenletesek maradjanak.

4 Hdbkezelés: Slsse/grillezze a kivant atsuttottségig. HUs esetén javasolt a legaldbb 71 °C
belsd hédmérséklet. A serpenyében ne nyomja le a pogacsat, hogy a szaft ne tavozzon.

5 Tisztitas: Hasznalat utdn hagyja kihdlni a prést. Mossa el kézzel kiméld szerrel vagy
mosogatdgépben, ha a gyartd engedi. Fém sdrolét ne hasznaljon a felllet
karcolédasanak elkertilése érdekében.

6 Tarolas és biztonsag: Szaraz helyen tartandd. A papirokat tartsa tavol a nedvességtdl
és a nyilt [dngtdl. Az eszkdz nem jaték; gyermek csak felnétt felligyeletével
hasznalhatja.



