Garnki z Trojwarstwowym Dnem - Idealne Rozwigzanie dla Twojej Kuchni

Trojwarstwowe dno naczyn zapewnia wyjatkowa zdolnosé akumulacji ciepta, co przektada sie na efektywne i
energooszczedne gotowanie. Konstrukcja ztozona ze stalowej kapsuty z aluminiowym rdzeniem réwnomiernie
rozprowadza ciepto, pozwalajgc na precyzyjne przygotowanie potraw bez ryzyka przypalen.

Dzieki tej technologii mozesz gotowac z minimalng iloscig wody lub tluszczu, co podnosi walory smakowe oraz
zdrowotne przygotowywanych dan. Dodatkowo, naczynia utrzymuja ciepto przez dtugi czas, nawet po wytaczeniu
kuchenki, co pozwala na dokonczenie gotowania przy zmniejszonym zuzyciu energii.

Kompatybilno$¢ z kazda kuchenka — garnki sg przystosowane do wszystkich typow piyt grzewczych, w tym
indukcyjnych, co czyni je uniwersalnym wyborem dla kazdej kuchni.

Szklane, zaroodporne pokrywki z odpowietrznikami gwarantujg wygode uzytkowania, a nitowane uchwyty
nienagrzewajgce sie zapewniaja bezpieczenstwo i komfort. Wnetrze naczyn jest I$Snigce i wyposazone w miarke, co
utatwia precyzyjne dozowanie sktadnikéw.

Oprécz funkcjonalnosci, garnki zachwycajg eleganckim designem, ktéry doskonale komponuje sie z kazdym stylem
kuchni. Ich uniwersalny ksztatt umozliwia ustawianie naczyn jedno na drugim, co oszczedza miejsce w szafkach.

Dodatkowym atutem jest mozliwo$¢ mycia naczyn w zmywarce, co zapewnia wygode i oszczednos¢ czasu.



Garnki do gotowania na parze 4-elementowe 2,5L, 18 cm

Zestaw garnkéw wykonanych ze stali nierdzewnej chromowo-niklowej 18/10, ktéra cechuje sie wyjatkowa
odpornoscig na korozje, zmienne temperatury i uszkodzenia mechaniczne. Dzieki swojej trwatosci i wiasciwosciom
bakteriobdjczym stal 18/10 zapewnia bezpieczne i higieniczne przygotowywanie positkéw. Garnki te sg idealne do
gotowania na parze, co pozwala zachowaé naturalny smak, aromat i wartosci odzywcze potraw.

Stylowy i funkcjonalny design sprawia, ze Swietnie sprawdzg sie zaréwno w codziennej kuchni, jak i podczas
bardziej wymagajacych kulinarnych wyzwan.






