SPECYFIKACJA

MAKA ZYTNIA TYP 2000

1. Skiad
Maka zytnia 100%

2. Wartos$é odzywcza / termin przydatnosci

WARTOSC ODZYWCZA PRODUKTU W 100 G * % w 100 g

Warto$é energetyczna 1338 kd / 317 kcal 16 %
Ttuszcz 1,59 2%

e w tym kwasy ttuszczowe nasycone 039 2%
Weglowodany 60,2 g 23 %

e wtym cukry 2149 2%
Btonnik 1509 -
Biatko 8249 16 %
Sol <0,01 g 0%

Okres trwatosci:

3/6 miesiecy od daty produkcji

*Referencyjna wartos¢ spozycia dla przecietnej osoby dorostej (8400 kJ/2000 kcal).

3. Wymagania odnos$nie jakosci handlowej dla maki zytniej

Parametr Wymagania
Barwa Biatoszara, widoczne czgstki otrgb
Smak Swoisty, bez obcych smakéw
Zapach Swoisty, bez obcych zapachéw
Wilgotnosé, max 15,0%
Zawartos¢ popiotu catkowitego w s.m. % max 2,0%

Zawartos¢ popiotu nierozpuszczalnego w 10% HCI,

nie wiecej niz 0,10%

Liczba opadania,

w zakresie 90-240

Obecno$é zanieczyszczen organicznych i
nieorganicznych

Niedopuszczalna

Obecnoé¢ szkodnikéw zbozowo mgcznych, innych oraz
ich pozostatosci

Niedopuszczalna

Zawartos¢ metali szkodliwych dla zdrowia, mg/kg, nie
wiecej niz:

Zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji (UE) Nr 2023/915 z
dnia 25 kwietnia 2023r. z pézniejszymi zmianami.

Zawartos¢ mikotoksyn:
-Aflatoksyna
-Ochratoksyna A
-Deoksyniwalenol
-Zearalenon

Zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji (UE) Nr 2023/915 z
dnia 25 kwietnia 2023r. z pézniejszymi zmianami.

Zawartos¢ pestycydow:

Zgodnie z Rozporzgdzeniem (WE) nr 396/2005
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005
r.w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomoéw
pozostatosci pestycyddw w zywnosci i paszy
pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich




powierzchni, zmieniajgce dyrektywe Rady 91/414/EWG
z pézniejszymi zmianami.

Alergeny: Moze zawiera¢ gluten pszenny.

Nie zawiera organizmow genetycznie modyfikowanych

GMO: (GMO) i nie pochodzi z organizmow genetycznie
modyfikowanych.
Produkt przeznaczony do dalszego przetworzenia dla
Przeznaczenie produktu 0s6b nieuczulonych na gluten oraz dzieci powyzej 6.

miesigca zycia.

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE

Badany parametr Maksymalny dopuszczalny wynik lub JedRBatE
zakres

Ogdlna liczba drobnoustrojéw 1,0x 109 cfu/g
Liczba plesni 1,0x 103 cfu/g
Liczba drozdzy 1,0x 103 cfu/g
Liczba Staphylococcus aureus 1,0 x 102 cfu/g
Liczba Bacillus cereus 1,0 x 102 cfu/g
E.coli <1,0x 10! cfu/g
Salmonella Nieobecna w 25¢g

6.

7.

Opakowania

Worki papierowe, torebki papierowe 1kg, 25kg
Luz - przewdz cysterng przeznaczong do transportu maki

Przechowywanie

Produkt nalezy przechowywaé z uwzglednieniem obowigzujgcych przepiséw z zakresu higieny $rodkow
spozywczych.

Okres przechowywania magki w warunkach, w ktérych jako$¢ maki powinna byé zgodna ze specyfikacjg
wynosi 6 miesiecy — dla maki zytniej typ 2000 pakowanych w opakowanie jednostkowe po 1kg i 3 miesigce
dla pozostatych.

Produkt nalezy przechowywa¢ w zamknietym, suchym, chtodnym pomieszczeniu: temperatura nie wyzsza niz
30°C, wilgotnos¢ 75%.

Znakowanie wyrobu
Znakowanie wyrobu zgodnie z wymaganiami Rozporzagdzenia (WE) Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika

2011r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnos$ci z p6zniejszymi zmianami.
Kazde opakowanie jednostkowe jest oznaczone etykiets.

Warunki transportu

Srodek transportu utrzymany w czystosci i dobrym stanie technicznym, pozbawiony zapachéw,
zanieczyszczen, szkodnikdw, suchy, pusty lub czeSciowo zapetniony materiatem nie powodujgcym zagrozenie
dla zywnosci (stosowane jest rozdzielenie w celu unikniecia wzajemnego zanieczyszczenia).



