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MASZYNA DO ZUPY Z EKRANEM DOTYKOWYM LAKELAND

Dziekujemy za wybranie urzadzenia do przygotowywania zupy Lakeland Touchscreen.

Przed rozpoczeciem korzystania z ustugi prosimy o poswiecenie chwili na przeczytanie tej broszury i zachowanie jej w bezpiecznym

miejscu do wykorzystania w przysztosci.

Ten zupa z ekranem dotykowym sieka, miksuje, gotuje, gotuje na wolnym ogniu i miesza zupe od poczatku do konca,
wszystko w jednym dzbanku. Ma cztery automatyczne ustawienia, ktére pozwalajg wybrac¢ od gtadkiej, kremowe;j
zupy az po gesty, tresciwy bulion. Gotuje i miksuje réwniez sos i kruszy 16d.

Mozesz recznie ustawi¢ Soup Maker, aby nadal gotowac swoje ulubione przepisy, bedzie miksowat sktadniki w
krotkich, delikatnych seriach. Jest szybki i fatwy do czyszczenia, z ustawieniem automatycznego czyszczenia,

nieprzywierajgcq ptyta grzewczg i szczoteczky czyszczaca, aby dotrze¢ pod ostrze.

W Lakeland nasza wielokrotnie nagradzana firma rodzinna w dalszym ciggu oferuje te samg doskonatg
jakos¢, stosunek jakosci do ceny i wyjgtkowg obstuge klienta, co w latach 60., gdy zaktadalismy firme.

Nasze produkty sg starannie wybierane i doktadnie testowane, dzieki czemu mozesz mie¢ pewnos¢, ze wszystko, co
kupisz, bedzie sprawiato przyjemnos¢ w uzytkowaniu przez wiele lat.
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CECHY PRODUKTU

Miarka

Zakladka pokrywy

Otwor podajacy

Pokrywa

Uchwyt

Dzbanek

Plyta grzewcza

Ostrze

Przycisk whczani ania

Przewdd i wtyczka

Wyswietlacz

; -  Jednostkabazowa

Przechowywanie przewodu i wtyczki

-+

Stopy antyposlizgowe

Szczotka do czyszczenia
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WYSWIETLACZ
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SRODKI OSTROZNOSCI

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac¢ wszystkie instrukcje i zachowac je w bezpiecznym miejscu do
wykorzystania w przysztosci. Zawsze nalezy przestrzegac tych $rodkdw ostroznosci podczas korzystania z

urzadzenia, aby unikng¢ obrazen ciata lub uszkodzenia urzadzenia. To urzadzenie powinno by¢ uzywane wytgcznie

zgodnie z opisem w niniejszej instrukcji.

+ Z urzgdzenia moga korzystac dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a
takze osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja
uzytkownika nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majg wiecej
niz 8 lat i sa nadzorowane.

« Upewnij sie, ze napiecie w Twojej sieci elektrycznej jest zgodne z napieciem podanym na urzadzeniu.

« Przed pierwszym uzyciem nalezy upewnic sie, ze z urzgdzenia usunieto wszystkie materiaty opakowaniowe oraz
wszelkie etykiety i naklejki promocyjne.

« Zawsze sprawdzaj urzadzenie przed uzyciem pod kagtem widocznych oznak uszkodzenia. Nie uzywaj, jesli jest
uszkodzone lub zostato upuszczone. W przypadku uszkodzenia lub jesli urzadzenie rozwinie usterke,

skontaktuj sig z zespotem obstugi klienta Lakeland pod numerem 015394 88100 lub info@lakeland.co.uk

« Nie uzywaj tego urzadzenia, jesli przewdd jest uszkodzony. Skontaktuj sie z zespotem obstugi klienta Lakeland
pod numerem 015394 88100 lub info@lakeland.co.uk

« Zawsze uzywaj urzgdzenia na suchej, réwnej i odpornej na ciepto powierzchni.

« Odtaczaj od sieci, gdy nie jest uzywany i przed czyszczeniem. Aby odtaczy¢, wiacz
gniazdo w pozycji wytaczone” i wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego.

« Nie nalezy uzywac zadnych akcesoriéw ani przystawek z tym urzadzeniem poza tymi, ktére zostaty
polecane przez Lakeland.

« Aby zapobiec pozarowi, porazeniu pragdem elektrycznym lub obrazeniom ciata, nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani
pokrywy w wodzie lub innych ptynach.

« Nie pozostawiaj przewodu zwisajacego z krawedzi stotu kuchennego lub blatu roboczego. Unikaj
kontakt otowiu z gorgcymi powierzchniami.

* Tylko do uzytku wewnatrz pomieszczen.
* Tylko do uzytku domowego.

« Urzadzenie nalezy stosowa¢ do przygotowywania zywnosci i napojoéw zgodnie z instrukcja obstugi dotgczong do
urzadzenia.

« Zawsze upewnij sig, ze masz suche rece przed odtgczeniem wtyczki od sieci.

gniazdo. Nigdy nie wyciggaj wtyczki z gniazda sieciowego za przewdd.
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« Aby unikna¢ obrazen ciata lub ewentualnego pozaru, nie przykrywaj urzadzenia podczas uzytkowania.
« Nie podtaczaj tego urzadzenia do zewnetrznego timera ani systemu zdalnego sterowania.

* Przewdd przedtuzajacy mozna stosowac ostroznie. Parametry elektryczne przewodu powinny by¢ co najmniej tak wysokie jak

urzadzenia. Nie nalezy pozwalac, aby przewdd zwisat z krawedzi blatu roboczego ani dotykat gorgcych powierzchni.

« To urzadzenie jest zgodne z podstawowymi wymaganiami dyrektyw 2014/30/UE (dyrektywa w sprawie kompatybilnosci

elektromagnetycznej) i 2014/35/UE (dyrektywa niskonapigciowa).

' Q OSTRZEZENIE! Odcieta wtyczka wtozona do gniazda 13 A stanowi powazne zagrozenie bezpieczeAstwa

(porazenie pradem). Upewnij sie, ze odcieta wtyczka zostanie bezpiecznie zutylizowana.

' UWAGA: Plastikowe torby uzywane do owijania tego urzadzenia lub opakowania mogg by¢ niebezpieczne. Aby
unikng¢ ryzyka uduszenia, trzymaj te torby poza zasiegiem niemowlat i dzieci. Torby te nie sg zabawkami. «

Zachowaj ostrozno$¢ podczas dodawania sktadnikéw przez otwér

do podawania. Nie wktadaj do nich przyboréw kuchennych.

przez otwér wlewowy. Nie dodawaj zimnych ptynéw, poniewaz wydostanie sie gorgca para i moze spowodowac oparzenia.

* UWAGA: Ostrze jest bardzo ostre, nie dotykaj. Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas oprézniania dzbanka i czyszczenia.

« Trzymaj urzadzenie, wtyczke i przewéd z dala od goracych piekarnikéw, palnikéw elektrycznych i gazowych, ptomieni i
goracych powierzchni.

« Urzadzenie do gotowania zup z ekranem dotykowym nalezy uzywa¢ w odlegtosci co najmniej 10 cm od $cian i innych powierzchni,

aby zapewni¢ odpowiedni przeptyw powietrza.

+ NIE WOLNO uzywa¢ pustego urzadzenia do przygotowywania zupy z ekranem dotykowym i nigdy nie napetnia¢ dzbanka ponad

Oznaczenia ,MAX" na $ciance dzbanka.

A UWAGA! - GORACE POWIERZCHNIE

* Dzbanek, ptyta grzewcza i podstawa oraz powierzchnie oznaczone tym symbolem & symbol bedzie

bardzo sie nagrzewaja podczas uzytkowania.

+ NIE DOTYKAC, gdyz moze to spowodowa¢ obrazenia.
Zatéz rekawice kuchenne podczas wyjmowania dzbanka z jednostki bazowe;j.
Pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygnigcia przed dotknigciem tych

powierzchni, obstuga, przenoszeniem lub przechowywaniem tego urzadzenia.

* Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas zdejmowania pokrywki i miarki.

« Powoli zdejmij pokrywe, naciskajgc zaktadke pokrywy,
otwieranie odwrécone od ciebie. Uwazaj, poniewaz wydostanie sie gorgca para, ktéra

moze poparzy¢.
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PRZED UZYCIEM URZADZENIA DO PRZYRZADZANIA ZUP Z EKRANEM DOTYKOWYM
PO RAZ PIERWSZY

' A OSTRZEZENIE! Nie wktadaj wtyczki do gniazdka elektrycznego ani nie wiaczaj Soup Maker, zanim nie

zostanie on w petni zmontowany.
* Rozpakuj urzadzenie do przygotowywania zup, usui wszystkie materiaty opakowaniowe.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy przetrze¢ podstawe i zewnetrzng cze$¢ dzbanka czystg, wilgotng Sciereczka.

KORZYSTANIE Z USTAWIENIA AUTOMATYCZNEGO CZYSZCZENIA

Dzbanek jest jedng kompletng jednostka, ktéra obejmuje ostrza, ptyte grzewcza, dzbanek i uchwyt.
Nie prébuj zdejmowac¢ dzbanka z ptyty grzewczej. Dzbanek nie moze by¢ zanurzony w wodzie.

Uzyj ustawienia AUTO CLEAN , aby wyczysci¢ wnetrze dzbanka i pod ostrzami.

+ Umies¢ jednostke bazowga na ptaskiej, suchej i odpornej na ciepto powierzchni w poblizu gniazdka.
+ Napenij dzbanek 1000 ml wody i dodaj 3 lub 4 krople ptynu do mycia naczyn.

* UWAGA: Gdy dzbanek jest peten ptynu, staje sie bardzo ciezki.
Podnie$ dzbanek na podstawe obiema rekami,
wyciecie z tytu dzbanka pasuje do rowka w podstawie.

» Dodaj pokrywke i mocno zatrzasnij miarke na miejscu. Urzgdzenie do robienia zup nie bedzie dziata¢, jesli
pokrywka nie bedzie na swoim miejscu, jest to zabezpieczenie.

Tama * Podtgcz i wigcz urzadzenie w
S I gniazdo. Przycisk ON/OFF zas’,wiec(%):. Nacis$nij
' ' L \ / przycisk ON/OFF, aby wigczy¢ i podswietli¢
. GRar] e L.
— Sop wyswietlacz.
// \\ Nacisnij przycisk AUTO CLEAN - pod spodem pojawi sie
J— linia i przycisk START/STOP
- przycisk bedzie migat.

« Timer wskaze 5 minut, co jest dtugoscig cyklu.

« Naciénij przycisk START/STOP , aby rozpocza¢ czyszczenie dzbanka. Soup Maker bedzie piszcze¢ 3 razy za kazdym
razem, gdy ostrza bedg sie mieszac w trakcie cyklu.
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+ Urzadzenie zacznie miesza¢, nastepnie bedzie podgrzewac wode przez 2 minuty, a nastepnie jg zamieszac.
wody az do zakonczenia cyklu automatycznego czyszczenia.

« Timer bedzie odliczat. Urzadzenie Soup Maker wyda sygnat dZzwiekowy po zakorczeniu cyklu i
licznik pokaze ,00".

« Zdejmij dzbanek z podstawy i pot6z go na ptaskiej powierzchni.

+ Zdejmij pokrywe, naciskajac jej zaczep ku gérze.
Powoli zdejmij pokrywke, kierujac jej spodnig cze$¢ od
siebie, i pozwdl, aby para stopniowo sie ulotnita.

* Pokrywke i miarke umyj w cieptej wodzie z mydtem, doktadnie wyptucz i osusz.

* Wylej wode z mydtem z dzbanka, optucz czystg wodg, aby usung¢ resztki mydta i
doktadnie osuszy¢.

* Przed ztozeniem produktu nalezy upewnic sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.
* Oburgcz podnie$ dzbanek z powrotem na podstawe.
* Mocno doci$nij pokrywke i miarke do dzbanka.

« Urzadzenie do robienia zup jest teraz gotowe do uzycia.
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INSTRUKCJA UZYCIA

Uwaga: Przyciski na urzgdzeniu Soup Maker sg wrazliwe na dotyk i tatwo je nacisng¢. Trzymaj palce z dala od
przyciskéw podczas gotowania, aby unikna¢ ich naciskania.

przez przypadek.

KORZYSTANIE Z USTAWIEN AUTOMATYCZNYCH
ZESTAWY DO GESTE) ZUPY, GLADKIEJ ZUPY I SOSOW

« Podtacz urzagdzenie do gotowania zupy do gniazdka i wiacz je.

« Przycisk WE./WYt. zibeci sie.

« Naciénij przycisk ON/OFF, alQ)daczyc’i podswietli¢

U
LILJ

W ow o %o § o

-l '—' wyswietlacz.

» Wt6z pokrojone warzywa, sktadniki i ptyn do przepisu do dzbanka. Najlepiej pokroi¢ jedzenie na mate, réwne
kawatki przed wtozeniem do urzgdzenia Soup Maker.

MAKS. 1750

« Te ustawienia podgrzewaja — 2upa oznaczona symbolem ,MAX"
sktadnikéw, NIE wypetniaj —
dzbanek powyzej znaku ,MAX" 1400 .

ml (na zupe) i zréb Zupa oznaczona symbolem ,MIN"
oczywiscie, ze jest minimum

Pojemnos¢ dzbanka: 600ml.

+ Dodaj pokrywke i miarke. Urzgdzenie do robienia zup nie bedzie dziata¢, jesli pokrywka nie bedzie na swoim miejscu,

jest to zabezpieczenie bezpieczenstwa.

10
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Ponizej znajduje sie przewodnik po dtugosci i szybkosci mieszania dla kazdego ustawienia:

(85°C-100°C)

Program Czas gotowania Utrzymaj ciepto Mieszanie
(75°Q)

Zupa Gesta ) 30 minut 20 minut S i &¢
p \s/ Srednia predko$¢

(do 100°C)

Gtadka z:Jpa ,%, 30 minut 20 minut Wysoka predkos¢

(do 100°C)

Sos 1] 20 minut Niska predkos¢

* Wybierz ustawienie automatyczne, ktérego
potrzebujesz dla swojego przepisu, ponizej

pojawi sie linia, a przycisk START/STOP zacznie migac.

* Timer wskaze 30 minut dla zupy gestej i gtadkiej oraz 20 minut dla zupy

SOs.

e U B
Fow

* Rozpocznij cykl gotowania naciskajac przycisk
Przycisk START/STOP .

* Przycisk przestanie miga¢ i zmieni kolor z
biatego na zétty. Timer zacznie odlicza¢, aby
pokazag, ile czasu pozostato do korica cyklu
gotowania.

+ Po pierwszym wigczeniu urzadzenia Soup Maker moze wystgpi¢ lekkie pieczenie.
zapach, jest to normalne w przypadku nowego urzadzenia i ustapi po kilku uzyciach.

+ Urzadzenie do robienia zupy rozpocznie podgrzewanie przez kilka minut, a nastepnie zmiksuje sktadniki.
w zaleznosci od cyklu. Za kazdym razem, gdy ostrze miesza, Soup Maker bedzie piszcze¢ 3 razy.

11
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Podczas cyklu gotowania: *
Mozesz sprawdzi¢ konsystencje zupy w dzbanku.

\ I / Jesli potrzebujesz gtadszej konsystencji,
= m mozesz zamieszac ostrzem w dowolnym
war
// \\\I momencie, naciskajgc i przytrzymujgc przycisk
- BLEND.

“N

* Mozesz wstrzymac cykl naciskajac przycisk START/STOP i dodac¢ wigcej

sktadniki przez otwér wlotowy za pomocg miarki. Przycisk START/STOP bedzie migat na biato, gdy urzadzenie jest
wstrzymane. Nacisnij ponownie, aby kontynuowac. Nie wyjmuj miarki ani nie dodawaj sktadnikéw, gdy urzadzenie

miksuje.

* Moze by¢ konieczne zeskrobanie resztek jedzenia z bokéw dzbanka za pomocg plastikowego lub silikonowego narzedzia.

szpatutki podczas cyklu gotowania. W tym celu nalezy zatrzymac urzgdzenie.

« W ostatniej minucie cyklu gotowania, w zaleznosci od ustawien, Soup Maker moze zaczg¢ mieszac sktadniki czesciej.
Podczas cyklu gotowania zupy zauwazysz, ze ostrze miesza czesciej w catym cyklu, nawet w trybie ,utrzymywania

ciepta”.

« Po zakonczeniu cyklu rozlegnie sie pie¢ sygnatéw dzwiekowych i odliczanie czasu
wyswietli R A P
« Nastepnie urzadzenie do przygotowywania zupy przetaczy sie na tryb utrzymywania ciepta na 20 minut, dzieki czemu zupa bedzie gotowa

jest gotowy do podania na stét, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ™ ".,‘: ':..:;E..EE » Nie utrzyma sie

#Ciepty” w ustawieniu sosu.

« Po 20 minutach utrzymywania ciepta urzadzenie wyda kilka sygnatéw dzwiekowych, a nastepnie przejdzie w tryb
czuwania i wyswietli ,,00". Jesli w ciggu 10 minut nie zostanie naci$niety zaden przycisk, urzadzenie wytaczy sie

automatycznie.
« Nacisnij przycisk WE./WYt., a@rvy}aczyc’ urzadzenie.

« Wytgcz i odtacz urzadzenie od gniazdka.

12
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Kiedy dzbanek jest petny, jest bardzo ciezki. Kiedy zupa jest gotowa, podnies jg
obiema rekami i zat6z rekawice kuchenne, poniewaz dzbanek bedzie goracy.

Ostroznie wylej gorgcy ptyn.

USTAWIENIE KRUSZENIA LODU

Funkcja kruszenia lodu miksuje z duzg predkoscig bez podgrzewania, umozliwiajgc tworzenie pozywnych
koktajli i shake'éw mlecznych.

* WH6z sktadniki przepisu i 16d do dzbanka.

* W przypadku przepiséw na zimno nie
napetniaj dzbanka powyzej znaku ,MAX",

Na dzbanku ustaw 1750 ml i zawsze
uzupetniaj go minimum 500 ml.

Znak 'MAX' zimny s 1750
o Jesli kruszysz tylko 16d w dzbanku, nie
- napetniaj go powyzej 750 ml.

Najpierw pozwél lodowi rozmrozi¢ sie

— s

1o przez dziesie¢ minut w temperaturze

—_—

Znak 'MIN' zimny pokojowej.

+ Dodaj pokrywke i miarke. Urzadzenie do robienia zup nie bedzie dziata¢, jesli pokrywka nie bedzie na swoim miejscu,

jest to zabezpieczenie bezpieczenstwa.

« Nacisnij przycisk We./WYL., muruchomic’ urzgdzenie.

13
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Tama « Nacisnij przycisk KRUSZENIE LODU ,
-| I I linia pojawi sie ponizej, a przycisk START/STOP
' ' \ / zacznie migac. Timer bedzie pokazywat 1 minute.
. SEArT g
X Stop

AN

« Nacisnij przycisk START/STOP , aby rozpocza¢ cykl. Przycisk przestanie migac i

zmienic z biatego na z6tty.

« Ostrze bedzie mieszac z duzg predkoscia przez jedng minute.

1
u

E__ ¥
|

* Po zakonczeniu cyklu urzadzenie wyda piec¢ sygnatéw dzwiekowych, a na wyswietlaczu pojawi sie ,,00".

+ Natychmiast usun kostki lodu, aby zapobiec ich zamarznieciu w postaci pokruszonego lodu.
jedna zamrozona masa.

Kupione kostki lodu mogga sie przyklei¢ i wymagac¢ wiecej mieszania. Pulsuj, naciskajac i przytrzymujac

przycisk BLEND, a nastepnie zeskrob i pulsuj ponownie.
« Nacisnij przycisk We./WYL., @wquczyc’ urzadzenie.
* Wytgcz i odtacz urzadzenie od gniazdka.

KORZYSTANIE Z USTAWIEN RECZNYCH

W urzadzeniu do przygotowywania zup z ekranem dotykowym mozesz korzysta¢ w trybie recznym, eksperymentujgc

z gotowaniem ulubionych przepiséw.

* Podtacz urzadzenie do gotowania zupy do gniazdka i wiacz je.

* Przycisk WE./WYL. za@eci sie.

« Nacisnij przycisk ON/OFF, akﬁbﬂqczyc’ i podséwietli¢ wyswietlacz.

« W6z sktadniki przepisu do dzbanka. Najlepiej pokroi¢ jedzenie na mate, réwne kawatki przed wtozeniem do
urzadzenia Soup Maker.

+ W przypadku przepiséw na ciepto nie napetniaj dzbanka powyzej oznaczenia ,MAX", 1400 ml i uzupetnij go co

najmniej 600 ml. W przypadku przepiséw na zimno nie napetniaj dzbanka powyzej oznaczenia ,MAX", 1750
ml i uzupetnij go co najmniej 500 ml.

« Dodaj pokrywke i miarke. Urzadzenie do robienia zup nie bedzie dziata¢, jesli pokrywka nie bedzie na swoim miejscu,

jest to zabezpieczenie bezpieczenstwa.
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Aw +
B

| &=

L
]

* Naci$nij przycisk TEMPERATURE SET , co spowoduje

podswietlenie nowych ikon na wyswietlaczu.

+ Na wyswietlaczu pojawi sie ikona wysokiej temperatury, co
oznacza, ze temperatura gotowania wynosi 90°C - 100°C.

« Naci$nij ponownie ikone ustawienia temperatury,
aby podswietli¢ ikone niskiej temperatury i
gotowac w nizszej temperaturze 75°C -
85°C.

* Na wyswietlaczu pojawi sie domysiny czas
gotowania wynoszacy 30 minut.

« Naciénij przycisk ZWIEKSZ , aby dostosowac czas

gotowania dla swojego przepisu. Mozesz ustawi¢
czas od 1 do 60 minut. Nacisnij i przytrzymaj

przycisk, aby szybko przejs¢ przez minuty.
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+ Naci$nij przycisk START/STOP, aby rozpoczg¢ cykl gotowania.

Przycisk przestanie migac i zmieni kolor z biatego na zétty.

\ | / Timer zacznie odlicza¢, aby pokaza¢, ile czasu

ad :%sl' - pozostato do korica cyklu gotowania.

« Po zakonczeniu cyklu urzadzenie wyda piec¢ sygnatéw

dzwiekowych, a na wyswietlaczu pojawi sie symbol
B R

1
.

« Nastepnie urzadzenie do przygotowywania zupy przetgczy sie na tryb podtrzymywania ciepta na 20 minut, dzieki czemu

zupa bedzie gotowa do podania na stét.

* Po 20 minutach urzadzenie wyda 5 sygnatéw dzwiekowych, a nastepnie przejdzie w tryb czuwania i wyswietli ,,00”. Jesli w

ciggu 10 minut nie zostanie naci$niety zaden przycisk, urzadzenie wytaczy sie automatycznie.

« Nacisnij przycisk WL./WYt., ab‘bﬂqczyc’ urzadzenie.

» Wytgcz i odigcz urzadzenie od gniazdka.
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MIESZANIE

Urzadzenie do przygotowywania zup mozna uzywac jako blendera bez koniecznosci podgrzewania, do przygotowywania

positkow dla dzieci, przecieréw, zimnych dipéw i sosow.
Blender ma trzy ustawienia predkoéci: NISKA (01), SREDNIA (02) i WYSOKA (03).
* Podtacz urzadzenie do gotowania zupy do gniazdka i wiacz je.

» Przycisk W./WYL()swieci sie.

+ Nacis$nij przycisk ON/OFI(!)by wigczy¢ i podswietli¢ wyswietlacz.

Braed

E ¥
|
+

+ Nacis$nij przycisk BLEND na wyswietlaczu. Ikona SPEED zaswieci sig, a
wyswietlacz domyslnie ustawi Srednig predkos¢ (02). Nacisnij przycisk ZWIEKSZ , aby zmieni¢
predkoé¢ mieszania, pomiedzy NISKA (01), SREDNIA (02) i WYSOKA (03).

* W6z sktadniki przepisu do dzbanka.

* Nie napetniaj dzbanka powyzej oznaczenia ,MAX" (1750 ml w przypadku przepiséw na
zimno) i upewnij sie, ze w dzbanku znajduje sie co najmniej 500 ml sktadnikéw.

« Dodaj pokrywke i miarke. Urzgdzenie do robienia zup nie bedzie dziata¢, jesli pokrywka nie bedzie na swoim miejscu,

jest to zabezpieczenie bezpieczenstwa.

\ |
~
“N\

+ Nacisnij i przytrzymaj przycisk BLEND , kontroluj sktadniki w dzbanku i zwolnij przycisk, aby
zatrzymac.

+ Mieszaj i miksuj jedzenie, az uzyskasz odpowiednig konsystencje.

« Miksowanie zatrzyma sie automatycznie po 35 sekundach. Jest to zabezpieczenie
zapobiegajace przegrzaniu silnika.

+ Naciénij przycisk WL./W\{')aby wytgczy¢ urzadzenie.

* Wytgcz i odigcz urzadzenie od gniazdka.
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PRZEPISY

Nalezy pamieta¢, ze wszystkie pomiary tyzkowe sg standardowymi jednostkami metrycznymi, wiec 1
tyzeczka to 5 ml, a 1 tyzka to 15 ml. Zalecamy uzywanie zestawu tyzek pomiarowych, aby uzyska¢ doktadne wyniki.

ZUPY Z GRUBYMI MIESAMI

ZUPA Z KUKURYDZY I KUKURYDZA - 4 porcje

Sktadniki Ilos¢
Rosét z kurczaka 800ml
Piers z kurczaka 150g, pokrojone w cienkie paski
Ziarna kukurydzy cukrowej, mrozone 300g
Cebula dymka 3, posiekane
S6l i mielony biaty pieprz Smak
CO ROBISZ

Wt6z wszystkie sktadniki do dzbanka.
Uzywaj trybu ,Zupa z grubymi porcjami”, patrz ,Instrukcja uzycia”.

Po zakoriczeniu gotowania sprébuj, dopraw i podawaj.

ZUPA Z POROW I ZIEMNIAKOW - 4 porcje

Sktadniki Ilos¢
Mate pory 2, przyciete, posiekane i doktadnie umyte
Mtode ziemniaki ze skérka 350g, oczyszczone i pokrojone w drobng kostke
Bulion z kurczaka lub warzyw 700ml
S6l i mielony czarny pieprz Smak

CO ROBISZ

Wt6z wszystkie sktadniki do dzbanka.
Uzywaj trybu ,Zupa z grubymi porcjami”, patrz ,Instrukcja uzycia”.

Po zakoniczeniu gotowania sprébuj, dopraw i podawaj.
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ZUPA Z CHORIZO I CIECIERZYCY - 4 porcje

Sktadniki

Olej roslinny

Tlos¢

1 lyzka stotowa

Chorizo 250g, posiekane
Ptatki chili 1 iectka
Pomidory w puszce, krojone 4009
Ciecierzyca w puszce 4009
Bulion z kurczaka, szynki lub warzyw 500ml

Smak

Sél i Swiezo zmielony pieprz

Pietruszka

Kilka gatgzek, posiekanych

CO ROBISZ

Witz wszystkie sktadniki do dzbanka, oprécz pietruszki.

Uzywaj trybu ,Zupa z grubymi porcjami”, patrz ,Instrukcja uzycia”.

Po zakonczeniu gotowania doprawi¢ do smaku, doprawi¢ do smaku i dodac kilka gatazek

posiekana pietruszka do podania.

ZUPY GLADKIE
ZUPA POMIDOROWA - 4 porcje

Sktadniki

Dojrzate pomidory

Tlos¢

700g

Oliwa z oliwek

4yiki stolowe

Szczypta cukru

Srednia cebula

1, obrany i pokrojony na 5-6 kawatkéw

Zabki czosnku 2, obrane
Bulion z kurczaka lub warzyw 500ml
Smak

Sél i mielony czarny pieprz

Swieza $mietana (opcjonalnie)

2 lyzki stotowe

CO ROBISZ

Wiéz sktadniki do dzbanka, oprécz creme fraiche.

Stosuj ustawienie ,Zupa gtadka”, patrz ,Instrukcja uzycia”.

Po zakonczeniu gotowania sprébuj, dopraw i podaj z Smietana.
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ZUPA Z ZIELONEGO GROSZKU - 4 porcje

Sktadniki Ilos¢
Cebula dymka 3. Korzenie usuniete i pokrojone na 2-3 kawatki
Masto 50g
Groszek mrozony 3509
Bulion z kurczaka lub warzyw 700ml
S6l i mielony czarny pieprz Smak
Liscie miety (opcjonalnie) 6-8
CO ROBISZ

W16z sktadniki do dzbanka, oprécz lisci miety.

Stosuj ustawienie ,Zupa gtadka”, patrz ,Instrukcja uzycia”.

Po zakonhczeniu gotowania sprébuj, dopraw i podaj, dodajac liscie miety.

ZUPA Z DYNI BUTTERNUT - 4 porcje
Sktadniki Tlos¢

Dynia Butternut, Srednia 1 (okoto 600 g) obrany, pozbawiony pestek i
pokrojony na duze kawatki

Oliwa z oliwek 1 tyzka stotowa

Cebula 1, obrany i pokrojony na 6 kawatkéw
Zabki czosnku 3, obrane
Kolendra mielona % tyzeczki
Kurkuma Y tyzeczki
Bulion z kurczaka lub warzyw 600ml
Sél Smak
Liscie kolendry Kilka gatazek do dekoracji
CO ROBISZ

W16z sktadniki do dzbanka, oprécz lisci kolendry.
Stosuj ustawienie ,Zupa gtadka”, patrz ,Instrukcja uzycia”.

Po zakonczeniu gotowania doprawi¢ do smaku, doprawi¢ do smaku i udekorowac listkami kolendry.

podawac.
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SOSY

SOS BESZAMELOWY - Wydajnos$¢ okoto 600 ml

Sktadniki

Maka zwykta

Ilos¢

50g, przesiane

Masto solone 50g
Mleko 500ml
Sél, Swiezo zmielony czarny pieprz i $wiezo

Smak

starta gatka muszkatotowa

CO ROBISZ

W16z wszystkie sktadniki do dzbanka.

Uzywaj trybu ,Sos”, patrz ,Instrukcja uzycia”.

Po zakorczeniu gotowania nalezy sprébowac, doprawic i podac.

SOS GRZYBOWY - Wydajnos$¢ okoto 600 ml

Sktadniki

Pieczarki kasztanowe lub pieczarki guzikowe

Ilos¢

150g, oczyszczone i przekrojone na pét

Duza cebula

1, obrany i pokrojony na ¢wiartki

Zabek czosnku

1, obrany

Olej roslinny

3 lyzki stotowe

Smietana podwdéjna 284ml
S6l i pieprz Smak
CO ROBISZ

W16z wszystkie sktadniki do dzbanka.
Uzywaj trybu ,Sos”, patrz ,Instrukcja uzycia”.

Po zakorczeniu gotowania sprébuj, dopraw i podawaj.
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SOS NIEBIESKI - Wydajnos¢ okoto 600 ml

Sktadniki Ilos¢

Mata cebula 1/2 obranego i przekrojonego na p6t

Masto solone 509

Ser ple$niowy, np. Stilton,

Roquefort itp. 1509, grubo posiekane
Ser mascarpone 1509
Smietana do ubijania 142ml
Swiezo zmielony czarny pieprz Smak
CO ROBISZ

Wt6z wszystkie sktadniki do dzbanka.
Uzywaj trybu ,Sos", patrz ,Instrukcja uzycia”.

Po zakonczeniu gotowania sprébuj, dopraw i podawaj.

GRZYBY Z CZOSNKIEM I PIETRUSZKA - Porcja dla 2 os6b

Sktadniki Ilos¢
Oliwa z oliwek 75ml
Zabek czosnku 1/2 obranego
Pieczarki 175 g, oczyszczone i przekrojone na pot
Swieza pietruszka Maty peczek, todygi usuniete
Sél i Swiezo zmielony pieprz Smak

CO ROBISZ

Witz wszystkie sktadniki do dzbanka, oprécz pietruszki.
Uzywaj trybu ,Sos", patrz ,Instrukcja uzycia”.

Po zakonhczeniu gotowania sprébuj, dopraw i podaj, dodajac pietruszke.
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SOS POMIDOROWY Sktadniki na 1 miske, mozna podawac jako dip lub dodatek

Sktadniki Ilos¢
Cebula 1 $redni, obrany i pokrojony na ¢wiartki
Z3abki czosnku 2, obrane
Tymianek suszony 1/4 tyzeczki
Oliwa z oliwek 100ml
Cukier 2 tyzeczki
Sél i pieprz
Woda 218ml
Dojrzate pomidory 600g
Liscie bazylii 2

CO ROBISZ

W16z wszystkie sktadniki do dzbanka.
Uzywaj trybu ,Sos”, patrz ,Instrukcja uzycia”.

Po zakonczeniu gotowania sprébuj, dopraw i podawaj.

SOS Z BIALEGO WINA Wydajno$¢ okoto 600 ml

WSKAZOWKA: Aby sos byt bardziej wykwintny, zastap czeé¢ mleka $mietankg kreméwka.

Sktadniki Ilos¢
Maka zwykta 100g
Mleko 300ml
Masto 309
Biate wino 200ml
sel 1/4 fyzeczki
Pieprz biaty mielony Smak
CO ROBISZ

W16z wszystkie sktadniki do dzbanka.
Uzywaj trybu ,Sos”, patrz ,Instrukcja uzycia”.

Po zakonczeniu gotowania sprébuj, dopraw i podawaj.
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NAPOJE

SWIEZA LEMONIADA - Wystarczy na okoto 6 szklanek

WSKAZOWKA: Aby przygotowa¢ napdj gazowany, zamiast wody z kranu mozesz uzy¢ lemoniady albo wody gazowanej

lub sodowej.
Sktadniki Ilos¢
Cytryny niewoskowane, ze skorka 4, pokrojone na 8 kawatkéw kazdy
Cukier puder 100g
Woda 300ml
CO ROBISZ

Do dzbanka wtéz cytryny, cukier i wode.

Miksuj przy uzyciu ustawienia ,Kruszenie lodu”, patrz ,Instrukcja uzycia”.

Po zakonczeniu cyklu przecedz mieszanke przez sito, aby usung¢ migzsz.
Wlej lemoniade do duzego dzbanka i dodaj kolejne 750 ml wody.

Przed podaniem dodaj 16d i kilka gatazek miety.

KOKTAJL TRUSKAWKOWY Z ARBUZEM - 4 porcje

WSKAZOWKA: Jeéli nie jest sezon na arbuzy, uzyj innego rodzaju melona lub innego miekkiego owocu.

Sktadniki Ilos¢
Truskawki 400 g todyg usunietych i wyptukanych
Arbuz 600 g skorki i pestek
Woda 200ml
Kostki lodu 3-4
Swieze liscie miety 5-6, do dekoracji
CO ROBISZ

Wt6z truskawki, arbuza, wode i kostki lodu do dzbanka.
Miksuj przy uzyciu ustawienia ,Kruszenie lodu”, patrz ,Instrukcja uzycia”.

Po zakonczeniu cyklu rozla¢ do czterech szklanek i podac¢ z listkami miety.

24



Machine Translated by Google

NAJCZESCIE] ZADAWANE PYTANIA

Pytanie: Dlaczego urzadzenie do przygotowywania zup nie dziata?
Odpowiedz: Sprawdz, czy urzadzenie do przygotowywania zupy jest podtaczone do gniazdka i wigczone.

Nastepnie sprawdz, czy dzbanek jest prawidtowo osadzony na podstawie, wyciecie na dzbanku musi by¢

dobrze osadzone w rowku.

Pokrywka musi by¢ prawidtowo zatozona i mocno doci$nieta do dzbanka. Jest to zabezpieczenie i
urzadzenie do robienia zup nie bedzie dziata¢, jesli pokrywa nie bedzie zatozona.

na miejscu.

Pytanie: Dlaczego urzadzenie Soup Maker nie reaguje, gdy naciskam przyciski na

wyswietlacz?

Odpowiedz: Na panelu sterowania moze gromadzic sie brud i ttuszcz. Wytacz i odtgcz Soup Maker od

gniazdka. Przetrzyj panel sterowania wilgotna $ciereczka i doktadnie osusz.

Pytanie: Dlaczego sktadniki w moim urzadzeniu do przyrzadzania zup nie mieszajq sie dobrze?

Odpowiedz: Sprawdz, czy sktadniki nie przekroczyly znacznikéw ,MAX" dla potraw na gorgco.
i zimne sktadniki w dzbanku. Moze by¢ przepetniony, usun cze$¢ sktadnikéw. W dzbanku moze nie

by¢ wystarczajgco duzo wody lub ptynu do gotowania, aby poméc w wymieszaniu sktadnikéw.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk Blend, aby zmiksowac i miesza¢ sktadniki dtuzej.

Pytanie: Dlaczego moja zupa sie przypalita?

Odpowiedz: Mozliwe, ze wybrate$ niewtasciwy program przez przypadek. W dzbanku moze by¢ za mato ptynu,

wiec sktadniki miaty bezposredni kontakt z ptytg grzewczg i sie przypality, dodaj wiecej ptynu.
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PIELEGNACJA T CZYSZCZENIE

« Odtgcz urzadzenie do przygotowywania zupy z ekranem dotykowym od zasilania i pozwél mu catkowicie ostygnac przed czyszczeniem.
* Przed pierwszym uzyciem i po kazdym kolejnym doktadnie wyczys$¢.

* Po kazdym uzyciu nalezy sprawdzi¢, czy czesci nie sg zuzyte lub uszkodzone.

* Nie nalezy uzywac srodkéw czyszczacych o whasciwosciach Sciernych ani wetny stalowej.

« Zawsze uzywaj plastikowych, drewnianych lub silikonowych szpatutek, poniewaz metalowe przybory moga je uszkodzic.

powtoki zapobiegajace przywieraniu.
« Nigdy nie zanurzaj jednostki bazowej, dzbanka, przewodu ani wtyczki w wodzie ani innym ptynie.

*+ Aby wyczysci¢ zewngetrzne powierzchnie jednostki bazowej i dzbanka, przetrzyj je czystg, wilgotng $ciereczka i

Przed przechowywaniem doktadnie osuszyc¢.

* Po przygotowaniu zupy uzyj szczotki czyszczacej, aby usungé wszelkie pozostatosci przyklejone do dzbanka i wokét ostrzy. Nie

siegaj do dzbanka i nie dotykaj ostrzy rekami.

+ Zadna z czesci nie nadaje sie do mycia w zmywarce.

« Aby wyczysci¢ wnetrze dzbanka i ostrza, uzyj ustawienia automatycznego czyszczenia. Zobacz instrukcje w czesci ,Przed pierwszym

uzyciem urzgdzenia do robienia zup z ekranem dotykowym”.
« Pokrywke i miarke umyj w cieptej wodzie z mydtem, doktadnie wyptucz i osusz.
* Wokét podstawy urzadzenia do robienia zupy znajduje sie schowek na przewdd.

* Przechowuj Touchscreen Soup Maker z luzno zwinietym kablem zasilajagcym. Nigdy nie owijaj go ciasno wokét produktu.
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INFORMACJE TECHNICZNE

* Moc: silnik 500 W, element 1000 W.
« Napiecie: 220-240V. «
Czestotliwos¢: 50-60Hz.

+ Obroty: 19 000.

« Dzbanek wazy 2,6 kg.

POLACZENIA ELEKTRYCZNE

TO URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE

Urzadzenie wyposazone jest we wtyczke z bezpiecznikiem i trzema bolcami zgodng z normg BS1363, ktéra nadaje sie do stosowania

we wszystkich domach wyposazonych w gniazdka zgodne z obowigzujacymi normami.

WYMIANA BEZPIECZNIKA 10 AMP

Uzyj bezpiecznika BS1362 10 A. Nalezy uzywac wytgcznie bezpiecznikéw zatwierdzonych przez BSI lub ASTA. Jesli nie masz

pewnosci, jakiej wtyczki lub bezpiecznika uzy¢, zawsze skonsultuj sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Uwaga: Po wymianie bezpiecznika w wtyczce formowanej wyposazonej w ostone bezpiecznika, ostone nalezy ponownie
zatozy¢ na wtyczke. Nie wolno uzywac urzadzenia bez ostony bezpiecznika.
W przypadku zgubienia, zamienne ostony bezpiecznikéw mozna uzyskac¢ w sklepie elektrycznym. To urzgdzenie jest zgodne

z nastepujacymi dyrektywami UE: 2014/35/UE (dyrektywa niskonapieciowa) i 2014/30/UE (dyrektywa EMC).

ea C € rons

RECYKLING SPRZETU ELEKTRYCZNEGO

Dyrektywa w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (ZSEE) naktada na dystrybutoréw
w Wielkiej Brytanii obowigzek maksymalizacji selektywnej zbiérki i przyjaznego dla Srodowiska przetwarzania
ZSEE.

Dystrybutorzy w Wielkiej Brytanii (w tym sprzedawcy detaliczni) sa zobowigzani do stworzenia systemu,
ktéry umozliwi wszystkim klientom kupujgcym nowy sprzet elektryczny bezptatne poddanie starego
sprzetu recyklingowi.

Jako odpowiedzialny sprzedawca detaliczny spetniliémy te wymagania, oferujgc wszystkim klientom

kupujacym nowy sprzet elektryczny i elektroniczny bezptatny odbidr starego sprzetu na zasadzie zwrotu

takiego samego sprzetu. | ]
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