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Funkcje

Piekarnik parowy SteamBoost

Wielofunkcyjny piekarnik parowy umozliwia zaréwno

tradycyjne pieczenie z termoobiegiem jak i
g ,5{“'- wykorzystanie pary w trzech, roznych trybach:
gotowania na parze, odgrzewania i pieczenie. Stosujgc
pare mozna obnizy¢ temperature pieczenia oraz
zachowac naturalng wilgotnosc¢ potraw.

Piekarnik parowy SteamBoost 800

EOB7S31Z

Wiecej smaku

Wielofunkcyjny piekarnik parowy umozliwia wykorzystanie pary na trzech
réznych poziomach. Dwie opcje tgczg pare i konwencjonalne ogrzewanie,
tworzac warunki do wypieku idealnego chleba lub przygotowywania miesa, a
trzecia opcja wykorzystuje jedynie pare, aby perfekcyjne ugotowac rybe lub
warzywa.

Piekarnik elektryczny z parg SteamBoost.

Cudownie chrupigce i soczyste potrawy z
Termosonda

Termosonda monitoruje temperature wnetrza potrawy,
bez ryzyka niedopieczenia czy przepieczenia. Uzycie
jej zwieksza kontrole nad procesem pieczenia. Gdy
potrawa jest gotowa, termosonda zasygnalizuje
zakonczenie pieczenia i wytgczy piekarnik.

Wyswietlacz LCD z piktogramami

Sterowany dotykowo panel z czytelnym wys$wietlaczem
umozliwia elektroniczng regulacje temperatury i czasu
oraz wybér programéw automatycznych.
Zaprogramowane dla réznych rodzajéw potraw
ustawienia zapewniajg doskonaty efekt, bez ryzyka
pomyiki.

Szybkie nagrzewanie

Tryb szybkiego nagrzewania piekarnika pozwala o
40% skroéci¢ czas przygotowania piekarnika do pracy w
wymaganej temperaturze. Krétsza faza nagrzewania w
poréwnaniu z tradycyjnym urzadzeniem pozwoli Ci
zamieni¢ wolne chwile w niezapomniane positki.

Szybkie i rownomierne pieczenie Even Cooking
Wentylator zapewnia staty obieg gorgcego powietrza,
gwarantujgc rownomierny rozktad temperatury. W
takich warunkach potrawy mogg by¢ pieczone w
nizszej nawet o 20% temperaturze w poréwnaniu do
piekarnikow tradycyjnych, co umozliwia oszczednosé
czasu i energii.

« Piekarnik do zabudowy

« Piekarnik wielofunkcyjny z funkcjg piekarnika parowego

» Wyswietlacz: OMEGA

* Panel: szkilo

» Funkcje: grzanie dolne, pieczenie chleba, rozmrazanie, szybkie grillowanie,
zamrozone potrawy, para 100%, grill, duza wilgotno$¢, mata wilgotnosc,
utrzymywanie ciepta, nawilzanie, pizza, powolne gotowanie, regeneracja
parowa , ogrzewanie gorne/dolne, termoobieg, grillowanie turbo

» Automatyczne programy wagowe

» Funkcja pamieci, mozliwo$¢ zapisania czesto uzywanych ustawien

» Termosonda

« Elektroniczna regulacja temperatury

» Automatyczne propozycje temperatury

 Funkcja szybkiego nagrzewania

» Mozliwos$¢ pieczenia na 3 poziomach jednoczesnie

» Wskaznik ciepta pozostatego

« Blachy dotgczone do piekarnika: 1 emaliowana blacha, 1 emaliowana
brytfanna

» Wentylator zatrzymuje sie po otwarciu drzwi piekarnika

» Halogenowe oswietlenie piekarnika

» Oswietlenie przy otwartych drzwiach

» Wentylator chtodzgcy
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Specyfikacja techniczna

Kolor

Klasa efektywnosci energetycznej
Wymiary w zabudowie (W x S x G)

[mm]

Tryby gotowania

Funkcja Connectivity
Catkowity pobor mocy [W]
Poziom pary
Wyswietlacz

Pojemnos¢ uzytkowa [I]
Sposob czyszczenia
Wymiary WxSzxG [mm]
Interfejs

Moc grilla [W]

Maks. moc piekarnika [W]
Zakres temperatur

Powierzchnia najwiekszej ptyty
grzewczej - gorny piekarnik [cm2]

*— min. 1500 —=
%\JA

HO5VV-F

czarny
A+

590x560x550

grzanie dolne, pieczenie chleba,
rozmrazanie, szybkie grillowanie,
zamrozone potrawy, para 100%, grill,
duza wilgotnos¢, mata wilgotnosc,
utrzymywanie ciepta, nawilzanie,
pizza, powolne gotowanie,
regeneracja parowa , ogrzewanie
gorne/dolne, termoobieg, grillowanie
turbo
nie
3500
Profisteam2
Omega
70
para
594x595x567
sterowanie dotykowe
2300
3500
30°C-230°C

1424
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Piekarnik parowy SteamBoost 800

Oswietlenie

Energy efficiency index EEI Main
Oven

Zuzycie energii przy standardowym
obcigzeniu [kW]

Zuzycie energii, wentylator [kKWh/cykl]
Moc oswietlenia [W]

Typ piekarnika

Typ

Poziom hatasu [dB] - gérny piekarnik
Waga brutto [kg]
Waga netto [kg]

Brytfanny dotgczone do piekarnika

Rodzaj rusztu

Prowadnice

Dtugos$¢ przewodu [m]

Rodzaj wtyczki

Maks. temperatura powierzchni drzwi

[°C] (zgodnie z normg EN30 lub 60335
-1)

<+ min. 1500 —

N

HO5VV-F

EOB7S31Z

2, halogen bok, halogen gora

81

1,09

0,68
40

elektryczny
Piekarnik elektryczny do zabudowy

53
38.5
SIES

1 emaliowana blacha, 1 emaliowana

brytfanna

1, stal szlachetna
drabinki Easy Entry; stal szlachetna

15
Schuko

30

PSGBOV180DE0000G
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