~ Specyfikacja produktowa
RYZ BRAZOWY EKSPANDOWANY

Termin przydatnosci do spozycia: 12 miesiecy od daty produkcji.

Kraj pochodzenia: UE, Indie, Kambodza, Pakistan, Tajlandia, Birma.

Sktadniki

Wymagania organoleptyczne
Wyglad zewnetrzny
Smak/zapach

Barwa

Konsystencja

Wymagania fizykochemiczne
Wilgotnos¢
Ciata obce

Zawartos¢ pytu i tuski na dnie
opakowania

Zawartos¢ ziaren
niewyekspandowanych

Zawarto$¢ ziaren innych zb6z

Zawarto$¢ zanieczyszczen
organicznych

Ryz brazowy ekspandowany

Opis
Powigkszone ziarna brazowego ryzu

Charakterystyczny dla ekspandowanego ziarna owsa bez obcych
zapachow i smakow

Niejednolita, od kremowej do brazowej z fragmentami tuski

Sypka

Opis

Max. 10%
Nieobecne
Max. 0,5% m/m

Max. 2% m/m

Max. 0,05%
Max. 0,1% m/m



Mykotoksyny Aflatoksyna B1 <20 ppb
Suma aflatoksyn B1, B2, G1, G2 <4,0 ppb
Ochratoksyna A < 3,0 ppb

Zawartos¢ metali szkodliwych ~ Pb < 0,4 ppm
dla zdrowia Cd <0,2 ppm

Wymagania mikrobiologiczne Opis
Drozdze 1 plesnie <100 jtk/g
Salmonella w 25g Nieobecna

Ogodlna liczba drobnoustrojéw < 10 000 jtk/g

Produkt nie jest modyfikowany genetycznie, zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 1829/2003
Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dn. 22.09.2003 w sprawie genetycznie zmodyfikowanej
zywnosci 1 paszy z pdzn. zm.

Produkt nie byl wytwarzany przy uzyciu organizmdéw modyfikowanych genetycznie.

Produkt nie zostal poddany jonizacji.

Wartosci odzywcze Opis

Warto$¢ energetyczna w 100g produktu 1586 kJ/ 374 kcal
Thuszez M Z,Sg p

W tym kwasy thuszczowe nasycone 0,8g
Weglowodany 7 9¢g

W tym cukry 0,5g

Biatko 7,48

Btonnik 3,1g
sol <00lg

Wartosci przedstawione powyzej sq oparte na literaturze, obliczeniach i analizach laboratoryjnych.. Informujemy o
mozliwosci wystqpienia roznic wynikajqcych ze specyfiki zboz, ktore sq produktem naturalnym.

Zawartos$¢ alergenow:

Uzyty na .
Alergen/skladnik Obecny W terenie Obec.ne. na te)
produkcie samej linii
zakladu
Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica, zyto, nie tak nie

jeczmien, owies, orkisz, kamut lub ich
odmiany hybrydowe, a takze produkty
pochodne, z wyjatkiem:

a) syropow glukozowych na bazie pszenicy
zawierajacych dekstroze (1 );




b) maltodekstryn na bazie pszenicy ( 1);
¢) syropow glukozowych na bazie
jeczmienia;

d) zb6z wykorzystywanych do produkcji
destylatéw alkoholowych, w tym alkoholu
etylowego pochodzenia rolniczego;

Skorupiaki 1 produkty pochodne;

nie

nie

nie

Jaja 1 produkty pochodne;

nie

nie

nie

Ryby 1 produkty pochodne, z wyjatkiem:
a) zelatyny rybnej stosowanej jako nosnik
preparatow zawierajacych witaminy lub
karotenoidy;

b) zelatyny rybnej lub karuku stosowanych
jako srodki klarujace do piwa 1 wina;

nie

nie

nie

Orzeszki ziemne (arachidowe) 1 produkty
pochodne;

nie

tak

nie

Soja 1 produkty pochodne, z wyjatkiem:

a) catkowicie rafinowanego oleju i thuszczu
sojowego ( 1);

b) mieszaniny naturalnych tokoferoli
(E300), naturalnego D-alfa-tokoferolu,
naturalnego octanu D-alfa-tokoferolu,
naturalnego bursztynianu D-alfa-tokoferolu
pochodzenia sojowego;

c) fitosteroli 1 estrow fitosteroli
otrzymanych z olejow roslinnych
pochodzenia sojowego;

d) estru stanolu roslinnego produkowanego
ze steroli olejow roslinnych pochodzenia
sojowego;

nie

tak

nie

Mleko i produkty pochodne (facznie z
laktoza), z wyjatkiem:

a) serwatki wykorzystywanej do produkcji
destylatéw alkoholowych, w tym alkoholu
etylowego pochodzenia rolniczego,

b) laktitolu;

nie

nie

nie

Orzechy, tj. migdaty (Amygdalus communis
L.), orzechy laskowe (Corylus avellana),
orzechy wloskie (Juglans regia), orzechy
nerkowca (Anacardium occidentale),
orzeszki pekan (Carya illinoinensis
(Wangenh.) K. Koch), orzechy brazylijskie
(Bertholletia excelsa), pistacje/orzechy
pistacjowe (Pistacia vera), orzechy
makadamia lub orzechy Queensland
(Macadamia ternifolia), a takze produkty
pochodne z wyjatkiem orzechéw
wykorzystywanych do produkcji destylatow
alkoholowych, w tym alkoholu etylowego
pochodzenia rolniczego;

nie

tak

nie

Seler 1 produkty pochodne;

nie

nie

nie

Gorczyca i produkty pochodne;

nie

nie

nie




Nasiona sezamu i produkty pochodne; nie tak nie

Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach
powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/litr w
przeliczeniu na catkowita zawartos¢ SO 2
dla produktéw w postaci gotowe;] nie nie nie
bezposrednio do spozycia lub w postaci
przygotowanej do spozycia zgodnie z
instrukcjami wytworcodw;

Lubin i produkty pochodne; nie nie nie

Migczaki i produkty pochodne nie nie nie

Sposdb uzycia Produkt przeznaczony do bezposredniego spozycia. Doskonaly dodatek
wykorzystywany w przemysle piekarniczo-cukierniczym.

Warunki Przechowywa¢ w pomieszczeniach czystych, suchych, przewiewnych,

przechowywania wolnych od szkodnikéw i obcych zapachdéw. Temperatura do 25 °C,

wilgotnos$¢ wzgledna do 70%.

Produkt odpowiedni  Tak
dla wegetarian i

laktowegetarian

Produkt odpowiedni  Tak
dla wegan

Produkt koszerny Tak

Na terenie zakladu wystepuja nastepujace alergeny: gluten, sezam, orzechy ziemne, inne orzechy,
soja.

Stwierdza sig, iz produkt spetnia wymagania jakosciowe i pod wzgledem w/w parametrow nie budzi
zastrzezen, przez co nadaje sie do uzycia zgodnie z przeznaczeniem.




