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Szanowny Kliencie,

Gratulujemy zakupu tego produktu. Nalezy uwaznie przeczytac
ponizsze instrukcje i postepowaé zgodnie z nimi, aby uniknaé
ewentualnych uszkodzen. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody
spowodowane nieprzestrzeganiem instrukcji lub niewtasciwym
uzytkowaniem. Zeskanuj kod QR, aby uzyska¢ dostep do najnowszej

instrukcji obstugi i innych informacji o produkcie.
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DANE TECHNICZNE
Kod produktu 10046565, 10046566
Zasilanie 220-240V ~ 50/60 Hz

Catkowita wydajnos¢ 6800-7400 W




KARTA INFORMACYJNA PRODUKTU

Symbol Wartos¢ Jednostka

Identyfikator modelu: 10046565, 10046566

Typ pieca Kuchenka do zabudowy

Liczba pol grzewczych

Technologia grzewcza
(indukcyjne pola grzewcze i
pola grzewcze, Indukcyjna strefa gotowania
promiennikowe pola
grzewcze, petne talerze)

W przypadku okragtych
pol grzewczych lub
powierzchni: Srednica
powierzchni uzytkowej na @ Lewy tyt 16 cm
elektrycznie podgrzewang Prawy przéd 16
strefe grzejna,
zaokraglona do
najblizszych 5 mm

Lewy przéd 21

Prawy tyt 18

W przypadku nieokragtych
stref lub powierzchni
gotowania: dtugosc i
szerokos$¢ uzytecznego L
obszaru na elektrycznie w
ogrzewang strefe lub
powierzchnig gotowania,
w zaokragleniu do
najblizszych 5 mm

cm

Zuzycie energii na pole Lewy przdd 198,2
grzejne lub powierzchnig EC Lewy tyt 182,5

w przeliczeniu na kg Ptyta elektryczna Wh/kg

Prawy przéd 178,7
Prawy tyt 182,4

Zuzycie energii przez ptyte EC
w przeliczeniu na kg Ptyta elektryczna 185,5 Wh/kg




ZASADY BEZPIECZENSTWA

Ryzyko porazenia pradem

Przed przystapieniem do konserwacji lub naprawy urzadzenia nalezy odtgczyé je od zrodta
zasilania.

Podtacz urzadzenie do dobrego systemu uziemienia, co jest niezbedne i obowigzkowe.
Tylko wykwalifikowani elektrycy moga dokonywac zmian w okablowaniu.

elektryka.

Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze skutkowac porazeniem pradem elektrycznym
lub $miercia.

Ogolne instrukcje

Przed instalacjg lub uzytkowaniem tego urzadzenia nalezy uwaznie przeczytaé niniejsza
instrukcje.

Na urzadzeniu nie nalezy umieszcza¢ zadnych tatwopalnych materiatéw ani produktow.
Nalezy udostepnic te informacje osobie odpowiedzialnej za instalacje urzadzenia,
poniewaz moze to obnizy¢ koszty instalacji.

Aby unikng¢ niebezpieczenstwa, urzadzenie nalezy zainstalowac zgodnie z niniejsza
instrukcjg instalacji.

To urzadzenie moze by¢ instalowane wytacznie przez wykwalifikowanego technika lub
podobnie wykwalifikowana osoba.

To urzadzenie powinno by¢ podtagczone do obwodu wyposazonego w wytgcznik
umozliwiajacy catkowite odtgczenie od Zrddta zasilania.

Nieprawidtowa instalacja urzgdzenia moze spowodowac uniewaznienie gwarancji i
roszczer gwarancyjnych.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, lub osoby
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze sg one nadzorowane lub
otrzymaty instrukcje dotyczace bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumieja
zagrozenia zwigzane z uzytkowaniem urzadzenia.

Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, aby uniknaé niebezpieczenstwa, musi zostac
wymieniony przez producenta, autoryzowane centrum serwisowe lub osobe o podobnych
kwalifikacjach.



¢ Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki itp. nie powinny by¢ umieszczane na

ptycie grzewczej, poniewaz moga sie rozgrzac.
. Do czyszczenia ptyty nie uzywac urzagdzenia parowego.
e Urzadzenia nie sg przeznaczone do pracy z zewnetrznym timerem lub oddzielnym pilotem.
. Proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Krétkotrwaty proces gotowania musi by¢
stale kontrolowany.
. Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas gotowania, poniewaz gotowanie na oleju
lub ttuszczu moze by¢ niebezpieczne i spowodowacé pozar. Nigdy nie prébuj gasi¢
goracego ttuszczu wodg. Zamiast tego wytgcz urzadzenie i przykryj ptomien kocem lub

pokrywka garnka.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA | KONSERWACII

Ryzyko porazenia pradem

¢ Nigdy nie gotuj na zepsutej lub peknietej ptycie grzewczej. W przypadku pekniecia
powierzchni ptyty nalezy natychmiast wytgczy¢ urzadzenie z sieci (wytgcznikiem
Sciennym) i skontaktowac sie z wykwalifikowanym technikiem.

. Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy wytgczy¢ ptyte i odtaczyc jg od
zrédta zasilania,

¢ Niezastosowanie sie do tych wytycznych moze spowodowac porazenie pragdem lub $mierc.
Zagrozenia dla zdrowia

¢ Tourzadzenie jest zgodne z normami bezpieczeristwa elektromagnetycznego.

e Osoby posiadajgce rozruszniki serca lub inne implanty elektryczne (takie jak pompy
insulinowe) powinny skonsultowac sie z lekarzem lub producentem implantu przed
uzyciem tego urzadzenia, aby upewni¢ sie, ze pola elektromagnetyczne nie bedg miaty
wptywu na ich implanty.

. Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze skutkowac porazeniem pradem elektrycznym
lub $miercia.



. Uniemozliwiaj dzieciom dostep do urzadzenia.

¢ Uchwyty garnkdw moga byc¢ gorace w dotyku. Sprawdz uchwyty patelni, aby nie
wystawaty przez inne wtaczone pola grzejne.

¢ Uchwyty nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci.

*  Niezastosowanie sie do tych wytycznych moze spowodowac oparzenia.

Ogdlne instrukcje

. Nigdy nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru, gdy jest ono w trakcie pracy.
Rozlanie wody lub ttuszczu na urzadzenie powoduje dymienie i powstawanie plam
ttuszczu, ktdre moga sie zapalic.

o Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni roboczej lub do przechowywania.

. Nigdy nie zostawiaj zadnych przedmiotéw ani narzedzi na urzagdzeniu.

. Nie umieszczaj w poblizu urzgdzenia zadnych przedmiotéw magnesowalnych (np. kart
kredytowych, kart pamieci) ani urzadzen elektronicznych (np. komputeréw, odtwarzaczy
MP3), poniewaz pole elektromagnetyczne moze na nie oddziatywac.

o Nigdy nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania lub ogrzewania pomieszczenia.

. Po zakonczeniu uzytkowania nalezy zawsze wytaczac pola grzejne i ptyte zgodnie z opisem
w niniejszej instrukcji (t. j. za pomoca sterowania dotykowego).

. Nie nalezy polegac na funkcji wykrywania patelni, ktéra wytacza pola grzejne w przypadku
wyijecia patelni.

*  Nie pozwalaj im bawic sie urzgdzeniem, siada¢ na nim, stawac lub wspinac sie na nie.

* W szafkach nad urzadzeniem nie nalezy przechowywac przedmiotéw, ktére moga
zainteresowac dzieci. Dzieci wspinajgce sie na ptyte grzejng moga doznac powaznych
obrazen.

¢ Nie nalezy pozostawiac dzieci samych lub bez nadzoru w pomieszczeniu, w ktérym
urzadzenie jest uzywane.



e Dziecilub osoby niepetnosprawne, ktdérych zdolno$¢ do korzystania z urzgdzenia jest
ograniczona, powinny mie¢ przy sobie odpowiedzialng i kompetentng osobe, ktéra
poinstruuje je w zakresie obstugi urzgdzenia. Instruktor powinien mie¢ pewnos¢, ze
moze korzystac z urzadzenia bez narazania siebie i otoczenia na niebezpieczeristwo.

. Nie nalezy usuwac ani wymieniac¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to wyraznie
okreslone w instrukcji. Wszystkie inne interwencje powinny byé wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

*  Wszystkie inne interwencje powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego technika.

. Nie stawaj na ptycie grzewczej.

. Nie uzywaj patelni z zgbkowanymi krawedziami ani nie przeciggaj patelni po
powierzchni szkta indukcyjnego.

. Do czyszczenia szkta indukcyjnego nie nalezy uzywac¢ zmywakow ani innych ostrych,
Sciernych Srodkow czyszczacych. Mozna go zarysowac.

*  To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w domach i podobnych miejscach, takich jak
kuchnie pracownicze w sklepach, biurach i innych miejscach pracy; dla klientéw w
hotelach, motelach i innych lokalach mieszkalnych.

. Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewaja sie podczas uzytkowania.

. Nalezy uwazad, aby nie dotknac¢ elementéw grzejnych wewnatrz piekarnika.

*  Drzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny mie¢ dostepu do tego urzadzenia i
powinny by¢ nadzorowane przez caty czas.

OBStUGA

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna technologia
gotowania. Dziata dzieki wibracjom elektromagnetycznym, ktdre generuja ciepto bezposrednio
na patelni, a nie posrednio poprzez ogrzewanie powierzchni szkfa. Szkto nagrzewa sie tylko
dlatego, ze podgrzewa je patelnia.

B
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Zelazny garnek

Ptyta ze szkta ceramicznego
Cewka indukcyjna
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Prady indukowane




OPIS PRODUKTU
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KLARSTEIN

2 210 mm 2200 Strefa

1 W zwigkszenie/wzmocnienie mocy
2400 W

wzrost mocy: 2600 W

2180 mm 1800W
strefa wzrostu mocy: 2000 W
wzrost mocy 2400 W

2160 mm 1200 strefa
Boost 1300 W
Zwiekszenie mocy 1500 W

2160 mm 1200 W
strefa wzrostu mocy: 1300 W
wzrost mocy 1500 W

Panel sterowania
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PANEL STEROWANIA
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Funkcje przyciskdéw

1 | Wybér strefy gotowania

Przyciski blokady

2 Wiaczanie/Wytaczanie

Timer

3 Przyciski blokady

Pauza

4 Mostkowanie

Kontrola zwigkszenia mocy

5 Pasek sterowania poziomem mocy




MONTAZ

Wybdr akcesoridw instalacyjnych

Wytnij powierzchnie robocza zgodnie z rozmiarem pokazanym na rysunku. W celu instalacji i
uzytkowania urzadzenia nalezy pozostawi¢ co najmniej 5 cm wolnej przestrzeni wokot otworu.
Upewnij sig, ze grubos¢ powierzchni roboczej wynosi co najmniej 30 mm. Wybierz odporny na
ciepto i izolowany materiat powierzchni roboczej (drewno i podobne materiaty wtdkniste lub
higroskopijne nie moga by¢ uzywane jako materiat powierzchni roboczej, chyba ze sg
impregnowane), aby unikna¢ porazenia pragdem i wiekszych deformacji spowodowanych
promieniowaniem cieplnym z ptyty grzejnej. Jak pokazano ponizej.

L{W|H|D|] A B X

590 | 520 58 54 565 495 min. 50

Nalezy zawsze upewnic sie, ze kuchenka indukcyjna jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot
powietrza nie sg zablokowane. Upewnij sie, ze kuchenka indukcyjna jest sprawna.

11



12

D

E

760

min. 50

min. 20

Doptyw powietrza

Wylot powietrza 5 mm




Przed instalacja ptyty
Upewnij sig:

. Obszar roboczy jest kwadratowy i poziomy, a zadne elementy projektu nie kolidujg z
wymaganiami dotyczgcymi przestrzeni.
¢ Powierzchnia robocza wykonana jest z materiatu zaroodpornego i izolujgcego.

*  Jesli ptyta grzewcza jest zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany
wentylator chtodzacy.

* Instalacja bedzie zgodna ze wszystkimi wymaganiami dotyczgcymi zezwoleri zgodnie z
obowigzujacymi normami i przepisami.

* W celu zapewnienia catkowitego odtaczenia od sieci elektrycznej, w gtdéwnym systemie
dystrybucji energii elektrycznej nalezy zainstalowa¢ odpowiedni odtgcznik izolowany,
zamontowany i umieszczony zgodnie z lokalnymi przepisami i regulacjami.

. Izolowany przetacznik powinien by¢ zatwierdzonego typu i powinien mie¢ 3 mm szczeline
powietrzng na wszystkich biegunach (lub na wszystkich aktywnych przewodach), jesli
lokalne przepisy zezwalajg na taka zmiane wymagan).

¢ Odizolowany przetgcznik bedzie tatwo dostepny dla klienta po zainstalowaniu ptyty
grzewczej.

* W przypadku watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy skontaktowac sie z lokalnymi
wtadzami budowlanymi i organami regulacyjnymi

*  Wokét ptyty indukceyjnej stosuje sie ogniotrwate i tatwe do czyszczenia wykonczenia $cian
(np. ptytki ceramiczne).

Przed instalacjg ptyty
Upewnij sie:

. Przewdd zasilajacy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub gniazda.

*  Zapewniony jest doptyw Swiezego powietrza z zewnatrz do dolnej czesci szafy.

*  Jesli ptyta grzewcza jest zainstalowana nad szufladg lub nad szafkg, pod podstawa ptyty
grzewczej zainstalowana jest bariera ochronna.

. Odizolowany przetgcznik jest fatwo dostepny dla klienta.

13
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Lokalizacja zaciskdw mocujacych

Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej, gtadkiej powierzchni (nalezy uzy¢ opakowania). Nie
przyktadaj sity do elementdw sterujgcych wystajgcych z ptyty.

~—

Przytnij blat roboczy do podanych powyzej wymiaréw, uzywajac odpowiedniego sprzetu.
Uszczelnij krawedz blatu silikonem lub PTFE i pozostaw do wyschniecia przed
zainstalowaniem ptyty kuchennej.

Naciggnij dostarczong uszczelke wzdtuz dolnej krawedzi ptyty tak, aby jej korice na siebie
zachodzity.

Nie nalezy stosowac klejéw do mocowania ptyty kuchennej do blatu. Po zamontowaniu
uszczelki nalezy umiesci¢ ptyte grzewczg w wycieciu w blacie, aby zapewnic dobre uszczelnienie
wokot zewnetrznej krawedzi.



Ogtoszenie:

Podtaczanie ptyty do sieci elektrycznej

157/5000

Ptyty nie wolno instalowa¢ bezposrednio nad zmywarka, lodéwka, zamrazarka,
pralka lub suszarka do ubran, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzi¢ elektronike ptyty.

Ptyta indukcyjna musi by¢ zainstalowana w taki sposéb, aby promieniowanie cieplne nie
byto blokowane w celu zwiekszenia jej niezawodnosci.

Sciana i strefa narazona na ciepto nad powierzchnig stotu musza wytrzymac ciepto.

Aby zapobiec uszkodzeniom, warstwa warstwowa i klej musza by¢ odporne na
promieniowanie cieplne.

Nie wolno uzywa¢ myjki parowe;j.

Dystrybucja domowej sieci elektrycznej jest odpowiednia i ma wystarczajacg moc do
zasilania ptyty grzejnej.

Napiecie sieciowe odpowiada napieciu wskazanemu na etykiecie urzgdzenia

Czesci kabla zasilajgcego wytrzymuja obcigzenie okreslone na

tabliczce znamionowej urzadzenia.

Nie uzywaj adapterdw, reduktoréw ani rozgateziaczy do podtaczania ptyty do sieci elektrycznej,

poniewaz mogg one spowodowac przegrzanie i pozar. Przewdd zasilajacy nie moze dotykac

zadnych goracych czesci i musi by¢ utozony tak, aby jego temperatura w zadnym miejscu nie

przekroczyta 75°C.

15
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e Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, ustuga ta musi zosta¢ wykonana przez
technika gwarancyjnego przy uzyciu specjalnych narzedzi, aby zapobiec wypadkom.

*  Jesli urzadzenie jest podtaczone bezposrednio do sieci elektrycznej, nalezy zainstalowaé
wielokierunkowy wytacznik automatyczny z minimalnym odstepem 3 mm miedzy
stykami.

*  Technik musi upewni¢ sie, ze podtaczenie elektryczne jest prawidtowe i zgodne z
przepisami bezpieczenstwa.

*  Kabel nie moze by¢ zgiety ani cisniety.

. Przewdd moze by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany wytacznie przez
autoryzowanego technika.
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OBStUGA

Sterowanie dotykowe

. Elementy sterujace reagujg na dotyk, wiec nie trzeba ich naciskac.

e Uzywaj brzucha palca, a nie jego czubka.

. Po kazdym wykryciu dotkniecia ustyszysz sygnat dzwiekowy.

. Upewnij sig, ze elementy sterujace sg zawsze czyste, suche i nie ma na nich zadnych
przedmiotéw (takich jak narzedzia lub szmatki). Nawet cienka warstwa wody moze
utrudnic obstuge elementéw sterujgcych.

e
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Wybdr odpowiedniej naczyn

Aby sprawdzi¢, czy dane naczynie jest odpowiednie,
nalezy wykonac test magnetyczny. Przesuri magnes
w kierunku podstawy szalki. Jesli jest dokrecona, =

patelnia nadaje sie do ptyty indukcyjnej. b
=

Jesli nie masz magnesu:

1.  Wlejtroche wody do naczynia lub patelni, ktérg chcesz sprawdzic.

2. ':’Jes'li kontrolka nie miga na wyswietlaczu, a woda nagrzewa sie, pojemnik jest odpowiedni.

Naczynia wykonane z nastepujacych materiatow nie sg odpowiednie: czysta stal nierdzewna,
aluminium lub miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika i

kamionka. Nie uzywaj naczyn o postrzepionych krawedziach lub zakrzywionych podstawach.

XX r

Upewnij sie, ze spdd patelni jest gtadki, osadzony na szkle i ma taki sam rozmiar jak strefa
gotowania. Nalezy uzywac patelni o $rednicy réwnej wielkosci wybranej strefy. Korzystanie z
szerszego garnka zuzyje nieco wiecej energii w celu uzyskania maksymalnej wydajnosci. Jesli
uzyjesz mniejszego garnka, wydajnosé moze byc¢ nizsza niz oczekiwano. Patelnia lub garnek

moga pozostaé niewykryte, jesli ich $rednica jest mniejsza niz 140 mm. Zawsze umieszczaj
garnek lub patelnie na $rodku pola grzejnego.

D A
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Zawsze podnos patelnie i garnki — nie przesuwaj ich, poniewaz moga porysowac szkto.

N
~dmm

Rozmiar patelni:

Strefy gotowania s automatycznie dostosowywane do $rednicy naczynia az do limitu. Dno tej
patelni musi mie¢ jednak minimalng $rednice zgodna z dang strefg gotowania. Aby uzyskac

najlepsza wydajnos¢ ptyty, umies¢ naczynie na srodku strefy gotowania.

Strefa gotowania Podstawowa $rednica naczyn
indukcyjnych

Minimum (mm)

1,234 120

Zacznij gotowac

Dotknij elementu sterujgcego ON/OFF. Po
wiaczeniu, brzeczyk wyda jeden sygnat dzwiekowy,
a wszystkie wyswietlacze pokaza [-] lub [-],
wskazujac, ze ptyta indukcyjna przeszta w tryb
czuwania.

Umies¢ odpowiedni pojemnik na polu grzejnym.
Upewnij sie, ze dno patelni i powierzchnia pola
grzejnego sg czyste i suche.




Dotknij przycisku wyboru strefy gotowania
a wskaznik obok przycisku zacznie migac.

— gy 4

Dostosuj moc, dotykajac "-" lub "+" lub przesuwajgc palcem
wzdtuz suwaka temperatury lub dotykajac go w dowolnym miejscu.

e Jesli ustawienie temperatury nie zostanie wybrane w ciggu minuty, ptyta indukcyjna
wytaczy sie automatycznie. Nastepnie nalezy ponownie wtaczy¢ urzadzenie i rozpoczgé
od kroku 1.

. Mozesz zmieni¢ ustawienie temperatury w dowolnym momencie procesu

gotowania.

e Jesli przesuniesz palcem wzdtuz suwaka temperatury, moc zmieni sie z etapu 1 na etap 9.

A - .Uz . . I
Jezeli wyswietlacz miga = = < naprzemiennie z ustawieniem temperatury:
. Nieumieszczenie patelni w odpowiedniej strefie gotowania lub

. uzywana patelnia nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub,

*  patelnia jest zbyt mata lub nieprawidtowo umieszczona na polu grzewczym.

Jesli na polu grzewczym nie ma odpowiedniej patelni, nie bedzie sie ono nagrzewac.
Wyswietlacz wytgczy sie automatycznie po 1 minucie, jesli na polu grzejnym nie zostanie

umieszczona odpowiednia patelnia.

19



Po zakonczeniu gotowania

P -

— s 4

Wytacz pole grzejne, przesuwajgc wzdtuz "-" do lewego punktu, a nastepnie dotknij "-" i

przewin w dét do "0".

n
Upewnij sie, ze wyswietlacz pokazuje "0", a nastepnie u
pojawi sie "H". Wytgcz catg ptyte grzejna, dotykajac

przycisku ON/OFF. H O

"H" wskazuje, ktdra strefa gotowania jest goraca w dotyku. Jesli zniknie, oznacza to, ze

powierzchnia ostygta do bezpiecznej temperatury. Moze by¢ réwniez uzywany jako
funkcja oszczedzania energii, jesli chcesz podgrza¢ dodatkowe patelnie, uzyj ptyty, ktéra
jest jeszcze goraca.

Korzystanie z funkcji boost

Boost to funkcja, w ktdrej jedna strefa jest zwigkszana do wiekszej mocy w ciggu jednej sekundy i

trwa przez 5 minut. Dzieki temu mozna uzyska¢ mocniejsze ogrzewanie i szybsze gotowanie.
Wieksza moc dzieki funkcji boost

1.  Dotknij przycisku wyboru strefy, ktdra chcesz zwiekszy¢, wskaznik
wskaznik obok przycisku zacznie migac.

2. Dotknij przycisku Wzmocnij. ® strefa gotowania rozpocznie prace w trybie Boost. Na

wyswietlaczu pojawi sie symbol "P" oznaczajgcy zwiekszenie mocy strefy.

3. Po naci$nigciu i przytrzymaniu przycisku sterowania wzmocnieniem (E) przez 3
sekundy wskaznik strefy pokaze ,b” oraz maksymalny osiagniety poziom mocy: strefa
1-2600 W, strefa 2i4-1500 W, strefa 3 - 2400 W. Funkcja Boost bedzie dziata¢ przez
5 minut, po czym moc odpowiedniej strefy automatycznie powrdci do poziomu 9, a
urzadzenie wznowi prace.



Wytaczanie funkcji Boost

1.  Dotknij przycisku wyboru strefy, ktdra chcesz anulowac.
2. Aby anulowac funkcje Boost, dotknij paska sterowania zasilaniem.

Blokowanie elementdéw sterujgcych

. Elementy sterujace mozna zablokowaé, aby zapobiec przypadkowemu uzyciu (na
przyktad przypadkowemu wtaczeniu pdl grzejnych przez dzieci).
. Gdy elementy sterujace sg zablokowane, wszystkie elementy sterujace z wyjgtkiem

ON/OFF s3 wytgczone.
Blokowanie elementdéw sterujgcych
Nacisnij przycisk blokady Wskaznik timera wyswietli "Lo".
Odblokuj sterowanie

1. Upewnij sig, ze ptyta jest wtaczona.
2. Przytrzymaj dtuzej przycisk blokady.
3. Teraz mozna rozpoczac korzystanie z ptyty indukcyjnej.

Gdy ptyta grzewcza dziata w trybie blokady przyciskdw, wszystkie elementy sterujgce sa
wyfaczone z wyjatkiem przycisku ON/OFF. Ptyte indukcyjng mozna wytgczy¢ w dowolnym
momencie w sytuacji awaryjnej za pomoca przycisku ON/OFF, ale przed wykonaniem
dalszych czynnosci nalezy ja odblokowac.

Korzystanie z funkcji gotowania

Naciskajac przycisk funkcji gotowania, mozesz wybra¢ 5 praktycznych funkcji gotowania, za
kazdym razem przetaczajac sie z jednej funkcji na druga.

Rozmrazanie lub rozmrazanie (okoto 50°C)

Ogrzewanie lub utrzymywanie ciepta (okoto 70°C)

Gotowanie, temperatura bliska wrzenia.

’-" Smazenie, utrzymujac temperature oleju okoto 160°C.
P Funkcja automatycznego gotowania podgrzewa wode do temperatury wrzenia
=~ i utrzymuje ja przez 15 minut, po czym strefa automatycznie sie wytgcza.
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Korzystanie z funkcji Pauza — Stop i Go

Funkcji pauzy mozna uzy¢ w dowolnym momencie gotowania. Umozliwia zatrzymanie ptyty
indukcyjnej i powrét do niej, zachowujac wszystkie ustawienia.

1. Sprawdz, czy strefa gotowania jest wigczona.

2. Dotknij przycisku Pauza. Zostang wyswietlone wszystkie wyswietlacze stref gotowania.l |
Obstuga ptyty indukcyjnej zostanie wytaczona, z wyjatkiem przyciskdw Pauza, Wk./WYt.
i Blokada.

3. Aby anulowa¢ stan pauzy, dotknij opcji Stop & Przejdz do menu i nacisnij dowolny

przycisk oprécz ¥, a nastepnie strefy gotowania powréca do wczesniej ustawionego

poziomu mocy.
Korzystanie z funkcji blokady klawiatury

. Elementy sterujace mozna zablokowad, aby zapobiec przypadkowemu uzyciu (na
przyktad przypadkowemu wigczeniu podl grzejnych przez dzieci).

. Po zablokowaniu elementdw sterujacych wszystkie elementy sterujace, oprdcz
przycisku OFF, sg wytaczone.

. Aby zablokowa¢ elementy sterujgce, nacisnij przycisk blokady klawiatury na 3
sekundy. Wskaznik timera pokaze ,Lo”.

e Aby odblokowa¢ sterowanie, sprawdz, czy ptyta indukcyjna jest wtaczona. Nacisnij i
przytrzymaj przycisk blokady przez chwile. Teraz mozesz zaczg¢ uzywac ptyty indukcyjnej.

Korzystanie z timera

Timera mozna uzywac na dwa sposoby:

. Mozna go uzywac jako minutnika. W takim przypadku timer nie wigczy zadnej strefy
gotowania po uptywie ustawionego czasu.

. Mozna ustawi¢ opcje wytaczania jednej strefy grzewczej po uptywie okreslonego czasu.

¢ Timer mozna ustawi¢ na maksymalnie 99 minut.

Korzystanie z timera

Jesli nie wybrano zadnej strefy gotowania

1. Upewnijsig, ze przynajmniej jedna strefa jest wtaczona.
Uwaga: mozesz uzy¢ minut, jesli nie wybierzesz zadnej strefy gotowania.

2. Dotknij przycisku ,-” lub ,,+” obok suwaka mocy. Wskaznik timera zacznie migac, a
na wyswietlaczu timera pojawi sie [00].

3. Ustaw czas, dotykajac przycisku sterujacego ,,-” lub ,+” na timerze. Dotknij
Za pomoca jednego dotkniecia przycisku sterujacego ,,-” lub ,,+” mozna zmniejszy¢ lub
zwiekszy¢ czas o 1 minute. Dotknij i przytrzymaj przycisk sterujgcy ,,-” lub ,,+” na timerze, aby
zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ czas o 10 minut.



Po ustawieniu czasu timer natychmiast rozpocznie odliczanie. Ustawiony czas pojawia sie
na wyswietlaczu.

Po ustawieniu czasu przez 30 sekund bedzie stychac sygnat dzwiekowy, a wskaznik timera wytaczy sie.

Ustawianie timera w celu wytaczenia jednego lub wiecej pdl grzejnych

Jesli timer ustawiony jest na jedng strefe:

1.

Wybierz odpowiednia strefe grzejng, ktdra jest wigczona, dotykajac paska sterowania moca.
Wskaznik odpowiedniej strefy zacznie migac.

Za pomoca przyciskow ,,+” i ,-” znajdujacych sie obok suwaka mocy mozna ustawié¢

czas w zakresie od 1 do 99 minut.

Po ustawieniu czasu timer natychmiast rozpocznie odliczanie. Wyswietlacz

Pozostaty czas pojawi sie na wyswietlaczu, a wskaznik timera bedzie migat przez 5 sekund.

Pojedyncze dotkniecie przycisku sterujacego ,,-” lub ,,+” spowoduje zmniejszenie lub
zwiekszenie czasu odliczania o 1 minute.

Dotkniecie i przytrzymanie przycisku sterujacego ,,-” lub ,,+” spowoduje zmniejsze- nie lub
zwiekszenie czasu odliczania o 10 minut.

Czerwona kropka obok wskaznika poziomu natadowania baterii zaswieci sig,

wskazujac, ze strefa zostata wybrana.

Po uptywie czasu ostrzegawczego odpowiednia strefa grzejna wytaczy sie automatycznie.
Druga strefa grzejna bedzie nadal dziatac, jezeli zostata wczesniej wtgczona.

W przypadku korzystania z funkcji ,timera alarmu” i ,timera wytaczania strefy”
pozostaty czas alarmu bedzie wyswietlany jako pierwszy na wyswietlaczu. Nacisnij pole

grzewcze, aby wyswietli¢ pozostaty czas wytgczenia.
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OCHRONA URZADZENIA

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Whbudowany czujnik temperatury moze monitorowac temperature wewnatrz ptyty indukcyjnej i
podczerwieni. Gdy monitorowana jest nadmierna temperatura, ptyta indukcyjna i na
podczerwien automatycznie sie wytacza.

Zabezpieczenie przed przepetnieniem
Ochrona przed przepetnieniem jest funkcjg bezpieczenstwa. Automatycznie wytaczy ptyte w
ciggu 10 sekund, jesli woda sptynie na panel sterowania, a alarm bedzie emitowat sygnat

dzwiekowy przez 1 sekunde.
Wykrywanie matych obiektéw

Jesli umiescisz na ptycie grzewczej garnek lub patelnie o niewtasciwym rozmiarze lub inng
patelnie, takg jak patelnia aluminiowa lub inny maty przedmiot (np. néz, widelec, klucz), ptyta
automatycznie przetgczy sie w tryb czuwania w ciggu 1 minuty. Wentylator bedzie chtodzit ptyte
przez 1 minute.

Automatyczne zabezpieczenie przed wytgczeniem

Automatyczne wytgczanie jest funkcjg bezpieczeristwa ptyty indukcyjnej. Jesli zapomnisz
zakonczy¢ gotowanie, ptyta automatycznie sie wytgczy. Domysine czasy pracy dla réznych
pozioméw mocy przedstawiono w ponizszej tabeli:

1-3 4-6 7-8 9

360 180 120 90

Po zdjeciu garnka ptyte indukcyjng mozna natychmiast wytaczyé, a ptyta wytaczy sie
automatycznie po 2 minutach.




INSTRUKCJE GOTOWANIA

Wskazdéwki dotyczgce gotowania

. Gdy potrawa sie zagotuje, zmniejsz ustawienie temperatury.

. Korzystanie z pokrywki skraca czas gotowania i oszczedza energie poprzez zatrzymywanie ciepfa.

*  Zminimalizuj ilo$¢ ptynu lub ttuszczu, aby skrocic czas gotowania.
. Rozpocznij gotowanie na wysokim ustawieniu i zmniejsz je, gdy potrawa zostanie

podgrzana.
Duszenie, gotowanie ryzu

. Fizzing wystepuje ponizej temperatury wrzenia, w temperaturze okoto 85°C, gdy
pecherzyki od czasu do czasu unosza sie na powierzchnie wrzacej cieczy. Jest to klucz do
pysznych zup i delikatnych gulaszy, poniewaz smaki rozwijajg sie bez rozgotowywania
potraw. Nalezy réwniez gotowac sosy na bazie jajek i maki zageszczone i ponizej
temperatury wrzenia.

¢ Niektdre rodzaje gotowania, takie jak gotowanie ryzu metoda absorpcyjna, moga
wymagac ustawienia wyzszego niz najnizsze, aby zapewni¢ prawidtowe ugotowanie

potrawy w zalecanym czasie.
Rozgotowany stek
Do przyrzadzania soczystych i smacznych stekdw:

Przed gotowaniem pozostaw mieso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut.
Rozgrza¢ patelnie o grubym dnie.

3. Posmaruj obie strony steku olejem. Wlej niewielkg ilos¢ oleju na rozgrzang patelnie, a
nastepnie umies¢ na niej mieso.

4. Podczas smazenia obrd¢ stek tylko raz. Doktadny czas gotowania zalezy od grubosci
steku i stopnia jego wysmazenia. Czas moze wahac sie od 2 do 8 minut na strone. Sciénij
stek, aby zobaczy, jak jest ugotowany — im twardszy, tym bardziej bedzie
,wykonczony”.

5. Odstawic stek na kilka minut na ciepty talerz.

Do smazenia

1. Wybierz ptaski wok lub duza patelnie przystosowang do indukcji.
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Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie powinno by¢ szybkie. Jesli gotujesz

duze ilosci, gotuj jedzenie w kilku mniejszych partiach.

Rozgrzej krotko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

Najpierw ugotuj mieso, odtéz je na bok i trzymaj w cieple.

Podsmaz warzywa, gdy beda gorace, ale nadal chrupiace, ustaw pole grzejne na nizszy

poziom, wtdz mieso z powrotem na patelnie i dodaj sos.

Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby upewnic sie, ze s3 rownomiernie usmazone.

Podawaj natychmiast.

PIELEGNACIJA | CZYSZCZENIE

Co? Jak? Waizne!
Zanieczyszczenie szktanaco | 1. Wytgcz zasilanie ptyty . Po wytaczeniu zasilania
dziert kuchennej. ptyty nie pojawi sie
2. Srodka do czyszczenia komunikat o ,,goracej
(odciski palcow, stop, plamy ptyt kuchennych nalezy powierzchni”, ale pole
z jedzenia lub rozsypane uzywad, gdy szkfo jest grzejne moze by¢
szkto bez cukru) jeszcze ciepte (ale nie nadal gorace! Zwréé
gorace!) szczegoblng uwage.
3. Optucziosusz czysta ¢ Gruby drut, niektére
szmatka lub recznikiem nylonowe srodki
papierowym. czyszczace i
4. Ponownie wigcz ostre/scierne srodki

zasilanie ptyty.

czyszczace mogy
porysowac szkto.
Zawsze czytaj etykiete,
aby upewnic sie, ze
Twaj srodek czyszczacy
lub detergent jest
odpowiedni.

. Nie pozostawiaj
resztek po czyszczeniu
na ptycie kuchennej:
szkto moze pozostaé

zabrudzone.




Co?

Jak?

Wazne!

Stopione i gorace plamy
cukru na szkle

Usun zabrudzenia za
pomoca noza do dywanow,
zyletki lub skrobaka
odpowiedniego do szklanych
ptyt indukcyjnych, ale
uwazaj, aby nie poparzyc sie
o goracy ptyte.

1. Wylgcz zasilanie ptyty
kuchennej.

2. Przytrzymaj néz lub
pojemnik pod katem
30° i wyczys¢ wszelkie
zabrudzenia lub rozlane
ptyny na ptycie
kuchennej.

3. Zetrzyj brud lub rozlany
ptyn recznikiem
kuchennym lub
papierowym.

4. Wykonaj kroki od 2 do
4 w celu codziennego
czyszczenia szklanej
powierzchni.

Plamy i odpryski nalezy
natychmiast usuwac,
gdyz po wystygnieciu sg
one trudniejsze do
usuniecia.

Uwaga: ryzyko
obrazen! Po zdjeciu
pokrywy ochronnej
skrobaka ptyty
grzewczej ostre ostrze
wystaje. Obchodz? sie z
nimi ostroznie, aby
unikng¢ obrazen.
Zawsze przechowu;j
skrobaczke z zatozong
ostong zabezpieczajaca,
W miejscu
niedostepnym dla
dzieci. Zawsze
przechowuj skrobaczke
z zatozong ostong
ochronna, w miejscu

niedostepnym dla
dzieci.

Plamy na powierzchniach
dotykowych.

1. Wylacz zasilanie ptyty
kuchennej.

2. Wytrzyj plame.

3. Przetrzyj obszar
sterowania
dotykowego czysta,
wilgotna gabka lub
szmatka.

4. Wytrzyj powierzchnie
suchym recznikiem
papierowym.

5. Naci$niecie urzadzenia
wigczy¢ urzadzenie.

Ptyta moze emitowac
sygnaty dzwiekowe, a
przyciski dotykowe
moga nie dziata¢, gdy
znajduje sie na nich
ptyn. Przed ponownym
wtgczeniem nalezy
doktadnie wytrzeé
powierzchnie ptyty
kuchennej.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwigzania

Nie mozna wiaczy¢
urzadzenia.

Brak zasilania w energie
elektryczna.

Upewnij sig, ze ptyta jest
podtaczona do zrédta
zasilania i wigczona.
Sprawdz w przypadku
awarii zasilania w domu lub
okolicy. Jesli wszystko
sprawdzites$, a problem
nadal wystepuje, skontaktuj
sie z wykwalifikowanym
technikiem.

Sterowanie dotykowe nie
reaguje.

Elementy sterujace sa
zablokowane.

Odblokuj elementy
sterujace.

Dotykowe elementy
sterujgce sg trudne w
obstudze.

trudne w obstudze.

Na elementach sterujacych
moze znajdowac sie
niewielka warstwa wody lub
po dotknieciu elementéw
sterujacych moze by¢
widoczny tylko czubek
palca.

Upewnij sig, ze obszar
sterowania dotykowego jest
suchy, a podczas dotykania
elementoéw sterujgcych
uzywaj brzucha palca.

Szkto jest porysowane.

Sztudce z ostrymi
krawedziami. Stosowane sg
nieodpowiednie Scierne

srodki czyszczace.

Uzywaj naczyn z ptaskim i
gtadkim dnem. Patrz
"Wybor odpowiedniego
naczynia". Patrz rozdziat
,Pielegnacja i czyszczenie”.

Niektore patelnie wydaja
trzaskajacy lub podobny
dzwiek.

Moze to wynikac z
konstrukcji naczyn
kuchennych (warstwy
roznych metali, ktore w
rozny sposob wibrujg).

Jest to normalne zjawisko w
przypadku naczyn
kuchennych i nie oznacza
usterki.

Ptyta indukcyjna wydaje
staby brzeczacy dzwiek, gdy

Dzieje sie tak dzieki
technologii gotowania

Jest to normalne, ale hatas
powinien cichna¢ lub

dochodzacy z ptyty
indukcyjnej.

wbudowany w Twoja ptyte
indukcyjna zaczat
zapobiegac przegrzaniu
elektroniki. Moze on dziata¢
nawet po wyfaczeniu ptyty
indukcyjnej.

jest uzywana w wysokiej indukcyjnego. catkowicie znikna¢ po

temperaturze. zmniejszeniu ustawienia
grzania.

Hatas wentylatora Wentylator chtodzacy Jest to normalne i nie

wymaga zadnych dziatan.
Nie nalezy odtaczac
urzadzenia od Zrdédta
zasilania, gdy wentylator
nadal pracuje.




Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwigzania

ana vwéwietlaczu pojawia
sig komunikat .

do gotowania
indukcyjnego.

wysrodkowane

wysrodkowane

wykrywa naczynia,

wykrywa naczynia,

nie jest prawidtowo

Naczynia nie nagrzewaja sie, | 1. Ptyta indukcyjna nie Nalezy uzywaé naczyn

przystosowanych do

poniewaz nie nadaje sie | gotowania indukcyjnego.

Patrz "Wybor
odpowiedniego naczynia".

2. Ptytaindukcyjna nie Wysrodkuj patelnie i

upewnij sig, ze jej podstawa

poniewaz jest za mate odpowiada rozmiarowi
dla pola grzejnego lub strefy gotowania.

grzejna nieoczekiwanie
wytacza sie, rozlega sie
sygnat dzwiekowy i
wyswietla sie kod btedu
(zwykle na wyswietlaczu
pojawia si¢ na zmiang jedna
lub dwie cyfry).

Ptyta indukcyjna lub strefa Awaria techniczna.

Zanotuj kod btedu, wytacz
urzadzenie lub odfacz je od
zasilania i skontaktuj sie z
dziatem obstugi klienta lub
wykwalifikowanym
elektrykiem.

Wyswietlanie i kontrola btedéw

Ptyta indukcyjna jest wyposazona we wtasna funkcje diagnostyczng. W tym tescie

technik jest w stanie sprawdzi¢ dziatanie kilku komponentéw bez demontazu lub

usuwania ptyty grzewczej z obszaru roboczego.

KOMUNIKATY | Mozliwa przyczyna Mozliwe rozwigzania

O BtEDACH

ERO3 Na elemencie sterujgcym znajduje Wyczys¢ interfejs uzytkownika.
sie woda lub garnek.

F1E Potaczenie miedzy ptyta 1. Kabel potaczeniowy nie jest
wyswietlacza a lewg ptyta bazowa prawidtowo podtaczony lub jest
ulegto uszkodzeniu (pole grzejne, uszkodzony;
ktérego wskaznik pokazuje ,E”). 2. Wymien plyte gtéwna.

F3E Awaria czujnika temperatury cewki. | Wymien czujnik cewki
(strefa grzejna, ktdrej wskaznik
pokazuje "E")

FAE Awaria czujnika temperatury ptyty Wymien ptyte gtéwna.
gtownej. (strefa grzejna, ktorej
wskaznik pokazuje "E")
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E1E Ceramiczny czujnik temperatury ma | Po ostygnieciu ptyty indukcyjnej
wysokie wartosci. nalezy jg ponownie uruchomic.
E2E Czujnik temperatury IGBT wskazuje | Po ostygnieciu ptyty indukcyjnej
wysokie wartosci. nalezy jg ponownie uruchomic.
E3E Nieprawidtowe napigcie zasilania Sprawdz, czy zasilacz ma normalne
(zbyt wysokie) parametry. Wigczenie zasilania po
jego przywrdceniu jest zjawiskiem
normalnym.
E4E Nieprawidtowe napigcie zasilania Sprawdz, czy zasilacz ma normalne
(zbyt niskie) parametry.
WH1aczenie zasilania po jego
przywréceniu jest zjawiskiem
normalnym.
ES5E Awaria czujnika temperatury (pole Kabel potaczeniowy nie jest
grzejne, ktérego wskaznik pokazuje | prawidtowo podtaczony lub zespét
"E"). jest wadliwy.

Powyzsze dotyczy oceny i kontroli typowych usterek.

Aby uniknaé niebezpieczenstwa i uszkodzenia ptyty indukcyjnej, nie rozbieraj urzadzenia

samodzielnie. W razie potrzeby skontaktuj sie ze sprzedawca.




INSTRUKCIJE UTYLIZACII

Jesli w Twoim kraju obowigzuja przepisy dotyczace utylizacji
sprzetu elektrycznego i elektronicznego, ten symbol na produkcie
lub jego opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie wolno
wyrzucac razem z odpadami domowymi. Zamiast tego nalezy go
oddac do punktu zbidrki zajmujgcego sie recyklingiem sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Pozbywajac sie go zgodnie z
zasadami, chronisz $Srodowisko i zdrowie swoich bliskich przed
negatywnymi konsekwencjami. Przepisami, chronisz srodowisko i
zdrowie swoich bliskich przed negatywnymi konsekwencjami. Aby
uzyskac informacje na temat recyklingu i utylizacji tego produktu,
nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem lub zaktadem
utylizacji odpadéw komunalnych.

PRODUCENT

Producent:

Chal-Tec GmbH, Wallstrasse 16, 10179 Berlin, Niemcy.

info@electronic-star.de

Wazne dla Wielkiej Brytanii:

Berlin Brands Group UK Limited

PO Box 42

272 Kensington High Street London,

W8 6ND
United Kingdom
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