
Poradnik: 10 sposobów na wykorzystanie herbaty owocowej Zimowy Poncz:

1. Aromatyczny napar na zimowe wieczory – idealna herbata na chłodne dni, łącząca 
intensywny, owocowo-kwaśny smak hibiskusa z korzenną nutą cynamonu i pomarańczy.

2. Odpowiednia temperatura parzenia – parz 1 łyżkę suszu na szklankę (250 ml) w wodzie 
o temperaturze 100°C przez 7 minut, przykrywając filiżankę.

3. Wzmocnienie smaku – dodaj do herbaty miód, aby wzmocnić jej smak i dodać naturalnej 
słodyczy.

4. Herbata jako napój rozgrzewający – dzięki korzennym składnikom, takich jak cynamon i 
suszona pomarańcza, napój działa rozgrzewająco, idealny na chłodne wieczory.

5. Zimowy poncz bez alkoholu – stwórz napój przypominający poncz, łącząc herbatę z 
dodatkiem pomarańczowego soku i odrobiną cynamonu.

6. Z dodatkiem alkoholu – zrób wersję z alkoholem, dodając do herbaty rum lub wódkę, by 
stworzyć rozgrzewający drink na zimowe dni.

7. Idealna z ciastkami – herbatę Zimowy Poncz podaj z korzennymi ciasteczkami, np. 
pierniczkami, dla pełnej atmosfery świąt.

8. Zamiennik kawy – jeśli szukasz czegoś mniej kofeinowego, napar z hibiskusa jest świetną 
alternatywą, szczególnie w okresie zimowym.

9. Na zimno latem – zaparz herbatę Zimowy Poncz, schłódź ją i podawaj na lodzie jako 
orzeźwiający napój owocowy latem.

10.Doskonała na prezent – zapakuj herbatę w elegancki sposób i ofiaruj jako prezent na Boże 
Narodzenie lub inne zimowe okazje.


