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DZIEKUJEMY ZA WYBOR MARKI ZELMER. ZYCZYMY SATYSFAKCJI Z UZYTKOWANIA
URZADZENIA.

OSTRZEZENIE

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac instrukcje uzytkowania. Przechowu;j jg w
bezpiecznym miejscu do wykorzystania w przysztosci.

OPIS

Jednostka gtéwna

Przetgcznik

Przycisk blokady

Komora mielenia

Slimak podajgcy z zamontowanym sprzegtem
Ostrze dwustronne

Sitko 0 oczkach 2,7 mm

Sitko o oczkach 4 mm

9. Sitko o oczkach 8 mm

10. Pierscien

11. Podajnik zywnosci

12. Popychacz zywnosci

13. Akcesoria do kietbas z separatorem

® N OA WD =

Akcesoria do warzyw
14. Tarka o drobnych oczkach
15. Gruba tarka
16. Gruba krajalnica
17. Tarka o bardzo drobnych oczkach
18. Korpus
19. Zaczep blokujacy
20. Podajnik
21. Popychacz

Akcesoria do wyciskarki wolnoobrotowej
22. Akcesoria do wyciskania
23. Slimak do wyciskania
24. Siatka wyciskarki
25. Szyjka wyciskarki
26. Dysza wyciskarki
27. Pojemniki na migzsz i sok

Akcesoria sokowirowki
28. Slimak
29. Komora
30. Ostona
31. Sruba regulatora
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Jezeli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi on
zostaC wymieniony przez producenta, autoryzowany
serwis lub osobe posiadajgcg podobne kwalifikacje, aby
unikng¢ zagrozenia.

Przestrzegaj czasu dziatania akcesoriow podanego w
poszczegolnych rozdziatach instrukcji obstugi.

W celu czyszczenia postepuj zgodnie z rozdziatem
dotyczgcym konserwacji i czyszczenia niniejszej
instrukcji obstugi.

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas obstugi ostrzy
tngcych,-i podczas czyszczenia.

Nalezy zawsze odtgczac produkt od zasilania, jesli
pozostaje on bez nadzoru lub przed montazem,
demontazem bagdz czyszczeniem.

® Wylgcz urzadzenie i odtgcz je od zasilania przed ®
zmiang akcesoriow lub zblizaniem sie do czesci, ktore
mogqg poruszac sie podczas uzytkowania.

Dzieci nie mogg korzystac z tego urzgdzenia.
Urzgdzenie oraz jego przewdd nalezy przechowywac
poza zasiegiem dzieci.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o
obnizonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych

i umystowych oraz bez doswiadczenia i wiedzy,

jesli sg nadzorowane lub poinstruowane w zakresie
uzytkowania urzgdzenia w bezpieczny sposéb oraz jesli
zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia. Dzieciom nie
wolno bawic sie urzgdzeniem.

Nie nalezy uzywac akcesoria, jesli slimak do wyciskania
lub obudowa sg uszkodzone lub majg widoczne
pekniecia.

10



1 L EEEE ®

WAZNE OSTRZEZENIA

Urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku domowego i pod Zadnym pozorem nie powinno by¢
wykorzystywane do uzytku komercyjnego lub przemystowego. Kazde nieprawidtowe uzycie lub
niewlasciwa obstuga produktu spowoduje uniewaznienie gwaranciji.

Przed podtgczeniem produktu do sieci nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe jest takie samo, jak
wskazano na etykiecie produktu.

Podczas uzytkowania przewdd zasilania nie moze byc¢ splgtany ani okrecony wokét produktu.
Nie uzywaj urzadzenia ani nie podigczaj i odigczaj od sieci mokrymi dtofimi i/lub stopami.

Nie ciggnij za przewdd zasilania w celu odtgczenia od sieci i nie uzywaj go do przenoszenia. W
przypadku awarii lub uszkodzenia i kontaktu nalezy natychmiast odigczy¢ produkt od sieci.

Nie przetwarzaj twardej zywnosci, takiej jak kosci, orzechy (np. suszone i twarde ziarna soi) lub innej
zywnosci z twardymi wtoknami.

Podczas obstugi nalezy korzysta¢ z popychacza, nie nalezy popychaé¢ zywnosci rekoma.

Przed wyciskaniem soku za kazdym razem nalezy sprawdzic¢ filtr. W przypadku peknig¢ lub uszkodzenia
nie korzystaj z wyciskarki i skontaktuj sie ze sprzedawcg lub producentem.

W przypadku awarii lub uszkodzenia nalezy natychmiast odtgczy¢ produkt od sieci i skontaktowaé

sie z autoryzowanym serwisem. Nie otwieraj urzadzenia, aby zapobiec niebezpieczenstwu. Tylko
wykwalifikowany personel techniczny z autoryzowanego serwisu marki moze przeprowadzaé¢ naprawy
urzadzenia.

Firma B&B TRENDS, S.L. zrzeka si¢ wszelkiej odpowiedzialno$ci za szkody, ktére mogg wystapi¢ u
ludzi, zwierzat lub na przedmiotach z powodu nieprzestrzegania niniejszych ostrzezen.

INSTRUKCJA OBSLUGI

Maszynka do mielenia migsa

Ciagte uzytkowanie nie powinno przekracza¢ 10 minut; wstrzymaj uzytkowanie po uptywie 10 minut i
uruchom ponownie maszyne po schtodzeniu.

Sposob instalacji maszynki do mielenia migsa

Krok 1: przytrzymaj i przechyl tgcznik maszynki do mielenia migsa o mniej wiecej 45 stopni w kierunku
przycisku przetgczania wbudowanego w wyjsciowe koto zebate, w celu zamocowania przykreé do
korpusu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara (jak przedstawiono na rysunku), a przycisk
blokady automatycznie zamocuje tgcznik. (Rys. 1)

Krok 2: wtéz slimak w fgcznik maszynki do mielenia migsa (jak przedstawiono na rysunku) (Rys. 2)

Krok 3: zamontuj ostrze dwustronne na wale $rubowym (jak przedstawiono na rysunku) ostrzem na
zewnatrz (nieprawidtowe umieszczenie spowoduje usterke). (Rys. 3)

Krok 4: zamocuj sitko do ostrza krzyzowego (w zaleznosci od potrzeby wybierz odpowiednie sitko) i
zablokuj (jak przedstawiono na rysunku). (Rys. 4)

Krok 5: jedng reka wcisnij Srodek sitka, a drugg przykreci¢ nasadke ze stopu aluminium (jak
przedstawiono na rysunku). (Rys. 5) Dla osiggnigcia maksymalnego efektu, doktadnie dokre¢ sitko.

Krok 6: wtéz i zamocuj podajnik na tgczniku i ustaw zmontowang wiasciwie maszynke na stabilnej
powierzchni. (Rys. 6)

Przystgpienie do pracy:

Potnij migso na diugie paski o wymiarach ok. 20 mm x 20 mm x 60 mm (zalecane jest mieso bez kosci i
$ciegien) i utéz je na podajniku.

Po wigczeniu przetgcznika zasilania kolejno wkfadaj przygotowane migso do wlotu podajnika tgcznika.
W przypadku gdy zywnos$¢ nie zostanie automatycznie wciggnieta do slimaka, powoli wciskaj zywnosé
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za pomocg popychacza. (Dozwolone jest stosowanie jedynie oryginalnego popychacza).
Po uzyciu wyjmij wtyczke z gniazdka.
Uwaga: w przypadku gdy zywnos$¢ zablokuje slimak podczas pracy, natychmiast wytgcz zasilanie.

Wytwarzanie kietbas
Sposob instalacji:

Krok 1: przytrzymaij i przechyl tgcznik maszynki do mielenia miesa o mniej wiecej 45 stopni w kierunku
przycisku przetgczania wbudowanego w wyjsciowe koto zebate, w celu zamocowania przykre¢ do
korpusu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara (jak przedstawiono na rysunku), a przycisk
blokady automatycznie zamocuje facznik. (Rys. 7)

Krok 2: w6z slimak do facznika (jak przedstawiono na rysunku). (Rys. 8)

Krok 3: zamontuj akcesorium do kietbasy (jak przedstawiono na rysunku). (Rys. 9)

Krok 4: w6z rure do kietbas do tgcznika (jak przedstawiono na rysunku). (Rys. 10)

Krok 5: przykre¢ nasadke ze stopu aluminium (jak przedstawiono na rysunku). (Rys. 11)
Krok 6: wtéz i zamocuj podajnik w tgczniku teowym. (Rys. 12)

Przystapienie do pracy:

Ustaw zmontowane wiasciwie urzadzenie na stabilnej powierzchni, witacz wigcznik zasilania, zamocuj
czysty tgcznik oraz podajnik, po upewnieniu sie, ze urzadzenie pracuje prawidtowo, wtdéz zywnos¢

do podajnika i uzyj popychacza. Po zakonczeniu uzytkowania maszynki wyjmij wtyczke z gniazda
zasilajgcego.

Zakres zastosowania: rozne rodzaje miesa bez kosci i $ciggien, migeso i mieszanka przypraw.

Wyciskarka wolnoobrotowa
Wyciskanie soku

Sposoéb instalaciji

Krok 1: przytrzymaj i przechyl tgcznik wyciskarki o mniej wigcej 45 stopni w kierunku przycisku
przetaczania wbudowanego w wyjsciowe koto zebate jedng reka, w celu zamocowania przykreé do
korpusu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, a przycisk blokady automatycznie
zamocuje facznik. (Rys. 13)

Krok 2: wtéz $limak do wyciskania do tgcznika i umie$¢ siatke wyciskarki w tgczniku. (Rys. 14)

Krok 3: wyceluj szyjke $limaka wyciskarki do wyciskarki i wkre¢ ja w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara. (Ryc. 15)

Krok 4: wyceluj otwor dyszy wyciskarki w szyjke ostony $limaka i wkre¢ jg w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara (Ryc.16)

Uwaga: do jabtek, gruszek, arbuzéw, ogérkéw, marchwi i innych owocédw z migkkimi widknami stosuj
dysze o matym rozmiarze.

Do selera, trzciny cukrowej i innej zywnos$ci z grubymi wtoknami stosuj duzy rozmiar dyszy.

W tych samych warunkach ilos¢ uzyskiwanego soku bedzie stosunkowo wieksza po przykreceniu dyszy
wyciskarki na poziom ,1”, natomiast ilo$¢ uzyskiwanego soku bedzie stosunkowo mniejsza w przypadku
poziomu ,2”.

Krok 5: wtéz pojemniki na migzsz i sok w wylot wyciskarki i dyszy. Umie$¢ podajnik na wlocie fgcznika
wyciskarki w celu zamocowania. (Rys. 17)

(Wybierz odpowiednig dysze sokowiréwki do wybranej zywnosci)
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Przystapienie do pracy:

Ustaw zmontowane urzadzenie na stabilnej powierzchni, potnij owoce na paski o wymiarach ok. 20 mm
x 20 mm x 20 mm i utéz ma podaijniku.

Po uruchomieniu przetgcznika zasilania kolejno wktadaj owoce do podajnika i powoli wciskaj owoce
popychaczem, po sprawdzeniu czy urzadzenie pracuje prawidtowo.

Po zakonczeniu wyciskania odtgcz kabel.
Uwaga: w przypadku gdy zywnos$¢ zablokuje slimak podczas pracy, natychmiast wytgcz zasilanie.

Przygotowanie purée ziemniaczanego i czosnkowego

Uwaga: sposoéb instalacji do przygotowania purée ziemniaczanego i czosnkowego jest taki sam jak
wyciskarki, z wyjatkiem zamiany siatki wyciskarki w kroku 2 na koncéwke do przecierania i zamiany
dyszy wyciskarki na dysze do przecierania w kroku 4.

Przystgpienie do pracy:

zamocuj zmontowane urzgdzenie na stabilnej powierzchni stotu, potnij ziemniaki (obrany czosnek) na
paski o wymiarach ok. 20 mm x 20 mm x 20 mm i ut6z je na podajniku.

Po uruchomieniu przetacznika zasilania powoli wciskaj zywno$¢ do wejscia podajnika za pomoca
popychacza, po sprawdzeniu czy urzgdzenie pracuje prawidtowo.

Po uzyciu wytgcz zasilanie i zabierz przetworzong zywnos¢.

Uwaga: sposob instalacji w przypadku przygotowania makaronu jest taki sam jak w przypadku instalacji
wyciskarki wolnoobrotowej, z wyjgtkiem zamiany mocowania siatki wyciskarki w kroku 2 na cylinder do
przecierania i zamiany dyszy wyciskarki na dysze do makaronu okragtego/linguine w kroku 4.

Przystgpienie do pracy:
Ustaw zmontowane urzadzenie na stabilnej powierzchni i utéz ciasto na podajniku.

Po witaczeniu przetgcznika zasilania powoli wciskaj ciasto do wejscia podajnika po sprawdzeniu czy
urzadzenie pracuje prawidtowo.

Po uzyciu wyjmij wtyczke z gniazdka.

Szatkowanie i krojenie
Sposob instalacji:

Krok 1: przytrzymaij i przechyl tgcznik szatkownicy o mniej wiecej 45 stopni w kierunku przycisku
przetgczania wbudowanego w wyjsciowe koto zebate, w celu zamocowania przykre¢ do korpusu w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, a przycisk blokady automatycznie zamocuje fgcznik.
(Rys. 18)

Krok 2: otworz tacznik szatkownicy i widéz wybrany beben tngcy o wymaganej grubosci szatkowania
(Ryc. 19)

Krok 3: dokre¢ pokrywe facznika szatkownicy i ustaw zmontowane urzgdzenie na stabilnej powierzchni.
(Rys. 20)

Przystgpienie do pracy:
Utdz przygotowane owoce i warzywa na podajniku.

Po wigczeniu przetgcznika zasilania kolejno wkiadaj zywno$¢ do wejscia podajnika po sprawdzeniu czy
urzadzenie pracuje prawidtowo i powoli wciskaj zywnos$¢ popychaczem.

Zakres zastosowania: dynia, ogérek, ziemniak, batat, marchew oraz inne owoce i warzywa z miekkimi
widknami.

Uwaga: w przypadku gdy zywnos$¢ zablokuje slimak podczas pracy, natychmiast wytgcz zasilanie.
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Wyciskarka

Sposoéb instalaciji:

Krok 1: przytrzymaj i przechyl tgcznik maszynki do mielenia migsa o mniej wiecej 45 stopni w kierunku
przycisku przetgczania wbudowanego w wyjsciowe koto zebate, w celu zamocowania przykre¢ do
korpusu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara (jak przedstawiono na rysunku), a przycisk
blokady automatycznie zamocuje fgcznik.

Krok 2: wtéz $limak do mielenia migsa do tgcznika (jak przedstawiono na rysunku).

Krok 3: zamontuj wyciskarke i umies$¢ jg w tgczniku, zaktadajgc nasadke ze stopu aluminium (jak
przedstawiono na rysunku). (Rys. 21)

Przystapienie do pracy:
1. Pokroj pomidory
2. Ut6z plasterki pomidoréw na podajniku

3. Wigcz przetacznik zasilania i upewnij sie, ze urzadzenie pracuje prawidtowo przed utozeniem
zywnosci na podajniku, nastepnie uzyj popychacza.

Uwaga: jesli zywno$c¢ zablokuje sie w urzgdzeniu, nalezy niezwtocznie odtgczy¢ zasilanie.
Po uzyciu wyjmij wtyczke z gniazdka.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem zawsze nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyjg¢ wtyczke z gniazdka.

Nie zanurzaj urzadzenia i kabla zasilania w wodzie ani innych ptynach i nie myj ich w zmywarce.
Podpowiedz: sugeruje sie, aby czysci¢ urzadzenie natychmiast po uzyciu.

Aby rozmontowac¢ urzadzenie, nalezy obraca¢ urzadzenie w

kierunku odwrotnym niz podczas instalacji.

Po zdemontowaniu wszystkich elementéw nacisnij przycisk blokady 1 jedng reka, a druga odkre¢ tacznik
zgodnie z kierunkiem strzatki przedstawionym na rysunku.

Podczas demontazu nalezy zachowac¢ szczegding ostroznosc¢.
Do czyszczenia wyciskarki nie uzywac srodkéw sciernych, skrobakéw, acetonu i alkoholu.
Poniewaz niektére czesci sg ostre, nalezy czyscic je szczoteczka, aby nie skaleczy¢ palcow.

Nie zanurzaj silnika w wodzie ani nie ptucz go pod biezacg woda. Temperatura wody uzywanej do
czyszczenia nie powinna przekracza¢ 60°C.

Tylko plastikowe cze$ci nadajg sie do mycia w zmywarce. W przypadku metalowych czesci zalecane
jest ptukanie ich pod biezgcg wodg i natychmiastowe suszenie.

Tabela z przepisami

Ciggta praca nie powinna przekracza¢ 10 minut; wstrzymaj prace po uptywie 10 minut i uruchom
maszyne po schtodzeniu.

Akcesoria Zywnosé llosé Czas pracy
Wyciskarka Namoczona marchew 3 kg 10 minut(y)
#5 Funkcja mielenia Wotowina 3,5 kg 10 minut
#8 Funkcja mielenia Wotowina 5 kg 10 minut
Szatkownica Namoczona marchew 0,5 kg 1 minut(y)
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EKOLOGICZNA UTYLIZACJA

E To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz polskg

Ustawa z dnia 11 wrzesnia 2015 r. ,O zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U.

z dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

e Takie oznakowanie informuje, Ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze byé
umieszczany fgcznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki,
tworza odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i sSrodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z
obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.
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WE WOULD LIKE TO THANK YOU FOR CHOOSING ZELMER. WE WISH THE PRODUCT
PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

Please read the instructions for use carefully prior to using the product. store these in a safe place for
future reference.

DESCRIPTION

1.Main unit

2.Switch

3.Lock button

4.Mincing chamber

5.Feed screw with assembled coupling
6.Double side blade

7.Mesh sieve with 2.7mm holes
8.Mesh sieve with 4mm holes

9.Mesh sieve with 8mm holes

10. Ring collar

11. Food tray

12. Food pusher

13. Sausage accessory with separator

Vegetables accessory
14. Fine grater

15. Coarse grater

16. Coarse slicer

17. Ultra-fine grater
18. Accessory body
19. Locking tab

20. Tray

21. Pusher

Slow juicer accessory

22. Juicing accessory

23. Juicing screw

24. Juicer mesh

25. Neck of juicer

26. Juicer nozzle

27. Residue and juice collectors

Juice extractor accessory
28. Juicer screw

29. Juicer chamber

30. Juicer anti splash protector
31. Juicer regulator screw

16
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SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Respect the operating times of the accessories
indicated in their specific sections of the manual.

Proceed according to maintenance and cleaning section
of this manual for cleaning. Warning: potential injury
from misuse!

Care shall be taken when handling the sharp cutting
blades and during cleaning.

Always disconnect the appliance from the supply if it is
left unattended and before assembling, disassembling
or cleaning.

® Switch off the appliance and disconnect from supply ®
before changing accessories or approaching parts that
move in use.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved. Children shall not play with the
appliance.

Do not use if the appliance if the rotating sieve or the
protecting cover is damaged or has visible cracks.

17
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IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed for home use and should never be used for commercial or industrial use
under any circumstances. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the
warranty null and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the
product label.

The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.
Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and/or feet wet.

Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle Unplug the product
immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact

This appliance is designed for home use and should never be used for commercial or industrial use
under any circumstances. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the
warranty null and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the
product label.

Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle.

Do not process tough foods, such as bones, nuts (such as dry and hard soybeans) or other food with
tough fiber.

Please utilize the feeder push during operation, instead of pushing food by hands.

Check the filter before squeezing juicer per time. Do not use the juicer any more in case of any cracks or
damage, and get in touch with the nearest dealer and manufacturer.

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact
an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only
qualified technical personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or
procedures on the device.

B&B TRENDS, S.L. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for
the non-observance of these warnings.

INSTRUCTIONS FOR USE
Meat Grinder

The continuous operation should not exceed 10 minutes; suspend the operation in the event of
exceeding 10 minutes and restart the machine after cooling down.

Installation method for meat grinder.

Step 1: hold and tilt the tee-junction of minced meat toward the switching push button at about 45
degrees embedded in the output gear, anticlockwise screw in the body (as shown in the picture) for
fastening, and the lock button will automatically fix the tee-junction. (Fig.1)

Step 2: put the screw into the tee-junction of minced meat (as shown in the picture) (Fig.2)

Step 3: assemble the crossblade on the screw shaft (as shown in the picture) with blade outward (failure
will be caused by incorrect placement). (Fig.3)

Step 4: attach the mesh sieve to the crossblade (select micropore mesh sieve, mesopore mesh sieve
and macropore mesh sieve as needed), and lock the half slot of mesh sieve to the adjusting pin of tee-
junction (as shown in the picture). (Fig.4)

Step 5: press on the center of the mesh sieve with one hand and screw the aluminum alloy cap with
the other hand (as shown in the picture). (Fig.5) Tighten the sieve firmly but without forcing too much to
achieve suitable performance.

Step 6: put and fix the material plate into the tee-junction, and fix the assembled appliance on a stable
surface. (Fig.6)
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Operational Approach:

Cut the meat into long strip of about 20mmx20mmx60mm (meat without bone or tendons is
recommended) and put it into the material plate.

Turn on the power switch, and put the prepared meat into feed port of tee-junction in turn after
confirming the normal operation of the appliance.

In case the food failed to be automatically drawn into the meat screw, slowly press the food with feeder
push. (Feeder push is allowed only).

Please disconnect the power plug after use.
Note: in case food locked in the screw out of work during the operation, immediately turn off the power.

Making Sausages
Installation method:

Step 1: hold and tilt the tee-junction of minced meat toward the switching push button at about 45
degrees embedded in the output gear, anticlockwise screw in the body (as shown in the picture) for
fastening, and the lock button will automatically fix the tee-junction. (Fig.7)

Step 2: put the screw of minced meat into the tee-junction (as shown in the picture). (Fig.8)
Step 3: assemble sausage filter (as shown in the picture). (Fig.9)

Step 4: put the sausage tube into the tee-junction (as shown in the picture). (Fig.10)

Step 5: screw up the aluminum alloy cap (as shown in the picture). (Fig.11)

Step 6: put and fix the material plate into tee-junction. (Fig.12)

Operational approach:

Fix the assembled appliance on the stable surface, turn on the power switch, embed the clean-washed
casing into the discharge port (for fastening) after confirming the normal operation of the appliance, put
the marinated food into the material plate, and push it into feed port by feeder push.

Please disconnect the power plug after use.
Scope of application: a variety of meat without bone or tendon, meat and seasoning mixture.

Slow Juicer

Juicing
Installation method

Step 1: hold and tilt the juicing tee-junction toward the switching push button at about 45 degrees
embedded in the output gear with one hand, anticlockwise screw in the body for fastening, and the lock
button will automatically fix the tee-junction. (Fig.13)

Step 2: put the juicing screw into the tee-junction and embed the juicer mesh tube into the tee-junction.
(Fig.14)

Step 3: aim the neck of juicer tee-junction cover at the neck of juicer tee-junction, and anticlockwise
screw it into the tee-junction. (Fig.15)

Step 4: aim the slot of juicer nozzle at the neck of juicer tee-junction cover and anticlockwise screw it to
be fastened with the cover. (Fig.16)

Note: use small-caliber nozzle for apples, pears, watermelons, cucumbers, carrots and other fruits with
fine fiber.

Use large-caliber nozzle for celery, sugarcane and other food with crude fiber.

Under the same condition, the juice yield will be relatively higher when screwing the juicer nozzle in sign
“1” of tee-junction cover, while the juice yield will be relatively lower for sign “2”.

Step 5: respectively put the residue and juice collector cups into outlet under the juicer and nozzle outlet.
Put the material plate in the inlet of juicer tee-junction for fastening. (Fig.17)

(Select different juicer nozzle for different food)
Operational approach:
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Fix the assembled appliance on the stable table surface, cut the fruit into strip of approximately
20mmx20mmx20mm and put into material plate.

After starting the power switch, put fruits into feed port in turn after confirming the normal operation of
the appliance and slowly press fruits by feeder push.

Please disconnect the power line after juicing.

Note: in case food locked to the screw out of work during operation, immediately turn off the power.
Making mashed potato and garlic

Important notice: the installation method for making mashed potato and garlic is same as that of juicer,
except replacing juicer mesh tube in step 2 with mashing cylinder and replacing juicer nozzle with
mashing nozzle in step 4.

Operational approach:

Fixed the assembled appliance on the stable surface, cut the potato (peeled garlic) into strip of
approximately 20mmx20mmx20mm and put them into material plate.

Turn on the power switch and slowly press the food into feed port by feeder push after confirming normal
operation of the appliance.

Disconnect the power supply after use and take processed food away.

Important notice: the installation method of making noodles is same as that of juicer, except replacing
juicer mesh tube in step 2 with mashing cylinder and replacing juicer nozzle with round-noodle/ linguine
nozzle in step 4.

Operational approach:
Fix the assembled appliance on the stable surface and put the duff into material plate.

Turn on the power switch and slowly put the duff into feed port after confirming the normal operational of
the appliance.

Disconnect the power supply after use.

Shred and Slice
Installation method:

Step 1: hold and tilt the tee-junction of shred and slice toward the switching push button at about 45
degrees embedded in the output gear, anticlockwise screw in the body for fastening and the lock button
will automatically fix the tee-junction. (Fig.18)

Step 2: upward open the tee-junction of shred and slice and put the cutter in (select cutter of thick
filament, thin filament and slice as needed). (Fig.19)

Step 3: tighten the tee-junction cover of shred and slice, and fix the assembled appliance on the stable
surface. (Fig.20)

Operational approach:
Put the prepared fruits or vegetables in the material plate.

Turn on the power switch, put the food into feed port in turns after confirming the normal operation of the
appliance and press the food by feeder push.

Scope of application: pumpkin, cucumber, sponge gourd, potato, sweet potato, carrot and other fruits or
vegetables with fine fibers.

Note: in case food locked on the screw out of work during the operation, immediately turn off the power
supply.

Juice extractor
Installation method:

Step 1: hold and tilt the tee-junction of minced meat toward the switching push button at about 45
degrees embedded in the output gear, anticlockwise screw in the body (as shown in the picture) for
fastening, and the lock button will automatically fix the tee-junction.

Step 2: put the screw of minced meat into the tee-junction (as shown in the picture)
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Step 3: assemble tomato juicer and put it into the tee-junction, crewing up the aluminum alloy cap (as
shown in the picture). (Fig.21)

Operational approach:
1. Chop in tomatoes firstly.
2. put the tomatoes loaf on the tray

3. turn on the power switch and make sure the equipment moves all right before put the food into the
tray, and use food pusher to stress Note: The process of chopper running, if food card in the screw
doesn’t work. should immediately turn off the power.

Please disconnect the power plug after use.

MAINTENANCE AND CLEANING

Before cleaning, always turn off the appliance and unplug it from the power supply.

Do not immerse the appliance and power cord in water or other liquids or wash them in the dishwasher.
Prompt: it is suggested that clean the appliance immediately after use, which is

easy for cleaning.

In the event of disassembling the appliance, rotate the appliance on the

opposite direction of installation direction.

When disassembling all tee-junctions, press on the lock button 1 with one hand and screw off the tee-
junction with the other hand as the direction of the arrow shown in the right picture.

Please be careful for the disassembly of the appliance, so as not to scratch your fingers.
Do not use abrasives, scrubbers, acetone and alcohol to clean juicer.
Since some parts are relatively sharp, clean them with a brush, so as not to scratch fingers;

Neither immerse the motor in water, nor rinse it under the water tap. Water temperature for cleaning
should not exceed 60 ° C.

Only plastic parts are suitable for dishwashing machine. For the metal parts it is recommended to rinse
them under tap water and dry them immediately.

Table of recipes

The continuous operation should not exceed 10 minutes; suspend the operation in the event of
exceeding 10 minutes and restart the machine after cooling down.

Accessory Load Quantity Time of operation
Juicer Soaked carrots 3kg 10 minutes

#5 Mincer function Beef 3,5kg 10 minutes

#8 Mincer function Beef 5kg 10 minutes
Shredder and grater Soaked carrots 0,5 kg 1 minute

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic

devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the legal

framework applicable in the European Union for the disposal and reuse of waste electronic
and electrical devices. Do not dispose of this product in the bin, instead going to the electrical
and electronic waste collection centre closest to your home.
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WIR MOCHTEN IHNEN DANKEN, DASS SIE SICH FUR ZELMER ENTSCHIEDEN HABEN. WIR
WUNSCHEN, DASS DAS PRODUKT ZU IHRER ZUFRIEDENHEIT UND FREUDE FUNKTIONIERT.

ACHTUNG

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der Anwendung des Produkts aufmerksam durch.
Bewahren Sie diese flr spatere Nachschlagezwecke an einem sicheren Ort auf.

BEZEICHNUNG

1.Haupteinheit

2.Schalter

3. Verriegelungsknopf

4. Wolfskammer

5.Férderschnecke mit montierter Kupplung
6. Doppelseitige Klinge

7.Maschensieb mit 2,7-mm-Lochung

8. Maschensieb mit 4-mm-Lochung
9.Maschensieb mit 8-mm-Lochung

10. Ringband

11. Essenstablett

12. Speiseschieber

13. Wurstwarenzubehoér mit Trennscheibe

Zubehor fir Gemiise

14. Feine Raspel

15. Grobe Reibe

16. Grobschneidemaschine
17. Ultra-feine Reibe

18. Zusatzlicher Aufbau

19. Verriegelungstaste

20. Fach

21. Speiseschieber

Zubehor fur langsame Entsafter
22. Entsaftungszubehor

23. Entsaftungsschraube

24. Entsafter-Gitter

25. Hals des Entsafters

26. Entsafter-Dise

27. Rickstands- und Saftsammler

Zubehor fir Saftpresse

28. Entsafter-Schraube

29. Entsafter-Kammer

30. Anti-Spritzschutz fur Entsafter
31. Entsafter-Regulierschraube
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SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem Servicevertreter oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um eine
Gefahrdung zu vermeiden.

Beachten Sie die Betriebszeiten des Zubehors, die
in den entsprechenden Abschnitten des Handbuchs
angegeben sind.

Gehen Sie bei der Reinigung entsprechend dem
Wartungs- und Reinigungsabschnitt dieses Handbuchs
VOr.

Warnung: Mogliche Verletzung durch Missbrauch!

Bei der Handhabung der scharfen Schneidklingen, und
bei der Reinigung ist Vorsicht geboten.

® Trennen Sie das Produkt immer von der
Stromversorgung, wenn er unbeaufsichtigt bleibt und
bevor Sie ihn zusammenbauen, zerlegen oder reinigen.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der
Stromversorgung, bevor Sie Zubehdrteile austauschen
oder sich an Teile, die sich im Gebrauch bewegen,
herantasten.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.
Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel aul3erhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Gerate kdnnen von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfahrung und Kenntnissen
benutzt werden, wenn sie in sicherer Weise
beaufsichtigt oder unterwiesen wurden und wenn sie
die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder
durfen nicht mit dem Gerat spielen.
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Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Drehsieb
oder die Schutzabdeckung beschadigt ist oder sichtbare
Risse aufweist.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist fiir den Heimgebrauch konzipiert und sollte unter keinen Umsténden fiir den
kommerziellen oder industriellen Gebrauch verwendet werden. Jede unsachgemafie Verwendung oder
unsachgemafie Handhabung des Produkts flihrt zum Erlédschen der Garantie.

Uberpriifen Sie vor dem AnschlieBen des Produkts, ob lhre Netzspannung mit der auf dem
Produktetikett angegebenen tbereinstimmt.

Das Netzanschlusskabel darf sich wahrend des Gebrauchs nicht verheddern oder um das Produkt
gewickelt werden.

Das Gerat nicht mit nassen Handen verwenden oder an das Versorgungsnetz anschlieBen oder trennen.
Ziehen Sie nicht am Anschlusskabel, um den Stecker zu ziehen oder es als Griff zu benutzen Ziehen Sie
bei einer Panne oder Beschadigung sofort den Netzstecker aus der Steckdose

Dieses Gerét ist fiir den Heimgebrauch konzipiert und sollte unter keinen Umstanden fiir den
kommerziellen oder industriellen Gebrauch verwendet werden. Jede unsachgemafe Verwendung oder
unsachgemaRe Handhabung des Produkts fihrt zum Erldschen der Garantie.

Uberpriifen Sie vor dem AnschlieRen des Produkts, ob Ihre Netzspannung mit der auf dem
Produktetikett angegebenen lbereinstimmt.

Ziehen Sie nicht an der Verbindungsschnur, um den Stecker zu ziehen oder sie als Griff zu benutzen.
Verarbeiten Sie keine zahen Lebensmittel, wie Knochen, Nisse (wie trockene und harte Sojabohnen)
oder andere Lebensmittel mit zahen Ballaststoffen.

Bitte nutzen Sie wahrend des Betriebs den Zubringerschieber, anstatt das Essen mit den Handen zu
schieben.

Uberpriifen Sie den Filter vor dem Auspressen des Entsafters pro Vorgang. Den Entsafter nicht mehr
verwenden, wenn er Risse oder Schaden aufweist, und setzten Sie sich mit dem nachsten Handler und
Hersteller in Verbindung.

Ziehen Sie im Falle einer Panne oder Beschadigung sofort den Netzstecker und wenden Sie sich
an einen offiziellen technischen Kundendienst. Um jegliches Gefahrenrisiko zu vermeiden, darf das
Gerat nicht gedffnet werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen
Kundendienstes der Marke darf Reparaturen oder Eingriffe an dem Gerat vornehmen.

B&B TRENDS, S.L. (ibernimmt keine Haftung fiir Schaden, die an Menschen, Tieren oder
Gegenstanden entstehen kdnnen, wenn diese Warnhinweise nicht beachtet werden.

GEBRAUCHSANWEISUNGEN

Fleischwolf

Der Dauerbetrieb sollte 10 Minuten nicht Gberschreiten; bei einer Uberschreitung von 10 Minuten sollte
der Betrieb unterbrochen und die Maschine nach dem Abkuhlen neu gestartet werden.
Installationsmethode fiir Fleischwolf.

Schritt 1: Halten Sie die T-Stlickverbindung des Hackfleischs und kippen Sie es in Richtung des
Schaltdruckknopfes in einem Winkel von ca. 45 Grad, der in das Ausgangsgetriebe eingebettet ist, zur
Befestigung gegen den Uhrzeigersinn in das Gehause (wie im Bild gezeigt), und der Verriegelungsknopf
fixiert die T-Stlickverbindung automatisch. (Abb.1)

Schritt 2: Stecken Sie die Schraube in die T-Stlickverbindung zum Hackfleisch (wie im Bild gezeigt)
(Abb.2)
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Schritt 3: Montieren Sie die Querklinge auf dem Schraubenschaft (wie im Bild gezeigt) mit der Klinge
nach aufien (das Versagen wird durch falsche Platzierung verursacht). (Abb.3)

Schritt 4: Befestigen Sie das Maschensieb am Kreuzblatt (wahlen Sie je nach Bedarf das Mikroporen-
Maschensieb, das Mesoporen-Maschensieb und das Makroporen-Maschensieb), und verriegeln Sie
den halben Schlitz des Maschensiebs mit dem Einstellstift der T-Stlickverbindung (wie in der Abbildung
gezeigt). (Abb.4)

Schritt 5: Driicken Sie mit einer Hand auf die Mitte des Maschensiebs und schrauben Sie mit der
anderen Hand die Kappe aus Aluminiumlegierung auf (wie auf dem Bild gezeigt). (Abb.5) Ziehen Sie das
Sieb fest an, ohne jedoch zu viel Druck auszuiiben, um eine geeignete Leistung zu erzielen.

Schritt 6: Legen Sie die Materialplatte in die T-Stlickverbindung und fixieren Sie das zusammengesetzte
Gerat auf einer stabilen Oberflache. (Abb.6

Operativer Ansatz:

Schneiden Sie das Fleisch in lange Streifen von etwa 20mmx»20mmx60mm (Fleisch ohne Knochen oder
Sehnen wird empfohlen) und legen Sie es in die Materialplatte,

Schalten Sie den Netzschalter ein und legen Sie das zubereitete Fleisch nach dem Betatigen des
normalen Betriebs des Geréts der Reihe nach in den Einfllltrichter der T-Stiickverbindung.

Falls das zu verarbeitende Lebensmittel nicht automatisch in die Fleischschnecke eingezogen wird,
driicken Sie das Essen langsam mit einem Speiseschieber. (Nur Speiseschieber ist erlaubt).

Bitte ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker.

Hinweis: Falls wahrend des Betriebs Essen in der Schraube feststeckt, schalten Sie den Strom sofort
aus.

Wurstherstellung
Installationsmethode:

Schritt 1: Halten Sie die T-Stlickverbindung des Hackfleischs und kippen Sie es in Richtung des
Schaltdruckknopfes in einem Winkel von ca. 45 Grad, der in das Ausgangsgetriebe eingebettet ist, zur
Befestigung gegen den Uhrzeigersinn in das Gehause (wie im Bild gezeigt), und der Verriegelungsknopf
fixiert die T-Stlickverbindung automatisch. (Abb.7)

Schritt 2: Setzen Sie die Hackfleischschraube in die T-Stlickverbindung (wie im Bild gezeigt). (Abb.8)
Schritt 3: Wurstfilter zusammenbauen (wie im Bild gezeigt). (Abb.9)

Schritt 4: Stecken Sie den Wurstschlauch in die T-Stlickverbindung (wie auf dem Bild). (Abb.10)

Schritt 5: Schrauben Sie die Kappe aus Aluminiumlegierung auf (wie in der Abbildung gezeigt). (Abb.11)
Schritt 6: Setzen und fixieren Sie die Materialplatte in die T-Stlickverbindung. (Abb.12)

Operativer Ansatz:

Befestigen Sie das zusammengebaute Gerat auf der stabilen Oberflache, schalten Sie den Netzschalter
ein, betten Sie das sauber gewaschene Gehéause in die Auslassoéffnung (zur Befestigung) ein, nachdem
Sie den normalen Betrieb des Gerates betatigt haben, legen Sie das marinierte Lebensmittel in die
Materialplatte und schieben Sie es mit dem Speiseschieber in die Speisedffnung.

Bitte ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker.

Anwendungsbereich: verschiedene Fleischsorten ohne Knochen und Sehnen, Fleisch- und
Gewdlirzmischung.

Langsamer Entsafter

Entsaftung

Installationsmethode:

Schritt 1: Halten Sie die T-Stiickverbindung fir die Entsaftung in 45 Grad Richtung des
Schaltdruckknopfes, der in das Ausgangsgetriebe eingelassen ist, mit einer Hand fest und kippen Sie
es in Richtung des Schaltdruckknopfes, wobei die Schraube zur Befestigung gegen den Uhrzeigersinn
in das Gehause geschraubt wird. Der Verriegelungsknopf fixiert die T-Stlickverbindung automatisch.
(Abb.13)

25



® - HEEN)

Schritt 2: Stecken Sie die Entsaftungsschraube in die T-Stlickverbindung und betten Sie das
Entsaftungsgitter in die T-Stlickverbindung ein. (Abb.14)

Schritt 3: Richten Sie die Abdeckung des T-Stlickverbindungshalses des Entsafters auf den
T-Stlckverbindungshals des Entsafters und schrauben Sie sie gegen den Uhrzeigersinn in die
T-Stlickverbindung. (Abb.15)

Schritt 4: Richten Sie den Schlitz der Entsafterdiise auf den T-Stiickverbindungshals des Entsafters und
schrauben Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, um ihn mit dem Deckel zu befestigen. (Abb.16)

Hinweis: Verwenden Sie eine kleinkalibrige Diise fiir Apfel, Birnen, Wassermelonen, Gurken, Karotten
und andere Friichte mit feinen Fasern.

Verwenden Sie eine groRkalibrige Duse fiir Sellerie, Zuckerrohr und andere Lebensmittel mit Rohfaser.

Unter der gleichen Bedingung wird die Saftausbeute relativ hdher sein, wenn die Entsafterdiise im
Zeichen , 1" der T-Stiickverbindung geschraubt wird, wahrend die Saftausbeute im Zeichen ,2“ relativ
niedriger ist.

Schritt 5: Stellen Sie die Rickstands- bzw. Saftauffangbecher in den Ablauf unter dem Entsafter- und
Dusenauslauf. Setzen Sie die Materialplatte zur Befestigung in den Einlass der T-Stiickverbindung des
Entsafters. (Abb.17)

(Wahlen Sie verschiedene Entsafterdiisen fiir verschiedene Lebensmittel)
Operativer Ansatz:

Das zusammengebaute Gerat auf der stabilen Tischflache befestigen, die Friichte in Streifen von ca.
20mmx20mmx20mm schneiden und in eine Materialplatte legen.

Legen Sie nach dem Einschalten des Netzschalters nacheinander Friichte in den Einfiilltrichter ein,
nachdem Sie den normalen Betrieb des Gerats bestatigt haben, und driicken Sie die Friichte langsam
mit einem Speiseschieber.

Bitte ziehen Sie nach dem Entsaften den Netzstecker.

Hinweis: Falls wahrend des Betriebs Essen in der Schraube feststeckt, schalten Sie den Strom sofort
aus.

Herstellung von Kartoffel- und Knoblauchpiiree

Wichtiger Hinweis: Die Installationsmethode fiir die Herstellung von Kartoffel- und Knoblauchpiiree ist
die gleiche wie die des Entsafters, mit Ausnahme des Austauschs des Entsafter-Gitterrohrs in Schritt 2
gegen den Maischezylinder und des Austauschs der Entsafterdiise gegen die Maischedise in Schritt 4.

Operativer Ansatz:

Befestigen Sie das zusammengebaute Gerat auf der stabilen Oberflache, schneiden Sie die
Kartoffel (geschalter Knoblauch) in Streifen von ca. 20mmx20mmx20mm und legen Sie diese in eine
Materialplatte.

Schalten Sie den Netzschalter ein und driicken Sie nach Betatigung des Normalbetriebs des Geréts das
Essen langsam mittel Speiseschieber in die Einflll6ffnung ein.

Trennen Sie die Stromversorgung nach dem Gebrauch ab und entfernen Sie verarbeitete Lebensmittel.

Wichtiger Hinweis: Die Installationsmethode fiir die Herstellung von Nudeln ist die gleiche wie die des
Entsafters, aufRer dass in Schritt 2 das Maschenrohr des Entsafters durch einen Maischzylinder und in
Schritt 4 die Entsafterdlise durch eine Rundnudel-/Linguinendiise ersetzt wird.

Operativer Ansatz:

Befestigen Sie das zusammengebaute Gerat auf der stabilen Oberflache und legen Sie den Abfall in
eine Materialplatte.

Schalten Sie den Netzschalter ein und fiihren Sie den Abfall langsam in den Einfilltrichter ein, nachdem
Sie den Normalbetrieb des Gerats betatigt haben.

Bitte ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker.
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Zerkleinern und Zerschneiden
Installationsmethode:

Schritt 1: Halten Sie die T-Stlickverbindung zum Zerkleinern und Zerschneiden und bewegen Sie

es in Richtung des Schaltdruckknopfes in einem Winkel von ca. 45 Grad, der im Ausgangsgetriebe
eingebettet ist, gegen den Uhrzeigersinn in das Gehause zur Befestigung und der Verriegelungsknopf
fixiert automatisch die T-Stlickverbindung. (Abb.18)

Schritt 2: Offnen Sie die T-Stiickverbindung zum Zerkleinern und Zerschneiden nach oben und setzen
Sie das Schneidemesser ein (wahlen Sie je nach Bedarf das Schneidemesser fir dicke und diinne
Streifen und Scheiben). (Abb.19)

Schritt 3: Ziehen Sie die Abdeckung der T-Stiickverbindung zum Zerkleinern und Zerschneiden fest und
fixieren Sie das zusammengebaute Gerat auf der stabilen Oberflache. (Abb.20)

Operativer Ansatz:
Legen Sie das zubereitete Obst oder Gemise in die Materialplatte.

Schalten Sie den Netzschalter ein und driicken Sie nach Betatigung des Normalbetriebs des Gerats das
Essen langsam mittels Speiseschieber in die Einfiill6ffnung ein.

Anwendungsbereich: Kiirbis, Gurke, Schwammkurbis, Kartoffel, StiRkartoffel, Karotte und andere
feinfaserige Friichte oder Gemuse.

Hinweis: Falls wahrend des Betriebs Essen in der Schraube feststeckt, schalten Sie den Strom sofort
aus.

Saftpresse
Installationsmethode:

Schritt 1: Halten Sie die T-Stlickverbindung des Hackfleischs und kippen Sie es in Richtung des
Schaltdruckknopfes in einem Winkel von ca. 45 Grad, der in das Ausgangsgetriebe eingebettet ist, zur
Befestigung gegen den Uhrzeigersinn in das Gehause (wie im Bild gezeigt), und der Verriegelungsknopf
fixiert die T-Stlickverbindung automatisch.

Schritt 2: Setzen Sie die Hackfleischschraube in die T-Stlickverbindung (wie im Bild gezeigt)

Schritt 3: Setzen Sie den Tomatenentsafter zusammen und setzen Sie ihn in die T-Stiickverbindung ein,
indem Sie die Kappe aus Aluminiumlegierung aufschrauben (wie auf dem Bild). (Abb.21)

Operativer Ansatz:
1. Schneiden Sie zuerst die Tomaten zu.
2. Legen Sie das Tomatenbrot auf das Tablett

3. Schalten Sie den Netzschalter ein und vergewissern Sie sich, dass sich das Gerat richtig bewegt,
bevor Sie das Essen in das Fach legen, und verwenden Sie den Essensschieber, um den Vorgang zu
beschleunigen: Der Prozess des Zerhackers lauft, wenn die Lebensmittelkarte in der Schraube nicht
funktioniert, sollte man sofort den Strom abschalten.

Bitte ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker.

INSTANDHALTUNG UND REINIGUNG

Schalten Sie das Geréat vor dem Reinigen immer aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

Tauchen Sie das Gerat und das Netzkabel nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten ein und waschen
Sie es nicht in der Geschirrsplilmaschine.

Hinweis: Es wird empfohlen, das Geréat sofort nach dem Gebrauch zu reinigen, was
leicht zu bewerkstelligen ist.

Im Falle einer Demontage des Gerats drehen Sie das Gerat in die
entgegengesetzte Richtung der Installationsrichtung.

27



® . HEES)

Bei der Demontage aller T-Stiickverbindungen driicken Sie mit einer Hand auf den Verriegelungsknopf 1
und schrauben die T-Stlickverbindung mit der anderen Hand in Pfeilrichtung (siehe rechtes Bild) ab.

Bitte achten Sie bei der Demontage des Gerates darauf, dass Sie sich nicht an den Fingern verletzen.
Verwenden Sie keine Scheuermittel, Schrubber, Aceton und Alkohol, um den Entsafter zu reinigen.
Da einige Teile relativ scharf sind, reinigen Sie sie mit einer Blrste, um die Finger nicht zu verletzen;

Tauchen Sie den Motor weder in Wasser ein, noch spllen Sie ihn unter dem Wasserhahn aus. Die
Wassertemperatur fir die Reinigung sollte nicht Giber 60 ° C sein.

Nur Kunststoffteile sind fiir die Geschirrspllmaschine geeignet. Fir die Metallteile wird empfohlen, sie
unter Leitungswasser zu spllen und sofort zu trocknen.
Rezepttabelle

Der Dauerbetrieb sollte nicht langer als 10 Minuten dauern; unterbrechen Sie den Betrieb, falls er langer
als 10 Minuten dauert, und starten Sie die Maschine nach dem Abkiihlen neu.

Zubehor Befiillung Menge Betriebszeit
Entsafter Eingeweichte Karotten 3 kg 10 Minuten
#5 Fleischwolf-Funktion Rindfleisch 3,5 kg 10 Minuten
#8 Fleischwolf-Funktion Rindfleisch 5 kg 10 Minuten
Zerkleinerer und Reibe Eingeweichte Karotten 0,5 kg 1 Minuten

PRODUKTENTSORGUNG

Dieses Produkt entspricht der Europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber elektrische und

elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), die

den in der Europaischen Union geltenden gesetzlichen Rahmen fiir die Entsorgung und
Wiederverwendung von elektronischen und elektrischen Altgeraten darstellt. Entsorgen Sie
dieses Produkt nicht in der Miilltonne, sondern wenden Sie sich an die nachstgelegene
Sammelstelle flr elektrischen und elektronischen Abfall.
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DEKUJEME VAM, ZE JSTE S| ZAKOUPILI VYROBEK ZNACKY ZELMER. PREJEME VAM MNOHO
SPOKOJENOSTI S VASIM NOVYM VYROBKEM.

VAROVANI

Pfed pouzitim produktu si pozorné prectéte navod k pouziti. UloZte jej na bezpe€ném misté pro budouci
pouziti.

POPIS

1.Hlavni jednotka

2.Vypinac

3.Blokovaci tlagitko

4.Mleci komora

5.8nek s namontovanou spojkou
6.0Oboustranny nuz

7.Sitko s otvory 2,7 mm

8.Sitko s otvory 4 mm

9.Sitko s otvory 8 mm

10. Objimka

11. Miska

12. Péchovadlo

13. Uzenafsky nastavec se separatorem

Nastavec na zeleninu

14. Struhadlo pro jemné strouhani

15. Struhadlo pro hrubé strouhani

16. Krajec hrubych platkd

17. Struhadlo pro velmi jemné strouhani
18. Télo nastavce

19. Zarazka

20. Misa

21. Péchovadlo

Nastavec pro pomalé odst’aviiovani
22. Odstavnovaci nastavec

23. Odstavnovaci $nek

24. Sitko odstavriovace

25. Hrdlo ods$tavriovace

26. Tryska odstaviiovace

27. Sbérace stavy a zbytku
Odst’aviiovaé

28. Odstaviiovaci $nek

29. Odstavnovaci komora

30. Ochrana proti stfikani
31. Odstavniovaci regulacni Snek

BEZPECNOSTNi POKYNY
Jestlize je napajeci kabel poskozen, musi byt z
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bezpecnostnich divodu vyménén u vyrobce nebo v
autorizovaném servisu, popfipadé jinou proSkolenou
osobou.

Dodrzujte provozni doby pfislusenstvi uvedené v
prislusnych Castech tohoto navodu.
PFi gisténi postupujte podle &asti ,Udrzba a &isténi*
tohoto navodu.
Varovani: mozné zranéni v dusledku nespravného
pouziti!
Pfi manipulaci s ostrymi nozi, a CiSténi pristroje dbejte
zvysSené opatrnosti.
Vzdy odpojte spotiebi€ od napajeni, pokud ho
nechavate bez dozoru a pfed montazi, demontazi nebo
Cisténim.

@ Pred vyménou prislusenstvi nebo pfi pfiblizovani se k ®
dilim, které se v provozu pohybuji, vypnéte spotfebic a
odpoijte jej od napajeni.

Tento spotrebi€ nesmi pouzivat déti. Uchovavejte
spotiebi€ a jeho pfivodni kabel mimo dosah déti.

Spotfebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi,
nebo osoby s nedostatenymi zkuSenostmi a znalostmi,
pokud maji nad sebou dohled nebo po pouceni o
bezpecném pouzivani spotfebice a pokud si jsou
védomy pfislusnych rizik. Déti si se spotfebiCem nesmi
hrat.

Nepouzivejte spotiebic, pokud otacive sitko nebo
ochranny kryt jsou posSkozeny nebo maji viditelné
trhliny.
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DULEZITA UPOZORNENI

Tento spotiebic je uréen pro domaci pouziti a za zadnych okolnosti by nemél byt nikdy pouzivan pro
komeréni nebo primyslové pouziti. Nespravné pouzivani nebo nespravné zachazeni s vyrobkem bude
mit za nasledek neplatnost zaruky.

Pred pfipojenim vyrobku k sitové zasuvce se ujistéte, Ze napéti uvedené na stitku vyrobku odpovida
napéti ve vasi zasuvce.

Béhem pouzivani nesmi byt napajeci kabel zamotany nebo ovinuty kolem vyrobku.

Nepouzivejte spotfebic ani jej nepfipojujte a neodpojujte od sitové zasuvky, pokud mate mokré ruce
nebo nohy.

Netahejte za napajeci kabel, abyste jej mohli odpojit nebo pouzit jako drzadlo. V pfipadé poruchy nebo
poskozeni okamzité odpojte spotfebi€ od elektrické sité a kontaktujte

Tento spotfebi€ je uréen pro domaci pouziti a za zadnych okolnosti by nemél byt nikdy pouzivan pro
komeréni nebo pramyslové pouziti. Nespravné pouzivani nebo nespravné zachazeni s vyrobkem bude
mit za nasledek neplatnost zaruky.

Pred pfipojenim vyrobku k sitové zasuvce se ujistéte, Ze napéti uvedené na Stitku vyrobku odpovida
napéti ve vasi zasuvce.
Netahejte za napajeci kabel, abyste jej mohli odpojit nebo pouzit jako drzadlo.

Nezpracovavejte tvrdé potraviny, jako jsou kosti, ofechy (napfiklad suché a tvrdé séjové boby) nebo jiné
potraviny obsahujici duzinu s tvrdym viaknem.

Bé&hem provozu pouzivejte pro vkladani potravin namisto rukou péchovadlo.

Pfed kazdym stlacenim odStaviiovace vzdy zkontrolujte filtr. OdStavovac jiz nepouZivejte v pfipadé trhlin
nebo poskozeni a kontaktujte nejbliz§iho prodejce a vyrobce.

V pfipadé poruchy nebo poskozeni okamzité odpojte spotiebic ze sité a kontaktujte oficialni technicky
servis. Abyste pfedesli jakémukoli nebezpedi, pfistroj neotevirejte. Opravy nebo jiné procedury smi na
zafizeni provadét pouze kvalifikovany technicky personadl oficialniho servisu technické podpory vyrobce.

B&B TRENDS, S.L. se zfika veskeré odpovédnosti za $kody, které mohou vzniknout lidem, zvifatiim
nebo predmétim v disledku nedodrzeni téchto varovani.

POKYNY K POUZITI

Mlynek na maso

Doba nepfetrzitého provozu nesmi pfesahnout 10 minut; v pfipadé pfekro€eni 10 minut pferuste provoz
a po vychladnuti pFistroj znovu zapnéte.

Montaz mlynku na maso.

Krok 1: pfidrzte a naklorite spojku na mleté maso smérem k prepinacimu tlacitku asi o 45 stupiid
vyrytych do vystupniho kola, télo zasroubuijte proti sméru hodinovych rucicek (jak je znazornéno na
obrazku) a upevnovaci tlagitko spojku automaticky zajisti. (Obr. 1)

Krok 2: do spojky na mleté maso vloZte Snek (jak je znazornéno na obrazku) (obr. 2)

Krok 3: na hridel $neku namontujte niz (jak je znazornéno na obrazku) s ¢epeli smérem ven (nespravné
umisténi zplsobi poruchu). (Obr. 3)

Krok 4: sitko pfipevnéte k noZi (podle potfeby vyberte mikroporézni, mezoporézni nebo makroporézni
sitko) a polovi¢ni otvor sitka zajistéte k nastavovacimu koliku spojky (jak je znazornéno na obrazku).
(Obr. 4)

Krok 5: jednou rukou stisknéte stfed sitka a druhou rukou zaSroubuijte hlinikové vicko (jak je znazornéno
na obrazku). (Obr. 5) Pevné utahnéte sito, ale aniz byste pfili§ tlacili, abyste dosahli vhodného vykonu.
Krok 6: vloZte a upevnéte plnici misu do spojky a sestaveny spotfebic pfipevnéte na stabilni povrch.
(Obr. 6)
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Provoz:

Maso nakrajejte na dlouhé prouzky o rozmérech asi 20 mm x 20 mm x 60 mm (doporucuje se maso bez
kosti a Slach) a vlozZte je do plnici misy.

Spottebi¢ zapnéte pomoci vypinace a poté, co jste se ujistili, Ze normalné funguje, pfipravené maso
vloZte do plniciho otvoru spojky.

V pfipadé, Ze se potraviny nepodafilo automaticky vtahnout do $neku, pomalu zatlaéte na péchovadlo.
(Je povoleno pouze pouziti péchovadla).

Po pouziti spotfebi¢ odpojte od sitové zasuvky.
Poznamka: v pfipadé, Ze se potraviny béhem provozu zaseknou v mlynku, okamzité spotrebi¢ vypnéte

Vyroba uzenin
Montaz:
Krok 1: pfidrzte a naklorite spojku na mleté maso smérem k prepinacimu tlacitku asi o 45 stupnt

vyrytych do vystupniho kola, télo zasroubuijte proti sméru hodinovych rucicek (jak je znazornéno na
obrazku) a upeviovaci tlagitko spojku automaticky zaijisti. (Obr. 7)

Krok 2: do spojky na mleté maso vloZte $nek (jak je znazornéno na obrazku). (Obr. 8)
Krok 3: sestavte filtr na uzeniny (jak je zndzornéno na obrazku). (Obr. 9)

Krok 4: do spojky vloZte trubici na uzeniny (jak je znazornéno na obrazku). (Obr. 10)
Krok 5: zaSroubujte hlinikové vicko (jak je znazornéno na obrazku). (Obr. 11)

Krok 6: vloZte a upevnéte plnici misu do spojky. (Obr. 12)

Provoz:

Sestaveny spotrebic pfipevnéte na stabilni povrch, zapnéte hlavni vypina¢, do vypoustéciho otvoru (pro
upevnéni) vlozte Cisté omyté pouzdro, a poté, co jste se ujistili, Ze spotfebi¢ normalné funguje, viozte
marinované potraviny do plnici misy a pomoci péchovadla je zatlacte do plniciho otvoru.

Po pouziti spotfebi¢ odpojte od sitové zasuvky.
Vhodné potraviny: rlizné druhy masa bez kosti nebo $lach, maso a smés koreni.C

Pomaly odst'aviiovac

Odst’aviovani
Montaz

Krok 1: jednou rukou pfidrzte a naklorite spojku na odstavriovani smérem k pfepinacimu tladitku asi o
45 stuprid vyrytych do vystupniho kola, télo zasroubuijte proti sméru hodinovych ruci¢ek a upeviiovaci
tlacitko spojku automaticky zajisti. (Obr. 13)

Krok 2: vlozte odStaviiovaci $nek do spojky a vsurite trubici odStaviiovace. (Obr. 14)

Krok 3: nasmérujte kryt spojky hrdla odStavriovace na spojku hrdla odStavovace a naSroubujte jej proti
sméru hodinovych ruci¢ek na spojku. (Obr. 15)

Krok 4: nasmérujte otvor trysky od$tavriovace na kryt spojky hrdla od$tavriovace a nasroubuijte ji proti
sméru hodinovych rucicek tak, aby byla zajisténa spolu s krytem. (Obr. 16)

Poznamka: pro jablka, hrusky, vodni melouny, okurky, mrkev a jiné ovoce obsahujici duzinu s mékkym
vlaknem pouzivejte malou trysku.

Velkou trysku pouzijte pro celer, cukrovou tftinu a dal$i potraviny obsahujici duzinu s tvrdym viaknem.

Za stejnych podminek bude vytéZek Stavy relativné vyssi pfi zaSroubovani odstavriovaci trysky do
spojky s oznacenim ,1%, zatimco u spojky s oznacenim ,2“ bude vytézek Stavy relativné nizsi.

Krok 5: vlozZte sbérace zbytk(l a Stavy pod vystup odstaviiovaci trysky. Vlozte plnici misu do vstupu
odstaviiovace a upevnéte ji. (Obr. 17)

(Vyberte odstavriovaci trysku v zavislosti na typu potraviny)
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Provoz:

PFipevnéte sestaveny spotrebic na stabilni povrch stolu, ovoce nakrajejte na prouzky o velikosti pfiblizné
20 mm x 20 mm x 20 mm a vlozte je do plnici misy.

Po zapnuti spotfebi€e pomoci hlavniho vypinace vlozte ovoce do vstupniho otvoru poté, co jste se
ujistili, Ze spotfebi¢ normalné funguje, a pomalu ovoce zatlacte pomoci péchovadla.

Po dokonceni odstaviiovani spotfebi¢ odpojte od sitové zasuvky.
Poznamka: v pfipadé, Ze se potraviny béhem provozu zaseknou v mlynku, okamzité spotiebic vypnéte.

Vyroba bramborové kase a drceni ¢esneku

Dulezité upozornéni: zpusob montéaze pro vyrobu bramborové kase a drceni ¢esneku je stejny jako
u odstavriovace, s vyjimkou toho, Ze v 2. kroku je nutné vyménit odStaviiovaci trubici za vélec na
rozmackavani a ve k 4. kroku nahradit od$taviiovaci trysku za trysku na rozmackavani.

Provoz:

PFipevnéte sestaveny spotrebi¢ na stabilni povrch, nakrajejte brambory (oloupany ¢esnek) na prouzky
pfiblizné 20 mm x 20 mm x 20 mm a vloZte je do plnici misy.

Spotiebi¢ zapnéte pomoci vypinace a poté, co jste se ujistili, Ze spotfebi¢ normalné funguje, pomalu
zatlacte potraviny do plniciho otvoru pomoci péchovadla.

Po pouziti odpojte spotfebic od sité a zpracované potraviny odeberte.

Dulezité upozornéni: zpusob montaze pro vyrobu nudli je stejny jako u od$tavriovace, s vyjimkou toho,
Ze v 2. kroku je nutné vymeénit odstavriovaci trubici za valec na rozmackavani a ve 4. kroku nahradit
odstaviiovaci trysku za trysku na nudle / linguine.

Provoz:

PFipevnéte sestaveny spotrebic na stabilni povrch a viozZte tésto do plnici misy.

Spotfebi¢ zapnéte pomoci vypinace a poté, co jste se uijistili, Ze spotfebi¢ normalné funguje, pomalu
zatlacte tésto do plniciho otvoru.

Po pouziti spotfebi¢ odpojte od sitové zasuvky.

Struhadlo a kraje¢
Montaz:
Krok 1: pfidrzte a naklorite spojku na strouhani a krajeni smérem k prepinacimu tlacitku asi o 45 stupnt

vyrytych do vystupniho kola, télo zaSroubujte proti sméru hodinovych ruci¢ek a upevriovaci tlacitko
spojku automaticky zajisti. (Obr. 18)

Krok 2: oteviete spojku na strouhani a krajeni a vlozte do ni nuz (podle potfeby vyberte hrubé struhadlo,
jemné struhadlo nebo krajec). (Obr. 19)

Krok 3: utahnéte kryt spojky na strouhani a krajeni a pfipevnéte sestaveny spotrebi¢ na stabilni povrch.
(Obr. 20)

Provoz:
PFipravené ovoce nebo zeleninu vlozte do plnici misy.

Spotfebi¢ zapnéte pomoci vypinace a poté, co jste se uijistili, Ze spotfebi¢ normalné funguje, po davkach
zatlacte potraviny do plniciho otvoru pomoci péchovadla.

Vhodné potraviny: dyné, okurky, tykve, brambory, sladké brambory, mrkev a jiné ovoce nebo zelenina
obsahujici duzinu s mékkym viaknem.

Poznamka: v pfipadé, Ze se potraviny béhem provozu zaseknou v mlynku, okamzité spotrebic¢ vypnéte.

Odst'avinovacé
Montaz:
Krok 1: pfidrzte a naklorite spojku na mleté maso smérem k prepinacimu tlacitku asi o 45 stuprit

vyrytych do vystupniho kola, t&lo zaSroubujte proti sméru hodinovych rucicek (jak je znazornéno na
obrazku) a upevriovaci tlacitko spojku automaticky zajisti.
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Krok 2: do spojky na mleté maso vloZte Snek (jak je znazornéno na obrazku)

Krok 3: sestavte lis na raj€ata, vlozte jej do spojky a nasadte hlinikové vi¢ko (jak je znazornéno na
obrazku). (Obr. 21)

Provoz:
1. Nejprve nakrajejte rajcata.
2. nakrajena rajCata polozte na misu.

3. spotfebi¢ zapnéte pomoci vypinace a poté, co jste se ujistili, Ze funguje spravné, potraviny zatlacte
pomoci péchovadla. Poznamka: v pfipadé, ze se potraviny béhem provozu zaseknou v mlynku,
okamzité spotrebi¢ vypnéte.

Po pouziti spotfebi¢ odpojte od sitové zasuvky.

UDRZBA A CISTENI

Pred ¢isténim vzdy spotrebi¢ vypnéte a odpojte jej z el. sité.

Neponoftuijte spotiebi¢ a napajeci kabel do vody nebo jinych tekutin a nemyjte je v myéce na nadobi.
Tip: doporucuje se spotfebi¢ vycistit ihned po pouziti, coz

¢isténi velmi usnadnuje.

Chcete-li spotiebi¢ demontovat, otocte spotfebi¢em v

opacném sméru jeho montaze.

Jakoukoliv spojku demontujete tak, Ze jednou rukou stisknete blokovaci tlacitko 1 a druhou rukou
odsSroubujte spojku podle sméru Sipky na obrazku vpravo.

PFi demontazi spotfebice budte opatrni, abyste si neporezali prsty.
K Cisténi odstavnovace nepouzivejte abraziva, Skrabky, aceton nebo alkohol.
ProtozZe jsou nékteré dily relativné ostré, vycistéte je kartacem, aby nedoslo k pofezani prstu;

Motor nikdy neponofujte do vody ani jej neoplachujte pod tekouci vodou. Teplota vody pro ¢isténi by
neméla presahnout 60 °C.

Pro myti v my¢kach nadobi jsou vhodné pouze plastové dily. Kovové dily se doporuéuje oplachnout pod
tekouci vodou a okamzité je osusit.

Tabulka receptu

Doba nepretrzitého provozu nesmi prfesahnout 10 minut; v pfipadé prekroceni 10 minut preruste provoz
a po vychladnuti pfistroj znovu zapnéte.

Typ nastavce Ingredience Mnozstvi Doba zpracovani
Odstavriovac Namocena mrkev 3 kg 10 minut

#5 Mlynek Hovézi maso 3,5 kg 10 minut

#8 Mlynek Hovézi maso 5 kg 10 minut

Drti¢ a struhadlo Namocena mrkev 0,5 kg 1 minut

LIKVIDACE VYROBKU

Tento vyrobek je v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych

a elektronickych zafizenich (OEEZ) a poskytuje pravni ramec platny v Evropské unii pro
likvidaci a opétovné pouziti odpadnich elektronickych a elektrickych zafizeni. Nevyhazujte
tento vyrobek do koSe, ale odneste jej do sbérného stiediska pro elektricky a elektronicky
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DAKUJEME, ZE STE SI VYBRALI ZELMER. NECH VAM TENTO VYROBOK SLUZI K VASEJ
SPOKOJNOSTI A RADOSTI.

UPOZORNENIE

Pred pouzitim vyrobku si pozorne precitajte tieto pokyny. Navod na pouZzitie si uschovajte na bezpe¢nom
mieste pre buducu potrebu.

POPIS

1.Hlavna jednotka

2.Spina¢

3.Poistné tlac¢idlo

4.Mlecia komora

5.Podavaci Snek so zmontovanou spojkou
6.Dvojstranny n6z

7.Sitko s okami 2,7 mm

8.Sitko s okami 4 mm

9.Sitko s okami 8 mm

10. Natrubok

11. Tacka na potraviny

12. Posuvac potravin

13. PrisluSenstvo na klobasy so separatorom

PrisluSenstvo na zeleninu
14. Jemné struhadlo

15. Hrubé struhadlo

16. Hruby platkovac

17. Ultra-jemné struhadlo
18. Telo prislusenstva

19. Zaistovacia zapadka
20. Tacka

21. Posuvac

PrisluSenstvo pomalého odsStavovaca
22. Odstavovacie prislusenstvo

23. Odstavovacia skrutka

24. Sietka odstavovaca

25. Hrdlo od$tavovaca

26. Dyza odstavovaca

27. Zberace zvyskov a Stavy

PrisluSenstvo odst'avovaca

28. Skrutka odstavovaca

29. Komora odstavovaca

30. Chrani¢ odstavovaca proti striekaniu
31. Regulaéné skrutka odStavovaca
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho servisny zastupca alebo podobne
kvalifikované osoby, aby sa prediSlo nebezpecenstvu.

Dodrziavajte Cas prevadzky prisluSenstva uvedeny v ich
prislusnych oddieloch prirucky.

Pri Cisteni postupujte podla oddielu tejto prirucky o
udrzbe a Cisteni.
Varovanie: potencialny uraz pri nespravnom pouziti!
Pri manipulacii s ostrymi Cepelami na rezanie, a pocCas
Cistenia budte opatrny.
Spotrebi¢ vzdy odpojte od napajania, ak ho nechavate
bez dohladu, ako aj pred montazou, demontazou alebo
Cistenim.

® Pred vymenou prislusenstva alebo pri pristupe k ®
Castiam, ktoré sa pri pouzivani pohybuju, spotrebi¢
vypnite a odpojte napajanie.
Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Spotrebi¢ aj jeho
kabel drzte mimo dosahu deti.
Spotrebi¢e mbZu pouzivat osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo psychickymi
sposobilostami alebo nedostatkom skusenosti, ak tak
robia pod dohladom alebo boli pou€ené o bezpeCnom

pouzivani spotrebi¢a a ak chapu suvisiace rizika. Deti
sa s tymto spotrebiCom nesmu hrat.

Nepouzivajte spotrebiC, ak otacave sitko alebo
ochranny kryt su poSkodené alebo maju viditelné trhliny.

DOLEZITE VAROVANIA

Tento spotrebic je navrhnuty na domace pouzitie a nikdy sa za Ziadnych okolnosti nesmie pouzivat na
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komeréné alebo priemyselné pouzitie. Akékolvek nespravne pouzitie alebo nevhodna manipulacia s
vyrobkom zruSia zaruku.

Pred zapojenim vyrobku skontrolujte, €i sa napatie napajania zhoduje s napatim uvedenym na etikete
vyrobku.

Kabel napajania zo siete nesmie byt po¢as pouzivania zamotany alebo obmotany okolo vyrobku.
Spotrebi¢ nepouzivajte ani nezapajajte a neodpajajte zdroj napajania mokrymi rukami a/alebo nohami.

Pri odpajani netahajte za napajaci kabel ani ho nepouzivajte ako rucku. Vyrobok okamzite odpojte zo
siete v pripade poruchy alebo poSkodenia a kontaktujte

Tento spotrebi€ je navrhnuty na domace pouzitie a nikdy sa za Ziadnych okolnosti nesmie pouzivat na
komeréné alebo priemyselné pouzitie. Akékolvek nespravne pouzitie alebo nevhodna manipulacia s
vyrobkom zruSia zaruku.

Pred zapojenim vyrobku skontrolujte, €i sa napatie napajania zhoduje s napatim uvedenym na etikete
vyrobku.

Pri odpajani netahajte za napajaci kabel ani ho nepouzivajte ako rucku.

Nespracuvaijte tvrdé potraviny, ako su kosti, orechy (napr. suché a tvrdé sojové boby) alebo iné potraviny
s tuhou vlakninou.

Pocas prevadzky vyuzivajte postva¢ podavaca namiesto tlacenia potravin rukami.
Priebezne pred od$tavovanim kontrolujte filter od$tavovaca. V pripade prasknuti alebo poskodenia

Okamzite vyrobok odpojte zo siete napajania v pripade poruchy alebo po$Skodenia a obratte sa na
oficialnu sluzbu technickej podpory. Spotrebi¢ neotvarajte, aby sa predislo riziku nebezpecenstva. Na
spotrebi¢i mdZe vykonavat opravy alebo postupy len kvalifikovany technicky personal oficialnej sluzby
technickej podpory znacky.

B&B TRENDS, S.L. sa zrieka vSetkej zodpovednosti za poskodenia, ktoré vzniknl u oséb, zvierat alebo
predmetov z dévodu nedodrzania tychto varovani.

POKYNY NA POUZITIE

Mlynéek na maso

Nepretrzita prevadzka nesmie presiahnut 10 minut. Prevadzku pozastavte, ak dosiahne 10 minut a
spotrebi¢ opat zacnite pouzivat po jeho ochladnuti.

Sposob instalacie mlynceka na méaso

Krok 1: Téckovu spojku mlyn¢eka na maso drzte a naklorite smerom k spinaciemu tlacidlu o asi 45
stupriov zasadenu do vystupného mechanizmu, teleso na upevnenie potocte proti smeru hodinovych
ruci¢iek (podla zobrazenia na obrazku) a poistné tlacidlo automaticky upevni téckovu spojku. (Obr. 1)

Krok 2: Snek zakrutte do tékovej spojky mlynéeka na maso (podia zobrazenia na obrazku) (Obr. 2)

Krok 3: Na vreteno $neka namontujte krizovy n6z (podla zobrazenia na obrazku) s ¢epelou do von
(nespravnym umiestnenim sa spdsobi porucha). (Obr. 3)

Krok 4: Ku kriZovému noZzu pripojte sitko (vyberte si medzi mikropérovym sitkom, mezopérovym sitkom
a makropdérovym sitkom podla potreby) a poloviénu drazku sitka zapustite do nastavovacieho kolika
téckovej spojky (podla zobrazenia na obrazku). (Obr. 4)

Krok 5: Jednou rukou zatlacte na stred sitka a druhou rukou zakrutte uzaver z hlinikovej zliatiny (podla
zobrazenia na obrazku). (Obr. 5) Sito pevne pritiahnite, ale bez toho, aby ste prili$ tlacili na dosiahnutie
vhodného vykonu.

Krok 6: Plniacu misu vlozte a upevnite na téékovu spojku a zmontovany spotrebic pripevnite na stabilny
povrch. (Obr. 6)

Prevadzkovy pristup:
Maso narezte na dlhé pasiky s velkostou asi 20 mm x 20 mm x 60 mm (odportic¢a sa méso bez kosti
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alebo Sliach) a vkladajte ich do plniacej misy.

Zapnite spinac a pripravené maso postupne vkladajte do podavacieho otvoru téckovej spojky po tom,
ak sa potvrdi bezna prevadzka spotrebica.

Ak sa potravina nevtahuje do Sneku mlynéeka automaticky, pomaly ho vtlacte pomocou posuvaca
podavaca. (Povoleny je len postvac podavaca).

Po pouziti odpojte zastr¢ku z napajania.
Poznamka: Ak potravina zablokuje $nek do nefunk&nosti pocas prevadzky, okamzite vypnite napajanie

Robenie klobas
Spodsob instalacie:
Krok 1: TéEkovu spojku mlynceka na méaso drzte a naklonte smerom k spinaciemu tlacidlu o asi 45

stupriov zasadenu do vystupného mechanizmu, teleso na upevnenie potocte proti smeru hodinovych
ruciciek (podla zobrazenia na obrazku) a poistné tlacidlo automaticky upevni té€kovu spojku. (Obr. 7)

Krok 2: Snek mlyngeka na méso zakrutte do téckovej spojky (podla zobrazenia na obrazku). (Obr. 8)
Krok 3: Namontuijte filter na klobasy (podla zobrazenia na obrazku). (Obr. 9)

Krok 4: Nadstavec na klobasy zalozZte na té¢kovu spojku (podla zobrazenia na obrazku). (Obr. 10)
Krok 5: Zakrutte uzaver z hlinikovej zliatiny (podi'a zobrazenia na obrazku). (Obr. 11)

Krok 6: Plniacu misu poloZte a upevnite na téckovu spojku. (Obr. 12)

Prevadzkovy pristup:

Zmontovany spotrebi€ upevnite na stabilny povrch, zapnite spinac, Cerstvo umyté puzdro zapustite do
vystupného otvoru (na upevnenie) po potvrdeni normalnej prevadzky spotrebica, do plniacej misy viozte
marinované potraviny a zatlacte ich do podavacieho otvoru pomocou podavaca.

Po pouziti odpojte zastr¢ku z napajania.
Rozsah pouzitia: rozne druhy méasa bez kosti alebo Sliach, maso a koreniaca zmes.

Pomaly odst'aviiovac

Odstaviiovanie
Spodsob instalacie
Krok 1: TéCkovu spojku odStavovaca drzte a naklorite smerom k spinaciemu tlacidlu o asi 45 stupriov

zasadenu do vystupného mechanizmu jednou rukou, teleso na upevnenie potocte proti smeru
hodinovych ruciciek a poistné tlacidlo automaticky upevni té¢kovu spojku. (Obr. 13)

Krok 2: Odstavovaciu skrutku vlozte do téckovej spojky a nadstavec odstavovaca so sietkou zapustite
do téckovej spojky. (Obr. 14)

Krok 3: Nasmerujte kryt téCkovej spojky hrdla odstavovaca na téckovu spojku hrdla odstavovaca a
zakrutte ho proti smeru hodinovych ruciciek do téckovej spojky. (Obr. 15)

Krok 4: Nasmerujte otvor dyzy odstavovaca na kryt téCkovej spojky hrdla odStavovaca a zakrutte ju proti
smeru hodinovych ruciciek na upevnenie do krytu. (Obr. 16)

Poznamka: Na jablka, hrusky, melény, uhorky, mrkvu a iné ovocie s jemnou vlakninou pouzivajte dyzu s
malym kalibrom.

Na zeler, trstinu a iné potraviny s tvrdou viakninou pouzivajte dyzu s velkym kalibrom.

Za rovnakych podmienok bude vytazok Stavy relativne vyssi pri naskrutkovani odStavovacej dyzy v
znacke ,1° krytu téCkovej spojky, zatial o vytazok Stavy bude relativne nizsi pri znacke 2.

Krok 5: V danom poradi dajte nadobky zberac¢a stavy do vystupu pod vystup odstavovaca a dyzy. Na
upevnenie vlozte plniacu misu na vstup té¢kovej spojky odstavovaca. (Obr. 17)

(Pri jednotlivych potravinach vyberte ré6zne dyzy na od$tavovanie)
Prevadzkovy pristup:
Zmontovany spotrebi€ upevnite na pevny povrch stola, ovocie narezte na pasiky priblizne 20 mm x
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20 mm x 20 mm a vloZte ich nado plniacej misy.

Po zapnuti spina¢a postupne vkladajte ovocie do podavacieho otvoru po potvrdeni normalnej prevadzky
spotrebi¢a a pomaly ovocie stlacajte pomocou podavaca.

Po odstaveni odpojte napajanie.
Poznamka: Ak potravina zablokovanim znefunkéni $nek pocas prevadzky, okamzite vypnite napajanie.

Priprava zemiakovej kase a drvenie cesnaku

Délezité upozornenie: Spdsob instalacie na pripravu zemiakovej kase a drvenie cesnaku je rovnaky, ako
pri odStavovaci okrem vymeny nadstavca sietky odStavovaca v kroku 2 za drviaci valec a nahradenim
dyzy ods$tavovaca za drviacu dyzu v kroku 4.

Prevadzkovy pristup:

Zmontovany spotrebi¢ upevnite na pevny povrch, zemiak (olipany cesnak) narezte na pasiky priblizne
20 mm x 20 mm % 20 mm a vloZte ich do plniacej misy.

Zapnite spina¢ a pomaly vtlacajte potraviny do otvoru podavania pomocou posuvaéa po potvrdeni
normalnej prevadzky spotrebica.

Po pouziti odpojte napajanie a vyberte spracované potraviny.

Délezité upozornenie: Spdsob instalacie na pripravu rezancov je rovnaky, ako pri odStavovaci okrem
vymeny nadstavca sietky odStavovaca v kroku 2 za drviaci valec a nahradenim dyzy odstavovaca za
dyzu na rezance/linguine v kroku 4.

Prevadzkovy pristup:
Zmontovany spotrebi¢ upevnite na stabilny povrch a nakrajané kusky dajte do plniacej misy.

Zapnite spinac a nakrajané kusky postupne vkladajte do podavacieho otvoru po tom, ak sa potvrdi
bezna prevadzka spotrebica.

Po pouziti odpojte zastré¢ku z napajania.

Struhanie a platkovanie
Spodsob instalacie:
Krok 1: TéCkovu spojku na strihanie a platkovanie drzte a naklorite smerom k spinaciemu tla¢idlu o asi

45 stupniov zasadenu do vystupného mechanizmu, teleso na upevnenie potocte proti smeru hodinovych
ruci¢iek a poistné tlacidlo automaticky upevni té¢kovu spojku. (Obr. 18)

Krok 2: Dohora otvorte té¢kovu spojku na strihanie a platkovanie a dovnutra viozte n6z (podla potreby
vyberte hrubé strihadlo, jemné strahadlo alebo krajac). (Obr. 19)

Krok 3: Kryt téCkovej spojky strihadla a platkovaca utiahnite a zmontovany spotrebi¢ upevnite na
stabilny povrch. (Obr. 20)

Prevadzkovy pristup:
Pripravené ovocie alebo zeleninu dajte do plniacej misy.

Zapnite spinac a potraviny vkladajte do otvoru podavania po potvrdeni normalnej prevadzky spotrebic¢a
a vtlacajte potravinu pomocou posuvaca.

Rozsah pouzitia: tekvica, uhorka, cukina, zemiak, sladky zemiak, mrkva a iné ovocie a zelenina s
jemnou vlakninou.

Poznamka: Ak potravina zablokuje $nek do nefunk&nosti poc¢as prevadzky, okamzite vypnite napdjanie.

Odst'avovac
Spodsob instalacie:
Krok 1: Té¢kovu spojku mlynéeka na maso drzte a naklorite smerom k spinaciemu tlacidlu o asi 45

stupriov zasadenu do vystupného mechanizmu, teleso na upevnenie potocte proti smeru hodinovych
ruciCiek (podla zobrazenia na obrazku) a poistné tlacidlo automaticky upevni té¢kovu spojku.

Krok 2: Snek mlyn&eka na maso zakrutte do téckovej spojky (podla zobrazenia na obrazku).
Krok 3: Namontujte odStavovac¢ paradajky a vlozte ho do téckovej spojky, zakrutte uzaver z hlinikovej
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zliatiny (podla zobrazenia na obrazku). (Obr. 21)
Prevadzkovy pristup:

1. Najprv nakrajajte paradajky.

2. Kusky paradajok dajte na tacku.

3. Zapnite spina¢ a dbajte na to, aby sa cely spotrebi¢ pohyboval spravne pred vioZenim potravin na
tacku a pouzite posuvac potravin. Poznamka: Po¢as prevadzky krajaca, ak potravinova karta v zavitovke
nefunguje, okamzite vypnite napajanie.

Po pouziti odpojte zastr¢ku z napajania.

UDRZBA A CISTENIE

Pred ¢istenim spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte ho od zdroja napajania.

Spotrebi¢ a napajaci kabel neponarajte do vody ani do inych kvapalin ani ich neumyvajte v umyvacke
riadu.

Vyzva: Odporuca sa spotrebi¢ Cistit hned' po pouZziti, ked je Cistenie jednoduché.
V pripade rozmontovania spotrebic¢a otocte spotrebi¢ opacnym smerom ako pri instalacii.

Pri rozoberani vSetkych téckovych spojok zatlacte poistné tlacidlo 1 jednou rukou a druhou rukou
odkrutte tékovu spojku v smere Sipky zobrazenej na pravom obrazku.

Pri rozoberani spotrebi¢a budte opatrny, aby ste si nedorezali prsty.
Na cistenie odStavovaca nepouZivajte abraziva, drétenky, acetén a alkohol.
KedZe niektoré Casti su relativne ostré, Cistite ich kefkou, aby ste si neporezali prsty.

Zarover motor neponarajte do vody ani ho neoplachujte pod tec¢icou vodou. Teplota vody na Cistenie
nesmie prekrocit 60 °C.

V umyvacke riadu sa moézu Cistit iba plastové €asti. Kovové €asti sa odporuca oplachnut vodou z
vodovodu a okamzite ich osusit.

Tabulka receptov

Nepretrzita prevadzka nesmie presiahnut 10 minut. Prevadzku pozastavte, ak dosiahne 10 minut a
spotrebi€ opat za¢nite pouzivat po jeho ochladnuti.

PrisluSenstvo Davka Mnozstvo Cas prevadzky
Odstavovacé macana mrkva 3 kg 10 minut

#5 Funkcia mletia hovéadzie 3,5 kg 10 minat

#8 Funkcia mletia hovadzie 5 kg 10 minut
Rezac a struhadlo macana mrkva 0,5 kg 1 minat

LIKVIDACIA VYROBKU

a elektronickych zariadeni, znamou aj ako smernica OEEZ (odpad z elektrickych a
elektronickych zariadeni), ktorou sa stanovuje pravny ramec Eurdpskej Unie uplatnitelny na
likvidaciu a opatovné vyuzivanie odpadu z elektrickych a elektronickych zariadeni. Tento

E Tento vyrobok je v sulade s eurépskou smernicou 2012/19/EU o odpade z elektrickych
|

elektronického odpadu k vasmu domovu.
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KOSZONJUK, HOGY A ZELMERT VALASZOTTA. REMELJUK, ELEGEDETT LESZ A
TERMEKUNKKEL.

FIGYELMEZTETES

A termék hasznalatanak megkezdése el6tt olvassa el figyelmesen a hasznalati utasitast, majd tegye el
biztonsagos helyre késébbi hasznalatra.

LEIRAS

1.F6 egység

2.Kapcsolé

3.Rogzitégomb

4.Daral6 haz

5. Adagoldcsiga 6sszeszerelt csatlakozassal
6.Kétoldalu kés

7.Vagorostély 2,7 mm-es lyukakkal
8.Vagorostély 4 mm-es lyukakkal
9.Vagorostély 8 mm-es lyukakkal

10. Rogzité gyrd

11. Adagolé télca

12. Husnyomé

13. Kolbasztolté kiegészitd elvalasztoval

Zoldség kiegészitd

14. Finom reszeld

15. Durva reszel6

16. Durva szeleteld

17. Nagyon finom reszel6
18. Kiegészitd test

19. Biztonsagi zar

20. Talca

21. Husnyomo

Gyumolcscentrifuga lassu kiegészitoé
22. Gylmolcscentrifuga kiegészité

23. Gyumolcscentrifuga adagoldcsiga
24. Gylmodlcscentrifuga szita

25. Gylmolcscentrifuga nyaka

26. Gyumolcscentrifuga kifolyocséve
27. Maradvany- és gyumolcslé gydijték

Gyilimolcscentrifuga kiegészité

28. Gyilimolcscentrifuga adagolécsiga
29. Gylmolcscentrifuga haz

30. Gyumolcscentrifuga froccsenésvédd
31. Gyumélcscentrifuga allitocsavar

41



TZIZIZIZD e [ moemy | H

BIZTONSAGI UTASITASOK

Ha a halozati kabel sérult, a cserét a potencialis
veszeélyek elkertlésének érdekében csak a gyarto, egy
felhatalmazott szerviz vagy hasonldéan képzett személy
végezheti.

Tartsa be a kiegészitok mikodtetési idejét, amely a
hasznalati utasitas vonatkozdé részében szerepel.

A tisztitast a hasznalati utasitas ,Karbantartas és
tisztitas” része szerint végezze. Figyelmeztetés: A nem
megfelel6 hasznalat balesetet okozhat!

Legyen ovatos, amikor megfogja az éles vagdkéseket,
illetve amikor a berendezést tisztitja!

Mindig huzza ki a termék a konnektorbdl, ha felugyelet
nélkul hagyna, ill. 6sszerakas, szétszerelés, valamint
® tisztitas el6tt. ®

Allitsa le a berendezést és hlzza ki a konnektorbdl,
mieldtt kiegészitdt cserélne, vagy megkozelitené a
hasznalat kozben mozgo alkatrészeket.

A berendezést gyermekek nem hasznalhatjak! A
berendezés és a haldzati kabel gyermekektél tavol
tartando!

A berendezést korlatozott fizikai, érzékelési vagy
mentalis képességgel rendelkez6 vagy tapasztalattal
nem rendelkez6 személyek is hasznalhatjak,
amennyiben a hasznalat megfelel6 fellgyelet

vagy a berendezeés biztonsagos hasznalatara
vonatkozo utasitasok mellett torténik, és megertik
annak veszeélyeit. Gyermekek nem jatszhatnak a
berendezéssel!

Ne hasznalja a készuléket, ha a forgo rosta, illetve
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annak védéburkolata megsérult vagy lathato repedések
talalhatok rajta.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

Ezt a berendezést otthoni hasznalatra tervezték, kereskedelmi vagy ipari hasznalata minden
korulmények kozott tilos! A termék helytelen hasznélata vagy nem megfelel6 kezelése érvényteleniti a
termék garancigjat.

Miel6tt csatlakoztatna a halézathoz a terméket, ellenérizze, hogy a halozati fesziltség megegyezik a
terméken feltiintetett értékkel.

A haldzati csatlakozokabelt nem szabad hasznalat k6zben 6sszegubancolni vagy a termék koré
csavarni.

Ne hasznalja a terméket, ne csatlakoztassa vagy huzza ki a halézati tapkabelt a csatlakozorol, ha
nedves a keze vagy a laba!

Ne hasznalja kapaszkodoként a csatlakozokabelt és ne rantsa meg, amikor le szeretné valasztani a
készlléket a haldzatrél! Azonnal vélassza le a halézatrdl a terméket, amennyiben barmilyen zemzavar
vagy kar torténik és Iépjen kapcsolatba a hivatalos szervizzel!

Ezt a berendezést otthoni hasznalatra tervezték, kereskedelmi vagy ipari hasznalata minden
korilmények kozott tilos! A termék helytelen hasznalata vagy nem megfelel6 kezelése érvényteleniti a
termék garanciajat.

Miel6tt csatlakoztatna a halozathoz a terméket, ellenérizze, hogy a halézati fesziiltség megegyezik a
terméken feltiintetett értékkel.

Ne hasznélja fogantyuként a csatlakozokabelt és ne rantsa meg, amikor le szeretné valasztani a
halozatrol!

Ne dolgozzon fel kemény élelmiszereket, pl. csontot, kemény magvakat (kemény és szaraz szdjabab)
vagy mas, kemény rostot tartalmazoé éleimiszert.

Keérjuk, az étel kézzel torténd betolasa helyett hasznalja a husnyomot!

Minden alkalommal ellenérizze a sziir6t, miel6tt gyiimdlcslevet facsarna. Ha a gyimélcscentrifuga
fellletén repedések vagy masféle sériilés talalhatd, ne hasznalja a késziiléket és keresse fel a
legkdzelebbi viszontelado6t vagy gyartot!

Azonnal hiuzza ki a termék tapkabelét az aljzatbdl, ha barmilyen Gizemzavar vagy karosodas torténik, és
Iépjen kapcsolatba a hivatalos szervizzel! A balesetek megelézése érdekében ne nyissa fel az eszkdzt!
Kizarolag a marka hivatalos miszaki szervizszolgalatanak képzett miiszaki szakemberei végezhetnek
javitast vagy mas eljarast a késziléken.

Az B&B TRENDS, S.L. elharit mindennem( felelésséget az olyan (emberekben, allatokban vagy
targyakban bekdvetkezett) karokért, amelyek ezen figyelmeztetések figyelmen kivil hagyasabol
adodnak.

HASZNALATI UTASITAS

Huasdaralo

A folytonos miikodtetés nem haladhatja meg a 10 percet; allitsa le a munkafolyamatot, amennyiben eléri
a 10 percet és folytassa, miutan a gép lehdilt.

A husdaralé felszerelésének modja.

1. Iépés: fogja meg és dontse lefelé a husdarald T alaku egybeépitett adagolécsé és daralofej egységét
a kapcsolégomb irdnyaba nagyjabol 45°-ban, illessze bele a meghajtasba és csavarja be az éramutatd
jarasaval ellentétes iranyban (amint a képen lathaté). Ekkor a régzitégomb automatikusan régziti az
adagolocsé/daraléfej egységet. (1. abra)
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2. |épés: Helyezze az adagoldcsigat az adagolocsd alsoé részén talalhaté daraléfejbe (amint a képen
lathato) (2. abra)

3. lépés: szerelje a vagokést az adagoldcsigara (amint a képen lathatd) gy, hogy a kés kifele alljon (a
helytelen beszerelés hibahoz vezet). (3. abra)

4. 1épés: szerelje fel a vagorostélyt a vagokésre (az alkalmazasnak megfelel6en valasszon a -es
lyukakkal rendelkez6 vagorostélyok koziil) és rogzitse a vagorostélyt a daraléfej hornyaiban (amint a
képen lathatd). (4. abra)

5. |épés: az egyik kezével nyomja hatra a vagorostély kdzepét, a masik kezével pedig csavarja ra az
aluminium 6tvozetbdl késziilt zarogyrit (amint a képen lathato). (5. abra) Hizza meg erésen a szitat,
de anélkdl, hogy tul sok er6szakoskodna a megfeleld teljesitmény elérése érdekében.

6. |épés: rogzitse az adagolé talcat a T alaku adagolécsé egységre, és az dsszeszerelt berendezést
rogzitse egy stabil fellileten. (6. abra)

Miikodtetés:

Vagja a hust nagyjabél 20x20x60 mm-es csikokra (ajanlott a csontoktdl és inaktél megszabaditott hus
hasznalata) és helyezze az adagolé talcara.

Kapcsolja be a berendezést és miutan megbizonyosodott réla, hogy a berendezés megfeleléen
mikaodik, helyezze be az el6készitett hust az adagoldcsébe.

Ha a hus nem ér le automatikusan az adagoldcsigaig, lassan tolja lefelé a husnyomoval. (A mivelethez
kizarélag a husnyomo alkalmazhaté!)

A berendezést hasznalat utan hizza ki a konnektorbdl.
Megjegyzés: Ha a hus az adagolécsigaban miikddés kézben megakad, azonnal kapcsolja ki a gépet

Kolbaszkészités
Felszerelési mod:

1. Iépés: fogja meg és dontse lefelé a husdarald T alaku egybeépitett adagolécsé és daralofej egységét
a kapcsolégomb iranyaba nagyjabdl 45°-ban, illessze bele a meghajtasba és csavarja be az 6ramutatd
jarasaval ellentétes iranyban (amint a képen lathaté). Ekkor a régzitégomb automatikusan régziti az
adagoldcsé/daralofej egységet. (7. abra)

2. |épés: Helyezze az adagoldcsigat a daralofejbe (amint a képen lathato) (8. abra)

3. |épés: szerelje Ossze a kolbasz el6tétet (amint a képen lathato). (9. abra)

4. 1épés: helyezze a kolbasztoltd csdvet a daraléfejbe (amint a képen lathatd). (10. abra)

5. |épés: csavarja fel az aluminium 6tvozetbd| készult zarokupakot (amint a képen lathato). (11. abra)

6. lépés: helyezze fel és rogzitse az adagolo talcat az adagolécsére (a T szerelvény fels6 része). (12.
abra)
Miikodtetés:

RoOgzitse az 6sszeszerelt berendezést stabil fellletre, kapcsolja be, illessze a tisztara mosott edényt

a kimeneti nyilashoz (rogzités céljabol), és miutan megbizonyosodott réla, hogy a berendezés
megfeleléen miikodik, helyezze a bepacolt éleimiszert az adagold talcara és tolja be az adagolécsébe a
hdsnyomo segitségével.

A berendezést hasznalat utan hizza ki a konnektorbdl.

Alkalmazasi kor: kilonféle husok csont és inak nélkil, hus- és fliszerkeverékek

Gyumolcscentrifuga

Gyilimolcslé készités
Felszerelési mod:

1. Iépés: fogja meg egy kézzel és forditsa lefelé a centrifuga T alaku szerelvényét a kapcsolégomb
iranyaba nagyjabdl 45°-ban, illessze bele a meghajtasba és rogzitse az dramutaté jarasaval ellentétes
iranyban. Ekkor a rogzitégomb automatikusan rogziti a T szerelvényt. (13. abra)

44



1 L EEEE ®

2. |épés: helyezze a centrifuga adagoldcsigajat a T szerelvénybe, majd illessze bele a T szerelvénybe a
centrifuga szitajat. (14. abra)

3. lépés: iranyitsa a centrifuga fedelének csucsat a T szerelvény cslicsahoz, és az dramutato jarasaval
ellentétes iranyban forditsa ra a T szerelvényre. (15. abra)

4. |épés: iranyitsa a centrifuga kiontéjének nyilasat a T szerelvényre szerelt fedél nyakahoz és az
o6ramutato jarasaval ellentétes iranyban rogzitse a fedével egyitt. (16. &bra)

Megjegyzés: hasznalja a kisebb gylimdlcscentrifuga kifolydcsdvet almahoz, kértéhez, gordégdinnyéhez,
uborkahoz, répahoz, illetve mas, finom rostd gyimdélcsokhoz.

Hasznalja a nagyobb lyuku kifolyécsovet zellerhez, cukornadhoz, ill. méas, durvabb rostu
élelmiszerekhez.

Azonos feltételek mellett a gylimdlcslé mennyisége viszonylag magasabb lesz, ha a centrifuga
kifolyocsovét a T szerelvény ,1” jelzéséhez csavarja, ugyanakkor a ,2"-es jelzés esetében a mennyiség
viszonylag kisebb lehet.

5. 1épés: helyezze a rost és gylimolcslé gy(jtéedényt a centrifuga kimenete és a kifolydcsé ala. Helyezze
az adagolotalcat az adagolocsére, majd rogzitse. (17. abra)

(Valasszon mas kifolydcsdvet mas élelmiszerekhez)
Miikodtetés:

Rogzitse az 0sszeszerelt berendezést egy stabil fellletre, vagja a gyimdlcsét kb. 20x20 x20 mm-es
kockakra és helyezze az adagolétalcara.

Miutan elinditotta a berendezést és megbizonyosodott réla, hogy a berendezés megfeleléen miikddik,
helyezze a gyimolcsdarabokat az adagolocsébe, majd lassan nyomja ket le a toléeszkdzzel.

A berendezést hasznalat utan hizza ki a konnektorbdl.
Megjegyzés: Ha az étel az adagolécsigaba akad a miikodés kdzben, azonnal kapcsolja ki a gépet.

Krumplipiiré és fokhagymapép készitése
Fontos megjegyzés: a krumplipiré ill. fokhagymapép készitéséhez sziikséges dsszeszerelési mod

megegyezik a gyimolcscentrifugaéval, de a 2. |épésben a szita helyett a purésité hengert, a 4. Iépésben
pedig a centrifuga kifolydcséve helyett a plrésitd kifolydcsovet kell felhelyezni.

Miikodtetés:

Roégzitse az 6sszeszerelt berendezést egy stabil feliiletre, vagja a krumplit (vagy megtisztitott
fokhagymat) kb. 20x20x20 mm-es kockakra és helyezze az adagolétalcara.

Miutan elinditotta a berendezést és megbizonyosodott réla, hogy az megfeleléen miikodik, helyezze az
ételt az adagoldcsdbe, majd lassan nyomja le a toloeszkdzzel.

Aberendezést hasznalat utan hizza ki a konnektorbél és a feldolgozott ételt vegye ki beléle.

Fontos megjegyzés: a tészta készitéséhez szlikséges Osszeszerelési méd megegyezik a
gyumolcscentrifugaéval, de a 2. Iépésben a szita helyett a pirésité hengert, a 4. Iépésben pedig a
centrifuga kifolyocsdve helyett a kerek tészta vagy linguini tészta kiadécsovet kell felhelyezni.

Miikodtetés:
Régzitse az 6sszeszerelt berendezést egy stabil felliletre és helyezze a tésztat az adagolétalcara.

Kapcsolja be a berendezést és tegye az el6készitett hist a T-elagazas adagolécsdvébe, miutan
megbizonyosodott réla, hogy a berendezés megfeleléen mikddik.

A berendezést hasznalat utan hizza ki a konnektorbdl.

Reszel6 és szeleteld
Felszerelési mod:

1. 1épés: Forgassa el a reszel6 és darabold T-elagazasat (az adagolocsd, illetve a daraléfej alkotta
elem) a bekapcsolégomb iranyaba nagyjabdl 45°-ban, illessze bele az adagolécs6be és a rogzitéshez
az 6ramutato jarasaval ellentétes irdnyban csavarja be a testbe (mint ahogy a képen lathato), a kioldé
gomb pedig automatikusan régziti majd a T-elagazast. (18. abra)
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2. |épés: Helyezze a hasznalatnak megfelelé durvasagu (ultrafinom reszeld, finom reszeld, durva
reszeld, ill. vago) fejet a reszeld és darabold T-eldgazasaba. (19. abra)

3. 1épés: helyezze fel a T szerelvény reszeld és szeleteld fedelét, és az dsszeszerelt berendezést
régzitse egy stabil fellletre. (20. abra)

Miikodtetés:
Helyezze az el6készitett gylimdlcsoket vagy zoldségeket az adagolo talcara.

Miutan elinditotta a berendezést és megbizonyosodott réla, hogy az megfeleléen mikddik, helyezze az
ételt az adagolécs6be, majd lassan nyomja le a toldeszkozzel.

Alkalmazasi kor: tok, uborka, luffatok, krumpli, édesburgonya, répa és mas finom rostu gylimélcsok és
z06ldségek.

Megjegyzés: Ha az étel megakad az adagoldcsigaban miikddés kdzben, azonnal kapcsolja ki a gépet.

Gyiimolcscentrifuga
Felszerelési mod:

1. Iépés: fogja meg és dontse lefelé a husdarald T alaku egybeépitett adagolécsd és daralofej egységét
a kapcsolégomb iranyaba nagyjabdl 45°-ban, illessze bele a meghajtasba és csavarja be az 6ramutatd
jarasaval ellentétes iranyban (amint a képen lathaté). Ekkor a régzitégomb automatikusan régziti az
adagoldcsé/daraldfej egységet.

2. lépés: helyezze a daralt hus adagoldcsigat a T szerelvénybe (amint a képen lathatd)

3. |épés: szerelje Ossze a paradicsomlé-kinyomot és helyezze a daraléfejbe, majd csavarja ra az
aluminium &tvozetbdl készult zarékupakot (mint ahogy a képen lathatd). (21. abra)

Miikodtetés:
1. Darabolja fel a paradicsomokat.
2. Helyezze a paradicsomdarabokat az adagolo talcara.

3. Kapcsolja be a berendezést és gy6z6djon meg rola, hogy rendben miikddik, majd az ételnyomoval
nyomija le a paradicsomot. Megjegyzés: Amennyiben a hasznalat kozben az adagolécsigaba beakad az
élelmiszer és az nem mikodik, a berendezést azonnal le kell allitani!

A berendezést hasznalat utan hidzza ki a konnektorbdl.

KARBANTARTAS ES TISZTITAS

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a berendezést és huzza ki a konnektorbol!

Ne meritse a berendezést és tapkabelét vizbe vagy mas folyadékba, ne tisztitsa mosogatogépben!
Tipp: Ajanlott a berendezést rogtdon hasznalat utan elmosni, mivel

igy kénnyebb a tisztitas.

A berendezés szétszereléséhez forgassa el a berendezést az

Osszeszereléssel ellentétes iranyban.

Amikor a T szerelvényeket leszereli, nyomja meg az 1-es rogzitdgombot az egyik kezével és csavarja le
a T szerelvényt a masik kezével, a jobboldali képen lathatd nyil iranyaban.

Keérjik, legyen 6vatos a szétszereléskor, hogy ne sértse meg az ujjait!

Ne hasznaljon maré hatasu szereket, dorzsolét, acetont vagy alkoholt a gyiimdlcscentrifuga
tisztitasahoz.

Mivel néhany alkatrész éles, ezeket kefével tisztitsa meg, nehogy megsértse az ujjait!

A motort ne meritse vizbe és ne mossa le a vizcsap alatt! A tisztitdshoz hasznalt viz h6mérséklete nem
haladhatja meg a 60°C-t!

Kizarélag a miianyag részek moshatok mosogatégépben! A fém részeket célszeri folyd vizzel bliteni
és azonnal megszaritani.
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Receptek

A folytonos miikodtetés nem haladhatja meg a 10 percet; dllitsa le a munkafolyamatot, amennyiben eléri
a 10 percet és folytassa, miutan a gép lehdilt.

Kiegészitd Toltet Mennyiség Mikodtetési id6
Gylmédlcscentrifuga Ledblitett répa 3 kg 10 perc

#5 Daralo funkcio Marhahus 3,5 kg 10 perc

#8 Daralo funkcio Marhahus 5 kg 10 perc

Reszel6 Ledblitett répa 0,5 kg 1 perc

A TERMEK ELTAVOLITASA

Ez a termék megfelel az elektromos és elektronikus eszkdzokrél sz6lé 2012/19/EU,

kdzismerten WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment, azaz Elektromos

és elektronikus berendezések hulladékairdl sz6l10) iranyelvnek, amely elektromos és

elektronikus eszkdzok eltavolitasara és Ujrafelhasznalasara vonatkozéan az Eurépai Uniéban
B ;aimazandé jogszabalyi kereteket szabja meg. Ne dobja a terméket hulladékgyijtébe!

Keresse fel az 6nhoz legkdzelebb esé elektromos és elektronikus berendezéseket feldolgozd

hulladékgy(ijté kdzpontot!
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DORIM SA VA MULTUMIM PENTRU CA ATI ALES ZELMER SPERAM CA ACEST PRODUS SA
FUNCTIONEZE CONFORM DORINTELOR DUMNEAVOASTRA

ATENTIE

Va rugam sa cititi cu atentie instructiunile de utilizare Tnainte de a utiliza produsul. Pastrati-le intr-un loc
sigur pentru consultare ulterioara.

DESCRIERE

1.Unitatea principala

2.Comutator

3.Buton de blocare

4.Cuva pentru tocare

5.Melc de alimentare cu imbinare asamblata
6.Lame cu tais dublu

7.Sita perforata de 2,7 mm

8.Sita perforata de 4 mm

9.Sita perforata de 8 mm

10. Inel filetat

11. Tavita alimente

12. Impingator alimente

13. Accesoriu pentru carnati cu separator

Accesoriu pentru legume
14. Razatoare fina

15. Razatoare mare

16. Feliator mare

17. Feliator ultrafin

18. Accesoriu corp

19. Buton de deblocare
20. Tavita

21. Impingator

Accesoriu storcator de fructe cu actiune lenta
22. Accesoriu pentru stoarcerea fructelor

23. Melc de stoarcere

24. Strecuratoare pulpa

25. Fus storcator

26. Duza storcator

27. Colector pentru suc si resturi

Accesoriu extragere suc

28. Melc storcator

29. Cuva storcator

30. Protectie anti-stropire pentru storcator
31. Melc reglare storcator
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Pentru a evita accidentele, in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat acesta trebuie inlocuit de
catre producator, de catre reprezentantul de service sau
alta persoana autorizata.

Respectati timpii de operare ai accesoriilor indicati la
sectiunile respective in manual.

Pentru curatare urmati indicatiile din sectiunea de
curatare si mentenanta a acestui manual. Avertizare,
utilizarea necorespunzatoare poate duce la vatamare!

Atentie sporita la manevrarea lamelor cu tais ascultit,
precum si in timpul curatarii.

Deconectati intotdeauna dispozitivul de la priza atunci
cand ramane nesupravegheat, precum si inainte de
asamblare, dezasamblare sau curatare.

Opriti dispozitivul si deconectati-I de la priza inainte de
a schimba accesoriile sau Tnainte sa manevrati piesele
care se misca in timpul utilizarii.

Este interzisa manevrarea dispozitivului de catre copii.
Pastrati dispozitivul si cablul sau de alimentare departe
de copii.

Dispozitivele pot fi utilizate de catre persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse

sau cu lipsa de experienta si cunostinte daca li s-a
oferit supraveghere sau instructiuni privind utilizarea
dispozitivului intr-un mod sigur, si daca inteleg
pericolele implicate. Nu lasatii copiii sa se joace cu
aparatul.

Nu utilizati aparatul daca sita rotativa sau capacul de
protectie sunt deteriorate sau prezinta fisuri vizibile.
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AVERTIZARI IMPORTANTE

Acest dispozitiv este destinat uzului casnic si nu trebuie utilizat niciodata in scop comercial sau
industrial. Orice utilizare incorecta sau manevrare necorespunzéatoare a produsului face ca garantia sa
fie nula.

Tnainte de a conecta produsul, verificati daca tensiunea de retea este aceeasi cu cea indicata pe
eticheta produsului.

in timpul utilizarii, cablul electric nu trebuie sa fie incurcat sau infasurat in jurul produsului.

Nu utilizati si nu conectati/deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare cu mainile si / sau picioarele
ude.

Nu trageti de cablul de conectare pentru a- deconecta sau pentru a-I folosi ca maner Deconectati
produsul imediat de la reteaua electrica in caz de defectiune sau deteriorare si contact

Acest dispozitiv este destinat uzului casnic si nu trebuie utilizat niciodata in scop comercial sau
industrial. Orice utilizare incorectd sau manevrare necorespunzatoare a produsului face ca garantia sa
fie nula.

Tnainte de a conecta produsul, verificati daca tensiunea de retea este aceeasi cu cea indicaté pe
eticheta produsului.

Nu trageti de cablul de conectare pentru a- deconecta sau pentru a-I folosi ca maner.

Nu procesati alimente dure cum ar fi oase, fructe cu coaja tare (de exemplu boabe de soia uscate si tari)
sau alte alimente cu fibre tari.

Va rugam utilizati impingéatorul de alimente in timpul manevrarii si nu impingeti alimentele cu mainile.

Verificati filtrul de fiecare data Tnainte sa utilizati storcatorul de fructe. Nu mai utilizati storcatorul in caz
de crapaturi sau deteriorari si contactati cel mai apropiat furnizor sau producator.

Scoateti imediat produsul din priza in caz de defectiune sau deteriorare si contactati un serviciu autorizat
de asistenta tehnica. Nu deschideti dispozitivul, pentru a preveni orice risc de pericol. Numai personalul
tehnic calificat de la service-ul autorizat de asistenta tehnica a marcii poate efectua reparatii sau
proceduri pe dispozitiv.

B&B TRENDS, S.L. nu isi asuma raspunderea pentru daunele care pot aparea oamenilor, animalelor
sau obiectelor, ca urmare a nerespectarii acestor avertismente.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Tocator de carne

Functionarea continua nu trebuie sa depaseasca 10 minute; opriti functionarea in cazul depasirii celor
10 minute si reporniti masina dupa ce se raceste.

Metode de instalare pentru tocatorul de carne.

Pasul 1: tineti si inclinati teul pentru carne tocata la aproximativ 45 de grade catre butonul de comutare
ncorporat in angrenajul de iesire, insurubati in sens invers acelor de ceasornic in corpul principal (asa
cum se vede in imagine) pentru fixare, iar butonul de blocare va fixa automat teul. (Fig.1)

Pasul 2: puneti melcul in teul pentru carne tocata (asa cum se vede in imagine) (Fig.2)

Pasul 3: asamblati lama transversala pe axul surubului (asa cum se vede in imagine) cu lama spre
exterior (plasarea incorecta va duce la defectiuni). (Fig.3)

Pasul 4: atasati sita perforata la lama transversala (selectati in functie de necesitati sita cu gauri fine,
medii sau mari) si blocati jumatatea fantei pentru sita pe stiftul de ajustare al teului (asa cum se vede in
imagine). (Fig.4)

Pasul 5: apasati pe centrul sitei cu 0 mana si insurubati capacul din aliaj de aluminiu cu cealaltd mana
(asa cum se vede in imagine). (Fig.5) Strangeti sita bine, dar fara a forta prea mult pentru a obtine
performante adecvate.

Pasul 6: asezati si fixati recipientul in teu si fixati dispozitivul asamblat pe o suprafata stabila. (Fig.6)
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Mod de operare:

Taiati carnea in fasii lungi de aproximativ 20 mm x 20mm x 60mm (se recomanda carne fara os sau
tendoane) si puneti-o in recipient,

Porniti butonul de alimentare si puneti carnea astfel pregatita in gura de alimentare a teului, dupa ce
v-ati asigurat de functionarea normala a dispozitivului.

in cazul in care alimentele nu au fost trase automat in melcul pentru carne, apasati incet alimentele cu
Tmpingatorul. (Este permisa doar utilizarea impingatorului de alimente).

Va rugam sa scoateti aparatul din priza dupa utilizare.
Nota: in cazul in care alimentele sunt blocate ih melc in timpul operatiei, scoateti imediat din priza.

Prepararea céarnatilor
Metoda de instalare:

Pasul 1: tineti si inclinati teul pentru carne tocata la aproximativ 45 de grade catre butonul de comutare
ncorporat in angrenajul de iesire, insurubati in sens invers acelor de ceasornic in corpul principal (asa
cum se vede in imagine) pentru fixare, iar butonul de blocare va fixa automat teul. (Fig.7)

Pasul 2: puneti melcul pentru carne tocata in teu (asa cum se vede in imagine). (Fig.8)
Pasul 3: asamblati filtrul pentru carnati (asa cum se vede in imagine). (Fig.9)

Pasul 4: puneti tubul pentru carnati in teu (asa cum se vede in imagine). (Fig.10)
Pasul 5: insurubati capacul din aliaj de aluminiu (asa cum se vede in imagine) (Fig.11)
Pasul 6: asezati si fixati recipientul in teu. (Fig.12)

Mod de operare:

Fixati dispozitivul asamblat pe o suprafata stabila, porniti butonul de alimentare, incorporati carcasa
spalata si uscata in gura de descércare (pentru fixare) dupa ce v-ati asigurat de functionarea normala a
aparatului, puneti preparatul de carne marinat in recipient si impingeti-I prin gura de alimentare.

Va rugam sa scoateti aparatul din priza dupa utilizare.
Scopul utilizarii: sortimente de carne fara oase sau tendoane si amestec de condimente.

Storcator de fructe cu actiune lenta

Stoarcere
Metoda de instalare

Pasul 1: tineti si inclinati cu 0 mana teul pentru storcator la aproximativ 45 de grade catre butonul de
comutare incorporat in angrenajul de iesire, insurubati melcul in sens invers acelor de ceasornic in
corpul principal pentru fixare, iar butonul de blocare va fixa automat teul. (Fig.13)

Pasul 2: introduceti melcul pentru storcator in teu si incorporati strecuratoarea pentru pulpa in teu.
(Fig.14)

Pasul 3: pozitionati fusul storcatorului astfel incat sa se potriveasca cu cel al teului si insurubati-l in sens
invers acelor de ceasornic in teu. (Fig.15)

Pasul 4: pozitionati fanta duzei storcatorului astfel incat sa se potriveasca cu capacul teului de la fusul
storcatorului si insurubati in sensul invers acelor de ceasornic astfel incat sa se imbine cu capacul.
(Fig.16)

Nota: utilizati duze de calibru mic pentru mere, pere, pepene verde, castraveti, morcovi si alte fructe cu
fibre fine.

Utilizati duze de calibru mare pentru teling, trestie de zahar si alte alimente cu fibre brute.

Tn conditii similare, randamentul sucului va fi relativ mai mare la insurubarea duzei pentru storcétor in
semnul ,1” al capacului de teu, in timp ce randamentul sucului va fi relativ mai mic pentru semnul ,2”.

Etapa 5: puneti cupele de colectare pentru suc si pentru resturi sub storcator, respectiv sub orificiul de
evacuare. Puneti recipientul inauntru la teul pentru storcator pentru a se fixa de acesta. (Fig.17)

(Selectati duze diferite in functie de tipul de alimente)
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Mod de operare:

Fixati dispozitivul asamblat pe o suprafata stabila a mesei, taiati fructele in cuburi de aproximativ 20mm
x 20mm x 20mm si puneti-le in recipient.

Dupa pornirea butonului de alimentare puneti fructele in gura de alimentare, dupa ce v-ati asigurat de
functionarea normala a dispozitivului si impingeti incet fructele cu ajutorul impingatorului.

Va rugam sa scoateti aparatul din priza dupa stoarcere.
Nota: in cazul in care alimentele sunt blocate in melc in timpul functionarii, scoateti imediat din priza.

Prepararea piureului de cartofi cu usturoi

Nota importanta: metoda de instalare pentru prepararea piureului de cartofi cu usturoi este aceeasi cu
cea a sucului, cu exceptia Tnlocuirii strecuratorii pentru pulpa de la pasul 2 cu cilindrul pentru piure si
inlocuirea duzei de suc cu duza de piure la pasul 4.

Mod de operare:

Fixati dispozitivul asamblat pe o suprafata stabila a mesei, taiati cartofii (usturoiul curatat) in cuburi de
aproximativ 20mm x 20mm x 20mm si puneti-le in recipient.

Porniti butonul de alimentare si puneti alimentele in gura de alimentare utilizand impingatorul, dupa ce
v-ati asigurat de functionarea normala a dispozitivului.

Scoateti dispozitivul din priza dupa utilizare si indepartati alimentele procesate.

Nota importanta: metoda de instalare pentru prepararea taiteilor este aceeasi cu cea a sucului, cu
exceptia Tnlocuirii strecuratorii pentru pulpa de la pasul 2 cu cilindrul pentru piure si inlocuirea duzei
pentru suc cu duza rotunda/duza pentru linguine la pasul 4.

Mod de operare:
Fixati dispozitivul asamblat pe o suprafata stabila a mesei si puneti aluatul in recipientul.

Porniti butonul de alimentare si puneti aluatul incet in gura de alimentare, dupa ce v-ati asigurat de
functionarea normala a dispozitivului.

Scoateti aparatul din priza dupa utilizare.

Maruntire si feliere
Metoda de instalare:

Pasul 1: tineti si inclinati cu 0 mana teul pentru maruntire si feliere la aproximativ 45 de grade catre
butonul de comutare incorporat in angrenajul de iesire, insurubati melcul in sens invers acelor de
ceasornic n corpul principal pentru fixare, iar butonul de blocare va fixa automat teul. (Fig.18)

Pasul 2: deschideti in partea de sus teul pentru maruntire si feliere si puneti taietorul in interior (selectati
taietorul cu filamentul gros sau subtire si feliati dupa cum este necesar). (Fig.19)

Pasul 3: strangeti capacul teului pentru maruntire si feliere si fixati dispozitivul asamblat pe o suprafata
stabila. (Fig.20)

Mod de operare:
Puneti fructele sau legumele preparate in recipient.

Porniti butonul de alimentare, puneti alimentele in gura de alimentare, dupéa ce v-ati asigurat de
functionarea normala a dispozitivului si impingeti alimentele cu ajutorul impingatorului.

Scopul acestei functii: dovlecel, castraveti, lufe egiptene, cartofi, cartofi dulci, morcovi si alte fructe sau
legume cu fibra fina.

Nota: in cazul in care alimentele sunt blocate in melc in timpul functionarii, scoateti imediat din priza.

Accesoriu extragere suc
Metoda de instalare:

Pasul 1: tineti si inclinati teul pentru carne tocata la aproximativ 45 de grade catre butonul de comutare
ncorporat in angrenajul de iesire, insurubati in sens invers acelor de ceasornic in corpul principal (asa
cum se vede in imagine) pentru fixare, iar butonul de blocare va fixa automat teul.

Pasul 2: puneti melcul pentru carne tocata in teu (asa cum se vede in imagine)
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Pasul 3: asamblati storcatorul de rosii si puneti-l in teu, insuruband capacul din aliaj de aluminiu (asa
cum se vede in imagine). (Fig.21)

Mod de operare:

1. Mai intai taiati rosiile.

2. puneti bucatile de rosii in tavita.

3. porniti butonul de alimentare si asigurati-va ca echipamentul functioneaza corespunzator inainte

sa puneti alimentele in tavita si utilizati impingatorul pentru a exercita presiune. Nota: Daca melcul nu
functioneaza in timpul operarii taietorului, opriti imediat aparatul.

Va rugam sa scoateti aparatul din priza dupa utilizare.

INTRETINERE S| CURATARE

Tnainte de curatare, opriti intotdeauna aparatul si scoateti-l din priza.

Nu scufundati aparatul si cablul de alimentare in apa sau alte lichide si nu le spalati in masina de spalat
vase.

Sugestie: este recomandat sa curatati dispozitivul imediat dupa utilizare, intrucat este
mai usor de curatat.

Tn cazul in care doriti s& dezasamblati dispozitivul, rotiti accesoriile

n directie inversa fata de directia de instalare.

Atunci cand dezasamblati toate teurile, apasati pe butonul de blocare cu o0 mana si desurubati melcul cu
cealaltd mana in directia mentionata in imaginea din dreapta.

Va rugam sa aveti grija la dezasamblarea dispozitivului ca sa nu va zgariati degetele.
Nu utilizati substante abrazive, perii aspre, acetona sau alcool pentru a curata storcatorul.

Tntrucat unele accesorii sunt relativ ascutite, curatati-le cu ajutorul unei perii, astfel incat s& nu v& zgariati
degetele;

Nu scufundati motorul in apa si nici nu-I clatiti sub jet de apa. Temperatura apei de curatare nu ar trebui
sa depaseasca 60 °C.

Doar accesoriile din plastic pot fi spalate in masina de spalat vase. Se recomanda ca piesele din metal
sa fie clatite sub jet de apa si uscate imediat.

Index retete

Functionarea continua nu trebuie sa depaseasca 10 minute; opriti functionarea in caz de depésire a
celor 10 minute si reporniti masina dupa ce se raceste.

Accesorii incarcatura Cantitate Timp de functionare
Storcator Morcovi 3 kg 10 minute

#5 Functia de tocare Carne de vita 3,5kg 10 minute

#8 Functia de tocare Carne de vita 5kg 10 minute

Accesoriu de maruntire si razuire Morcovi 0,5 kg 1 minute

ELIMINAREA PRODUSELOR

Acest produs este in conformitate cu Directiva Europeana 2012 / 19 / UE privind dispozitivele
electrice si electronice, cunoscuta sub denumirea DEEE (deseuri de echipamente electrice

si electronice), ofera cadrul legal aplicabil in Uniunea Europeana pentru eliminarea si
reutilizarea deseurilor de dispozitive electronice si electrice. Nu aruncati acest produs la
gunoi, ci duceti-l la cel mai apropiat centru de colectare a deseurilor electrice si electronice.
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Mbl PAQbl, YTO Bbl BbIBPANIN ZELMER! HALEEMCA, YTO HALLA NPOAYKLUMNA ONPABOAET

BCE BALLUM OXXUOAHUA!

NPEAYNPEXOEHUE

Mepen vcnonb3oBaHMeM U3AENUs PEKOMEHLYEM BHUMATESIbHO 03HAKOMUTLCS C 3TOW UHCTPYKLMEN,
KOTOPYIO CreAyeT XpaHUTb B HAAEXHOM MecTe Anst obpalleHns K Helt B GyayLuem.

OMNMUCAHUE

1.0OcHoBHoOI arperat
2.Bbikntovatens

3. KHonka 6rnokvMpoBku

4.Kamepa nepemanbiBaHus

5. WHek c mydpToM B cHope

6. [1BYXCTOPOHHUIA HOX
7.PewweTka c oTBEpCTUAMU 2,7 MM
8.PelueTka c oTBepcTUAMU 4 MM
9. PelueTka ¢ oTBEpPCTUAMU 8 MM
10. YnnoTHuTenbHoe KomnbLo

11. 3arpy3ouHbIit MOTOK

12. 3arpy304Hblil TONkKaTenb

13. Hacagka anst kon6ac ¢ cenapaTtopom

Hacagku ans osoulen
14. Menkas Tepka

15. KpynHas Tepka

16. KpynHasi WwmMHkoBKa
17. Ceepxmerkas Tepka
18. Kopnyc ans Hacagok
19. ®ukcatop

20. Jlotok

21. Tonkatenb

Hacapgka-cokoBbikumanka c pexxumom SLOW (MeaneHHbI)
22. Hacagka ons BbRKMMaHUSA coka

23. LWHek cokoBbhxMManku

24. PelueTka COKOBbDKMMAIKN

25. [oprnoBrHa COKOBbRKMMAIKM

26. Hanpaensiowas Hacagka COKOBbIXMMArKu

27. EMKOCTM Ons coka U XMbixa

Hacapka-npecc ans cokos

28. KpenexHblii 60NT COKOBBIKMMAIKM

29. Kamepa cokoBbbkMMarku

30. 3awmTa oT 6pbI3r COKOBbLIXXMMATKN

31. PerynupoBOYHbIi BUHT COKOBBDKMMAIKN
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NMPABUJIA TEXHUKN BE3OIMNACHOCTHU

Ecnu WwHyp nuTaHms noBpexaeH, To, Bo n3bexaHue
OMNacHoOW CUTyaLun, ero OOSMKHbI 3aMEHUTb
NPOM3BOAUTENb, €r0 CEPBUCHbIN areHT unu nuua,
MMeoLLIME aHamnorM4Hy Keanudukaumto.

CobnoganTte Bpemda paboTbl HAcagokK, ykasaHHOe B
COOTBETCTBYHLLNX pasgenax pykoBoacTea.

Mpw BLINOMHEHWUN YUCTKN CNEeaynTe MHCTPYKLUUSAM B
pasgene «TexHudeckoe obCnyXuBaHUe 1 YNCTKa»
HaCTOSLLEro pykoBOACTBaA.

[MpepocTtepexeHune: HenpaBunbHoe obpalleHne MoxeT
npueecTu K Tpasme!

Cobntogante oCTOPOXHOCTL Npu obpalleHnn ¢
OCTPbLIMWU HOXXaMU, N BO BPEMS YNCTKN.

Bcerga oTknovanTe NpoaykT OT CETU, €ClN OCTaBnsaeTe
ero 6e3 npucmoTpa, a Takke nepen cOopkow,
pa3bopKon UM YNCTKOMN.

BbikntoyanTe yCTPONCTBO M OTKIOYanTe ero ot

ceTu nepen 3aMeHon HacagoK Unu nepeq Tem, Kak
npubnmn3anTbCS K getansiM, KOTopble ABUMXYTCS BO BPEMS
paboTbl yCTPONCTBA.

He nossonante getam nosib30BaTbCs YCTPOUCTBOM.
XpaHuTe yCTPOMNCTBO WU LLUHYP NUTaHNA B HEAOCTYMHbIX
anga geten mecTax.

YCTPOMUCTBOM MOTYT MOMb30BaTbLCA NOAN C
OrpaHM4YeHHbIMU PU3NYECKNMIN, CEHCOPHBLIMUN

NN YMCTBEHHbBIMU CNOCOOHOCTSAMU Unu 6e3
COOTBETCTBYHOLLMX OMbITa U 3HAHUW, ECINN OHU
Haxo4saTCs nog MPUCMOTPOM UK NONYHUITN UHCTPYKLINK
no 6esonacHoMy Nosib30BaHMI YCTPOMCTBOM U

@
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OCO3HatoT ONACHOCTUN, KOTOPbIE MOTYT BO3HUKHYTb
B Crlydae HenpaBuiibHOro obpatleHus ¢ HuMm. He
NO3BONANTE AETAM UrpaTb C YCTPOWCTBOM.

He ncnonbaynte npubop, ecnu BpawjaroLieecs cuto
NN 3alMTHAA KpblKa NOBPeXaeHbl U UMeroT
BUOMMbIE TPELLMNHDI.

BAXXHbIE 3AMEYAHUA

370 yCTPOMCTBO NpefHa3HayeHo Afs AOMALUHEro UCTONb30BaHUs M HU NP Kaknx 06CToSTENbCTBAX
He [0IMKHO NPUMEHSTECH B KOMMEPYECKMX UM NPOU3BOACTBEHHbBIX Liensix. Jllo6oe HenpaBuribHoe
ncnonb3oBaHue Unu HeHaanexatliee obpalleHne ¢ yCTPOMCTBOM BreyveT 3a coboi aHHynMpoBaHue
rapaHTUiHbIX 06A3aTeNbLCTB.

Mepen Tem kak NOAKIHOYUTL YCTPOWCTBO K CETH, YBeanTeCh, YTO HanpsixeHue B Ballel CETU
COOTBETCTBYET HaMNpshKeHUto, ykasaHHOMY Ha 6upke ycTponcTea.

CnepauTe 3a TeM, 4ToObl BO BpeMsi paboTbl ycTpoicTBa kabenb nuTaHns He Bbln cnyTaH v HaMoTaH Ha
YCTPOWCTBO.

He |'|OJ'|b3y|ZTer yCTpOVICTBOM, a TaKke He NOAKIYanTe U He OTKMYanTe ero BnaXxHbIMn pykamu nivnn
HOoramu.

Mpu oTKNIOYEeHUU LLIHYpa NUTaHUs OT CeTU BCera AepXuUTech 3a BUIKY, @ He 3a LWHyp. B cnyvae
Kakon-nnbo NONOMKM UNK NOBPEXAEHUA HEMELNEHHO OTKIMIOYMTE YCTPOWNCTBO OT CETU 1 obpaTuTech B
ohuumansHyto cnyx6y TEXHUYECKON NOAOEPXKKM.

370 YCTPOMCTBO NpefHa3HayeHo Afs OMALUHEro UCTONb30BaHUs M HU NP Kaknx 06CToSTENbCTBAX
He [0IMKHO NPUMEHSTECH B KOMMEPYECKMX UMM NPOU3BOACTBEHHbBIX Liensix. Jllo6oe HenpaBuiibHoe
ncnonb3oBaHue Unu HeHaanexatliee obpalleHne ¢ yCTPOCTBOM BreyeT 3a coboi aHHynMpoBaHue
rapaHTUiHbIX 06A3aTeNbLCTB.

Mepen Tem kak NOAKIHOYUTL YCTPOWCTBO K CETU, YBeanTeCh, YTO HanpsixeHue B Ballel CETU
COOTBETCTBYET HaMNpshKeHUto, ykasaHHOMY Ha Gupke ycTporcTea.

Mpu oTKMIOYEHWN LLHYPA NMUTAHWS OT CETU BCErda AEPXKUTECH 3a BUMKY, a HE 3a LUHYP.

He nepepabaTtbiBaiTe TBepable NPOAYKTbI, TakMe Kak KOCTW, opexu (Hanpumep, cyxve u Teepable
coeBble 606bl) UK Apyrue NPoayKThl C XXECTKUMU BONOKHAMMU.

Bo Bpemsi paboThl ycTpoiicTBa Npu Noaaye NpofdyKTOB Nomnb3yNTECh CreLMarnbHbIM TONKaTenem, a He
pyKkamu.

Kaxgplii pa3 nepes OTXXMMOM COKa npoBepsnTe dunbTp. He nonb3yintecb COKOBbIKMMANKON, eCrnun Ha
Hel obHapyXeHbl kakne-nnbo TpeLLMHbI unu nospexaeHusi. O6patutech k Grvkanemy aunepy unm
Npou3BOAUTENIO.

B cnyyae kakoi-nmbo nonomku unm NoBpexaeHNs HEMeLNEeHHO OTKIOYNTE YCTPONCTBO OT CETH

1 obpatutech B ouumarnbHyro cryxby TEXHUYECKOM Noaaepku. He oTkpbiBaiiTe yCTPOMCTBO BO
n3bexxaHve onacHblx cuTyaumi. Tonbko KBanMULMPOBaHHbIN TEXHUYECKUIA NepcoHan oduumanbHon
CNyx0bl TEXHUYECKOW MOAAEPXKKM NPOM3BOAUTENS MMEET NPaBO BbIMOMHATL PEMOHT U 06CNYX1BaHWE
yCTpOWCTBA.

Komnanusa B&B TRENDS, S.L. cHuMaet ¢ cebs BCsiKyto OTBETCTBEHHOCTb 3a yLepO, KOTOPbIA MOXET
6bITb HAHECEH MIOASM, XUBOTHBIM UM MMYLLECTBY NpW HECOBINIOAEHNN HACTOSALLMX NPEeAOCTEPEXEHNA.
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MHCTPYKUUU MO NCMNOJNTb3OBAHUIO
Mscopy6ka

Bpemsi HenpepbIBHOWM paboThbl He AoMmKHO npeBblwaTtb 10 MUHYT; ecnn paboTta 3aHumMaeT 6onee 10
MWHYT, MPUOCTAaHOBUTE €€ 1 3arnycTUTe MallyHy NOBTOPHO MOCIE TOro, Kak OHa OCTbIHET.

Cnoco6 c6opku MACOpyOKMU.

LWar 1: Bo3bMUTE TPOMHMK ANA hapLua U NoABeAnTe ero nof yriom npumepHo 45 rpagycoB K KHOMKe
nepeknioYeHns, BCTPOEHHOW B BbIXOAHYIO LLIECTEPHLO, 3aKpenuTe, MOBEPHYB BUHT B KOpPMNyce NpoTuB
4YacoBOW CTPEnKM (Kak NnokasaHo Ha PUCYHKE), N KHOMKa BroKMPOBKY aBTOMaTUYECKM 3adunKepyeT
TpowHuk. (Puc. 1)

LLlar 2: BcTaBbTe WHEK B TPOMHUK ANns dapLua (kak nokasaHo Ha pucyHke) (Puc. 2)

Lar 3: HageHbTe HOX Ha Bas LUHeKa (Kak NMoka3aHo Ha pYCyHKe) Ne3BMeM Hapyxy (B cryyae
HenpaBWIbHON YCTaHOBKM Msicopybka paboTatk He Byaer). (Puc. 3)

Lar 4: npucoeaunHnTe peLLeTKy K HOXY (B 3aBUCMMOCTU OT HEOBXOAUMOCTM BblbepuTe peLueTky
C MeriKMMU, CPeAHUMM SN KPYMHLIMW OTBEPCTUSIMI) 1 COBMECTUTE NOMYKPYITbli Na3 peLleTku ¢
YCTaHOBOYHBIM LUTMATOM TPOMHMKA (Kak Noka3aHo Ha pucyHke). (Puc. 4)

LLar 5: ogHoOW pyKon HaXXMUTE Ha LIEHTP PeLLEeTKU, a APYroi HAKpyTUTE KPbILLKY U3 antoMUHUEBOTO
cnnaesa (kak nokasaHo Ha pucyHke). (Puc. 5) HagexHo 3aTsHUTe cuTo, HO He NpunaranTe CIULWKOM
GOnbLUMX YCUNWIA ANSI AOCTUMKEHWS NOAXOASLLEN NPOU3BOAUTENBHOCTU.

LLar 6: BcTaBbTe U 3aKpenuTe 3arpy304HbIi JIOTOK B TPOMHUK U 3adpuKcupyiiTe cobpaHHoe yCTPOMCTBO
Ha ycTon4mBoi nosepxHocTu. (Puc. 6)

Mopsfaok BbiNnonHeHUs1 paboTbl:

HapexbTe MAco ANMHHBIMK NTOMTUKaMKU pa3mepoM npumepHo 20 x 20 x 60 MM (pekomeHayeTcs
ncnonb3oBaTh MsCO 6e3 KOCTe 1 Xun) 1 NOMECTUTE ero B 3arpy304HbIii JIOTOK.

Bkntounte BbiknoyaTenb NUTaHWA u, yﬁe/ZI,VIBLIJI/ICb B HOpMarnbHON pa60Te yCTpOVICTBa, nopasavite MAco
no o4yepenn B 3arpy3oyHoe oTeBepcTue.

Ecnu wHek nepectaeT aBTOMaTUYECKN 3axXBaTblBaTb MACO, MEASIEHHO NPUAABUTE MACO TOMNKaTenem.
(Mcnonb3yiTe TOMbKO 3arpy304HbI ToNKaTenb.)

Mo 3aBepLieHun paGOTbI oTcoeanHUTe WHYP NUTaHUA OT CeTu.

an/IMe‘-IaHMe: B cryyae 3actpeBaHuda NpoayKTa B LLUHEKEe BO BpeMsa paGOTbI HeMeaNneHHO OTKINK4nTe
nuTaHune.

MpuroroBneHue Konbac
Cnoco6 c6opku:

Lar 1: Bo3bMUTE TPOMHMK ANs chapLua 1 NnogBeanTe ero nof yriom npumepHo 45 rpagycoB K KHOMke
NepeKYEHNsl, BCTPOEHHOW B BbIXOZHYHO LLECTEPHIO, 3aKpenuTe, NOBEPHYB BUHT B KOPMyCe NpOTUB
4acoBOW CTPerky (Kak Noka3aHo Ha PUCYHKeE), U KHoMKa BrIoOKMPOBKM aBTOMAaTHYeCKu 3adukcupyet
TponHuk. (Puc. 7)

LLar 2: BcTaBbTe WHeK ANns dapLua B TPOMHUK (Kak nokadaHo Ha pucyHke). (Puc. 8)

LWar 3: cobepute punstp Ansa konbac (kak nokasaHo Ha pucyHke). (Puc. 9)

LLar 4: BcTaBbTe TyOyc Ans konbac B TPOMHMK (kak MokasaHo Ha pucyHke). (Puc. 10)

LLar 5: HaBUHTWTE KPBbILLKY 13 antoMUHWEBOTO Ccrinaea (Kak nokasaHo Ha pucyHke). (Puc. 11)
LLar 6: BcTaBbTe 3arpy304HbIi NOTOK B TPOMHUK U 3adpukeupyite. (Puc. 12)

Mopsaok BbiNonHeHUsi paboTbl:

3adukenpyiite cobpaHHOe YCTPOMCTBO Ha YCTOMYMBOI NOBEPXHOCTY, BKIKOYMTE BbIKMOYaTENb
NUTaHUs, NOACOEANHNTE YACTYIO EMKOCTb K BbIMYCKHOMY OTBEPCTUIO (AN15 3aKkpenneHuns) n, ybeamsLumcb
B HOpMarsbHol paboTe yCTPOWCTBA, KnaauTe 3aMapuHOBaHHbIN NPOAYKT B 3arpy304HbIN TOTOK U
npoTank1uBamnTe ero B 3arpy3o4Hoe 0TBEPCTUE, UCMOMNb3YA 3arpy304HbIv TOMNKaTerb.

Mo 3aBepLueHun paboTbl OTCOEAMHNUTE LUHYP MUTaHKA OT CETU.
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O6nacTtb NpUMeHeHUn: pasnnyHblie BUabl MAcCa 6e3 kocTel n Xun, cMecu Msdaca U npunpas.
Hacapgka-cokoBbhkuMarnka ¢ pexxumom SLOW

OTXMM coka
Cnoco6 c6opku

LLar 1: BO3bMUTE TPOWHWK ANst OTXKMMa COKa U NOABEAUTE ero nog yrrom npumepHo 45 rpagycos K
KHOMKe nepekoveHnsi, BCTPOEHHOM B BbIXOAHY!IO LLECTEPHIO, 3aKpenuTe, MOBEPHYB BUHT B Kopnyce
NPOTMB YaCcOBOW CTPErKW, N KHOMka BroKMPOBKK aBTOMaTU4ecku 3admkeupyeT TporHuk. (Puc. 13)

LLiar 2: BcTaBbTe LUHEK AJ1s1 OTXKMMa CoKa B TPOWHWK, @ CETYaThI TyByC COKOBbIXXUMAIIKN BCTaBbLTE B
TpoWHuk. (Puc. 14)

LLlar 3: BcTaBbTE roprioBUHY KPbILLKW TPOWHMKA COKOBLIKVMAIKM B FOPIIOBUHY TPOWMHMKA COKOBLIKUMAIKK
1 BBUHTUTE €€ B TPOWMHWK NPOTUB Yacoson cTpenku. (Puc. 15)

LLar 4: coBMecTuTe Na3 HanpaBnsioLLei Hacafkv COKOBbIKMMAIIKU Ha rOPIIOBUHE KPbILLKW TPOWHMKA
COKOBbPKMMAIK/ U BBUHTUTE €€ NPOTUB YacOBOW CTPESKM Ans NpukpenneHns K kpbiwke. (Puc. 16)

MpumeyaHue: Vicnonbayiite ManokannbepHyto HanpaensoLyo Hacaaky ans sibnok, rpyLl, apbysos,
OrypLioB, MOPKOBU U APYIX (PPYKTOB C TOHKUMM BONOKHaAMM.

Wcnonbayiite kpynHokanuGepHyto HanpaensioLLyto Hacaaky Anst cernbaepesi, cCaxapHoro TPOCTHUKA U1
LPYruX NPOAYKTOB C rpyObIMU BOMOKHAMM.

I'IpM OANHaKOBbIX YCNOBUNAX KONMMYECTBO OTXKATOro Coka 6y,qu oTHOCUTENbHO Bonblue, ecrnn
HanpasngwLlwasa Hacagka COKOBbRKUMArKn 6y,CleT BBMHYEHA B NONOXEHNE «1» KPbILLKM TpOI‘;IHMKa, Toraa
B MOMOXEHUN «2» KONMYECTBO OTXKATOro coka 6ygeT OTHOCUTESNIbHO MEeHbLLe.

LLar 5: noctaBbTE EMKOCTY [f1si COKa M XXMbIXa NMOZ BbIXOAHbIE OTBEPCTUSI COKOBLIKMMAINKA U
HanpaensLel Hacaaku. BetaBbTe 3arpy304HbIA NOTOK BO BMYCKHOE OTBEPCTUE TPOMHUKA
COKOBbDPKUMarku u 3akpenute ero. (Puc. 17)

(s pa3nnyHbIX NPOAYKTOB BbiOUpanTe COOTBETCTBYIOLLYIO HanpaBnsoLLyo HacaaKy COKOBLRKMMAIIKM)
Mopsnok BbINONHEHUA paboTbl:

3adumkeupyinte cobpaHHoe yCTPOMCTBO Ha YCTONYMBOW MOBEPXHOCTU CTOMa, HapexbsTe pyKTbl
noMmTtukamu paamepoM npumepHo 20 x 20 x 20 MM 1 noMecTUTe B 3arpy304HbIN NOTOK.

Mocne BKMtoYEHWs BbIKNOYaTENs NUTaHUs, yoeaMBLIMCH B HOpMaribHOM paboTe ycTpoicTBa, nogaBanTe
hpyKTbI MO O4epeam B 3arpy304HOe OTBEPCTUE M MEASIEHHO NpuaaBnuBaiTe UX TorkaTenem.

[Mocne oTknma coka OTKMYUTE YCTPOMUCTBO OT CETU.

MpumeyvaHue: B criyyae 3acTpeBaHus NpogykTa B LUHEKe BO BpeMsi paboTbl HEMEAIEHHO OTKMIouUTe
nuTaHve.

MpurotoBneHue kapToderbHOro U YeCHOYHOro niope

BaxHoe npumedaHue: Cnoco6 C60pKVI ANS NPUroTOBMEHNS KapTodenbHOro 1 YeCHOYHOrO Mnope
TOYHO TaKoW Xe, KaK 1 AN COKOBbPKMMAIKM, 3a UCKIIOYEHNEM TOrO, YTO Ha Luare 2 BMECTO CeT4aToro
Ty6yca COKOBbIXMMAarku Heo6xoaMmo YyCTaHOBUTb pacTmparoLwmnin LNuHAp, a Ha ware 4 BMecTo
Hanpaanmou.lelh HacaKn COKOBbDKMMAnKn — pacTtuvpatroLlyto HanpaenaoLyo Hacaaky.

MopsiaoK BbIMONHEHUS paboTbI:

3admkeunpyinte cobpaHHoe YCTPOMCTBO Ha YCTOMYMBOWM NOBEPXHOCTU, HAapexXbTe kapTodenb
(OYMLLIEHHBI YeCHOK) NOMTMKaMu pa3mepom npumepHo 20 x 20 x 20 MM 1 NOMECTUTE UX B 3arpy304HbIN
TOTOK.

BkntounTte BbIkntovaTenb NuTaHus u, yﬁe,ElMBLLII/ICb B Hopmaanoﬁ pa60Te yCTpOﬂCTBa, MeaneHHo
npuaaenueanTe NPOAYKT K 3arpy3o4HOMY OTBEPCTUIO TOJNKaTtenem.

o 3aBepLueHun pa60TbI OTKIIOYNTE NUTaHNE U yGepMTe nepepa60TaHHble NPOAYKThI.

BaxHoe npumeyaHue: Cnocob6 CGOpKM 0118 TPUrOTOBIIEHMS NanLy TOYHO TAKOM e, Kak 1 Ansi
COKOBbPKMMArKW, 3a UCKIMKYEHNEM TOTrO, YTO Ha Liare 2 BMECTO CeT4aToro Ty6yca COKOBbDXMMarkm

Heobxoanmo YCTaHOBUTb pacTmparoLmnii LUNMHAP, a Ha ware 4 BMecTo HanpasnsoLwen Hacagku
COKOBbDKMMankm — HanpasenawLy Hacaaky ansa TONCTOWM/TOHKOWM Nnantuun.
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Mopsaok BbiNnonHeHUs1 paboThl:

Badmkenpyinte cobpaHHOe yCTPOMCTBO Ha YCTONYMBOW NMOBEPXHOCTU U MOMECTUTE TECTO B 3arpy304HbIii
TIOTOK.

Bkntounte BbikNtoyaTenb NUTaHWA u, yﬁeﬂ,MBLIJI/ICb B HOpMarnbHON pa60Te yCTpOVICTBa, MeaneHHo
I'IpVIAaBHVIBal;ITe TEeCTO K 3arpy3o4HOMYy OTBEPCTULO.

Mo 3aBepLueHun paboTbl OTCOEANHUTE LUHYP MUTaHKSA OT CETU.

LLInHkoBKa 1 Hape3ka NIOMTUKaMu
Cnoco6 c6opku:

Lar 1: BO3bMWUTE TPOWMHMK ANS LUMHKOBKM U HAPE3KM JIOMTUKaMu 1 NOABEAUTE ero Mof yriioM NpyMepHO
45 rpafycoB K KHOMKe NepeknioYeHnsi, BCTPOEHHON B BbIXOAHYIO LLECTEPHIO, 3aKpenuTe, NOBepHYB BUHT
B KOPryce NpOTUB YaCOBOW CTPETKM, U KHOMKa GIOKMPOBKU aBTOMAaTUYECKN 3adUKCUpYeT TPOHUK. (Puc.
18)

Lar 2: HanpaBbTe BBEpX OTBEPCTUE TPOMHUKA NS LUMHKOBKM M HApe3ku NMOMTUKaMM1 1 BCTaBbTe BHYTPb
HOX (B 3aBMCUMOCTM OT HEOBXOANMOCTU BbIBEPUTE HOX AN TONCTON HUTKW, TOHKOW HATKWU NN HApe3Ku
nomtukamu). (Puc. 19)

Lar 3: 3aTsiHWUTE KPbILWKY TPONHMKA ANS LUMHKOBKM U HApe3Kn NoMTUKaMu 1 3adpukcmpyinTe cobpaHHoe
YCTPOWMCTBO Ha yCTOMYMBON noBepxHocTu. (Puc. 20)

I'Iop;lnox BbIMOJIHEHUA pa60'rb|:
MomecTnTe NOArOTOBNEHHbIE (bpyKTbI 1nu oBoLn B 3arpysol-|Hb||7| JIOTOK.

BkntounTe BbiKMoYaTenb NUTaHus 1, yoeamBLIMCE B HOpMarbHOW paboTe yCTpoicTBa, NoOMecTuTe
NpoayKThbl B 3arpy304HOe OTBEPCTUE U NPUAABMMBANATE UX TONKaTENEM.

O6nacTb NpuMeHeHUst: ToikBa, orypeL, nodda, kaptodens, 6atat, MOPKOBb U Apyrue OpyKTbl 1 OBOLLM
C MENKUMM BONOKHaMMU.

anMeHaHMe: B cryyae 3acTpeBaHuda NpoayKTa B LLUHEKe BO BpeMaA paGOTbI HeMeaneHHO OTKNK4nTe
nuTaHue.

Mpecc ana cokoB
Cnocob6 c6opku:

Lar 1: Bo3bMUTE TPOMHWK ANS hapLua v noaseauTe ero nog yrinom npumepHo 45 rpagycos K KHOMKe
nepeknioYeHnsi, BCTPOEHHOW B BbIXOAHYIO LLECTEPHIO, 3aKpenuTe, MOBEPHYB BUHT B KOpNyce NpoTuB
4acoBOW CTPEnKM (Kak nokasaHo Ha PUCYHKe), N KHOMKa BNoK1poBKY aBTOMaTUYeCckn 3adukenpyet
TPOVHUK.

LLar 2: BcTaBbTe WHeK ANns dapLua B TPOMHUK (Kak NokasaHo Ha PUCYHKE).

Lar 3: cobepute Hacaaky Ans TOMATHOTO COKa W BCTaBLTE €€ B TPOMHUK, HABUHTUTE KPbILLKY U3
anioMUHMEBOro crnnasa (Kak nokasaHo Ha pucyHke). (Puc. 21)

Mopsaok BbiNnonHeHUs1 paboThl:
1. CHayana HapeXbTe ToMaTbl TIOMTUKaMMU.
2. MNomecTnTE NOMTUKM TOMATOB Ha JIOTOK.

3. BkniounTe BbikntovaTenb NnuTaHus u ybeauteck B HopmanbHoW pabote obopyaoBaHust nepea TeM, Kak
nomeLLaTb NPoAyKTbl Ha NOTOK M NpUAaBNMBaTh UX Tornkatenem. MNpumedaHue: B cnyyae 3acTpeBaHus
npoayKTa B LLHeKe BO Bpemsi paboTbl HEMEATIEHHO OTKMoYNTE NUTaHue.

Mo 3aBepLueHun paboTbl OTCOEANHUTE LUHYP MUTaHKUSA OT CETU.

TEXHUWYECKOE OBCIJTYXUBAHUE U YACTKA

Mepepn yncTkow BCcerga BbIkIoYaNTe YCTPOWCTBO U OTKIOYANTE ero OT CeTu.
He norpyxaiTe yCTPOWCTBO U LUHYP NMUTAHUS B BOAY WUNW APYryHO XKWUOKOCTb U HE MOMTE UX B
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NoCcyAOMOEYHON MaLLnHe.

CoBeT: [Insi obneryeHunst YACTKM peKOMeHAYeTCsl YUCTUTB YCTPOMCTBO cpasy e nocre
MCMOMb30BaHMsI.
Mpu pa3bopke packpyumBarite yCTPONCTBO B Nopsiake, NPOTMBOMOMOXHOM COOpKe.

Mpu pa3bopke Bcex TPONHMKOB OAHOW PYKON HaXXMUTe Ha KHOMKY BriokmpoBku 1, a Apyro pykon
OTBMHTUTE TPOWHVK B HanpaeneHuu, Moka3aHHOM CTPENKON Ha PUCYHKe crpaBa.

Mpwu pa3bopke ycTpoiicTBa ByabTe OCTOPOXKHbI, YTODbI HE NouapanaTte nasnbLbl.
[INs YNCTKM COKOBBIKMMATKM HE UCMONb3yliTe abpa3nBHble MaTepuarnbl, CKkpebku, aueToH Unm cnupT.

nOCKOﬂbe HEKOTOpble AeTann OOBOSIbHO OCTpble, oyMLLANTE UX LLIETKON, 4yTOObI HE nouapanaTb
nanbubl.

He norpy:aiite ABuraTerns B BoAy M He NPOMbIBaiiTe ero Nof CTpyen BoAbl U3 kpaHa. TemMnepatypa
BOAbI NSt YUCTKM He JorHkHa npesbiwats 60 °C.

Tonbko NnacTMaccoBble AeTann MOXHO MbITb B HOCy,D.OMOEHHOI?’I MawmHe. Metannuyeckme getanu
pekomeHayeTcqa npomMbiBaTh BOAOW U3 KpaHa n HemeaJieHHO CyLUNTb.

Tabnuua peuenTtoB

Bpewms HenpepbiBHOM paboThbl He AomKHO nNpeBbiwaTb 10 MUHYT; ecnn pabota 3aHnmaeT 6onee 10
MWHYT, TPUOCTAHOBUTE €€ 1 3anyCcTUTE MallKHYy NMOBTOPHO MOCIE TOro, Kak OHa OCTbIHET.

Hacapka ﬁ;g’;‘;{tii:‘b'e KonunyectBo Bpems pa6otbl
CokoBbbkvMarka 3amoyeHHast MOpKOBb | 3 K 10 MuHyT

#5 Msicopy6bka Msco 3,5 kr 10 MUHYT

#8 Msacopybka Msico 5 kr 10 MuHYT
LLinHkoBKa 1 Tepka 3amoueHHas mopkoBb | 0,5 kr 1 MUHYT

YTUNN3AUUNA USOENUA

3710 nsgenue oteevaet TpedboBaHusm OQupektusbl EC 2012/19/EU 06 yTunusaumm
AMeKTPUYecKoro 1 anekTpoHHoro obopyaosanus (WEEE) ¢ cobniogeHnem HopmaTueHO-
npaBoBoW 6a3bl, NPUHATON B EBponenckom cotose, No yTunmsauum u NOBTOPHOMY
MCNONb30BaHMI0 OTXOA0B AMEKTPUYECKOTO U 3NeKTpoHHoro obopyaoBaHus. He BeibpackiBaiite

I 9TO U3genue BMecTe ¢ bbiToBbIMK OTXoA4amMun. OTHecuTe ero B bnivkanwumii LeHTp cbopa
OTXO[0B 3MEKTPUYECKOTrO U 3MEKTPOHHOrO 060pPYA0BaHMS.
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BIIATOOAPUM BW, YE U3BPAXTE ZELMER. HAOABAME CE TO3U NPOAYKT OA BU E NOJNE3EH
M YOOBEH 3A PABOTA.

BHUMAHUE

I'IpoqueTe BHUMATESIHO MHCTPYKUUNTE 3a yn0Tpe6a, npegun na usnon3sarte npoaykra. CbXpaHﬂBaVlTe ™
Ha CUrypHO MACTO 3a ObaeLa cnpaska.

ONMUCAHUE

1.OcHoBeH moayn
2.TpeBkntoyBaten

3.ByToH 3a 3aknioyBaHe

4.Kamepa 3a meneHe

5.lMoaaBall BUHT Cbe crriobeHa Bpb3aka
6.[BycTpaHHO ocTpue

7.MpexecTo cuTo ¢ 2,7 mm OTBOpU
8.MpexecTo cuto ¢ 4 mm oTBOpU
9. MpexecTo cuto ¢ 8 mm oTBOpU
10. MpbcTeHoBMAHa Aka

11. TaBa 3a xpaHa

12. Tnackau 3a xpaHa

13. Ypepn 3a konbacu ¢ pasgenuten

MpucTaBka 3a 3eneHyyum
14. ®uHO peHae

15. Eppo peHae

16. 'py6 peseL

17. Yntpa-cuHo peHae
18. Tsino 3a npuctaBku

19. 3akntoyBaLlo yxo

20. TaBa

21. Tnackay

MpucTaBka 3a 6aBHO U3CTUCKBAHe Ha COK
22. MpwucTtaBka 3a U3CTUCKBAHE Ha COK

23. BWHT 3a ©3CTUCKBAHE Ha COK

24. Mpexa M3CTUCKBaHe Ha COK

25. Mbpno Ha cokomacTMcKBadkaTa

26. HakpalHuk Ha cokom3cTucKBadkaTa

27. KomnekTtopu 3a ocTaTbLM 1 COK

MpucTaBKa 3a COKOU3CTUCKBAUKA

28. BuvHT Ha cokom3cTuckBadkara

29. Kamepa Ha cokomacTuckBavkata

30. lMpoTekTop NPOTUB NPBLCKM HA COKOM3CTUCKBaYKaTa
31. Perynupaly BUHT 3a COKOM3CTUCKBa4YKaTa
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MHCTPYKLUWUUN 3A BE3OIMACHOCT

AKO 3axpaHBalLUAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsabea aa
Obae 3aMeHeH OT NPOU3BOAUTENS, HErOBUS CEPBU3EH
npeactaBuTen unu nuua ¢ nogobHa keanudukauus, 3a
Ja ce n3dberHe onacHocCT.

CnasBanTe BpeMEeTO Ha paboTa Ha NpuUcTaBkuTe,
MOCOYEHO B TEXHUTE CNeunduUyHN pasgeny Ha
PBKOBOACTBOTO.

Mpoueaunparite cnopen pasgena 3a nogapbkka u
MoYMCTBaHEe Ha TOBa PbKOBOACTBO MpU NoYUCTBaHE.

MpenynpexaeHne: NoTeHUManHoO HapaHsiBaHe npu
HenpaeunHa ynotpebal!

TpsibBa Aa ce BHMMaBa npu paboTa ¢ OCTPUTE pexeLum
OCTpueTa, 1 No BPEME Ha MNoYnCTBaHe.

BuHarn nskniousanTe npoayKTa OT 3axXpaHBaHETO,
ako e octaBeH 6e3 Haa3op 1 npeau crnobsisaHe,
pasrnobsiBaHe unv noYncTBaHe.

3kntouBanTe ypena oT npeskodBaTens u
3axpaHBaHETO, Npean fa CMeHSTe NPUCTaBKkM Uu aa
NpUONMXUTE YacTu, KOUTO Ce ABMXKaT No Bpeme Ha
ynotpeba.

Tosu ypen He TpsabBa ga 6bae U3nonssaH oT aeua.
MaseTe ypena v HeroBusi kaben M3BbLH Jocera Ha aeua.

Ypeonte Moxe aa ce n3nosn3sart oT fimua ¢ HamMmarneHu
PM3NYECKN, CEH3OPHN UMM YMCTBEHN CNOCOBHOCTU UMK
C nvnca Ha OonuT N 3HaHWUS, ako UM € OCUTypeH Haa3op
NN UHCTPYKLIMKM OTHOCHO M3MNOSI3BaHETO Ha ypeda no
©e3onaceH Ha4ynH 1 ako pasdbupar CBbp3aHUTE C TAX
onacHocTu. He no3sonaBanTe Ha Aeua ga cu urpasit ¢

ypeaa.
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He nsnonsesanTe ako ypena, ako BbpPTALOTO Ce CUTO,
N1 NpeanasHus Kanak ca noBpeaeHn nnm nmat
BUOMMM MYKHATUHN.

BAXHU NMPEAYNPEXAEHUA

Tosun ypeq e npegHasHadeH 3a JomaluHa ynotpeba 1 He TpsibBa [a ce 13ron3asa 3a ThProscka i
npomuLuneHa ynotpe6a npu HUkaken o6eTosTencrea. Beska HenpaeunHa ynotpeba unm HenpasuiHo
GopaBeHe C ypefa Lie Hanpasy rapaHumaTa My HeBanuaHa.

Mpeow aa BknounTe ypeaa, NpoBepeTe Aany MpPEeXoBOTO HaNpeXeHUe e ChLLOTO KaTo MOCOYEHOTO Ha
eTukeTa Ha ypeaa.

KabenbT 3a cBbp3BaHe KbM Mpexarta He Tpsbsa Aa ce 3annvTa unu yemea OKOMO ypeaa rno Bpeme Ha
ynotpeba.

He nsnonaearite yCTPOMCTBOTO U HE rO BKIOYBaNTE U M3KMNIOYBaWTe OT 3axpaHBallaTta Mmpexa ¢ MOKpK
pbLe n/vnu Kkpaka.

He gbpnante 3axpaHBalms kaben, 3a Aa ro U3KNOYMTE UK 3a Aa ro U3nonssarte KaTto ApbXKKa.
M3knioveTe ypeaa BegHara OT enekTpyuyeckata Mpexa B cryyai Ha cyynBaHe unv noBpeaa v KOHTakT

Tosun ypeq e nNpegHasHadeH 3a JomaluHa ynotpeba 1 He TpsibBa [a ce 13ron3asa 3a ThProBcka i
npomuLuneHa ynotpe6a npu HUkaken o6eTosTencTea. Beska HenpaeunHa ynotpeba unu HenpasuiHo
GopaBeHe C ypefa Lie Hanpasy rapaHumaTa My HeBanuaHa.

Mpeow aa BknounTe ypeaa, NpoBepeTe Aany MpPEeXoBOTO HaNpeXeHUe e ChLLOTO KaTo MOCOYEHOTO Ha
eTukeTa Ha ypeaa.

He gbpnante 3axpaHBalimsa kaben, 3a 4a ro U3KNOYMTE UK 3a Aa ro U3Monssarte KaTto ApbXKa.

He obpaboTtBaiiTe TBbpAK XpaHu, KaTo Kokanu, SAkv (HanpuMmep cyxa u TBbpaa Cosl) Unu gpyra xpaHa ¢
TBbPAM BNakHa.

M3nonaBanTe Tnackaya no Bpeme Ha pabota, BMecTo Aa byTtaTe xpaHaTa C pbLe.

[MpoBepeTte punTbpa Npeam BCSKO M3NOMN3BaHe Ha COKOU3CTMUCKBaYkaTa. He nanonasante

COKOM3CTUCKBaYKaTa B Cllyvai Ha NyKHaTUHU U MOBPEAU 1 Ce CBbpXKEeTe C Han-bnmskuns Tbproeew, 1
npoun3soguTen.

M3kntoueTe ypega HezabaBHO OT enlekTpuyeckaTta Mpexa B Cryvai Ha noBpega n ce CBbpXeTe C
ohmumanHa cnyxba 3a TexHuyecka nogapbxka. 3a fa npefoTeBpaTUTe PUCK OT OMACHOCT, He oTBapsiiTe
ycTponctBoTo. Camo KBanuduumpaH TeXHUYECKV NepcoHan ot oduumanHara cnyxba 3a TexHmyecka
noaapbXKa 3a CboTBETHaTa ThProBcka Mapka MoXe [a U3BbpLUBA PEMOHT UNu NPoLeaypu No
YCTPOWCTBOTO.

B&B TRENDS, S.L. He HOCU OTFTOBOPHOCT 3a LLETU, KOUTO MOXE Aa Bb3HUKHAT OT XOPa, KMBOTHU UMK
npeaMeTn Npu HecnasBaHETO Ha Te3W NpeaynpexaeHus.

MHCTPYKLIUU 3A YIIOTPEBA

Mecomenauka

HenpekbcHaTata paboTa He TpsibBa Aa Hagsuwasa 10 MUHYTU; cnpeTe paboTtaTa B criyyait Ha noseve
ot 10 MMHYTK 1 pecTapTupanTe MalLunHaTa cnep oxnaxaaHe.

MeTon Ha crno6siBaHe Ha MecoMena4kara.

Crbnka 1: 3agpbXKTe U HaKNoOHeTe TPOMHMKA Ha MecoMenaykaTta KbM NpeBKoYBaLLus 6yToH Ha OKONo
45 rpapyca, BrpafeH B u3xogHata npeaaBka, 3aBMHTETE BUHTa 06paTHO Ha YacOBHUKOBATa CTperika B
TANOTO (KaKTO € MoKa3aHo Ha KapTUHKaTa), 3a Aa 3aTerHete, U GyTOHBLT 3a 3aknoyBaHe aBTOMATUYHO
e cdukcupa TponHuka. (dur. 1)
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CTbnka 2: nocTaBeTe BUHTA B TPOMHMKA 3a MISIHO Meco (KaKTo € moka3aHo Ha kapTuHkata) (dwr. 2)

Crbnka 3: crnobete HanpeyYHOTO OCTPUE Ha BUHTOBUS Ban (KakTo € Noka3aHo Ha kapTuHKaTa) c
OCTPMETO HaBbH (HENMpPaBUITHOTO NOCTaBsiIHE MOXe Aa AoBede Ao nospeaa). (dur. 3)

CTbrka 4: NpyKkpeneTe MpPeXecToTo CUTO KbM HanpeyHOTo ocTpue (M3bepeTe MUKPOMOPECTO MPEXeCTO
CUTO, ME30MNOPECTO MPEXECTO CUTO U MaKPOMOPECTO MPEXKECTO CUTO Criopes HeobxoaMMOTO) U
hvKCcMpaliTe NOMOBUH CNoTa Ha MPEXECTOTO CUTO KbM perynmpaLuus WudT Ha TPOMHMKA (KakTo e
nokasaHo Ha KapTuHkata). (dur. 4)

Ctbrka 5: HaTUCHeTe BbpXY CpefaTa Ha MpPEeXecToTO CUTO C efHaTa pbka v 3aBuiiTe kanaykara ot
anyMuHMeBa Cnnae ¢ Apyrata pbka (KakTo e nokasaHo Ha kapTuHkaTta). (dur. 5) 3aterHere cutoto
3apaBo, Ho 6e3 Ja NpuHyx/aaBaTe npekaneHo MHOro, 3a a NOCTUrHeTe NOAXOAALLM NokasaTenu.

Ctbrka 6: noctaBeTe 1 UKCUpaiiTe YMHMSTA 3a MaTepuany B TPOWHMKa U pukcmpaiTe crinobeHuns ypen
BbpXy CTabunHa noBbpPXHOCT. (dur. 6)

MeToa Ha pa6ora:

HapexeTe MecoTo Ha Abnrv uBuLmM ¢ paamepmn okono 20 mmx20 mmx60 mm (npenopbysa ce Meco 6e3
KOKanu unm Cyxoxunus) 1 ro nocTaBeTe B YMHUSITA 3@ MaTepuanu.

BkntoyeTe 3axpaHBaLLms NpeBKIIOYBATEN U MOCTABETE NOATOTBEHOTO MECO B OTBOPA 3a MofaBaHe Ha
TPOViHWKa, cref kaTo NOTBbPAUTE HopMarnHaTta paboTa Ha ypeaa.

B cnyqa|7| 4ye XpaHaTta He ycrnee fa ce usTternm aBToMaTtu4yHO BbB BUHTA 3a MeCo, 6aBHO HaTUCHETE
XpaHaTta C nogaBallns Tnackad. (PaspemeHo € CaMO M3nosn3BaHeTo Ha nogasalina TJ'IaCKa‘-I.)

Mons, nsknioyeTe 3axpaHBalums kaben cnep yn0Tpe6a.

3abenexka: B cryyan, Yye xpaHaTta 3anenHe 3a BMHTa Mo BpemMe Ha pa60Ta, He3abaBHO M3knoveTe
3axpaHBaHeTO.

MpuroTBsiHe Ha konbacwu
MeTopn 3a MOHTaX:

CTtbnka 1: 3apbXKTe U HAKINOHETE TPOWHMKA Ha MecoMenaykaTta KbM NpeBkntoyBaLLuns 6yTOH Ha OKomo
45 rpapyca, BrpafeH B u3xogHarta npefaska, 3aBUHTETE BUHTA 06paTHO Ha YacOBHMKOBaTa CTpesika B
TSAMNOTO (KaKTO e NoKasaHo Ha KapTUHKaTa), 3a Aa 3aTerHere, 1 OyTOHBLT 3a 3aknioyBaHe aBTOMATUYHO
e dumkempa TporHuka. (Pur. 7)

CTbnka 2: nocTaBeTe BMHTA 3a MeNeHe Ha Meco B TPOMHUKA (KaKTO e nokasaHo Ha kapTuHkara). (dur. 8)
Crbnka 3: crnoberte chmnTbpa 3a konbacu (KakTo e nokasaHo Ha kapTuHkara). (dur. 9)

Crbnka 4: noctaBeTe TpbbaTa 3a Konbacy B TPOMHMKA (KaKTO e nokasaHo Ha kapTuHkarta) (®ur. 10)
Crbnka 5: 3aBuinTE anyMuHueBara Kanayka (Kakto e nokasaHo Ha kaptuHkata) (dwr. 11)

Crbnka 6: noctaBeTe U hMKCUpaiiTe YuHUSTa 3a Matepuanu B TponHuka. (dur. 12)

MeToa Ha pa6ora:

dukcmpanTe crnobeHus yped BbpXy CTaburHata NnoBbpXHOCT, BKIOYETE NpeBKoyBaTens 3a
3axpaHBaHe, NOCTaBETE MOYMCTEHUS KOPMYC B U3XOA4HUS OTBOP (3a 3akpenBaHe) crneq noTBbpxaaBaHe
Ha HopmManHaTta paboTa Ha ypeaa, NocTaBeTe MapyHoBaHaTa XpaHa B YMHUSITa 3a MaTepuanu u st
HaTUCHeTe B NodasalLus OTBOP ¢ 13ByTBaHe Ha Trackaya.

Mons, nsknioyeTe 3axpaHealums kaben cnep yn0Tpe6a.

O6xBaT Ha NpuoxeHue: pasHoobpasne OT Meco Ge3 KoKanu Ui CyXoXUIusl, MECO U CMECH 3a
NoAMNpaBKu.

BaBHa cokon3cTucKkBa4vka

U3cTuckBaHe Ha cok
MeTopn 3a MOHTax

CTbrka 1: 3agpbXKTe 1 HaKIMOHETe TPOMHUKA 3a M3CTUCKBaHe Ha COK KbM NpeBKIItoYBaLLus ByTOH Ha
okorno 45 rpagyca, BrpafieH B u3xogHaTa NnpeAaska, 3aBUHTETE BUHTa 06paTHO Ha YacoBHUKOBATA
cTpernka B TAMOTO, 3a [a 3aTerHeTe, U GyTOHBLT 3a 3akrioyYBaHe aBTOMAaTUYHO e drKkcupa TPorHYKa.
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(dur. 13)

CTbMnka 2: nocTaBeTe BUHTA 3@ U3CTUCKBAHE Ha COK B TPOWMHMKA M BrpajeTe MpexectaTta Tpbba B
TpoiiHuKa. (Pur. 14)

CTbnka 3: Haco4eTe rbproTo Ha Kanaka Ha TPOWHKKa Ha COKOM3CTUCKBaYKaTa B MbprioTo Ha TPOMHUKA
Ha COKOM3CTUCKBaYyKaTa 1 ro 3aBMHTETE 06paTHO Ha YacOBHMKOBaTa CTpenka B TpoviHuka. (dur. 15)

CTbrnka 4: HacoyeTe 0TBOPa Ha COKOM3CTUCKBALLMS HAKPaHMK KbM MbprioTo Ha karnaka Ha TPoWHMKa Ha
COKOM3CTUCKBaYKaTa 1 ro 3aBUHTETE 06PaTHO Ha YaCOBHMKOBATa CTPerKa, 3a a ce 3aKkpenu ¢ kanaka.
(dur. 16)

3abenexka: n3nonssante HakpamHWK C Manbk kKannubbp 3a SObMKW, KPYLUW, ANHW, KpacTaBULIM, MOPKOBU
1 Apyrv nnogoee ¢ huHKU BnakHa.

M3nonsBaliTe HakpalHWUK C ronsim kanuobp 3a LenvHa, 3axapHa TpbCTWKa U Aipyra XxpaHa ¢ rpyou
BnakHa.

Mpy CbLyUTE YCNOBUS U3CTUCKAHUST COK Lie Bbae CpaBHUTENHO NoBeYe Npu 3aBUHTBaHe Ha HaKpavHuKa
3a COKOM3CTMCKBAYKa B 3HaK ,1“ Ha kanaka Ha TPOMHMKa, JOKaTO U3CTUCKAHUST COK Wwe Gbae
OTHOCUTESHO Mo-Marko 3a 3Hak ,2".

CTbnka 5: noctaBeTe CbOTBETHO YalUKWTe 3@ OCTaTbLMTE U YaLLKUTE 3a CbOMpaHe Ha CoK B M3xoaa
nofJ U3Xo[a Ha COKOM3CTUCKBaYKaTa M HakpaiHuka. MNMoctaBete YMHUSATa 3a MaTepuany BbB BXofa Ha
TPOWHMKa Ha COKOM3CTUCKBaYKaTa 3a 3akpensaHe. (Pur. 17)

(N3BepeTe pas3nmyeH HakparHWK 3a COKOM3CTUCKBAYKa 3a Pa3nuyHN XpaHu)
MeTopn Ha pa6orta:

PukenpanTte crnobenns ypen Bbpxy cTabunHaTta NOBbLPXHOCT HA MacaTta, HapexeTe nnogoBeTe Ha
NeHTU ¢ paamepu NpubnuantenHo 20 mm x20 mm %20 mm 1 nocTaBeTe B YMHUSTA 3a MaTepuan.

Cnen CTapTupaHe Ha 3axpaHBallua npeBKr4vBaTters, NnocTtaBeTe ninogoBeTe B nogaBallna oTBOp eAnH
no eguH, cneg Kato NoTBbpaAnuTe HopManHarta pa60Ta Ha ypefa, u 6aBHO HaTuckanTe nnogoBeTe ypes
I/I36yTBaHe Ha Trnacka4a.

Mons, uskntovere 3axpaHBallaTa nuHua crneg yr|0TpeGa.

3abenexka: B cryyau, Ye xpaHaTta 3arnernHe 3a B/HTa No Bpeme Ha paboTa, He3abaBHO U3KMYeTe
3axpaHBaHeTO.

MpuroTesaHe Ha KapTOodeHO NIOpe M YeCHLH

BaxHa 3abenexka: METOABT Ha MOHTaX 3@ NPUrOTBSHE Ha KAPTOMEHO MOPe U YECHH € ChLUUST KaTo
TO3M Ha COKOM3CTUCKBAYKaTa, C U3KMIOYEHNEe Ha NoaMsiHaTa Ha MpexecTaTta Tpbba 3a CokoM3cTUCKBaYka
B CTbMKa 2 C LMINMHABP 3a NOpe 1 3amsiHaTa Ha HakpanHUKa 3a COKOM3CTUCKBAYKaTa C HaKpamHuK 3a
nope B CTbMNKa 4.

MeTopn Ha pa6orta:

dukcmpanTe crnobeHunst ypen Ha ctabunHata NoBbPXHOCT HA Macara, HapexeTte kapToda (obeneHus
YeCbH) Ha NEHTU ¢ pa3mepy NpubnuantenHo 20 mm x 20 mm x 20 mm 1 rM NocTaBeTe B YMHUSATA 3@
matepuvan.

BkritoveTe 3axpaHBalLnsa NpeBkroyBates 1 6aBHO HaTUCHETe XpaHaTa B OTBOpa 3a NoAaBaHe Ypes
13byTBaHe Ha Trackaya, crief KaTo NnoTebpAWTe HopManHara paborta Ha ypeaa.

MakntoveTe 3axpaHBaHETO crnef yn0Tpe68 1 n3BapeTe obpaboreHaTa xpaHa.

BaHa 3abenexka: MeTogbT Ha MOHTaXx 3a NPUroTBsiHe Ha buae e CbLUMAT KaTo To3n Ha
COKOM3CTUCKBAYKaTa, C M3KIOYEHNE Ha NoaMsiHaTa Ha MpexecTaTta Tpbba 3a COKOM3CTUCKBaYKa B
CTbMKa 2 ¢ LMNMHABLP 3a Mope 1 3aMsiHaTa Ha HakpalHuKa 3a COKOM3CTUCKBaYKkaTa ¢ HakpanHuK 3a
nrnocko uae/NMHIBUHM B CTbIKa 4.

MeTopn Ha pa6orta:

PukcupanTe crnobeHuns ypen Bbpxy ctabunHata NoBbPXHOCT M MOCTaBeTe TECTOTO B YMHMSATA 3@
marepuanu.

BkntoveTe 3axpaHBalusa npesknoyBaTen n 6aBHO HaTWUCHeTe TECTOTO B OTBOpa 3a nogaBaHe 4pes3
I/I36yTBaHe Ha Tnackada, cnef Kato noTebpanTe HopmMmanHaTta pa60Ta Ha ypeaa.
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WakntoveTte 3axpaHBalyus kaben crnen ynotpeba.

HactbpreaHe n pssaHe
MeTop 3a MOHTax:

Crtbnka 1: 3agpbXKTe U HAKINOHeTe TPOWHKKA 3a Haps3BaHE U HACTbpPreaHe KbM NPeBKMYBaLLms 6yToH
Ha okorno 45 rpagyca, BrpafieH B u3xogHaTa npeaaska, 3aBUHTETe BUHTa 06paTHO Ha YacoBHMKOBaTa
cTpernka B TANOTO, 3a Aa 3aTerHeTe, 1 OyTOHBLT 3a 3akniodBaHe aBTOMATUYHO LWe hukcupa TporHKKa.
(Pur. 18)

CTbrka 2: oTBOpETe Harope TPoliHMKa 3a HaCcTbpreaHe U psidaHe 1 NnocTaBeTe pesadkata (u3bepete
pesauka 3a Aebenu HULLKW, TbHKN HULLKW 1 psidaHe cnopes HeobxoaumoTo). (dur. 19)

Crbnka 3: 3aTerHeTe Kanaka Ha TPOWHVKa 3a HacTbpreaHe v psidaHe 1 uKcMpanTe ypeaa Bbpxy
crabunHaTta noBbpxHocT. (Pur. 20)

MeTop Ha pabora:
MocTaBeTe NOArOTBEHMTE 3eMEHYYLM UMK NIOAOBE B YMHUSTA 38 MaTepuanm.

BkrtoyeTe 3axpaHBallysi NpeBKnoYBaTEN, NOCTaBeTe XpaHaTta B OTBOpaA 3a nofjasaHe crnep
NoTBLPXKAEHNE Ha HOpManHaTa paboTa Ha ypeaa v n3byTaliTe xpaHaTa, kaTo M3Mnon3eaTte Trnackaya.

O6xBaT Ha NPUNOXeEHWE: TUKBA, KpacTaBuLa, TUKBUYKA, KapTod, cragbk kapTod, MOPKOB 1 Apyrv
NMoAOBE UMK 3eNeHYyLM € OMHU BRnakHa.

3abenexka: B cnyyai, Ye xpaHaTa 3arnenHe 3a BUHTa No Bpeme Ha paboTa, HezabaBHO M3KoyeTe
3axpaHBaHeETO.

CokounscTuckBauka
MeTop 3a MOHTaX:

Ctbrka 1: 3agpbXKTe 1 HaKNoHeTe TPOMHUKA Ha MecoMenaykarta KbM NpeBkioyBaLLmsi 6yTOH Ha OKono
45 rpapyca, BrpafieH B u3xogHarta npefaska, 3aBUHTETE BUHTA 06paTHO Ha YacOBHMKOBAaTa CTpesika B
TSMNOTO (KaKTO € NMokasaHo Ha KapTUHKaTa), 3a Aa 3aTerHerte, v ByTOHBLT 3a 3aknioyBaHe aBTOMATUYHO
e cukempa TporHUKa.

CTbnka 2: nocTaBeTe BUHTA 3a MefieHe Ha Meco B TpOVIHMKa (KaKTO € NoKasaHo Ha KapTI/IHKaTa)

Crbnka 3: crnobete fomaTeHaTa COKOM3CTUCKBAYKa U S NOCTaBeTE B TPOMHMKA, KaTo BOUTHETE
Kanaykata oT anyMuHuMeBa cnnaB (KakTo e Nnokas3aHo Ha kapTuHkaTta). (Pur. 21)

MeTopa Ha pabora:
1. MbpBO HapexeTe gomartute.
2. cnoxeTe fomaTtuTe B TaBaTta

3. BKkntoyeTe 3axpaHBallmsa NpeBKr4YBaTesn u ce yeeperte, 4e oGopy,u,BaHeTo ce OBMXun ,qoﬁpe, npegn
[a noctaeute xpaHaTa B TaBaTa, 1 U3Mnon3BanTe Trnackada 3a I/I36yTBaHe Ha XpaHaTta 3abenexka: Ako
XpaHuTeNHaTa KapTa BbB BUHTA He paGOTVI no Bpeme Ha pa60Ta Ha oCTpueTo, Tpﬂ6Ba HesabaBHO fa
N3KIMYNTE 3aXpaHBaHETO.

Mons, nskntoyeTe 3axpaHBalyus kaben cnen ynotpeba.

NOoAAPBXKA U MOYNCTBAHE

I'Ipe,qm NoYNCTBaHe BUHArN N3krnoyBanTe ypena oT npeBKrn4BaTend n oT 3axpaHBaHeETO.

He notansnte ypena n 3axpaHsawiua kaben BbB BOAa Unun apyrn Te4HOCTU U HE TU MUiTE B
cbaomMusanHa.

CbBeT: nNpenopbyBa ce NoYMCTBaHe Ha ypeaa BegHara crief ynotpeba, koeto npasu
NO4YNUCTBAHETO MNO-1ECHO.

B cnyyaii Ha pasrnobsiBaHe Ha ypeaa, 3aBbpTeTe ypeaa B obpaTHaTa nocoka Ha nocokarta Ha
crnobsiBaHe.

Korato pasrnoGﬂBaTe BCUYKN TpOVIHVILWI, HaTUCHeTe 6yTOHa 3a 3akno4vBaHe 1 c egHaTa pPbKa n oTBUITE
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TpoiiHUKa C ApyraTa pbka no nocoka Ha cTperikara, nokasaHa Ha AsicHaTta KapTuHKa.

Mpw pasrnobsiBaHe Ha ypeda BHAMaBaiTe 4a He HapaHUTe NPLCTUTE CU.

He uanonssaitte abpasunsu, TeneHn reby, aueToH 1 ankoxor 3a NoYMCTBaHe Ha COKOM3CTUCKBaYKaTa.
Tbil KATO HAKOM YacTW Ca CPABHUTENHO OCTPU, MOYKUCTETE MM C YETKA, 3a Aa HE HAapaHUTe NPbLCTUTE CH;

He notansiTe moTopa BbB BoZa, HUTO ro U3nnakeaiiTe nog mveka. Temnepartyparta Ha Boaarta 3a
noyucTBaHe He TpsibBa Aa Hagsuwasa 60°C.

Camo nnacTMacoBuTe 4acTu ca noaxogsdLin 3a no4yncTBaHe B CbAOMUAIIHA MaALLHA. 3a meTanHute
4YacTu ce npenopbyBa Aa rv usnnakHeTe noj YewmsaHa soaa v ga ru uscywinte He3abaBHo.
Tabnuua c peuenTtu

HenpekbcHatata paboTa He Tpsbsa fa Hagsuwasa 10 MMHYTK; cnpeTe paboTaTta B cnyyai Ha noeeve
oT 10 MMHYTU 1 pecTapTupaiiTe MalunHaTa cnes oxnaxaaHe.

MpucraBka HaTtoBapBaHe KonuyectBo Bpeme Ha penctBue
CokomacTuckBadka HakucHaTt MopkoBwM 3 kg 10 MUHYTH

#5 OyHKUMSA 32 MNAHO Meco Tenewko meco 3,5 kg 10 MUHYTH

#8 DyHKUMS 32 MNSIHO MECo Tenewko meco 5 kg 10 MUHYTK

Pe3auka n peHge HakucHaTt MopkoBu 0,5 kg 1 MUHYTK

N3XBBLPIAHE HA NMPOAOYKTA

To3un npoaykT e B cboTBeTcTBME C [inpekTmea 2012/19/EC Ha EBponeiickusi napnameHT
OTHOCHO ENEeKTPUYECKUTE U ENEKTPOHHM YCTPOoCTBa, n3eectHa kato OEEO (oTnagbum ot
€NeKTPUYECKO N eNeKTPOHHO 0BopyaBaHE), KOATO OCUrypsiBa NpaBHaTa pamka, Npunoxmma
B EBponenckusi cbio3 3a N3XBbPIsIHE U NOBTOPHa yrnoTpeba Ha oTnagbYyHU eNeKTPOHHN 1

OTHeceTe [0 Hal-6nm3kus LeHTbP 3a CbbMpaHe Ha eneKkTPUYECKU U ENEKTPOHHM OTNaabLy.

ENneKTpu4ecku yCTpOIZCTBa. He I/I3XB'bpﬂﬂIZTe TO3U NPOAYKT C 6uToBaTa CMeT, BMECTO TOBa ro
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MU PALI, LWLO BU BUBPANTN ZELMER! CNOAIBAEMOCH, LLO HALLA NPOOYKUIA BUNPABOATIA
BCI BALLI O4IKYBAHHA!

NONEPEAXXEHHA

Mepen BUKOPUCTAHHAM BUPOBY paanMo yBaXHO NpoYmMTaTi Lo iHCTPYKLito, sSiKy cnig 36epiratv B
HadiiHoMy Micui Ansi 3BepHEHHS A0 Hei B MaibyTHbOMY.

onuc

1.OcHOBHWI arperat

2.Bumukay

3.KHonka 6rnokyBaHHsi

4.Kamepa nepementoBaHHs

5. Hek 3 mydpToto B 3ibpaHomy cTaHi
6. [JBOCTOPOHHIW HixX

7.Pewwitka 3 oTBOpPamMun 2,7 MM
8.PewwiTka 3 oTBOpamu 4 mm

9. PewwiTka 3 oTBOpamun 8 mm

10. YuwinbHoBanbHe KinbLe

11. 3aBaHTaxyBanbHUIA MOTOK

12. 3aBaHTaxyBarnbHWUiA LUTOBXaY
13. Hacapgka ans kosbac i3 cenapatopom

Hacagku oans oBouiB
14. [pibHa TepTka

15. Benuka TepTtka

16. Benukuii LUMHKYBaY
17. HapppibHa TepTka
18. Kopnyc ans Hacagok
19. ®dikcaTtop

20. Jlotok

21. WToBxau

Hacapgka-cokoBmxumarnka 3 pexxumom SLOW (noBinbHUi)
22. Hacapka Ans BU4aBroBaHHS COKY

23. LHek cokoBmxXMMarnku

24. PeluiTKa COKOBWXMMAIKN

25. ToproBrHa COKOBVXMMATKU

26. HanpsiMHa Hacagka COKOBVXKMMATKU

27. €MHOCTI Ans COoKy I MaKyxu

Hacapka-npec ans cokis

28. KpinunbHuit 6oNT COKOBUXMMATKM

29. Kamepa cokoBwXunManku

30. 3axucT Big 6pM30K COKOBUXMMATKM

31. PeryntoBanbHWI rBUHT COKOBMXMMATKN
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NMPABUJIA TEXHIKU BE3MNEKU

AKWO WHYP XXMBAEHHA NOLKOMAXEHUN, TO, Wob
YHUKHYTK HeBe3nevHol cuTyau,il, Noro MatoTb 3aMiHUTK
BUPOBHMK, NOro cepBiCHMIN areHT abo ocobu, aki MatoTb
aHanorivyHy keanigoikauito.

[oTpumynTeca Yacy poboTn Hacagok, 3a3Ha4eHoro y
BiANOBIAHMX po3ainax Lboro NocioHuKa.

[Mig yac ynweHHA JOTPUMYUTECH IHCTPYKUIN,
BUKNageHuX y po3aini « TexHiuyHe obcnyroByBaHHS
M YMLLIEHHS» LbOro NocibHMKa. 3acTepexxeHHs:
HenpaBunbHe BUKOPUCTAHHA MOXe NpU3BeCTU 00
TpaBMyBaHHSA!

Byabre obepexHi nig yac NOBO4KEHHS 3 FOCTPUMMU
HOXXaMK, 1 Nig Yac YMNLLEHHS.

3aBxau Big’ eqHyWUTe npuniag Big Mepexi, SKLwo
3anuwaete noro 6e3 Harnsay, a Takox nepeq
CKnagaHHaM, po3dunpaHHsaM abo YNLLEHHSM.

Bumukante npucTpin i Big'egHynTe noro Big, Mepexi
nepen 3amMiHOK Hacagok abo nepLu HixX HabnmManTuca 4o
aetanen, siki pyxaroTbes nig Yac poboTn NpucTpoto.

He possonanTe OiTAM KOPUCTYyBaTUCS NMPUCTPOEM.
36epiranTe NPUCTPIN i LUHYP XUBNEHHSA B HEOOCTYMHUX
Ans giten micusax.

[MpncTpoeEM MOXYTb KOPUCTYBATUCA OAN 3
oOMeXeHUMN Pi3NYHUMKN, CEHCOPHMMKU abo
po3ymoBuMHK 3aibHOCTSAMKM abo Be3 BignoBsigHMX JocBiay
Ta 3HaHb, AKLWO BOHW NepebyBatoTb nig Harnsagom abo
oTpUManu iHCTPYKUiT Wwoao 6e3ne4Horo KOpncTyBaHHS
NPUCTPOEM Ta YCBIAOMIIOKOTL HeBE3NeKn, AKi MOXYTb
BUHUKHYTW B pa3i HENpaBUIibHOro NOBOPKEHHA 3 HUM.
He possonante OiTam rpatuca 3 NPUCTPOEM.

@
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He KopucTymntecb NpUCTpoeEM, sKo obepToBe CUTO
abo 3axmcHa KpuLlKa noLwkogkeHi abo matoTb BUANMI
TPILLUHN.

BAXINNBI 3AYBAXEHHA

Llet npucTpin npusHaveHuin nuiie ans OMallHbOro BUKOPUCTAHHS 1 3@ )OOHUX 0BCTaBUH HE NOBUHEH
3aCTOCOBYBaTUCA KOMepLiiiHO0 abo B1pobHMYoI0 MeTow. Byab-sike HenpaBunbHE BUKOPUCTAHHS
NpUCTpoto abo HeHanexxHe NOBOMXKEHHS 3 HUM TSIrHe 3a cCODOL0 aHyNOBaHHSA rapaHTiiHNX 3060B’si3aHb.
Mepw HiX nig’egHaTV NPUCTPI O Mepexi, NepesipTe, UM Hanpyra y Ballii Mepexi Bignosigae
3HaYeHH!0, 3a3Ha4YeHoMy Ha BupLi npucTpoto.

CrexTe 3a TUM, Wwob nig Yac poboTn NpucTpoto kabenb XMBNEHHS He OyB 3annyTaHnM abo HaMmoTaHUM
Ha NpUCTpIN.

Hikonu He BUKOpPUCTOBYITE LiE NPUCTPIN, a TakoX He Mig'edHynTe i He Big €AHyNTe NPUCTPIN BOMOrMMU
pykamu Ta/abo Horamu.

IMig Yac Big'eaHaHHS LWHYpPa XMBMEHHS Bif, Mepexi TArHITb 3a LTekep, a He 3a LWHYpP. Y pasi byab-akux
HecnpaBHOCTI ab0 MOLIKOAXKEHHS HEeranHo Bif'eAHaMTe NPUCTPIN Big Mepexi Ta 3BepHITLCA B OdiLinHy
cnyx6y TeXHIYHOI MiATPUMKN.

Llen npucTpiii NnpusHayveHnin nuwe Ans AOMaLLHbLOrO BUKOPUCTAHHS 1 3a KOAHUX 06CTaBWH He MOBUHEH
3aCcTOCOBYBaTUCS KOMEPLiNHO abo BUpobHUYo0 MeTot. byab-sake HenpaBuiibHe BUKOPUCTaHHS
npucTpoto abo HeHanexHe NOBOMKEHHS 3 HAM TArHe 3a CoBO0 aHymMOBaHHSA rapaHTilHNX 3060B’A3aHb.
MepLu HIX Nig’egHaTV NPUCTPIN A0 Mepexi, NepesipTe, Y Hanpyra y Balliii Mepexi Bianosigae
3HaYeHH!0, 3a3Ha4yeHoOMy Ha BupLi NpUCTpoto.

Mig Yac Big’egHaHHs WHYypa XXMBMEHHS Big Mepexi TArHiTb 3a LTeKep, a He 3a LUHYP.

He nepepobnsiiite TBEpAi NPOAYKTH, SIK-OT KICTKW, ropixu (Hanpvknag, cyxi Ta TBepai coesi 606u) abo
iHLLi NPOAYKTM 3 XKOPCTKUMW BOMOKHAMW.

Mig vac p060TVI NPUCTPOIO, NoJaroyn NPoAYKTHU, KOpI/ICTyVITeCFI cneuianbHMM LUTOBXa4YeM, a He pyKamu.

LLlopa3sy nepeq Bu4aBntoBaHHAM COKy nepesipsanTe insTp. He KOpUCTYNTEeCs COKOBMXMMATKO, SKLLO
Ha Hill BUsiBNeHOo Byab-siki TPiMHN abo nowkomxeHHs1. 3BepHITbCst 40 Hanbnvkyoro aunepa abo
BMPOGHMKA.

Y pasi 6yab-sknux HecnpaBHOCTi abo NOLUKOMXKEHHS HEranHo BiA'eAHaliTe NPUCTPIN Big Mepexi Ta
3BEPHITbCs1 B 0PiLLiiHy crny»By TexHivHoi nigTpumkun. He BigkpueariTe npuctpii, wob 3anobirtu
BUHWUKHEHHIO HebeaneyHrx cuTyauii. Tinbkv kBanicikoBaHWiA TEXHIYHWI NepcoHan oMiLinHOI cry6u
TEeXHIYHOI NiATPUMKN BUPOOHUKA Mae NpaBo BMKOHYBATU PEMOHT i TEXHIYHE 0OCyroByBaHHsi MPUCTPOLO.

Komnanis B&B TRENDS, S.L. 3Himae i3 cebe Oyab-sky BiANOBiAanbHICTb 3a LKoAy, sikoi Moxe ByTu
3aBfaHo NoasM, TBapMHam abo MaiHy B pasi irHopyBaHHS LIMX 3aCTEPEXEHb.

IHCTPYKLUII LLOJO BUKOPUCTAHHA
M’sacopy6ka

Yac 6e3nepepBHOi po6oTu He Mae nepesuLlyBaTy 10 XBUNUH; AKLWO poboTa 3aiMae noHag, 10 XBuUnuH,
NpU3ynNUHUTL ii Ta 3anycTiTb MaLLUWHY NOBTOPHO MiCNs TOrO, Ik BOHA OXOIOHE.

Cnoci6 36upaHHA M’AcopyOKU.

Kpok 1: Bi3bMiTb TpiliHWK Ans dhapLuy i nigseaite “oro nig KkyTom npubnusHo 45 rpagyciB 40 KHOMKK
nepemuKkaHHsl, BOy4oBaHOI y BUXiAHY LLUECTEPHIO, 3aKpiNiTb, MOBEPHYBLUW MBUHT Y KOPMYCi NPOTH
rOAVHHWKOBOI CTPINKM (SIK MOKa3aHo Ha PUCYHKY), | KHOMKa Gr1oKyBaHHS aBTOMaTUYHO 3addikCye TPiAHWK.
(Pwnc. 1)
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Kpok 2: ycTaBTe LWHEK y TPinHWK Ansa dapLuy (sik nokazaHo Ha pucyHky). (Puc. 2)

Kpok 3: HagiHbTe Hixk Ha Ban LWHeKa (5K nokasaHo Ha PUCYHKY) ne3oM Ha30BHi (y pasi HenpaBWbHOTO
BCTaHOBMNeEHHsA M’'sicopybka npavtoBatu He 6yae.) (Puc. 3)

Kpok 4: nin’enHanTte peLwitky 4o HOXa (3anexHo Big notpedu, BubepiTeb peLwliTky 3 ApiGHUMU, cepeaHimn
abo BenukMMy oTBOpamMu) i BCTaBTe HaniBKPyrnuii na3 peLwlitku, LWo Mae BCTaHOBMOBaHWIA WTUGT
TpifHUKa (SIK MOKa3aHO Ha pUCYHKY). (Puc. 4)

Kpok 5: ofHi€l0 pyKOK HaTUCHITb Ha LIEHTP PeLUiTKW, a APYrol0 PyKOK HaKPYTITb KPULLIKY 3 aitoMiHIEBOrO
cnnaBy (sIk NOKa3aHo Ha pUcyHky). (Puc. 5) CunbHO 3aTaryiTe CMTO, ane He NPUMYLLIYIOYK 3aHaATo
CWUMbHO JOCAraT BiANOBIAHMX NMOKa3HWKIB.

Kpok 6: ycTaBTe 11 3aKpiniTb 3aBaHTaXyBarnbHWUIA MOTOK y TPINHKK i 3adikcyiiTe 3ibpaHunii npucTpint Ha
CTilikin noBepxHi. (Puc. 6)

MocnipoBHicTL po6oTu:

Hapixxte m’sico goBrmu ckmbodkamm po3mipom npmbnmaHo 20 x 20 x 60 Mm (pekoMeHaoBaHO
BMKOPWCTOBYBATV M’sico 6e3 KICTOK i un) i TOMICTiTb A0ro B 3aBaHTaXyBamnbHUIA NMOTOK.

YBIMKHITb BUMVKaY XMBINEHHS i, NepEeKOHABLUMCh Y HOpMarbHii poboTi npucTpoto, nogasaiTe M'sico
NocniAoBHO B 3aBaHTaXyBasbHUIA OTBIp.

AKLIO LWHEK NpUNMHAE aBTOMATUYHO 3aXOMsoBaT M'ACO, MOBISIbHO NPUTUCHITL M'AICO LUTOBXa4eM.
(BrikopucToByiTE TiflbKV 3aBaHTaXyBarnbHMWIA LUTOBXaY.)

Micna po6oTy Big'eqHaNTe LUHYP XUBMNEHHS Bif Mepexi.
MpumiTka: Y pasi 3acTpsiraHHs NPOAYKTY B LUHEKY Mif Yac poboTW HEranHO BUMKHITb XUBIEHHS

MpurotyBaHHA koBbac
Cnoci6 36upaHHsa:

Kpok 1: Bi3bMiTb TpiliHWK Ans dhapLuy i nigseaite Koro nig kyTom npubnusHo 45 rpagycis 40 KHOMKK
nepemukaHHsl, BOy4oBaHOI y BUXiAHY LLUECTEPHIO, 3aKpiniTb, MOBEPHYBLUW MBUHT Y KOPMYCi NPOTH
rOAVHHWKOBOI CTPINKK (SIK MOKa3aHo Ha PUCYHKY), | KHOMKa Gr1oKyBaHHS aBTOMaTUYHO 3addikCye TPiHWK.
(Pvc. 7)

Kpok 2: ycTaBTe WHek Ansi hapliy B TPIMHKK (K NOKa3aHO Ha pUCYHKY). (Puc. 8)

Kpok 3: 36epiTb (hinbTp Ans KoBGac (sik nokasaHo Ha pucyHky). (Puc. 9)

Kpok 4: yctasTe TyByc Ans kosbac y TpilHUK (K moka3aHo Ha pucyHKy). (Puc. 10)

Kpok 5: HarBUHTITb KPULLKY 3 amtOMIHIEBOrO CrinaBsy (sik moka3aHo Ha puUcyHky). (Puc. 11)
Kpok 6: ycTaBTe 3aBaHTaxyBarnbHWUIA MOTOK Y TPINHKK i 3adikcyiiTe. (Puc. 12)
MocnigoBHicTL po6oTu:

3adpikcyiiTe 3ib6paHnii NPUCTPIiA Ha CTiNKiIA NOBEPXHI, YBIMKHITb BUMMKAY XXMBMNEHHS, Mif'eqHanTe
UYNCTY EMHICTb 4O BUMYCKHOrO OTBOPY (AN 3aKpinmeHHs) i, nepekoHaBLUUCh Y HOpMarnbHii poboTi
NPUCTPOIO, KNaAiTb 3aMapyHOBAHUIA NPOAYKT Yy 3aBaHTaXyBarlbHWI NOTOK i NPOLUTOBXYNTE MOro B
3aBaHTaXxyBaslbHUI OTBIP, BUKOPUCTOBYIOUN 3aBaHTaXyBarbHWI LUTOBXaY.

Micns po6oTu Big'eaHanTe LWHYP XMBMNEHHS Bid Mepexi.
Cdbepa 3acTocyBaHHSA: pi3Hi BUAM M'sica 6e3 KiCTOK i I, CyMmilli M’'sica Ta npunpas.

Hacapgka-cokoBuxumarnka 3 pexumom SLOW

BuuyaBnioBaHHA COKY
Cnoci6 36upaHHsa

Kpok 1: Bi3bMiTb TPiiHWK ANSt BU4ABNIOBAHHS COKY W MiABediTb Moro nig kyTom npubnusHo 45 rpagycis Ao
KHOMKW NnepemMukaHHs, BOy0BaHOI y BUXIOHY LLECTEPHIO, 3aKpiniTe, MOBEPHYBLUM MBUHT Y KOPMYCi NpoTH
rOAVHHUKOBOT CTPIrKW, i KHOMKa BGrokyBaHHs aBToMaTU4HO 3adpikcye TpiliHuK. (Puc. 13)

Kpok 2: ycTaBTellHeK Ans BUYaBMIOBaHHS COKY Ta ciT4acTuii Tybyc COKOBMXMMAnNKM B TPiiHKK. (Puc. 14)
Kpok 3: ycTaBTe roprioBrHy KpULLKU TPiNHMKA COKOBVDKUMATKW B FOPSIOBUHY TPiMHMKA COKOBMXMMATKN Ta
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BKPYTIiTb il B TPIHWMK NPOTU rOAMHHUKOBOT CTpinku. (Puc. 15)

Kpok 4: BUpiBHSITE Na3 HanpsiMHOI HAacaAKW COKOBMXXMMAIKN Ha rOProOBUHI KPULLIKW TPiHUKA
COKOBWXUMAIKM Ta BKPYTUTITb Ti NPOTU rOAMHHUKOBOT CTPINKu, Wo6 NpuKpinuTh Ao kpuwkun. (Puc. 16)

Mpumitka: BukoprcToyiTe manokanibepHy HanpsiMHy Hacagky Ans sbnyk, rpyLu, KaByHiB, OripkiB,
MOPKBU 7 iHLIMX (PPYKTIB 3 TOHKUMY BOSIOKHAMM.

BukopucToByiiTe BenukokanioepHy HanpsiMHy Hacagky Ansi cenepu, LyKpoBOi TPOCTUHU M iHLLINX
NPOAYKTIB 3 rpy6UMM BONOKHaMMK.

3a ogHaKOBWX YMOB KiMbKIiCTb BU4aBIIEHOrO COKy 6yae BiAHOCHO BinbLUO, SKLIO HanpsiMHY Hacaaky
COKOBWXMMAarnku Byae yrBMHYEHO B MOMOXEHHS «1» KPULLKX TPiHMKA, TOAI SK Y MNOMNOXKEHHI «2» KinbKiCTb
BMYaBMNEHOro COKy Byae BifHOCHO MEHLLO0.

Kpok 5: noctaBTe €MHOCTI AN COKY 1 Makyxw nig BUXiAHI OTBOPU COKOBWXMMAIKMN i HANPSAMHOT Hacaaku.
YcTaBTe 3aBaHTa)yBalbHWIA NOTOK Mif BNYCKHUIA OTBIp TPiHMKa COKOBMXKMMAIKM i 3akpiniTb roro. (Puc.
17)

(Ans pisHMx npoaykTiB BUGUpanTe BigNOBiAHY HAaNPsSIMHY HACcafKy COKOBIDKMMAIIKW)
MocnigoBHicTL po6oTu:

BadpikcyiiTe 3ib6paHMin NPUCTPIlA Ha CTiNKiIA NOBEPXHi CTOMy, HapiXTe hpyKTH ckmboykamm po3mipom
npmbnmaHo 20 x 20 x 20 MM i MOMICTITb y 3aBaHTa)XyBanbHWA NOTOK.

Micnsi BBIMKHEHHSI BUMUKaYa XXMBMEHHS, NepeKkoHaBLUMCb Y HOpMaribHi poboTi NpucTpoto, nogasaiTe
PYKTV NOCMIAOBHO B 3aBaHTaXyBarnbHWI OTBIP i MOBINbHO NPUAABIONTE iX LLUTOBXa4yeM.

Micns BM4aBntoBaHHS COKY Big'€4HaNTe NPUCTPI BiA Mepexi.
MpumiTka: Y pasi 3acTpsiraHHs NPOAYKTY B LLUHEKY Nif Yac poboTn HEranHo BUMKHITb XXUBMEHHS.

anI'OTyBaHHﬂ KapTonndaHoro M YaCHUKOBOIO nope

Baxnuse 3ayBaxeHHsi: Cnoci6 30MpaHHsa Ans NpUrotTyBaHHsA KapTOMMSHOMO 1 YaCHWKOBOTO Niope
TakuiA caMuid, siK | ANns COKOBUXKMMATKK, 3@ BUHSITKOM TOTO, WO Ha KpoLi 2 3amicTb cityacTtoro Tybyca
COKOBWXMMarku Tpeba BCTaHOBUTW PO3TUparbHU LMNIHAP, @ Ha KpoLi 4 3amicTb HanpsiIMHOT Hacagku
COKOBWXUMAIKN — pO3TUpanbHy HanpsiIMHy Hacagaky.

MocnigoBHicTL po6oTu:

BadpikcyiiTe 3i6paHmii NpUCTPIA Ha CTiNKIA NOBEPXHI, HApiKTe KapTonsto (260 OYULLIEHMIA YaCHUK)
cknboykamm poamipoM npubnuaHo 20 x 20 x 20 MM i NOMICTITb iX Y 3aBaHTa)yBaslbHWI NOTOK.

YBIMKHITb BUMMKAY XXUBMEHHS i, NepPEeKOHaBLUNCh Y HOPMaribHiA po6oTi MPUCTPOLO, NOBINIBHO
npuaasnonTe NPOAYKT A0 3aBaHTaXyBallbHOrO OTBOPY LUTOBXa4YeM.

Micna po6oTy BUMKHITL XMBMNEHHS Ta NpubepiTb NnepepobneHi npoayKTy.

Baxnuee 3ayBaxeHHs: Cnocib 36upaHHs Ans NPUroTyBaHHS NOKLUMHWU TakKWn camuii, Sk i ans
COKOBWXMMArKK, 3a BUHAITKOM TOrO, LLO Ha KpoLi 2 3amicTb ciT4acToro Tybyca cokoBwkumarnku Tpeba
BCTaHOBMWTU pO3TUParbHUI LUNIHAP, @ Ha Kpoui 4 3aMiCTb HAaNPAMHOI HACaaKN COKOBUXUMArKN —
HanpsiMHy HacaaKy Anst TOBCTOI/TOHKOT NOKLUWHK,

MocnipoBHicTL po6oTu:
3adikcyiiTe 3ibpaHnii NPUCTPIN Ha CTilKin NOBEPXHi 1 MOMICTITb TICTO B 3aBaHTaXXyBarbHUIA NTOTOK.

YBIMKHITb BUMMKAY XXUBMEHHS i, NepPEeKOHaBLUNCh Y HOPMaribHiA po6oTi MPUCTPOLO, NOBINIBHO
npuaasntonTe TiCTO 4O 3aBaHTaXXyBarbHOro OTBOPY.

Micna po6oTy Big'eqHaNTe LUHYP XUBMNEHHS Bif Mepexi.

LLInHKyBaHHA 1 Hapi3aHHA CKMBo4Kamu
Cnoci6 36upaHHsa:

Kpok 1: Bi3bMiTb TPINHUK ANS LUMHKYBaHHSA 1 Hapi3aHHsi cknboykamu 1 niaBeaiTh MOro nig KyTom
npubnuaHo 45 rpafycie 4O KHOMKM NepeMUKaHHs, BOY10BaHOI y BUXiIAHY LLUECTEPHIO, 3aKpiniTb,
NOBEPHYBLLN BUHT Y KOPMYCi MPOTY FOAVUHHUKOBOI CTPINKK, i KHOMKa BroKkyBaHHsi aBTOMaTUYHO 3adiikcye

72



1 L EEEE ®

TpiriHKK. (Puc. 18)

Kpok 2: HanpaBTe Bropy oTBip TpiiH1Ka Ansi LUWMHKYBaHHS 1 Hapi3aHHs ckmbovkamu Ta BCTaBTe
BCEPEAVHY HiX (3anexHo Big notpebu, BUGepiTh HiX ANst TOBCTOI HATKWU, TOHKOT HUTKM abo HapizaHHs
cknboukamm). (Puc. 19)

Kpok 3: 3aTsrHiTh KpULLKY TpiHMKA AN LMHKYBAHHS M HapidaHHSA cknboykamu i 3adikcyite 3ibpaHnii
NpUCTPIVi Ha CTilKin noBepxHi. (Puc. 20)

MocnigoBHicTL po6oTu:
MomicTiTe nigrotoBneHi chpykTy abo 0BOYI B 3aBaHTaXxyBarbHUIA NOTOK.

YBIMKHITb BUMVKaY XMBINEHHS i, NEPEKOHABLUMCh Y HOPMarbHii poboTi NPUCTPOLD, NOMICTITh NPOAYKTY B
3aBaHTaXyBanbHUI OTBIP | NPUAaBMNIONTE iX LUTOBXaYeMm.

Cdpepa 3actocyBaHHsi: rapby3, oripok, ntodpa, kapTonns, 6atat, MopKkBa 1 iHLWi pyKTK 11 OBOMI 3
OpPiGHUMU BOMOKHaMW.

MpumiTka: Y pasi 3acTpsiraHHs NPOAYKTY B LLUHEKY Nif Yac poboTn HEranHo BUMKHITb XXUBMEHHS.

Mpec ansa cokie
Cnoci6 36upaHHsa:

Kpok 1: Bi3bMiTb TpiliHWK Ans dhapLuy i nigseaite “oro nig Kkytom npubnusHo 45 rpagycis 40 KHOMKK
nepemukaHHsl, BOy4OBaHOI y BUXiAHY LLUECTEPHIO, 3aKpiMiTb, MOBEPHYBLUW MBUHT Y KOPMYCi NPOTH
rOAVHHWKOBOI CTPINKK (SIK MOKa3aHo Ha PUCYHKY), | KHOMKa Gr1oKyBaHHS aBTOMaTUYHO 3addikCye TPiHWK.

Kpok 2: ycTaBTe WHek Ansi hapLly B TPIMHKK (SK MOKa3aHO Ha PUCYHKY).

Kpok 3: 36epiTb Hacagky Anst TOMaTHOrO COKy 1 ycTaBTe il B TPIMHWK, HAarBUHTITb KPULLKY 3 antoMiHieBOro
cnnaey (K MOKa3aHo Ha pUcyHky). (Puc. 21)

MocnipgoBHicTL po6oTu:
1. CnoyaTky HapixTe ToMaT CkMboukamu.
2. MomicTiTb CKMBOYKM TOMAaTIB Ha JTOTOK.

3. YBIMKHITb BUMUKaY XUBMNEHHS i NepeKkoHanTecs B HOpMarbHili poboTi NpUCTpoto, NepLL Hixx noMilaTi
NpoAyKTU Ha NOTOK | NpyMAaBnioBaTyh ix WToBXaveMm. MNpumiTka: Y pasi 3acTpsiraHHs NPOAYKTY B LUHEKY nig,
yac poboTM HeramnHoO BUMKHITb KUBMEHHS.

Micna po6oTu Big'eqHaNTe LUHYP XUBMNEHHS Bif Mepexi.

TEXHIYHE OBCTYTOBYBAHHA Y YULLEHHSA
Mepen YnLLEeHHAM 3aBXau BUMUKaNTE NPUCTPIN | BiA eAHYNTE NOro BiA Mepexi.

He 3aHyptoiiTe NpUCTPIN i LLHYP XMUBMNEHHSA Y BOAY YM iHLLY PiAUHY 1 HE MUIATE TX Y NOCYAOMUIHIN
MaLLH.

Mopapa: [Insi CNpoLEeHHs YULLIEHHS pEKOMEHA0BAHO YNCTUTM NPUCTPIN Bigpasy X nicns
BUKOPUCTaHHS.
Mig yac po3bupaHHs Po3Kpy4ynTe NPUCTPIN Y NOCNIAOBHOCTI, MPOTUNEXHIA A0 NOCNIAOBHOCTI 30MpaHHs.

Mig yac po3bupaHHs BCiX TPINHMKIB OAHIEI PYKOK HAaTUCHITh Ha KHOMKY BrokyBaHHsA 1, a Apyroto
BiAKPYTITb TPINHMK Y HANpsIMKY, MOKa3aHOMY CTPIfIKOK Ha PUCYHKY cnpasa.

Mip yac po3bupaHHs npucTpoto Byabte obepexHi, Wob He nogpsnaTh nanbL.
[N YMLLEHHSA COKOBUXXMMAIKN HE BUKOPUCTOBYITE abpasuBHi MaTepianu, ckpebku, aLeToH abo cnupT.
Ockinbku geski getani 4oBOMi rocTpi, O4YMLLYIATE iX LLITKO, Wob He nogpsanaTh nanbLi.

He 3aHyplonTe ABUryH y BOAyY 1 HEe MPOMMBaNTe WOro Mg KpaHOM. TemnepaTtypa BOAW AN YMLLEHHS He
noBuHHa nepesuLyBath 60 °C.

TinbKky NnacTmMacoBi AeTani MoXXHa MUTK B NOCYAOMUIAHIN MaluuvHi. MeTaneBi geTani pekomeHgoBaHo
NpoMMBATK BOAOHO 3-Mif KpaHa N HeranHo CyLUUTK.
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Tabnuus peuenTiB

Yac 6e3nepepBHOi po6oTu He Mae nepesuLlyBaTy 10 XBUNUH; AKLLO poboTa 3aiMae noHag, 10 XBunuH,
NpU3YNuHITL i Ta 3anycTiTb MaLUNHY NOBTOPHO MiCMs TOrO, Ik BOHA OXOSIOHE.

Hacapgka 3:2:;;?:“33” KinbkicTb Yac po6oTtu
CokoBwxknmarnka 3amoueHa MopkBa 3 kr 10 XBUNUH
#5 M’sicopy©bka M’aco 3,5 kr 10 XBUNUH
#8 M'acopybka M’sico 5 kr 10 XBUMUH
LLnHkyBay i TepTka 3amoyeHa MopkBa 0,5 kr 1 XBUMWH

YTUNI3YBAHHA BUPOBIB

Llen Bupi6 Bignosinae Bumoram Oupektusu €C 2012/19/EU npo yTunisyBaHHS €NEKTPUYHOTO
1 enekTpoHHoro obnagHanHsa (WEEE) 3 goTpuMaHHsim HopmaTyBHO-NpaBoBoi 6a3u,
NPUNHATOI B EBPONENCHKOMY COH3i, LLIOAO YTUMI3yBaHHSA 11 MOBTOPHOTO BUKOPUCTaHHS
BiX0AiB €NeKTPUYHOro N enekTpoHHoro obnagHaHHs. He Bukuaainte uen Bupié pasom

- nobyToBMMYM Biaxoaamu. BigHeciTb MOro B HanGnmxkymin LEeHTp 36MpaHHs BiOXoA4iB
€MNeKTPUYHOTO 1 eNleKTPOHHOro obnagHaHHs.



PROCEDURA SERWISOWA

1. Okres gwarancji wynosi: 24 miesigce od daty sprzedazy dla klientéw indywidualnych i 12 miesigcy
od daty sprzedazy dla przedsiebiorcow.

2. W przypadku stwierdzenia usterki, klient moze ztozy¢ reklamacje w miejscu zakupu. Jezeli nie jest
to mozliwe, prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za
posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl

3. Warunkiem przyjecia sprzetu do serwisu jest:
- wazny dowdd zakupu (paragon/ faktura VAT),

4. Usterki ujawnione w okresie gwarancji mogg by¢ usuwane tylko przez Autoryzowany Serwis w
mozliwie jak najkrétszym terminie od 14 do 21 dni roboczych.

5. Wysyltka produktu do serwisu odbywa sie za posrednictwem firmy kurierskiej okreslonej przez
Autoryzowany Serwis na koszt firmy Eurogama Sp. z 0.0., po wczesniejszym zgtoszeniu usterki do
serwisu centralnego i uzyskaniu numeru zgtoszenia serwisowego - nr RMA.

6. Produkt zwracany do serwisu musi posiada¢ petng dokumentacje, tzn. opis usterki, skan dowodu
zakupu, doktadny adres zwrotny oraz nr tel. kontaktowego.

7. Reklamowane produkty muszg spetnia¢ ogdlnie przyjete normy higieny, w przeciwnym razie
Autoryzowany Serwis ma prawo odmowy naprawy urzgdzenia.

8. Paczki przestane bez wczes$niejszego zgtoszenia i nadanego nr RMA nie bedg przyjmowane i
zostang odestane na koszt nadawcy.

9. Produkt powinien by¢ odestany w oryginalnym opakowaniu i odpowiednio zabezpieczony do
transportu.

10. Po otrzymaniu produktu i weryfikacji zasadnosci zgtoszenia przez Autoryzowany Serwis, produkt
podlega naprawie lub wymianie na nowg sztuke.

11. W przypadku koniecznosci wymiany produktu na nowy, Klient Koncowy uzyskuje nowg sztuke
od Sprzedawcy lub Dystrybutora, a w przypadku braku mozliwos$ci wymiany sprzetu zwrot pieniedzy
od Sprzedawcy. Dalsze rozliczenie powyzszych operacji odbywa sie drogg ksiegowg pomiedzy
firmg Eurogama Sp. z 0.0. a Dystrybutorem za pomocg odpowiednich dokumentéw korygujacych. W
celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczgcych dokumentéw korygujgcych prosimy o kontakt
telefoniczny z Dziatem Ksiggowym firmy Eurogama pod nr tel. 22 824 44 93 lub za pos$rednictwem
adresu e-mail: renata.piasek@zelmer.pl

12. Uszkodzenia mechaniczne towaru traktowane sg jako uszkodzenia powstate z winy uzytkownika i
nie podlegajg naprawom gwarancyjnym.

13. W przypadku braku oryginalnego opakowania Firma Eurogama nie odpowiada za szkody powstate
w transporcie.

14. W przypadku uszkodzenia sprzetu w transporcie wymagany jest poprawnie spisany protokét
szkody z przedstawicielem firmy spedycyjne;j.

15. Po uptywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis moze dokona¢ odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zalezno$ci od mozliwosci i skomplikowania

@
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naprawy. W celu sprawdzenia mozliwo$ci oraz kosztéw naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl

16. Autoryzowany Serwis prowadzi sprzedaz akcesoriow oraz czesci zamiennych w zaleznosci

od dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl w celu
sprawdzenia dostepnosci oraz kosztow.

17. W przypadku dodatkowych pytan dotyczgcych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl

18. Gwarancja niniejsza nie wylgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego z tytutu
niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowa - wynikajacych z ustawy z dnia 30 maja 2014 r. o prawach
konsumenta oraz ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. — Kodeks cywilny, w tym z tytutu rekojmi za wady
fizyczne rzeczy sprzedanej. Wykonanie uprawnien z gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$¢
sprzedawcy z tytutu rekojmi. W razie wykonywania przez Kupujacego uprawnien z gwarancji

bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu rekojmi ulega zawieszeniu z dniem zawiadomienia
sprzedawcy o wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania
obowigzkéw wynikajgcych z gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.

IROCAMA —
ugrwg{misu

8z Nowicki
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EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a
period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.

This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com

DE / GARANTIE-ERKLARUNG

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fiir den Verwendungszweck, fir den es
bestimmt ist, flir einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen, wenn
die erste Option nicht maoglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht erflllbar oder
ist unverhaltnismafig. In diesem Fall kdnnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung des Verkaufs
wahlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fiir den Austausch von Ersatzteilen,
sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaf den in dieser Anleitung enthaltenen Empfehlungen
verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der B&B TRENDS, S.L. zugelassen
ist. Die Garantie deckt keine Verschleiliteile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre Rechte als Verbraucher
gemal den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fur die Mitgliedstaaten der Européischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden missen sich beziiglich der Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, S.L.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von B&B TRENDS, S.L. zugelassen ist, oder die unvorsichtige
oder unsachgemafe Verwendung des Produkts fiihrt zum Erléschen dieser Garantie. Die Garantie muss
vollstandig ausgefillt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein zurlickgesendet werden, um
die im Rahmen dieser Garantie geltenden Rechte ausiiben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Austibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst auRerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie lhre Anfrage bitte an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter
www.zelmer.com Uber weitere Kundendienstinformationen.
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CZ / ZARUCNIi ZPRAVA

Spole¢nost B&B TRENDS, S.L. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni Ihatu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s uréenim. Dojde-li béhem zaruéni Ihaty k poruse, jsou uZivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadl, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfimérené. V takovém piipadé se muzete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zruseni prodeje, které musi byt feSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dilt za predpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporuc¢enimi
uvedenymi v této pfiru¢ce a Ze s nim nemanipulovala zadna treti strana, ktera neni autorizovana
spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka se nevztahuje na Zzadné soucasti podléhajici opotfebeni. Tato
zaruka nema vliv na vase spotfebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES platné
pro Clenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti B&B
TRENDS, S.L.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné ¢i nespravné, ztraci tato zaruka platnost. Pro uc¢inné uplatnéni vasich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplinit a pfilozit k ni uctenku nebo

dodaci list.

Pro snazsi uplatnéni téchto prav doporucujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, u¢tenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo Uzemi Polska zaslete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dalsi informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com

SK /ZARUKA

Spolo&nost B&B TRENDS, S.L. rugi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poziadavky tykajtice
sa pouzitia, na ktoré je ureny. V pripade poruchy po¢as doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnd opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, ze
sa jedna z tychto moznosti neda splnit' alebo je neprimerana. V tomto pripade si mozete zvolit' znizenie
ceny alebo zruSenie predaja, ¢o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v stlade s odporuc¢aniami uvedenymi v
tejto priru¢ke pre obidva pripady a Ze dof nezasahovala Ziadna tretia strana, ktora nema povolenie od
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajice opotrebeniu. Tato zaruka
nema vplyv na vaSe prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati pre
Clenské staty Eurdpskej Unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade zZiadosti o opravu vyrobku musia zakaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

VSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.
, pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na ucinné uplatnenie
prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka Uplne vyplnena a doru¢ena s prijmovym dokladom
alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tuto zaruku ako aj fakturu, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ulahcilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
pol'ského Uzemia poslite svoju Ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informécie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com



HU / GARANCIA

Az B&B TRENDS, S.L. két évre garantalja a termék rendeltetésszer(i hasznalatat. Ha a termék a
garancia idétartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitas nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljik azt, kivéve, ha e lehetéségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznalo kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy eldllhat a vasarlastél. Ezekben az esetekben kdzvetlenil az értékesitést végz6 kereskedéhoz kell
fordulni. A garancia a potalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikényvben leirtak
betartasaval hasznaltak, és az B&B TRENDS, S.L. véllalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
miveletet. A garancia a normal elhasznalodas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurépai Unié valamelyik tagallamanak a polgara, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv el6irasnak megfelel6 fogyasztoi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az B&B TRENDS, S.L. hivatalos szervizével.
Atermék a B&B TRENDS, S.L. altal felhatalmazottaktol eltéré felek altali illetéktelen modositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszer( hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznal6 abban az esetben élhet a garancidlis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltotték,

és a nyugtaval vagy a szallitasi dokumentumokkal egytt atadtak.

A garancialis jogok gyakorlasahoz a felhasznalo kételes bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitasi dokumentumot. Lengyelorszagon kiviil a miiszaki szerviz és a vevészolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az Gzlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vev@szolgalati informaciokat a www.zelmer.com oldalon

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioada de doi ani. In cazul defectarii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&
repare sau sa Tnlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibild, cu exceptia cazului
n care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzérii, care trebuie trataté direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o terta parte care nu este autorizatd de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijenta sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa
fie completata integral si livrata impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau
expediere, pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-
vanzare in afara teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati
achizitionat articolul sau consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com
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RU / TFAPAHTUMHOE OBCINY>XUBAHUE

Komnanusa B&B TRENDS, S.L. npegoctaBnsieT rapaHTuio Ha JaHHOe n3genue cpokom 2 roga ¢ MOMeHTa
npuoBpeTeHNs HOBOTO M3aenus notpebutenem, ecnu ngenve 6yaeT NPUMEHSITLCS MO HA3HAYEHWIO.

B cnyyae nonomku Bo Bpemsi rapaHTUAHOIO Cpoka nosib3oBaTenv UMeLoT npaso Ha becnnaTHbIn

PEMOHT UK 3aMeHy U3Oenus, eCru PEMOHT ByEeT HEBO3MOXEH. OTa rapaHTusi Takke BKIYaeT

3aMeHy 3anyacTeil, ecrnv usgenue aKcnsyaTMpoBarnoch COrnacHo peKoMeHAauUmMsiM, ykasaHHbIM B 3TOM
PYKOBOZACTBE, U He BblfI0 OTPEMOHTUPOBAHO CTOPOHHUMM CreLmanucTaMm, He YrorHOMOYEHHbIMU
komnaHuernt B&B TRENDS, S.L. . FapaHTusa He pacnpocTpaHseTcsi Ha 3anyacTu, NoABEPXKEHHbIE
3KCMyaTauvoHHOMY M3HOCY. OTa rapaHTusl He BNUSIET Ha NpaBa NoTpebuTensi CornacHo yCcrnoBuam
Oupektnebl 1999/44/EC ons ctpaH — uneHoB EBponerickoro cotosa.

NMPUMEHEHUE TAPAHTUU

KnuneHTbl 06513aHbl CBSI3aTbCSA C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YNOSIHOMOYEHHbIM komnaHve B&B TRENDS,
S.L. Ha npoBeAeHNe peMOHTa U3aenui.

JTiobble MaHUnynsuumM ¢ n3genuemM cneuvanictaMmm, He ynoriHomodeHHbIMy koMmnannen B&B TRENDS,
S.L., HeGpexHoe unu HeLeneBoe VCMNoSb30BaHWe U3AENNS NPUBEAYT K aHHYNUPOBAHUIO rapaHTUu.
[apaHTuinHOEe 06CnyXMBaHWe NPefoCcTaBnNsAeTCs NpU YCroBUM NPeAOCTaBMNeHus notpebutenem
[OKYMEHTa O MOKYrKe — KaCCOBOro Yeka.

Monb3oBaTenb 06s13aH XpaHUTb KACCOBbIN YeK, YTOObI 06rerynTb NPOLECC BbINOMTHEHUS rapaHTUHBIX
paboT. [Ina nonyyeHne TEXHNYECKOro 06CnyK1BaHWS U NOCNENPOAAXHOTO 06CNYXUBaHWS 3a NpeaenamMmu
Monblun cnegyeT nepeaath 3anpoc B TOUKY Npogaxu, rae Obina BbiNonHeHa NoKynka ToBapa, unm
YTOYHWUTB MHOPMaLMIO N0 NOCNenpoaaxHOMy 0BCnyKMBaHMIO Ha canTe www.zelmer.com

Cpok cnyx6bl n3genus 2 roga ¢ Aatbl NPOAAXMN B YCIIOBUSIX KCMyaTaumMmn 1 XpaHeHus npu
Temnepatype ot 0°C go 40°C.

BG / TAPAHUUOHEH OTYET

B&B TRENDS, S.L. rapaHTvpa, Ye TO31 NpoayKT CbOTBETCTBA Ha ynoTpebarta, 3a KosTo e
npegHa3HaveH, 3a CpoK OT ABe roguHu. B cnyyaii Ha oTka3 npes rapaHUMOHHWSI CPOK NoTpebutenute
MMaT NpaBo @ PEMOHTMpAT NPoAyKTa UM EBEHTYarnHo [ia ro 3aMeHsT 6e3nnaTHo, ako He Moxe

[a ce PeMOHTMPa, OCBEH ako €AMH OT Te3n BapuaHTU Ce OKaxe HEBB3MOXEH 3a U3MbIIHEHWE Unu

e HempornopLMoHareH. B TakbB crniyyaii MoxeTe fa usbepete HamansiBaHe Ha LieHaTa Unu oTMsiHa
Ha npopaxbaTa, KoeTo ce yroBapsi AMPEKTHO C Npofdasaya. FapaHuusTa nokpuea 1 cMsiHaTa Ha
pesepBHUTE YacTu, HO NPY YCMOBME Ye NMPOAYKTHT € U3MOoN3BaH Cbobpa3HO NPenopbKUTE, MOCOYEHU B
TOBa PLKOBOACTBO 3a [ABaTa Crlyyasi, KakTo U ako He e npeanpuemaH onuT 3a Hameca oT TPeTo nuue,
KOETO He e ynbrHOMOLLEeHO 3a Tasu uen oT B&B TRENDS, S.L. . MapaHuuaTa He NoKpvBa HUKaKBU
amopTM3npaHu Yactu. Tasu rapaHums He 3acsra BawwuTe npasa kato noTpebuten B CbOTBETCTBUE C
pasnopenb6ata B upektuBa 1999/44/EO 3a abpxaBuTe UneHku Ha EBponeiickus cblos.

N3MNON3BAHE HA TAPAHLUUATA

KnueHTuTe Tpabea fa ce cBbpaT ¢ oTopuampaH TexHudecku cepsusd Ha B&B TRENDS, S.L. 3a peMoHT
Ha npoaykTa.

Bcsika Hameca B npogykTa oT HeynbnHomoleHo oT B&B TRENDS, S.L. nuue unu HebpexHa unu
HenpaswnHa ynotpeba Ha CbLLOTO NWLe aHynupa HacToswara rapaHums. MapaHumsaTa Tpsbea aa ce
NoMbIHM U3LSNO U la Ce BPbYM 3aedHo C kacoBaTa benexka unm npueMHo-npefasaTeriHns NpoToKor,
3a ja MOXe AeNCTBUTENHO Aa Ce YNpaxHsBaT npasara o Tasun rapaHuus.

lapaHuusaTa cnegBa aa octaHe y notpebutens 3aegHo ¢ dakTyparta, kacoBaTta benexka unm
npuemMHo-NpeaaBaTenHusa NPOTOKON C Lien YNecHsaBaHe yNpaxHABaHETO Ha Te3n npasa. 3a TEXHUYECKO
obcnyxsaHe u cneanpoaax6eH cepBr3 M3BBLH MOMCKa TEPUTOPUS 3asiBKaTa ce nofjasa B TbProBCKUS
06eKT, KbIETO € 3aKyrneHa ctokaTa, Unu Moxe Aa NpoBepuTe 3a AOMbMHUTENHA cneanpoaaxbexa
MHpopmauunsa Ha www.zelmer.com
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UA / TAPAHTIMHE OBCITYIOBYBAHHA

Komnanisi B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, Wo Lew BUPiO NPOCnyXMTb NPOTAroM ABOX POKiB, SKLLO
BMKOPUCTOBYBaTUMETbLCS 3@ NPU3HAYeHHsM. [apaHTis Ha faHuii BUPIG CTaHOBUTL 2 POKU 3 MOMEHTY
npuabaHHa HOBOro BUPOBY crioxkmBayeMm. Y pasi NonomMKuM nig Yac rapaHTinHOro TepMiHy KOpUCTyBadi
MatoTb NpaBo Ha GE3KOLITOBHUI PEMOHT abo 3aMiHy BUPOBY, SKLLO PEMOHT Byae HEMOXIMBUIA, 3a
BMHSITKOM BUMNaAKiB, KON OAMH 3 UMX BapiaHTiB Oyae HEMOXIMBO BMKOHATU abo BiH Oyae HECYMipHUM.
Y uboMy BUNaZKy NMoKyneLb Mae nNpaBo BUOGPATU 3HMKEHHS LiHWM abo ckacyBaHHS MOKYMKK, WO Chif,
obroBoptoBaTy 6e3nocepeHbO 3 NpoaaBLeM. Lia rapaHTis Takox BKoYae 3amiHy 3anyacTuH, SKLO B
060x BuNagkax BUpiG ekcniyaTyBaBcs BiANOBIAHO 40 PeKOMeHRAaLil, 3a3HaYeHNX Y LibOMY KEPIBHULTBI, i
1oro He Byno BiAPEMOHTOBAHO CTOPOHHIMM haxiBUsMU, HE ynoBHOBaXkeHUMYU koMnaHieto B&B TRENDS,
S.L. . FapaHTis He NOLMPIOETLCA Ha 3an4YacTuHK, AKi NigAaTLCA eKkcnnyartauinHoMy 3Hocy. Lia rapaHTia
He BMnuBae Ha NpaBa cnoxueaya 3rigHo 3 ymoBamu Oupektusun 1999/44/EC ans kpaiH — uneHis
E€sponeincbkoro Cotoay.

3ACTOCYBAHHS FAPAHTII

KnieHTn 3060B’s13aHi 38’83aTNCS 3 CEPBICHNM LIEHTPOM, ynoBHOBaxeHUM komnanieto B&B TRENDS, S.L.
Ha NpoBeEeHHs1 PEMOHTY BMPOOGIB.

Byab-ski MaHinynsuii 3 Bupobom daxisLsimu, He ynoBHoBaxxeHMMM komnaHieto B&B TRENDS,

S.L., Hegbane abo HeuUinboBe BUKOPUCTaHHSA BUpODY Npu3BeayTh 4O BTPATU rapaHTii. FapaHTiinHe
obcnyroByBaHHst 0iLiiHO BBe3eHOro B YkpaiHy BUpoby HafaeTbCs 3@ YMOBW HafjlaHHS CrioXuBavemM
OOKyMeHTa npo npuadaHHs. B YkpaiHi Takum gokymMeHTOM Moxe ByTu KacoBui, dpickanbHWM, ToBapHUI
Yek, BMAATKOBa HakmnagHa abo iHWWin BCTAHOBMNEHWIA 3aKOHOAABCTBOM (hiCKanbHWUIA JOKYMEHT, SKWI
nigTBepxaye Aaty npuabaHHs 3a3HavyeHoro Bupooy.

KopuctyBay 3060B’si3aHuin 36epiraTv 4OKYMEHT Npo npuadaHHsa Bupoby, Wob nonerwumTi npouec
BVMKOHAHHS rapaHTiiHMX pobiT. [ns OTPUMaHHS TEXHIYHOTO 1 NiCNANPOAaXHOro 0BCyroByBaHHs B
YkpaiHi, cnig nepegaty 3anuT y To4Ky npogaxy, Ae 6yno BUKOHaHO MOKYMNKy ToBapy, abo yTO4YHUTU
iHbopmaLito 3 nicnsinpogaxHoro o6¢nyroByBaHHA Ha canTi www.zelmer.com
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Mscopy6ka / M'acopy6ka

Series: ZMM

Mod: ZMM4045B / ZMM4080B / ZMM4048B / ZMM4055B / ZMM4050B
220-240V~ 50/60Hz NOM 350W MAX 1900W

Type: SHGL806A / SHGL806 / SHGL806 / SHGL806 / SHGL806

Made in China / CaenaHo B KnuTae / 3pobneHo B Kutai

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluia, 24 - P1. Ca N'Oller

08130 Santa Perpétua de Mogoda

(Barcelona) - Espaia 08/2020

www.zelmer.com




