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Instrukcja obstugi




Instrukcja dotyczgca bezpieczenstwa

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegac
podstawowych zasad bezpieczenstwa, w tym ponizszych:

PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCJE.

- Nie dotykaj gorgcych powierzchni. Uzywaj uchwytéw lub pokretet. Uzywaj reka-
wic kuchennych lub uchwytéw do garnkéw.

- W celu ochrony przed porazeniem pradem elektrycznym nie nalezy zanurzac
przewodu, wtyczek ani urzgdzenia w wodzie lub innym ptynie.

- To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz
osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, psychicznych lub umystowych
lub osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli otrzymaty one wskazowki
lub instrukcje dotyczace uzytkowania urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia. Dzieci nie powinny bawic sie produktem. Czyszczenie i konserwacja
nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

- Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

- Nieuzywane urzgdzenie nalezy odtgczyc¢ od zasilania przed czyszczeniem. Przed
zatozeniem lub zdjeciem czesci oraz przed czyszczeniem urzgdzenia nalezy
odczeka¢, az ostygnie.

- Nie uzywaj zadnego urzgdzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczkg, ani po
jego awarii lub uszkodzeniu w jakikolwiek sposdb. Zanie$ urzgdzenie do wykwali-
fikowanego technika w celu sprawdzenia, naprawy, regulacji elektrycznej lub
mechanicznej.

- Uzywanie akcesoriow niezalecanych przez producenta urzadzenia moze
spowodowac obrazenia.

- Nie uzywaj produktu na zewnatrz.

- Przewdd nie moze zwisa¢ z krawedzi stotu lub blatu ani dotyka¢ gorgcych
powierzchni.

- Nie umieszczaj produktu w poblizu gorgcego palnika gazowego lub elektryczne-
g0, ani w rozgrzanym piekarniku.

- Podczas przenoszenia urzadzenia nalezy zachowac szczeg6lng ostroznosc.

- Zawsze najpierw podtgczaj wtyczke do urzgdzenia, a nastepnie podtgcz prze-
wod do gniazdka Sciennego. Aby odtgczy¢ urzadzenie, nalezy wytgczyc je, a
nastepnie wyjg¢ wtyczke z gniazdka Sciennego.

- Nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.

- Przed wiozeniem zywnosci nalezy upewnic¢ sie, ze pojemnik znajduje sie w
odpowiednim potozeniu.

- Upewnij sie, ze pojemnik jest bezpiecznie zablokowany we frytkownicy podczas
jej pracy.

- Do frytkownicy nie wolno wktadac zbyt duzych produktéw spozywczych ani
metalowych przyboréw kuchennych.



- Pozar moze wystgpi¢, jesli frytkownica jest przykryta lub dotyka tatwopalnego
materiatu, w tym zaston, draperii, $cian itp. podczas pracy. Podczas pracy urza-
dzenia nie nalezy przechowywac na nim zadnych przedmiotéw.

- Nie nalezy czyscic¢ urzadzenia metalowymi zmywakami. Kawatki moga oderwac
sie od podktadki i dotkng¢ czesci elektrycznych, powodujac ryzyko porazenia
pradem.

- Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas uzywania pojemnikéw wyko-
nanych z materiatéw innych niz metal lub szkto.

- Nie nalezy przechowywac we frytkownicy zadnych materiatéw poza akcesoria-
mi zalecanymi przez producenta.

- We frytkownicy nie wolno umieszcza¢ zadnych z ponizszych materiatéw (tj.
papieru, kartonu, plastiku itp.).

- Nie przykrywaj tacki ani zadnej czesci frytkownicy folig metalowg, poniewaz
spowoduje to przegrzanie frytkownicy,

- Nacisniecie przycisku zasilania w dowolnym momencie procesu gotowania
spowoduje wytgczenie urzgdzenia.

OSTRZEZENIE: Frytkownica nie bedzie dziata¢, jesli pojemnik nie zostanie catko-
wicie wsuniety.

UWAGA: Po smazeniu nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas obcho-
dzenia sie z gorgcym pojemnikiem, tacg i zywnoscia.

- To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego.

DODATKOWE WAZNE ZABEZPIECZENIA

UWAGA NA GORACE POWIERZCHNIE: To urzadzenie generuje ciepto i ulatniaja-
cg sie pare podczas uzytkowania. Nalezy podja¢ odpowiednie srodki ostrozno-
$ci, aby zapobiec ryzyku poparzenia, pozaru lub innych obrazen oséb lub uszko-
dzenia mienia.

UWAGA: Urzadzenie jest gorgce podczas pracy i utrzymuje ciepto przez pewien
czas po wytgczeniu. Zawsze uzywaj rekawic kuchennych podczas pracy z goracy-
mi materiatami i pozwdl metalowym czesciom ostygng¢ przed czyszczeniem.
Nie nalezy umieszcza¢ zadnych przedmiotéw na urzgdzeniu podczas jego pracy
lub gdy jest ono gorace.

- Wszyscy uzytkownicy tego urzgdzenia muszg przeczytac i zrozumiec niniejszg
instrukcje obstugi.

- Przewdd tego urzadzenia powinien by¢ poditgczony wytgcznie do gniazdka
elektrycznego 220-240 V~.

- Jesli urzadzenie zacznie dziata¢ nieprawidtowo podczas uzytkowania, nalezy
wyciggnac pojemnik z korpusu. Nastepnie wyjmij wtyczke z gniazdka sciennego.
Nie uzywaj ani nie prébuj naprawia¢ nieprawidtowo dziatajgcego urzgdzenia.

- Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

- Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez produ-
centa, jego przedstawiciela serwisowego lub osoby o podobnych kwalifikacjach.



- Przewdd zasilajacy nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci i niemowlat, aby
uniknac ryzyka porazenia prgdem elektrycznym i zadtawienia.

- Frytkownice nalezy umiesci¢ na ptaskiej, odpornej na wysoka temperature
powierzchni robocze;j.

- Nie zastaniaj wylotu powietrza ani wlotéw powietrza z tytu i po bokach frytkowni-
cy zadnymi przedmiotami.

- Podczas pracy urzadzenie nalezy trzymac w odlegtosci co najmniej 4 cali od $cian
lub innych przedmiotéw.

- Do wyciggania pojemnika nalezy zawsze uzywac¢ uchwytu.

- OSTRZEZENIE: Po zakohczeniu smazenia nalezy umiesci¢ pojemnik na ptaskiej,
odpornej na wysokg temperature powierzchni.

OSTRZEZENIE: Przepetnienie pojemnika moze spowodowac uszkodzenie frytkow-
nicy i powazne obrazenia ciata.

- Nigdy nie nalezy przenosi¢ frytkownicy zawierajgcej gorgcg zywnos¢. Przed prze-
niesieniem nalezy pozostawi¢ produkt do ostygniecia.

- Zachowaj szczegblng ostroznos¢ podczas wyjmowania pojemnika lub usuwania
gorgcego ttuszczu.

UWAGI DOTYCZACE WTYCZKI

To urzadzenie jest wyposazone we wtyczke spolaryzowang (jedno ostrze jest
szersze od drugiego). Jesli wtyczka nie pasuje do gniazdka, nalezy jg odwrdcic. Jesli
nadal nie pasuje, nalezy skontaktowac sie z wykwalifikowanym elektrykiem. Nie
nalezy w zaden sposéb modyfikowad wtyczki.

UWAGI DOTYCZACE PRZEWODU

- Nalezy zapewni¢ kroétki przewod zasilajacy (lub odtgczany przewdd zasilajacy),
aby zmniejszy¢ ryzyko wynikajgce z zaplatania sie lub potkniecia o dtuzszy prze-
wod.

- Dluzsze odtgczane przewody zasilajgce lub przedtuzacze sg dostepne i moga by¢
uzywane pod warunkiem zachowania ostroznosci.

- Jesli uzywany jest odtgczany przewdd zasilajacy lub przedtuzacz:

a) oznaczone parametry elektryczne przewodu lub przedtuzacza powinny by¢ co
najmniej tak wysokie, jak parametry elektryczne urzgdzenia,

b) jesli urzagdzenie jest uziemione, przedtuzacz powinien by¢ 3-zytowym przewo-
dem z uziemieniem,

c) dtuzszy przewdd powinien by¢ utozony w taki sposéb, aby nie zwisat nad blatem
lub stotem, gdzie moze by¢ pociggniety przez dzieci.

OSTRZEZENIE O PLASTYFIKATORACH

PRZESTROGA: Aby zapobiec migracji plastyfikatoréw na wykonczenie blatu, stotu
lub innych mebli, nalezy umiesci¢ nieplastikowe podktadki lub maty miedzy urza-
dzeniem a wykonczeniem blatu lub stotu. Niezastosowanie sie do tego zalecenia
moze spowodowac przyciemnienie wykonczenia; mogg pojawic sie trwate plamy
lub zacieki.



ZASILANIE ELEKTRYCZNE

Jesli obwdd elektryczny jest przecigzony innymi urzadzeniami, urzgdzenie moze
nie dziata¢ prawidtowo. Powinno by¢ podtgczone w oddzielnym obwodzie

elektrycznym od innych urzadzen.

Opis produktu

1 - Ekran dotykowy

2 - Korpus frytkownicy

2 - Pojemnik z uchwytem Cool Touch

4 - Wyloty powietrza

5 - Przewdd zasilajacy z wtyczka polaryzacyjng
6 - Nozki antyposlizgowe

7 - Nieprzywierajgca taca

Specyfikacja

Nr modelu: DEM-KZ120W
Maksymalna objetos¢: 7,51

Moc znamionowa: 1700 W

Zakres temperatur: 75-200°C
Napiecie znamionowe: 220-240 V~
Zakres czasu: 1-60 min
Czestotliwos¢ znamionowa: 50-60 Hz
Wymiary: 420*310*%360 mm

Zawartos¢ opakowania

Frytkownicy bezttuszczowa x1, Instrukcja obstugi x1, Nieprzywieralna taca x1



Schemat elektryczny
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Podtgcz przewdd do gniazdka Sciennego, a przycisk zasilania zacznie migac.

1. Nacisnij przycisk zasilania. Podswietli sie panel sterowania.

2. Nacisnij dowolny przycisk menu funkgji, aby wyswietli¢ zaprogramowany czas i
temperature. Po wybraniu zagdanego ustawienia wstepnego mozna nacisngc przy-
cisk START/STOP.

3. Po podswietleniu wybranej opcji ustawien wstepnych nacisnij przycisk STAR-
T/STOP, aby rozpoczg¢ smazenie.

Przyciski sterowania timerem

Po wybraniu dowolnej zaprogramowanej funkcji i w dowolnym momencie dziata-
nia, mozna dostosowac czas gotowania naciskajgc +, aby wydtuzyc¢ lub -, aby skro-
cic¢ czas.

Przyciski regulacji temperatury

Po wybraniu dowolnej zaprogramowanej funkcji i w dowolnym momencie dziata-
nia, mozna réwniez dostosowac temperature gotowania poprzez przyciski + i -.

Wybor funkcji MENU - 8 ustawien zaprogramowanych do wyboru: Air Fry, Roast,
Broil, Bake, Keep Warm, Reheat, Pizza, French Fries.

FUNKCJE CZAS (MIN) TEMPERATURA (°C)
UST. DOMYSLNA  ZAKRES TEMP. DOMYSLNA  ZAKRES
Air Fry 25 min 1-60 min 200°C 85-200°C
Roast 35 min 1-60 min 200°C 175-200°C
Boil 20 min 1-30 min 200°C /
Bake 25 min 1-60 min 175°C 85-200°C
Keep Warm 60 min 1-60 min 85°C 75-100°C
Reheat 6 min 1-60 min 125°C 85-200°C
Pizza 15 min 1-60 min 180°C 85-200°C

French Fries 26 min 1-60 min 180°C 85-200°C



WAZNE! W zalezno$ci od wielkosci i/lub gestosci zywnosci moze by¢ konieczne
uzycie termometru do miesa w celu sprawdzenia postepu gotowania po uptywie
ustawionego czasu. Jesli potrzeba wiecej czasu, gotuj w krétkich odstepach czasu,
az potrawa bedzie gotowa.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢, a nastepnie podgrzaé pusty pojem-
nik. Zaleca sie podgrzewanie naczynia przez 10 minut w temperaturze 200°C.

- Temperature i czas pieczenia mozna dostosowac do wiasnych upodoban, aby
uzyskac rézne smaki potraw.

- Podczas grillowania ryb zaleca sie pokrojenie ich na mate kawatki w celu szybkie-
g0 upieczenia.

Przed pierwszym uzyciem

- Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i etykiety z wnetrza i na zewnatrz
frytkownicy. Sprawdz, czy pod i wokét pojemnika nie znajduje sie zadne opakowa-
nie.

- Frytkownica jest dostarczana z pojemnikiem do smazenia zamknietym
wewnatrz korpusu frytownicy. Mocno chwy¢ uchwyt pojemnika, aby go wysuna¢
i umiesci¢ na ptaskiej, czystej powierzchni.

- Umyj pojemnik do smazenia i tace w wodzie z mydtem o temperaturze 10°C.

- NIE ZANURZAJ KORPUSU FRYTOWNICY W WODZIE. Wytrzyj korpus frytownicy
wilgotng szmatka. Doktadnie wysusz wszystkie czesci.

- Aby zapewni¢ doktadne dopasowanie tacki, upewnij sie, ze wszystkie 4 gumowe
koncoéwki sg na swoim miejscu.

UWAGA: Podczas pierwszego uzycia frytkownica moze wydziela¢ delikatny
zapach. Jest to normalne zjawisko i nie wptywa na smak.




Instrukcja obstugi

OSTRZEZENIE! Frytkownica nie powinna by¢ uzywana do gotowania wody oraz
do smazenia w gtebokim ttuszczu.

- Umies¢ frytkownice na ptaskiej, odpornej na ciepto powierzchni roboczej, w
poblizu gniazdka elektrycznego.

- Mocno chwy¢ uchwyt pojemnika do smazenia, aby go wysung¢ i umiesci¢ na
ptaskiej, czystej powierzchni.

- Umies$¢ tace do smazenia w podstawie pojemnika.

- Wt6z zmontowany pojemnik do frytkownicy. Zawsze upewnij sie, ze pojemnik
do smazenia jest catkowicie wsuniety.

- Podtacz przewdéd do gniazdka sciennego. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i na
czarnym tle pojawi sie przycisk zasilania. Naci$nij przycisk zasilania. Panel stero-
wania podswietli sie.

- Nacisnij przycisk funkgji i wybierz zadang opcje.

- Po podswietleniu wybranej opcji nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpoczg¢
gotowanie.

WAZNE: Jesli nie zostanie nacisniety zaden przycisk, frytkownica pozostanie w
trybie czuwania przez 5 minut.

Obstuga reczna

1. Aby wyregulowaé¢ domyslny czas smazenia, nacisnij przycisk + lub - po lewej
stronie panelu sterowania, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas w odstepach co 1
minute, od 1 do 60 minut.

- Aby wyregulowa¢ domysing temperature smazenia, nacisnij przycisk + lub -
(zakres od 80°C do 200°C; zmiana o 5°C).

- Gdy na wyswietlaczu cyfrowym pojawi sie zgdany czas i temperatura, nacisnij
przycisk START/STOP, aby wigczy¢ frytkownice. Rozpocznie sie odliczanie czasu.
Temperatura i pozostaty czas pojawig sie na wyswietlaczu cyfrowym.

- Aby wytgczy¢ frytkownice w dowolnym momencie lub zresetowac czas, wystar-
czy nacisna¢ przycisk zasilania.

UWAGA: Aby natychmiast przerwa¢ smazenie, w dowolnym momencie wyciggnij
pojemnik do smazenia z korpusu. Po ponownym witozeniu pojemnika smazenie
zostanie wznowione.

- Gdy pozostaty czas osiggnie 00:00, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat "END"
(Koniec) i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy informujgcy o tym, ze gotowanie zosta-
to zakonczone.



8 FUNKCJI

(Air Fry | Roast | Broil | Bake | Keep Warm | Reheat | Pizza | French Fries)

- Aby uzy¢ opcji MENU, wystarczy nacisngc ikone zgdanej funkgji.

- Gdy ikona zadanej opcji menu funkcji miga, nacisnij przycisk START/STOP, aby
wigczy¢ frytkownice.

UWAGA: Objetos¢, gestos¢ i waga zywnosci bedg mialy wptyw na catkowity czas
gotowania. Pamietaj, ze smazenie mniejszych partii spowoduje krotszy czas goto-
wania i wyzszg jakos$¢ zywnosci.

WAZNE: Zawsze sprawdzaj zywnos$¢ w potowie czasu gotowania, aby okresli¢ osta-
teczny czas gotowania i temperature.

- Aby wyregulowac czas podczas pracy, nacisnij + lub - po lewej stronie panelu
sterowania, aby zwiekszy¢ lub zmniejsza¢ czas w odstepach co 1 minute do 60
minut.

Nacisnij + lub - po prawej stronie panelu sterowania, aby dostosowaé temperature
w odstepach co 5°C.

ZAWSZE UZYWA] TERMOMETRU DO MIESA, ABY UPEWNIC SIE, ZE MIESO, DROB |
RYBY SA DOKEADNIE UGOTOWANE PRZED PODANIEM.

UWAGA:

- Smazenie mniejszych partii spowoduje krétszy czas gotowania i wyzszg jakos¢
zywnosci. Dostosuj temperature i czas smazenia.

- Oile zywnos¢ nie jest wstepnie zapakowana i naoliwiona, aby uzyskaé przyrumie-
nione i chrupigce potrawy, wszystkie potrawy powinny by¢ lekko naoliwione przed
smazeniem.

Konserwacja urzgdzenia

To urzadzenie wymaga niewielkiej konserwacji. Nie zawiera czesci, ktére mogg by¢
naprawiane przez uzytkownika. Wszelkie czynnosci serwisowe wymagajgce
demontazu muszg by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego specjaliste.

Przechowywanie

- Przed przechowywaniem nalezy upewni¢ sie, ze frytkownica jest odtgczona od
zasilania, a wszystkie jej czesci sg czyste i suche.

- Nigdy nie przechowuj frytkownicy, gdy jest gorgca lub mokra.

- Pojemnik do smazenia nalezy przechowywa¢ wewnatrz frytkownicy.

- Frytkownice nalezy przechowywaé w pudetku lub w czystym i suchym miejscu.



Rozwigzywanie problemow

PROBLEM

Frytkownica nie
dziata.

Zywnos¢ nie jest
upieczona.

Jedzenie nie jest
rownomiernie
usmazone.

Pojemnik nie
wsuwa sie
prawidtowo do
korpusu
frytkownicy.

Biaty dym

wydobywa sie z
frytkownicy.

Frytki nie sg
rownomiernie
usmazone / nie
sg chrupigce.

PRZYCZYNA

Frytkownica nie jest
podtaczona do zasilania.

Frytkownica wytgczyta sie.

Pojemnik jest przepetnio-
ny.

Pojemnik jest przepetnio-
ny.

Pojemnik jest przepetnio-
ny.

Pojemnik jest przepetnio-
ny.

Surowe frytki zawieraja
zbyt duzo wody.

ROZWIAZANIE

- Podtacz przewod do gniazdka Sciennego.
- Aby rozpoczg¢, nacisnij przycisk zasilania.
- Upewnij sie, ze pojemnik jest catkowicie
wiozony do korpusu frytkownicy.

- Smaz mniejsze partie zywnosci.

- Potrzgsnij zywnoscig 2x lub 3x podczas
gotowania.

- Zwieksz temperature.

- Zwieksz czas smazenia.

- Smaz mniejsze partie zywnosci.

- Natéz lekka, rownomierng warstwe oleju w
sprayu na zywnos¢ przed smazeniem.

- Wstrzasnij zywnoscig 2x lub 3x podczas
gotowania.

- Smaz mniejsze porcje jedzenia.

- Frytkownica nie wigczy sie, dopoki
pojemnik nie zostanie catkowicie wtozony do
korpusu frytkownicy.

- Namocz, optucz i catkowicie osusz ziemniaki
przed smazeniem.
- Uzywaj Swiezych produktow.

- Uzyj czystego recznika kuchennego do
owiniecia i doktadnego osuszenia ziemnia-
kéw przed dodaniem oleju.

- Pokroj ziemniaki na mniejsze kawatki.



Czyszczenie i konserwacja

OSTRZEZENIE! Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy odczeka¢, az frytkow-
nica catkowicie ostygnie.

- Odtacz frytkownice od zasilania. Wyjmij pojemnik do smazenia. Przed czyszcze-
niem upewnij sie, ze pojemnik do smazenia i tacka catkowicie ostygty. Uzyj Srod-
kowego otworu tacy do smazenia, aby podniesc¢ tace i wyjac jg z pojemnika.

- Umyj pojemnik i tace w goragcej wodzie z mydtem. Nie uzywaj metalowych przy-
borow kuchennych ani Sciernych Srodkdéw czyszczacych, poniewaz moga one
uszkodzi¢ powtoke nieprzywierajaca.

- Pojemnik i tace mozna my¢ w zmywarce. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy
umiescic¢ je w gérnej pétce zmywarki.

- Przetrzyj korpus frytkownicy miekka, niescierng wilgotng Sciereczka, aby go
wyczyscic.
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Ochrona $rodowiska

Zuzyty sprzet elektroniczny oznakowany zgodnie z dyrektywa Unii Europejskiej, nie moze by¢
umieszczany facznie z innymi odpadami komunalnymi. Podlega on selektywnej zbiérce i
recyklingowi w wyznaczonych punktach. Zapewniajac jego prawidtowe usuwanie, zapobiegasz
potencjalnym, negatywnym konsekwencjom dla $rodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego.
System zbierania zuzytego sprzetu zgodny jest z lokalnie obowigzujgcymi przepisami ochrony
$rodowiska dotyczacymi usuwania odpaddw. Szczegdtowe informacje na ten temat mozna
uzyska¢ w urzedzie miejskim, zaktadzie oczyszczania lub sklepie, w ktérym produkt zostat
zakupiony.

Produkt spetnia wymagania dyrektyw tzw. Nowego Podejscia Unii Europejskiej (UE), dotycza-
cych zagadnien zwigzanych z bezpieczenstwem uzytkowania, ochrong zdrowia i ochrong $rodo-
wiska, okreslajgcych zagrozenia, ktére powinny zosta¢ wykryte i wyeliminowane.

Niniejszy dokument jest ttumaczeniem oryginalnej instrukgcji obstugi, stworzonej przez produ-
centa.

Szczegbtowe informacje o warunkach gwarancji dystrybutora / producenta dostepne na
stronie internetowej https://serwis.innpro.pl/gwarancja

Produkt nalezy regularnie konserwowac (czysci¢) we wilasnym zakresie lub przez
wyspecjalizowane punkty serwisowe na koszt i w zakresie uzytkownika. W przypadku braku
informacji o koniecznych akcjach konserwacyjnych cyklicznych lub serwisowych w instrukcji
obstugi, nalezy regularnie, minimum raz na tydzien ocenia¢ odmienno$¢ stanu fizycznego
produktu od fizycznie nowego produktu. W przypadku wykrycia lub stwierdzenia jakiejkolwiek
odmiennosci nalezy pilnie podja¢ kroki konserwacyjne (czyszczenie) lub serwisowe. Brak
poprawnej konserwacji (czyszczenia) i reakcji w chwili wykrycia stanu odmiennosci moze
doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia produktu. Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia wynikajgce z zaniedbania.



