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Kuchenka MIKIOTAIOWE | wyobra sobie mosliwosa
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WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY PRZECZYTAC | ZACHOWAC NA WYPADEK
KONIECZNOSCI UZYCIA W PRZYSZOSCI.
OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywaé kuchenki, jes
drzwiczki lub ich uszczelnienie sg uszkodzone — usterki
muszg najpierw zosta¢ naprawione przez wykwalifikowang ,
0sobe.

OSTRZEZENIE: Wykonywanie czynnosci serwisowych
I naprawa urzadzenia wymagajaca zdjecia pokrywy
chronigcej przed promieniowaniem mikrofalowym

przez osoby niewykwalifikowane moze by¢ bardzo .
niebezpieczne.

OSTRZEZENIE: Piyny i pozostata zywnos¢ nie moga byé
podgrzewane w szczelnie zamknigtych pojemnikach, gdyz
grozi to wybuchem.

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzystaé z kuchenki '
mikrofalowej bez nadzoru dorostych wytgcznie po
wyjasnieniu im, jak bezpiecznie obstugiwac to urzadzenie,
oraz jakie ryzyko wigze sie z jego niewtasciwym
uzytkowaniem.

Urzadzenie 1o jest przeznaczone wytacznie do uzytku

domowego i nie jest przeznaczone do uzywania:

* W pomieszczeniach kuchennych w skiepach, biurach i
innych miejscach pracy;

* w budynkach rolniczych;

¢ Przez Klientow hoteli, moteli ani innych miejscach
oferujgcych zakwaterowanie;

* W pensjonatach.

Nalezy uzywac wytgcznie naczyn odpowiednich do

stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

Podgrzewanie zywnosci w plastikowych lub papierowych

pojemnikach powinno odbywac sie pod Scistym nadzorem

uzytkownika ze wzgledu na ryzyko zaptonu.

Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona do

podgrzewania jedzenia i napojow. Suszenie jedzenia

| ubran oraz podgrzewanie mokrych gabek, obuwia,

wilgotnych Sciereczek i podobnych rzeczy grozi

obrazeniami, zaptonem i pozarem.

W przypadku zauwazenia dymu kuchenke nalezy

wytaczyC i odtgczy¢ od zrddta zasilania; pozostawic

drzwiczki kuchenki zamkniete w celu zduszenia ptomienia.
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Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowe;
moze w niektorych przypadkach dojs¢ do opdznionego
gwattownego wrzenia, dlatego nalezy ostroznie obchodzic
sie z naczyniem.

Przed podaniem zawartos¢ butelek i stoiczkow z
jedzeniem dla dzieci nalezy wymieszac Iub wstrzagsngc
oraz sprawdzi¢ temperature, aby unikng¢ poparzenia.
Jajek w skorupkach i catych jajek na twardo nie nalezy
podgrzewac w kuchenkach mikrofalowych, poniewaz
moga one eksplodowac nawet po zakonczeniu
podgrzewania.

Kuchenke nalezy regularnie czyScic i usuwac z niej
wszelkie pozostatosci jedzenia.

Nadmierne zabrudzenie kuchenki moze spowodowac
uszkodzenie jej powierzchni i skrocic czas eksploatacii
urzadzenia lub doprowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacii.
Kuchenka jest przeznaczona do uzywania wytgcznie

na blacie (jako urzadzenie wolnostojace). Nie wolno
umieszczac urzadzenia w szafce.

Nie mozna uzywac metalowych pojemnikdw na zywnosg i
napoje gotowania w kuchence mikrofalowe;.

Podczas wyjmowania pojemnikdw z urzgdzenia nalezy
uwazac, aby nie przesunac tacy obrotowej.

Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy uzywac myjki
parowe.

Urzadzenia nie nalezy czysci¢ strumieniem wodly.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do instalacji w
pojazdach drogowych, przyczepach itp.

Osoby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej
lub umystowej, badz o niedostatecznym doswiadczeniu i
wiedzy (np. dzieci) nie powinny korzystac z urzadzenia bez
nadzoru lub przeszkolenia w zakresie obstugi przez inng
0sobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Nie wolno dopusci¢, by dzieci bawity sie urzadzeniem.
Dzieci powyzej 8. roku zycia i 0soby 0 ograniczone
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowe,

badz o niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy moga
korzysta¢ z urzagdzenia jedynie pod nadzorem lub po
przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej obstugi i zagrozen.
Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem. Dzieci moga
przeprowadzac czyszczenie i konserwacje urzadzenia
wylgcznie pod nadzorem osoby doroste.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa uszkodzony przewod
zasilajgcy musi zosta¢ wymieniony przez producenta,

W autoryzowanym serwisie lub przez wykwalifikowang
0sobe.
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Urzadzenie nalezy umiesci¢ we wiasciwej pozyciji i na
odpowiedniej wysokosci, aby zapewnic dostep do komory
kuchenki i przyciskow sterowania.

Przed uzyciem kuchenki po raz pierwszy nalezy wigczy¢
ja na 10 minut z umieszczonym wewnatrz naczyniem z
woda.

Gdy z kuchenki dobiegajg dziwne hatasy, czu¢

dziwny zapach lub wydobywa sie z niego dym, nalezy
natychmiast odigczy¢ zasilanie i skontaktowac sie z
najblizszym punktem serwisowym.

Kuchenke mikrofalowg nalezy ustawi¢ w poblizu wolnego
gniazdka elektrycznego.

OSTRZEZENIE: dzieci moga korzystag z trybu fgczonego
wytacznie pod nadzorem osob dorostych ze wzgledu na
bardzo wysokg temperature gotowania.

Urzadzenie nagrzewa sie w czasie pracy. Nalezy
zachowac odpowiednie Srodki ostroznosci w celu
unikniecia kontaktu z elementami grzejnymi wewnatrz
kuchenki.

OSTRZEZENIE: podczas pracy urzadzenia fatwo
dostepne czesci moga sie nagrzewac. Nie nalezy
pozwala¢ matym dzieciom zbliza¢ sie do urzadzenia.
Do czyszczenia szklanych drzwiczek kuchenki nie wolno
uzywaé srodkdw zawierajgcych sktadniki scierne lub
ostrych szczotek metalowych, poniewaz moga one
zarysowac powierzchnie, co moze doprowadzi¢ do
pekniecia szyby.

Nie nalezy uzywa¢ myjki parowej.

OSTRZEZENIE: W celu unikniecia ryzyka porazenia
pradem elektrycznym, przed wymiang zarowki nalezy
odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

r W celu unikniecia przegrzania urzadzenia nie nalezy

umieszczac za dekoracyjnymi drzwiczkami.
OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia tatwo
dostepne czesci nagrzewajg sie.

Nalezy zachowa¢ odpowiednie Srodki ostroznosci w celu

1 uniknigcia kontaktu z elementami grzejnymi.

Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny korzystac z
urzadzenia wytgcznie pod statg kontrolg.
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PRZESTROGA: nalezy nadzorowac proces gotowania.
Krotkotrwate gotowanie nalezy nadzorowac przez caty
Czas jego trwania.

W czasie pracy urzadzenia drzwiczki i zewnetrzna
powierzchnia moga sie nagrzewac.

Powierzchnie kuchenki nagrzewajg sie podczas pracy
urzadzenia.

Powierzchnie nagrzewajg sie w czasie uzytkowania.
Urzadzenie nie zostato zaprojektowane z myslg o
wspdtpracy z zewnetrznym minutnikiem lub oddzielnym
systemem zdalnego sterowania.

Dzieci powyzej 8. roku zycia i 0soby 0 ograniczone;
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej,

badz o niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy moga
korzystac z urzadzenia jedynie pod nadzorem lub po
przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej obstugi i zagrozen.
Dzieciom nie wolno bawiC sie urzadzeniem. Dzieci moga
przeprowadzac czyszczenie i konserwacje urzgdzenia
wytgcznie pod nadzorem osoby dorostej i pod warunkiem
ukonczenia 8 lat.

Urzadzenie i przewody nalezy przechowywac w migjscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8. roku zycia.

Ogolne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

Wszelkie modyfikacje lub naprawy musza by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowany personel.

Korzystajac z funkcji mikrofaléwki, nie podgrzewac potraw lub cieczy zamknietych w
pojemnikach.

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywaé benzenu, rozpuszczalnika, alkoholu, myjki
parowej ani myjki wysokocisnieniowej.

Nie nalezy instalowaé piekarnika: blisko grzejnika lub fatwopalnych materiatdw; w
miejscach, ktdre sa wilgotne, ttuste, zakurzone lub narazone na bezposrednie dziatanie
promieni stonecznych lub wody; lub gdzie moze ulatniac sie gaz; lub na nieréwnej
powierzchni.

Urzadzenie nalezy wiasciwie uziemi¢, zgodnie z przepisami lokalnymi i krajowymi.
Nalezy regularnie usuwac substancje obce z bolcdw i stykdw wtyczki zasilania za
pomoga suchej szmatki.

Przewodu zasilajagcego nie wolno naciagac, nadmiernie zgina¢ ani stawia¢ na nim
ciezkich przedmiotow.

Jesli wystepuje wyciek gazu (propan, propan-butan itd.), nalezy natychmiast wywietrzy¢
pomieszczenie. Nie dotykaé przewodu zasilajacego.

Nie dotyka¢ przewodu mokrymi rekoma.

Gdy piekarnik jest wiaczony, nie nalezy go wytaczac przez odtaczenie przewodu
zasilajgcego.

Nie wktada¢ palcow lub substancii niewiadomego pochodzenia. Jesli substancje
niewiadomego pochodzenia dostana sie do piekarnika, nalezy odtaczy¢ przewdd
zasilajacy i skontaktowaé sie z lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.

Nie nalezy wywiera¢ nadmiernego nacisku na urzadzenie ani go uderzad.

Nie wolno stawiaé piekarnika na delikatnych przedmiotach.

Nalezy sie upewnic, ze napiecie zasilania, czestotliwos¢ i natezenie odpowiada
specyfikacji produktu.

Nalezy mocno wcisnaé wtyczke do gniazdka sciennego. Nie wolno korzystac z
rozgaleznikow, przediuzaczy ani transformatoréw pradu.

Nie wolno zawiesza¢ przewodu zasilajacego na metalowych przedmiotach. Nalezy
sprawdzié, czy przewdd znajduje sie pomiedzy przedmiotami lub za piekarnikiem.

Nie wolno uzywaé uszkodzonych wtyczek, przewoddw zasilajacych lub poluzowanych
gniazdek $ciennych. W przypadku uszkodzonych wtyczek zasilania lub kabli, nalezy
skontaktowaé sie z lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.

Urzadzenia nie wolno oblewa¢ ani bezposrednio spryskiwac woda.

Nie nalezy umieszczaé Zzadnych przedmiotéw wewnatrz urzadzenia, na nim ani na jego
drzwiczkach.
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Nie wolno rozpyla¢ na powierzchni kuchenki substancii lotnych, takich jak $rodek
owadobdjczy.

Nie nalezy przechowywaé materiatdw tatwopalnych w kuchence. Poniewaz opary
alkoholu moga zetknaC sie z goracymi czesciami piekarnika, nalezy zachowac ostroznosé
podczas podgrzewania potraw lub napojéw zawierajacych alkohol.

Dzieci mogtyby uderzy¢ sie w drzwiczki lub przytrzasna¢ sobie palce. Dzieci nie powinny
znajdowac sie w poblizu piekarnika podczas otwierania/zamykania drzwiczek.

Kuchenka mikrofalowa - ostrzezenia

Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowej moze w niektérych
przypadkach doj$¢ do opdznionego gwattownego wrzenia, dlatego nalezy zawsze
ostroznie obchodzi¢ sie z naczyniem. Nalezy zawsze odczekaé minimum 20 sekund
przed wyciggnieciem napoju z kuchenki mikrofalowej. Jesli to konieczne, miesza¢
podczas podgrzewania. Nalezy zawsze miesza¢ po zakoriczeniu podgrzewania.

W przypadku poparzenia nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami pierwszej
pomocy:

1. Zanurz oparzone miejsce w zimnej wodzie na co najmniej 10 minut.

2. Zat6z czysty, suchy opatrunek.

3. Nie nalezy smarowa¢ poparzonego miejsca kremami, tuszczami lub ptynami.

Aby unikna¢ uszkodzenia tacy lub podstawki, nie wolno wktadac ich bezposrednio po
gotowaniu do wody.

Nie nalezy wykorzystywaé urzadzenia do smazenia na gtebokim ttuszczu, poniewaz
nie mozna kontrolowac jego temperatury. Moze to doprowadzi¢ do nagtego wykipienia
goracego tluszczu.

Srodki ostroznosci dotyczace kuchenki mikrofalowe

Nalezy uzywac¢ wytacznie naczyn, ktére mozna bezpiecznie stosowa¢ w kuchence
mikrofalowej. Nie uzywac metalowych pojemnikow, zastawy ze ztotymi lub srebrnymi
zdobieniami, szpikulcow itd.

Nalezy usuna¢ druciane zamknigcia. Moga wystapi¢ wytadowania elektryczne.

Nie nalezy uzywac piekarnika do suszenia papieru lub odziezy.

Aby zapobiec nadmiernemu podgrzaniu lub przypaleniu jedzenia, dia mniejszych ilosci
pozywienia nalezy stosowac krotszy czas gotowania.

Nalezy trzymac kabel zasilania i wtyczke z dala od wody i zrédet ciepta.

Aby unikna¢ ryzyka eksplozji, nie nalezy ogrzewaé jajek w skorupkach lub na twardo. Nie
podgrzewac szczelnie zamknigtych lub zamknigtych prozniowo pojemnikow, orzechdw,
pomidordw itd.

Nie wolno zakrywac otwordw wentylacyjnych tkaning lub papierem. Urzadzenie moze
spowodowac zagrozenie pozarowe. Moze tez spowodowaé przegrzanie sie kuchenki i jej
automatyczne wytaczenie. Kuchenka pozostanie wytaczona do czasu wystarczajacego
jej ostygniecia.

Zawsze uzywaj rekawic kuchennych podczas wyciagania talerza.

Ptyny nalezy zamiesza¢ w czasie lub po zakoriczeniu podgrzewania. Po zakonczeniu
podgrzewania nalezy odczeka¢ co najmniej 20 sekund, aby unikng¢ gwattownego
wrzenia ptynu.

W czasie otwierania drzwiczek kuchenki nalezy zachowac od niej odleglos¢ wyciagnietej
reki w celu unikniecia poparzenia gorgcym powietrzem lub para.

Nie wolno wigcza¢ pustego piekarnika. Kuchenka mikrofalowa zostanie automatycznie
wylaczona na 30 minut ze wzgledow bezpieczenstwa. Zalecane jest pozostawianie w niej
szklanki z woda. Woda pochtonie mikrofale w razie przypadkowego wigczenia piekamika.
Kuchenke nalezy zainstalowac z zachowaniem odstepdw okreslonych w niniejszej
instrukcji obstugi. (Patrz Instalowanie kuchenki mikrofalowej.)

Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas podtgczania innych urzadzen elektrycznych w
poblizu piekarnika.

Srodki ostroznosci - dziatanie kuchenki mikrofalowej

Niestosowanie si¢ do ponizszych zasad bezpieczefistwa moze narazi¢ uzytkownika na
szkodliwe dziatanie promieniowania mikrofalowego.

¢ Nie wolno korzystac z piekarnika z otwartymi drzwiczkami. Nie nalezy manipulowac
przy blokadach zabezpieczajacych (zamki drzwi). Nie nalezy niczego wktada¢ do
otwordw blokad zabezpieczajgcych.

¢ Nie wolno umieszcza¢ zadnych przedmiotow miedzy drzwiczkami kuchenki a
plyta czotowa, ani dopuszczac do gromadzenia sie jedzenia lub resztek Srodkow
czyszczacych na powierzchniach uszczelniajgcych. Po kazdym uzyciu kuchenki
nalezy wytrze¢ drzwiczki i ich powierzchnie uszczelniajace najpierw wilgotna, a potem
suchg migkkg szmatka.

¢ Nie wolno wigczaé kuchenki, gdy jest ona uszkodzona. Nalezy korzysta¢ z kuchenki
wytacznie po naprawie przeprowadzonej przez wykwalifikowanego pracownika
serwisu.
Wazne: nalezy prawidiowo zamkna¢ drzwiczki kuchenki. Drzwi nie moga by¢
zgiete; zawiasy drzwi nie powinny by¢ uszkodzone lub poluzowane; uszczelki drzwi i
powierzchnie uszczelniajace nie moga by¢ uszkodzone.

o Wszystkie regulacje i naprawy musza by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego
pracownika serwisu.
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Ograniczona gwarancja

Firma Samsung obciazy uzytkownika kosztami za wymiane elementéw akcesoryjnych
lub naprawe uszkodzen kosmetycznych, jesli powstaly z winy uzytkownika. Powyzszy
warunek dotyczy nastepujacych uszkodzen.

e Drzwi, uchwytéw, panelu zewnetrznego, lub panelu sterowania, ktére sa
zdeformowane, porysowane lub uszkodzone.

e Uszkodzenie lub zgubienie takich elementow jak: taca, pierscien obrotowy, tacznik
lub druciana podstawka.

Nalezy uzywa¢ urzadzenia tylko zgodnie z jego zamierzonym przeznaczeniem opisanym

w niniejszej instrukcji obstugi. Ostrzezenia i wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

umieszczone w tej instrukcji nie obejmuja wszystkich warunkow i sytuacii, z ktorymi

moze zetknaC sie uzytkownik. Podczas instalacii, konserwacii i obstugi urzadzenia nalezy

zachowac szczegdlng ostroznosc i zdrowy rozsadek.

Poniewaz przedstawiona instrukcja obstugi dotyczy réznych modeli, funkcje Twojej

kuchenki mikrofalowej moga sie nieznacznie rozni¢ od tych opisanych w niniejszej

instrukcji. Dodatkowo, nie wszystkie znaki ostrzegawcze moga mie¢ zastosowanie. W

przypadku jakichkolwiek pytar lub uwag nalezy sie skontaktowa¢ z najblizszym centrum

serwisowym Samsung lub uzyska¢ pomoc i informacje online na stronie www.samsung.

com.

Uzywaj kuchenki wytacznie do podgrzewania jedzenia. Urzadzenie jest przeznaczone

wylacznie do uzytku domowego. Nie podgrzewac zadnego rodzaj tkaniny lub

poduszek wypetnionych ziarnem. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody

spowodowane niewtasciwym lub niepoprawnym uzyciem urzadzenia.

W celu unikniecia uszkodzenia powierzchni kuchenki i niebezpiecznych sytuacii, piekarnik

powinien by¢ zawsze czysty i dobrze utrzymany.

Definicja grupy produktu

Jest to urzadzenie z grupy 2, klasy B ISM. Definicja grupy 2 obejmuje wszystkie
urzadzenia ISM, w ktérych przypadku energia o czestotliwosci radiowej jest wytwarzana
rozmyslnie lub wykorzystywana w formie promieniowania elektromagnetycznego do
obrébki materiafu, obrébki typu EDM i spawania tukowego.

Jako urzadzenie Klasy B, jest ono wiasciwe do uzytku w gospodarstwach domowych

i lokali podfaczonych bezposrednio do sieci niskiego napiecia, ktéra dostarcza prad do
budynkdw wykorzystywanych w celach mieszkaniowych.

Prawidtowe usuwanie produktu
(zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

(Dotyczy krajow, w ktérych stosuije sie systemy segregacii
odpadoéw)

To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub
dokumentacji oznacza, ze po zakoriczeniu eksploatacii nie
nalezy tego produktu ani jego akcesoriow (np. tadowarki,
zestawu sfuchawkowego, przewodu USB) wyrzucaé wraz ze
zwyklymi odpadami gospodarstwa domowego. Aby unikna¢
szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi
wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, prosimy

0 oddzielenie tych przedmiotéw od odpaddéw innego typu
oraz 0 odpowiedzialny recykling i praktykowanie ponownego
wykorzystania materiatdw.

W celu uzyskania informacii na temat miejsca i sposobu
bezpiecznego dla $rodowiska recyklingu tych przedmiotow,
uzytkownicy w gospodarstwach domowych powinni
skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, w ktérym
dokonali zakupu produktu, lub z organem wiadz lokalnych.
Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowaé sie ze swoim
dostawca i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu ani
jego akcesoriow nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami
komercyjnymi.

Aby dowiedzie¢ sie wiecej o deklaracjach srodowiskowych firmy Samsung oraz
0 konkretnych zobowigzaniach wynikajacych z przepiséw dotyczacych produktu
(np. rozporzadzenie REACH, WEEE, baterie) odwiedz: www.samsung.com/uk/
aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/
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Instalacia

AKCESORIA

W zaleznosci od modelu kuchenki mikrofalowej dostarczane sa rézne akcesoria, ktérych
mozna uzywac na rozne sposoby.

1.

Pierscien obrotowy — umieszczany na srodku kuchenki.
Przeznaczenie: Pierscien obrotowy podtrzymuje tace.

Taca obrotowa umieszczana na pierécieniu obrotowym

(Srodkowa czes¢ jest umieszczana na tgczniku).

Przeznaczenie: Taca obrotowa stanowi podstawowa
powierzchnie do gotowania i moze by¢
tatwo wyjmowana w celu wyczyszczenia.

Wysoka i niska podstawa, umieszczane na tacy

obrotowe.

Przeznaczenie: Metalowe podstawy moga by¢ uzywane
do przygotowywania dwach potraw
jednoczesnie. Matg potrawe mozna
umiesci¢ na tacy obrotowej, a druga
- na podstawie. Druciane podstawy
moga by¢ uzywane do grillowania,
gotowania konwekcyjnego oraz
gotowania w trybie taczonym.

Talerz teflonowy, patrz strona 24.

Przeznaczenie: Teflonowy talerz stuzy do lepszego
przypiekania potraw w trybie taczonym
mikrofal lub grilla. Stuzy takze do
przygotowywania na krucho ciast i
spodow do pizzy.

MIEJSCE MONTAZU

o Wybra¢ ptaska i pozioma powierzchnig okoto 85 cm
nad podtoga. Powierzchnia powinna mie¢ wytrzymatosc
odpowiednia do ciezaru kuchenki.

e Zapewnic przestrzen na wentylacje: co najmniej 10 cm
od tylnej Scianki i po obu stronach oraz 20 cm od gory.

85om
od podiogi

§

~

//

10cm
po bokach

¢ Nie nalezy instalowac kuchenki mikrofalowej w goracych lub wilgotnych miejscach,

na przyktad w poblizu innej kuchenki mikrofalowej lub kaloryfera.

o Nalezy przestrzegac parametrow technicznych kuchenki. Jesli zajdzie taka potrzeba,

nalezy uzywaé wylacznie zatwierdzonych przediuzaczy.

*  Przed pierwszym uzyciem kuchenki mikrofalowej nalezy przetrze¢ jej wnetrze i

uszczelnienie drzwiczek zwilzong szmatka.

TACA OBROTOWA

VIOVIVLSNI 20

Wyjmij wszystkie elementy opakowania z wnetrza kuchenki.
Zainstaluj pierscien obrotowy i tace obrotowa. Upewnij sie,
ze taca obraca sie swobodnie.
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konsenwacia

CZYSZCZENIE

Regularne czyszczenie kuchenki zapobiega gromadzeniu sie zanieczyszczen wewnatrz
urzadzenia i na nim. Nalezy zwrdcic szczegding uwage na drzwiczki, ich powierzchnie
uszczelniajgce, tace obrotowa i pierscien obrotowy (w zaleznosci od modelu).

Jesli drzwiczki z trudnoscia sie otwieraja lub zamykaja, najpierw nalezy sprawdzic, czy
na uszczelnieniach drzwiczek nie ma zanieczyszczen. Do czyszczenia wewnetrznych i
zewnetrznych powierzchni kuchenki nalezy uzywac migkkiej szmatki nasaczonej woda z
mydtem. Dobrze wyptucz i osusz.

Usuwanie z wnetrza kuchenki ucigzliwych zabrudzen o nieprzyjemnym zapachu

1. W pustej kuchence na tacy obrotowej umiesci¢ szklanke rozciericzonego soku
cytrynowego.

2. Podgrzewa¢ przez 10 minut na petnej mocy.
3. Po zakonczeniu cyklu zaczekac do ostygniecia kuchenki. Nastepnie otworzy¢
drzwiczki i wyczysci¢ komore.

Czyszczenie kuchenek z obrotowym elementem grzejnym

Aby wyczysci¢ goma czes¢ komory kuchenki, mozna
obrécié element grzejny 0 45° w ddt, jak pokazano na
rysunku. Utatwi to czyszczenia gornej powierzchni komory.

7

)

Po zakoriczeniu czyszczenia nalezy przywrdcié element
grzejny do pierwotnego potozenia.

/\ PRZESTROGA

e Drzwiczki i uszczelnienia drzwiczek powinny by¢ zawsze czyste, aby zapewni¢
ich poprawne otwieranie i zamykanie. W przeciwnym razie moze to spowodowac
skrocenie okresu uzywania kuchenki.

e Nie wolno wlewa¢ wody do otworéw wentylacyjnych kuchenki.
e Do czyszczenie nie wolno uzywaé srodkéw Sciernych ani substancji chemicznych.

e Wneke kuchenki nalezy wyczysci¢ za pomoca roztworu tagodnego detergentu po
kazdym uzyciu. Aby unikna¢ poparzenia, przed czyszczeniem nalezy zaczekac, az
kuchenka ostygnie.

WYMIANA (NAPRAWA)

A\ OSTRZEZENIE

Kuchenka nie zawiera zadnych czesci nadajacych si¢ do wymiany przez uzytkownika. Nie

wolno samodzielnie probowac¢ naprawiaé urzadzenia lub wymienia jego elementow.

o Jedli zawiasy, uszczelki drzwiczek lub drzwiczki ulegng uszkodzeniu, nalezy
skontaktowac sie z wykwalifikowanym technikiem lub lokalnym centrum serwisowym
firmy Samsung w celu uzyskania pomocy.

e Aby wymienic¢ zardwke, nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym
firmy Samsung. Nie wolno przeprowadzac¢ wymiany samodzielnie.

e Jesli obudowa zewnetrzna kuchenki ulegnie uszkodzeniu, najpierw nalezy odtaczy¢
przewdd zasilajgcy od Zrédta zasilania i skontaktowaé sie z lokalnym centrum
serwisowym firmy Samsung.

KONSERWACJA W OKRESIE DLUGOTRWALEGO
NIEUZYWANIA URZADZENIA

W przypadku nieuzywania kuchenki przez diuzszy czas nalezy wytaczy¢ przewdd
zasilajacy i przenies¢ kuchenke do suchego, wolnego od kurzu miejsca. Kurz i wilgoé
moga mie¢ negatywny wplyw na dziatanie kuchenki.
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cechy piekamika

PIEKARNIK PANEL STEROWANIA
© @ @ ® ©
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1. UCHWYT DRZWICZEK 7. TACA OBROTOWA

2. DRZWICZKI 8. LACZNIK

3. OTWORY WENTYLACYJNE 9. PIERSCIEN OBROTOWY

4, ELEMENT GRZEJINY 10. OTWORY BLOKADY

5. OSWIETLENIE BEZPIECZENSTWA

6. ZATRZASKI DRZWICZEK 11. PANEL STEROWANIA L ES\?YClSK FUNKCJI GOTOWANIA SLIM g Eggg:gi f/ll‘:iKHéLOFALE
2. PRZYCISK AUTOMATYCZNE GOTOWANIE ~ 10. PRZYCISK TRYB LACZONY
3. PRZYCISK ZDROWE GOTOWANIE 11. PRZYCISK Wk./WYL. TACY
4. PRZYCISK ROSNIECIE CIASTA/JOGURT OBROTOWEJ
5. PRZYCISK SZYBKIE ROZMRAZANIE 12. POKRETEO WIELOFUNKCYJNE
6. PRZYCISK AUTOMATYCZNE 13. PRZYCISK BLOKADA

PODGRZEWANIE/GOTOWANIE RODZICIELSKA

7. PRZYCISK GOTOWANIE KONWEKCYJINE  14. PRZYCISK STOP/EKOLOGICZNY
15. PRZYCISK START/+30s
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korzystanie 7z kuchenki

JAK DZIALA KUCHENKA MIKROFALOWA

Mikrofale to fale elektromagnetyczne o wysokiej czestotliwosci, ktdrych energia umozliwia
gotowanie lub podgrzewanie pozywienia bez zmiany jego postaci lub koloru.
Kuchenki mikrofalowej mozna uzywac do:

® rozmrazania,

e podgrzewania,

e gotowania.

Zasada gotowania.

1. Mikrofale generowane przez magnetron ulegaja odbiciom
wewnatrz kuchenki i rozprzestrzeniaja sie réwnomiernie,
padajgc na pozywienie obracajgce sie na tacy. Dzieki temu
pozywienie jest przygotowywane réwnomiernie.

2. Mikrofale sg pochfaniane przez pozywienie do glebokosci
okoto 2,5 cm. Proces jest kontynuowany, gdyz temperatura
rozprasza sie wewnatrz pozywienia.

3. Czas przygotowania zalezy od uzytego pojemnika i
wiasciwosci pozywienia:
e jlosci i gestosci,
e zawartosci wody,
e temperatury poczatkowej (zamrozone czy

niezamrozone).

E] Poniewaz wnetrze pozywienia jest gotowane/podgrzewane dzieki zjawisku
rozproszenia temperatury, proces jest kontynuowany nawet po wyjeciu pozywienia
z kuchenki. Nalezy zatem przestrzegac czasow przygotowania okreslonych w
przepisach oraz w niniejszej instrukcji, aby zapewnic:
e rdwnomierne przygotowanie czesci wewnetrznej i zewnetrznej pozywienia;
e rdwng temperature we wszystkich czesciach pozywienia.

SPRAWDZANIE POPRAWNOSCI DZIALANIA KUCHENKI

Ponizsza procedura pozwala w dowolnej chwili sprawdzié, czy kuchenka dziafa
poprawnie. W przypadku watpliwosci nalezy zapoznac sie z rozdziatem ,Rozwigzywanie
problemoéw” na stronach 37-38.

Kuchenka musi by¢ podtaczona do odpowiedniego gniazdka elektrycznego.
Taca obrotowa musi by¢ wiozona na swoje miejsce w kuchence. W przypadku
korzystania z innego poziomu mocy niz maksymalny (100 % - 900 W) zagotowanie
wody zajmuije wiecej czasu.

Otwdrz drzwiczki kuchenki przy uzyciu uchwytu po prawej stronie drzwiczek.

Umies¢ szklanke wody na tacy obrotowej. Zamknij drzwiczki.

Naciénij przycisk START/+30s i ustaw czas na 4 lub 5 minut,
<D /+30s naciskajac przycisk START/+30s odpowiednig liczbe razy.
START Efekt:  Kuchenka bedzie podgrzewala wode przez 4 lub
I:] 5 minut. Po tym czasie woda powinna zawrzec.
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USTAWIANIE GODZINY

GOTOWANIE/PODGRZEWANIE

Po wigczeniu zasilania na ekranie wyswietli sie automatycznie ,88:88, a nastepnie
,12:00".

Ustaw aktualny czas. Godzina moze by¢ wyswietlana w formacie 24- lub 12-godzinnym.

Zegar nalezy ustawi¢ w nastepujacych przypadkach:
* przy pierwszej instalacji kuchenki mikrofalowej,
® po awarii zasilania.

Nalezy pamietac o zaktualizowaniu ustawien zegara po przejsciu na czas letni lub
Zimowy.

1. Naci$nij pokretto wielofunkcyjne.

2. Obroc¢ pokretto wielofunkeyjne, aby ustawic format
wyswietlania godziny (12-godzinny lub 24-godzinny).

3. Nacisnij pokretto wielofunkcyjne, aby zakonczy¢
konfiguracie.

4. Obrdc pokretto wielofunkeyjne, aby ustawi¢ godzine.

5. Nacisnij pokretto wielofunkcyjne.

6. Obrdc pokretto wielofunkcyjne, aby ustawic¢ minuty.

7. Po wyswietleniu wiasciwej godziny nacisnij pokretto
wielofunkcyjne, aby uruchomi¢ zegar.
Efekt: Godzina jest wyswietlana zawsze, gdy kuchenka
mikrofalowa nie jest uzywana.

Ponizsza procedura opisuje sposob gotowania i podgrzewania pozywienia.

Nalezy ZAWSZE sprawdzaé ustawienia gotowania przed pozostawieniem kuchenki
bez nadzoru.

Otwdrz drzwiczki. Umies¢ jedzenie na srodku tacy obrotowej. Zamknij drzwiczki. Nigdy

nie wigczaj pustej kuchenki mikrofalowe;.

A 1. Nacisnij przycisk Microwave (Mikrofal).
Microwave Efekt: Zostang wyswietlone nastepujace informacie:
(tryb mikrofal)

A

2. Obracaj pokretto wielofunkcyjne do momentu
wyswietlenia odpowiedniego poziomu mocy.

7/”"@\+ Nacisnij wéwczas pokretto wielofunkcyjne, aby ustawi¢
Q poziom mocy.

o Jedli nie ustawisz poziomu mocy w ciagu 5 sekund,
ustawienie czasu etapu gotowania zmieni sig
automatycznie.

POy 3. Ustaw czas gotowania, obracajgc pokretto
¥ \ wielofunkcyjne.
Q Efekt: Zostanie wyswietlony czas przygotowania.
4. Nacisnij przycisk START/+30s.
Efekt: W kuchence zapali sig Swiatto, a taca zacznie sie
obracac. Kuchenka rozpocznie prace, a po jej
Or+30s zakorczeniu:

START e Wyemitowany zostanie sygnat dzwigkowy, a

na wyswietlaczu 4 razy zamiga symbol

L,End (Koniec)”.

Nastepnie kuchenka bedzie nadawata sygnat
dzwigkowy co minute.
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POZIOMY MOCY | CZAS PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

DOSTOSOWYWANIE CZASU PRACY

Funkcja regulacji poziomu mocy umozliwia dostosowanie ilosci rozproszonej energii, a w
rezultacie czasu wymaganego do ugotowania lub podgrzania pozywienia, w zaleznosci

od jego rodzaju i ilosci.

Do wyboru jest sze$¢ poziomdw mocy.

Mozesz zwigkszy¢ czas gotowania, naciskajac przycisk START/+30s. Kazde nacisniecie
dodaje 30 sekund do czasu gotowania.

e Mozna réwniez w dowolnej chwili sprawdzi¢ postep przygotowania potrawy,
otwierajgc drzwiczki, oraz

Czasy przygotowania podawane w przepisach oraz w niniejszej instrukcji odpowiadaja
okreslonym dla nich poziomom mocy.

Jesli zostanie wybrany...

Czas przygotowania musi zostac...

WYZSZy pOziom mocy
nizszy poziom mocy

zmniejszony
zwigkszony

MC28A5135CK-EQ_DE68-04699E-00_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 14

Poziom mocy Warto$é procentowa Moc wyjsciowa *  Wydtuzy¢ pozostata lloS¢ czasu przygotowania.
WYSOKI 100 % 900 W Aby wydtuzy¢ czas gotowania podczas gotowania, nacisnij
PODWYZSZONY 67% 600 W /+30s przycisk START/+30s jeden raz na kazde dodatkowe
Z START
SREDNI 50 % 450 W 30 sekund.

- o ° I:] e Przykfad: Aby wydtuzy¢ czas o trzy minuty, nacisnij przycisk
OBNIZONY 33% 300 W 9

- START/+30s sze$C razy.

ROZMRAZANIE 20 % 180 W ! — - - >
NISKI 1% 100 W mo Wystarczy obrdci¢ pokretto wielofunkceyjne, aby ustawic czas

y + gotowania.
e Obrd¢ pokretto w prawo, aby wydtuzy¢ czas gotowania, lub
w lewo, aby skrdcic czas gotowania.

ZATRZYMYWANIE PRACY KUCHENKI

Prace kuchenki mozna zatrzyma¢ w dowolnej chwili, aby:
e sprawdzi¢ stan pozywienia,
e przelozy¢ lub zamieszac pozywienie,
e odstawi¢ pozywienie do ostygniecia.

Aby zatrzyma¢ prace . . -
kuchenki... Wykonaj nastepujace czynnosci...
Na chwile Na chwile: Otwérz drzwiczki lub naciénij raz przycisk
STOP/ECO (STOP/EKOLOGICZNY).
' Efekt: Gotowanie zostanie zatrzymane.
Aby wznowi¢ gotowanie, ponownie zamknij drzwiczki i
naciénij przycisk START/+30s.
Catkowicie Catkowicie: Nacisnij raz przycisk STOP/ECO
(STOP/EKOLOGICZNY).
Efekt: Gotowanie zostanie zatrzymane.
Jedli chcesz anulowac ustawienia gotowania, ponownie
naciénij przycisk STOP/ECO (STOP/EKOLOGICZNY).
Polski - 14
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USTAWIANIE TRYBU OSZCZEDZANIA ENERGII

Piekarnik dysponuije trybem oszczedzania energii.

e Nacisnij przycisk STOP/ECO (STOP/EKOLOGICZNY).
© /8 Efekt:  Wyswietlacz zostanie wylgczony.

STOP ECO e Aby wytaczy¢ tryb oszczedzania energii, otworz drzwiczki
S lub naciénij przycisk STOP/ECO (STOP/EKOLOGICZNY).
Na wyswietlaczu pojawi sie biezacy czas. Kuchenka jest
gotowa do uzycia.

Funkcja automatycznego oszczedzania energii
Jezeli podczas wybierania ustawieri urzadzenia lub pracy w tymczasowym trybie
zatrzymania nie zostanie wybrana zadna funkcja, ustawienie zostanie anulowane, a
po 25 minutach zostanie wyswietlony zegar.
Jesli drzwiczki sg otwarte, lampa kuchenki jest wytaczana po 5 minutach.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI GOTOWANIA SLIM FRY

3. Wybierz rodzaj gotowanego jedzenia, obracajac i naciskajac
pokretto wielofunkcyjne.
Aby uzyskac informacje dotyczace roznych
zaprogramowanych ustawien, zapoznaj si¢ z tabela na
nastepnej stronie.
Nacisnij pokretto wielofunkcyjne, aby wybrac rodzaj
pozywienia.

/©

/@ 4. Wybierz wielkos¢ porciji, obracajac pokretto
wielofunkcyjne.

5. Nacisnij przycisk START/+30s.

Funkcja Slim Fry umozliwia korzystanie z 12 fabrycznie zaprogramowanych czaséw
gotowania.

Nie ma potrzeby ustawiania czasu gotowania i poziomu mocy.

Kategorig gotowania Slim Fry mozna ustawi¢ za pomoca przycisku funkcji Slim Fry.

Najpierw umies¢ potrawe na srodku tacy obrotowej i zamknij drzwiczki.

Nalezy ZAWSZE uzywac przyboréw kuchennych, ktére moga by¢ bezpiecznie
uzywane w kuchenkach mikrofalowych i tradycyjnych. Najlepsze sa naczynia
szklane i ceramiczne, poniewaz umozliwiajg swobodny przeptyw mikrofal przez
potrawe. Podczas dotykania sktadnikow znajdujacych sie w kuchence ZAWSZE
uzywaj rekawic ochronnych, poniewaz moga one by¢ bardzo gorace.

1. Nacisnij przycisk Slim Fry.
B Slim Fry

2. Wybierz rodzaj jedzenia. Aby to zrobi¢ obrdé i nacisnij
pokretto wielofunkcyjne.
1) Ziemniaki/Warzywa
2) Owoce morza
3) Kurczak

o

Ponizsza tabela przedstawia 12 automatycznych programéw smazenia funkcji Slim Fry.

Zawiera ona ilosci potraw oraz odpowiednie instrukcje.

Smazenie bedzie wymagato mniejszej ilosci oleju w poréwnaniu ze smazeniem
we frytkownicy, a przygotowane w ten sposéb potrawy beda smaczne. Programy
wykorzystuja potaczenie dziatania konwekgji, grzatki gérmej i energii mikrofalowej.
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1. Ziemniaki/Warzywa

2. Owoce morza

Wielkos¢ . Symbol/ Wielkosé .
Symbol/Potrawa porcj Instrukcje Potrawa et Instrukcje
1-1 300-350 g | Mrozone frytki roztoz réwnomiemie na calym talerzu 2-1 200-250 g | Utéz mrozone panierowane krewetki réwnomiernie na catym
Mrozone frytkiz | 450-500 g | teflonowym. Umie$¢ talerz na niskiej podstawie. W przypadku Mrozone 300-350 g | talerzu teflonowym. Umie$c talerz na niskiej podstawie.
piekarnika 450-500 g obrd¢ po uslyszeniu sygnatu dzwigkowego. krewetki Odczekaj 1-2 minuty.
Esﬁ;r:ﬂgmr/zayggzti\t;;izbé;?;z?;vigi?é (z};ifgrigk:bﬁggéfa) 2-2 200-250 g | Utdz panierowane kotlety rybne réwnomiernie na calym talerzu
Brak sygnalu d2wiekowego w przypacku 300-350 g Kotlety rybne | 300-350 g tggonol\(/vyr?.QUmlest(: talerz na niskiej podstawie.
Po zakoriczeniu pieczenia odstaw na 1-2 minuty. f‘ze aj‘ e minuy. — - —
1-2 200-250 g | Ut62 mrozone krokiety ziemniaczane réwnomiemie na calym 23 100-150g | Uiz panierowane kiazki kalmarowe rownormiernie na cafym
. . o L . Smazone 200-250 g | talerzu teflonowym. Umiesc talerz na niskiej podstawie.
Mrozone krokiety | 300-350 g | talerzu teflonowym. Umiesc talerz na niskiej podstawie. Odczekai 1-2 minut
ziemniaczane Odczekaj 1-2 minuty. kalmary ] Y.
1-3 300-350 g | Wybierz twarde lub $rednio twarde ziemniaki i umyj. Obierz 3. Kurczak
Domowe frytki 450-500 g | ziemniaki i pokrdj je w stupki o grubosci 10 x 10 mm. Namocz ST
je w zimnej wodzie (przez 30 min). Osusz je recznikiem, zwaz Symbol/ Wlelko"sc Instrukcje
i posmaruj oliwg z oliwek (5 g). Roziz frytki rownomiernie na Potrawa porcji
calym talerzu teflonowym. Umie$¢ talerz na niskiej podstawie. 3-1 200-250 g | Utdz kawalki kurczaka réwnomiernie na catym talerzu teflonowym.
W przypadku 450-500 g obro¢ po ustyszeniu sygnatu Mrozone 300-350 g | Umies¢ talerz na niskiej podstawie. Odwrdé po ustyszeniu sygnatu
dzwigkowego. Nacisnij przycisk Start, aby kontynuowac. kawatki dzwiekowego. Nacisnij przycisk Start, aby kontynuowag.
(Kuchenka bedzie kontynuowa¢ gotowanie, jesli potrawa nie kurczaka (Jesli nie odwrdcisz frytek, kuchenka bedzie dziatad przez caly
zostanie obrdcona). Brak sygnaiu dzwiekowego w przypadku czas). Odstaw na 1-2 minuty.
300-350 g. Po zakoriczeniu pieczenia odstaw na 1-2 minuty. 3.2 200-250 g | Zwaz udka, posmaru je Olejem i posyp przyprawami.
1-4 200-250 g | Umyj ziemniaki normalnej wielkosci i pokrdj je w odki. Skrop Udka 300-350 g | Rozmiesc je réwnomiernie na wyzszej podstawie.
Kawatki 300-350 g | oliwa i posyp przyprawami. Ut6z je na talerzu przecieta czescia kurczaka 400-450 g | Odwrdé po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego.
ziemniakow 400-450 g | ku dotowi. Umies¢ talerz na wyzszej podstawie. Kuchenka przerwie dziatanie. Nacisnij przycisk Start, aby
QOdstaw na 1-3 minuty. kontynuowac. Odstaw na 1-3 minuty.
1-5 100-150 g | Réwnomiernie rozprowadz mrozone panierowane krgzki 3-3 200-250 g | Zwaz skrzydelka kurczaka, posmaruj je olejem i posyp
Mrozone krazki | 200-250 g | cebulowe lub mrozone panierowane krazki kalmarowe na Skrzydetka 300-350 g | przyprawami. Rozmies¢ je rownomiemie na wyzszej podstawie.
cebulowe talerzu teflonowym. Umie$¢ talerz na niskiej podstawie. kurczaka Odwrd¢ po usltyszeniu sygnatu dzwiekowego.
Odstaw na 1-2 minuty. Kuchenka przerwie dziatanie. Nacisnij przycisk Start, aby
1-6 100-150 g | Umyj cukinie i pokrdj ja w plastry. Posmaruj 5 g oliwy i posyp kontynuowac. Odstaw na 1-2 minuty.
Plastry cukinii 200-250 g | przyprawami. Utz plastry réwnomiernie na talerzu i umies¢

talerz na wyzszej podstawie. Odwro¢ po ustyszeniu sygnatu
dzwigkowego. Nacisnij przycisk Start, aby kontynuowac.
(Jesli nie odwrdcisz frytek, kuchenka bedzie dziatac przez caly
czas). Odstaw na 1-2 minuty.
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA

Funkcja automatycznego gotowania umozliwia korzystanie z 8 fabrycznie

. ‘ Symbol/ Wielkos¢ .

zaprogramowanych czasow gotowania. Potrawa porcji Instrukcje

Nie wymagaja one ustawiania czasu gotowania ani poziomu mocy.

Tryb automatycznego gotowania mozna dopasowag za pomoca pokretta wielofunkcyjnego. 1 150-250 g | Wlej napdj (o temperaturze pokojowej) do ceramicznej

Najpierw umiesé potrawe na $rodku tacy obrotowej | zamknij drzwiczki. Napoje fiizanki Iub qubka. Podgrzewaj b"jz przykrycia.

D) Naley uswac vk 4 Kig bezoi dla kuchenek mikiofal h Posta\{v na‘srot.iku tacy obrotowej. lPozostaw w
alezy uzywac tylko naczyn, ktdre sg bezpieczne dla kuchenek mikrofalowych. pozycii stojace] wewnatrz kuchenki. Wymieszaj przed
& 1. Naciéni przycisk Sensor (Automatyczne gotowanie). rozpoczeciem i po uptynieciu czasu oczekiwania. Zachowaj
Sensor ostroznosé przy wyjmowaniu naczynia z napojem (patrz
: instrukcje bezpieczenstwa dotyczace gotowania ptynow).
@ 2. Wybierz rodzaj gotowanego pozywienia, obracajac pokretio Odstaw na 1-2 minuty.
TN wielofunkeyjne. Opis fabrycznie zaprogramowanych ustawier 2 200-500 g | Oplucz i oczy$¢ Swieze warzywa, na przyklad brokuly, i
Q mozna znalez¢ w tabeli na nastepnej stronie. Naciénij pokretto Rozyczki przygotuj rozyczki. Roziéz j rownomiemie w szklanej misie
wielofunkcyjne, aby wybrad rodzaj pozywienia. brokutow z przykrywka. Dodaj 30-45 ml (2-3 tyzki stofowe) wody.
o . Umies¢ miske na srodku tacy obrotowe.
8 E?:Et?” przyﬁﬁckh:ﬁ?g;%o;me race. Po zakoficzen Gotuj pod przykryciem. Po ugotowaniu zamieszay.
I - P prace. o zaxonczeniu Program stuzy do przygotowywania brokutéw, pokrojonej
gotowanla: L cukinii, baktazana, dyni i papryki. Odstaw na 1-2 minuty.
D/+30s 1) Wyemitowane zostang 4 sygnaly dzwigkowe. : —
START 9) Kuchenka 3 razy przypomni sygnatem 3 200-500 g | Optucz 0czySC Swieze warzywa, na przyk.{ad ma(qh.ew,
:} tiwickowym (raz na minute) o zakoficzeniu Plastry nastgpnie potnij na réwne okragle plasterki. Umiesé je w
gotowania. marchwi szklarjej misie z przykrylvx{ka.
3) Nawyswietlaczu zostanie ponownie Dodaj 30-45 ml (2-3 fy2Ki stolowe) wody.
wygwietiona aktuaina godzina. Umlgsc miske na srodku tacy obrotoy\/ej. o
Gotuj pod przykryciem. Po ugotowaniu zamieszaj.

Nalezy uzywac tylko tych skiadnikéw, ktére mozna bezpiecznie podgrzewac w Program stuzy do przygotowywania plastréw marchwi,
kuchence mikrofalowej. rézyczek kalafiora i rzepy. Odstaw na 1-2 minuty.

Gdy temperatura wewnetrzna przekroczy 60 °C, na 3 minuty wigczy sie wentylator 4 200-500 g | Optucz i oczy$¢ Swieze warzywa, na przyklad rézyczki
chtodzacy. Do chwili schtodzenia kuchenki do odpowiedniej temperatury dla Roézyczki kalafiora, i przygotuj je. Rozidz ja réwnomiemie w szklanej
bezpiecznego uzycia trybu automatycznego gotowania nie mozna uzy¢ przycisku kalafiora misie z przykrywka.
automatyczne gotowanie. Dodaj 30-45 ml (2-3 tyzki stotowe) wody.

Ponizsza tabela przedstawia 8 programéw automatycznego gotowania. Zawiera ona Umies¢ miske na srodku tacy obrotowe;.

zalecane zakresy wag potraw, czynnosci po gotowaniu oraz odpowiednie instrukcje. Na Gotuj pod przykryciem. Po ugotowaniu zamieszaj.

poczatku programu na wySwietlaczu zostanie wyswietlony czas automatycznego gotowania. Program stuzy do przygotowywania brokutdw, pokrojonej

Po tym czasie czas gotowania i poziom mocy zostang obliczone automatycznie. Nastepnie cukinii, baktazana, dyni i papryki. Odstaw na 1-2 minuty.

wyswietli sie pozostaly czas gotowania. Proces gotowania jest kontrolowany przez system

czujnikéw dla wygody uzytkownika.

Wyjmujac, uzywaj rekawic ochronnych!
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Symbol/ Wielkos¢ .
. Instrukcje
Potrawa porcji
5 200-800 g | Optucz i oczys¢ ziemniaki, kazdy o wadze 200 g.
Ziemniaki w Posmaryj oliwa z oliwek i ponaktuwaj skorke nozem. Utz
mundurkach w okregu na tacy obrotowej. Odstaw na 2-3 minuty.
6 100-300 g | Uzyj duzego szklanego naczynia zaroodpomego z
Gotowanie pokrywka.
makaronu Dodaj wrzaca wode (4 razy), szczypte soli i dobrze
wymieszaj. Gotuj bez przykrycia. Po ugotowaniu
zamieszaj, a nastepnie starannie odced?.
Odstaw na 1-3 minuty.
7 200-400 g | Umiesé mini ravioli na gtebokim talerzu ceramicznym.
Mini Ravioli Umies¢ talerz na $rodku tacy obrotowe.
Przykryj plastikowa pokrywka. Odstaw na 2-3 minuty.
8 200-500 g | Posmaruj zimne kawatki kurczaka olejem i posyp
Kawatki przyprawami. Umies¢ skéra do dotu na niskiej podstawie.
kurczaka Po ustyszeniu sygnatu obréé na druga strone. Naci$nij
przycisk Start, aby kontynuowaé. Odstaw na 2-3 minuty.

Instrukcje dotyczace automatycznego gotowania

Czujnik umozliwia automatyczne przygotowywanie potraw, poniewaz wykrywa gazy

wydzielane przez gotowane pokarmy.

e Podczas gotowania wydzielaja sie gazy.

Automatyczny czujnik umozliwia okreslenie wiasciwego czasu i poziomu mocy na
podstawie wykrywanych gazéw. W ten sposéb eliminuje konieczno$¢ ustawiania
czasu gotowania i poziomu mocy przez uzytkownika.

e Kiedy podczas automatycznego gotowania pojemnik zostanie przykryty pokrywa lub
folig, automatyczny czujnik wykrywa gazy wydzielane po nasyceniu pojemnika para.

e Nakrotko przed zakonczeniem gotowania wyswietlany jest czas pozostaty do korica
procesu. Jesli jest to konieczne w tym momencie nalezy zamieszac lub obrécic
potrawe, aby zapewnic jej réwnomierne przygotowanie.

e Przed przygotowaniem potrawy z uzyciem programu automatycznego gotowania,
moze ona zostaé przyprawiona ziotami, przyprawami lub sosami. Uwaga — sdl i
cukier moga powodowac plamy spalenizny na potrawie. Dlatego te sktadniki nalezy
dodawa¢ po zakonfczeniu gotowania.

Przybory i pokrywa do gotowania automatycznego

Aby uzyskac najlepsze wyniki gotowania z uzyciem tej funkcji, nalezy przestrzegaé
wskazdwek dotyczacych wyboru odpowiednich pojemnikdw i pokryw, wskazanych
w schematach w niniejszej instrukcii.

Nalezy zawsze uzywac pojemnikdw, ktére mozna bezpiecznie stosowaé w
kuchenkach mikrofalowych i ich pokryw lub folii plastikowej. W przypadku folii
plastikowej nalezy odchyli¢ jeden naroznik, aby umozliwié wydostawanie sie pary w
odpowiednim tempie.

Nalezy zawsze uzywac pokrywy przeznaczonej do danego naczynia. Jesl naczynie
nie ma wtasnej pokrywy, nalezy uzy¢ folii plastikowej.

Pojemniki nalezy wypetnia¢ co najmniej do potowy.

Potrawy nalezy miesza¢ lub obracac pod koniec cyklu automatycznego gotowania,
gdy na wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie do ustawionego czasu.

Wazne

Po zainstalowaniu kuchenki i podtaczeniu jej do sieci elektrycznej nie nalezy wyciagac¢
przewodu zasilajacego z gniazdka. Aby zapewni¢ odpowiednia jakos¢ gotowanych
potraw, nalezy odczekac pewien czas wymagany do ustabilizowania czujnika gazu.
Nie nalezy uzywaé funkcji automatycznego gotowania przez caly czas. To znaczy po
jednym gotowaniu przy uzyciu tej funkcji nie nalezy rozpoczynaé kolejnego.
Kuchenke nalezy zainstalowac¢ w dobrze wietrzonym miejscu, aby zapewnic¢
odpowiednie chtodzenie i przeplyw powietrza oraz precyzyjng prace czujnika.

Aby zapewni¢ najlepsze wyniki gotowania, nie nalezy uzywac¢ automatycznego
czujnika, gdy temperatura otoczenia jest zbyt niska lub zbyt wysoka.

Nie nalezy uzywac lotnych detergentéw do czyszczenia kuchenki mikrofalowej. Gaz
powstaly po uzyciu takiego detergentu moze mie¢ niekorzystny wptyw na czujnik.
Nie nalezy umieszcza¢ kuchenki w poblizu urzadzer emitujacych gaz lub wysoki
poziom wilgoci, poniewaz takie warunki uniemozliwiajg prawidtowa prace
automatycznego czujnika.

Whneke kuchenki nalezy zawsze utrzymywac w czystosci. Rozlane plyny nalezy
zetrze¢ wilgotng Sciereczkg. Kuchenka jest przeznaczona wytgcznie do uzytku
domowego.
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI ZDROWE GOTOWANIE

Funkcja zdrowe gotowanie umozliwia korzystanie z 15 fabrycznie zaprogramowanych

Ponizsza tabela przedstawia ilosci i odpowiednie instrukcje 15 programéw funkcii

czasOw gotowania. zdrowe gotowanie. Sa to miedzy innymi Zboza/makaron (1), Warzywa (2) i Dréb/ryby
Nie ma potrzeby ustawiania czasu gotowania i poziomu mocy. (3).
Wielkos¢ porcji mozna ustawi¢, obracajac pokretto wielofunkcyjne. Wyjmuige zawarto$é kuchenki, uzywaj rekawic kuchennych.
E] Nalezy uzywac tylko tych skiadnikéw, ktdre mozna bezpiecznie podgrzewac w 1. Zboza/makaron
kuchence mikrofalowej. . - - :
Otworz drzwiczki. Umies¢ jedzenie na srodku tacy obrotowej. Zamknij drzwiczki. Sl aEE | DL e ] 5506
1-1 150-200 g Uzyj duzego szklanego naczynia
1. Nacisnij przycisk Healthy Cooking (Zdrowego Ryz brazowy 200-250 g zaroodpornego z pokrywka. Dodaj
Healthy Cooking gotowania). podwdjna ilos¢ zimnej wody. Gotuj pod
przykryciem.
. . . T Po uptywie czasu gotowania zamieszaj i
2. Wybierz rodzaj jedzenia, obracajac i naciskajac pokretto dodai 56l oraz ziola
A2 wielofunkcyjne. o tJ 510 minut
i Y 1) Zboza/makaron ostaw na o1 minuty. '
2) Warzywa 1-2 . 150-200 g Uzyj duzego szklanego naczynia ‘
3) Dréb/ryby Komosa ryzowa 200-250 g zarooqporhegq z pokrywka. Doda!
podwajng ilos¢ zimnej wody. Gotuj pod
. 3. Wybierz rodzaj gotowanego pozywienia, obracajgc pokretto przykryciem. Po uplywie czasu gotowania
_/%Jf wielofunkcyjne. Opis fabrycznie zaprogramowanych zamigszaj | dodaj sOl oraz ziofa.
Q ustawiern mozna znalez¢ w tabeli na nastepnej stronie. Odstaw na 1-3 minuty.
Napis’qij pokr@tlo wielofunkcyjne, aby wybrac rodzaj 1-3 100-150 g Uzy] duzego szkianego naczynia
pozywienia. Macaroni 200-250 g zaroodpornego z pokrywka. Dodaj
o 4. Wybierz wielko$¢ porcji, obracajac pokretto wrzaca wode (4 razy), szczypte soli i
¥ N wielofunkcyjne. dobrze wymieszaj. Gotuj bez przykrycia.
Q Po ugotowaniu zamieszaj, a nastepnie
starannie odced?.
5. Nacisnij przycisk START/+30s. Odstaw na 1-3 minuty.
Efekt: Jedzenie zostanie przygotowane zgodnie z
wybranym, fabrycznie zaprogramowanym
Oros ustawieniem. . . ‘
START e Zakonczenie gotowania zostanie
zasygnalizowane sygnatem dzwigkowym
oraz miganiem symbolu ,End (Koniec)” na
wyswietlaczu (4 razy). Nastepnie kuchenka
bedzie nadawata sygnat dzwiekowy co
minute.
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2. Warzywa

3. Drob/Ryby

podstawie. Odstaw na 1-2 minuty.
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Symbol/ Wielkos¢ I . Symbol/ Wielkos¢ .
- nstrukcje - Instrukcje
Potrawa porcji Potrawa porcji
21 200-250 g | Optucz i oczys¢ zielong fasolke. Roztéz ja 3-1 300-350 g | Optucz piersi z kurczaka i potéz na talerzu
Zielona 300-350 g | réwnomiernie w szklanej misie z przykrywka. W Piers$ z 400-450 g | ceramicznym. Owin folig do kuchenek
fasolka przypadku porcji 200-250 g dodaj 30 ml kurczaka mikrofalowych i ponaktuwaj ja. Umie$¢ naczynie na
(2 tyzki stotowe) wody, a w przypadku porciji tacy obrotowej. Odstaw na 2 minuty.
300-450 g dodaj 45 ml (3 fyzki stotowe) wody. 3-2 300-350 g | Optucz piersi z indyka | wiéz je do gtebokiego
Umies¢ miske na srodku tacy obrotowej. Gotuj pod Piers z indyka | 400-450 g | naczynia zaroodpornego. Owif folig do kuchenek
przykryciem. Po ugotowaniu zamieszgj. Odstaw na mikrofalowych i ponakiuwaj ja. Umiesé naczynie na
1-2 minuty. tacy obrotowej. Odstaw na 2 minuty.
22 100-150g | Optucz i oczys¢ szpinak. Umies¢ go w szklanej misie 3-3 300-350 g | Optucz piersi z kurczaka, zamarynuj je i poléz na
Szpinak 200-250 g | z przykrywka. Nie dodawaj wody. Umies¢ miske na Grillowane 400-450 g | wysokiej podstawie. Po ustyszeniu sygnatu obré¢ na
$rodku tacy obrotowej. Gotuj pod przykryciem. Po piersi z druga strone. Odstaw na 2 minuty.
ugotowaniu zamieszaj. Odstaw na 1-2 minuty. kurczaka
2-3 300-850 g | Umyj i obierz ziemniaki, pokrj je na pofowki i wioz 3-4 200-300 g | Rozi6z réwnomiernie filety ryone na wysokiej
Obrane 400-450g | je do szkianej misy z pokrywka. Dodaj 15-30 ml Filety rybne z | 400-500g | podstawce. Po ustyszeniu sygnatu obré¢ na druga
ziemniaki 500-550 g | (1-2 tyzki stotowe) wody. Po ugotowaniu zamieszaj. . strone. Odstaw na 1-2 minuty
Jedli gotowana jest wigksza llodci warzyw, zamieszaj grilla i — — —
je raz podczas gotowania. Odstaw na 3-5 minuty. 3-5 200-2509g | Roztoz rownomiernie stelk| zryby na vvyls,ok|ej
2-4 400-450 g | W6z $wiezg zapiekanke ziemniaczang do naczynia Grillowane 300-3509 | poastawce. Po uslyszeniu sygnatu 0broc na druga
Zapiekanka 800-850 g | zaroodpornego. Postaw na dolnej tacy. Odstaw na steki z tososia strong. Odstaw na 2 minuty.
ziemniaczana 2-3 minuty. 3-6 200-300 g | Posmaruj skore catej ryby (pstraga lub dorady)
2-5 100-150 g | Umyj baktazany i pokrdj je w plastry. Skrop olejem i Pieczonaryba | 400-5009 | olejem .i dgdaj Ziola oraz przyprawy. Utz ryoy -
Bakfazany z 200-250 g | posyp przyprawami. Roztéz réwnomiemie plasterki obzkt&ebleg przemwnyph kleru?kagh ,n,a W}:jSOkIeJ
grilla na wysokiej podstawie. Odwréé po ustyszeniu podstawce. o usfyszemu sygnaiu 0broc na druga
sygnatu dzwigkowego. Naciénij przycisk Start, strong. Odstaw na 3 minuty.
aby kontynuowac. (Jesli nie odwrdcisz plastréw,
kuchenka bedzie dziafa¢ przez caly czas). Odstaw
na 1-2 minuty.
2-6 400-450 g | Optucz i oczy$¢ pomidory. Pokrdj je na potdwki i
Pomidory z 600-650 g | umiesé w naczyniu zaroodpornym. Potéz na gérze
grilla troche tartego sera. Postaw naczynie na wysokiej
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI ROSNIECIA CIASTA/JOGURTU

Funkcja ro$nigcie ciasta/jogurt umozliwia korzystanie z fabrycznie zaprogramowanych

5 czaséw gotowania. Nie ma potrzeby ustawiania czasu gotowania i poziomu mocy.
Kategorie rosniecia ciasta/jogurtu mozna dopasowac, obracajac pokretto
wielofunkcyjne i naciskajac przycisk ro$nigcie ciasta/jogurt.

Najpierw umies¢ potrawe na rodku tacy obrotowej i zamknij drzwiczki. Symbol/Potrawa W";ﬂ:(g_sc Instrukcje
ji
Dough'Pn'mf/Yogm 1. TECIS:J) przycisk Dough Proof/Yogurt (Rosniecie ciasta/ 1-1 300-500 g | Umiesc¢ ciasto w misce odpowiedniej wielkosci na
qurt). Ciasto na pizze niskiej podstawie. Przykryj folig aluminiowa.
1-2 500-800 g | Umies¢ ciasto w misce odpowiednigj wielkosci na
o 2. Wybierz funkcje rosniecia ciasta lub jogurtu i nacisnij Ciasto drozdzowe niskie] podstawie. Przykryj folig aluminiowa.
P - -
| Y pokr;t{p vlwellofunkcy]ne. 1-3 600-900 g | Umiesc ciasto w misce odpowiedniej wielkosci na
1) Rosniecie ciasta Ciasto chlebowe niskiej podstawie. Przykryj folig aluminiowa.
2) Jogurt
3. Wybierz rodzaj gotowanego pozywienia, obracajac pokretto 2. Domowy jogurt
wielofunkeyjne. Numer programu mozna wybrag, Wielkosé
PN obracajgc pokretto wielofunkcyjne. Symbol/Potrawa " Instrukcje
| ! Aby uzyskac informacje dotyczace roznych porcjl
zaprogramowanych ustawien, zapoznaj sie z tabel na 2-1 500g | Przelej 150 g jogurtu natureinego do
nastepnej stronie. Naciénij pokretto wielofunkeyjne, aby Mate kubki 5 ceramicznych kubkow Iub matych szklanych
wybrad rodzaj pozywienia. S*?il:(éwé (pE Sg g W:aéSym&-. Dodlaik1 08 ITTI (
o . mleka do kazdego kubka. Uzyj mieka o
sr<;\21/+305 4. Nacisnj przycisk START/+30s. temperaturze pokojowej, 3,5 % thuszczu). Przykryj
S filizanki folig kuchenna i umiesc je w okregu na
tacy obrotowej. Po zakoriczeniu trzymaj przez
Taca obrotowa nie pracuje podczas gotowania jogurtu. g godzin w lodowce. o
a pierwszym razem zalecamy uzycie fermentu
jogurtowego.
2-2 500 g Zmieszaj 150 g jogurtu naturainego i 500 ml
Duza miska mileka UHT (o temperaturze pokojowej,
3,5 % tluszczu). Przelej catos¢ do szklanej miski.
Przykryj miske folig kuchenna i umiesc ja na tacy
obrotowej. Po zakoriczeniu trzymaj przez
6 godzin w lodéwce.
Za pierwszym razem zalecamy uzycie fermentu
jogurtowego.
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI SZYBKIEGO ROZMRAZANIA

Funkcja szybkie rozmrazanie umozliwiajg rozmrazanie miesa, drobiu, ryb, chleba, ciast W ponizszej tabeli przedstawiono poszczegdine programy funkcji szybkie rozmrazanie,
i owocow. Czas rozmrazania i poziom mocy sg ustawiane automatycznie. Wystarczy losci i odpowiednie zalecenia. Przed rozpoczeciem rozmrazania nalezy wyja¢ produkt z
wybra¢ odpowiedni program i okresli¢ wage. opakowania. Migso, dréb ub rybe nalezy umiescié na ptaskim talerzu szklanym, a chleb,
Nalezy uzywaé tylko pojemnikéw, ktére mozna stosowaé w kuchenkach clasto i owoce na papierze kuchennym.
mikrofalowych. Symbol/ | Wielkosé T
Otworz drzwiczki. UmieS¢ zamrozone jedzenie na talerzu ceramicznym, na srodku tacy Potrawa porcji )
obrotowej. Zamknij drzwiczki. 1 200-1500 g | Osfon brzegi folig aluminiowa. Po ustyszeniu sygnatu obréé
5% 1. Nacisnij przycisk Power Defrost (Szybkie rozmrazanie). Migso Migso na quQQ strqne. fen program jest odpowwedpl do
e rozmrazania wotowiny, baraniny, wieprzowiny, stekdw,
. miesa krojonego i mielonego. Odstaw na 20-90 minuty.
2 200-1500 g | Oston korice udek i skrzydetek folig aluminiowa. Po
2. Wybierz rodzaj gotowanego pozywienia, obracajac pokretto Drob ustyszeniu sygnatu obrd¢ dréb na druga strone. Ten
A wielofunkeyjne. Opis fabrycznie zaprogramowanych program jest odpowiedni do rozmrazania cafych
ustawiert mozna znalez¢ w tabeli na nastepnej stronie. kurczakdw, a takze kawatkow kurczaka.
Naci$nij pokretto wielofunkcyjne, aby wybra¢ rodzaj Odstaw na 20-90 minuty.
pozywienia. 3 200-1500 g | Ostori ogon ryby folig aluminiowa. Po ustyszeniu sygnatu
ho 3. Wybierz wielko$¢ porcji, obracajgc pokretto Ryby 0bro¢ rybe na druga strone. Ten program jest odpowiedni
N wielofunkeyjne. ' do rozmrazania catych ryb oraz filetéw rybnych. Odstaw na
20-80 minuty.
4 125-1000 g | Umies¢ chleb plasko na kawatku papieru kuchennego i
4. Nacisnij przycisk START/+30s. Chleb/ PO uslyszeniu sygnatu obrd¢ na druga strone. Potdz ciasto
Efekt: Ciasto na talerzu ceramicznym i — jesli to mozliwe — po ustyszeniu
sr<;\21/ SEE e Rozpocznie sie rozmrazanie. sygnafu obréé na druga strone. (Kuchenka dziata przez
D e Podczas rozmrazania kuchenka emituje caly czas i wylgcza sie po otwarciu drzwiczek.)
sygnat dzwigkowy, przypominajac o Ten program jest odpowiedni do rozmrazania wszystkich
koniecznosci obrécenia jedzenia. . rodzajow chleba krojonego lub cafego, a takze butek i
o . . - bagietek. Butki nalezy utozy¢ w okrag.
5 NaC'S”'J ponownie przycisk Start/+30s, aby zakoriczy¢ Ten program jest odpowiedni do rozmrazania wszystkich
rozmrazanie. DA L ) . ,
. . . ' rodzajow ciast drozdzowych, francuskich, biszkoptow
<D /+30s Efekt: Zakonczenie gotowania zostanie PN, o .
o ) . i sernikow. Nie jest odpowiedni do ciasta kruchego,
zasygnalizowane sygnatem dzwigkowym . K b . ke Gi dekoraci
o bolu ,End (Koniec)” na ciast z kremem lub z owocami, a ta e ciast z dekoracja
Oraz miganiem symoolu , . czekoladowa. Odstaw na 10-60 minut.
vyswietiaozu (4 azy). Nastgprie kuchenka 5 100-600 g | Rozt6z owoce rowno w plaskim, szklanym naczyniu
bedzie nadawaia sygnat dzwigkowy co minute. Owoce Ten program jest odpowiedni do rozmrazania wszystkich
rodzajow owocow. Odstaw na 5-20 minuty.
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI AUTOMATYCZNEGO
PODGRZEWANIA/GOTOWANIA

Funkcja automatyczne podgrzewanie/gotowanie umozliwia korzystanie z fabrycznie
zaprogramowanych 5 czaséw gotowania.

Nie wymagaja one ustawiania czasu gotowania ani poziomu mocy.

Wielko$¢ porcji mozna ustawi¢, obracajac pokretto wielofunkcyjne.

Ponizsza tabela przedstawia ilosci i odpowiednie instrukcje dotyczace funkcii
automatycznego podgrzewania i gotowania.

E] Wyjmujac zawartos$¢ kuchenki, uzywaj rekawic kuchennych.

1. Automatyczne podgrzewanie

@ Nalezy uzywaé tylko tych skiadnikow, ktére mozna bezpiecznie podgrzewac w Symbol/ Wielkos$é | Kei
kuchence mikrofalowej. Potrawa porcji nstrukcje
Otworz drzwiczki. Umies¢ jedzenie na Srodku tacy obrotowej. Zamknij drzwiczki. 1-1 300-350 g | Utoz danie na talerzu ceramicznym i owin folig
o . Gotowe danie | 400-450g | do kuchenek mikrofalowych. Ten program jest
Auto ‘R%Ilgtlcook 1. Nadisnj przyc!sk Auto Rer_meat/Cook (Automatyczne (schfodzone) odpowiedni do przygotowywania positkow
podgrzewanie/Gotowanie). ! zawierajacych 3 sktadniki (np. migso z sosem,
e 2. Obroc pokretto wielofunkceyjne, aby wybraé kategorie \é\/%rzyyva tl Ziemniaki, ryZ lub makaron). Odstaw na
| Y gotowania (Auto Reheat (automatyczne podgrzewanie) lub Auto - lmlnu y - -
Cook (automatyczne gotowanie)). 1-2 . . 300-350g | Potéz mrozona pizze na dolnej tacy.
ho ‘ . - — Mrozona pizza | 400-450 g
A~ 3. Wybierz funlfqe automz.itycznego podgrzewania, naciskajac 1-3 400450 g | WI6z mrozona lasagne do naczynia
Q pokretto wielofunkcyjne. Mrozona 600-650 g | zaroodpornego odpowiedniej wielkosci. Umiesc
1 | lasagne naczynie na niskiej podstawie. Odstaw na 3-4
/o 4. Wybierz rodzaj gotowanego pozywienia, obracajac pokretto minuty.
@ wielofunkcyjne. Opis fabrycznie zaprogramowanych ustawien 2. Gotowanie automatyczne
mozna znalez¢ w tabeli na nastepnej stronie. Nacisnij pokretto i
wielofunkcyjne, aby wybra¢ rodzaj pozywienia. Symbol/ Wielko$¢é T
/““%+ 5. Wybierz wielko$¢ porcji, obracajac pokretto wielofunkcyjne. Potrawa porcji )
O 21 1100-1150 g | Posmaruj zimnego kurczaka olejem i posyp
Pieczony 1200-1250 g | przyprawami. Utéz piersig do dotu na srodku
6. Neciéni przycisk START/+30s. ' | kurczak niskiej podstawy. Po gls,yszeniu. sygnatu obro¢
Efekt: Jedzenie zostanie przygotowane zgodnie z Ea druga strqn%. dNaC|snu przyqsk Start, aby
wybranym, fabrycznie zaprogramowanym ontynuowac. Odstaw nia 5 minuty.
/4308 ustawieniem. 2-2 250-300g | Przetoz ciasto do 6-8 papierowych lub
START] o Zakoriczenie gotowania zostanie Babeczki silikonowych foremek do babeczek (po 45 g) i
zasygnalizowane sygnalem dzwiekowym umiesc je na niskiej podstawie. Uruchom program
oraz miganiem symbolu ,End (Koniec)” na (rozpocznie si¢ podgrzewanie kuchenki). Po
wyswietlaczu (4 razy). Nastepnie kuchenka ugfyszen.iu sygnatu dzwigkowego widz podstawke
bedzie nadawata sygnat dzwigkowy co minute. Z jedzeniem.
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KORZYSTANIE Z TALERZA TEFLONOWEGO

GOTOWANIE KONWEKCYJNE

Talerz stuzy do lepszego przypiekania potraw nie tylko z wierzchu przy pomocy grilla,
ale takze od spodu dzieki temperaturze samego talerza. W tabeli na nastepnej stronie
znajduie sie kilka potraw, ktére mozna przygotowaé na talerzu. Talerza mozna réwniez
uzywaé do smazenia bekonu, jajek, kietoasek itp.

1. Umiesc talerz bezposrednio na tacy obrotowej i rozgrzej go,
uzywajac maksymalnej mocy dostepnej w trybie faczonym
mikrofal i grilla [600 W + Grill], stosujac sie do instrukcji oraz
czasow umieszczonych w tabeli.

e/
0

. Posmaruj talerz olejem, aby potrawy, takie jak jaja czy bekon
mogty sie odpowiednio przypiec.

. Umies¢ jedzenie na talerzu.

Tryb gotowania konwekcyjnego umozliwia gotowanie potraw w taki sam sposéb, jak w
tradycyjnym piecyku. Tryb mikrofal nie jest uzywany. Mozna ustawi¢ wymagany poziom
temperatury w zakresie od 40 °C do 200 °C. Maksymalny czas gotowania wynosi
60 minut.
e Podczas dotykania sktadnikéw znajdujacych sie w kuchence zawsze uzywaj
rekawic ochronnych, poniewaz moga one by¢ bardzo gorace.
e | epsze rezultaty gotowania/przypiekania mozna osiagnac, uzywajac nizszej
podstawy.
Element grzejny musi by¢ ustawiony poziomo. Otwdrz drzwiczki, umies¢ sktadniki na
nizszej podstawie i ustaw jg na tacy obrotowe;.

1. Naciénij przycisk Convection (Gotowanie konwekcyjne).
Efekt: Zostang wyswietlone nastepujace informacie:

. Umiesc¢ talerz teflonowy na metalowej podstawce (lub tacy
obrotowej) w kuchence mikrofalowe;.

oy 5. Wybierz odpowiedni czas gotowania i moc.
y N (Wiecej informacji mozna znalez¢ w tabeli na sasiedniej
stronie).

E] Pamietaj, aby wyjmujac talerz zawsze nosi¢ rekawice kuchenne, poniewaz jest
bardzo goracy.

Pamietaj, Ze talerz ma teflonowa powtoke, ktdra nie jest odporna na zarysowania.
Dlatego nie uzywaj zadnych ostrych narzedzi, takich jak néz, do ciecia jedzenia na
tym talerzu.

Nie ktadZ na talerzu zadnych elementéw, ktdre nie sa odpormne na wysokie
temperatury.

@ Nie wolno umieszczad talerza w kuchence bez tacy obrotowej.

Talerz teflonowy nalezy my¢ ciepta woda z detergentem, po czym spiukac czysta
woda.

Nie nalezy uzywac szczotki do szorowania lub szorstkiej gabki, poniewaz moga one
uszkodzi¢ gérna warstwe talerza.

Talerza teflonowego nie mozna my¢ w zmywarce.

Convection . )
< (tryb gotowania konwekcyjnego)
180°C  (temperatura)

2. Ustaw temperature, obracajac pokretto wielofunkcyjne.

. /“%+ (Temperatura: 40-200 °C, w odstepach co 10 °C)

o Jedli nie ustawisz temperatury w ciagu 5 sekund,
ustawienie czasu etapu gotowania zmieni sig
automatycznie.

. /"“\j@ N 3. Nacisnij pokretto wielofunkcyjne.

B 4. Ustaw czas gotowania, obracajac pokretto

wielofunkcyjne.
(Jesli chcesz podgrza¢ kuchenke, wybierz opcie: ,, : 07).

5. Nacisnij przycisk START/+30s.

Efekt: Kuchenka rozpocznie prace:

e Zakoriczenie gotowania zostanie

START zasygnalizowane sygnafem dzwigkowym
oraz miganiem symbolu ,End (Koniec)” na
wyswietlaczu (4 razy). Nastepnie kuchenka
bedzie nadawata sygnat dzwiekowy co
minute.
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GRILLOWANIE

TRYB LACZONY MIKROFAL | GRILLA

Gril umozliwia szybkie podgrzanie i opieczenie jedzenia bez uzywania mikrofal.
*  Podczas dotykania sktadnikéw znajdujacych sig w kuchence zawsze uzywaj rekawic
ochronnych, poniewaz moga one by¢ bardzo gorace.
o |epsze rezultaty podczas gotowania i grilowania mozna osiagnag, uzywajac wyzszej
podstawy.

1. Otworz drzwiczki i umies¢ jedzenie na podstawce.

2. Nacisnij przycisk Grill.

Grill Efekt: Zostana wyswistlone nastepujace informacje:
UU  (tryb grilla)

o Nie mozna ustawic temperatury grilla.

A, . Ustaw czas grilowania, obracajac pokretto wielofunkeyjne.
Q e Maksymalny czas grilowania wynosi 60 minut.

4, Nacisnij przycisk START/+30s.
Efekt: Rozpocznie sig grilowanie.
o Zakoriczenie gotowania zostanie zasygnalizowane
sygnatem dzwiekowym oraz miganiem symbolu
,End (Koniec)" na wyswietlaczu (4 razy). Nastepnie
kuchenka bedzie nadawata sygnat dzwigkowy co
minute.

<D/+305

START

]

WYBOR AKCESORIOW

Tradycyjne gotowanie konwekcyjne nie wymaga uzycia specjainych
przyborow kuchennych. Nalezy jednak uzywac wytacznie przyboréw
wykorzystywanych podczas gotowania tradycyjnego.

Pojemniki, ktdre mozna bezpiecznie stosowa¢ w kuchenkach
mikrofalowych, nie sa zwykle odpowiednie do gotowania
konwekeyinego; nie nalezy uzywac pojemnikéw i naczyn plastikowych,
papierowych kubkéw, recznikéw itp.

W przypadku wybrania trybu faczonego (mikrofale + grill Iub gotowanie konwekeyjne) nalezy uzywac

wylgcznie przybordw, kidre moga by¢ bezpiecznie uzywane w kuchenkach mikrofalowych i tradycyjnych.

@ Wiecej szczegotow dotyczacych przybordw kuchennych mozna znalez¢ na liscie naczyn i
przyboréw kuchennych na str. 27-28.

Aby szybko ugotowac potrawe i jednoczesnie ja przyrumieni¢, gotowanie za pomoca mikrofal mozna
polgczy¢ z grilowaniem.
@ Nalezy ZAWSZE uzywaé przyboréw kuchennych, ktdre moga by¢ bezpiecznie uzywane
w kuchenkach mikrofalowych i tradycyjnych. Najlepsze sg naczynia szklane i ceramiczne,
poniewaz umozliwiajg swobodny przeptyw mikrofal przez potrawe.
Podczas dotykania skiadnikéw znajdujgcych sie w kuchence ZAWSZE uzywaj rekawic
ochronnych, poniewaz moga one by¢ bardzo gorace.
Lepsze rezultaty podczas gotowania i grilowania mozna osiagnag, uzywajac wyzszej podstawy.
Otwdrz drzwiczki. Umies¢ jedzenie na podstawie odpowiedniej do przyrzadzania danego rodzaju
zywnosci. Postaw podstawe na tacy obrotowej. Zamknij drzwiczki.

B e 1. Naci$nij przycisk Gombi (Trybu taczonego).
Combi Efekt: Zostang wyswietlone nastepujace informacie:
Cb-1  (Mikrofale + Grill

2. Wywotaj na wyswietlaczu kod Cb - 1, a nastepnie nacisnij pokretto
Julle} wielofunkcyjne.
Efekt: Zostang wyswietlone nastepujgce informacie:

YU (tryblgczony mikrofal i grilla)
600 W (moc wyjsciowa)

3. Wybierz odpowiedni poziom mocy, obracajac pokretto
wielofunkcyjne do momentu wyswietlenia odpowiedniej mocy
wyjsciowej (600, 450, 300 W). Nacisnij pokretto wielofunkcyjne,

| \ aby ustawié poziom mocy.
¢ Nie mozna ustawic temperatury grilla.

o Jedli nie ustawisz temperatury w ciagu 5 sekund, ustawienie
czasu etapu gotowania zmieni si¢ automatycznie.

. Ustaw czas gotowania, obracajac pokretto wielofunkcyjne.

=\ . 8
’O o Maksymalny czas wynosi 60 minut.

5. Nacisnij przycisk START/+30s.
Efekt:

Dr+30s *  Rozpocznie sig gotowanie w trybie faczonym.

o Zakonczenie gotowania zostanie zasygnalizowane
sygnatem dzwigkowym oraz miganiem symbolu ,End
(Koniec)" na wyswietlaczu (4 razy). Nastepnie kuchenka
bedzie nadawafa sygnat dzwigkowy co minute.
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TRYB LACZONY MIKROFAL | GOTOWANIA KONWEKCYJNEGO

W tym przypadku do gotowania potraw wykorzystywana jest energia mikrofalowa i ogrzewanie
konwekeyjne. Ze wzgledu na uzywane promieniowanie mikrofalowe nie ma koniecznosci wstepnego
podgrzewania kuchenki.

Tryb faczony umozliwia przygotowanie wielu potraw, a zwlaszcza:

*  pieczonego miesa i drobiu,
*  Ciasta,
* jajipotrawy z sera.

@ Nalezy ZAWSZE uzywaé przyboréw kuchennych, ktdre moga by¢ bezpiecznie uzywane
w kuchenkach mikrofalowych i tradycyjnych. Najlepsze sg naczynia szklane i ceramiczne,
poniewaz umozliwiaja swobodny przeptyw mikrofal przez potrawe.

@ Podczas dotykania skiadnikow znajdujgcych sie w kuchence ZAWSZE uzywaj rekawic
ochronnych, poniewaz moga one byé bardzo gorace. Lepsze rezultaty gotowania/przypiekania
mozna 0siggnaé, Uzywajac nizszej podstawy.

Otworz drzwiczki. Umiesé jedzenie na tacy obrotowej lub na niskiej podstawie, ktéra nalezy ustawié

na tacy obrotowej. Zamknij drzwiczki. Element grzejny musi by¢ ustawiony poziomo.

o 1. Nacisnij przycisk Gombi (Trybu taczonego).
Combi Efekt: Zostang wyswietlone nastepujace informacie:
L ) Co-1  (Mikofale + Gril
Py 2. Wywotaj na wyswietlaczu kod Cb -2 (Mikrofale + Gotowanie
O konwekeyjne), obracajac i naciskajac pokretto wielofunkcyjne.

3. Wybierz odpowiedni poziom mocy, obracajac pokretto
wielofunkcyjne do momentu wySwietlenia odpowiedniej mocy
W wyjsciowej (600, 450, 300, 180, 100 W). Nacisnij pokretto
wielofunkcyjne, aby ustawi¢ poziom mocy.
o Jesli nie ustawisz poziomu mocy w ciagu 5 sekund, ustawienie

Czasu etapu gotowania zmieni sie automatycznie.
(Domyslnie: 180 °C).

4. Wybierz odpowiednia temperaturg, obracajac pokretto
wielofunkeyjne. (Temperatura: 200-40 °C). Naci$nij pokretto
wielofunkcyjne, aby ustawi¢ poziom mocy.

o Jedli nie ustawisz temperatury w ciagu 5 sekund, ustawienie
Czasu etapu gotowania zmieni si¢ automatycznie.

X
Q Efekt: Zostang wyswietlone nastepujgce informacie:
e (iryb faczony mikrofal i gotowania
konwekcyjnego)
B00W  (moc wyjsciowa)
180°C  (temperatura)

Ustaw czas gotowania, obracajac pokretto wielofunkcyjne.

Ny :
'O o Maksymalny czas wynosi 60 minut.

6. Nacisnij przycisk START/+30s.
Efekt:

¢ Rozpocznie sie gotowanie w trybie fgczonym.

¢ Najpierw nastepuje podgrzanie kuchenki do
wymaganej temperatury, a nastepnie kuchenka
gotuje za pomocg promieniowania mikrofalowego
przez ustawiony czas.

¢ Zakoniczenie gotowania zostanie zasygnalizowane
sygnatem dzwigkowym oraz miganiem symbolu
,End (Koniec)” na wyswietlaczu (4 razy). Nastepnie
kuchenka bedzie nadawata sygnat dzwiekowy co
minute.

1 ®/+305

START

. WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

Sygnat dzwiekowy mozna wylaczy¢ w dowolnym momencie.

1. Naci$nij jednoczesnie przyciski START/+30s | STOP/ECO

9 s (STOP/EKOLOGICZNY).
Efekt: Sygnat dzwiekowy sygnalizujgcy wytaczenie tej funkcji
nie zostanie nadany.

Aby ponownie wigczy¢ sygnaty dzwigkowe, ponownie nacisni jednoczesnie
przyciski START/+30s | STOP/ECO (STOP/EKOLOGICZNY).
Efekt: Kuchenka dziata w sposob normalny.

/2 D r+30s 2,

STOP_ECO START
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KORZYSTANIE Z BLOKADY RODZICIELSKIEJ

Kuchenka mikrofalowa jest wyposazona w specjalny program blokowania, ktory

e ) ' i X Aby przygotowad jedzenie w kuchence mikrofalowej, mikrofale musza swobodnie przenikac przez
uniemozliwia przypadkowe wigczenie kuchenki przez dziecko lub niepowotang 0sobg. 2ywno$¢, czyli nie moga by¢ odbijane lub pochtaniane przez naczynia. Nalezy zatem odpowiednio
o . . .. dobiera¢ przybory kuchenne. Jesli dany przedmiot posiada specjaine oznaczenie, moze on by¢ bez
1. lglaming(lj przytrzymaj przycisk Blokada rodzicielska przez obaw stosowany w kuchenkach mikrofalowych. W ponizszej tabeli przedstawiono rézne rodzaje
E] EfiektL'J y naczyn i przyborow kuchennych, a takze ich przydatno$c i sposéb uzycia w kuchence mikrofalowej.
e Kuchenka zostanie zablokowana (nie bedzie Mozliwosé
) mozna uruchomi¢ zadnej funkcji). Przybory kuchenne uzycia w T
o Zostanie wyswietlony symbol ,L”. kuchence
| mikrofalowej
£ Folia aluminiowa /X Moze byé uzywana w niewielkich ilociach w celu
. T ] ) zabezpieczenia jedzenia przed przypaleniem. Jesli
E, 2. Aby odblokowgo_ kuchenke, nacisnij i przytrzymaj przycisk folia znajduie sie Zbyt blisko $cianki kuchenki lub
Blokada rodzicielska przez 3 sekundy. jest jej zbyt duzo, moze wystgpic zjawisko tuku
D Efekt: Spowoduje to odblokowanie kuchenki. elektrycznego Iub iskrzenia.
Teflonowy talerz v/ Nie nalezy go rozgrzewa¢ diuzej niz przez 8 minut.
WEACZANIE | WYEACZANIE TACY OBROTOWEJ Naczynia porcelanowe / Porcelana, ceramika, emaliowane wyroby giniane
Przycisk wtgczania/wytaczania tacy obrotowej umozliwia przygotowywanie duzych i gliniane &gﬁigﬂmgﬁ% (;?m;)erpa?ga bcfeL\JeZva(veirt]ngd
potraw, ktdre wypelniaja cafa przestrzen w kuchence, zatrzymujac obroty tacy (tylko w ozdobny chy a Wy
trybie gotowania recznego). ; ——— ;
) o ) P ) o Plastikowe lub v/ Niektdre produkty mrozone sg pakowane przy
E] W takim przypadku wyniki gotowania moga by¢ mniej zadowalajace, poniewaz tekturowe naczynia uzyciu takich materiatow.
gotowanie nie przebiega réwnomiernie. jednorazowe
Zaleca sie reczne obrécenie potrawy po uptywie potowy czasu gotowania. Opakowania zywnosci
Nie nalezy uruchamia¢ tacy obrotowej w przypadku pustej kuchenki. typu fast food
ostzezene Powdd: Moze to spowodowac pozar lub uszkodzenie urzadzenia. o Kubkii pojemniki z / Moga by¢ uzywane do podgrzewania jedzenia.
. ; B B B polistyrenu Przegrzanie moze spowodowac stopienie sie
% 1. Nacisnij przycisk Wiaczania/Wytgczania tacy obrotowej. materiatow wykonanych z polistyrenu.
Efekt: Taca nie bedzie sie obracac. ' ‘
[:] ¢ Papierowe torby lub X Moga ulec zaptonowi.
gazety
% 2. Aby ponownie wigczy¢é obracanie sie tacy, nacisni jeszcze *  Papier makulaturowy X Moga powodowac iskrzenie.
raz przycisk Wigczania/Wytgczania tacy obrotowej. i metalowe elementy
D Efekt: Taca zacznie sig obracac. ozdobne
) . . o ) Wyroby szklane
Przycisk Wtaczania/Wytaczania tacy obrotowej dziata tylko podczas gotowania. B — / Moga by uzywane, jesinie maja metalowych
elementow.
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Mozliwos¢
Przybory kuchenne I:luzglf:\(‘:le Komentarz
mikrofalowej
o Delkatne wyroby J/ Moga by¢ uzywane do podgrzewania jedzenia

szklane

lub ptyndw. Delikatne szkio moze pekac w wyniku
gwattownego podgrzania.

asady przygoto ania potra

MIKROFALE

Energia mikrofal przenika przez jedzenie i jest pochtaniana przez znajdujaca sie w nim
wode, thuszcz i cukier.

Mikrofale powoduja szybkie poruszanie sie czasteczek jedzenia. Szybki ruch czasteczek
powoduje tarcie, a uzyskane w jego wyniku ciepto umozliwia ugotowanie jedzenia.

GOTOWANIE

o Sloki / Nalezy zdja¢ wieczka. Odpowiednie tylko do
podgrzewania. Przybory kuchenne uzywane do gotowania w kuchence mikrofalowej:
Wyroby metalowe W celu uzyskania maksymalnej skutecznosci kuchenki mikrofalowej przybory i naczynia
o Naczvnia Moaa soowodowac iskrzenie lub nosar. kuchenne musza umozliwia¢ swobodne przenikanie mikrofal. Mikrofale sa odbijane przez
y o X 94 5p pozar. metale, takie jak stal nierdzewna, aluminium i miedz, ale moga przenika¢ przez ceramike,
* Zamkniecia toreb do X szklo, porcelang i plastik, a takze przez papier i drewno. Zatem nigdy nie mozna uzywaé
zanmazana do gotowania metalowych pojemnikow.
Wyroby pap|eroyve o » , Jedzenie, ktére mozna gotowa¢ w kuchence mikrofalowej:
¢ Talerze, kubki, / Odpowiednie do krotkiego gotowanialub Do gotowania w kuchence mikrofalowej nadaje sie wiele rodzajow zywnosci, w tym
serwetki  papier podgrzewania. Pochfaniajg rowniez nadmiar wilgoci. $wieze | mrozone warzywa, owoce, makaron, ryz, Zboza, fasola, ryby i mieso. W
kuchenny o kuchence mikrofalowej mozna réwniez przygotowag sosy, kremy, zupy, konserwy i
¢ Papier makulaturowy X Moga powodowac iskrzenie. konfitury. Ogdlnie rzecz biorac, w kuchence mikrofalowej mozna przygotowaé takie same
Wyroby plastikowe dania, jak przy uzyciu zwyktej kuchenki. Mozna na przyktad roztopi¢ masto lub czekolade
o Pojerniki / Zwiaszcza, jedli s3 wykonane z plastiku odpomego (dodatkowe irﬁormacje mozna znalez¢ w rozdziale zawierajgcym wskazowki i techniki
na wysokie temperatury. Inne rodzaje plastiku moga przygotowania potraw).
w wysokich temperaturach ulega¢ odksztaiceniom Przykrywanie w czasie gotowania
Iub odbarwieniu. Nie uzywac naczyri z melaminy. Bardzo wazne jest przykrywanie jedzenia w czasie gotowania, poniewaz unoszaca
o Folia kuchenna / Moga by¢ uzywane do zatrzymywania wilgoci. Nie sie para utatwia gotowanie. Jedzenie mozna przykrywac na rézne sposoby: np. za
powinny dotyka¢ jedzenia. Podczas zdejmowania pomoca ceramicznego talerza, plastikowej pokrywki lub folii kuchennej do kuchenek
folii nalezy zachowa¢ ostroznosé, poniewaz z mikrofalowych.
potrawy bedzie wydobywala sie goraca para. Czas oczekiwania po ugotowaniu
* Torby do zamrazania /K Tylko wowiezas, gdy sa odpowiednie do gotowania Wazne jest, aby po zakoriczeniu gotowania odczekac kilka chwil w celu wyréwnania sig
lub uzycia w kuchence. Nie powinny by¢ szczelnie temperatury potrawy.
zamknigte. W razie potrzeby nalezy je przedziurawi¢
widelcem.
Papier woskowany lub v Moze by¢ uzywany do zatrzymywania wilgoci i
tuszczoodporny zapobiegania rozpryskiwaniu sie tuszczu.
/  :Zalecane /X :Uzywac ostroznie X :Niebezpieczne
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Zasady gotowania mrozonych warzyw

Zasady gotowania $wiezych warzyw

Uzyj odpowiedniego szklanego naczynia zaroodpornego z pokrywka. Gotuj warzywa pod

Uzyj odpowiedniego szklanego naczynia zaroodpornego z pokrywka. Jesli w tabeli

MC28A5135CK-EQ_DE68-04699E-00_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 29

przykryciem co najmniej przez czas okreslony w tabeli ponizej. Aby uzyskaé odpowiednia ponizej nie zostata zalecona inna ilo$¢ wody, dodaj 30-45 ml zimnej wody
miekko$¢ warzyw, czas gotowania mozna nieco wydtuzyé. (2-3 tyzki stotowe) na kazde 250 g warzyw. Gotuj warzywa pod przykryciem co najmniej
Warzywa nalezy zamiesza¢ dwukrotnie podczas gotowania oraz jeszcze raz po jego przez czas okreslony w tabeli ponizej. Aby uzyskaé odpowiednia migkkos¢ warzyw,
zakonczeniu. Po zakoriczeniu gotowania dodaj sél, ziota lub masto. Po ugotowaniu czas gotowania mozna nieco wydfuzy¢. Zamieszaj warzywa w czasie gotowania i po
warzywa powinny pozostac przykryte w podanym czasie oczekiwania. jego zakonczeniu. Po zakoficzeniu gotowania dodaj sdl, ziota lub masto. W czasie S
_ . _ 3-minutowego oczekiwania warzywa powinny by¢ przykryte. N
Potrawa Porcja Zasilanie Czas (min) Wskazéwka:  Pokroj Swieze warzywa na kawatki o réwnej wielkosci. Im mniejsze 5
Szpinak 150 g 600 W 5-6 kawatki, tym krétszy czas ich gotowania. 35
Instrukcje Potrawa Porcja Zasilanie Czas (min) 3
Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowa) zimnej wody. Przed podaniem j 3
odstaw na 2-3 minuty. Brokuty 2509 900 W 4%2-5 N
Brokuly 300 g \ 600 W \ 8-9 500g 8 2
Instrukcje Instrukcje 6'
Dodaj 30 ml (2 tyzke stotowa) zimnej wody. Przed podaniem Przygotuj kawatki o rownej wielkosci. Utz je todygami do srodka. Przed
odstaw na 2-3 minuty. ' podaniem odstaw na 3 minuty. g
Groszek 3009 ‘ 600 W ‘ 7-8 Brukselki 2509 ‘ 900 W ‘ 6-672 5
Instrukcje Instrgkcje - . =
Dodaj 15 mi (1 fyzke stolowa) zimnej wody. Przed podaniem . Dodgj 60-75 ml (5-6 tyzki stotowe) wody. Przed podaniem odstaw na 8
odstaw na 2-3 minuty. 3 minuty. =
Zielona 300g [ eow [ 7%k Marchew 2509 | wow | 5 2
fasolka Instrukcje '"5"..”"°‘e ) . S .
Dodaj 30 m (2 fyzke stolowa) zimnej wody. Przed podaniem Potnij marchewki na plasterki o podobnej wielkosci. Przed podaniem
odstaw na 2-3 minuty. ' odstaw na 3 minuty.
15-81,
warzyw Instrukcje 500¢ 7/-8%
(marchewka/ | Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowa) zimnej wody. Przed podaniem ! Instrukcje o ' )
groszek/ odstaw na 2-3 minuty. Przygotuj kawatki o rownej wielkosci. Przetnij wigksze kwiaty na pot.
kukurydza) Utdz je todygami do srodka. Przed podaniem odstaw na 3 minuty.
ni A,
Mieszanka 300g | 600W 718% Cukinie — 2509 oow | il
- nstrukcje
warzyw Instrukcje L ) . o
(danie Doda] 1 5jm| (1 tyzke stolowa) zimnej wody. Przed podaniem Potnij cukinie na plasterki. Dodaj 30 ml (2 tyzki stotowe) wody lub troche
chifiskie) odstaw na 2-3 minut ' mastfa. Gotuj do pierwszej migkkosci. Przed podaniem odstaw na
y 3 minuty.
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Zasady gotowania ryzu i makaronu
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R Porcja Zasilanio Czas (min) Ryz: Uzyj duzq mlskll(ze Sle’fa, ;aroodpqrnego) z p.rzykryvvka —ryz szeksza
: dwukrotnie swoja objetos¢ w czasie gotowania. Gotuj pod przykryciem.
Baktazany 2509 900 W 3%e-4 Po uplywie czasu gotowania zamieszaj, dodaj sdl, ziota lub masto, a
Instrukcje nastepnie odczekaj okreslony czas.
Potnij baktazany na mate plasterki i polej je 1 yzka stotowa soku z Uwaga: Po zakoriczeniu gotowania moze okazac sig, Ze ryz nie wchionat
cytryny. Przed podaniem odstaw na 3 minuty. catej wody.
Por 250 g 900 W ‘ 4-4Ys Makaron: Uzyj duzej szklanej miski zaroodpornej. Dodaj wrzaca wode, szczypte soli
Instrukcje i dobrze wymieszaj. Gotuj bez przykrycia.
Potnij pory na grube plastry. Przed podaniem odstaw na 3 minuty. \F/’V czastie gotqwtania ipo jedgo zaior’]gzemu od ‘fas%’ d? czasu zagniez;aj.
Pieczarki 1254 900 W 1o 0 ugotowaniu trzymaj pod przykryciem, a nastepnie starannie odcedz.
2509 212-3 Potrawa Porcja Zasilanie Czas (min)
Instrukcje Bialy ryz 2509 900 W 15-16
Przygotuj mate grzyby lub potnij wigksze na plasterki. Nie dodawaj (parboiled) 375¢ 171-18»
wody. Polej sokiem z cytryny. Dopraw solg i pieprzem. Przed podaniem Instrukcje
odcedz. Przed podaniem odstaw na 3 minuty. Dodaj podwajna ilos¢ zimnej wody. Przed podaniem odstaw na
Cebula 2509 \ 900 W \ 550 5 minuty.
Instrukcje Brazowy ryz 250 g 900 W 20-21
Potnij cebule na plasterki lub potéwki. Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowa) (parboiled) 3759 20.03
wody. Przed podaniem odstaw na 3 minuty. Instrukcje
Papryka 2509 | 900 W ‘ 4%-5 Dodaj podwajng ilos¢ zimnej wody. Przed podaniem odstaw na
Instrukcje 5 minuty.
Potnij papryke na male plasterki. Ryz mieszany 250 g \ 900 W \ 16-17
Ziemniaki 2509 900 W 4-5 (ryzidzikiryz) | Instrukcje
5009 7-8 Dodaj 500 ml zimnej wody. Przed podaniem odstaw na 5 minuty.
Instrukcje Mieszanka zb6z 250 g ‘ 900 W | 17-18
Zwaz obrane ziemniaki i potnij je w kostke o rownej wielkosci. Przed (ryz i zboza) Instrukcje
podaniem odstaw na 3 minuty. : Dodeaj 400 ml zimnej wody. Przed podaniem odstaw na 5 minuty.
Rzepa 2509 00w 56 Makaron 250 | oW | 1o
Instrukcje . . Instrukcje
Potnij rzepe w matg kostke. Przed podaniem odstaw na 3 minuty. Dodaj 1000 mi goracej wody. Przed podaniem odstaw na
5 minuty.
Polski - 30

2021-02-25 0 8:10:41



PODGRZEWANIE

PODGRZEWANIE PLYNOW

Kuchenka mikrofalowa umoZliwia podgrzanie jedzenia w czasie o wiele krétszym niz na
tradycyjnej kuchni.

Poziomy mocy i czas podgrzewania zostaly opisane w ponizszej tabeli. Dla podanych
czasdw podgrzewania przyjeto, ze ptyny maja temperature pokojowa (okofo +18 do
+20 °C), a jedzenie jest schtodzone do temperatury okoto +5 do +7 °C.

Uktadanie i przykrywanie

Unikaj podgrzewania duzych kawatkdw jedzenia, na przykiad catej sztuki miesa —
moga sie one przypalaé lub wysycha¢ na wierzchu, pozostajac zimne wewnatrz. Duzo
efektywniejsze jest podgrzewanie matych kawatkdw.

Poziomy mocy i mieszanie

Niektdre rodzaje zywnosci mozna podgrzewac przy uzyciu mocy 900 W, natomiast inne
powinny by¢ podgrzewane przy uzyciu mocy 600 W, 450 W, a nawet 300 W.
Szczegdtowe informacje mozna znalez¢ w tabeli.

Zwykle lepszym rozwigzaniem jest podgrzewanie jedzenia przy uzyciu nizszego poziomu
mocy, szczegdlnie gdy jedzenie jest delikatne, jest go duzo, lub podgrzewa sie bardzo
szybko (np. pasztet).

Podczas podgrzewania jedzenia nalezy pamieta¢ o zamieszaniu lub obréceniu jedzenia

na druga strone. Jesli to mozliwe, przed podaniem jedzenie nalezy zamiesza¢ ponownie.

Nalezy zachowac szczegolng ostroznosé w czasie podgrzewania ptyndw i odzywek dla
dzieci. Aby unikna¢ gwattownego wrzenia i ewentualnego poparzenia, nalezy pamieta¢
0 zamieszaniu jedzenia przed, w czasie i po zakoriczeniu podgrzewania. Podczas
oczekiwania po podgrzaniu produkty te powinny pozostawacé w kuchence mikrofalowej.
Zaleca sig wiozenie do podgrzewanego ptynu plastikowej fyzeczki lub szklanej pateczki.
Unikaj nadmiernego podgrzewania jedzenia (moze to spowodowaé obnizenie jego
wartosci odzywczych). Najlepiej ustawic krétszy czas podgrzewania i wydtuzy¢ go w
razie potrzeby.

Podgrzewanie i czas oczekiwania po podgrzaniu

Podczas podgrzewania danej potrawy po raz pierwszy warto zanotowac czas na
przysztosc.

Upewnij sie zawsze, ze jedzenie zostato rownomiernie podgrzane.

Po podgrzaniu pozostaw jedzenie na krotki czas, aby jego temperatura mogta sie
wyrownac.

Jesli w tabeli nie podano innych wartosci, zalecany czas oczekiwania po podgrzaniu
wynosi od 2 do 4 minut.

Nalezy zachowac szczegolng ostroznosé w czasie podgrzewania ptynow i odzywek dla
dzieci. Zapoznaj sie rowniez z rozdziatlem dotyczacym zasad bezpieczenstwa.

W przypadku podgrzewania ptynu nalezy zawsze odczekaé co najmniej 20 sekund, aby

jego temperatura mogfa sig wyréwnac. W czasie podgrzewania jedzenie mozna w razie
potrzeby zamieszagé, natomiast po podgrzaniu nalezy o tym ZAWSZE pamigtac. Aby

uniknac¢ gwattownego wrzenia i ewentualnego poparzenia, nalezy wiozy¢ do napojow
plastikowa tyzeczke lub szklang pateczke oraz zamieszac je przed, w trakcie i po zakoriczeniu
podgrzewania.

PODGRZEWANIE ODZYWEK DLA DZIECI

JEDZENIE DLA DZIECI:

Wytdz zawartos¢ stoiczka na gteboki talerz ceramiczny. Przykryj plastikowa pokrywka.

Po podgrzaniu doktadnie wymieszaj! Przed podaniem odstaw na 2-3 minuty. Wymieszaj
ponownie i sprawdz temperature. Zalecana temperatura: pomiedzy 30-40 °C.

MLEKO DLA DZIECI:

Wlej mieko do wysterylizowanej szklane] butelki. Podgrzewaj bez przykrycia. Nie wolno podgrzewac butelki
2 zatozonym smoczkiem, poniewaz w przypadku przegrzania butelka moze wybuchna¢. Wstrzasni przed
odstawieniem, a nastepnie jeszcze raz przed podaniem dziecku! Zawsze sprawdzaj temperature jedzenia lub
mleka dla dzieci przed ich podaniem. Zalecana temperatura: ok. 37 °C.

UWAGA:

Aby zapobiec poparzeniu, nalezy szczegdlnie dokladnie sprawdzac temperature jedzenia dla
dzieci przed jego podaniem. Poziomy mocy i czas podgrzewania zostaty podane w tabeli
obok.

Podgrzewanie ptynéw i jedzenia

Poziomy mocy i czas podgrzewania zostaty opisane w ponizszej tabeli.

Potrawa Porcja Zasilanie Czas (min)
Napoje 150 ml (1 fiizanka) 900W 1-1%
Lka\gai _ 300 mi (2 fiizank 220

erbata i -
woda) 450 ml (3 f!\!zank!) 3-3%
600 ml (4 fiizanki) 3%-4

Instrukcje

Przelej napdj do szklanek i podgrzewaj bez przykrycia: Jedna filizanke potéz

na srodku, 2 filizanki utoz naprzeciw siebie, a 3 filizanki utdz w okrag. Podczas
oczekiwania pozostaw w kuchence mikrofalowej, nastepnie doktadnie zamieszaj.
Przed podaniem odstaw na 1-2 minuty.
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Podgrzewanie jedzenia i mleka dla dzieci

MC28A5135CK-EQ_DE68-04699E-00_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 32

Potrawa Porcja Zasilanie Czas (min) Poziomy mocy i czas podgrzewania zostaty podane w ponizszej tabeli.
Zupa 2509 900 W 2%-3 Potrawa Porcja Zasilanie Czas
21
(schiodzong) igg g gyff Odzywki dia 190 g 600 W 30 sekund
550 11h-5 dzieci Instrukcje
Instrukcje (warzywa + Wytdz jedzenie na gteboki talerz ceramiczny. Gotuj pod
Nalej na gteboki talerz ceramiczny lub do ceramicznej miski. Przykryj plastikowa migso) przykrymem. PQ zakgnczenlu QOtOWE‘”'a zamiesza. Przedl
pokrywka. Po podgrzaniu dokiadnie wymieszaj. Wymieszaj ponownie przed podaniem zamieszaj i sprawdz temperature. Przed podaniem
podaniem. Przed podaniem odstaw na 2-3 minuty. odstaw na 2-3 minuty.
Potrawy 350¢ 600 W 11-5% Kaszka dla 190¢g 600 W 20 sekund
duszone Instrukcje dzieci Instrukcje
(schtodzone) | Umies¢ potrawe na glebokim talerzu ceramicznym. Przykryj plastikowa pokrywka. (zboza + Wyloz jedzenie na glgboki talerz ceramiczny. Gotuj pod
Zamigszaj od czasu do czasu podczas podgrzewania, a takze przed odstawieniem i mleko + przykryciem. Po zakoriczeniu gotowania zamieszaj. Przed
podaniem. Przed podaniem odstaw na 2-3 minuty. owoce) podaniem zamieszaj i sprawdz temperature. Przed podaniem
Makaron 3509 \ 600 W 34 odstaw na 2-3 minuty.
Zs0sem Instrukcje Mieko dla 100 ml 300W 30-40 s.
(schiodzony) - | potéz makaron (np. spaghett) na plaskim talerzu ceramicznym. Przykry} kuchenna dzieci 200 ml 60-70's.
folig do kuchenek mikrofalowych. Wymieszaj przed podaniem. Przed podaniem Instrukcje
: odstaw na 3 minuty. Zamieszaj lub wstrzasnij i przelej do wysterylizowanej szklanej
Nadziewane 3809 ‘ 600 W ‘ 45 butelki. Postaw na $rodku tacy obrotowej. Gotuj bez przykrycia.
pierozki Instrukcje Przed podaniem wstrzasnij i sprawdz temperature. Przed
Z:sosem Umies¢ nadziewane pierozki (np. raviol, tortelini) na glebokim talerzu ceramicznym. podaniem odstaw na 2-3 minuty.
(schtodzone) | przyknyj plastikowa pokrywka. Zamieszaj od czasu do czasu podczas podgrzewania,
atakze przed odstawieniem i podaniem. Przed podaniem odstaw na 3 minuty.
Danie na 3509 600 W 4%-5
talerzu 450 g 5%-6%
(schiodzone) | nstrukcje
Umied¢ danie skiadajace sie z 2-3 schiodzonych skfadnikow na talerzu
ceramicznym. Przykryj kuchenng folig do kuchenek mikrofalowych. Przed podaniem
odstaw na 3 minuty.
Gotowe do 400 g 600W 6-7
podania Instrukcje
fondue Umiesé gotowe do podania fondue serowe w odpowiedniej wielkosci szklanej misie
serowe z przykrywka. W czasie podgrzewania i po jego zakoriczeniu od czasu do czasu
(schiodzone) zamieszaj. Przed podaniem dokfadnie zamieszaj. Przed podaniem odstaw na
1-2 minuty.
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ROZMRAZANIE

Kuchenki mikrofalowe nadaja sie doskonale do rozmrazania zywnosci. UmoZliwiaja one RiliEnE Porcja Zasilanio Czas (min)
skuteczne rozmrozenie w krétkim czasie. Jest to niezwykle wygodne, np. w przypadku .
niespodziewanych gosci. Drdb
Mrozony dréb musi byé catkowicie rozmrozony przed ugotowaniem. Usun metalowe Kawalki kurczaka 5009 2szt) 180W 14-15
glemeqty i opakowanie, aby ptyn powstaty podczas rozmrazania mogt swobodnie Caly kurczak 1200g 180 W 3234
Sciekac. Instrukcje
Umies¢ zamrozone jedzenie na talerzu bez przykrycia. W potowie czasu rozmrazania Umniesé na plaskim talerzu ceramicznym kawalki kurczaka skérka do
obrd¢ na druga strong i odlej ptyn. Usuri podroby jak tylko bedzie to mozliwe. Od czasu dolu, a calego kurczaka piersiami do dolu. Oslof clerisze kawalki, takie
do czasu sprawdzaj jedzenie, aby upewnic sig, czy nie jest cieple. jak skrzydelka i korice udek, za pomoca foli aluminiowej. Obrd¢ na druga
Jesli mate lub cienkie czesci rozmrazanego jedzenia zaczynaja sie nagrzewac, mozna je strone po uplywie polowy czasu rozmrazanial
osfoni¢ podczas rozmrazania, owijajac bardzo matymi kawatkami folii aluminiowe;. Przed podaniem odstaw na 15-60 minut.
Jesli zewnetrzna czes¢ drobiu zacznie sie rozgrzewac, zatrzymaj rozmrazanie i odczekaj Ryby
20 minut przed kontynuowaniem. Flety rybne 200g 180W 6.7
Pozostaw ryby, mieso i drdb jeszcze na jakis czas w celu dokoficzenia rozmrazania. Czas
oczekiwania przy peinym rozmrozeniu moze réznié sie w zaleznosci od ilodci jedzenia. Cale ryby 4009 180W 1-13
Szczegdlowe informacje mozna znalezé w ponizszej tabeli. Instrukcje
Wskazéwka: Cienkie kawalki jedzenia rozmrazaja sie lepiej niz grube, a Umies¢ mrozone ryby na Srodku plaskiego talerza ceramicznego. Cierisze
mniejsza ilo$¢ moze zostad rozmrozona w krétszym czasie. Pamigtaj o korice podi6z pod grubsze czgsci. Nal6z folig aluminiowg na wezsze korice
tym podczas zamrazania i rozmrazania jedzenia. fletéw. Owirt fofig ogon catej ryby. Obrd¢ na druga strong po uplywie
W celu rozmrozenia jedzenia zamrozonego w temperaturze okolo -18 do -20 °C nalezy polowy czasu rozmrazania! Przed podaniem odstaw na 10-25 minut.
kierowac sie wskazéwkami zawartymi w tabeli na sasiedniej stronie. Owoce
Potrawa Porcja Zasilanie Czas (min) Jagody Instrukci 30g 180w o1
- e
Mieso Roztéz owoce na ptaskim, okragtym, szklanym naczyniu (o duzej srednicy).
Migso mielone 250 g 180W 6-7 Przed podaniem odstaw na 5-10 minuty.
5009 8-13 Pieczywo
Steki wieprzowe 250 180 W 78 Bulki 25zt 180W 1-17%
Instrukcje (kazda ok. 50 g) 4t 23
Umie$¢ migso na tacy obrotowej. Ostort ciensze brzegi za pomoca foli Tosty/kanapki 250g 180 W 4-4%
aluminiowej. Qbr(’)c’ na druga strone po uptywie potowy czasu rozmrazanial Instrukcje
Przed podaniem odstaw na 15-30 minut. Ul6z butki w okregu, a chleb poziomo na papierze kuchennym posrodku
tacy obrotowej. Obrd¢ na druga strone po uptywie potowy czasu
rozmrazanial Przed podaniem odstaw na 5-20 minuty.
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GRILL

Podrecznik grillowania $wiezej zywnosci

Element grzejny grilla znajduje sie we wnece kuchenki, pod géma $cianka. Wigcza sie on
tylko wtedy, gdy drzwiczki kuchenki sa zamkniete i taca sie obraca. Obracanie sie tacy
umozliwia réwnomierne przypieczenie jedzenia. Wstepne podgrzanie grilla przez

3-5 minuty sprawi, ze jedzenie upiecze sie szybciej.

Przybory kuchenne uzywane podczas grillowania: Powinny by¢ wykonane z
niepalnego materiafu i moga zawiera¢ metalowe czesci. Nie mozna takze uzywac
przyboréw wykonanych z plastiku, poniewaz moga one ulec stopieniu.

Rodzaje jedzenia odpowiednie do grillowania: Kotlety, kietbaski, steki, hamburgery,
plastry bekonu i baleronu, cienkie kawatki ryb, wszelkiego rodzaju kanapki i tosty z
przybraniem.

Wazna uwaga: W przypadku uzywania trybu grillowania nalezy pamigtac o umieszczeniu
jedzenia na wysokiej podstawie, chyba ze instrukcja zaleca inacze;.

MIKROFALE + GRILL

Ten tryb gotowania umozliwia potaczenie opiekania jedzenia za pomoca grilla z szybkoscia
gotowania za pomoca mikrofal. Dziata on tylko, gdy drzwiczki kuchenki sa zamkniete, a
taca sie obraca. Obracanie sie tacy umozliwia réwne przypieczenie potrawy. Ten model
zostat wyposazony w trzy tryby taczone: 600 W + grill, 450 W + grill i 300 W + grill.

Przybory kuchenne uzywane w trybie taczonym mikrofale + grill: Nalezy uzywac
przybordéw kuchennych umozliwiajgcych przenikanie mikrofal. Przybory kuchenne
powinny by¢ niepalne. W trybie taczonym nie mozna uzywac przyboréw zawierajacych

Rozgrzej grill, wiaczajac na 2-3 minuty funkcje grillowania.
Poziomy mocy i czas grillowania zostaty opisane w ponizszej tabeli.
Wyjmujac zawartos¢ kuchenki, uzywaj rekawic kuchennych.

.SW'ez?, Porcja Zasilanie 1 krok (min) | 2 krok (min)
Zywnosé
Tosty 4szt, Tylko grill 34 2-3
(kazdy ok. 25 g)
Instrukcje
Utoz tosty obok siebie na wysokiej podstawie.
Pomidory z 4009 (2 szt.) ‘ 300 W + gril 5-6
grilla Instrukcje
Przetnij pomidory na potwki. Potdz na gorze troche sera. Utdz w okregu na
plaskim, szklanym naczyniu zaroodpornym. Umiesc¢ na wysokiej podstawie.
Odstaw na 2-3 minuty.
Tost z 45,3009 | 300W+gil [ 45 ]
pomidorami i Instrukcje
serem Podpiecz najpierw kawatki chleba w tosterze. UmiesS¢ gotowe tosty na

wysokiej podstawie. Odstaw na 2-3 minuty.

Tosty hawajskie
(szynka, ananas,

4s2t.(500g) | 300W+gil | 56 \

Instrukcje
Podpiecz najpierw kawatki chleba w tosterze. Umies¢ gotowe tosty na
wysokiej podstawie. Odstaw na 2-3 minuty.

509 | eoow+gil | 78 |

Instrukcje
Przetnij ziemniaki na potéwki. Umiesé je na wyzszej podstawie, uktadajac
na $cietej stronie.

4509 [ 4sowegil | 911 ]

Instrukcje

Wi6z swieze ziemniaki gratin do matego naczynia z pyreksu. Postaw
naczynie na wysokiej podstawie. Po zakoriczeniu przyrzadzania odstaw na
2-3 minuty.

elementy metalowe. Nie mozna takze uzywac przyboréw wykonanych z plastiku, plastry sera)
poniewaz moga one ulec stopieniu.
Zywno$é, ktéra mozna gotowaé w trybie mikrofale + grill: Rodzaje jedzenia odpowiednie Pllecz<.)ne.
do gotowania w trybie fgczonym to wszystkie rodzaje jedzenia, ktére wymagajg podgrzania ziemniaki
i przypieczenia (np. pieczony makaron), a takze te wymagajace krotkiego czasu gotowania
w celu przypieczenia tylko gérnej czesci. Tryb ten moze by¢ rowniez uzywany do gotowania
wiegkszych kawatkdw potraw, ktére powinny by¢ z wierzchu przypieczone i chrupiace Zapiekanka
(np. kawatki kurczaka, ktdre nalezy odwrdci¢ na druga strone po uptywie potowy czasu ziemniaczana
przyrzadzania). Szczegdtowe informacje mozna znalez¢ w tabeli grillowania. / warzywa
Wazna uwaga: W przypadku uzywania trybu taczonego (mikrofale + grill) nalezy (mrozone)
pamietaC 0 umieszczeniu jedzenia na wysokiej podstawie, chyba ze instrukcja zaleca
inaczej. Zapoznaj sie ze wskazowkami w tabeli na sasiedniej stronie. Jesli jedzenie
ma zosta¢ przypieczone z obu stron, nalezy po uptywie potowy czasu przygotowania
odwrocic je na druga strone.
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lSW|ez'a' Porcja Zasilanie 1 krok (min) 2 krok (min)
Zywnosé
Pieczone jabtka 2 jablka 300 W + grill 7-8
(ok. 400 )
Instrukcje
Usuri z jabtek pestki. W puste migjsce wsyp rodzynki i dodaj dzem. Potdz
na gorze kilka kawatkow migdatow. Umies¢ jabtka na ptaskim, szklanym
naczyniu. Postaw naczynie na niskiej podstawie.
Kawatki 500g(@2szt) | 30W+gil [ 810 [ 68
kurczaka Instrukcje
Posmaruj kawatki kurczaka olejem i posyp przyprawami. U0z je w okregu
na wysokiej podstawie. Po zakoriczeniu grillowania odstaw na 2-3 minuty.
Pieczony 12009 | 450W+gil | 1819 [ 17
kurczak Instrukcje
Posmaruj kurczaka olejem i posyp przyprawami. Umies¢ kurczaka na niskigj
podstawie. Po zakoriczeniu grilowania odstaw potrawe na 5 minuty.
Pieczona ryba 4005009 | 3ow+gil [ 57 [ snbhk
Instrukcje

Posmaruj skare cafej ryby olejem i dodaj ziota oraz przyprawy. Utéz obok
siebie dwie ryby (w przeciwnych kierunkach) na wysokiej podstawie. Po
zakoniczeniu grillowania odstaw na 2-3 minuty.

GOTOWANIE KONWEKCYJNE

Gotowanie za pomoca konwekgji jest tradycyjnym i powszechnie uzywanym sposobem
gotowania w piekarnikach, wykorzystujacym obieg goracego powietrza.

Na tylnej ciance kuchenki mikrofalowej umieszczony jest element grzejny i

wentylator, dzieki czemu gorace powietrze moze swobodnie krazy¢. W tym trybie jest
wykorzystywana gérna grzatka.

Przybory kuchenne uzywane do gotowania konwekcyjnego
Mozna uzywac wszystkich przyboréw uzywanych do pieczenia w piekarnikach, takze
blach i form do pieczenia.

Jedzenie, ktdre mozna przygotowywac konwekcyjnie
W tym trybie mozna przyrzadza¢ biszkopty, ciastka, butki i ciasta z owocami, ciasta
ptysiowe i suflety.

MIKROFALE + GOTOWANIE KONWEKCYJNE

Tryb ten umozliwia potaczenie uzycia mikrofal i goracego powietrza, dzigki czemu czas
gotowania ulega skroceniu, a danie zyskuje przypieczong i chrupiaca powierzchnie.
Gotowanie konwekeyjne jest to tradycyjny sposéb gotowania stosowany w zwyklych
kuchenkach, w ktérych obieg goracego powietrza jest wytwarzany przez wentylator
zamontowany na tylnej $ciance.

Przybory kuchenne uzywane w trybie taczonym mikrofale + gotowanie
konwekcyjne

Powinny umoZzliwia¢ przenikanie mikrofal. Powinny by¢ zaroodporne (np. szklo, ceramika
lub porcelana bez metalowych elementéw), tak jak przybory wymienione dla trybu
Mikrofale + Grill.

Potrawy, ktdre mozna przygotowywacé przy uzyciu trybu taczonego mikrofale +
gotowanie konwekcyjne:

Wszystkie rodzaje mies i drobiu, a takze potrawy zapiekane i dania z rusztu, biszkopty,
lekkie ciasta z owocami, pieczone warzywa, babeczki i pieczywo.
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Przewodnik gotowania konwekcyjnego $wiezej i mrozonej zywnosci

Rozgrzej kuchenke do odpowiedniej temperatury przy uzyciu funkcji automatycznego
wstepnego podgrzewania. Poziomy mocy i czas gotowania konwekcyjnego zostaty

opisane w ponizszej tabeli. Wyjmujac zawarto$¢ kuchenki, uzywaj rekawic kuchennych.

Swieza , - 1krok | 2krok
. " Porcja Zasilanie . .
Zywnos$é (min) (min)
PIZZA
Mrozona pizza 3009 1 etap: 300 W + 200 °C 11-12 2-3
(juz upieczona) 2 etap: Gril
Instrukcje
Umies¢ pizze na wysokiej podstawie.
Po zakoriczeniu pieczenia odstaw na 2-3 minut.
MAKARON
Mrozona 400 g 1 etap: 450 W + 200 °C 15-16 5-6
lasagne 2 etap: Konwekgja 200 °C
Instrukcje
W16z do szklanego naczynia odpowiedniej wielkosci lub pozostaw
w oryginalnym opakowaniu (upewnij sig, ze mozna je uzywac do
przyrzadzania potraw z wykorzystaniem mikrofal i goracego powietrza).
Potéz mrozone danie z makaronu na niskigj podstawie.
Po zakoriczeniu przyrzadzania odstaw na 2-3 minuty.
MIESO
Pieczen 1200-1300 g 600 W +180 °C 20-23 10-13
wolowa/ Instrukcje
Pieczona Posmaruj wotowine/jagniecing olejem i przypraw ja pieprzem, solg i
jagniecina papryka. Umies¢ ja na niskiej podstawie, ukfadajac thustsza strona
($rednia) do dotu. Po upieczeniu owin migso w folie aluminiowa i pozostaw na
10-15 minut.
Pieczony 1000-1100 g \ 450 W + 200 °C 20-22 20
kurczak Instrukcje

Posmaruj kurczaka olejem i posyp przyprawami. U6z kurczaka na
niskiej podstawie jedna piersia w dét, druga w gore.
Odstaw na 5 minuty.

Swieza . o 1krok | 2krok
SyWnos6 Porcja Zasilanie (min) (min)
PIECZYWO
Swieze butki 6 szt. (350 g) 100 W + 180 °C 8-10
Instrukcje
Utéz butki w okregu na niskiej podstawie. Odstaw na 2-3 minuty.
Pieczywo 200g(1szt) | 180W+200°C 8-10
czosnkowe Instrukcje
(mrozone, Utéz zamrozong bagietke na papierze do pieczenia na dolnej tacy.
wstepnie Po zakoriczeniu pieczenia odstaw na 2-3 minut.
upieczone)
CIASTO
Babki 5009 Tylko 180 °C 38-43
marmurkowe Instrukcje

(surowe ciasto)

Mate babeczki
(surowe ciasto)

Ciastka
(surowe ciasto)

Mrozone ciasto

Wi6z surowe ciasto do matej, prostokatnej blachy z czarego metalu
(dtugosé 25 cm). Postaw na niskiej podstawie.
Po zakonczeniu pieczenia odstaw na 5-10 minut.

10x28¢g ‘ Tylko 160 °C 26-28

Instrukcje

Przelej ciasto réwnomiernie do papierowych foremek i umies¢ foremki
na blasze do pieczenia na niskiej podstawie.

Po zakonczeniu pieczenia odstaw na 5 minut.

2002509 | Tylko 200 °C | 1520 |

Instrukcje
Utz zamrozone rogaliki bagietke na papierze do pieczenia na dolnej
tacy.

1000g [ 180W+180°C [ 1820 |

Instrukcje
Umies¢ mrozone ciasto na niskiej podstawie.
Po rozmrozeniu i podgrzaniu odstaw na 15-20 minut.
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WSKAZOWKI | PRZYDATNE PORADY

ROZTAPIANIE MASEA

Wiéz 50 g masta do niewielkiego, gtebokiego szklanego naczynia. Przykryj plastikowa
pokrywka. Podgrzewaj przez 30-40 sekund przy uzyciu mocy 900 W, az do roztopienia
masta.

ROZTAPIANIE CZEKOLADY

W6z 100 g czekolady do niewielkiego, gtebokiego szklanego naczynia.

Podgrzewaj przez 3-5 minut przy uzyciu mocy 450 W, az do roztopienia.

Podczas roztapiania zamieszaj raz lub dwa razy. Wyjmujac, uzywaj rekawic ochronnych!

ROZTAPIANIE ZESTALONEGO MIODU
Wiz 20 g zestalonego miodu do niewielkiego, glebokiego szklanego naczynia.
Podgrzewaj przez 20-30 sekund przy uzyciu mocy 300 W az do roztopienia.

ROZTAPIANIE ZELATYNY

Wiz zelatyne (10 g) na 5 minut do zimnej wody. Nasigknieta zelatyne przetdz do matej
szklanej miseczki zaroodpornej. Roztapiaj przez 1 minute przy uzyciu mocy 300 W.
Pomieszaj po roztopieniu.

PRZYGOTOWANIE POLEWY | LUKRU NA CIASTA

Zmieszaj lukier btyskawiczny (ok. 14 g), 40 g cukru i 250 ml zimnej wody. Gotuj bez przykrycia
w szklanym naczyniu zaroodpornym przez 3Y2-4%> minuty przy uzyciu mocy 900 W, az
polewa lub lukier stang sie przezroczyste. Podczas gotowania zamieszaj dwukrotnie.

GOTOWANIE DZEMU

Wiz 600 g owocow (np. zmiksowanych jagdd) do odpowiedniej wielkosci szklanej
misy zaroodpornej z przykrywka. Dodaj 300 g cukru zelujgcego i doktadnie wymieszaj.
Gotuj pod przykryciem przez 10-12 minut przy uzyciu mocy 900 W. Podczas gotowania
kilkakrotnie zamieszaj. Przetéz zawarto$¢ bezposrednio do niewielkich, zakrecanych
stoikéw na dzem. Postaw stoiki na wieczkach i pozostaw na 5 minut.

GOTOWANIE BUDYNIU

Zmieszaj proszek budyniowy z miekiem (500 ml), przestrzegajac instrukcji producenta

i doktadnie wymieszaj. Uzyj odpowiedniej wielkosci szklanej misy zaroodpornej z
przykrywka. Gotuj pod przykryciem przez 6%2-7%> minuty przy uzyciu mocy 900 W.
Podczas gotowania kilkakrotnie dokfadnie zamieszaj.

PRZYPIEKANIE PLASTERKOW MIGDALOW

Rozsyp réwno 30 g plasterkdw migdatéw na sredniej wielkosci ceramicznym talerzu.
Przypiekaj przez 3Y2-4¥2 minuty przy uzyciu mocy 600 W; podczas przypiekania
kilkakrotnie wymieszaj. Pozostaw na 2-3 minuty w kuchence. Wyjmuijac, uzywaj rekawic
ochronnych!

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W przypadku wystapienia ktoregokolwiek z problemow opisanych ponizej nalezy
wyprobowac sugerowane rozwigzania.

Jest to zjawisko normalne.

Piekarnik nie uruchamia sie po nacisnieciu przycisku START/+30s.

Jedzenie nie jest wcale gotowe.

Jedzenie jest za mafo lub zbyt mocno ugotowane.

Swiatto nie dziata.

Skraplanie sie wilgoci wewnatrz kuchenki.

Podmuchy powietrza w okolicach drzwiczek i obudowy

QOdbijanie $wiatta wokat drzwiczek i obudowy

Wydobywanie sie pary z otwordw wentylacyjnych lub w okolicach drzwiczek

Czy drzwiczki sa poprawnie zamkniete?

Czy minutnik zostat ustawiony poprawnie i/lub zostat nacisniety przycisk
START/+30s?

Czy drzwiczki sg zamknigte?

Czy obwad sieci elektrycznej nie zostat przecigzony, co spowodowato przepalenie
lub wyskoczenie bezpiecznika?

Czy dla danego typu zywnosci zostat ustawiony odpowiedni czas przygotowania?
Czy zostat wybrany odpowiedni poziom mocy?

MQQA31d AQOM | MOIWTT1E0Hd AINVMAZYIMZOY L0

Ze wzgledow bezpieczenstwa zarowki nie nalezy wymienia¢ samodzielnie. Skontaktuj
sie z najblizszym autoryzowanym centrum obstugi klienta, aby zlecic wymiane
zarowki.

Dziatanie kuchenki zaktéca prace radia i telewizora.

Podczas pracy kuchenki moga wystepowac niewielkie zaktdcenia pracy radia i
telewizora. Jest to zjawisko normalne. Aby rozwiazag ten problem, kuchenke nalezy
zainstalowaé w duzej odlegtosci od telewizora, radia i anteny.

Jesli zakidcenia zostang wykryte przez mikroprocesor kuchenki, ustawienia
wyswietlacza moga zosta¢ wyzerowane.

Aby rozwiazac ten problem, odtacz kabel zasilania i podtacz go ponownie. Ustaw
ponownie godzine.
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Wewnatrz kuchenki wystepuje iskrzenie i trzaski (powstaje tuk elektryczny).

e (zy zostato uzyte naczynie z metalowymi zdobieniami?

e (Czy w kuchence znajduje sie widelec lub inny metalowy przedmiot?

e (Czy folia aluminiowa znajduje sie zbyt blisko wewnetrznych $cianek?

Dym i nieprzyjemny zapach po rozpoczeciu pracy.

e Jest to tymczasowy stan spowodowany nagrzewaniem sie nowych elementow.
Dym i zapach znikna catkowicie po 10 minutach dziafania. Aby szybciej pozby¢ sie
nieprzyjemnego zapachu, umies¢ w kuchence cytryne lub sok z cytryny.

Jesli powyzsze wskazowki nie umozliwiaja rozwigzania problemu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnym centrum obstugi klientéw firmy SAMSUNG.
Nalezy przygotowac nastepujace informacie:

e model i numer seryjny znajdujace sie na tylnej czesci urzadzenia,
e szczegdtowe informacje dotyczace gwarancii,
e doktadny opis problemu.

Nastepnie nalezy skontaktowaé sie z lokalnym sprzedawcg lub dziatem obstugi
Klientow firmy SAMSUNG.

KOD BLEDU

Wyswietlany jest komunikat ,,SE”.

o \Wyczys¢ przyciski i sprawdz, czy na powierzchni wokét przyciskow nie ma wody. Wylacz
mikrofaldwke i sprobuj ponownie. Jesli problem nie ustepuije, skontaktuj sie z lokalnym
Centrum obstugi klienta firmy SAMSUNG.

Wyswietlany jest komunikat ,E-12”.

e Komunikat ,E-12” dotyczy wystapienia zwarcia czujnika gazu. Btad ten moze wystapié w
przypadku ponownego uzycia kuchenki w krétki odstepie czasowym od poprzedniego
uzycia, gdy wewnatrz panuje jeszcze wysoka wilgotnosé. W takim przypadku, poniewaz
istnieje mozliwos$é, Ze czujnik gazu nie jest zepsuty, wylacz kuchenke i sprébuj ponownie ja
ustawié. Jesli problem nie ustepuje, skontaktuj sie z lokalnym Centrum obstugi klienta firmy
SAMSUNG.

Wyswietlany jest komunikat ,,E-24".

e Przed ewentualnym przegrzaniem sie kuchenki mikrofalowej na wySwietlaczu pojawi sie
komunikat ,E-24". Jesli pojawi sig komunikat ,E-24", nacisnij przycisk STOP/ECO (STOP/
EKOLOGICZNY), aby przejs¢ do trybu inicjalizacji. Po ochtodzeniu kuchenki sprobuj ja
uruchomic. Jesli komunikat ,E-24” pojawi sie ponownie, skontaktuj sie z lokalnym Centrum
obstugi Klienta firmy Samsung.

Jesli dany kod nie jest wymieniony w powyzszej tabeli lub proponowane rozwigzanie nie

usuneto problemu, nalezy skontaktowac sie z Centrum obstugi klienta firmy SAMSUNG.
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parametry techniczne notatkl

Firma SAMSUNG dazy do nieustannego udoskonalania swoich produktow.
Zaréwno dane techniczne, jak i instrukcja uzytkownika moga w zwiazku z
tym ulec zmianie bez powiadomienia.
Zgodnie z przepisem 2/1984 (1Il.10) BKM-IpM. jako dystrybutor
deklarujemy, ze kuchenka MC28A5135** firmy Samsung spetnia podane o
ponizej parametry techniczne. @
)
Model MC28A5135** §
Zrédto zasilania 230V ~ 50 Hz AC E
)
Pobér mocy ! j
Moc maksymalna 2900 W c'";
Mikrofale 1400 W Z
Grill (element grzejny) 1500 W o
Konwekcja (element grzejny) Maks. 2100 W fé‘
m
Moc wyjsciowa 100 /900 W - 6 poziomow (IEC-705)
Czestotliwos¢ robocza 2450 MHz '
Wymiary (szeroko$¢ x gtebokos¢ x wysokosc)
Obudowa 517 x 475,6 x 310 mm
Whetrze kuchenki 358 x 327 x 235,5mm
Objetosé 28 litry
Waga \
Netto ok. 17,8 kg
Emisja hatasu 42 dBA
Polski - 39
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SAMSUNG

Gwarancja oferowana przez firme Samsung NIE obejmuje wezwan serwisowych dotyczacych obstugi, instalacji, czyszczenia ani konserwacji urzadzenia.

PYTANIA LUB UWAGI?
KRAJ ZADZWON POD NUMER LUB ODWIEDZ STRONE INTERNETOWA POD ADRESEM
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023207 777 www.samsung.com/mk/support
"0800 111 31 - besnnateH 3a BCUHYKI Oneparopu
BULGARIA *3000 - LieHa Ha eguH rpaficku pa3roBop Wik cnoper Tapudata Ha MOBUAHUST onepaTop www.samsung.com/bg/support
09:00 o 18:00 - MoHepenHuk ao MeTbk"
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 8?20085\2’\2%23\;6 WWWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com/support
(M
801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytari dotyczacych telefonéw komaérkowych:
POLAND * (oplata m%g;%f;tzar?;ygoperatora) http://www.samsung.com/pl/support/
[CE]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
* (optata wedtug taryfy operatora)
0800872678 - Apel gratuit
ROMANIA 8000 - Apel tarifat n refea www.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 Www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support
KOSOVO 080010101 www.samsung.com/support
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Vikronullamy suto

Hasznalati utasitas és fézési Utmutato

garanciégja NEM terjed ki azokra az esetekre, amikor On azért kéri a szerviz
hogy elmagyarazzak a készlilék mikodését, helyrealitsak a nem megfelel6 lizembe
Ovetkezményett, illetve elvégezzék a készlilék rendes tisztitasat vagy karbantartasat.

MC28A5135CK-EO_DE68-04699E-00_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 1
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kepzelie el a lehet@ségeket
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biztonsaal eloirasok

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

OLVASSA EL FIGYELMESEN, ES ORIZZE MEG, MERT
KESOBB IS SZUKSEGE LEHET RA.
FIGYELMEZTETES: Ha az ajtd vagy az ajtotomitések
megsertltek, a sttét mindaddig tilos hasznalni, amig
szakember meg nem javitotta.

FIGYELMEZTETES: Szakképzett szereldkdn kivil
mindenki mas szamara veszélyes olyan karbantartasi
vagy javitasi mdveletet végezni, amely a mikrohullamu
energia kisugarzasa elleni védelmet biztositd burkolat
eltavolitasaval jar.

FIGYELMEZTETES: Folyadékok és élelmiszerek

nem melegithetdk lezart edényekben, mivel kdnnyen
felrobbanhatnak.

FIGYELMEZTETES: Gyermekek csak akkor
hasznalhatjak feltigyelet nélkil a stitét, ha megfelel6
Utmutatast kaptak, amelynek révén biztonsagosan
tudjak hasznaini a sttdt, és tisztaban vannak a helytelen
hasznélat veszélyeivel.

A jelen készllék csak otthoni kdrnyezetben hasznalhato,
és nem hasznalhat6 a kovetkez0 helyeken:

Uzletek, irodak és egyéb munkahelyek személyzeti
konyhdja;

tanyahazak;

szallodak, motelek és mas lakokdrnyezetek;

félpanziot biztosito szallasok.

Csak mikrohullamu sttében hasznélhatd konyhai
eszkdzoket hasznaljon.

Ha papir- vagy muanyag zacskoban 1évé ételt melegit,
Ugyelien ra, hogy a csomagoldanyag ne gyulladjon meg.
A mikrohullamu st élelmiszerek és italok melegitésére
szolgdl. Etel vagy ruha széritdsa, melegitépama, papucs,
szivacs, nedves rongy vagy mas hasonlo targy melegitése
sérllést, robbanast vagy tlizet okozhat.

FUstszivargas esetén kapcsolja ki készlléket vagy huzza
ki a vezeteket a fali aljizatbdl, s tartsa csukva az ajtajat az
esetleges langok elfojtasa érdekében.

ltalok mikrohullamu melegitésekor a kitéro erejd forras
késleltetve jelentkezik, ezért dvatosan fogja meg az
edényt.

Az égesi sérllések elkertlése érdekében a cumistivegek
és a bébieteles Uvegek tartalmat mindig keverje meg vagy
razza fel, és ellendrizze a hémérsékletliket fogyasztas
elétt.
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Tojas hejastol es egesz fott tojas nem melegithetd

a mikrohullamu sttében, mert akar meg azutan is
felrobbanhat, hogy a mikrohullamu melegites mar
befejezddott.

A s(it6t rendszeresen tisztitani kell, és az
ételmaradvanyokat el kell tavolitani.

A s(itd tisztan tartasanak elmulasztasa feliletének
karosodasahoz vezethet, ami kedvezotlendl
befolyasolhatja a készulek teljesitményét, és veszélyes
helyzet kialakulasat okozhatja.

A mikrohullamu s(tét pulton tdrténd (szabadon allo)
hasznélatra tervezték, ne épitse be vagy zarja a
konyhaszekrénybe.

Az ételek és italok fémedényben nem melegithetdk a
mikrohullamu sttével.

Ugyeljen, hogy edények kivétele soran ne mozditsa el a
forgotanyért a helyérdl.

A készulék nem tisztithatd géztisztitoval.

A keszUlék nem tisztithatd nagynyomasu mosoval.

A készliléket ne hasznalja mozgd autdban, lakdkocsiban
vagy hasonlo jarmdvekben.

A készuleket nem Uzemeltetheti olyan személy (beleértve
a gyerekeket is), aki korlatozott fizikai, érzékszervi vagy
mentalis képessegekkel rendelkezik, vagy aki nem
rendelkezik a megfeleld tapasztalattal és jartassaggal,
kivéve, ha a biztonsagaért felelds személy biztositja
szamara a felligyeletet és elmagyarazza neki az eszkdz
hasznélatat.

Ugyelien ra, hogy gyermekek ne jatszhassanak a
készUlékkel.

A készliléket 8 év folotti gyerekek és korlatozott fizikai,
érzékszervi vagy mentalis képességekkel rendelkezo,
letve a megfeleld tapasztalattal és jartassaggal nem
rendelkezd szemelyek csak akkor hasznalhatjak, ha

a biztonsagukeért felelds személy biztositja szamukra

a felligyeletet, vagy elmagyarazza nekik az eszkéz
biztonsagos hasznélatat és a hasznalat lehetséges
veszelyeit. Gyermekek nem jatszhatnak a készUlékkel.

A készllék tisztitasat és karbantartasat gyerekek csak
felligyelettel végezhetik.

Ha a készlilek tapkabele sérilt, azt a veszéely megeldzése
érdekében a gyartoval, a gyarto szervizképviseletével vagy
hasonldan kepzett személlyel kell kicsereltetni.
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A sitd elhelyezésénél ligyelien arra, hogy a sutd belseje és

kezelGszervei kdnnyen hozzaférhetGek legyenek (a sitd a
megfeleld iranyba nézzen, €s ne legyen tul magasan).

A s(it6 elsé hasznélata el6tt eldszor 10 percig csak vizet
melegitsen, és csak azutan hasznalja a sUtot.

Ha a sUtébdl furcsa hang hallhato, égett szag érezhetd
vagy flist szdll fel, azonnal szakitsa meg az aramellatast,
és Iépjen kapcsolatba a legkdzelebbi szervizkdzponttal.
A mikrohullamu sttdt ugy kell elhelyezni, hogy a
csatlakozodugd kénnyen hozzaférhetd legyen.

FIGYELMEZTETES: Ha a készlék kombinalt
tzemmaodban mukadik, gyermekek csak felnétt felligyelete
mellett hasznalhatjak a sUt6t a keletkez6 ho miatt.
Hasznalat soran a készulek felforrosodik. Ezért ne érjen a
s(t6 belsejében talalhato flitGelemekhez.
FIGYELMEZTETES: A hozzaférhetd alkatrészek a
haszndlat soran felforrésodhatnak. Ezért kisgyermekek
nem tartozkodhatnak a készilék kdzelében.

Ne hasznaljon durva surolokat vagy €les fémkaparokat
a sUto ajtdlivegének tisztitasahoz, mert ezek
megkarcolhatjak a felllletet, ami az veg megrepedését
eredményezheti.

Glztisztitoval nem tisztithato.

FIGYELMEZTETES: Az izzocserét megeléz6en- az
aramutés elkertlése érdekében- a keszlléket ki kell
kapcsolni.

A tulmelegedést elkertilendo a készlilék nem szerelhetd
diszajto moge.

FIGYELMEZTETES: A készllék és annak hozzaférhetd
részei hasznalat kozben felforrosodnak.

Ezért ne érjen a flitéelemekhez.

8 év alatti gyerekek felligyelet nélkiil ne tartdzkodjanak a
sUtd kozeleben.
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VIGYAZAT: A siitési folyamatot feligyelni kell. A révid
ideig tarto sttési folyamatot folyamatosan felligyelje.

Az ajt6 vagy a kulsé felulet a berendezés mikddése
kdzben felforrosodhat.

A hozzaférhetd felllletek a berendezes miikddése kozben
felforrosodhatnak.

A fellletek hajlamosak felmelegedni a hasznalat soran.

A készUlék nem Uzemeltetheto kilsd id6zitd vagy kulonalld
taviranyitd-rendszer segitségével.

Akészliléket 8 év folotti gyerekek és korlatozott fizikai,
érzékszervi vagy mentalis kepességekkel rendelkezo,
letve a megfeleld tapasztalattal és jartassaggal nem
rendelkezd szemelyek csak akkor hasznalhatjak, ha '
a biztonsagukeért felelds személy biztositja szamukra
a fellgyeletet, vagy elmagyarazza nekik az eszkdz
biztonsagos hasznélatat és a hasznalat lehetséges
veszélyeit. Gyermekek nem jatszhatnak a készUlékkel.
A készulek tisztitasat s karbantartasat gyerekek nem '
végezhetik, kivéve, ha mar elmultak 8 évesek, és valaki
felligyeli a tevékenységuket.

A készUléket €s annak vezetékeit tartsa tavol a 8 évesnél
fiatalabb gyermekektdl.

Altalanos biztonsagi informaciok

A késziléken modositast vagy javitast csak képzett szakember hajthat végre.

A mikrohullamu funkcidval ételt és italt ne melegitsen lezért edényben.

A slit6 tisztitdsahoz ne hasznaljon benzolt, higitdt, alkoholt, gézt vagy nagynyomasu
tisztitét.

Ne helyezze (izembe a slit6t: f(itéberendezés vagy gyulékony anyag kézelében; nyirkos,
olajos, poros, illetve kozvetlen napfénynek vagy viznek kitett helyen; olyan helyen, ahol
gazszivargas Iéphet fel; vagy egyenetlen fellileten.

A slit6t a helyi és orszagos szabalyozasnak megfeleléen foldelni kell.

Egy széraz téri6kendével rendszeresen tavolitson el minden idegen anyagot a
csatlakozoaljzatokbdl és -érzékel6kbdl.

Ne hlizza meg, és ne hajlitsa meg tulzottan a tapkabelt, valamint ne helyezzen ra nehéz
targyat.

Gazszivargas (PB-gaz, LP-gaz stb.) esetén azonnal szell6ztessen. Ne érjen hozzé a
tapkabelhez.

Ne érien nedves kézzel a tapkabelhez.

MUikodés kdzben ne kapcsolja ki Ugy a siitét, hogy kihlzza a tapkabelt.

Ne dugja bele az ujjat, és ne helyezzen bele idegen anyagot. Ha idegen anyag kertilt a
slit6 belsejébe, hiizza ki a tapkabelt, és forduljon helyi Samsung szervizkdzponthoz.

Ne gyakoroljon erés nyomast vagy (tést a sttére.

Ne tegye a siitét torékeny targyak kozelébe.

Ellenérizze, hogy a feszliltség, a frekvencia és az aramerésség megfelel-e a készlilék
mUszaki leirasaban foglaltaknak.

Szorosan csatlakoztassa a dugaszt a fali aljzathoz. Ne hasznaljon elosztét, hosszabbitd
kabelt vagy aramatalakitot.

Ne akassza fel a tapkabelt fémtargyra. A tapkabelt feltétlendil a targyak kozott vagy a siité
hata mogé vezesse €l.

Ne hasznaljon sérlilt csatlakozddugaszt, tapkabelt vagy laza fali aljzatot. Sér(ilt
csatlakozodugasz vagy tapkabel esetén forduljon a helyi Samsung szervizkdzponthoz.
Ne 6ntson vagy permetezzen vizet kdzvetlentl a sitére.

Ne téroljon targyakat a siit6 tetején, a slitd belsejében vagy a slté ajtajan.

Ne permetezzen illékony anyagot, példaul rovarirtét a sitére.

Ne téroljon gyulékony anyagokat a sttében. Mivel az alkoholgéz hozzéérhet a st forrd
részeihez, az alkoholtartalmu ételek és italok melegitésekor kiildonds gonddal jarjon el.

A gyermekeket az ajtd megUtheti, vagy becsipheti az ujjukat. Az ajté nyitasa/becsukasa
kézben ne tartézkodjanak gyermekek a kdzelben.
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A mikrohulldamu melegitéssel kapcsolatos figyelmeztetések

Italok mikrohulldmu melegitésekor el6éfordulhat, hogy a kitérd erejli forras késleltetve
jelentkezik, ezért dvatosan fogja meg az edényt. Mielétt hozzaérne, az italt elébb mindig
hagyja alini legalabb 20 masodpercig. Szikség esetén melegités kdzben keverje meg.
Melegités utan mindig keverje meg.

Ha megégette magat, az alabbi elsdsegély-utasitasok szerint jarjon el:

1. Tartsa a megégett bérfelliletet legalabb 10 percig hideg vizbe.

2. Fedje le tiszta, szaraz kotszerrel.

3. Ne haszndlion semmilyen krémet, olajat vagy testapolot.

Ne helyezze a talcat vagy a racsot vizbe kdzvetlendl haszndlat utan, mert
megrongdlodhat.

Ne hasznalja a sttét bé olajpan kisiitott ételek készitésére, mert az olaj hémérséklete
nem szabalyozhatd. Emiatt a forrd olaj hirtelen kifuthat.

A mikrohullam siitére vonatkozé évintézkedések

Kizérolag mikrohullamu sttében hasznalhatd eszkdzoket hasznaljon. Ne hasznaljon fém
edényeket, arany vagy eziist szegéllyel diszitett tanyérokat, nyarsat stb.

Tavolitsa el a lezérésra hasznalt drotokat. Elektromos kistilést okozhatnak.

A slitében ne széritson Ujsagpapirt vagy ruhat.

Kisebb mennyiségui ételeket révidebb ideig melegitsen, nehogy tllmelegedien vagy
megégjen az étel.

A tapkabelt és a csatlakozdaljzatot tartsa tavol a viztél és héforrasoktol.

Ne melegitsen tojast héjastul vagy f6tt tojast, mert robbanasveszélyes. Ne melegitsen
légmentesen zart vagy vakuumcsomagolasu edényeket, diot, paradicsomot stb.

A szell6zényilasokat ne takarja le se konyharuhaval, se papirral. Tuzet okozhat. A

sitd tlimelegedhet, és automatikusan kikapcsolhat. A suté ilyenkor egészen addig
kikapcsolva marad, amig kell6képpen le nem hdil.

Amikor kiveszi az ételt a stit6bdl, mindig hasznaljon edényfogo kesztyit.

A folyadékokat a melegitési idd felénél, illetve annak lejartaval keverie meg, melegités
utén pedig hagyja 6ket legalabb 20 masodpercig allni a robbanasszer( forras elkerllése
érdekében.

Az ajto kinyitasakor alljon kartavolsagra a sit6tdl, nehogy leforrazza a kiaramld forrd
levegd vagy géz.

Ne kapcsolja be a sitét, ha az Ures. A sitd biztonsagi okokbdl 30 percre automatikusan
kikapcsol. Azt javasoljuk, hogy mindig tartson egy pohar vizet a sité belsejében, hogy az
elnyelie a mikrohullamu energiat, ha a stit6t véletlentl elinditana valaki.

A slit6 elhelyezésekor biztositsa az Utmutatdban eldirt szabad helyet. (Lasd ,A
mikrohullamu stité Uizembe helyezése” cimd részt.)

Korliltekintden jarjon el, ha tovabbi elektromos berendezéseket csatlakoztat a sité
kozelében levé aljzatokba.

A mikrohullamu miik6désre vonatkozo dvintézkedések

Az alabbi biztonsagi vintézkedések elmulasztésa esetén karos mikrohullamuenergia-
kisugarzasnak teszi ki magat és a kdrmnyezetét.

¢ Ne Uzemeltesse a st6t nyitott ajtoval. Ne babraljon a biztonsagi reteszekkel (az
ajtézér kallantydival). Ne helyezzen semmilyen targyat a biztonsagi retesz nyilasaiba.

¢ Ne helyezzen semmit a siit6 ajtaja és homlokfelllete kdz€, €s ne hagyja, hogy
étel- vagy tisztitdszer-maradék rakédjon le a tomitéfeliiletekre. Ugyeljen az ajto és
az ajtotomités fellletének tisztasagara. Haszndlat utan elészor nedves, majd puha,
szdraz ronggyal torolie le a feluleteket.

¢ Ne kapcsolia be a siitét, ha az megsértilt. Ne lizemeltesse addig, amig egy képzett
szakember meg nem javitotta.
Fontos: a s(it6 ajtaja megfelel6en legyen bezérva. Az ajtd ne legyen gorbe; az
ajtdzsanérok ne legyenek eltérve vagy kilazulva; az ajtétdmitések és a témitdfeliletek
legyenek épek.

e Amoddositasokat és javitasokat csak képzett szakember végezheti el.
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Korlatozott garancia

Ha a készUlék alkatrészeinek cseréjére vagy a készillék hibdjanak kijavitasara a vasarld
hibdjabdl van szlikség, a Samsung szervizdijat szamol fel. Ez a kikétés a kévetkezd
esetekre vonatkozik:

e Behorpadt, megkarcolt vagy torott ajt, fogantyu, kilsé panel vagy kezelépanel.

e Torott vagy hidnyzo télca, gorgd, dsszekotdelem vagy racs.

A sUit6t csak rendeltetésszerien, a jelen Utmutatdban leirt mddon hasznalja. Az
Utmutatdban olvashato Figyelmeztetések és Biztonsdgi utasitasok nem térnek ki minden
lehetséges helyzetre. A s(it6 lizembe helyezése, karbantartasa és mikddtetése soran a
felnasznalo feleléssége, hogy ésszerlien, elévigyazatosan és megfontoltan jarjon el.

Mivel az itt szerepl utasitésok tobb kilénbozé tipusra vonatkoznak, az On mikrohullamu
sttéjének tulajdonsagai némileg eltérhetnek az Utmutatdban leirtaktdl, és eléfordulhat,
hogy nem minden figyelmeztetés vonatkozik Onre. Ha kérdése vagy panasza van,
forduljon a helyi Samsung szervizkdzponthoz, vagy kérjen segitséget és tajékoztatast
online, a www.samsung.com oldalon.

A slitét csak ételek melegitésére haszndlja. Haztartasi célokra kész(ilt. Ne melegitsen
benne textiliat vagy magvakkal toltott pamat. A gyartd nem felelds a siitd helytelen vagy
nem rendeltetésszerl hasznélatabol eredd karokert.

A stit6t mindig tartsa tisztan és jo allapotban, kilénben séril a sitd fellilete, és veszélyes
helyzetek alakulhatnak ki.

A termékcsoport meghatarozasa

Jelen termék az ISM B osztaly/2. csoportnak megfelelé berendezés. A 2. csoportba
tartoznak az anyagkezelés céljabdl a radiéfrekvencias energiat elektromagneses sugarzas
formajaban létrehozo és/vagy felhasznald ISM berendezések, tovabba az EDM és az
ivhegesztd berendezések.

A B osztélyba tartoznak az otthoni haszndlatra szant berendezések, illetve az olyan
|étesitmények szamara szant berendezések, amelyek kdzvetlenll a haztartasokat ellatd
alacsony feszliltségli haldzatra csatlakoznak.

A termék hulladékba helyezésének modszere
(WEEE - Elektromos és elektronikus berendezések hulladékai)

(A szelektiv gy(ijté rendszerekkel rendelkezé orszagokban
hasznalhatd)

Ez a jelzés a terméken, tartozékain vagy dokumentéciéjan arra
utal, hogy hasznos élettartama végén a terméket és elektronikus
tartozékait (pl. toltéegység, fejhallgatd, USB kabel) nem szabad a
haztartasi hulladékkal egytt kidobni. A szabalytalan hulladékba
helyezés altal okozott kdrmnyezet- és egészségkarosodas
megel6zése érdekében ezeket a targyakat kilonitse el a

tobbi hulladéktol, és felelésségteliesen gondoskodjon az
Ujrahasznositasukrol az anyagi er6forrasok fenntarthatd
Ujrafelhasznalasanak el6segitése érdekében.

A héztartasi felhasznalok a termék forgalmazdjatdl vagy a helyi
onkormanyzati szervektdl kérienek tandcsot arra vonatkozoan,
hova és hogyan vinetik el az elhaszndlt termékeket a
kérnyezetvédelmi szempontbdl biztonsagos Ujrahasznositas
céljabdl.

Az (izleti felhasznaldk 1épjenek kapcsolatba beszallitojukkal, és
vizsgaljak meg az adasvételi szerz6dés feltételeit. Ezt a terméket
és tartozékait nem szabad az egyéb kézUleti hulladékkal egyitt
kezelni.

Tovabbi informaciokért a Samsung kérnyezetvédelmi kbtelezettségvallalasairdl és
termékspecifikus szabalyozasi kotelezettségeirdl, pl. REACH, WEEE, telepek, latogasson
el a www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/
data/
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Lzembe helvezes

TARTOZEKOK

A megvasarolt tipustol fuggden a készlilékkel egyutt szamos, tobbféleképpen
alkalmazhato tartozékot kap.

1. Gorgds gyird, amelyet a siité kozepére kell helyezni.
@ Rendeltetés: A gorgds gydr( tartja a forgétanyért.

2. Forgotanyér, amelyet a gorgés gydirdre kell helyezni Ugy,
hogy kézepe az 6sszekétbelemre illeszkedjen.
Rendeltetés: A forgdtanyér tolti be a 6 f6z6felllet

szerepét; mosogatashoz kdnnyen
kivehetd.

3. Magas és alacsony allvany: helyezze éket a
forgdtanyérra.

Rendeltetés: A fémallvanyok segitségével egyidejlileg
ket ételt készithet a siitében. Egy kisebb
adagot a forgotanyérra tehet, egy masikat
pedig az alivanyra. A fémallvanyok
hasznalhatok grillezéshez,
légkeveréses és kombinalt siitéshez.

4. Piritotanyér, lasd 24. oldal.

Rendeltetés: A piritdtanyér segitségével mikrohullamu
vagy grillezéssel kombinlt izemmaddban
szebben megpirithatja az ételeket.
Ropogdsra siitheti a tésztaféléket és a
pizzakat.

UZEMBE HELYEZES HELYE

o \lasszon egy lapos, vizszintes terliletet 85 cm-rel a
padlo szintje felett. A felliletnek kell§ tartokapacitassal
kell rendelkeznie a sité megtartasahoz.

e Biztositson helyet a szell6zés szamara: legaldbb 10 cm-t
a hatso falnal és az oldalakndl, valamint 20 cm-t a
készUlék tetején.

20 cm 10cm
feletie ¥ mogotte

¢ Ne helyezze lizembe a slitét meleg vagy nedves kémyezetben, pl. mas mikrohullamu

sUték vagy radiatorok kozelében.

¢ Biztositsa, hogy a helyi dramforras megfelelien a sttd specifikacioinak. Amennyiben
mindenképp szlikség van rajuk, kizardlag jovahagyott hosszabbito kabeleket

hasznaljon.

o Asité elsé haszndlata el6tt egy nedves ruha segitségével tisztitsa meg a stit6 belsé

részét és az ajto szigetelését.

FORGOTANYER

Tavolitson el minden csomagoléanyagot a siité belsejébdl.
Helyezze be a gérgds gydir(it és a forgétanyért. Ellendrizze,
hogy a forgétanyér akadalymentesen forog-e.
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karbantartas

TISZTITAS

Annak elkertlése érdekében, hogy szennyezddés halmozadion fel a stitd belsejében,
rendszeresen tisztitsa ki a stitét. Minden esetben forditson kilonds figyelmet az ajtdra, az
ajto szigetelésére, illetve a forgdtanyérra és a gorgds gydirtire (meghatarozott modellek
esetén).

Ha az ajtd nem nyilik és csukodik be kdnnyedén, elsé lépéskeént ellendrizze, hogy az
ajtoszigetelések nem szennyezettek-e. Egy szappanos vizbe martott puha segitségével
tisztitsa meg a siit6 bels és killsé oldalait. Oblitse le, majd szaritsa ki a siitét.

Kellemetlen szagokat okozé makacs szennyez6dések eltavolitasa
1. Helyezzen egy pohér higitott citromlevet az (ires sUt forgétanyérjara.
2. Melegitse a s(it6t 10 percig a maximalis teljesitményen.

3. Aciklus befejezését kdvetben varja meg, amig a stit6 lehdil. Ezt kéveten nyissa ki az
ajtét, majd tisztitsa meg a belsejét.

Elfordithat6 flitegységgel rendelkez6 modellek tisztitasa

A stit6tér felsé részének tisztitasahoz eressze le a felsd
flitéelemet 45°-kal a képen lathaté mddon. Ez elésegiti a
felsd felllet megtisztitasat. Ha végzett, helyezze vissza a
felsd flitelemet.

7

)

/N VIGYAZAT

o Tartsa tisztan az ajtét és az ajtd szigetelését, ezzel biztositva az ajtd sima nyitasat és
bezarasat. Ellenkezé esetben a siitd élettartama lecsokkenhet.

e Vigyazzon, hogy ne frocskoljon vizet a sité nyilasaiba.
¢ Ne haszndljon suroloszereket vagy vegyszereket a tisztitashoz.

e As(ité minden egyes haszndlatat kdvetden, enyhe tisztitdszerrel tisztitsa meg a
sUt6teret, miutan lehditt.

CSERE (JAVITAS)

A\ FIGYELMEZTETES

A sité nem tartalmaz a felhasznald altal cserélhetd alkatrészeket. Ne probalia meg sajat
maga kicserélni vagy megjavitani a stét.

o A zsanérok, a szigetelés és/vagy az ajto meghibasodasa esetén vegye fel a
kapcsolatot egy képzett szerel6vel vagy a helyi Samsung szervizkdzponttal.

e Amennyiben az izzd cseréjére van sziikség, vegye fel a kapcsolatot a helyi Samsung
szervizkézponttal. Ne cserélie ki sajat maga.

e Amennyiben a s(ité burkolatanak kiilsé részével van probléma, elsé lépésként hiizza
ki a tapkabelt a konnektorbdl, majd vegye fel a kapcsolatot egy hely Samsung
szervizkdzponttal.

VEDELEM A SUTO HOSSZU IDEIG TORTENO
MELLOZESE ESETEN

Ha hosszu ideig nem hasznalja a siitét, hiizza ki a tpkabelt és vigye a slitét egy
széraz, pormentes helyre. A sité belsejében felgyllemld por és nedvesség negativan
befolyasolhatja a siité teljesitményét.
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a suto jelemzo

I0ZINIT13r OLNS V / SYLHVLINVEHVX €0

sUT6 KEZELOPANEL
__:\
| :§<;
1
2 ) —
(e O] @
1. AJTOFOGANTYU 7. FORGOTANYER o 9
2. ATO 8. OSSZEKOTOELEM (
3. SZELLOZONYILASOK 9. GORGOS GYURU
4. FUTOELEM 10. A BIZTONSAGI RETESZ NYILASAI
5. VILAGITAS 11. KEZELOPANEL , , o
6. AZ AJTOZAR KALLANTYUI 11, ZSIRSZEGENY SUTES GOMB 8. GRILL GOMB
2. PROGRAMOZOTT FOZES GOMB 9. MIKROHULLAM GOMB
3. EGESZSEGES ETELEK GOMB 10. KOMBINALT GOMB
4. KELESZTES/JOGHURTKESZITES 11. FORGOTANYER BE/KI GOMB
GOMB , 12. FUNKCIOVALASZTO FORGO GOMB
5. GYORSKIOLVASZTAS GOMB 13. GYERMEKZAR GOMB
6. AUTOMATIKUS MELEGITES/FOZES  14. STOP/ENERGIATAKAREKOS GOMB
GOMB 15. START/+30s GOMB

MC28A5135CK-EQ_DE68-04699E-00_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 11

7. LEGKEVERES GOMB

Magyar - 11

2021-02-25 m8:10:43



a sutd hasznalata

A MIKROHULLAMU SUT6 MUKODESE

A mikrohullamok nagyfrekvenciés elektromagneses hullamok; az altaluk keltett energia
hatésara az étel forma- vagy szinvaltozas nélkul f6 vagy melegszik meg.
A mikrohulldamu siitét a kévetkezdkre hasznalhatja:
* Kiolvasztas
°  Melegités
e Sités, f6zés
Fézési elv.

1. A magnetron altal termelt mikrohulldmok visszatiikrozédnek
a belsd térben, és a forgotanyéron forgo ételben
egyenletesen oszlanak el. Igy az étel egyenletesen sl at.

2. A mikrohulldamok kb. 2,5 cm mélységig hatolnak az ételbe.
Ezutan a hének az étel belsejében torténd eloszlasaval
folytatédik a f6zés.

3. Af6zésiidék a hasznalt edény és az étel tulajdonsagai
szerint valtoznak:
e Mennyiség és slirliség
e \Viztartalom
e Kiindulasi hémérséklet (fagyasztott vagy nem)

E] Mivel az étel kdzepét a hdeloszlas f6zi meg, a f6zés még az étel siitdbdl vald kivétele
utan is folytatodik. Ezért be kell tartani a receptekben és a jelen kézikényvben el6irt
pihentetési id6ket, hogy biztositsa:

e Hogy az étel kdzépen is egyenletes atsiljon/megféjon.
e Hogy az étel mindenhol egyforma hémérsékleti legyen.

A SUTO MUKODESENEK ELLENORZESE

A kdvetkez6 egyszerl eljarassal ellendrizheti, hogy stitéje megfeleléen mikédik-e. Ha
kétségei vannak, tekintse meg a ,Hibaelharitas” cim( részt a 37-38. oldalon.

A siitét megfeleld fali aljzatba kell csatlakoztatni. A forgétanyémak a sttében kell
lennie. A maximalistdl (100 % — 900 W) eltérd teliesitményszint alkalmazasakor a viz
hosszabb id6 alatt forr fel.

Az ajtd jobb oldalan taldlhatd fogantylt meghuizva nyissa ki az ajtét.
Helyezzen a forgdtanyérra egy pohar vizet. Csukja be az ajtot.

Nyomja meg a START/+30s gombot, és a START/+30s gomb
ismételt megnyomasaval allitsa be az idét 4 vagy 5 percre.
Eredmény: A siit 4 vagy 5 percig melegiti a vizet.
Ennyi idd alatt a viznek fel kell formia.

<D/+30s

START

]
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AZ IDO BEALLITASA FOZES/MELEGITES

Amikor a készillék dram ald keril, a kijelzén automatikusan megjelenik a ,88 88", majd a A kévetkezo elidras ismerteti az étel fézésének vagy melegitésének folyamatéat.
,12:00” felirat. . P o o e e .
Alitsa be a pontos idét. Az id6 Kielzése térténhet 24 vagy 12 6réds formétumban. Az érét MINDIG ellenérizze a f6zési bedllitasokat, mielétt a stitét felligyelet nélkil hagyna.
a kdvetkez6 alkalmakkor kell bedllitani: Nyissa ki a készlilék ajtajat. Helyezze az ételt a forgotanyér kézepére. Csukja be az ajtét.
o Amikrohulldmu sit6 els6 tizembe helyezésekor Ne kapcsolja be Cresen a mikrohulldmu siitét.
* Aramszinetet kovetden 4 1. Nyomja meg a Microwave (Mikrohullam) gombot.

Ne feledje atallitani az drat a nyari, illetve téli id6szamitas kezdetekor. Microwave Eredmény: A kévetkezd jelzés jelenik meg a kijelzén:

] #% . (mikrohulldm tizemméd)

r

1. Nyomja meg a funkciévalaszté forgégombot.

2. Forgassa el a funkciévalaszté forgégombot, amig
megjelenik a megfeleld teliesitményszint.
Ezutan a funkcidvalaszté forgdgomb megnyomasaval
allitsa be a teljesitményszintet.
e Ha 5 masodpercen belll nem dllitia be a
teljesitményszintet, a készUlék automatikusan atvalt az
elkészitési id6 bedllitasara.

2. Afunkciévalaszté forgégombot forgatva dllitsa be az
id6kijelzés tipusat. (12 vagy 24 6ras)

VIVIIYNZSVH O1NS V +0

/@
O
3. Abedllitashoz véglegesitéséhez nyomja meg a
funkcidvalaszté forgdgombot. i /”“\i_@ X 3. Afunkciévalaszté forgégomb elforgataséval dllitsa be az

elkészitési idot.

4. Az 6ra bedlitéséhoz forgassa el a funkciévalaszté ' Eredmény: A kilelzon megjelenik az elkészités ido.

forgégombot. 4. Nyomja meg a START/+30s gombot.

Eredmény: A s(it6 vilagitasa bekapcsol, és a forgétanyér
5. Nyomja meg a funkciévalaszté forgégombot. 308 forggm keZd,- A”fo"zes megkezdalk, majd
S amikor befejez6dott:
I:] o Asiit6 hangjelzést ad, és négyszer felvillan
az ,End (Vége)” felirat.

6. A perc bedllitasahoz forgassa el a funkciévalaszté Ezt kdvetden a siitd percenként egy

forgégombot. ' hangjelzést ad.

7. Haamegfeleld idékijelzést latja, az dra elinditasahoz nyomja
meg a funkcidvalaszté forgégombot.
Eredmény: Ha a mikrohulldmu s(it6 nincs hasznalatban, a
kijelzén a pontos idé lathatd.
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TELJESITMENYSZINTEK ES ELKESZITESI IDOK

AZ ELKESZITESI IDO BEALLITASA

A teljesitményszint funkcio lehetéveé teszi, hogy az eloszlandd energia mennyiségét, tehat Az elkészitési idé noveléséhez nyomja meg a START/+30s gombot annyiszor, ahanyszor

az étel elkészitésének vagy felmelegitésének idejét az étel tipusahoz és mennyiségéhez 30 masodperchdl all a beallitani kivant id6.

igeztsa. o Az ajtét kinyitva bérmikor ellenérzi, hogyan halad a fézés

Hat teljesitmeényszint kozUl valaszthat. o A hétralévé fzési idst névelése
Teljesitményszint Szazalékarany Teljesitmeny Az étel elkészitési idejének ndveléséhez nyomja meg a
MAGAS 100 % 900 W Or+30s START/+30s gombot. A gomb minden megnyomasa
KOZEPESEN MAGAS 67 % 600 W SIART 30 masodperccel néveli az idét.
KOZEPES 50 % 450 W . Pé!déul: Ha haromlperccel szeretné novelni az elkeszitesi
KOZEPESEN ALACSONY 33% 300W idét, hatszor nyomja meg a START/+30s gombot.
KIOLVASZTAS 20 % 180 W ' mo ﬁ fgnkc‘:li(éfva’,lgs.zlt;”forgégomb elforgatasaval dlitsa be a
ALACSONY 119 100 W - + ivant e e§Z|teS|I|‘ qt. ) . .

2 Q o Az elkészitési id6 ndveléséhez jobbra, az id6

A kézikényvben és a receptekben megadott f6zési id6k a jelzett specifikus

teljesitményszinteknek felelnek meg.

csokkentéséhez pedig balra forgassa el a gombot.

A FOZES LEALLITASA

A fézést barmikor ledllithatja, hogy az ételt:

Ha az On valasztasa... Akkor a f6zési id6...
Magasabb teljesitményszint Csokkentse
Alacsonyabb teljesitményszint Névelie

. Ellenérizhesse
1 e Atfordithassa vagy megkeverhesse

MC28A5135CK-EQ_DE68-04699E-00_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 14

e Alini hagyja

A f6zés ledllitasahoz... | Miivelet

|deiglenesen Ideiglenesen: Nyissa ki az ajtét vagy nyomja meg egyszer
a STOP/ECO (STOP/ENERGIATAKAREKOS) gombot.
Eredmény: A f6zés ledll.
A f6zés folytatasahoz csukja be ismét az ajtot, és nyomja
meg a START/+30s gombot.
Teliesen Teljesen: Egyszer nyomja meg a STOP/ECO
(STOP/ENERGIATAKAREKOS) gombot.
Eredmény: A f6zés ledll.
Ha a f6zési bedllitdsokat tordlni kivanja, nyomja meg még
egyszer a STOP/ECO (STOP/ENERGIATAKAREKOS)
gombot.
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AZ ENERGIATAKAREKOS UZEMMOD BEALLITASA

A slit6 rendelkezik energiatakarékos Uzemmaoddal.

o Nyomja meg a STOP/ECO (STOP/ENERGIATAKAREKOS)
gombot.

/o2 Eredmény: Kikapcsol a kijelz6.

2 28 o Az energiatakarékos tizemmdd kikapcsolasahoz nyissa ki az

ajtét, vagy nyomja meg a STOP/ECO

(STOP/ENERGIATAKAREKOS) gombot. Ekkor a kijelzén

megjelenik a pontos idé. A sit6 haszndlatra kész.

Automatikus energiatakarékos funkcio
Ha a bedllitast félbehagyja, és egyetlen funkcidt sem valaszt ki, illetve ha mikodés
kézben atmenetileg ledllitja a berendezést, a rendszer 25 perc elteltével torli a
funkcidt, és megjelenik az dra.
Ha az ajt6 nyitva van, 5 perc elteltével kikapcsol a stitében a lampa.

A ZSIRSZEGENY SUTES FUNKCIO HASZNALATA

A Zsirszegény siités funkcio elére beprogramozott elkészitési idék hasznalatat teszi
lehetévé.

Sem az elkészitési id6t, sem a teljesitményszintet nem kell bedllitani.

A slités tipusat a Zsirszegény siités gomb megnyomasaval allithatja be.

El6sz0r is helyezze az ételt a forgdtanyér kdzepére, és csukja be az ajtot.

MINDIG mikrohulldmhoz és s(it6hdz egyarant alkalmas edényt hasznaljon. Idedlisak
az Uveg- vagy keramiaedények, mivel ezek lehetévé teszik, hogy a mikrohullamok
egyenletesen atjarjak az ételt. MINDIG héalld kesztyliben fogja meg a siitében lévé
edényeket, mivel ezek nagyon felforrésodnak.

@ 1. Nyomja meg a Slim Fry (Zsirszegény siités) gombot.
Slim Fry

2. Afunkciévalaszto forgégombbal valassza ki az
/o étel tipusat, majd nyomja meg a funkcidvalaszté
7N forgégombot.
Q 1) Burgonya/zéldség
2) Tenger gyimalcsei
3) Csirke

3. Afunkcidvalaszté forgdgombbal valassza ki az

) elkésziteni kivant étel tipusat.

A kdvetkez6 oldalon talalhatd tablazat tovabbi tajékoztatast
ad a kiildénbdz4 el6re beprogramozott bedllitasokrol.

Ezt kdvetGen az étel tipusanak kivalasztasahoz nyomja meg
a funkcidvalaszté forgégombot.

B 4. A funkcidvalaszté forgégomb elforgatasaval valassza ki
az adag méretét.

D/+30s 5. Nyomja meg a START/+30s gombot.

START

]

A kovetkez6 tablazat a 12 automatikus Zsirszegény siités programot ismerteti.

A tablazat tartalmazza a mennyiségeket és a vonatkozo javaslatokat.

Kevesebb zsiradék hasznélataval készithet izletes ételeket, mintha olajsttében siitne.
A programok a légkeverés, a felsé flités és a mikrohullamu energia kombinacidjat
alkalmazzak.
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1. Burgonya/zoldség

2. Tenger gyiimolcsei

Kod/Etel Adag Tudnivalok Kod/Etel Adag Tudnivalok

1-1 300-350 g | Ossza el egyenletesen a fagyasztott burgonyat a 2-1 200-250 g | Ossza el egyenletesen a bepanirozott, fagyasztott garnélat
Fagyasztott, 450-500 g | piritétanyéron. A tanyért tegye az alacsony allvanyra. Fagyasztott 300-350 g | a piritétanyéron. A tanyért tegye az alacsony allvanyra.
stitében 450-500 gramm esetén a hangjelzést kovet6en forditsa meg garnéla 1-2 percig hagyja allni.
elkészithetd az ételt. A folytatashoz nyomja meg az inditas gombot. 22 200-250 g | Ossza el egyenletesen a bepanirozott halszeleteket a
burgonya (Ha nem forditia meg, a siité folytatja a programot, Halszeletek 300-350 g | piritétanyéron. A tanyért tegye az alacsony alivanyra.

30(%?350 gram[n esetén nincs hang]el;es. 1-2 percig hagyja &lni.

A sitést kovetden 1-2 percig hagypa dlini 2-3 100-150 g | Ossza el egyenletesen a bepanirozott tintahalkarikakat
1-2 200-250 g | Ossza el egyenletesen a fagyasztoft burgonyakroketteket a Fagyasztott 200-250 g | a piritétanyéron. A tanyért tegye az alacsony dllvanyra,
Fagyasztott 300-350 g p\rltotanyeron. Atapygrt tegye az alacsony dlivanyra. tintahal 1-2 percig hagyja &lni.
burgonyakrokett 1-2 percig hagyja allni.
1-3 300-350 g | Mossa meg a nem vagy kdzepesen sztfovs burgonyéket. 3. Csirke
Sajat készitési | 450-500¢g | Hamozza meg c’iketl, ésvagja 10x10 mm-es d?rab.okra. Kod/Etel Adag TR
siilt burgonya Aztassa be hideg vizbe (30 percre). Torlékenddvel itassa fel 31 2002500 |0 ’

roluk a nedvességet, majd dorzsdlie be 5 g olivaolajal. . eV Ussza el ggyenletgseq afagyasziolt cswkefg\atgkat a

Ossza el egyenletesen a burgonyaszeleteket a pirftotanyéron. M?IVh”tOtt 300-3509 pmtotar)yer,on. Atanyeﬁ tegye az dlacsony dlvinyra

Atanyért tegye az alacsony allvényra. 450-500 gramm esetén csirkefalatok A hangje,\zes utan fordltsa meg.

a hangjelzést kdvetden forditsa meg az ételt. A fo\ytatasho;‘nyomja meg az ‘nd't?s gombot.

A folytatashoz nyomja meg az inditds gombot. (Ha nem forditja (Ha nem‘ford\tja' m?g’, asit6 folytatja a programot)

meg, a std folytatja a programot.) 300-350 gramm esetén 1-2 percig hagyja dlini.

nincs hangjelzés. A sitést kivetden 1-2 percig hagyja alini. 3-2 200-250 g | Mérie meg a combokat, majd ddrzsolie be Gket olajel és
1-4 200-250 g | Mossa meg a kizepes méreti burgonyakat, és negyedelie el Csirkecomb 800-350 | fliszerekkel. Eqyenletes ossza el Sket a magas dlvanyon.
Burgonyacikkek | 300-350 g | Gket. Dorzsble be oliaoljl és fiszerekiel, 400-450g | A hangjelzes tan forditsa meg. Ekkor a sitd ledl.

400-450 g | A darabokat a vagott felikkel lefelé helyezze a pirftotanyéra. A fo\ytatashoz nyomja meg az indités gombot.

Helyezze a tanyért a magas allvanyra. 1-3 percig hagyja &llni. 1-3 percig hagyja dlini.
15 100-150 g | Egyenletesen oszlassa el a fagyasztott, bepanirozott 3-\’% ) 200-250 g Mérje meg a csirkeszamyakat, méjd dorzslie bg (’5}<et olajial és
Fagyasztott 200-250 g | hagymakarikékat vagy a fagyasztott, bepanirozot Csirkeszamyak | 300-350 ¢ fuszerekke!. Egyenlete§ o0ssza €l 6ket a magas gl\vanyon.
hagymakarikak fintahalkarikakat a piftétanyéron, A hangjel\zes utén fordﬁsa meg. Elldfor a sutd ledll.

A tanyért tegye az alacsony éllvanyra. 1-2 percig hagyja alini. ﬁ\fg}\ytatgsk;}oz nyorﬂjg meg az indités gombot.
1-6 100-150 g | Mossa meg és szeletele el a cukkinit. Dérzsdlie be 5 g percig hagya &l
Szeletelt cukkini | 200-250 g | olivaclajal és fliszerekkel. Egyenletesen helyezze a szeleteket a

piritétanyérra, és helyezze a tanyért a magas allvanyra.

Ahangjelzés utén forditsa meg. A folytatdshoz nyomja meg

az inditas gombot. (Ha nem forditja meg, a suté folytatja a

programot.) 1-2 percig hagyja alini.
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A PROGRAMOZOTT FOZESI FUNKCIO HASZNALATA

A8 prograqupﬂ f?ze3| program ,elore beglhtott elkészitési [dpve! rendelkezik. Kéd/Etel Adag Tudnivalok
Sem az elkészitési id6t, sem a teljesitményszintet nem kell bedllitani. _ T ; _—
A kivant programozott f6zési lizemmadot a funkciévalaszté forgégombbal allithatja be. 1 150-250¢ | Ontse a (szobahdmersékletd) folyadékot keramia
P . e ) s Italok csészébe vagy bogrébe. Fedd nélkil melegitse.
El6szor is helyezze az ételt a forgotanyer kdzepére, és csukja be az ajtot. PP A .
Helyezze a forgdtanyér kozepére. Melegités utan hagyja
Csak mikrohullamu stitében is hasznélhato edényeket hasznéljon. &lini a siitében. A varakozési id6 elétt és utén keverje e
: — meg az italokat. A csészét dvatosan vegye ki (lasd a >
= 1. Nyomja meg a Sensor (Programozott f6zés) gombot. folyadékokra vonatkozd biztonsagi utasitasokat). »
& 1-2 percig hagyja &llni. =
2 200-500 g | Mossa le és tisztitsa le a zoldségeket, pl. a brokkoli, g’
2. Afunkciévalaszté forgdgombbal vélassza ki az . | Brokkolirézsak és szedje szét azokat rozsakra. Egyenletesen oszlassa 5
A2 elkésziteni kivant étel tiousat. A kévetkezé oldalon olvashatd el a darabokat egy fedeles Uvegtélban. Adjon hozza N
tablézat tovébbi tajékoztatast ad a kilonbézs elére 30-45 ml (2-3 ek.) vizet. Helyezze a talat a forgotanyer >.
beprogramozott bedllitasokrdl. Ekkor a funkciévélaszté kbzepére. Lefedve f6zze. Elkészites utén keverje meg. 5
forgatégomb megnyomésaval litsa be az étel tipusat. Ez a program brokkoli, szeletett cukkini, padiizsan, >
. sUt6tok vagy paprika elkészitésére alkalmas.
3. Nyomja meg a START/+30s gombot. ; ! o Al
Eredmeny: A 676 kexdidik Amikor befsiezddtt: 1-2 percig hagyja alini.
<> /+30s redmeny: 4 10265 MEeGREZOOdIK. AMIKOr befejezodott 3 200-500 g | Mossa le és tisztitsa le a friss zoldségeket, pl.
STRRT 1) As(itd négyszer sipol. PSR
. P . Szeletelt sérgarépat, €s vagja azokat egyforma, kerek szeletekre.
2) Az emlékeztetd jelzés 3 alkalommal sipol 1 i i o L ' .
) sargarépa Tegye a zOldséget fedeles Uvegtélba. Adjon hozza
(percenkeént egyszer). X , i
PN — : 30-45 ml (2-3 ek.) vizet. Helyezze a télat a forgotanyér
3) Akijelz6 ismét a pontos id6t mutatja. . . PP ;
kozepére. Lefedve f6zze. Elkészités utan keverje meg.
Csak mikrohullamu stt6ben hasznalhaté edényt hasznaljon. Ez a program szeletelt sargarépa, karfiolrdzsak vagy
Ha a bels6 hémérséklet 60 °C-nal magasabb, a hitéventilator 3 percre bekapcsol. :z—j‘;alp?ebriigltmisﬁs?lﬁ alkaimas.
A programozott f6zés gombbot atmenetileg nem hasznalhatja, amig a készUlék 4 200500 v T ; 50S606KkeL Dl 8 karfiot
nem hil le az érzékeld biztonsagi modjanak megfelelé hémérsékletre. o UG | Hlossa meg es szIsa meg & 20Id56gerel, . a Karto,
Karfiolrozsak és szedje rézséira. Egyenletesen oszlassa el a darabokat
Az aldbbi tablézatban a 8 programozott f6zési program lathatd. A téblézat tartalmazza " egy fedeles Uvegtélban. Adjon hozza 30-45 ml (2-3 ek.)
az ételtipusonként ajanlott mennyiséget és a vonatkozo javaslatokat. A program elején a vizet. Helyezze a talat a forgétanyér kbzepére. Lefedve
kijelzén a program hossza lathato. Ezt kdvetden a készilék automatikusan kiszamitja az f6zze. Elkészités utan keverje meg. Ez a program
elkészitési iddt és a teliesitményszintet, majd megjelenik a hatralévé elkeszitési idd. brokkoli, szeletelt cukkini, padlizsan, stitétok vagy
Az elkészitést egy érzékelrendszer vezérli, igy Onnek nem kell szamolgatnia. paprika elkészitésére alkalmas.
(@) Az edények kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogd kesztytit! 1-2 percig hagyja alini.
Magyar - 17
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Kod/Etel Adag Tudnivalok
5 200-800g | Mossa és tisztitsa meg a burgonyat (200 grammos
Héjaban siilt darabok). Kenje meg olivaolajjal, és szurkalja meg a
burgonya héjat. Helyezze el kérben a piritétanyéron.
2-3 percig hagyja allni.
6 100-300 g | Hasznalion nagyméret( héallo Uvegtalat feddvel. Adjon
Tésztaf6zés hozza 4-szeres mennyiséqU forrasban évé vizet, egy

csipetnyi sét, és keverje jol 6ssze. Fedd nélkl fézze.
A pihentetési id6 elején keverje meg, uténa alaposan
csOpogtesse le.

1-3 percig hagyja alini.

7 200-400g | Szedje ki a mini raviolit mély keramiatalba. Helyezze

Mini ravioli a tanyért a forgotanyér kézepére. Fedje le mlianyag
feddvel. 2-3 percig hagyja alini.

8 200-500g | A mélyhitétt csirkedarabokat kenje meg olajjal és

Darabolt csirke fliszerekkel. B6ros oldallal lefelé helyezze a magas

alivanyra. Forditsa meg, amikor a siité hangjelzést ad.
A folytatashoz nyomja meg az inditdgombot.
2-3 percig hagyja allni.

Az automatikus programozott f6zéssel kapcsolatos
figyelmeztetések

Az érzékeldnek kdszonhetben az ételek automatikus elkészitheték, mivel az érzékeld

érzékeli a f6zés kdzben keletkezett gazok mennyiségét.

o Fézés kdzben sokféle gaz felszabadul.
Az érzékel6 az ételbdl felszabaduld gazok alapjan folyamatosan ellenérzi és beallitjia
az elkészitési idét és teliesttményszintet.

e Ha programozott f6zés kdzben fedével vagy mianyag folidval lefedi az edényt, az
érzékel6 azutan érzékeli a felszabadult gazokat, miutan az edény megtelik gézzel.

e Nem sokkal a f6zés vége el6tt megjelenik a hatralévé elkészitési idd, és elindul
a visszaszamlalas. llyenkor érdemes megforditani vagy megkeverni az ételt az
egyenletes eredmény érdekében, ha szikséges.

e A programozott f6zés el6tt az ételt izlés szerint fliszerezheti vagy ledntheti szdsszal.
De vigyazat! A s6 és a cukor foltokban raéghet az ételre, igy ezeket a hozzavalokat
csak f6zés utén adja hozza.

A programozott f6zéshez hasznalhaté edények és fed6k

A jo f6zési eredmény elérése érdekében ennél a funkcional tartsa be a tablazatokban
taldlhatd, megfelelé edényekre és feddkre vonatkozd utasitasokat.

Csak mikrohullamu sttében hasznélhaté edényeket hasznaljon, és a hozzéjuk tartozd
fed6vel vagy mlanyag féliaval fedje le 6ket. Mianyag fdlia hasznalata esetén hajtsa
vissza az egyik sarkot, hogy a géz megfeleléen kiaramolhasson az edénybdl.

A hasznalt edényt mindig annak sajat fedelével takarja le. Ha az edénynek nincs
fedele, hasznéljon mlanyag foliat.

Legalabb félig toltse meg az edényt.

A keverést vagy forgatast igénylé ételeket a programozott f6zési ciklus vége felé

kell megkeverni vagy megforditani, miutan a hatralévé elkészitési idé megjelenik a
kijelz6n.

Fontos

A sité elhelyezése és az aramellatas csatlakoztatasa utan ne hizza ki a tapkabelt.
A gazérzékeld stabilizacidjahoz iddre van szikség a megfelelé mikodeés érdekében.
Nem tanacsos a programozott fézési funkcio folyamatos haszndlata, ezért ne
haszndlja kézvetlenll egymas utan tobbféle étel elkészitéséhez.

A siitét jol szell6z6 helyen helyezze el, mert az érzékeld csak megfeleld hiités és
szell6zés mellett miikodik pontosan.

A gyenge eredmény elkerllése érdekében ne haszndlja a programozott f6zést, ha a
helyiségben tul hideg vagy tul meleg van.

A siité tisztitasahoz ne hasznéljon illékony tisztitdszereket. Az ilyen tisztitoszerekbdl
felszabadulé gazok befolyasolhatjak az érzékelé mikodését.

Ne tegye a stt6t nedvességet vagy gazt kibocsatd készllékek kdzelébe, mivel ezek
befolyasolhatjak az érzékeld mikodéseét.

A sUtd belsejét mindig tartsa tisztan. Nedves toriékenddvel térdlje le a keretet.

A sUtét kizardlag héztartasi haszndlatra tervezték.
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AZ EGESZSEGES ETELEK FUNKCIO HASZNALATA

Az Egészséges ételek funkcid 15 elére programozott elkészitési idé hasznalatét teszi
lehet6ve.

Sem az elkészitési id6t, sem a teljesitményszintet nem kell bedllitani.

Az adag méretét a funkcidvalaszté forgégomb elforgatésaval allithatja be.

@ Csak mikrohullamu siitében hasznalhatd edényt hasznaljon.

Nyissa ki a készlilék ajtajat. Helyezze az ételt a forgaotanyér kdzepére. Csukja be az ajtot.

1. Nyomja meg a Healthy Cooking (Egészséges ételek)

Healthy Cooking gombo’[.
2. Afunkciévalaszté forgégombbal valassza ki az
n/® étel tipusat, majd nyomja meg a funkcidvalaszté
N forgégombot.
Q 1) Gabonafélék/tészta
2) Z6ldség

3) Szérnyas/hal

3. Afunkcidvalaszté forgdgombbal valassza ki az
elkésziteni kivant étel tipusat. A kévetkezé oldalon olvashatd
tablazat tovabbi tdjékoztatast ad a kilonbdzé elére
beprogramozott bedllitasokrdl. Ekkor a funkcidvalaszté
forgatégomb megnyomasaval allitsa be az étel tipusat.

. A funkciévalaszté forgégomb elforgataséval valassza ki
az adag méretét.

5. Nyomja meg a START/+30s gombot.
Eredmény: A készlilék az ételt a kivalasztott, elére
beprogramozott bedllitas szerint készti el.

e Haaz étel elkészlilt, a st négyszer
hangjelzést ad, a kijelz6n pedig négyszer
felvillan az ,End (Vége)” felirat. Ezt kbvetéen
a slité percenként egy hangjelzést ad.

Az aldbbi tablazat a 15 Egészséges ételek programhoz tartozd mennyiségeket és a
vonatkozo utasitésokat tartalmazza. A programok Gabonafélék/tészta (1), zéldségek (2)
és szamyasok/hal (3) elkészitéséhez nyljtanak segitséget.

Az edények kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogd keszty(it!

1. Gabonafélék/tészta

Kéd/Etel Adag Tudnivalok
1-1 150-200 g | Haszndljon nagyméret(i halld tivegtalat fedvel.
Barna rizs 200-250 g | Adjon hozza kétszeres mennyiségu hideg vizet.

Lefedve fézze.
A pihentetési id6 elején keverie meg, sézza és
fliszerezze. 5-10 percig hagyja allni.

1-2 150-200 g | Hasznaljon nagyméretl héallo Gvegtalat fedével.
Quinoa 200-250 g | Adjon hozza kétszeres mennyiségu hideg vizet.
Lefedve f6zze. A pihentetési id6 elején keverje meg,
s6zza és flszerezze. 1-3 percig hagyja alini.

1-3 100-150 g | Haszndljon nagyméret(i h6all6 tvegtalat feddvel.
Makaroni 200-250 g | Adjon hozza 4-szeres mennyiség(i forrasban 1évé
vizet, egy csipetnyi sot, és keverje j6l 6ssze. Fedd
nélkil f6zze. A pihentetési idé elején keverje meg,
uténa pedig alaposan sz(rje le. 1-3 percig hagyja
alini.
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2. Zoldségek

3. Szarnyas/Hal

MC28A5135CK-EQ_DE68-04699E-00_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 20

Kéd/Etel Adag Tudnivalék Kéd/Etel Adag Tudnivalék
21 200-250 g | Mossa és tisztitsa meg a z6ldbabot. Egyenletesen 3-1 300-350 g | Mossa meg a csirkemellet, és helyezze keramiatdlra.
Zoldbab 300-350 g | oszlassa €l a darabokat egy fedeles Gvegtalban. Csirkemell 400-450 g | Fedje le mikrohullamu stitében hasznalhaté haztartasi
200-250 g-hoz adjon 30 ml (2 ev6kanal) vizet, foliaval és szurkdlja meg a foliat. Helyezze az edényt a
300-450 g-hoz pedig 45 ml-t (3 ev6kanalnyit). forgdtanyérra. 2 percig hagyja allni.
Helyezze a talat a forgdtanyér kozepere. Lefedve 3-2 300-350 g | Mossa meg a pulykamellet, és tegye mély,
fozze. Elkeszités utan keverie meg. 1-2 percig hagyja Pulykamell 400-450 g | haalld tvegtalba. Fedje le mikrohulldmd siitsben
allni. hasznalhaté haztartasi foliaval és szurkalja meg a
2-2 100-150 g | Mossa és tisztitsa meg a spendtot. Tegye fedeles foliat. Helyezze az edényt a forgdtanyérra. 2 percig
Spenét 200-250 g | Uvegtalba. Ne adjon hozza vizet. Helyezze a télat a hagyja alini.
forgotanyer kozepere. Lefedve fozze. Elkésztés utdn 3-3 300-350 g | Mossa meg a csirkemellet, pécolja be, és tegye
keverje meg. 1-2 percig hagyja dllni. Grillezett 400-450 g | a magas allvanyra. Forditsa meg, amikor a siit6
2-3 300-350 g | Mossa meg a meghamozott burgonyat, vagja félbe, csirkemell hangjelzést ad. 2 percig hagyja alini.
Hamozott 400-450 g | tegye Uvegtaloa és fedvel tekarja le. Adjon hozza 3-4 200-300 g | Egyenletesen helyezze el a halfiléket a magas
burgonya 500-850g. | 15-30 mi vizet (1-2 evSkandinyi). Elkeszités utén Grillezett 400-500 g | dlivanyon. Forditsa meg, amikor a siité hangjelzést
keverje meg. Nagyobb mennyiség f6zésekor kdzben halfilé ad. 1-2 percig hagyja allni.
is keverje meg egyszer. 3-5 percig hagyja allni. 200250 E | ot 2 halseletok
24 400-450 | A friss rakott burgonyat helyezze tizalls tvegtalba. Az 35 -250g | Egyenletesen helyezze el a halszeleteket a magas
. s Grillezett 300-350 g | racson. Forditsa meg, amikor a stt6 hangjelzést ad.
Rakott 800-850 g | edényt helyezze az alacsony dllvanyra. 9 percia haavia &lni
burgonya 2-3 percig hagyja &lini. lazacszeletek |O g gYj S -
2-5 100-150 g | Mossa meg és szeletelje fel a padlizsant. Kenje 3-..6 200-300g D,,OQSO”e be a hal (pl. plsztrang) oorét lolaual o
. R Siilt hal 400-500 g | fliszerezze be. A halakat egymas mellé, egymashoz
Grillezett 200-250 g | meg olajjal és flszerekkel. Egyenletesen ossza el . . " .,
e 1 P képest forditva fektesse a magas allvanyra. Forditsa
padlizsan a szeleteket a magas dlivanyon. A hangjelzés utan meg, amikor a siit6 hangjeizést ad. 3 percig hagyja
forditsa meg. A folytatashoz nyomja mega Start P '
W o ) alini.
gombot (ha nem forditja meg, a sit6 folytatja a
programot). 1-2 percig hagyja llni.
2-6 400-450 g | Mossa és tisztitsa meg a paradicsomot. Vagja
Grillezett 600-650 g | félbe, és tegye mikrohullamu stitében hasznalhatd
paradicsom edénybe. A tetejét szérja meg reszelt sajttal. Helyezze
az edényt a magas dllvanyra. 1-2 percig hagyja allni.
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A KELESZTES/JOGHURTKESZITES FUNKCIO

VIVIYNZSVH OLNS V +0

HASZNALATA A kdvetkez6 tablazat azt mutatja be, hogyan hasznélja az automatikus programokat
Az 5 kelesztés/joghurtkészitési program eldre bedliitott elkészitési idével rendelkezik. élesztds tésztak kelesztésére vagy joghurtkészitésre.
Sem az elkészitési id6t, sem a teljesitményszintet nem kell beallitani. 1. Kelesztés
Egyszerlen allitsa be a éleszté felfuttatdsa/joghurt programot a funkcidvalaszté e
forgégombbal, majd nyomja meg a kelesztés/joghurtkészités gombot. Kod/Etel Adag Tudnivalok
El6szor is helyezze az ételt a forgotényér kozepére, és csukja be az ajtot. 1-1 300-500 g | Tegye az élesztdt egy megfelelé méretli edénybe,
Pizzatészta és helyezze az alacsony allvanyra. Takarja le
’ 1. Nyomja meg a Dough Proof/Yogurt (Kelesztés/ alufdliaval.
ZELQUEE e Joghurtkészités) gombot. 1-2 500-800 g | Tegye az 8leszt6t egy megfeleld méretli edénybe,
Siiteménytészta és helyezze az alacsony éllvanyra. Takarja le
e 2. Vélassza ki a kelesztés vagy a joghurtkészités tipusat, és alufélidval.
W nyomja meg a funkciévalaszté forgégombot. 1-3 600-900 g | Tegye az éleszt6t egy megfelelé méretli edénybe,
Q 1) Kelesztés Kenyértészta és helyezze az alacsony allvanyra. Takarja le
2) Joghurtkészités alufliaval.
3. Afunkciévalaszté forgégombbal valassza ki az 2. Hazi készitésii joghurt
elkésziteni kivant étel tipusat. A funkciévalaszté -
9 forgégombbal valassza ki a megfelelé szamot. Kéd/Etel Adag Tudnival6k
Q A kovetkezé oldalon taldlhatd tablazat tovabbi tajékoztatast 2-1 5009 Egyenletesen osszon el 150 g natur joghurtot
ad a kilénbdz4 eldre beprogramozott bedllitasokrol. Ekkor a Kis csészék 5 darab keramia csészébe vagy kisméret(i
funkcidvalasztoé forgatégomb megnyoméasaval allitsa be (30 grammos) beféttestivegbe. Minden csészébe
az efel tipusat. dntsdn 100 ml tejet. Tartds tejet hasznélion
308 4. Nyomja meg a START/+30s gombot. (szobahdmerseKlet(i, 3,5 %-0s) Fedielea
START csészéket haztartasi folidval, majd helyezze ket
[ ] kérben a forgétényérra. Ha kész, tegye 6 dréra a
hiitészekrénybe.
Joghurtkészités kézben a forgdtanyér nem forog. Javasoljuk, hogy els6 alkalommal szaritott
joghurterjeszté baktériumot hasznaljon.
2-2 5009 Keverjen ¢ssze 150 g joghurtot 500 ml
Nagy tal (szobahdmérséklet, 3,5 %-0s) tartds tejiel. Ontse
egy nagyméret( Uivegtalba. Takarja le haztartasi
foliaval, és helyezze a forgdtanyérra. Ha kész, tegye
6 orara a h(itészekrénybe.
Javasoljuk, hogy elsé alkalommal szaritott
joghurterjeszt6 baktériumot hasznaljon.
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A GYORSKIOLVASZTAS FUNKCIO HASZNALATA

A gyorskiolvasztas funkcié hus, baromfi, hal, kenyér és sitemény kiolvasztasat teszi
lehet6vé. A kiolvasztasi idé és a teljesitmény megvalasztasa automatikus. Minddssze a
programot és a sulyt kell kivalasztania.

Csak mikrohullamu sttében hasznalhatd edényeket hasznaljon.

Nyissa ki a készlilék ajtajat. Helyezze a fagyasztott ételt a forgétanyér kbzepére. Csukja
be az ajtét.

5% 1. Nyomja meg a Power Defrost (Gyorskiolvasztas)
Power Defrost gombo’[.

2. Afunkciévalaszté forgégombbal valassza ki az

Az aldbbi tablazat a kiilonbdzé gyorskiolvaszté programokat, mennyiségeket,

és a vonatkozd utasitasokat tartalmazza. A kiolvasztas el6tt tavolitson el minden
csomagoldanyagot az élelmiszerrdl.

A hust, baromfit és a halat helyezze Uveg- vagy keramiatanyérra, a kenyeret,sliteményt és
gyumolcsot pedig tegye sttépapirra.

Kod/Etel Adag Tudnivalék
1 200-1500 g | A széleket takarja le alufdliaval. Forditsa at a hust, amikor
Hus a st hangjelzést ad. A program marha-, barany-,

sertéshushoz, stlt marhaszelethez, aprohushoz és daralt
hushoz alkalmas. 20-90 percig hagyja allni.

2 200-1500 g | Takarja le a baromfi labanak és szarnyanak végeit

[779)
@

4. Nyomja meg a START/+30s gombot.

<D/+30s Eredmény:
START *  Megkezdddik a kiolvasztas.
S e Akiolvasztas kdzben a sit6 jelez, ha meg
kell forditani az ételt.
5. Akiolvasztas ledllitasahoz nyomja meg Ujra a START/+30s
<D/+30s gombOti . o P o
— Eredmény: Ha az étel elkészlllt, a slité négyszer hangjelzést

ad, a kijelz6n pedig négyszer felvillan az ,End
(Vége)” felirat. Ezt kdvetéen a sit6 percenként
egy hangjelzést ad.

L]

_/p“%+ elkésziteni kivant étel tipusat. A kdvetkezé oldalon olvashatd Baromfi alufdliaval. Forditsa at a baromfit, amikor a st
Q tablazat tovabbi tajékoztatast ad a kilénbozé elére hangjelzést ad. Ez a program egész csirke és a csirke
beprogramozott bedllitasokrdl. Ekkor a funkcidvalaszté részeinek melegitéséhez egyarant hasznalhato.
forgatégomb megnyomasaval allitsa be az étel tipusat. 20-90 percig hagyja allni.
3. Afunkcidvalaszté forgdgomb e|fo|'ga’[ésa'\/a| valassza ki 3 200-1500 g | Takarja le az egész hal farkat alufdliaval. Forditsa at a
az adag méretét. Hal halat, amikor a s(it6 hangjelzést ad. Ezt a programot

egész halhoz és szeletelt halhoz is hasznalhatja.
20-80 percig hagyja allni.

4 125-1000 g | Tegye a kenyeret fektetve siitépapirra, és a siité
Kenyér/ megfeleld hangjelzésére forditsa at. Helyezze a stiteményt
Siitemény egy keramia tanyérra, majd - ha lehet - forditsa at,
amikor a sUto jelez. (A stité tovabb mukadik, majd leall,
amikor kinyitja az ajtot.)

Ez a program alkalmas mindenféle szelelt kenyér vagy
egész cipd, valamint zsemlék és péksitemények
kiolvasztasara. A zsemléket korben helyezze el. Ez a
program alkalmas mindenféle kelt tészta, aprostitemény,
trotorta és leveles tészta kiolvasztasahoz. Nem alkalmas
azonban vajas tészta, pite, gylimdlcsds és krémes
stitemények, valamint csokoladéval bevont stitemények
kiolvasztasahoz. Hagyja &lini 10-60 percig.

5 100-600 g | A gyumélcsét ossza el egyenletesen egy lapos
Gylimolcs (vegtalban. A program mindenféle gylimélcshoz
megfeleld. 5-20 percig hagyja allni.
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AZ AUTOMATIKUS MELEGITES/FOZES FUNKCIO

HASZNALATA Az aldbbi tablazat a kiildnbéz6 automatikus melegitési és f6zési programokhoz tartozd
Az 5 automatikus elkészitési funkcio esetében elére be van programozva az elkészitési mennyiségeket és a vonatkozo utasitésokat tartalmazza.
idé. E] Az edények kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogo keszty(it!
Sem az elkészitési id6t, sem a teljesitményszintet nem kell bedllitani.
Az adag méretét a funkciévalaszté forgégomb elforgatasaval élithatja be. 1. Automatikus melegités =
. P e h, . 5
@ ngk m|krolrl1ullanju.sutoben hasznélhato edényt hasznallljon. . . Kod/Etel Adag Tudnivalék >
Nyissa ki a készlilék ajtajat. Helyezze az ételt a forgdtanyér kdzepére. Csukja be az ajtét. 11 300350 | Tegye keramiatanyéroa és takaria le haztartasi Cé)=
ok o S
B0 1. Nyomja meg az Auto Reheat/Cook (Automatikus Készételek 400-4509g | fdliaval. Ez a program akeimas a O
Auto Reheat/Cook melegités/fézés) gombot. (mélyh(itétt) 3 dsszetevibdl allo ételek melegitéséhez EE
' (pl. his martassal, zoldség és egyféle koret, E‘;
mint példaul burgonya, rizs vagy f6tt tészta). E
) /““%+ 2. Afunkciévéla§zt6 forgégomb elfqrgatéséval vélassza 2-3 percig hagyja alini. >
Q ki az e\kgszne? Kategorlat. (Automatikus melegités vagy 1-2 300-350g | A fagyasztott pizzét helyezze az alacsony 5
Automatikus f6zés) Fagyasztott pizza 400-450g | 4llvanyra. >
. /““%+ 3. Afunkcidvalaszté forgdgombbal valassza ki az 1-3 400-450g | Helyezze a mélyhittt lasagnét megfeleld
Automatikus melegitést. Mélyhiitott 600-650g | méretl héallo edénybe. Helyezze az edényt
lasagne az alacsony dllvanyra. 3-4 percig hagyja allni.

4. Afunkcidvalaszté forgégombbal vélassza ki az 2. Automatikus fGzés

= elkésziteni kivant etel tipusat. A kvetkezé oldalon olvashato :

Q tablézat tovabbi tajékoztatast ad a killonb6zé elére Koéd/Etel Adag Tudnivalék
beprogramozott bedllitasokrdl. Ekkor a funkciévalasztd 2.1 1100-1150g | A mélynitstt csirkét kenje meg olajjal és
forgatdgomb megnyomasaval dllitsa be az étel tipusat. Siilt csirke 1200-1250 g | fliszerekkel.

Py 5. Afunkciévélaszté forgégomb elforgatasaval valassza ki Mellével lefelé helyezze az élivany kdzepére.

| \ az adag méretét. Forditsa meg, amikor a s(it6 hangjelzést ad.

. A folytatdshoz nyomja meg az inditégombot.
. 5 percig hagyja alini.
6. Nyomja'meg a S,TABT/+3O,S gomblot,. B 2-2 250-300g | Ontse a tésztat 6-8 papir vagy sziliikon
Eredmény: A készlilék az ételt a kivalasztott, elére Muffi muffinforméba (45 g/do), és helyezze az

{305 beprogramozott bedllités szerint késziti el uttin als6 Alvényra, I dl,tga el programot (a it

S ) o NP .

: * fa o etgl elkeszult”, a sUto negyszer elémelegszik). A hangjelzés utén tegye be a
hangjelzést ad, a kijelz6n pedig négyszer

felvillan az ,End (Vége)” felirat. Ezt kdveten sitdoe az allvanyt és az eteft

a slitd percenként egy hangjelzést ad.
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A PIRITOTANYER HASZNALATA

LEGKEVERES

Ezzel a pirtotanyérral nem csak a grillen pirithatja az ételt, hanem a piritétanyér magas
hémérsékletének kdszonhetben az étel alja is barna és ropogos lesz. A piritdtanyéron
elkészithetd ételeket tablazat foglalja 6ssze (lasd a kovetkez6 oldalt). A pirftdtanyér sonka,
tojas és kolbaszfélék stb. elkészitésére is hasznalhato.

1. Apiritotanyért tegye kozvetlendl a forgdtanyérra, és a

G ! tablazatban megadott elkészitési idok és utasitasok
betartésaval melegitse elé a legmagasabb mikrohullam-grill
= kombingcioval [600 W + Grill.

. 2. Ha sonkas tojas jellegi ételt készit, kenje be a télat olajjal,
1 hogy az étel szépen megpiruljon.

. Helyezze az ételt a piritdtanyérra.

. Helyezze a piritétanyért a mikrohullamu siitében talalhato
fémallvanyra (vagy forgtanyérra).

. Valassza ki az elkészitési id6t és teliesttmeényt.
(Lasd a jobb oldali tablazatot)

A piritotanyért mindig edényfogo keszty( segitségével vegye ki, mert az nagyon
forrd.

Ugyelien arra, hogy a piritétanyér teflonbevonata kdnnyen megkarcolddik. Ne
hasznaljon tehat éles eszkozoket, példaul kést.

Ne tegyen nem h6allo edényt a pirtotanyérra.

(@) Aforgotanyér nélkdil soha ne tegye be a piritotanyért a stitébe.

Tisztitsa meg a pirittanyért meleg vizzel és mosdszerrel, majd 6blitse le tiszta vizzel.
Ne hasznaljon suroldkefét vagy durva szivacsot, mert az megsértheti a bevonatot.

(@) A piritétanyér nem tisztithatd mosogatogépben.

A légkeveréses Uizemmad lehetévé teszi, hogy ugyanlgy készitse el ételeit, ahogy
hagyomanyos stitében tenné. A mikrohullam (izemmaddot nem hasznalja. A hémérséklet
igény szerint bedllithatd a 40 °C és 200 °C kdzotti tartomanyban. A maximalis sttési idé
60 perc

e Asiitében lév6 edényeket csak edényfogd kesztyliben fogja meg, mivel ezek

nagyon felforrésodnak.

e Az étel jobban megstl, és szebben megpirul, ha az alacsony &llvanyt haszndlja.
Ugyelien r4, hogy a fiitéelem vizszintes helyzetben legyen. Nyissa ki az ajtét, és az edényt
helyezze az alacsony allvanyra, majd a forgétanyérra.

1. Nyomja meg a Convection (Légkeverés) gombot.

Eredmény: A kdvetkezd jelzés jelenik meg a kijelz6n:
Convection . . “ .
® (Iégkeveréses tizemmad)
180°C  (hémérséklet)

2. Afunkciévalaszté forgégomb elforgatasaval dllitsa be a

b/ hémérsékletet.

(Homérséklet: 40-200 °C, 10 °C-os Iépésekben)

e Ha 5 méasodpercen belll nem dllitia be a hémérsékletet,
a készlilék automatikusan atvalt az elkészitési idé

C

bedllitaséra.
. /"“\i@ N 3. Nyomja meg a funkciévalaszté forgégombot.
@ 4. A funkciévalaszté forgogomb elforgatasaval dllitsa be az

elkészitési id6t.
(Ha €elé szeretné melegiteni a sitét, valassza a kovetkez6t:
, 007

CJ

5. Nyomja meg a START/+30s gombot.

Oraos Eredmény: A siités megkezdédik:

o e Ha az étel elkészlilt, a st négyszer
hangjelzést ad, a kijelz6n pedig négyszer
felvillan az ,End (Vége)” felirat. Ezt kdvetéen

a slté percenként egy hangjelzést ad.

|
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GRILLEZES

MIKROHULLAM ES GRILL KOMBINACIOJA

A grill segitségével ételeit gyorsan, mikrohullam hasznalata nélk(l felmelegitheti és megpirithatja.
e Asitében lévé edényeket csak edényfogd kesztyliben fogja meg, mivel ezek
nagyon felforrésodnak.
e A magas dllvannyal eredményesebben stithet és grillezhet.

1. Nyissa ki az ajtdt, és az ételt helyezze az dlivanyra.

2. Nyomja meg a Grill gombot.
Grill Eredmény: A kdvetkezd jelzés jelenik meg a kijelz6n:

l:] UU  (grill izemmad)

o Agrilezés hémérséklete nem allithatd.

he 3. Afunkciévalaszté forgégomb elforgatasaval dllitsa be a

Ny, -
grillezési id6t.
e A maximalis grillezési id6 60 perc.

4. Nyomja meg a START/+30s gombot.

Oros Eredmény: A grilezés megkezdddik.

o e Ha az étel elkész(ilt, a siitd négyszer
hangjelzést ad, a kijelz6n pedig négyszer
felvillan az ,End (Vége)” felirat. Ezt kovetéen

a stit6 percenként egy hangjelzést ad.

A TARTOZEKOK KIVALASZTASA

A hagyomanyos légkeveréses stitéshez f6z6edényre van
szlikség. Csak olyan edényeket vegyen, amelyeket a
hagyomanyos stt6ben is hasznélna.

A mikrohulldmhoz alkalmas edények rendszerint nem felelnek
meg légkeveréses stitéshez; ne haszndljon mlianyag edényeket,
tanyérokat, papirpoharakat, papirtoriét stb.

Ha kombinalt stitési tzemmaodot valaszt (mikrohullam és grill vagy légkeverés), csak olyan
edényt hasznaljon, amely mikrohulldamhoz is alkalmas, és stitébe is megfeleld.

@ Amegfelel edényekrél és konyhai eszkdzokrdl tovabbi részleteket tudhat meg az Utmutatd a
mikrohullamu stitében hasznalhaté edényekkel kapcsolatban cimd részben, a 27-28. oldalon.

A gyors siitéshez, ugyanakkor az étel megpirftasahoz a mikrohulldmu lzemmédot grilel is

kombindlhatja.

MINDIG mikrohullamhoz és stit6htz egyarant alkalmas edényt hasznaljon. Idedlisak az tiveg- vagy
keramiaedények, mivel ezek lehetévé teszik, hogy a mikrohullamok egyenletesen atjérjak az ételt.

MINDIG héallé kesztyliben fogja meg a stitében Iévé edényeket, mivel ezek nagyon
felforrésodnak. A magas éllvannyal eredményesebben siithet és grillezhet.

Nyissa ki a készilék ajtajat. Az ételt helyezze az elkészitendd ételféleséghez legjobban megfeleld

allvanyra. Az dllvanyt llftsa a forgétanyérra. Csukja be az ajtét.

a 1. Nyomja meg a Combi (Kombinalt) gombot.
Combi Eredmény: A kdvetkez6 jelzés jelenik meg a kijelz6n:

Cb-1 (Mikrohullam + grill

2. Jelenitse meg a kijelzén a Cb - 1 feliratot, majd nyomja meg a
funkciévalaszto forgégombot.
Eredmény: A kovetkez6 jelzés jelenik meg a kijelzon:

INUU (kombinalt mikrohullamu stités és
grillezés)
B600W  (kimeneti teliesitmény)

3. Alitsa be a megfeleld teljesitményszintet tigy, hogy a funkcidvalaszté
forgdgombot forgatja, amig a megfeleld kimeneti teliesitmény

A . meg nem jelenik (600, 450, 300 W). Ekkor a funkciévélaszté
forgatégomb megnyomésaval dllitsa be a teljesitményszintet.
o Agrilezés hémérséklete nem dllithato.

e Ha 5 mésodpercen bellil nem dllitja be a hémérsékletet, a
készilék automatikusan atvalt az elkészitési id6 bedllitasara.

A . Afunkcidvalaszto forgégomb elforgatasaval dllitsa be az
elkeészitési id6t.
e Amaximdlis elkészitési id6 60 perc.
5. Nyomja meg a START/+30s gombot.
Eredmény:
s o Megkezdédik a kombindlt siités.

o Haazétel elkészlt, a siitd négyszer hangjelzést ad, a
kijelz6n pedig négyszer felvillan az ,End (Vége)” felirat.
Ezt kbvetGen a siitd percenként egy hangjelzést ad.
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MIKROHULLAM ES LEGKEVERES KOMBINACIOJA

Kombinalt stitésnél a mikrohulldamu energiat és a légkeveréses hevitést egyarant
felnasznélja. Elémelegitésre nincs szikség, mivel a mikrohulldmu energia azonnal készen
all.
Kombinalt izemmaddban szamos ételt készithet, elsésorban az alabbiakat:
e St hiisok és szarnyas
e Piték és slitemények
e Tojasos és sajtos fogasok
@ MINDIG mikrohullamhoz és sitéhdz egyarant alkalmas edényt hasznaljon. Idedlisak
az iveg- vagy keramiaedények, mivel ezek lehet6veé teszik, hogy a mikrohullamok
egyenletesen atjarjak az ételt.
MINDIG héallo keszty(iben fogja meg a sttében lévé edényeket, mivel ezek nagyon
felforrésodnak. Az alacsony allvannyal eredményesebben fézhet és pirithat.

Nyissa ki a kész(lék ajtajat. Az ételt helyezze a forgtanyérra, vagy az alacsony allvanyra,
és azt a forgétanyérra. Csukja be az ajtét. A f(itéelem vizszintesen alljon.

1. Nyomja meg a Combi (Kombinalt) gombot.
Combi Eredmény: A kovetkezd jelzés jelenik meg a kijelzon:

Cb-1 (Mikrohullam + gril)

B 2. Afunkciévalaszté forgdgomb elforgatasaval jelenitse meg a
kijelzén a Cb - 2 feliratot (mikrohulldm + Iégkeverés), majd nyomja
meg a funkciévalaszto forgdgombot.

3. Afunkciévalaszto forgdgomb elforgatasaval valassza ki a
megfeleld tefjesitményszintet (600, 450, 300, 180, 100 W). Ekkor
A~ a funkcidvalaszto forgatdgomb megnyomasaval dllitsa be a
Q teljesitményszintet.
¢ Ha 5 masodpercen belil nem éllitia be a teljesitményszintet, a
készlilek automatikusan atvalt az elkészitési id6 bedllitasara.
(Alapértelmezés szerint: 180 °C)

4. Afunkciévalaszto forgégomb elforgatdsaval valassza ki a
megfeleld hémérsékletet. (Homérséklet: 200-40 °C). Ekkor a
funkcidvalaszté forgatdégomb megnyomasaval élitsa be a
teliesitményszintet.

/9 ¢ Ha 5 masodpercen beliil nem llitja be a hémérsékletet, a

készlilék automatikusan atvalt az elkészitési idé bedllitasara.
Eredmény: A kovetkez0 jelzés jelenik meg a kijelzén:

EAY (mikrohulldmu stités és légkeverés
kombinacidja)

B00W  (kimeneti tefjesitmény)

180°C  (hémérseklet)

oy 5. Afunkciévalaszté forgégomb elforgatasaval allitsa be az
1 \ elkészités! idét.
¢ Amaximalis elkészitési id6 60 perc.
6. Nyomja meg a START/+30s gombot.
Eredmény:

o Megkezdddik a kombinalt stités.

Oraos o As(itd felmelegszik a kivant hémérsékletre, majd
e a mikrohullamu energia folytatja a f6zést, amig a

I:] bedllitott idd le nem telik.

o Haaz étel elkészilt, a s(itd négyszer hangjelzést
ad, a kijelzén pedig négyszer felvillan az ,End
(Vége)" felirat. Ezt kbvetéen a siité percenként egy
hangjelzést ad.

A HANGJELZES KIKAPCSOLASA

A slit6 hangjelzését barmikor kikapcsolhatja.

1. Nyomja meg egyszerre a START/+30s és a STOP/ECO
(STOP/ENERGIATAKAREKOS) gombot.
Eredmény: A s(it6 a tovabbiakban a mlivelet végén nem ad
hangjelzést.

/2 D r+30s

STOP_ECO START

2. Ahangjelzés visszakapcsolasahoz nyomja meg ismét egyszerre a
START/+30s és a STOP/ECO (STOP/ENERGIATAKAREKOS)
gombot.

Eredmény: A siit6 visszatér a rendes lizemhez.

/o8 D/30s

STOP ECO START
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A GYERMEKZAR FUNKCIO HASZNALATA

A mikrohullamu stité specialis gyermekzar programmal rendelkezik, amely lehet6vé

' s 7 TN 4 / 4

AR e v Y Ahhoz, hogy a mikrohullamu stit6ben stitni vagy fézni lehessen, az szlkséges, hogy a mikrohullamok
teszi a siito ,,Iezz%rasat i’ nehogy a gygrekek vagy a keszlilek hasznalataban nem jaratos be tudjanak hatolni az ételbe anélkill, hogy a felhasznalt edény visszaverné vagy elnyelné ket.
személyek azt veletlentil bekapcsoljak. Ezért fontos, hogy kortittekintéen valassza ki az edényeket. Ha az edény mikrohulldmu siitében

1. 3 mésodpercig tartsa lenyomva a Gyermekzar gombot. hagznélhaté jelélésse\ rendelkezik, akkor/nem/kel\ ag\gédnia./ A; al?b"bi téblléxzat fglsorolja a kiilbnbdz8
Eredmény: edénytipusokat és azt, hogy azok hasznalhatok-e mikrohullamu stitdben, és ha igen, akkor hogyan.
El e As(it6 most le van zarva (semmilyen funkciot Mikrohullamu
nem lehet kivlasztani). Féz6eszkoz siitében Megjegyzések
D e Akijelz6n az L jelzés lathato. hasznalhaté
Alufélia /X Kis mennyiségekben hasznalhatd egyes terlletek
tulstlése ellen. Ivkistilés keletkezhet, ha a félia tul
EI 2. Aslt6 zérolasanak feloldasahoz 3 masodpercig tartsa kozel van a slit6 faldhoz, vagy, ha tul sok foliat
lenyomva a Gyermekzar gombot. hasznal.
OJ Eredmény: A s(it§ rendeltetésszer(ien hasznahato. Piritotanyér / 8 percndl tovabb elémelegiteni nem szabad.
Porcelan és v/ A porcelan, a cserép, a fajansz és csontporcelan
A FORGOTANYER BE- ES KIKAPCSOLASA agyagedény edények altalban alkalmazhatok a mikrohullama
e . . . B . a4 ot sitében, feltéve, hogy nincs rajtuk fém diszités.
A forgotanyér be- kikapcsolé gombjanak segitségével ledllithatja a forgdtanyért, igy az —— - : .
egész sUtét kitolts nagy edényeket is hasznlhat (csak manualis f6zésnd)). Eldobhatd poliészter / Egyes fagyasztott efeleket ilyenekbe csomagoljak.
, L s ételdobozok
Az eredmény ebben az esetben kevésbé kielégitd, mivel a f6zés egyenetlen. -
Javasoljuk, hogy az elkészitési idd kézepénél kézzel forditsa meg az edényt. Gyorsetelﬁk
A\ Aforgétanyért soha ne mikodtesse tgy, hogy a siitdben nincs étel. csoma.go. asa o e ’ o
raveem  Oka: E7 tiizet okozhat, vagy tonkreteheti a késziidket. o Poh§zt|rol poharak, / Hagzna\hatok étel melegitésére. A tlimelegitéstdl a
tartok polisztirol megolvadhat.
% 1. Nyomja meg a Forgétanyér be/Ki gombot. ¢ Papirzacskok vagy X Tuzet foghat.
Eredmény: A forgdtanyér nem forog. Ujsagpapir
[J o Upahasznosttott X ivkistilést okozhat.
% 2. Aforgas visszakapcsolasahoz nyomja meg ismét a ?/apw vaglyll ‘
Forgétanyér be/Ki gombot. _ ems%ege ve
D Eredmény: A forgotanyér ismét forog. Uvegedény
e FGz6-és / Hasznalhatd, ha nincs rajta fém diszités.
A Forgétanyér be/Ki gomb csak f6zés kézben hasznalhato. talaléedény egyben
*  Finomiveg / Etelek és italok melegftésére hasznalhatd. A finom
edények (iveg eltrhet vagy megrepedhet hirtelen melegitéskor.
o Befbttes livegek / A fedelét le kell venni. Csak melegitésre hasznalhato.
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Mikrohullamu
F6z6eszkoz slitében Megjegyzések
hasznélhaté
Fém
o Edények X Ivkistilést vagy tiizet eredményezhet.
o Fagyasztézacskd X
zarészalagja

Papir

o Tanyér, pohdr, v/ Rovid fézési és melegitési idéhoz. A f6losleges
szalvéta, nedvesséq felszivaséra is hasznalhato.
papirtériilkézé

o Ujrahasznostott X ivkistilést okozhat.

papir

Mianyag

o Tarolddobozok / Kiiléndsen héalld mianyag esetén. Bizonyos
egyéb mlianyagok magas hémérsékleten
eldeformalédhatnak vagy elszinezédhetnek. Melamin
mUianyagok haszndlata tilos.

o Haztartasi folia v/ A nedvesség megtartasara hasznélhato. Az étellel
nem érintkezhet. Ovatosan tavolitsa el a foliat, mert
forr6 g6z széllhat fel.

o Fagyasztdzacskok /X Csak ha fézhet6 vagy stitben hasznalhato. Ne
legyen hermetikusan zart. Szlikség esetén vilaval
szurkalja meg.

Zsirpapir / A nedvességtartalom megérzésére és a kifrdcesenés
megelézésére alkalmazhato.

v/ Ajanlott /X  :Koriiliekintéen haszndlia  x  :Nem biztonsagos

sutées! Utmutato

MIKROHULLAMOK

A mikrohullamu energia gyakorlatilag athatol az ételen, €s annak viz-, zsir- és
cukortartalma magéaba szivja.

Az étel molekuldi a mikrohulldmok hatésara gyors mozgast folytatnak. A gyors mozgés
surlodast kelt, és az ebbdl szarmazé hé hataséra puhul meg az étel.

FOZES

Mikrohullamu siitéshez és f6zéshez alkalmas edények:

Az edénynek a maximdlis hatasfok érdekében at kell engednie a mikrohullamokat.

A mikrohulldamokat a fém, példaul a rozsdamentes acél, az aluminium és a réz visszaveri,

akadalytalanul &t tudnak azonban hatolni a keramian, tvegen, porcelanon és mlanyagon,
éppugy, mint a papiron és a fan. Ezért az ételt nem szabad fémedényekben késziteni.

Mikrohullamu siitéshez és f6zéshez felhasznalhato élelmiszerek:

Mikrohullamu f6zéshez szamos ételféleség alkalmas, tobbek kozétt a friss vagy
fagyasztott zOldség, gylimalcs, tészta, rizs, gabona, bab, hal és his. Mikrohullamu
stitében készithet martasokat, tejsoddt, levest, gézolt pudingot, beféttet €s csatnit is.
Altaldban véve a mikrohullamu f6zés idedlis minden olyan ételhez, amelyet rendesen
tlizhelyen készitene el. Példaul vaj vagy csokolddé olvasztasa (lasd a tippeket,
technikakat és javaslatokat tartaimazo fejezetet).

Az étel lefedése f6zéskor

Nagyon Iényeges az étel lefedése f6zés kdzben, mivel az elparolgo vizbdl képzédd géz
hozzdjarul a f6zés folyamatahoz. Az étel tébbféle madon fedhetd le: pl. keramia tanyérral,
mUanyag fedével, vagy mikrohulldmu sttében hasznalhatd haztartasi foliaval.
Pihentetési id6k

A f6zés befejeztével fontos az ételt alini hagyni, hogy a hémérséklet az étel belsejében
egyenletes legyen.
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F6zési utmutato fagyasztott z6ldségekhez

Fézési utmutato friss z6ldségekhez

Hasznaljon megfeleld héallo livegtalat fedével. Az ételt f6zze lefedve a minimalis ideig -

Hasznaljon megfelel6 héalld ivegtalat fed6vel. 250 grammonként adjon hozza 30-45 ml

lasd a tablazatot. A kivant eredmény eléréséig folytassa a f6zést. (2-3 ev6kanal) hideg vizet, hacsak a javaslatban nincs etté| eltéré vizmennyiség - lasd a
Fézés kdzben kétszer, f6z&s utén egyszer keverje meg. F6zés utan sézza és fliszerezze tablazatot. Az ételt f6zze lefedve a minimalis ideig - lasd a tablazatot. A kivant eredmény
meg, és adjon hozza vajat. Lefedve hagyja allni. eléréséig folytassa a f6zést. Fézés kdzben és utan keverje meg egyszer. Fézés utan sézza
z . - és fliszerezze meg, és adjon hozza vajat. 3 percig lefedve hagyja allni.
Etel Adag Teljesitmény 1d5 (perc) Tipp: A friss z6ldségeket vagja egyenld darabokra. Minél kisebbre vagja, annal
Spenét 150 g 600 W 5-6 hamarabb megf6.
Tudnivaléok z o ,,
Adjon hozza 15 ml (1 evékanal) hideg vizet. 2-3 percig hagyja allni, — Adag Vel el iy Id5 {perc)
majd talalja. Brokkoli 2509 900 W 41-5
Brokkoli 300 g \ 600 W \ 8-9 . 500g 8
Tudnivalok Tudnivalok
Adjon hozza 30 ml (2 evékandl) hideg vizet. 2-3 percig hagyja &lini, Szedje szét egyforma méret(i rézsakra. A szarakat helyezze kdzépre.
majd talalja. 3 percig hagyja allni, majd talalja.
Tudnivalok Tudnivalék
Adjon hozza 15 ml (1 evékandl) hideg vizet. 2-3 percig hagyja allni, Adjon hozza 60-75 ml (6-6 ek) vizet. 3 percig hagyja alini, majd
majd talalja. i i talalja.
Zoldbab 3009 | eow [ 78k 1| Sdrgarépa 2509 | 00 W | 45
Tudnivalok Tudnivalék
Adjon hozza 30 ml (2 evékanal) hideg vizet. 2-3 percig hagyja alini, Asérgarépét végja egyforma szeletekre. 3 percig hagyja éllni, majd
majd talalja. : talalja.
1/5-81
z6ldség Tudnivalok _500g 178
(sérgarépa/ | Adjon hozza 15 ml (1 evékandl) hideg vizet. 2-3 percig hagyja alin, Tudnivalék o o
26ldborsé/ majd télalia. Szedje szét egyforma méretli rézsakra. A nagy rézsékat vagja félbe.
kukorica) 1 A szérakat helyezze kdzépre. 3 percig hagyja alini, majd télalja.
- iy
Vegyes 3004 | 00w = Cukkini 2509 \ 900 W \ 4-4%
z0ldség Tudnivalok ZUdr::a!f o letekre. Adjon hozza 30 ml (2 ek.) vizet
(kinai) Adjon hozza 15 mi (1 evékandl) hideg vizet. 2-3 percig hagyia i, cuktinit vagja szeletekre. Adjon hozza 30 ml (2 ek vizet vagy egy
majd talalia darabka vajat. Eppen csak puhulasig fézze. 3 percig hagyja allni,
. majd télalja.
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Fézési utmutatd rizshez és tésztahoz
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' . = Rizs: Nagyméretd, fedeles h6allo (ivegtalat hasznaljon - a rizs fézés kozben a
.Ete’l g IEIESEny (212 dupléjéra dagad. Lefedve fézze.
Padlizsan 2509 900w 3%2-4 A f6zés befejeztével a varakozasi id6 elétt keverje, sézza és fliszerezze
Tudnivalok meg, és adjon hozza vajat.
A padlizsant vagja vékony szeletekre, és hintse meg 1 evikanal Megjegyzés: eléfordulhat, hogy a rizs a fézési id6 végeéig nem szivia
citromlével. 3 percig hagyja allni, majd talalja. magaba az ¢sszes vizet.
Péréhagyma 2509 900 W 4-4% Tészta:  Nagyméret(i hdallo livegtalat hasznaljon. Adjon hozza forrasban Iévé vizet,
Tudnivalék egy csipetnyi sot, és keverje jol ssze. Fedd nélkil fézze.
A péréhagymét végja vastag szeletekre. 3 percig hagyia &lini, majd Fo;es kdzben ‘do”}fe[‘t' és utana is keverje meg. Lefedve hagyja alini,
télalja. utana alaposan csdpogtesse le.
Gomba 1259 900 W 1%-2 Etel Adag Teljesitmény 1dé (perc)
209 23 Fehér rizs 250 g 900 W 15-16
Tudnivalok (elofézott) 3759 1715-18%
Készitsen €l6 apro egész gombafejeket vagy szeletelt gombat. Vizet Tudnivalok
ne tegyen hozza. Hintse meg citromlével. S6zza és borsozza meg. Adjon hozzé kétszeres mennyiséq(i hideg vizet. 5 percig hagyja
Talalas el6tt csdpdgtesse le. 3 percig hagyja allni, majd talalja. &lini, majd talalja
Hagyma 2509 00 W | 5-5% Bama rizs 2509 900 W 20-21
Tudnivalok (el6fzott) 375¢ 2293
A hagymat vagja félbe vagy szeletelje fel. Csak 15 ml (1 ek.) vizet Tudnivalok
adjon hozza. . LA At : - :
) i Adjon hozza kétszeres mennyiségu hideg vizet. 5 percig hagyja
3 percig hagyja alini, majd talalja. lini, majd talalia.
Paprika 2509 00w [ ans Vegyes rizs 2609 | 0w | 1617
Tudnl\(allok, o (rizs + vadrizs) | Tudnivalok
A paprikat vagja kis szeletekre. Adjon hozza 500 ml hideg vizet. 5 percig hagyja dlini, majd talala.
Burgonya égg 9 900w ‘7‘2 Vegyes 250¢ [ ooow | 17-18
Tudnivalékg gabonafélék | Tudnivalsk
) o rizs + gabona) | Adjon hozza 400 ml hideg vizet. 5 percig hagyja alini, majd télalja.
A hamozott burgonyat mérje le, és vagja egyforma darabokra vagy ( . g ) ) 2;2) i g v 9 OO\?Vr 9 G‘M : 10 11 ] J
negyedekre. 3 percig hagyja allni, majd talalja. Tészta Tudni I’kg -
Karalabé 250 ¢ 900 W \ 5%-6 ucnivaros . S
Tudnivalok Adjon hozz& 1000 ml forrd vizet. 5 percig hagyja alini, majd talalja.
A karalabét vagja kis kockakra. 3 percig hagyja alini, majd talalja.
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MELEGITES

BEBIETEL MELEGITESE

Mikrohullamu siitéjében a hagyomanyos sUit6kben és tlizhelyeken szokasos idé toredéke
alatt melegitheti fel ételét.

Alkalmazza az alabbi tablazatban Utmutatéul megadott teliesitményszinteket és melegitési
idéket. A tablazatban kézolt idék +18 és +20 °C korUli szobahémérséklet( folyadékokat,
vagy +5 és +7 °C koérlli hémérsékletre leh(itott ételeket vesznek alapul.

Elrendezés és lefedés
Ne melegitsen terjedelmes dolgokat, mint pl. egybestlt his - ezek hajlamosak tulféni és
kiszaradni, miel6tt a kdzepik atvenné a hét. Kis darabokat sikeresebben melegithet.

Teljesitményszintek és keverés

Egyes ételeket 900 watton melegithet, mig masokhoz 600, 450, vagy akar 300 wattot
kel bedlitani. Utmutatasért tekintse meg a tablézatot.

Altalaban érdemes alacsonyabb teliesitményszinten melegiteni, ha az étel kényes, nagy
mennyiség, vagy ha valészinlileg nagyon gyorsan felmelegszik (példaul vagdalthus-
pastétom).

Az optimalis eredmény érdekében melegités kézben jol keverje at, vagy forditsa meg az
ételt. Talalas elétt lehetdleg Ujra keverje meg.

Csak kilénds korlltekintéssel melegitsen folyadékot és bébiételt. A folyadékokat a
kitorésszer(i forras és az esetleges forrazas elkerilése érdekében melegités elétt, kozben
és utan is keverje meg. A varakozasi id6 alatt hagyja 6ket a mikrohullamu siitében.
Tegyen a folyadékba mUanyag kanalat vagy Uvegpalcat. Kerllje az étel tiimelegitését (és
ezaltal elrontasat). Célszer( révidebb melegitési id6t bedllitani, és szikség esetén még
tovabb melegiteni.

Melegitési és pihentetési id6k

Amikor el6szor melegit ételt, hasznos, ha késébbi felhasznalas végett megjegyzi az
id6tartamot. Mindig ellendrizze, hogy a melegitett étel telies egészében atvette-e a hét.
Melegités utan az egyenletes héeloszlas biztositasa céljabdl révid ideig hagyja allni az
ételt.

A javasolt varakozasi idé melegités utan 2-4 perc, hacsak a tablazat mast nem ajanl. Leves 2509 900 W 215-3
Folyadék és bébiétel melegitésénél kiilbnds gondossaggal jérjon el. Lasd a biztonsagi (mélyhlitott) 320¢ 3-3%
dvintézkedéseket tartalmazo fejezetet is. 4509 V-4

. P 550 g 412-5
FOLYADEKOK MELEGITESE Tudnivalok
Az egyenletes hdeloszlas érdekében a stité kikapcsolasa utan mindig hagyjon legaldbb Szedje ki keramia mélytanyérba vagy keramia levesestalba. Fedje le
20 masodperc vérakozasi id6t. Melegités kdzben szlkség szerint, melegités utan MINDIG mianyag fedével. Melegités utén jol keverje meg. Télalés elétt Ujra keverje
keverje meg. A kitérésszer forras és esetleges forrazas elkerllése érdekében tegyen az meg. 2-3 percig hagyja alini, majd télalia.
italba kanalat vagy Gvegpalcat, és melegités el6tt, kdzben és utan is keverje meg.
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BEBIETEL: Az ételt szedje ki keramia mélytanyérba. Fedje le miianyag feddvel. Melegités
utan jol keverje meg! Télalas elétt 2-3 percig hagyja alini. Keverje meg Ujra, és ellendrizze
a hémérsékletét. Ajanlott talalasi hémérséklet: 30-40 °C kdzott.

ANYATEJ: A tejet toltse sterilizalt (ivegbe. Fedd nélkil melegitse. Cumistiveget ne
melegitsen cumival egyutt, mivel az veg tllhevilés hatasara felrobbanhat. A varakozasi
id6 elétt, majd talalas elétt Ujra Ol razza fell A bébiétel vagy tej hémérsékletét mindig
gondosan ellendrizze, mielétt a babanak adna. Ajanlott talalasi hémérséklet: kb. 37 °C.

MEGJEGYZES:

A bébiételeket az égési sérllések megeldzése céliabdl mindig gondosan kell ellendrizni.
Melegitési Utmutatoul a kdvetkezd tablazatban megadott teliesitményszinteket és
id6tartamokat vegye figyelembe.

Folyadékok és ételek melegitése

Melegitési Utmutatéul az alabbi tablazatban megadott teliesitményszinteket és
id6tartamokat vegye figyelembe.

Etel Adag Teljesitmény 1d6 (perc)
Italok 150 ml (1 csésze) 900 W 1-1%
(kavé, tea, 300 ml (2 csésze) 2-2
viz) 450 ml (3 csésze) 3-3%

600 ml (4 csésze) 3%e-4
Tudnivalok

Toltse csészékbe, és fedetlenll melegitse. Tegyen egy csészét kdzépre,
kett6t egymassal szembe, harmat pedig korbe. A varakozasi id6 alatt
hagyja 6ket a mikrohullamu stitében, és 6l keverje meg 6ket. 1-2 percig
hagyja &lini, majd talalja.
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Bébiétel és tej melegitése

Etel Adag Teljesitmény 1dé (perc) A [nelegftéshez Utmutgtéul az alabbi tablazatban megadott teljesitményszinteket és
Ragu 304 600 W 45T id6tartamokat vegye figyelembe.
(mélyhiitétt) | Tudnivalok Etel Adag Teljesitmény 1d6
A"ragut §zs>dje/ ki mély kerémiatélba. ngje le ,m(j,any,ag fed(’)'ye\. Melegl’tés Bébiétel 190 g 600 W 30 mp
lfpzben |donk§nt kevgrj(? meg, majq p}hentetes és tdlalas elétt keverje meg (z8ldségek + | Tudnivalok
. Upa. 2-3 percig hagyja dlini, majd talal. hus) Szedje ki mély keramiataloa. Lefedve f6zze. A melegitési idé
Tészta 3509 600 W | 3%e-4% leteltével keverje meg. Télalas elétt jol keverje meg, és gondosan
szdsszal Tudnivalok ellendrizze a hémérsékletét. 2-3 percig hagyja alini, majd télalja.
(mélyhiitétt) | A tésgtét (pI: spagetti vagy tojdsos metélt) szedje ki kergmig Iapostényérra. Kasa 190 g 600 W 20 mp
Tgkarja le Im\krohulla’mu gutéber) hgs;nélhgté hégtartém foliaval. Talalas el6tt babaknak Tudnivalok
_ Ua keverie meg. 3 percig hagyja alini, majd taalja. (gabona +tej | Szedje ki mély keramiatalba. Lefedve fézze. A melegitési id6
Toltott 350g ‘ 600 W ‘ 45 +gylimoélcs) | leteltével keverje meg. Télalas elétt jol keverje meg, és gondosan
tészta Tudnivalok ellendrizze a hémérsékletét. 2-3 percig hagyja alini, majd télalja.
szésszal ) A tﬂc’jltbtt tészt{n (pl. raviol!, ltortgllini) sge(flje l,<i mély kerémiatlélbzla. Fyedjele Anyatej 100 ml 300 W 30-40 mp
(mélyhditott) | mianyag feddvel. Melegités kdzben idénként, pihentetés és télalas eléit 200 ml 1 perc— 1 perc 10 mp
Ujra keverje meg. 3 percig hagyja alini, majd talalja. Tudnivalok -
Veg,yes,,‘?' igg g 600 W 511;/2;/ Jol keverje meg vagy razza fel, és toltse sterilizalt (ivegbe. Helyezze
(mélyhiitott) o 9 b7 az ételt a forgdtanyér kdzepére. Fedd nélktil fézze. Mielétt a
ludnivalo babénak adn, jl keverje meg, és gondosan ellendrizze a
Allitson 8ssze egy 2-3 mélyh(itdtt Gsszetevébdl &llo fogast egy kerdmia hémérsékletét. 2-3 percig hagyja llni, maid talalja.
tanyéron. Fedje le mikrohullamu stitében hasznalhatd héztartasi félidval.
3 percig hagyja 4llni, majd talalja.
Talalasra 4009 600 W 6-7
kész Tudnivalok
sajtfond(i Tegye a talaldsra kész sajtfond(it egy megfeleld méret( fedeles hdallo
(mélyhditott) | dvegtalba. Melegités kdzben és utdna keverje meg. Télalas el6tt 6l keverje
meg. 1-2 percig hagyja allni, majd talalja.
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KIOLVASZTAS

A mikrohullamok idealisak a fagyasztott étel kiolvasztasara. A mikrohullamok finoman,

VI Ahodit & IR ves j HOR ITOTC Etel Adag Teljesitmény 1d6 (perc)
rovid idé alatt olvasztjak ki az ételt. Ez nagy segitség lehet varatlan vendégek érkezésekor. Baromli
A fagyasztott baromfit f6zés elétt alaposan ki kell olvasztani. Vegyen le a csomagrol Darabolt 5009 (2 db) 180 W 1415
minden fém kétézéhuzalt, és tavolitsa el a csomagolast, hogy a kiolvadt folyadék csirke
leospoghessen. - o , Egész csike 1200 180 W 32-34 8
A fagyasztott szamyast fedd nélkul tegye egy talra. Félidében forditsa meg, csepegtesse Tudnivalék -
le, és amint lehet, vegye ki a bels6ségeket. Idénként ellendrizze, nem meleg-e az étel. Eigszor is helyezze a darabolt csirkét a bérds részekkel efelé, az egész S=
Ha a fagy,as.ztolt't élelmiszer kigebb, v Fékonyabb részel elkezdgnek felmelegedni, ezeket a csirkét pedig el6szor mellével lefelé keramia lapostanyérra A’vékonyabb &
Kiolvasztas idejére egeszen kis alufdiia cskokkal beburkohatja részeket, mint példaul szarmyvégek, boritsa be alufélidval. A kiolvasztasi c
Ha a szémnyas kuls6 része elkezd melegedni, hagyja abba a kiolvasztast, és mieldtt idG felénél forditsa meg! E
folytatna, 20 percig hagyja llni. 15-60 percig hagyja alini, majd télalja. t'_:|
A halat, hust és szarnyast a tokéletes felengedés érdekében hagyja alini. A telies Hal E'
kiolvadashoz szlikséges varakozasi idé a kiolvasztott mennyiségtdl fliggéen eltér. Lasd az Halfilé 200 g 180 W 67 O
alabbi tablazatban.
Tipp:  Alapos ételek jobban olvadnak, mint a vastag darabok, és kisebb Egész hal 4009 180W 1113
mennyiségekhez kevesebb idd szikséges, mint a nagyokhoz. Etelek Tudnivalok
fagyasztasakor és kiolvasztasakor gondoljon erre. Afagyasztott halat helyezze keramia lapostanyér kézepére. Ugy helyezze
-18 és -20 °C kortili hémérsékleti fagyasztott ételek kiolvasztasahoz Utmutatdul a el, hogy a vekonyabb részek a vastagabbak ald kertiienek. Takarja le a
kévetkezd tablézatot haszndlia. filék keskeny végét és az egész hal farkat alufoliaval. A kiolvasztasi id6
. felénél forditsa meg!
Etel Adag Teljesitmény 1d6 (perc) 10-25 percig hagyja alini, majd talalja.
Hus Gylimlcsok
Daralt his 250 g 180 W 6-7 Bogyds 300g 180 W 67
5009 813 gylimolosok | Tudnivalok
Sertéssiilt 2509 180W 7-8 A gyiimélesot ossza el egyenletesen egy nagy &tmérdj(i kerek, lapos
Tudnivalok 1 Uvegtanyéron. 5-10 percig hagyja allni, majd talalja.
Helyezze a hust a forgdtanyérra. Az elvékonyodd végeket boritsa be Kenyér
alufolidval. A kiolvasztasi idd felénél forditsa meg! Zsémle 2db 180 W 1-1%
15-30 percig hagyja allni, majd talalja. kb. 50 g/clb) 4db %3
Pirtds/ 2509 180 W 4-4%
Szendvics Tudnivalok
A zsemléket korben vagy vizszintes sorban helyezze a forgdtanyér
kdzepére egy papirtdriére. A kiolvasztasi idd felénél forditsa meg!
5-20 percig hagyja allni, majd talalja.
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GRILL

Grillezési utmutato friss élelmiszerekhez

A grill flitéelem a sUtétér teteje alatt taldlhatd. Csukott ajto, és forgasban Iévo forgdtanyér

A grillt a grill funkciéval 2-3 percig melegitse €elé.

mellett mikadik. A forgétanyér forgasa egyenleteseboé teszi az étel pirulasét. Ha a grillt Grillezési Utmutatoul az aldbbi tablazatban megadott teljesitményszinteket és
3-5 percig elémelegiti, az étel gyorsabban pirul meg. idétartamokat vegye figyelembe.
Edények grillezéshez: Az edények kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogd keszty(it!
TUzAll6, esetleg némi fémet tartalmazd edények hasznélhatok. Semmilyen mianyag L L 1. lépés 2. 16pés
edényt ne hasznélion, mivel az megolvadhat. Friss élelmiszer Adag Teljesitmény e e
Grillezhet6 ételek: - . , Pirit6s szeletek 4do Csak il 34 23
Husszeletek, kolbasz, bifsztek, hamburger, bacon és vékony szelet flstélt sonka, vékony ;
. L ) S ono : (egyenkent 25 g)

halszeletek, szendvicsek, és mindenféle alapanyagokbdl 6sszedllitott melegszendvicsek. —

. . Tudnivalok
Fontos megjegyzes: o ) o A pirftos szeleteket egymas mellé helyezze a magas éllvanyra.
Ha qsak a:l grill uzemmoqgt haszqaljg, Ugyelien arra,hogy az ételt a magas allvanyra kell Grillezett 4009 (2 db) ‘ 300 W + Gril 5.6
tenni, kivéve, ha az utasitdsok mast javasolnak. . —

paradicsom Tudnivalok
MIKROHULLAM + GRILL A paradicsomokat vagja félbe. Tetejlikre tegyen sajtot. Lapos, hdallo
Ez a sttési mad a grillbdl sugérzé hét a mikrohulldmu sités gyorsasagaval egyesiti. ;vggtanyerﬁn rgndﬁlz;e ol korben. Tegye a magas dlvanyra.
Csak csukott ajtd és forgasban lévé forgotanyer mellett miikodik. A forgotanyér forgasa - ~o percig hagyja aln. :
kdvetkeztében az étel egyenletesen pirul meg. A modelinél hérom kombinalt izemmad &l Paradicsomos- 4db(300g) | 300W+Gril | 4-5 ‘
rendelkezésre: 600 W + Grill, 450 W + Grill és 300 W + Giril. sajtos Tudnivalok
Mikrohullami + grill izemmédban hasznalhaté edények melegszendvics | El6szor piritsa meg a kenyérszeleteket. A hozzavaldkkal megrakott
Olyan edényt hasznaljon, amely a mikrohulldmokat atengedi. Az edény tiizalld legyen. . szeleteket rekja a magas aIIvanyrg. 2-3 percig hagyja allni.
Kombinalt tizemmaédoan ne hasznaljon fém eszkdzoket. Semmilyen miianyag edényt ne Hawaii 4db(500g) | 300W+Gril | 5-6
hasznaljon, mivel az megolvadhat. melegszendvics | Tudnivalok
Mikrohullamd + grill izemmédban elkészithets ételek: (sonka, El6sz6r piritsa meg a kenyérszeleteket. A hozzavaldkkal megrakott
A kombinalt {izemmédban készithet6 ételek kézé tartozik minden olyan f6tt étel, amelyet ananész, szeleteket rakja @ magas allvanyra. 2-3 percig hagyja alini.
fel kell melegiteni és meg kell piritani (pl. 6t tészta), valamint mindazok, amelyek sajtszeletek)
tetejének megpiritasahoz rovid stitési id6 sziikséges. Ez az lizemmadd hasznalhato olyan Siilt burgonya 5009 ‘ 600 W + Grill ‘ 7-8 ‘
vastagabb ételek elkészitéséhez is, amelyeknél 6, ha a tetejlk finom ropogdsra pirul (pl. Tudnivalék
dgrgbolt gsirke, amelyet a sutés félidejében meg kell forditani). Tovabbi részleteket a grill A burgonyakat végja félbe. Vagott oldalukkal a grill felé helyezze el
tablazatbol tudhat meg. Bket kdrben a magas dlivanyon.
Fontos megjegyzés: Rakott 4509 | 450W+Gil | 911 ]
Haa kombinélt (mikrohulllém + grill) Uzemmoqgt haszqa’lje}, Ugyelien arrz,i,lr}ogy az éte\t,a burgonya/ Tudnivalék
magas alllyahyrga kel tenni, klyeve, ha az utasitasok mast javasolnak. Kérjik, tekintse at a z6ldség Afriss cs6ben silltet szedje ki kisméretd t(izall6 Gvegtéloa. Az edényt
kovetkgzo tatl)lazalt utasftasatt. S o (mélyhiitétt) helyezze a magas allvanyra. Sités utan 2-3 percig hagyja alini.
Ha az ételt mindkét oldalan meg szeretné piritani, akkor meg kell forditania. .
(folytatas)
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Friss élelmiszer Adag Teljesitmény R e live
(perc) (perc)
Siilt alma 2 alma 300 W + Gl 7-8 -
(kb. 400 g)

Tudnivalék
Az almakat magozza ki, majd tltse meg mazsoldval és lekvarral.
Tetejére szdrjon mandulaszeleteket. Az almakat tegye egy lapos héalld
Uvegtdlra. A talat kdzvetlen az alacsony alivanyra helyezze.

Darabolt csike | 500g(2db) | 300W+Gil | 810 | 68
Tudnivalék
A csirkedarabokat dérzsélie be olajjal és fliszerekkel. Kérben helyezze
el a magas dllvanyon. Grillezés utan 2-3 percig hagyja allni.

Sillt csirke 1200g [ 450W+Gil | 1819 [ 17
Tudnivalék
Dorzsolie be a csirkét olajjal s fliszerekkel. Helyezze a csirkét az
alacsony allvanyra. A grillezés utan 5 percig hagyja allni az ételt.

Sillt hal 4005009 | soow+Gril | 57 [ 5h6k
Tudnivalék

Dorzsolie be a hal bérét olajjal és fliszeres paccal. Két halat egyméas
mellé, egymashoz képest forditva fektessen a magas alivanyra.
Grillezés utan 2-3 percig hagyja alni.

LEGKEVERES

A légkeverés a forrd levegdvel miikodé hagyomanyos stitékben vald ételkészités
tradicionalis, jol ismert madja.

Aforrd levegd keringetését a hatso falon talalhatd flitéelem és ventilétor biztositja. Ebben
az izemmaodban a felsé flitdelem mikodik.

Légkeveréses slitéshez hasznalhaté edények:
Minden hagyomanyos héallé edény, stitéforma vagy tepsi hasznalhaté- barmi, amit
betenne egy hagyomanyos siitébe.

Légkeveréses siitéssel készithetd ételek:
Kekszek, kiflik, zsémiék és stitemények, valamint gylimolcstortak, lekvaros hasék és
szuflék.

MIKROHULLAM + LEGKEVERES

Ez az lizemmadd a mikrohullamu energiét a forrd levegével kombindla, ezért ler6viditi a
slitési idét, mikézben az étel killsejét ropogdsra piritja.

A légkeveréses siités hagyomanyos és jol ismert modszer olyan sitéknél, amelyekben a
hatfalon 1év6 ventilator forrd levegét keringet.

Mikrohullamu + légkeveréses siitéshez hasznélhaté edények:
Ezek atengedik a mikrohullamokat. Legyenek héallék (mint az tiveg, keramia vagy
fémszegély nélkuli porcelan); hasonléan a Mikrohulldm + grill részben leirtakhoz.

OLVLNLN ISALNS 90

Mikrohullamu + légkeveréses lizemmddban készithetd ételek:
Mindenfajta hus és baromfi, valamint tepsis és csében siilt fogasok, piskatak és konny(
gylmoélcstortak, piték és omlds tésztak, st zldségek, langos és kenyér.
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Légkeverési utmutatd friss és fagyasztott ételhez

A légkeveréses siitét melegitse el6 a kivant héfokra az elémelegitd funkcidval.
Légkeveréses slitéshez az aldbbi tablazatban megadott teliesitményszinteket és
idépontokat alkalmazza. Az edények kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogd

keszty(it!
) Fr|§s Adag Teljesitmény 1.1épés | 2.1épés
élelmiszer (perc) (perc)

PIZZA

Mélyh(itott 3009 1. 1épés: 300 W + 200 °C 11-12 2-3

pizza 2. 1épés: Grill

(készre siitott) | Tudnivalék
A pizzét helyezze az alacsony allvanyra.
S(ités utan 2-3 percig hagyja alini.

TESZTA

Mélyhditott 400 g 1. 1épés: 450 W + 200 °C 15-16 5-6

lasagne 2. Iépés: Légkeverés 200 °C
Tudnivalok
Tegye egy megfelelé méreti, h6alld (ivegtalba, vagy hagyja az eredeti
csomagolasaban (amennyiben az mikrohulldmon és siitében siitéshez
is alkalmas). A fagyasztott, csében slilt tésztat helyezze az alacsony
alivanyra. Sités utan 2-3 percig hagyja alini.

HUS

Marhastlt/ 1200-1300 g 600 W + 180 °C 20-23 10-13

baranyslt Tudnivalék

(kozepes) A marha- vagy baranyszeletet dorzsélie be olajjal, fliszerezze borssal,
soval és paprikaval. Helyezze az alacsony allvanyra, elészor a zsiros
oldalaval lefelé. Siités utan aluféliaba burkolva 10-15 percig hagyja allni.

St csirke 1000-1100 g 450 W + 200 °C 20-22 20
Tudnivalok
A csirkét dérzsolie be olajjal és fliszerekkel. El6szor mellével lefelé, utana
mellével felfelé helyezze az alacsony allvanyra. 5 percig hagyja alini.

) Fri_ss Adag Teljestmény 1.1épés | 2.lépés
élelmiszer (perc) (perc)
KENYER
Friss zsémle 6db (350 g) 100 W + 180 °C 8-10
Tudnivalék
A zsdmléket kdrben helyezze el az alacsony dllvanyon.
2-3 percig hagyja allni.
Fokhagymas 200 g (1 db) \ 180 W +200 °C 8-10
kenyér Tudnivaldk
(mélyhditott, A fagyasztott franciakenyeret siitépapiron helyezze az alacsony allvanyra.
elésiitott) Sités utan 2-3 percig hagyja allni.
TORTA
Marvéanykuglof 500 ¢ Csak 180 °C 38-43
(friss tészta) Tudnivalék
Tegye a tésztat a kicsi, négyszogletd, fekete fém stitéformaba
(25 cm hosszusagu). Helyezze a tésztét az alacsony allvanyra.
Sités utan 5-10 percig hagyja alini.
Muffin 10x28g | Csak 160 °C 26-28
(friss tészta) Tudnivalék
Egyenletesen ossza el a friss tésztat papir siitéformakban, majd tegye
ket az alacsony allvanyra helyezett piritdtanyérra.
Sités utan 5 percig hagyja allni.
Siitemény 2002509 | Csak 200 °C | 1520 |
(friss tészta) Tudnivalék
A fagyasztott croissant-okat siitépapiron helyezze az alacsony allvanyra.
Fagyasztott 100g [ 18ow+i0°c | 1820 |
slitemény Tudnivalok

Helyezze a fagyasztott tésztat kdzvetlenll az alacsony alivanyra.
Kiolvasztas és melegités utan hagyja allni 15-20 percig.
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TANACSOK ES TIPPEK

VAJ OLVASZTASA
Tegyen 50 g vajat egy kisméret( mély Uvegtalba. Fedje le mlanyag fedével.
900 watton melegitse 30-40 masodpercig, amig a vaj megolvad.

CSOKOLADE OLVASZTASA

Tegyen 100 g csokoladét egy kisméretd mély Uvegtalba.

450 watton melegitse 3-5 percig, amig a csokoladé meg nem olvad.
Olvasztas kdzben egyszer-kétszer keverje meg.

Az edények kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogo keszty(it!
KRISTALYOS MEZ OLVASZTASA

Tegyen 20 g kristalyos mézet egy kisméretl mély Gvegtalba.

300 watton melegitse 20-30 masodpercig, amig a méz megolvad.

ZSELATIN OLVASZTASA

A széraz zselatinlapokat (10 g) 5 percre tegye hideg vizbe.

A lecsOpdgtetett zselatint helyezze kisméret(i héallé Uvegtalba.
300 watton 1 percig melegitse. Olvadas utan keverje meg.

MAZ/CUKORMAZ FOZESE (SUTEMENYEKHEZ ES TORTAHOZ)

Az instant bevonat (kb. 14 g) keverje 0ssze 40 g cukorral és 250 ml hideg vizzel. H6allé
lvegtalban fedd nélkul, 900 watton f6zze 3Y2-472 percig, amig a maz/cukormaz attetszé
nem lesz. Fézés kézben kétszer keverje meg.

LEKVARFOZES

Tegyen 600 g gyimélcsét (példaul vegyes bogyds gylimélesét) egy megfeleld méretd
fedeles héallé Uvegtalba. Tegyen hozza 300 g tartésitd cukrot, és jol keverje 6ssze.
Lefedve f6zze 900 watton 10-12 percig.

F6zés kozben tobbszor keverje meg. Kisméret, csavaros tetejli lekvaros (ivegekbe
toltse. 5 percig hagyja alini fedéllel lefelg.

PUDINGFOZES

A pudingot a gyartd utasitdsainak megfeleléen jol keverje 6ssze cukorral és tejjel (500 mi).
Hasznaljon megfelelé méretli héallé Uvegtalat fedével. Lefedve fézze 900 watton

62-7Y2 percig. Fézés kozben tobbszér jol keverje meg.

MANDULASZELETEK PIRITASA

30 g szeletekre vagott mandulat osszon el egyenletesen egy kbzepes méretl keramia
tanyéron. Piritsa 600 watton 3%2-472 percig, kdzben néhanyszor keverje meg.

2-3 percig hagyja alini a sutében. Az edények kiemeléséhez mindig haszndljon edényfogd
keszty(it!

' A / ' 4

HIBAELHARITAS

Ha a felsorolt problémak barmelyike felmertil, az aldbbi megoldasok alapjan jérjon el.

Normdlis jelenség.

e Pdralecsapddas a sitében.

e | égdramlas az ajtd és a kiilsé burkolat kérdl

® Fényvisszaver6dés az ajtd és a kulsé burkolat korl.

e Az ajté korll, vagy a nyilasokon kiszoké g6z

A siit6 nem reagal a START/+30s gomb megnyomasara.

e Az ajtd megfeleléen zarodik?

Az étel egyaltalan nem fétt meg.

e Jol dllitotta be az idézit6t, €és megnyomta a START/+30s gombot?

e Az ajté zarva van?

e Tllterhelte a villamos hélézatot, ezzel a biztositék kiolvadasat vagy az automata
leoldasat eredményezte?

Az étel vagy tulf6tt, vagy egyaltalan nem f6tt meg.

o Az étel elkészitési ideje helyesen van bedlitva?

* A megfelel6 teliesitményszintet valasztotta?

Kiégett az izz6.

e Biztonsagi okokbdl tilos az izzd cseréje! Kérjlk, forduljon a legkdzelebbi hivatalos
Samsung Uigyfélszolgdlathoz, és az izz6 cseréjéhez kérje szakember segitségeét.

A siit6 zavarja a radi6- vagy televizidvételt.

e Enyhe interferencia figyelheté meg a televizié képemydjén vagy a radidban, amikor
a stit6 lizemel. Normalis jelenség. Ez a probléma gy orvosolhato, ha a siitét
tavolabbra helyezi a televiziétdl, a radidkészlilektdl és az antennatdl.

e Haa siité mikroprocesszora interferenciat észlel, a kijelz6 lenullazédhat.

A probléma a hélézati kabel fali @Ijzatbél torténd kinlzésaval, majd ismételt
csatlakoztatdsaval harithatd el. Allitsa be Ujra az id6t.
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A siit6 belseje szikrazik és serceg (ives kistlés).
e Fémmel diszitett edényt hasznalt?
e Asitében felejtett egy villat vagy mas fém eszkozt?
e Az aluminium félia tul kézel van a belsé falakhoz?
Fiist és kellemetlen szag az elsé hasznalatnal.
o Atmeneti allapot az Uj alkatrészek felmelegedése miatt. A fiist és a kellemetlen szag
teliesen megszdnik 10 perc hasznalat utan.
A szag gyorsabb megszintetése érdekében mikodtesse a mikrohulldmu sitét
citromlevet behelyezve.
Ha a problémat a fenti Utmutato alapjan nem lehet elharitani, forduljon a helyi
SAMSUNG uigyfélszolgélathoz.
Kérjlik, ezt megel6z6en irja 6ssze a kdvetkez6 adatokat:
e arendszerint a siit6 hatoldalara nyomtatott tipus- és sorozatszamokat
® g garancidra vonatkozé adatokat
e a probléma vilagos leirasat.

Azutan forduljon a helyi keresked6h6z vagy a SAMSUNG vevészolgélathoz.

HIBAKOD

Az ,SE” lizenet jelentése:

o Tisztitsa meg a gombokat, és ellendrizze, hogy lat-e viznyomokat a gombok kordl.
Kapcsolja ki a mikrohullamu sitét, és probalkozzon meg ismét a bedllitassal. Ha a
probléma Ujra felmerdl, forduljon a helyi SAMSUNG Ugyfélszolgalathoz.

Az ,E-12” lizenet jelentése

e Az E-12" (izenet a gazérzékeld hibdjat jelzi. Ez a hiba olyankor fordulhat elé, ha
a slitétérben magas a paratartalom, amikor a mikrohullamu stitét révid idén beldl
Ujra hasznalja. Mivel a g6zérzékeld valdszinlleg nem hibésodott meg, ilyen esetben
kapcsolja ki a sit6t, és végezze el Ujra a beallitast. Ha a probléma Ujra jelentkezik,
forduljon a helyi SAMSUNG Ugyfélszolgalathoz.

' Az ,E-24” lizenet jelentése

e Miel6tt a mikrohullamu sit6 tlimelegszik, a kijelz6n megjelenik az ,E-24” Uizenet.
Ha az ,E-24” (izenet megjelenik, a STOP/ECO (STOP/ENERGIATAKAREKOS) gomb
megnyomasaval nulldzza a bedllitasokat. Miutan a siité lehdilt, probélja meg Ujra
bekapcsolni. Ha Ujra megjelenik az ,E-24” (izenet, forduljon a legkézelebbi Samsung
ligyfélszolgalathoz.

Ha a fentiektdl eltéré kod jelenik meg a kijelzn, vagy a javasolt modon nem lehet
megoldani a problémat, forduljon a legkézelebbi SAMSUNG Ugyfélszolgalathoz.
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MuUszaki adatok leqyzet

A SAMSUNG mindenkor termeékei fejlesztésére torekszik. Ezért mind a
tervezési jellemzék, mind a hasznalati utmutatok elézetes figyelmeztetés
nélkil megvaltozhatnak.

A 2/1984 (I11.10) BKM-IpM. kbz6s szabalyozas értelmében a Samsung mint
forgalmazé tanusitja, hogy az MC28A5135* tipusu stiték megfelelnek az

(=]
alabb felsorolt miszaki paramétereknek. )
<
Modell MC28A5135** =
Tapellatas 230V ~ 50 Hz véltakozé dram %
>
Teljesitményfelvétel ! g
Maximalis teljesitmény 2900 W 3
Mikrohullam 1400 W 8
Grill (fGtGelem) 1500 W
Légkeverés (fltGelem) Max. 2100 W
Kimeneti teljesitmény 100 /900 W - 6 szint (IEC-705)
Uzemi frekvencia 2450 MHz '

Méretek (h x sz x m)

Kivl 517 x 475,6 x 310 mm
Sutétér 358x327x235,5 mm

Urtartalom 28 liter

Suly .
Nettd kb. 17,8 kg

Zajszint 42 dBA
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SAMSUNG

A Samsung garancidja NEM terjed ki azokra az esetekre, amikor On azért kéri a szerviz segitségét, hogy elmagyarézzak a készilék mikodését, helyredlitsak a nem megfelel tizembe
helyezés kdvetkezményeit, illetve elvégezzeék a készulék rendes tisztitasat vagy karbantartasat.

KERDESE VAGY ESZREVETELE VAN?

ORSZAG HIVJA A KOVETKEZO SZAMOT: VAGY LATOGASSON EL HONLAPUNKRA:
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023207 777 www.samsung.com/mk/support
"0800 111 31 - BesnnateH 3a BCUHYKI Oneparopu
BULGARIA *3000 - LieHa Ha eguH rpaficku pa3roBop Wi cnopes Tapudata Ha MOBUAHUST onepaTop www.samsung.com/bg/support
09:00 o 18:00 - MoHepenHvk go MeTbk"
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 8(33008?2%552;6 Www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com/support
(M
801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytar dotyczacych telefonéw komaérkowych:
POLAND * (oplata v%g;{fg?arﬁy?foperatora) http://www.samsung.com/pl/support/
[CE]
801-172-678* lub +48 22 607-93-33*
* (opfata wedtug taryfy operatora)
ROMANIA 08%%)(? 72;;;? tarAﬁzte‘Tr?gtlég WWW.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 Www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 Www.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support
KOSOVO 080010101 Wwww.samsung.com/support
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NVikrovinna rdra

Pokyny pre pouzivatela a sprievodca varenim

edomie, Ze zéruka spolodnosti Samsung NEZAHRNA servisné
kajuce sa prevadzky produktu, opravy nespravnej instalacie a
bezneho Cistenia alebo udrzby.

MC28A5135CK-EO_DE68-04699E-00_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 1

MC28A5135™*

predstavie si tie moznosti

Dakujeme vam za zakupenie tohto produktu znadky
Samsung.
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bezpecnostne pokyn
DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

POZORNE S ICH PRECITAJTE A USCHOVAJTE ICH PRE
BUDUGE POUZITIE.

VAROVANIE: Ak st poskodené dvierka alebo tesnenia
dvierok, rura sa nemoze pouzivat dovtedy, kym ju
neopravi kompetentna osoba.

VAROVANIE: Pre iné osoby ako kompetentnu osobu je
nebezpecng, aby vykonavali servis alebo opravu, ktora
zahfia demontovanie krytu, ktory zabezpeCuje ochranu
pred vystavenim sa mikrovinnému ziareniu.

VAROVANIE: Kvapaliny a iné potraviny sa nemézu
zohrievat v uzatvorenych nadobéach, pretoze mozu
vybuchnut.

VAROVANIE: Detom dovolte pouzivat mikrovinnd rdru
bez dozoru len v pripade, ak ste im dali dostatocné
pokyny na to, aby vedeli pouzivat riru bezpeCnym
sposobom a pochopili rizika nespravneho pouzivania.
Toto zariadenie je urCené len na pouzitie v domacnostiach
a nie je urCené na pouzitie:

e v oblastiach kuchyn pre personal predajni, kancelaril a
inych pracovnych prostredi;

¢ vo farmarskych budovach;

* pre zékaznikov v hoteloch, moteloch a inych
ubytovacich zariadeniach;

e v zariadeniach poskytujucich noclah s ranajkami.

PouZivajte len kuchynske riady, ktoré su vhodné pre

mikrovinné rury.

Ked ohrievate potraviny v plastovych alebo papierovych

nadobach, davajte pozor na riru z dévodu ich

mozného vznietenia.

Mikrovinna rura je urCena na ohrievanie jedla a napojov.

Susenie jedla alebo odevov a zohrievanie ohrevnych

vankusov, papuc, Spongii, vinkych handriCiek

a podobnych predmetov mdze znamenat riziko zranenia,

vznietenia alebo zapalenia.

V pripade spozorovania dymu (vychadzajuceho) vypnite

alebo odpojte zariadenie a ponechajte dvierka zatvorené,

aby ste zadusili akékolvek plamene.

Mikrovinné ohrievanie napojov mdze spdsobit oneskorené

vyvretie, preto davajte pozor pri manipulacii s nadobou.
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Obsah detskych flia$ alebo poharikov s detskou
stravou zamieSajte alebo pretraste a pred konzumaciou
skontrolujte jeho teplotu, aby ste predisli popaleninam.
VajiCka v Skrupinach a celé natvrdo uvarene vajicka

sa nemdzu ohrievat v mikrovinnej rure, pretoze mdzu
vybuchnut, a to dokonca aj po skonCeni mikrovinného
ohrievania.

Rura sa musi pravidelne Cistit a musia sa z nej odstranovat

akékolvek zvysky jedal.

Ak sa rura neudrziava v Cistom stave, méze to viest

k opotrebovaniu povrchu, ¢o by mohlo nepriaznivo
ovplyvnit zivotnost zariadenia a pravdepodobne mat za
nasledok nebezpecnu situaciu.

Mikrovinna rura je urCena na pouzitie len na pracovnom
pulte (volne stojaca), nemali by ste ju umiestriovat do
skriniek.

Kovové nadoby na jedlo a ndpoje nesmiete vkladat do
mikrovinnej rury.

Pri vyberani nadob zo zariadenia davajte pozor, aby ste
nenarusili polohu otoného taniera.

Zariadenie nesmiete Cistit parnym cisticom.

Zariadenie sa nesmie Cistit pomocou siného prudu vody.
Zariadenie nie je urcené na montaz do automobilov,
karavanov ani podobnych dopravnych prostriedkov.
Tento spotrebi¢ nie je urCeny na pouzivanie osobami
(vratane deti) s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami, pripadne s nedostatkom
skusenosti a vedomosti, kym sa na ne nebude dozerat
alebo sa im neposkytnu pokyny o pouzivani spotrebica zo
strany osoby, ktora je zodpovedna za ich bezpeCnost.
Deti by mali byt pod dohladom, aby sa zaistilo, Ze sa
nebudu so zariadenim hrat.

Toto zariadenie mdzu pouzivat deti vo veku viac ako 8
rokov, 0soby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo osoby s nedostatkom
skusenosti a vedomosti, ak sa na nich bude dozerat
alebo ak budu pouceni 0 pokynoch pouzivania zariadenia
bezpeCnym sposobom a ak porozumeju vsetkym moznym
rizikam. Deti by sa nemali hrat so zariadenim. Deti by bez
dozoru nemali vykonavat Gistenie ani Udrzbu zariadenia.
Ak je poskodeny privodny kabel, musi ho vymenit
vyrobca, jeho servisny agent alebo podobne kvalifikovana
0s0ba, aby sa predislo nebezpecenstvu.
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Tato rira by sa mala umiestnit v spravnom smere a v
spravnej vyske, aby bol zabezpeceny jednoduchy pristup
k otvoru a riadiacej oblasti.

Pred prvym pouzitim rdry by ste ju mali nechat 10 mindt v
prevadzke s vodou a az nasledne zacat pouzivat.

AK rura vydava zviastne zvuky, zapach horenia alebo sa z
nej Siri dym, okamzite odpojte sietovu zastrcku a obratte
sa na najblizSie servisné stredisko.

Tato mikrovinna rdra sa musi umiestnit tak, aby bol pristup
k zastrCke.

VAROVANIE: Ked'sa spotrebiC prevadzkuje

v kombina¢nom rezime, deti mézu pouzivat riru vylucne
pod dozorom dospelej osoby kvoli vytvaranym teplotam.
Pocas pouzivania sa spotrebi¢ zahrieva. Musite byt
opatrni, aby ste sa nedotykali ohrevnych prvkov v rure.
VAROVANIE: Pristupne Casti sa mdzu pocas pouzivania
zahriat. K zariadeniu nesmu mat pristup malé deti.
NEPOUZIVAJTE velmi drsné Gistiace prostriedky alebo
ostré kovove stierky, aby ste vycistili sklo dvierok rury,
pretoze mdzu poskriabat povrch, ¢o mbéze mat za
nasledok rozbitie skla.

NepouZzivajte parny CistiC.

VAROVANIE: Pred vymenou osvetlenia zaructe, aby
bolo zariadenie vypnuté a predislo sa moznosti zasahu
elektrickym pradom.

Zariadenie nesmie byt namontované za dekorativnymi
dvierkami, aby sa prediSlo prehrievaniu.

VAROVANIE: Tento spotrebiC a jeho pristupné Casti sa
mdzu pocas pouzivania zahriat.

Musite byt opatrni, aby ste sa nedotykali ohrevnych prvkov.

Deti mladSie ako 8 rokov musia byt v dostatocne;
vzdialenosti od spotrebiCa, ak nie su pod neustalym
dozorom.
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UPOZORNENIE: Na proces pecenia musite dohliadat.
Kratkodobé pecenie musite nepretrzite kontrolovat.
Dvierka alebo vonkajsi povrch spotrebica mozu byt pocas
jeho prevadzky horuce.

Teplota okolitych povrchov mdze byt pocas prevadzky
spotrebica vysoka.

Povrchy sa mbzu pocas pouzivania zahriat.

Zariadenia nie sU urcené na obsluhu prostrednictvom
externého Casovaca ani samostatného systému
dialkového ovladania.

Toto zariadenie mdzu pouzivat deti vo veku viac ako 8
rokov, 0soby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo osoby s nedostatkom
skusenosti a vedomosti, ak sa na nich bude dozerat
alebo ak budu pouceni o pokynoch pouzivania zariadenia
bezpeCnym sposobom a ak porozumeju vsetkym moznym
rizikam. Deti by sa nemali hrat so zariadenim. Cistenie a
pouzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti, iba ak su
starSie ako 8 rokov a dozerate na ne.

Spotrebi¢ a kabel udrziavajte mimo dosahu deti mladsich
ako 8 rokov.

VSeobecna bezpeénost

Akékolvek modifikdcie ¢i opravy smie vykonavat len kvalifikovany persondl.

Jedlo ani tekutiny uzatvorené v nadobdach nezohrievajte pri funkcii mikrovinného ohrevu.
Na cistenie rury nepouzivajte benzén, riedidlo, alkohol, parné Cistiace zariadenia ani
vysokotlakové Gistice.

Ruru neinstaluje: blizko ohrievaca alebo horlavych materidlov, na vihkych, mastnych,
prasnych miestach ¢i miestach, ktoré su vystavené priamemu sineénému svetlu alebo
vode, ani na miestach, kde méze unikat plyn, a ani na nerovny povrch.

Tuto rdru treba riadne uzemnit v stlade s miestnymi a narodnymi predpismi.

Na odstranenie neznémych latok z kontaktov a svoriek zastréky pouzivajte pravidelne
suchu textiliu.

Napdjaci kabel netahajte, nadmerne neohybajte ani nar nekladte tazké predmety.

V pripade Uniku plynu (propén, LP atd.) okamZite vyvetrajte. Nedotykajte sa napdjacieho
kabla.

Nedotykajte sa napajacieho kdbla mokrymi rukami.

Ruru pocas prevadzky nevypinajte odpojenim napéjacieho kabla.

Nevkladajte prsty ani nezname latky. Ak sa do rury dostanu nezname létky, odpojte
napajaci kabel a kontaktujte miestne servisné stredisko spolo¢nosti Samsung.

Ruru nevystavujte nadmernému tlaku ani nérazom.

Ruru neumiestriujte na krehké predmety.

Uistite sa, ¢i sa napdjacie napéatie, frekvencia a prud zhoduju s technickymi tdajmi
vyrobku.

Napdjaciu zastréku pripojte pevne do sietovej zasuvky. NepouZivajte rozboCovacie
adaptéry, predizovacie kable ani elektrické transformatory.

NevesSajte napéjaci kabel na kovové predmety. Zabezpecte, aby sa kdbel nachadzal
medzi predmetmi alebo za rirou.

Nepouzivajte poSkodenu napéjaciu zastrcku, napdjaci kabel alebo uvolnenu sietovi
zasuvku. Pri poskodenych napéajacich zastrékach alebo kabloch kontaktujte miestne
servisné stredisko spolo¢nosti Samsung.

Na rdru nelejte ani priamo nesprejujte vodu.

Navrch rdry, do jej vnitra ani na dvierka rdry neumiestiujte Ziadne predmety.

Na rdru nesprejujte prchavé latky (napr. insekticidy).

V rdre neskladujte horlavé materialy. Budte opatrni pri zohrievani jeddl a népojov

s obsahom alkoholu, pretoZe sa alkoholové vypary mézu dostat do kontaktu s hortcimi
Castami.

Deti m6zu narazit do dvierok alebo si do nich zaseknut prsty. Pri otvarani/zatvarani
dvierok drzte deti dalej.
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Vystraha tykajlica sa mikrovinnej rury

Mikrovinné ohrievanie napojov méze spdsobit oneskorené vyprsknutie vriacej tekutiny.
Dévaijte vzdy pozor pri manipulacii s nadobou. Pred vytiahnutim nechajte napoje odstat
aspon 20 sekund. V pripade potreby pocas ohrievania premieSajte. Vzdy po zohriati
premiesajte.

V pripade obarenia postupujte podla pokynov prvej pomoci:

1. ponorte obarené miesto aspon na 10 mindt do studenej vody,

2. zakryte ho €istym suchym kusom latky,

3. nepouzivajte ziadne krémy, oleje ani pletové mlieka.

Aby ste zabranili poSkodeniu plechu ¢i podstavca, nevkladajte ich do vody kratko po
dovareni.

Nepouzivajte riru na vyprazanie v tuku, pretoze teplotu oleja nie je mozné kontrolovat.
Mohlo by déjst k néhlemu prekypeniu horticeho oleja.

Bezpec€nostné opatrenia mikrovinnej riry

PouZivajte len riad vhodny pre mikrovinné rdry. NepouZivajte kovové nadoby, riad so
Zlatymi &i striebornymi prvkami, grilovacie razne atd.

QOdstrante kovové spinky. M6Ze sa vyskytnUt elektricky obluk.

Ruru nepouzivajte na suSenie papiera alebo oblecenia.

Pri menSom objeme jedla nastavte kratSiu dobu zohrievania. Predidete tym jeho prehriatiu
alebo spaleniu.

Napajaci kabel a napajaciu zastréku uchovavajte mimo vody a zdrojov tepla.
Nezohrievajte vajicka so Skrupinami ani vajicka natvrdo. Predidete tak riziku vybuchu.
Nezohrievajte vzduchom utesnené ani vakuovo utesnené nadoby, orechy, paradajky atd.
Nezakryvajte ventilatné otvory latkami alebo papierom. Hrozi nebezpecenstvo vzniku
poziaru. Rura sa moze prehriat a automaticky vypnut. V tomto pripade zostane vypnuta,
kym dostatocne nevychladne.

Pri vyberani kuchynského riadu z rury vzdy pouzivajte chriapky.

V/ polovici ohrievania alebo po jeho skonceni tekutiny premieSajte a po skonéeni
ohrievania nechajte tekutinu este 20 sekund postéat, aby nedoslo k nahlemu zovretiu.

Pri otvarani dvierok si drzte od rtiry odstup na di¥ku paZe, aby vas neobaril unikajci
hordci vzduch alebo para.

Nespustajte rdru, ak je prazdna. Rura sa z bezpe¢nostnych dévodov na 30 minut
automaticky vypne. Ak rdru uvediete do ¢innosti omylom, odporicame vam do vnutra
vzdy umiestnit pohar vody na absorbovanie mikrovinného Ziarenia.

Ruru nainstalujte do priestoru podla vzdialenosti uvedenych v tejto prirucke. (Pozrite si
Cast Intalacia mikrovinnej rury.)

Déavajte pozor, ked pripdjate iné elektrické spotrebice do zasuviek v blizkosti rdry.

Bezpecnostné opatrenia spojené s prevadzkou mikrovinnej riry

NedodrZanie nasledujlcich bezpecnostnych opatreni moze sposobit nebezpecné
vystavenie sa mikrovinnému Ziareniu.

¢ Nezapinajte rdru s otvorenymi dvierkami. Nemanipulujte s bezpecnostnymi
vnutornymi uzamknutiami (zapadky dveri). Nevkladajte ni¢ do otvorov
bezpenostného vnutorného uzamknutia.

e Medzi dvierka rury a prednu stranu nedavajte Ziadne objekty ani nedovolte, aby
sa jedlo alebo zvysky Cistiaceho prostriedku nahromadili na tesniacich povrchoch.
Dvierka a tesniace povrchy uchovavaite v Cistote tak, Ze ich po kazdom poutZiti rdry
najskor utriete vihkou tkaninou a potom jemnou suchou tkaninou.

o NepouZivajte rdru, ak je poSkodend. Pouzivat smiete len po oprave kvalifikovanym
technikom.
Dalezité: dvierka rury treba spravne zatvorit. Dvierka nesmu byt ohnuté, panty
dvierok nesmu byt zlomené ani uvolhené, tesnenie dvierok a tesniace povrchy nesmu
byt poskodené.

o VSetky Upravy ¢i opravy musf vykonavat kvalifikovany technik.
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Obmedzena zaruka

Spolocnost Samsung Uétuje poplatok za vymenu prislusenstva alebo opravu kozmetickej
poruchy, ak poskodenie zariadenia alebo prislusenstva spdsobil zakaznik. Tato vyhrada
sa vztahuje na nasledujlice polozky:

e Preliacené, poskriabané alebo odlomené dvierka, rukovate, vonkajsi panel alebo
ovladaci panel.

e Rozbity alebo chybajuci tanier, valéekovy vodi¢ taniera, spojovacie zariadenie alebo
mriezka.

Tuto rdru pouzivajte len na urcené Ucely tak, ako je to opisané v tejto pouzivatelskej

prirucke. Vystrahy a dolezité bezpecnostné pokyny v tejto prirucke nepokryvaju vetky

mozné okolnosti a situacie, ktoré sa mézu vyskytnit. Pri inStalacii, Udrzbe a prevadzke

tejto rdry postupuite uvézlivo, pozorne a obozretne.

KedZe nasledujuce prevadzkové pokyny sa vztahuju na niekolko modelov, viastnosti

vadej mikrovinnej rury sa mozu mierne odliSovat od opisu v tejto prirucke a nemusia sa

na fiu vztahovat vSetky vystrazné znaCky. Ak méate otazky alebo nejasnosti, kontaktujte

miestne servisné stredisko spoloénosti Samsung alebo vyhladajte pomoc a informacie

online na adrese www.samsung.com.

Tuto rdru pouzivajte len na ohrievanie jedla. Je ur€ena vyluéne na pouZitie v domacnosti.

Nezohrievajte Ziadny druh textilu ¢i vankuse z viaknin. Vyrobca nenesie zodpovednost za

Skody sposobené nendlezitym alebo nespravnym pouzivanim rdry.

Ak chcete zabranit poskodeniu povrchu riry a nebezpecnym situaciam, riru uchovavajte

vzdy Cistu a dobre udrziavanu.

Definicia produktovej skupiny

Tento produkt je zariadenim skupiny 2 triedy B ISM. Definicia skupiny 2 zahffia vietky
zariadenia ISM, v ktorych sa zamerne generuje alebo pouziva radiofrekvencéna energia v
podobe elektromagnetického Ziarenia na spracovanie materialov, ako aj EDM a vybavenie
na oblukové zvaranie.

Zariadenia triedy B sU zariadenia vhodné na pouZitie v domécnostiach a pribytkoch

s priamym pripojenim k nizkonapétovej napajacej sieti, ktora privadza energiu do
obytnych budov.

Spravna likvidacia tohoto vyrobku
(Elektrotechnicky a elektronicky odpad)

(Plati v krajinach so zavedenym separovanym zberom)

Toto oznacenie na vyrobku, prisluSenstve alebo v sprievodnej
brozure hovori, Ze po skonceni Zivotnosti by produkt ani jeho
elektronické prislusenstvo (napr. nabijacka, nahlavna stprava,
USB kabel) nemali byt likvidované s ostatnym domovym
odpadom. Pripadnému poskodeniu Zivotného prostredia alebo
ludského zdravia mézete predist tym, Ze budete tieto vyrobky
oddelovat od ostatného odpadu a vrétite ich na recyklaciu.
Pouzivatelia v domacnostiach by pre podrobné informécie, ako
ekologicky bezpe€ne naloZit s tymito vyrobkami, mali kontaktovat
bud predajcu, ktory im ich predal, alebo prislusny Urad v mieste
ich bydliska.

Priemyselni pouZivatelia by mali kontaktovat svojho dodévatela
a preverit si podmienky kupnej zmluvy. Tento vyrobok a ani jeho
elektronické prislusenstvo by nemali byt likvidované spolu s
ostatnym priemyselnym odpadom.

Viac informécif o ochrane Zivotného prostredia a regulaénych povinnostiach tykajlcich sa
konkrétnych vyrobkov spolo¢nosti Samsung, napriklad REACH, WEEE, batéril, najdete
na webovej stranke: www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/
our-commitment/data/
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Nstalacia MIESTO INSTALACIE

. , , - n

PRISLUSENSTVO Somou. Porth ms et onost iy o ¥y
V zévislosti od zakupeného modelu vam bolo dodané prislusenstvo, ktoré mézete pouzit o Zaistite priestor na vetranie aspori 10 cm od zadnej ~

roznym spdsobom. steny a na oboch stranch a 20 cm zhora. ~10cmna

1. Valekovy kriizok, kiory sa musi umiestnit do stredu rdry. botnejstane}

Ucel: Valéekovy krizok podopiera tanier. e Nemontujte rdru v horicom alebo vihkom prostredi, ako napriklad vedla inej =

mikrovinnej rury €i radiatorov. <_0|<

2. Tanier sa musf umiestnit na valcekovy krizok, pricom jeho ¢ Prisposobte napadjanie Specifikaciam tejto riry. Pouzivajte len schvalené predlzovacie E

stred musf byt upevneny k spojovaciemu zariadeniu. kable, ak ich treba pouZit. (@)

Uel:  Tanier slUzi ako hlavny povrch varenia; dd sa ' o Pred preym pousitim rdry utrite vtitro a tesnenie dverf vinkou handrigkou. >

lahko vybrat, aby sa vyCistil.

3. \{ysoky stojan a nizky stojan sa umiestfiuju na tanier.

Ucel: Kovové stojany sa daju pouZit na varenie dvoch TANIER
jedal scasne. Malé jedlo mozete umiestnit na Odstrafite véetok baliaci material z riry. Naingtalujte
tanier a druha jedio na stojan. Kovove stojany val&ekovy krizok a tanier. Skontrolute, ¢i sa tanier volne
mozete pouzit pri grilovani, prudeni tepla otdda. S
a kombinovanom vareni. / L \

4. Podnos na schrumkavenie, pozrite si stranu 24.

Ugel: Podnos na schrumkavenie sa pouZiva na
dokladnejSie zapecenie potravin v rezime
mikrovinného ohrievania alebo v kombinovanom

rezime s grilovanim. VVdaka tejto funkcii ziskate
chrumkavé pecivo a cesto na pizzu.
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Udrzba

CISTENIE

Ruru Cistite pravidelne, aby sa zabranilo nahromadeniu neCistdt na rure alebo vnutri

rdry. Venuite tiez zviastnu pozornost dvierkam, tesneniu dvierok a tanieru s valéekovym
krtizkom (len pri prislusnych modeloch).

Ak sa dvierka neotvaraju Ci nezatvaraju lahko, skontrolujte najprv, ¢i sa na tesneni dvierok
nenahromadili ne€istoty. Na Cistenie vnutornej aj vonkajsej strany rury pouzite jemnu
handri¢ku namoc&enu v mydlovej vode. Oplachnite a poutierajte dosucha.

Odstranenie odolnych, zapachajucich necistot zvnitra riry
1. Vyprézdnite rdru a poloZte do stredu taniera pohar so zriedenou citrénovou Stavou.
2. Spustite rdru pri maximalnom vykone na dobu 10 mindt.

3. Po ukondeni cyklu pockaite, kym rdra vychladne. Potom otvorte dvierka a vycistite
varnu komoru.

Cistenie vnitra modelov s visiacim ohrevnym prvkom

Na vycistenie hornej oblasti vamnej komory znizte horny
ohrevny prvok o 45° (pozri obrazok). Poméze to pri Cisteni
hornej oblasti. Po dokonceni Sistenia vratte ohrevny prvok
do povodnej polohy.

7

)

/\ UPOZORNENIE

e UdrZiavajte dvierka aj tesnenie dvierok Gisté a zabezpecte, aby sa dvierka otvarali a
zatvarali hladko. V opaénom pripade moéze ddjst k skrateniu Zivotného cyklu rry.

e Dbajte na to, aby sa do ventilaénych otvorov riry nevyliala voda.
e Na distenie nepouzivajte ziadne abrazivne ani chemické prostriedky.

e Po kazdom pouziti riry pouZite jemny prostriedok na vyCistenie varmnej komory po jej
ochladeni.

VYMENA (OPRAVA)

A\ VAROVANIE

Tato rdra nema vnutri Ziadne Casti, ktoré by pouZivatel mohol vybrat. NepokuSajte sa ruru
sami vymenit ani opravit.

o Ak zistite problém s pantami, tesnenim a/alebo dvierkami, kontaktujte kvoli technickej

podpore kvalifikovaného technika alebo miestne servisné stredisko spolocnosti
Samsung.

o Ak cheete vymenit Ziarovku, kontaktujte miestne servisné stredisko spolocnosti
Samsung. Nevymienajte ju sami.

o Ak Zistite problém s vonkajSim krytom rdry, najprv odpojte napéjaci kabel zo zdroja
napéjania a potom kontaktujte miestne servisné stredisko spolocnosti Samsung.

STAROSTLIVOST POCAS DLHSEJ DOBY NEPOUZIVANIA

Ak riru nepouzivate po dihsf ¢as, odpojte napajaci kdbel a presunite ju na suché,
bezpradné miesto. Prach a vihkost, ktoré sa nahromadia vndtri rdry, mézu ovplyvnit vykon
rary.
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funkcie riry

RURA OVLADACI PANEL
© @ & @ 6

__:\

| E==<1T

~|

) —

(e O]
1. RUKOVAT DVIEROK 7. TANER
2. DVIERKA 8. SPOJOVACIE ZARIADENIE
3. VETRACIE OTVORY 9. VALCEKOVY KRUZOK
4. OHREVNY PRVOK 10. OTVORY BEZPECNOSTNEHO
5. SVETLO VNU'II'ORNIEHO UZAMKNUTIA
6. ZAPADKY DVIEROK 11. OVLADACI PANEL

MC28A5135CK-EQ_DE68-04699E-00_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 11

TLACIDLO FUNKCIE SLIM FRY
TLACIDLO SNIMACOVE VARENIE
TLACIDLO ZDRAVE VARENIE
TLACIDLO CESTO/JOGURT
TLACIDLO VYKONNE
ROZMRAZOVANIE
6. TLACIDLO AUTOMATICKE
OPATOVNE OHRIEVANIE/VARENIE
7. TLACIDLO PRUDENIA TEPLA

Sl
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AHNY JIOXMNN4 / vazdan €0

8. TLACIDLO GRILU

9. TLACIDLO MIKROVLNNE
OHRIEVANIE

10. TLACIDLO KOMBINOVANY

11. TLACIDLO ZAPVYP. TANIERA

12. MULTIFUNKCNY VOLIC

13. TLACIDLO DETSKA ZAMKA

14, TLACIDLO ZASTAVIT/EKO

15. TLACIDLO SPUSTIT/+30s
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poUzZivanie riry

SPOSOB FUNGOVANIA MIKROVLNNEJ RURY

Mikrovinné ziarenie predstavuje vysokofrekvencné elektromagnetické viny. Uvolhnena
energia umozuje uvarenie jedla alebo jeho prihriatie bez toho, aby zmenilo svoju formu
alebo farbu.
Mikrovinnu rdru mézete pouzit na:

® rozmrazovanie,

e ohrievanie,

® varenie.

Princip varenia.

1. Mikrovinné Ziarenie vytvorené magnetronom a odrazané
VO vnutornom priestore sa rovnomerne rozsiri, ked sa jedlo
otaca na tanieri. Jedlo sa vdaka tomu rovnomerne uvari.

2. Mikrovinné Ziarenie sa absorbuje do jedla az do hibky
priblizne 1 palca (2,5 cm). Varenie potom pokracuje, ked sa
teplo rozptyli v ramci jedla.

3. Cas varenia sa odliduje v zavislosti od pouzivanej nddoby
a vlastnosti jedla, ktorymi su:
e mnozstvo a hustota,
e obsah vody,
e povodna teplota (zmrazené alebo nie).

Pretoze sa stred jedla vari rozptylovanim tepla, varenie pokracuje aj po vybrati jedla z
rry. Cas odstatia uvedeny v receptoch a tejto broZ(irke sa musf preto redpektovat,
aby sa zaistili:

e rovnomermné uvarenie jedla az do stredu,

e rovnaka teplota v ramci jedla.

KONTROLA SPRAVNEJ PREVADZKY MIKROVLNNEJ
RURY

Nasledujuci jednoduchy postup vam umozni skontrolovat, ¢i rira pocas celej doby
spravne funguje. Ak mate pochybnosti, pozrite si ¢ast s nazvom RieSenie problémov na
strane 37-38.

Rura musf byt zapojena do vhodnej zasuvky. Tanier musi byt v rdre v spravnej
polohe Ak sa pouzije in& ako maximalna (100 % - 900 W) droven vykonu, vode trva
dihsie, kym zovrie.

Otvorte dvierka rury tak, Ze potiahnete za rukovét na pravej strane dvierok.

Na tanier umiestnite pohéar s vodou. Zatvorte dvierka.

Stlagte tlagidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s) a nastavte
Dr+30s Cas na 4 az 5 mindt tak, Ze stlacite tlaCidlo START/+30s
START (SPUSTIT/+30s) tolkokrét, kolko to bude potrebné.
‘:} Vysledok: Rura zahreje vodu za 4 alebo 5 mindt. Voda by
potom mala vriet.
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NASTAVENIE CASU

VARENIE/PRIHRIEVANIE

Ked'sa zapoji napajanie, na displeji sa automaticky zobrazi ,88:88" a potom , 12:00"
Nastavte aktualny ¢as. Cas méZete zobrazit v 24-hodinovom alebo 12-hodinovom
rezime. Hodiny musite nastavit vtedy, ked:

®  po prvykrat montujete vasu mikrovinnd rdru,
*  bol vypadok elektrickej energie.

Pocas prepinania na letny ¢as a z letného ¢asu nezabudnite vynulovat hodiny.

1. Stladte multifunkény volié.

2. Otocte multifunkénym voli¢om, aby ste nastavili druh
Casového displeja. (12 h alebo 24 h)

3. Stlaenim multifunkéného voli¢a dokondite nastavenie.

4. Otoc¢te multifunkénym voli€om, aby ste nastavili hodiny.

5. Stlacte multifunkény volic.

6. Otocte multifunkénym voli€om, aby ste nastavili mindty.

7. Ked'sa zobrazi spravny ¢as, stlacte multifunkény volic,
aby sa spustili hodiny.
Vysledok: Cas sa zobrazi vzdy, ked mikrovinnd rtiru
nepouzivate.

910000 0 ¢

Nasledujuci postup vysvetluje, ako varit alebo opatovne zohrievat jedlo.
Pred ponechanim rtiry bez dozoru si VZDY skontrolujte nastavenia varenia.

Otvorte dvierka. Umiestnite jedlo do stredu taniera. Zatvorte dvierka. Mikrovinnd rdru
nikdy nezapinajte, ked'je prazdna.

Microwave

1.

Stlacte tlacidio Microwave (Mikrovinné ohrievanie).
Vysledok: Zobrazia sa nasledujtce volby:
(reZim mikrovinnej rury)

A

/@

Otécajte multifunkénym voli€om dovtedy, kym sa

nezobrazi prislusna droven vykonu.

Potom stladte multifunkény volié, aby ste nastavili Uroven

vykonu.

e Ak do 5 sekind nenastavite Uroveri vykonu, automaticky
sa zmeni vo faze nastavenia doby varenia.

Cas varenia nastavte otodenim multifunkéného voliéa.
Vysledok: Zobrazi sa ¢as varenia.

®/+30s

START

Stlagte tlagidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s).
Vysledok: Kontrolka rdry sa rozsvieti a tanier sa zacne
otacat. Zatne sa varenie. Ked sa dokonci, d6jde
k nasledovnému.
e Rura zapipa a $tyrikrat zabliké ,End
(Skongit)“.
Rura bude nésledne pipat raz za mindtu.
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ZMENY UROVNi VYKONOV A CASU

NASTAVENIE CASU VARENIA

Funkcia Urovne vykonu vam umozni prispdsobit mnoZstvo vyZarovanej energie a tym aj
¢as, ktory je potrebny na uvarenie alebo prihriatie jedla, v zavislosti od jeho typu a kvality.
MbZete si vybrat zo Siestich rovni vykonu.

Uroveri vykonu Percento Vystup
VYSOKA 100 % 900 W
STREDNE VYSOKA 67 % 600 W
STREDNA 50 % 450 W
STREDNE NiZKA 33 % 300 W
ROZMRAZOVANIE 20 % 180 W
NiZKA 1% 100W

Cas varenia uvadzany v receptoch a v tejto broztrke je v stilade s uvadzanou $pecifickou
Uroviou vykonu.

Ak vyberiete... Potom ¢as varenia musi byt...
\ly$Sia Urover vykonu Znizeny
NizSia droven vykonu ZvySeny

Cas varenia mozete zvysit jednym stlacenim tlacidla START/+30s (SPUSTIT/+30s) pre
kazdych 30 sekund, ktoré chcete pridat.

e Skontrolovat priebeh varenia moZete kedykolvek jednoducho otvorenim dvierok.
e MoZete zvysit zostavajici ¢as varenia.

Ak cheete zvysit Cas varenia vasho jedla, stlacte raz tlacidlo

START/+30s (SPUSTIT/+30s) pre kazdych 30 sekuind, ktoré

si zelate pridat.

e Priklad: Ak chcete pridat tri minuty, stlacte Sestkrat tlaCidlo
START/+30s (SPUSTIT/+30s).

®/+305

START

Otoenim multifunkéného voli¢a nastavte Zelany Cas varenia.
e Ak cheete predlzit ¢as varenia jedla, otodte volicom doprava,
a ak ho chcete skréatit, otoCte nim dolava.

1 n/®

O

ZASTAVENIE VARENIA

Varenie mozete kedykolvek prerusit, aby ste mohli:
e skontrolovat jedlo,

otoCit jedlo alebo ho zamieSat,

e nechat ho odstat.

Na zastavenie varenia... | Potom...

Docasne: Otvorte dvierka alebo raz stlacte tlacidlo
STOP/ECO (ZASTAVIT/EKO).

Vysledok: Varenie sa zastavi.
Ak chcete pokracovat vo vareni, opatovne
zatvorte dvierka a stlacte tlacidlo START/+30s
(SPUSTIT/+30s).

Docasne

Uplne: Stlagte tlagidlo STOP/ECO (ZASTAVIT/EKO).
Vysledok: Varenie sa zastavi.

Ak si Zelate zrusit nastavenie varenia, opétovne stlacte

tlagidlo STOP/ECO (ZASTAVIT/EKO).

Uplne
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NASTAVENIE REZIMU USPORY ENERGIE

Rura disponuije rezimom Uspory energie.

e Stlacte tlacidlo STOP/ECO (ZASTAVﬁ'/ EKO).

Q /o2 Vysledok: Displej sa vypne.

2 28 o Ak cheete zrusit reim tspory energie, otvorte dvierka alebo
:I stladte tlacidlo STOP/ECO (ZASTAVﬁ'/ EKO) a na displeji

sa zobrazi aktudlny ¢as. Rura je pripravena na pouzitie.
Funkcia automatickej Uspory energie
Ak nevyberiete Ziadnu funkciu pocas nastavenia a prevadzky docasného stavu
zastavenia zariadenia, funkcia sa zrusi a po 25 mindtach sa zobrazia hodiny.
Svetlo riry sa pri otvorenych dvierkach vypne po 5 minttach.

POUZIVANIE FUNKCIi VARENIA SLIM FRY

Funkcia varenia Slim Fry obsahuje/poskytuje dvanast predprogramovanych ¢asov
varenia.

Nemusite nastavovat ¢asy varenia alebo Uroven vykonu.

Kategoriu Slim Fry moZete nastavit stlacenim tlacidla Slim Fry.

Najskor umiestnite jedlo do stredu taniera a zatvorte dvierka.

VZDY pouzivajte nacinie na varenie, ktoré je vhodné do mikrovinnej riry a rdry.
Sklo alebo keramicke taniere st idedlne, pretoze umoziuju mikrovinnému Ziareniu
rovnomerne preniknut do jedla. Ked'sa dotykate riadov v rdre, VZDY pouzivajte
chriapky, pretoze budu velmi horice.

@ 1. Stladte tlacidlo Slim Fry.
Slim Fry

2. Otocenim multifunkéného voli¢a vyberte kategériu jedla a
stlacte multifunkény voli¢.
1) Zemiaky/Zelenina
2) Plody mora
3) Kura

5

3. Druh jedla, ktoré varite, vyberte oto¢enim multifunkéného
) voli¢a.

Pozrite si tabulku na nasledujcej strane, kde néjdete popis
roznych predprogramovanych nastaveni.

Potom stlacte multifunkény voli€, aby ste nastavili druh

jedla.
B C”“’\®>+ 4. Otocenim multifunkéného voli¢a vyberte velkost porcie.
D430 5. Stlacte tlagidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s).

START

]

Nasledujlica tabulka uvadza 12 automatickych programov Slim Fry. Obsahuje mnoZstva

a prislusné pokyny.

V/ porovnani s pripravou vo fritéze pouZilete menej oleja a stiasne budu pripravené
jedIa velmi chutné. Pri programoch sa pouziva kombinacia prudenia vzduchu, horného
ohrievaca a mikrovinnej energie.
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1. Zemiaky/Zelenina

2. Plody mora
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: Velkost . Velkost
Kéd/Jedlo s Pokyny Kéd/Jedlo - Pokyny
1-1 300-350 g | Mrazené hranolCeky do rdry rovnomerne ulozte na podnos na 2-1 200-250 g | Rovnomerne rozmiestnite mrazené krevety obalené v strihanke
Mrazené 450-500 g | schrumkavenie. Podnos umiestnite na nizky stojan. Pri priprave Mrazené 300-350 g | do rtry na podnos na schrumkavenie. Podnos umiestnite na nizky
hranol&eky 450-500 g po pipani poobracajte. PokraCujte stlacenim tlaCidla krevety stojan. Nechajte odstat 1-2 mindty.
do riry spustenia. {Ak hranoiCeky nepoobraciate, rira buds pokracovat 2-2 200-250 g | Rovnomerne rozmiestnite rybie prsty obalené v strtnanke do riry
v prevadgke). Pri priprave 3(}9—350 g saneozve Ziadne pipanie. Rybie prsty | 300-3509 | na podnos na schrumkavenie. Podnos umiestnite na nizky stojan.
Po dopegeni nechajte postat 1-2 mintty. Nechajte odistat 1-2 mindiy.
1-2 . 200-250g | Rovnomeme rozm|estn|tg mrazene zemyakoye krokgty do fury na 2-3 100-150g | Rovnomerne rozmiestnite kalamarové kriizky obalené v strihanke
Mrazené 300-850 - | podnos na schrumkavenie. Podnos umiestnite na nizky stojan. Smazené 200-250 g | do rtiry na podnos na schrumkavenie. Podnos umiestnite na nizky
zemiakové Nechajte odsta 1-2 miniy. kalamare stojan. Nechajte odstét 1-2 mintity.
krokety
1-3 300-350g | Vyberte tvrdé a? stredne tvrdé zemiaky a poumyvajte ich. Zemiaky 3. Kura
Doméce 450-500 g | o8upte a nakrajajte na tyCinky s hrdbkou 10 x 10 mm. Namocte Velkost
hranoldeky ich do studenej vody (na 30 mindt). Osuste ich v utierke, odvézte Kéd/Jedlo i Pokyny
ich a pomocou kefy ich namazte olivovym olejom v mnozstve — - - -
5 9. Domace hranoléeky rovnomerne ulozte na podnos na 31 ) 200-250g | Rovnomeme rozmestmtg mrazené kuraqe qugety o!o riry na
schrumkavenie. Podnos umiestnite na nizky stojan. Pri priprave Mrazené 300-3509 | podnos na schrumkavenie. Podnos umiestnite na nizky stojan.
450-500 g po pipani poobracaite. Pokracuite stlacenim tlaciola kusky Po pipnuf obratte. PokraCujte stiacenim tlacidla spustenia.
spustenia. (Ak hranoléeky nepoobraciate, rira bude pokracovat kurata (Ak potraviny neprevréite, rira bude pokracovat v prevadze).
v prevadzke). Pri priprave 300-350 g sa neozve Ziadne pipanie. Nechafte odstaf 1-2 mindiy.
Po dopetent nechajte postat 1-2 minity. 3-2 200-250 g | Odvazte kuracie stehnd a potrite ich olejom a koreninam.
1-4 200-250 g | Umyte zemiaky be?nej velkosti a nakrdjajte ich na mesiaciky. Kuracie 300-350g | Rovnomerne ich rozlozte na vysoky stojan. Po pipnuf obrétte.
Zemiakové | 300-350g | Potrite olivovym olejom a koreninami. Polozte ich odrezanou stehna 400-4509 | Rura sa vypne. Pokracute stiacenim tlacidla spustenia.
Kliny 400-450 g | stranou na podnos na schrumkavenie. Podnos umiestnite na 1-8 mindity nechafe odstat.
vysoky stojan. 1-3 mindity nechajte odstat. 3-3 200-250 g | Odvézte kuracie kridelka a potrite ich olejom a koreninami.
1-5 100-150g | Rovnomerne rozmiestnite mrazené cibulové alebo kalamarové kuracie 300-350g | Rovnomerne ich rozlozte na vysoky stojan. Po pipnuf obratte.
Mrazené 200-250 ¢ | krtizky obalené v strihanke na podnos na schrumkavenie. Podnos kridelka Rra sa vypne. Pokracufe stiacenim tiacidia spustenia.
cibulové umiestnite na nizky stojan. Nechajte odstat 1-2 mintity. Nechafte odstéf 1-2 mindiy.
krazky
1-6 100-150 g | Umyte a nakrdjajte cuketu na platky. Potrite ich 5 g olivového oleja
Nakrajana 200-250 g | a pridajte koreniny. Platky rovnomerne rozmiestnite na podnos na
cuketa schrumkavenie a polozte ho na vysoky stojan. Po pipnuti obrétte.
Pokracuite stlacenim tlaCidla spustenia. (Ak potraviny neprevrétite,
rira bude pokracovat v prevadzke). Nechajte odstat 1-2 mindty.
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POUZIVANIE FUNKCIi SNIMACOVEHO VARENIA

Osem funkcii snimaéového varenia zahrfiajl/poskytujl predprogramované ¢asy
varenia.

Nemusite nastavovat ¢asy varenia alebo Uroven vykonu.

Kategoriu snimacového varenia méZete upravit otocenim multifunkéného volic¢a.

Najskor umiestnite jedlo do stredu taniera a zatvorte dvierka.
Pouzivajte iba kuchynsky riad, ktory je vhodny do mikrovinnej riry.

1. Stladte tlaCidlo Sensor (Snimacové varenie).

(«

7
@
=
@
o
g

2. Druh jedla, ktoré varite, nastavte oto¢enim multifunkéného

e voli¢a. Obratte sa na tabulku na nasleduijlicej strane, kde
Q najdete popis rdznych predprogramovanych nastaven.
Potom stlacte multifunkény voli€, aby ste nastavili druh
jedla.
3. Stlatte tlagidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s).
O Vysledok: Spusti sa varenie. Ked sa dokonci:

. 1) Rura Styrikrat zapipa.

2) Konecny signal pripomienkovaca zaznie
trikrat (jedenkrat kazdu mindtu).

3) Opétovne sa zobrazi aktudlny ¢as.

PouZivajte iba predmety, ktoré st vhodné do mikrovinnej riry.

Ak vnutorna teplota presahuje 60 °C, ventilator chladenia sa zapne na 3 mindty.
Tladidlo Snimacové varenie docasne nemdzete pouZit, kym sa rira neochladi na
teplotu potrebnu pre rezim bezpe¢ného snimania.

Nasledujuica tabulka uvadza 8 programov snimaéového varenia. Obsahuje odporic¢ané
hmotnostné rozsahy pre jednotlivé polozky, Gasy odstatia po vareni a prislusné pokyny.
Na zaciatku programu sa na displeji zobrazuje Cas snimaca. Potom sa automaticky
vypocitaju Gasy varenia a Urovne vykonu a zobrazi sa zostavajlci ¢as varenia. Proces
varenia oviada pre vase pohodlie systém snimacov.

(@) Privyberani pouzivajte chiiapky!

Velkost

Kéd/Jedlo . Pokyny
porcie

1 150-250 g | Kvapalinu (izbovej teploty) vylejte do keramickej Salky
Napoje alebo dzbéanu. Zohrievajte nezakryté.

Umiestnite do stredu taniera. Nechajte ich stat v rure.

Pred a po odstati napoje zamieSajte. Budte opatmi

pocas vyberania $alok (pozrite si bezpecnostné pokyny

pre kvapaliny).

Nechajte odstat 1-2 mintty.
2 200-500 g | Oplachnite a vyCistite Gerstvl zeleninu, ako napriklad
Kvietky brokolicu, a pripravte kvety. Rovnomerne ich viozte do
brokolice sklenenej misky s krytom.

Pridajte 30-45 ml (2-3 polievkové lyZice) vody.

Misku dajte do stredu taniera.

Varte zakryté. Po dovareni zamieSajte.

Tento program je vhodny pre brokolicu, ako aj nakrajana

cuketa, baklazan, tekvica alebo paprika.

Nechajte odstat 1-2 minty.
3 200-500 g | Oplachnite a vyCistite Cerstvu zeleninu, ako napriklad
Porciované mrkvu, a narezte ju na platky. Vlozte ich do sklenenej
mrkvy misky s pokrievkou.

Pridajte 30-45 ml (2-3 polievkové lyZice) vody.

Misku dajte do stredu taniera.

Varte zakryté. Po dovareni zamieSajte.

Tento program je vhodny pre nakrdjanu mrkvu, ako aj

kvietky karfiolu alebo kalerab.

Nechajte odstat 1-2 minuty.
4 200-500 g | Oplachnite a vycistite Cerstvu zeleninu, ako napriklad
RuZi¢ky ruzicky karfiolu, a pripravte ruzicky. Rovnomerne ich
karfiolu vlozte do sklenenej misky s krytom. Pridajte 30-45 ml

(2-3 polievkove lyzice) vody.

Misku dajte do stredu taniera.

Varte zakryté. Po dovareni zamieSajte.

Tento program je vhodny pre brokolicu, ako aj nakrajana
cuketa, baklazan, tekvica alebo paprika.

Nechajte odstat 1-2 mindty.
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Riady a pokrievky pre snimacové varenie

Kédidedio | Verkost Pokyny
porcie

5 200-800 g | Zemiaky oplachnite a vyCistite, kazdy 200 g.

Zemiaky v Natrite ich olivovym olejom a Supku prepichnite nozom.

Supke Polozte ich do kruhu na tanier. 2-3 mindty nechajte
odstat.

6 100-300 g | Pouzite velkd misku z ohriovzdorného skla s vekom.

Varené Pridajte Stvorndsobné mnozstvo vriacej vody, Stipku

cestoviny soli a dobre zamieSajte. Varte nezakryté. Pred odstatim
premieSajte a nasledne nechajte poriadne odtiect vodu.
1-3 minuty nechajte odstat.

7 200-400 g | Mini ravioli viozte do hlbokej keramickej misky.

Mini Ravioli Platriu dajte do stredu taniera. Zakryte plastovym
krytom. 2-3 minuty nechajte odstat.

8 200-500 g | Chladené kuracie kusky potrite olejom a koreninami.

Kuracie PoloZte ich na nizky stojan s koZzou smerom nadol.

kiisky Po zapipani rdry ich obréatte. V procese pokracujte
stlaCenim tlacidla spustenia. 2-3 mindty nechajte odstat.

Pokyny pre automatické snimacové varenie

Automaticky snima¢ vam umozriuje vaSe jedlo varit automaticky zistovanim mnozstva

plynov vytvaranych jedlom pocas varenia.

e Privareni jeddl sa vytvara mnoho druhov plynov.

Automaticky snima¢ uruje spravny €as a Urover vykonu zistovanim tychto plynov z
jedla, ¢im odstranuje potrebu nastavenia ¢asu varenia a Urovne vykonu.

e Ked pocas snimacového varenia nadobu zakryjete jej krytom alebo plastovym
obalom, automaticky snima¢ bude zistovat plyny vytvorené po nasyteni nadoby
parou.

e Kratko pred dokonéenim varenia sa za¢ne odpocitavanie zostavajliceho ¢asu
varenia. Bude to dobry ¢as na otocenie alebo premiesanie jedla, ak je to nevyhnutné
pre rovnomerné uvarenie.

e Pred automatickym snimacovym varenim mézete jedlo dochutit bylinkami, koreninami
alebo oméackami na zhnednutie. Predsa vas ale upozorfiujeme, Ze sol a cukor mozu
mat za nasledok vznik spalenych miest na jedle, takze tieto prisady by ste mali
pridavat po vareni.

Na dosiahnutie dobrych vysledkov varenia s touto funkciou dodrZiavajte pri vybere
vhodnych nadob a pokrievok pokyny v tabulkach v tejto knizke.

Vzdy pouzivajte nadoby vhodné pre mikrovinné rdry a zakryvajte ich prislusnymi
vekami alebo plastovym obalom. Pri pouZivani plastového obalu obratte jeden roh,
aby mohla para unikat spravnym sposobom.

Vzdy zakryvajte krytom, ktory je uréeny pre dané riady. Ak dany riad nema viastné
veko, pouZite plastovy obal.

Nadoby napifiajte minimaine do polovice.

Jedla vyzadujuce premieSanie alebo obratenie premieSavajte alebo obracajte ku
koncu cyklu snimacového varenia po tom, ako sa na displeji zacne odpoditavat ¢as.

Upozornenie

Po namontovani rdry a jej zapojeni do sietovej zasuvky neodpéjajte napajaci kabel.
Plynovy snimaé potrebuje ¢as na stabilizaciu, aby bolo varenie uspokojivé.
Neodpori¢ame vam pouzivat funkciu automatického snimacového varenia pri
neprerusovanom vareni, t. j. ked jedno varenie nasleduje hned za inym.

Ruru namontuijte na dobre vetrané miesto kvoli dosiahnutiu spravneho chladenia a
prudenia vzduchu, a aby sa tak zabezpecila presna prevadzka snimaca.

Slabym vysledkom zabréarite nepouzivanim automatického snimaca pri prili§ vysokej
alebo prilis nizkej teplote prostredia.

Na Cistenie riry nepouZivajte prchavé Cistiace prostriedky. Plyn vznikajlci z takychto
Cistiacich prostriedkov méze mat vplyv na snimac.

Zabrarite umiestneniu rdry do blizkosti spotrebiov vytvarajucich vysoku vihkost alebo
plyny, pretoze to bude rusit spravny vykon automatického snimaca.

Vnutornu Cast riry uchovavajte vzdy Cistu. Rozliate potraviny utrite vinkou handrickou.
Tato rura je navrhnutd len na pouzivanie v domécnosti.
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POUZIVANIE FUNKCIi ZDRAVEHO VARENIA

Funkcia varenia Zdravé varenie poskytuje patnast predprogramovanych ¢asov varenia.

Nemusite nastavovat ¢asy varenia alebo Uroven vykonu.
Velkost porcie méZete nastavit otocenim multifunkéného volica.

E] PouZivajte iba predmety, ktoré st vhodné do mikrovinnej rdry.

Otvorte dvierka. Umiestnite jedlo do stredu taniera. Zatvorte dvierka.

Healthy Cooking

1.

Stlacte tlacidlo Healthy Cooking (Zdravé varenie).

Oto¢enim multifunkéného voli¢a vyberte kategdriu jedla a
stlacte multifunkény voli¢.

1) Obilniny/Cestoviny

2) Zelenina

3) Hydina/ryby

Druh jedla, ktoré varite, nastavte oto¢enim multifunkéného
voli¢a. Obratte sa na tabulku na nasledujlcej strane, kde
najdete popis réznych predprogramovanych nastaveni.
Potom stlacte multifunkény voli€, aby ste nastavili druh
jedla.

Oto¢enim multifunkéného voli¢a vyberte velkost porcie.

Stlagte tlagidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s).
Vysledok: Jedlo sa vari podia zvoleného
predprogramovaného nastavenia.
e Po skonceni varenia rira zapipa a Styrikrat
zablika ,End (Koniec)". Rura bude nasledne
pipat raz za minGtu.

Nasledujlca tabulka uvadza mnozstva a prislusné odportcania pre 15 programov
Zdravé varenie. Pozostdva z ¢asti Obilniny/Cestoviny(1), Zelenina(2) a Hydina/ryby(3).

Pri vyberant jedla pouZivajte chiapky.

1. Obilniny/Cestoviny

Kaéd/Jedlo Velkost porcie Pokyny

1-1 150-200 g PouZite velku misku z ohfovzdorného skla

Tmava ryza 200-250 g s vekom. Pridajte dvojnasobné mnozstvo
studenej vody. Varte zakryté.
Pred odstatim premiesajte a pridajte sol'a
bylinky. 5-10 mintt nechajte odstat.

1-2 150-200 g Pouzite velku misku z ohfiovzdorného skla

Quinoa 200-250 9 s vekom. Pridajte dvojnasobné mnozstvo
studenej vody. Varte zakryté. Pred odstatim
premieSajte a pridajte sol' a bylinky.
1-3 minuty nechajte odstat.

1-3 100-150 g PouZite velku misku z ohiovzdorného skla

Makarony 200-250 g s vekom. Pridajte Stvorndsobné mnozstvo

vriacej vody, Stipku soli a dobre zamiesajte.
Varte nezakryté. Pred odstatim premieSajte a
nasledne nechajte poriadne odtiect vodu.
1-3 minUty nechajte odstat.
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2. Zelenina 3. Hydina/ryby
Kodidedlo | Verkost Pokyny Kod/dedio | Verkost Pokyny
porcie porcie
21 200-250 g | Oplachnite a ocistite zelené fazulky. Rovnomerne 3-1 300-350 g | Kuracie prsia oplachnite a polozte na keramicky
Zelené fazulky 300-350 g | ich vioZte do sklenenej misky s krytom. Kuracie prsia 400-450 g | tanier. Prikryte nadobu potravinovou féliou
Pridajte 30 ml (2 polievkové lyZice) vody na vhodnou do mikrovinnej rury a foliu poprepichujte.
200-250 g surovin alebo 45 ml (3 polievkové Misku polozte na tanier. 2 minUty nechajte odstat.
lyZice) na 300-450 g surovin. Viozte misku 3-2 300-350 g | Morgacie prsia oplachnite a viozte do hibokej
do stredu taniera. Varte zakryté. Po dovareni Mor&acie prsia | 400-450 g | sklenenej nadoby vhodne] na viozenie do rdry.
zamieSajte. Nechajte odstat 1-2 minty. Prikryte nadobu potravinovou féliou vhodnou
2-2 100-150 g | Spenét opléchnite a odistite. Viozte ho do do mikrovinnej rdry a féliu poprepichuijte. Misku
épenét 200-250 g | sklenenej misky s pokrievkou. Nepridavajte vodu. poloZte na tanier. 2 mintty nechajte odstat.
Misku dajte do stredu taniera. Varte zakryté. Po 33 300-350 g | Kuracie prsia oplachnite, namarinujte a umiestnite
dovareni zamiesajte. Nechajte odstat 1-2 mindty. Grilované 400-450 g | na vysoky stojan. Po zapipani rtry otodte.
2-3 300-350 g | Umyte a oSUpte zemiaky, rozrezte ich na polovice kuracie prsia 2 mintty nechajte odstat.
OSipané 400-450 g | aviozte do sklenenej misky s vekom. Pridajte 3-4 200-300 g | Rovnomerne polozte rybacie filety na vysoky
zemiaky 500-550 g | 15-30 ml (1-2 polievkove lyzice) vody. Po dovaren Grilované rybie | 400-500 g | stojan. Po zapipan rtry otodte. Nechajte odstat
zamieSajte. Ked varite vaCSie mnozstva, zamieSajte filety 1-2 mindity.
raz pocas varenia. 3-5 minUt nechajte odstat. - — -
2-4 400-450 g | Cerstvé zemiakové cestitko vioZte do taniera z ?é-sl ¢ steak 388228 g St(c))\'/anr?nllirrz]g r;og)nzl’treuryb;glgsteék%ir;%tv yigga'te
Zapekané 800-850 g | ohfovzdorného skla. Tanier umiestnite na nizky riovany steak z g jan. Pip "y ' y d
. . . . y lososa odstat.
zemiaky S10zn. 2:9 mindy nechaft ogsit 3-6 200-300 g | Potrite kou celej ryby (pstruh alebo pleskad)
o p - -300 g | Potrite kozu celej ryby (pstru
é? , 100:1 509 Umyie a nlakrajajte baklazah ng platky. Opekana ryba 400-500 g | olejom a pridajte bylinky a koreniny. Ryby poloZte
rilovany 200-250 g | Potrite olejom a koreninami. Platky rovnomerne dla seba hiavou k chvostu na vwsoky stoian. Po
baklazan rozlozte na vysoky stojan. Po pipnuti obratte. vecla seba . o ysoxy stoan.
Pokracuite stlacenim tlacidla Start (rdra pokraCuje zapipani iy otocte. 3 minuty nechajte odstat
v prevadzke, pokial ich neotoCite). Nechajte odstat
1-2 mindty.
2-6 400-450 g | Raj¢iny oplachnite a vyCistite. Rozrezte ich na
Grilované 600-650 g | polovice a dajte do nadoby vhodnej na vioZenie
paradajky do rury. Navrch dajte trochu postrihaného syra.
Nadobu polozte na vysoky stojan. Nechajte odstat
1-2 mindty.
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POUZIVANIE FUNKCIi CESTO/JOGURT

Pat funkcii Cesto/Jogurt zahrfa/poskytuje predprogramované Casy varenia. Nemusite
nastavovat ¢asy varenia alebo Uroveri vykonu.

Kategoriu pripravy cesta/jogurtu mozete nastavit otocenim multifunkéného voli¢a po
stlaceni tla¢idla Cesto/Jogurt.

Najskor umiestnite jedlo do stredu taniera a zatvorte dvierka.

1. Stlacte tlaCidlo Dough Proof/Yogurt (Cesto/Jogurt).

Dough Proof/Yogurt

o 2. Vyberte moZnost Cesto alebo Jogurt a stlacte
N multifunkény volié.
Q 1) Cesto
2) Jogurt
3. Druh jedla, ktoré varite, nastavte oto¢enim multifunkéného
o volica. Cislo, ktoré cheete pouzit na varenie, muste vybrat

oto¢enim multifunkéného volic¢a.

Pozrite si tabulku na nasledujucej strane, kde najdete popis
réznych predprogramovanych nastaveni. Potom stlaCte
multifunkény voli€, aby ste nastavili druh jedla.

<D /+30s 4. Stlacte tlatidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s).

START

]

Pocas varenia jogurtu tanier nepracuje.

V nasleduijlicej tabulke sa uvadzaju informécie o pouzivani automatickych programov na
pripravu kysnutého cesta alebo domacich jogurtov.

1. Cesto
Kaéd/Jedlo Velkost porcie Pokyny

1-1 300-500 g Vlozte cesto do misky vhodnej velkosti a

Cesto na pizzu polozte ju na nizky stojan. Zakryte alobalom.

1-2 500-800 g Vlozte cesto do misky vhodnej velkosti a

Cesto na kolace poloZte ju na nizky stojan. Zakryte alobalom.

1-3 600-900 g Vlozte cesto do misky vhodnej velkosti a

Cesto na chlieb poloZte ju na nizky stojan. Zakryte alobalom.

2. Domaci jogurt
Kéd/Jedlo Velkost porcie Pokyny

21 5009 Rovnomerne rozdelte 150 g prirodného

Malé hrnéeky jogurtu do 5 keramickych $alok (do kazdej
30 g). Pridajte 100 ml mlieka do kazdej
Salky. Pouzite trvanlivé mlieko (izbova
teplota, 3,5 % tuku). Zakryte kazdu Salku
foliou na potraviny a polozte ich do kruhu na
tanier. Po dokonceni nechajte 6 hodin odstat
v chladnicke.
Po prvykrat odpori¢ame pouzit susené
bakterialne jogurtové kvasnice.

2-2 5009 ZmieSajte 150 g bieleho jogurtu s 500 ml

Velka miska trvanlivého mlieka (izbova teplota, 3,5 %

tuku). Zmes rovnomerne nalejte do sklenengj
misky. Zakryte foliou na potraviny a polozte
na tanier. Po dokoncéeni nechaite 6 hodin
odstat v chladnicke.

Po prvykrat odpori¢ame pouzit susené
bakterialne jogurtové kvasnice.
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POUZIVANIE FUNKCIi VYKONNEHO ROZMRAZOVANIA

Funkcie vykonného rozmrazovania vam umoznuju rozmrazovat maso, hydinu, ryby,
chlieb, kola¢e a ovocie. Cas rozmrazovania a Uroven vykonu sa nastavia automaticky. Vy
iba jednoducho vyberiete program a hmotnost.

PouZivajte iba nadoby, ktoré st vhodné do mikrovinnej rdry.

Nasledujlca tabulka predstavuje rézne programy Vykonné rozmrazovanie, mnozstva a
prislusné odportcania. Pred rozmrazovanim odstrarite vSetok baliaci material.

Méso, hydinu a ryby umiestnite na plochy skleneny tanier alebo na keramicky tanier

a chlieb, kola¢ a ovocie umiestnite na kuchynsky papier.

Otvorte dvierka. Jedlo umiestnite na keramiku do stredu taniera. Zatvorte dvierka. Kéd/ | Velkost Pok
: yny
- - - - - Jedlo porcie
Powe:;efmst 1. Stiace tlacidlo Power Defrost (Vyjkonné rozmrazovanie). 1 200-1500 g | Okraje zakryte hlinikkovou foliou. Ked rdra zapipa, méaso
Maso prevratte. Tento program je vhodny pre hovéadzie méso,
jahfacinu, bravéovinu, steaky, rezne a mleté maso.
2. Druh jedla, ktoré varite, nastavte oto¢enim multifunkéného 20-90 minut nechajte odstat.
_/N%+ voli¢a. Obratte sa na tabulku na nasledujtice; strane, kde 2 200-1500 g | Nohy a $picky kridel zakryte hlinfkovou féliou. Ked rira
Q néjdete popis roznych predprogramovanych nastaveni. Hydina zapipa, hydinu prevrétte. Tento program je vhodny pre celé
Potom stlacte multifunkény voli€, aby ste nastavili druh kura, ako aj pre Sasti kurata.
jedla. 20-90 minUt nechajte odstét.
Py 3. Otogenim multifunkéného voliéa vyberte velkost porcie. 3 200-1500 g | Zakryte cely chvost ryby hiinikovou foliou. Ked rira zapipa,
¥ N Ryba rybu prevratte. Tento program je vhodny pre celé ryby, ako
aj pre rybie filé.
4, Stladte tlagidlo START/+30s (SPUSTIT/+30 20-80 mintit nechajte odstat
Oreaos ' V:’zife?ioi? ° +30s +30s). 4 1251000 | Chiieb umiestnite vodorovne na kusok kuchynskeého papiera
START e Rozmrazovanie sa spusti. Chl',evb/ a,otocte ho po zapipant riry. Kglac um\estmt(? na/kgram\cku
] »  Rira zapipa podas rozmrazovania, aby vém Kolag tacku a ak to bude mozné, otocte ho po zapipan ury.
pripomentla, 7e méte jedlo prevrét, (Po otyorgm dvierok ,rura pokraCuje v prevadzke, ale jej
- funkcie st zastavené.)
5. Opéatovne stlacte tlacidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s), Tento program je vhodny pre vSetky druhy chleba (rezaného
Drr30s aby ste dokongili rozmrazovanie. alebo celého) ako aj pre pedivo a bagety. Pegivo poukladajte
SIaKH Vysledok: Po skonéeni varenia rira zapipa a Styrikrat do kruhu.
S zabliké ,End (Koniec)*. Rura bude nasledne pipat Tento program je vhodny pre vietky druhy kysnutych
raz za mindtu. kolacov, suienok, tvarohovych kolaCov a krehkého peciva.
Nie je vhodny pre linecké/chrumkavé pecivo, ovocné
a krémové kolace, ako aj pre kolade obliate Sokoladou.
Nechajte odstat 10-60 mindt.
5 100-600 g | Ovocie rovnomerne rozlozte na plochom sklenenom tanieri.
Ovocie Tento program je vhodny pre vSetky druhy ovocia.
5-20 minut nechajte odstat.
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POUZIVANIE FUNKCIi AUTOMATICKEHO PRIHRIATIA/

VARENIA

5 funkcif Automatické zohrievanie/varenie zahffia/poskytuje predprogramované ¢asy

varenia.

Nemusite nastavovat ¢asy varenia alebo Uroven vykonu.
Velkost porcie méZete nastavit otocenim multifunkéného volica.

@ PouZivajte iba predmety, ktoré st vhodné do mikrovinnej rdry.
Otvorte dvierka. Umiestnite jedlo do stredu taniera. Zatvorte dvierka.

Auto Reheat/Cook

N 1.

Stlacte tlacidlo Auto Reheat/Cook (Automatické
zohrievanie/Varenie).

Otocte multifunkénym voli¢om, aby ste nastavili kategériu
varenia. (Automatické zohrievanie alebo Automatické
varenie)

Stlacenim multifunkéného voli¢a vyberte automaticky
ohrev.

Druh jedla, ktoré varite, nastavte otoCenim multifunkéného
voli¢a. Obratte sa na tabulku na nasledujlicej strane, kde
najdete popis réznych predprogramovanych nastaven.
Potom stlacte multifunkény voli€, aby ste nastavili druh
jedla.

. OtoGenim multifunkéného voli¢a vyberte velkost porcie.

Stlagte tla¢idlo START/+30s (SPUSTIT/+30s).
Vysledok: Jedlo sa varf podfa zvoleného
predprogramovaného nastavenia.
e Po skonceni varenia rira zapipa a Styrikrat
zabliké ,End (Koniec)*. Rura bude nasledne
pipat raz za minGtu.

V nasledujuicej tabulke najdete mnoZzstva a prislusné pokyny pre automatické zohrievanie

a varenie.

E] Pri vyberant jedla pouZivajte chiapky.

1. Automatickeé prihrievanie
Kéd/Jedlo | Velkost porcie Pokyny

1-1 300-350 g Umiestnite ho na keramicky tanier a zakryte

Hotové jedlo 400-450 g féliou vhodnou do mikrovinnej rdry. Tento

(chladené) program je vhodny pre jedld, ktoré sa skladaju
z 3 sUcasti (napr. maso s omackou, zelenina
a priloha, ako napriklad zemiaky, ryZa alebo
cestoviny). 2-3 minUty nechajte odstat.

1-2 300-350 g Mrazenu pizzu umiestnite na nizky stojan.

Mrazena pizza 400-450 g

1-3 400-450 g QOchladené zmrazené lasagne viozZte do

Mrazené 600-650 g primerane velkej misky vhodnej do rury. Misku

lasagne umiestnite na nizky stojan. 3-4 mintty nechajte
odstat.

2, Automatické varenie
Kaéd/Jedlo Velkost porcie Pokyny

21 1100-1150 g Potrite chladené kura olejom a koreninami.

Opekané kura 1200-1250 g Do stredu nizkeho stojana umiestnite kura
prsiami nadol. Po zapipani rdry ich obréatte.
V procese pokracuite stlacenim tlacidla
spustenia. 5 minut nechajte odstat.

2-2 250-300 g Cesto vylejte do 6-8 papierovych alebo

Muffiny silikénovych foriem na muffiny (kazdy 45 g)

a postavte na nizky stojan. Spustite program
(rdra sa vyhrieva). Po zazneni zvukového
signalu vioZte stojan s jedlom.
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POUZIVANIE PODNOSU NA SCHRUMKAVENIE

PRUDENIE TEPLA

Tento podnos na schrumkavenie vam umoziuje opraZit jedlo nielen z vrchnej strany
pomocou grilu, ale aj zo spodnej strany, a to vdaka vysokej teplote podnosu na
schrumkavenie. Niekolko jeddl, ktoré mozno pripravit na podnose na schrumkavenie,
mozno najst v tabulke (pozrite si dalSiu stranu). Podnos na schrumkavenie sa tiez moze
pouZit pre slaninu, vajcia, omacky atd.

1. Umiestnite podnos na schrumkavenie priamo na tanier
a predhrejte ho pri najvy$Som nastaveni kombinacie
mikrovinnej rdry a grilu [600 W + Gril] a dodrziavajte
prislusné doby a pokyny v tabulke.

%
0

. Ak varite jedlo, ako napriklad slaninku a vajicka, natrite

ReZim prudenia tepla vam umozni varit rovnakym spdsobom ako pri tradicnej rdre. Rezim
mikrovinného ohrievania sa nepouziva. Podla potreby méZete nastavit teplotu v rozsahu
0d 40 °C do 200 °C. Maximéalna doba varenia je 60 mindt.

e Ked sa dotykate riadov v rure, vzdy pouZivajte chiiapky, pretoze budu velmi

hortice.

e Ak pouZijete nizky stojan, mdzete dosiahnut lepsie varenie a schrumkavenie.
Skontrolute, ¢i je ohrevny prvok vo vodorovnej polohe. Otvorte dvierka a objekt
umiestnite na nizky stojan, ktory nasledne polozte na otoény tanier.

1. Stlacte tlacidio Convection (Pridenie tepla).
Vysledok: Zobrazia sa nasledujlce volby:

. Podnos na schrumkavenie umiestnite na kovovy drziak
(alebo tanier) do mikrovinnej rury.

. Zvolte primerany dobu varenia a vykon.
(Pozrite si tabulku na bo¢nej strane)

Na vyberanie podnosu na schrumkavenie pouzivajte chiapky, pretoze bude velmi
hordci.

Uvedomte si, Ze podnos na schrumkavenie obsahuje teflénovu vrstvu, ktora nie je
odolna voci poskriabaniu. Na rezanie na podnose na schrumkavenie nepouzivajte
Ziadne ostré predmety, ako napriklad néz.

E-] Na podnos na schrumkavenie nedavajte Ziadne predmety, ktoré nie su odolné voci
teplu.

@ Podnos na schrumkavenie nikdy neddvajte do rdry bez otoéného taniera.

Podnos na schrumkavenie Cistite teplou vodou a Gistiacim prostriedkom. Oplachnite
Cistou vodou.

Nepouzivajte kefku na drhnutie alebo tvrdu Spongiu, pretoze v opatnom pripade sa
poskodi hornd vrstva.

Uvedomte si, ze podnos na schrumkavenie nie je vhodny do umyvacky riadu.

. :
platfiu olejom, aby sa jedlo pekne opieklo. Lt ® (reZim prudenia tepla)
180°C (teplota)
. Jedlo umiestnite na podnos na schrumkavenie. © 2. Teplotu varenia nastavte otoéenim multifunkéného voliéa.

(Teplota: 40 az 200 °C, v intevaloch po 10 °C)
e Ak do 5 sekind nenastavite teplotu, automaticky sa
prepne do fazy nastavenia ¢asu varenia.

CJ

L2 3. StlaCte multifunkény volic.

CJ

22 4. Cas varenia nastavte otaéanim multifunkéného volica.
(Ak cheete rdru predhriat, vyberte ,, : 0“)

Q)

5. Stlacte tlatidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s).

<Dr+30s Vysledok: Spusti sa varenie:

START e Po skonceni varenia rira zapipa a Styrikrat
zablika ,End (Koniec)". Rura bude nasledne
pipat raz za minGtu.

!
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GRILOVANIE

KOMBINOVANIE MIKROVLNNEHO OHRIEVANIA A GRILU

Gril vdm umozni rychlo ohrievat a opekat jedlo bez pouZitia mikrovinnej rdry.
e Ked sa dotykate riadov v rure, vzdy pouZivajte chiiapky, pretoze budu velmi
hortice.

e Ak pouZijete vysoky stojan, moZete dosiahnut lepSie varenie a vysledky grilovania.

1. Otvorte dvierka a umiestnite jedlo na stojan.

2. Stlacte tlacidlo Grill (Gril).
Grill Vysledok: Zobrazia sa nasledujtice volby:

l:] UU  (reZim grilu)

e NemoéZete nastavit teplotu grilu.

BLE) 3. Cas grilovania nastavte otodenim multifunkéného voliéa.

W -
Q e Maximalny Cas grilovania je 60 minut.

4. Stlatte tlagidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s).
Vysledok: Spusti sa grilovanie.
e Po skonceni varenia rira zapipa a Styrikrat
zablika ,End (Koniec)“. Rura bude nasledne
pipat raz za minGtu.

<D>/+30s

START

]

VYBER PRiISLUSENSTVA

Bezné varenie prudenim tepla vyzaduje nécinie na varenie. Mali
by ste vSak pouzivat len na¢inie na varenie, ktoré by ste pouzil
pri normalngj rdre.

Néadoby vhodné do mikrovinnej riry nie st zvy¢ajne vhodné pre
varenie prudenim tepla. NepouZivajte plastové nadoby, riady,
papierové pohariky, utierky atd.

Ak chcete vybrat kombinovany rezim varenia (mikrovinné ohrievanie a gril alebo pridenie
tepla), pouzite iba riad, ktory je vhodny do mikrovinnej riry a rdry na pecenie.

E] Dalsie podrobnosti o vhodnych poméckach alebo riadoch néjdete v Sasti
Sprievodca nacinim na varenie na stranéch 27-28.

Mikrovinné varenie mozete tiez kombinovat s grilom, aby ste rychlo varili a opekali.

VZDY pouzivajte pomacky na varenie, ktoré je vhodné do mikrovinnej riiry a rdry.
Sklo alebo keramickeé taniere su idedlne, pretoze umoziuju mikrovinnému Ziareniu
rovnomerne prenikndt do jedla.

Ked'sa dotykate riadov v rtire, VZDY pouzivajte chitapky, pretoze budu velmi hortce.
Ak pouZzijete vysoky stojan, mdzete zdokonalit varenie a grilovanie.

Otvorte dvierka. Umiestnite jedlo na stojan, ktory je najvhodnejsi pre typ vareného jedla.

Stojan umiestnite na tanier. Zatvorte dvierka.

Uy 1. Stlacte tlacidio Combi (Kombinovany).
~ combi Vysledok: Zobrazia sa nasledujlice volby:

Cb-1  (Mikrovinny ohrev + grilovanie)

2. Zobrazte na displeji Cb - 1 a potom stlaCte multifunkény
volié.
Vysledok: Zobrazia sa nasledujlce volby:

/@

FUU (kombinovany rezim mikrovinnej
rdry a grilu)
600 W (vystupny vykon)

3. Otacajte multifunkény voli€, aby ste vybrali vhodnu troven
vykonu, az kym sa nezobrazi prislusna vystupna Uroven
B . (600, 450, 300 W). Potom stlacte multifunkény voli¢, aby
ste nastavili Uroven vykonu.
Q e NemoéZete nastavit teplotu grilu.
e Ak do 5 sekind nenastavite teplotu, automaticky sa
prepne do fazy nastavenia ¢asu varenia.

Y 4. Cas varenia nastavte otocenim multifunkéného voliéa.
Q e Maximalny ¢as varenia je 60 mindt.
5. Stlagte tlacidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s).
Vysledok:
é?w/ 200 e Spusti sa kombinované varenie.

e Po skonCeni varenia rura zapipa a Styrikrat
zablika ,End (Koniec)". Rura bude nasledne

pipat raz za mindtu.
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KOMBINOVANIE MIKROVLNNEHO OHRIEVANIA
A PRUDENIA TEPLA

Kombinované varenie pouziva mikrovinnt energiu a ohrievanie pridenim tepla.
NevyZaduje sa predhrievanie, pretoze mikrovinna energia je okamZite dostupna.
\V kombinacnom rezime sa moze varit mnoho jeddl, a to obzvIast:

e pecené maso a hydina,

e kolace a mucniky,

e vajecné a syrové jedla.

VZDY pouZivajte pomdcky na varenie, ktoré je vhodné do mikrovinnej rdiry a riry.
Sklo alebo keramickeé taniere su idealne, pretoze umoziuju mikrovinnému Ziareniu
rovnomerne prenikndt do jedla.

@ Ked'sa dotykate riadov v riire, VZDY pouZivajte chifapky, pretoze budu velmi hortice.  ®

Ak pouZijete nizky stojan, mézete dosiahnut lepsie varenie a zhnednutie.

Otvorte dvierka. Jedlo umiestnite na tanier alebo na nizky stojan, ktory sa potom musf
polozit na tanier. Zatvorte dvierka. Ohrevny prvok musi byt vo vodorovnej polohe.

B e 1. Stlacte tlacidlo Combi (Kombinovany).
" Combi Vysledok: Zobrazia sa nasledujlice volby:
[ ) Cb-1  (Mikrovinny ohrev + grilovanie)
N 2. Zobrazte na displeji Cb - 2 (Mikrovinné ohrievanie + pridenie
¥ \ tepla) otoenim multifunkéného voli¢a a potom stladte
multifunkény volié.
3. Otécajte multifunkénym voli€om, aby ste nastavili vhodnu

Uroven vykonu, az kym sa nezobrazi prislusna vystupna
Uroven (600, 450, 300, 180, 100 W). Potom stlacte
multifunkény voli€, aby ste nastavili Uroveri vykonu.
e Ak do 5 sekind nenastavite Uroveri vykonu, automaticky
sa zmeni vo faze nastavenia doby varenia.
(Predvolené nastavenie: 180 °C)

4. Prislusnu teplotu varenia vyberte otoenim multifunkéného
voli¢a (teplota: 200 az 40 °C) Potom stlacte multifunkény
voli€, aby ste nastavili Uroveri vykonu.

e Ak do 5 sekind nenastavite teplotu, automaticky sa

POy prepne do fazy nastavenia ¢asu varenia.

@)

Vysledok: Zobrazia sa nasledujlice volby:

el (kombinovany rezim mikrovinnej riry
a prudenia tepla)
B600W  (vystupny vykon)
180°C (teplota)
22 5. Cas varenia nastavte otodenim multifunkéného voliéa.

Maximalny ¢as varenia je 60 mindt.

6. Stlacte tlatidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s).
Vysledok:
e Spusti sa kombinovang varenie.
<Dr+30s e Rura sa zahreje na pozadovanu teplotu
oty a mikrovinné varenie pokracuje, kym
I:J neuplynie ¢as varenia.
e Po skondeni varenia rura zapipa a Styrikrat
zablika ,End (Koniec)". Rura bude nasledne
pipat raz za mindtu.

VYPINANIE SIGNALIZACIE

Vzdy mozete v pripade potreby vypnut pipanie.

1. SUcasne stladte tladidld START/+30s (SPUSTIT/+30s) a

@ Drans STOP/ECO (ZASTAVIT/EKO).
Vysledok: Rura nezapipa, aby naznacila koniec funkcie.
2. Ak chcete zvukovi signalizaciu zapnut, znovu sicasne
Qe Draos stlacte tlacidla START/+30s (SPUSTIT/+30s) a

STOP_ECO START

STOP/ECO (ZASTAVIT/EKO).
Vysledok: Rura bude normaine fungovat.
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POUZIVANIE FUNKCIi DETSKEJ ZAMKY Spf@i 0dca @Q[DQA ckami na varenie

VaSa mikrovinna rira obsahuje Specialny program detskej zamky, ktory umozni

A . i " ) ) L L Aby ste uvarili jedlo v mikrovinnej rdre, mikrovinné Ziarenie musf byt schopné preniknut do
,,ulzamknunel rury, takze deti alebo ktokolvek, kto ju nevie ovladat, ju nebude moct jedla bez toho, aby ho odrazali alebo absorbovali pouzité riady.
nahodne oviadat. Preto musite byt pri vybere n&éinia na varenie opatrni. Ak bude nécinie na varenie
1. Stlacte tlacidlo Detska zdmka a podrzte ho stladené oznacené ako vhodné do mikrovinnej rdry, nemusite mat Ziadne obavy.
3 sekundy Nasledujlca tabulka obsahuje rézne typy naéinia na varenie a naznacuie, ¢i a ako sa o
; . musia pouZit v mikrovinnej rire. &
Vysledok: » , ) B p | o
IEI e Rura je zamknuta (nedaju sa vybrat Ziadne Vhodné do 3
(] funkcie). Néginie na varenie | mikrovinnej Komentare m
o Na displeji sa zobrazi L. riry é
¢ | Hlinikova félia a4 Je mozné pouzit v malych mnozstvach na 8
ochranu ¢asti jedla pred prevarenim. Ak sa folia i
@ 2. Aby ste odomkli rtiru, na tri sekundy stlacte tlaidlo nachadza prili blizko pri stene rury alebo ak sa o
Detska zamka. pouZile privela félie, m6ze sa vyskytnut iskrenie. g
>
D Vysledok: Ruru budete moct normalne pouzivat. Podnos na / Nepredhrievajte dihsie ako 8 mindt. o
schrumkavenie ;
POU2iVAN|E FUNKCli ZAPNUTIA/VYPNUTIA TANIERA Porcelan a kamenina / Porcelan, hrciarske vyrobky, glazirované =
s . . R . hmiarske virobky a kostny porceldn st zvyGaine | &
Tladidlo Zapnutie/Vypnutie taniera vam umozni varit velké jedla, ktoré naplnia celd rdru . vhodné, pokial nie st dekorovang kovovym =
tak, Ze zastavite otdCanie taniera (len manudiny rezim varenia). asikom. >
p o)
Vysledky budu v tomto pripade menej uspokoijivé, kedze varenie bude menej Riady z jednorazového v/ Vtychto riadoch s balené niektoré mrazené E
rovnomerne. polyesterového karténu potraviny. m
Odporticame, aby ste jedlo rukou otodili v polovici varenia. Balenie rychleho
/\  Nikdy nepouzivajte tanier bez viozeneho jedla v rure. obéerstvenia
wrovane Dovod: Moze 1o sposobit poziar alebo poskodenie zariadenia. o Polystyrénové pohdrové / M2u sa pouzivat na ohrievanie jedla. Prehriatie
. - - - nédob moze sposobit roztopenie polystyrénu.
% 1. Stladte tlaCidlo Zapnutie/Vypnutie taniera. 'l Papieeré S b o zz(“;af - penie polysty!
Vysledok: Tanier sa nebude otacat. :
(] noviny
— - - - e Recyklovany papier alebo X Mbze sposobit iskrenie.
2 2. Ak cheete znovu zapnut otaCanie taniera, opatovne stlacte kovové pasiky
tlaCidlo Zapnutie/Vypnutie taniera.
D Vysledok: Tanier sa bude otacat.
Tladidlo Zapnutie/Vypnutie taniera je dostupné len pocas varenia.
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Vhodné do
Nacinie na varenie mikrovinnej Komentare
rlry

Skleneny tovar

o Riad do rry a na stél J/ Mbzu sa pouzivat, pokial nie sU dekorované
kovovym pasikom.

o Jemny skleneny tovar / Mbze sa pouzivat na ohrievanie jedal alebo
napojov. Jemné sklo sa mdze pri necakanom
zahriatf rozbit alebo prasknt.

o Sklenené dzbany J/ Muste odstranit veko. Vhodné len na ohrievanie.

Kov

e Riady X Mbze spdsobit iskrenie alebo poZiar.

o Stahovacie popruhy na X

vrecka do mrazniciek

Papier

o Taniere, $élky, obrisky J/ Pre kratke varenie a zahrievanie. TieZ na

akuchynsky papier absorbovanie nadmernej vihkosti.

o Recyklovany papier X MéZze sposobit iskrenie.

Plast

o Nadoby J/ Obzviast v pripade teplovzdornych termoplastov.
Niektoré iné plasty sa mézu pri vysokych
teplotach vinit alebo stratit farbu. NepouZivajte
melaminové plasty.

o Prinava folia / MbzZe sa pouzivat na zadrZiavanie vinkosti.
Nemala by sa dotykat jedla. Davajte pozor, ked
odstranujete foliu, pretoze moze unikat hordca
para.

o \reckd do mraznicky /X Iba ak je vhodné pre zovretie alebo vhodné
do rdry. Nesmie byt vzduchotesng. V pripade
potreby prebodnite vidlickou.

Voskovy alebo mastny / MéZe sa pouzit na udrziavanie vihkosti

papier a zabranenie v rozstrekovan.

v/  :0Odportca sa /X  :Pouzivajte opatrne X :Nebezpecné

sprievodca varenim

MIKROVLNNE ZIARENIE

Mikrovinna energia v skutocnosti prenikne cez jedlo, pricom ju pritahuje a absorbuje
voda, tuky a obsah cukru v jedle.

Mikrovinné Ziarenie sposobuje rychlejsi pohyb molekul v jedle. Rychly pohyb tychto
molekul spsobuje trenie a vysledné teplo jedlo uvari.

VARENIE

Né&cinie na varenie pre varenie v mikrovinnej rire:

Néacinie na varenie musi umoznit mikrovinnej energii, aby cez neho prenikala pre
dosiahnutie maximalnej efektivity. Mikrovinné Ziarenie sa odraza od kovov, ako napriklad
nehrdzavejuca ocel, hlink a med, ale moze prenikat cez keramiku, sklo, porcelan a plasty,
ako aj cez papier a drevo. Takze jedlo sa neméZze nikdy varit v kovovych nadobach.

Jedlo vhodné pre varenie v mikrovinne;j rure:

Mnoho druhov jedal je vhodnych pre varenie v mikrovinnej rire, a to vratane Cerstvej
alebo mrazenej zeleniny, ovocia, cestovin, ryze, obilia, fazule, ryby a mésa. Oméacky,
vajeCné krémy, polievky, varené pudingy, dzemy a pikantné zmesi sa tiez mézu varit v
mikrovinnej rure. Vo vSeobecnosti je varenie v mikrovinnej rdre vhodné pre kazdé jedlo,
ktoré by sa normalne pripravilo na platni sporaku. Napriklad roztpanie masla alebo
Cokolady (pozrite si kapitolu s tipmi, technikami a radami).

Zakrytie pocas varenia

Zakrytie jedla poCas varenia je velmi dolezité, pretoze odparena voda stipa ako para

a prispieva k procesu varenia. Jedlo sa méze zakryt roznymi spdsobmi, ako napriklad
pomocou keramického taniera, plastového krytu alebo folie vhodnej do mikrovinnej rdry.

Trvanie
Po skonceni varenia je odstatie doleZité, aby sa vyrovnala teplota v ramci jedla.

Slovencina - 28

MC28A5135CK-EQ_DE68-04699E-00_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 28

2021-02-25 m8:10:55



Sprievodca varenim pre mrazenu zeleninu

Sprievodca varenim pre Cerstvu zeleninu

Pouzite vhodnu misku z ohriovzdorného skla s uzéverom. Varte zakryté ¢o najkratsie —

pozrite tabulku. Pokracuite vo vareni, aby ste dosiahli pozadované vysledky.
ZamieSajte dvakrat pocas varenia a raz po dovareni. Po dovareni pridajte sol, bylinky
alebo maslo. Pogas odstatia zakryte.

Pouzite vhodnt misku z ohriovzdorného skla s uzaverom. Pridajte 30 az 45 ml studenej
vody (2-3 polievkove lyZice) pre kazdych 250 g, pokial sa neodportca iné mnozstvo vody
- pozrite si tabulku. Varte zakryté ¢o najkratSie — pozrite tabulku. Pokradujte vo vareni,
aby ste dosiahli pozadované vysledky. Raz zamieSajte pocas varenia a raz po dovareni.
Po dovarent pridajte sol, bylinky alebo maslo. Po¢as 3 mintitového odstatia zakryte.

Jedlo Porcia Prikon Cas (min.)

Spenat 150 g 600 W 56
Pokyny
Pridajte 15 ml (1 polievkovu lyZicu) studenej vody.
Nechajte 2-3 minity odstat a podavajte.

Brokolica 300g \ 600 W \ 89
Pokyny
Pridajte 30 ml (2 polievkovu lyzicu) studenej vody.
Nechajte 2-3 mindty odstat a podavajte.

Hrasok 3009 \ 600 W \ 7-8
Pokyny

Pridajte 15 ml (1 polievkovu lyzicu) studenej vody.
Nechajte 2-3 minUty odstat a podavajte.

Zelené fazulky 300g \ 600 W \ -8
Pokyny
Pridajte 30 ml (2 polievkovu lyzicu) studenej vody.
Nechajte 2-3 minUty odstat a podavajte.
Zmiesana 3009 \ 600 W \ 78
zelenina Pokyny
(mrkvy/hrasok/ | Pridajte 15 ml (1 polievkovi lyZicu) studenej vody.
kukurica) Nechajte 2-3 min(ty odstat a podavaite.
Zmiesana 3009 \ 600 W [ k8w
zelenina Pokyny
(Cinsky Styl) Pridajte 15 ml (1 polievkovd lyZicu) studenej vody.

Nechajte 2-3 mindty odstat a podavajte.

Rada: Cerstvti zeleninu nakrajajte na rovnako velké casti. Cim mengie sa S
nasekaju, tym rychlejsie sa uvaria. n
b
Jedlo Porcia Prikon Cas (min.) %
Brokolica 2509 900 W 45 S
500 g 7-8 8
Pokyny >
Pripravte rovnako velké kvety. Nasmerujte stonky k stredu. ;<>
Nechajte 3 mintty odstat a podavajte. %
Ruzickova 250 g \ 900 W \ 6-61% s
kapusta Pokyny
Pridajte 60-75 ml (5-6 polievkovych lyZic) vody.
Nechajte 3 mindty odstat a podavajte.
Mrkvy 250g \ 900 W \ 4155
Pokyny
Nasekajte mrkvy na rovnomerne velké pruzky. Nechajte 3 mintty
odstat a podavajte.
Karfiol 250¢ 900 W 5-5%
500g 7V2-8Y2
Pokyny
Pripravte rovnako velké kvety. Rozrezte velké kvety na polovice.
Nasmerujte stonky k stredu. Nechajte 3 minty odstat a podavajte.
Cukiny 250 g 900 W \ 4-4%
Pokyny
Cukiny nasekajte na platky. Dolejte 30 ml (2 polievkové lyzice) vody
alebo pridajte hrudku masla. Uvarte az do jemného stavu. Nechajte
3 minUty odstat a podavaijte.
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Sprievodca varenim pre ryzu a cestoviny

Ryza: Pouzite velku sklenenu misku z ohriovzdorného skla s vrchnakom - ryza
pocas varenia zdvojnasobi svoj objem. Varte zakryté.
Po skonceni varenia pred odstatim zamieSajte a posolte alebo pridajte
bylinky a maslo.
Poznamka: Ryza nemusela absorbovat vSetku vodu po skonéeni varenia.
Cestoviny: Pouzite velku sklenent misku. Pridajte vriacu vodu, Stipku soli a dobre

zamieSajte. Varte nezakryté.
Pocas a po vareni prilezitostne zamiesajte. Pocas odstatia zakryte a
nasledne nechajte poriadne odtiect vodu.

Jedlo Porcia Prikon Cas (min.)
Baklazan 250 g 900 W 3%-4
Pokyny
Baklazany nasekajte na malé platky a polejte 1 polievkovou lyZicou
citronovej Stavy. Nechajte 3 minuty odstat a podavajte.
Pér 250 g 900 W 4-4%
Pokyny
Pér nasekajte na hrubé platky. Nechajte 3 mintity odstéat a
poddvajte.
Hriby 125¢g 900 W 1%-2
2509 2%-3
Pokyny
Pripravte malé celé alebo nakréjané hriby. Nepridavajte Ziadnu
vodu. Polejte citrénovou Stavou. Posypte solou a korenim.
Pred servirovanim nechajte odtiect. Nechajte 3 minUty odstét a
podavajte.
Cibule 250 g \ 900 W \ 5-5%
Pokyny
Cibule nasekajte na platky alebo polovicky.
Pridajte len 15 ml (1 polievkovu lyZicu) vody.
Nechajte 3 mindty odstat a podavajte.
Korenie 2509 \ 900 W \ 445
Pokyny
Papriku nakréjajte na malé platky.
Zemiaky 2509 900 W 4-5
5009 7-8
Pokyny
QOdvazte oskrabané zemiaky a narezte ich na rovnako velké
polovice alebo $tvrtiny. Nechajte 3 mindty odstat a podavajte.
Kalerab 250 g \ 900 W 51-6
Pokyny
Kalerdb nakrdjajte na malé kocky. Nechajte 3 mindty odstat a
podavajte.

Jedlo Porcia Prikon Cas (min.)
Biela ryza 2509 900 W 15-16
(Predvarend) 3759 17Y2-18%
Pokyny
Pridajte dvojnasobné mnoZstvo studenej vody.
Nechajte 5 mint odstat a podavajte.
Hneda ryza 250 g 900 W 20-21
(Predvarena) 375¢g 22-23
Pokyny
Pridajte dvojnasobné mnozstvo studenej vody.
Nechajte 5 minUt odstat a podavajte.
Mie$ana ryza 250 g \ 900 W \ 16-17
(ryza + divoka Pokyny
ryza) Pridajte 500 ml studenej vody.
Nechajte 5 minat odstat a podavajte.
Zmiesané zma 250 g \ 900 W \ 17-18
(Ryza + obilie) Pokyny
Pridajte 400 ml studenej vody.
Nechajte 5 minUt odstat a podavajte.
Cestoviny 2509 \ 900 W \ 10-11

Pokyny
Pridajte 1000 ml horucej vody.
Nechajte 5 minut odstat a podavajte.
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PRIHRIEVANIE

PRIHRIEVANIE DETSKEJ STRAVY

Vasa mikrovinna rura ohreje jedlo za zZlomok ¢asu, ktory na to potrebuju bezné sporaky.
Ako pomdcku pouZite trovne vykonu a asy ohriatia v nasleduiticej tabulke. Casy

v tabulke predpokladaju kvapaliny s izbovou teplotou priblizne +18 az +20 °C alebo
ochladené jedlo s teplotou priblizne +5 az +7 °C.

Priprava a zakrytie
\lyhybajte sa ohrievaniu velkych predmetov, ako napriklad stehno — maju sklon sa prevarit
a vyschnut skor, ako sa stred zahreje. Ohrievanie malych kuskov bude lepSie.

Urovne vykonu a mie$anie

Niektoré potraviny sa mézu prihriat pomocou vykonu 900 W zatial, ¢o iné sa mézu
ohrievat pomocou 600 W, 450 W alebo dokonca 300 W.

Pomoc najdete v tabulkach.

Vo vSeobecnosti je lepSie ohrievat jedlo s pouzitim nizSej Urovne vykonu, ak je jedlo
chulostivé, vo velkych mnozstvach alebo méa sklony sa velmi rychlo zahriat (napriklad
ovocné kolace).

Na dosiahnutie najlepsich vysledkov po¢as ohrievania dobre zamieSajte alebo prevratte.
Ak je to mozné, pred servirovanim opatovne zamieSajte.

Budte obzviast opatrni, ked zohrievate kvapaliny a detsku stravu. Aby ste zabranili vyvretiu
kvapalin a moznému obareniu, zamieSajte pred, pocas a po ohriati. Po¢as odstatia ich
nechajte v mikrovinnej rdre. Odporicame, aby ste do tekutin viozili plastovu lyzicku alebo
sklenenu palicku. Zabrante nadmernému zohriatiu jedla (a naslednému rozliatiu). Ak je to
potrebné, odporica sa podhodnotit ¢as varenia a pridat dodato¢ny ¢as ohrievania.

Ohrievanie a odstatie

Ked ohrievate jedlo po prvykrét, je uzitocné, aby ste si zaznamenali potrebny ¢as - pre
referenciu do buducnosti.

Vzdy sa uistite, ze ohriate jedlo je vo vnutri rovnomerne hortice.

Po ohriati nechajte jedlo na kratky ¢as postat - aby sa vyrovnala teplota.

Odporuc¢any €as odstatia po ohriatf je 2 az 4 minuty, pokial sa v tabulke neodportca iny
¢as.

Budte obzvlast opatrni, ked zohrievate kvapaliny a detsku stravu. Pozrite si tiez kapitolu
s bezpecnostnymi opatreniami.

PRIHRIEVANIE KVAPALIN

Po vypnuti rlry ju nechajte vzdy v necinnosti aspor 20 sekuind, aby sa mohla vyrovnat
teplota. Ak je to potrebné, miesajte podas zohrievania a VZDY po zohrievani. Aby ste
zabranili vybu$nému vyvretiu a moznému obareniu, do népojov musite umiestnit lyZicku
alebo sklenend palicku a zamieSat ich pred ohrievanim, po¢as neho a po fiom.

DETSKA STRAVA:

Vlyprazdnite do hlbokej keramickej misky. Zakryte plastovym krytom. Po prihriati
dobre zamieSajte! Pred servirovanim nechaijte postat 2-3 minuty. Znovu zamieSajte a

skontrolujte teplotu. Odporic¢ana teplota podavania je 30 az 40 °C.

DETSKE MLIEKO:

Miieko vylejte do sterilizovanej sklenenej flasky. Zohrievajte nezakryté. Nikdy neohrievajte

detsku flasku s nasadenym cumlikom, pretoZe v pripade prehriatia méze flaska
vybuchnut. Pred odstatim dobre zatraste a opatovne pred podavanim! Pred danim
detskej stravy alebo mlieka dietatku vzdy starostlivo skontrolujte teplotu. Odportiéana
teplota podavania je pribl. 37 °C.

POZNAMKA:

Detské jedlo je obzviast potrebné opatrme skontrolovat skér, ako sa bude podavat,
aby sa zabranilo popéaleniu. PouZite Urovne vykonu a ¢asy v nasleduijlicej tabulke ako
smerodajné pre ohrievanie.

Prihrievanie tekutin a jedla

Pouzite Urovne vykonu a Casy v tejto tabulke ako smerodajné pre prihrievanie.

Jedlo Porcia Prikon Gas (min.)
Napoje 150 ml (1 $alka) 900 W 1-1%
(kava, Caj 300 ml (2 sélky) 2-21»
avoda) 450 ml (3 $alky) 3-31%

600 ml (4 Salky) 3%o-4
Pokyny
Nalejte do Salky a ohrievajte nezakryté: Umiestnite 1 Salku do stredu,
2 oproti sebe a 3 do kruhu. Pogas odstatia nechajte v mikrovinnej rure
a dobre zamieSajte. Nechajte 1-2 minUty odstat a podavajte.
Polievka 250 ¢ 900 W 21-3
(chladend) 3509 3-3%
450 g 31-4
550 g 4%-5
Pokyny
Nalejte do hlbokého keramického taniera alebo hibokej keramickej
misky. Zakryte plastovym krytom. Po prihriati dobre zamieSajte. Pred
podavanim znovu zamieSajte. Nechajte 2-3 minuty odstat a podavajte.
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Prihrievanie detskej stravy a mlieka

Pouzite Urovne vykonu a Gasy v tejto tabulke ako smerodajné pre prihrievanie.

Jedlo Porcia Prikon Cas (min.)
Dusené 350 g 600 W 415-5Y Jedlo Porcia Prikon Cas
maso Pokyny Detska strava 190 g 600 W 30 sek.
(chladené) | Dusené méso viozte do hibokej keramickej misky. Zakryte plastovym (zelenina + Pokyny
krytom. Pocas prihrievania prileZitostne zamiesajte a opétovne pred méso) Prelozte do keramického hibokého taniera. Varte zakryté. Po
odstatim a podavanim. Nechajte 2-3 minity odstét a podavajte. dovareni zamiesajte. Pred podavanim dobre zamie$ajte a opatrne
Cestoviny 350¢g ‘ 600 W ‘ 3Vo-42 skontrolujte teplotu. Nechajte 2-3 mintty odstat a podavajte.
s omackou | Pokyny Detskd ovsena 190 g 600 W 20 sek.
(chladené) | Viozte cestoviny (napr. $pagety alebo vajetné rezance) do ploche; kasa Pokyny
keramickej misky. Zakryte prilnavou féliou vhodnou do mikrovinnej riry. (pSenica + Prelozte do keramického hlbokého taniera. Varte zakryté. Po
Pred podavanim zamieSajte. Nechajte 3 minty odstat a podavaite. mlieko + ovocie) | dovareni zamieajte. Pred podavanim dobre zamiesajte a opatme
Plnené 3509 600 W 4-5 skontrolujte teplotu. Nechajte 2-3 mintty odstét a podavaite.
cestoviny | Pokyny Detské mlieko 100 ml 300 W 30-40 sek.
s omackou | VioZte pinené cestoviny (napr. ravioli, tortellini) do hibokej keramickej 200 ml 1min.az 1 min. 10 s.
(chladené) | misky. Zakryte plastovym krytom. PrileZitostne premieSajte pocas Pokyny
ohrievania a opétovne pred odstatim a podavanim. Nechajte 3 minty Dobre zamieaite alebo zatraste a prelejte do steriizovanej
odstat a podavajte. sklenenej flagky. Umiestnite do stredu taniera. Varte nezakryté.
Platky 3509 600 W 4%-5 Pred podavanim dobre zatraste a opatre skontroluite teplotu.
méasa 4509 5%-6" Nechaite 2-3 mintty odstat a podavajte.
(chladené) | Pokyny
Platky mésa 2-3 chladenych zloziek na keramickom tanieri. Zakryte
prilhavou féliou vhodnou do mikrovinnej riry. Nechaijte 3 mintity odstat
a podavajte.
Syrové 400 g 600 W 6-7
fondue Pokyny
pripravené | Viozte syrové fondue pripravené na podavanie do vhodne velkej misky
na z ohriovzdorného skla s vekom. Pocas a po prihriati prileZitostne
podavanie | zamieSajte. Pred podavanim dobre zamieSajte. Nechajte 1-2 mindty
(chladeng) | odstét a podavajte.
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ROZMRAZOVANIE

Mikrovinné Ziarenie predstavuje vynikajuci spésob rozmrazovania zmrazeného jedla. T To ol Prikon Cas (min.)
Mikrovinné Ziarenie jemne rozmrazi zmrazené jedlo za krétky ¢as. Toto méZe predstavovat . ’
vynikajucu vyhodu v pripade, Ze sa odrazu objavia ne¢akani hostia. Hydina
Mrazené hydina sa musf pred varenim poriadne roztopit. Odstranite akékolvek kovové Kuracie kusky 500 g (2 kusy) 180W 14-15
upinacie prvky a vyberte ju z akéhokolvek obalu, aby sa umoznilo v odteceni roztopenej Celé kura 1200 g 180 W 30.34 o
kvapaliny. Pokyny z
Zmrazené jedlo polozte na tanier bez zakrytia. V polovici prevratte, vylejte akuikolvek Najskor viozte kusky kurata kozkou smerom nadol, celé kura 3
kvapalinu a ¢o najskor odstrarite akékolvek drobky. PrileZitostne jedlo skontrolujte, aby prsiami nadol na rovny keramicky tanier. Zakryte tengie Gasti, o
ste sa uistill, Ze nie je na dotyk teplé. ako napriklad kridla a konceky hlinikovou fliou. V polovici é
Ak sa menSie a tensie Casti zmrazeného jedla zaénu zahrievat, mézu sa zakryt tak, Ze ich rozmrazovania prevrétte! CU)
pocas rozmrazovania obalite velmi malymi pasikmi hlinikovej fdlie. Nechajte 15-60 mindt odstét a podévajte. >
Ak by sa hydina za¢ala na vonkajSom povrchu zohrievat, zastavte rozmrazovanie a pred Ryba ;<>
pokraovanim nechajte odstat aspon 20 mindt. Rybie prsty 200 180 W 6-7 ﬁ
Rybu, maso a hydinu nechajte odstat, aby sa dokondilo rozmrazovanie. Cas odstétia pre =
kompletné rozmrazovanie sa bude odlisovat v zavislosti od rozmrazovaného mnozstva. Cela ryba 4009 180 W 11-13 =
Obratte sa na nizSie zobrazenu tabulku. Pokyny
Rada:  Tenké jedlo sa rozmrazuje lepsie ako hrubé a mensie mnozstva trvajli Mrazen rybu polozte do stredu plytkého keramickeho taniera.
kratsie ako vacsie. Nezabudnite na tito radu po¢as zmrazovania Umiestnite tenSie Casti pod hrubsie Casti. Zakryte uzsie Casti
a rozmrazovania jedla, prstov a cthst celej,n'/by obalte do hlinikovej fdlie. V polovici
Na rozmrazovanie zamrazeného jedla s teplotou priblizne -18 a -20 °C pouite ako rozmrazovania prevrafte! - .
sprievodcu nasledujticu tabufku. Nechajte 10-25 minut odstat a podavaijte.
_ Ovocie
Jedlo Porcia Prikon Cas (min.) Bobulové plody 3009 180 W 6-7
Méso Pokyny
Mieté méso 250¢g 180 W 6-7 Qvocie rozmiestnite na plytkom okrdhlom sklenenom tanieri (s
500¢ 8-13 velkym priemerom) Nechajte 5-10 mindt odstat a podavajte.
BravCové rezne 2509 180 W 7-8 Chlieb
Pokyny Pecivo (kaidé 2 ks 180 W 1-1%
Polozte méso na tanier. Tensie okraje zakryte hlinikovou féliou. priblizne 50 g) Aks 23
V/ polovici rozmrazovania prevratte! Hrianka/ 250 g 180 W 4-4%
Nechajte 15-30 mindt odstat a podavajte. Sendvie Pokyny
Rolky umiestnite do kruhu alebo chlieb vodorovne na kuchynsky
papier v strede taniera. V polovici rozmrazovania prevratte!
Nechajte 5-20 mindt odstét a podavajte.
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GRIL

Névod na grilovanie Eerstvych potravin

Ohrevny prvok grilu sa nachddza pod stropom otvoru. Funguije vtedy, ked st dvierka
zatvorené a tanier sa ota¢a. Otacanie taniera zaistuje rovnomernejsie zhnednutie jedla.
Predhriatie grilu na 3 az 5 mindt zaisti rychlejSie zhnednutie jedla.

Kuchynské nadinie pre grilovanie:

Musf byt ohfiovzdorné a moze obsahovat kovy. NepouZivajte Ziadny typ plastového
nacinia na varenie, pretoze sa méze roztopit.

Jedlo vhodné na grilovanie:

Kotlety, klobasy, rezne, hamburgery, slanina a platky Sunky, tenké rybie platky, sendvice
a vSetky druhy hrianok s oblohou.

Délezita poznamka:

Vzdy, ked'sa pouZije len rezim grilu, nezabudnite, Ze jedlo sa musi umiestnit na vysoky
stojan, pokial sa neodporucaju iné pokyny.

MIKROVLNNY OHREV + GRILOVANIE

Tento rezim varenia kombinuje vyZarujlce teplo, ktoré vychadza z grilu s rychlostou
mikrovinného varenia. Funguije len vtedy, ked'su dvierka zatvorené a tanier sa otaca.
Kvoli otaGaniu taniera sa jedlo rovnomerne opecie. Pre tento model st dostupné tri
kombina&né rezimy:

600 W + gril, 4560 W + gril 2 300 W + gril.

Nacinie na varenie pomocou mikrovinného ohrievania a grilu

Pouzite naginie na varenie, cez ktoré méze prechadzat mikrovinné Ziarenie. Nacinie na
varenie musi byt ohnovzdorné. Pri kombinovanom rezime nepouZivajte kovové nacinie na
varenie. Nepouzivajte Ziadny typ plastového n&cinia na varenie, pretoze sa moze roztopit.

Jedlo vhodné na varenie a grilovanie v mikrovinnej rure:

Medzi jedlo, ktoré je vhodné pre kombinovany rezim, patria vSetky druhy varenych jedal,
ktoré je potrebné ohriat a opiect (napr. varené cestoviny), ako aj jedla, ktoré vyzaduju
kratky Cas varenia, aby schrumkavela horna ¢ast jedla. Tento rezim sa méze tiez pouzit
pre hrubé porcie jedla, ktorym prispieva opecena a chrumkava homa Cast (napr. kuracie
kusky, pricom ich musite v polovici varenia obrétit). Dalsie podrobnosti najdete v tabulke
grilovania.

Délezita poznamka:

Vzdy, ked'sa pouzije kombinovany rezim (mikrovinny ohrev + grilovanie), nezabudnite,
Ze jedlo sa musf umiestnit na vysoky stojan, pokial sa neodporticéaju iné postupy. Pokyny
najdete v nasledujticej tabulke.

Jedlo sa musi otocit, ak sa ma opiect z obidvoch stran.

2-3 mintty predhrievajte gril pomocou funkcie grilu.
Pouzite Urovne vykonu a asy v tejto tabulke ako smerodajné pre grilovanie.
Priich vyberani pouZzivajte chiiapky.

Cerstvé jedlo Porcia Prikon 1 krok (min.) | 2 krok (min.)
Platky hrianok 4ks Iba grilovanie 3-4 2-3
(kazdy 25 )
Pokyny
Platky hrianok poloZte vedla seba na vysoky stojan.
Grilované 400 g (2 kusy) | 300 W + gri 5-6 ]
paradajky Pokyny
Paradajky rozrezte na polovicky. Posypte ich syrom. Umiestnite ich
do kruhu na plochy tanier z ohfovzdorného skla. Tanier dajte na
vysoky stojan. 2-3 mindty nechajte odstat.
Paradajkovo- | 4ks(300g) | 300W+gil | 45 | -
syrova hrianka | Pokyny

Najskor opecte platky chleba. Hrianku s oblozenim polozte na
vysoky stojan. 2-3 minty nechajte odstat.

Hrianka
Hawaii

(Sunka,
ananas, platky
syra)

4ks(500g) | 300W+gil [ 56 ] -

Pokyny
Najskor opecte platky chleba. Hrianku s oblozenim polozte na
vysoky stojan. 2-3 minUty nechajte odstat.

Zapekané 5009 | 600W+gi [ 78 | -
zemiaky Pokyny
Zemiaky rozrezte na polovicky. Polozte ich do kruhu na vysoky
stojan s rozrezanou stranou na gril.
Zapekané 450g | 450Wegil [ 911 ] -
zemiaky/ Pokyny
zelenina Cerstvé cesticko viozte do malého taniera z ohfiovzdorného skla.
(chladené) Jedlo poloZte na vysoky stojan. Po vareni nechajte 2-3 mindty

odstat.
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Cerstvé jedlo Porcia Prikon | 1 krok (min.) | 2 krok (min.)
Pecené jablka 2 jablké 300 W + gril 7-8 -
(oribl. 400 g)
Pokyny

Odstrafite jadra jablk a napliite ich hrozienkami a lekvarom.
Navrch poloZte prizky mandli. Jablka poloZte na plochy tanier z
ohnovzdorného skla. PoloZte ho priamo na otoény tanier.

Kuracie kusky

500g(2kusy) | 300W+gil [ 810 ] 6-8

Pokyny
Potrite kuracie kusky olejom a koreninami. Polozte ich do kruhu na
vysoky stojan. Po grilovani nechajte 2-3 mindty odstat.

PRUDENIE TEPLA

Varenie s pridenim tepla je tradi¢na a dobre znama metdda varenia v beznej rire
pomocou horticeho vzduchu.

Ohrevny prvok a ventilator sa nachddzaju na zadnej stene, aby cirkuloval hortci vzduch.
Tento rezim podporuje horny ohrevny prvok.

N&cinie na varenie pre varenie s pradenim tepla:

MéZete pouZit vSetko bezné nacinie na varenie vhodné do rury, plechy na pecenie

a podnosy, Gize v3etko, ¢o by ste normalne pouzivali v rdre s pridenim tepla.

Jedlo vhodné pre varenie s pridenim tepla:

VSetky kolace, jednotlivé cajové kolace, rolky a mucniky by sa mali robit v tomto rezime,
ako aj bohaté ovocné kolace, pecivo choux a suflé.

MIKROVLNNY OHREV + PRUDENIE TEPLA

Opekané kura

12009 [ 450W+gil [ 1819 ] 17

Pokyny
Potrite kura olejom a koreninami. Kura umiestnite na nizky stojan.
Po grilovani nechajte 5 minuty odstat.

Opekana ryba

400-500g | 300W+gil [ 57 | 5%6k

Pokyny

Potrite kozu celej ryby olejom a pridajte bylinky a koreniny. Dve
ryby polozte vedia seba (hlavou k chvostu) na vysoky stojan. Po
grilovani nechajte 2-3 minuty odstat.

Tento rezim kombinuje mikrovinnd energiu s horticim vzduchom, a tym skracuje ¢as
varenia zatial, ¢o vytvara na jedle hnedy a chrumkavy povrch.

Varenie s prudenim tepla je bezné a dobre zndma metdda varenia jedla v rire pomocou
horticeho vzduchu cirkulovaného ventildtorom na zadnej stene.

N&cinie na varenie pre varenie s mikrovinnym ohrevom a pridenim tepla:

Malo by umozfiovat prechadzaniu mikrovinnej energie. Malo by byt vhodné do rury
(ako napriklad sklo, hméiarske vyrobky, porcelan bez kovovych pasikov) a byt podobné
pomackam na varenie opisanym v Casti pri mikrovinnom ohreve s grilom.

Jedlo vhodné na varenie mikrovinnym ohrevom a pridenim tepla:

VSetky druhy mésa a hydiny ako aj dusené a zapecené jedla, kolade z pisSkdtového cesta
a lahké ovocné kolae, bublaniny a mrveni¢kové kolaCe, pecena zelenina, Cajové kolaciky
a chleby.
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Sprievodca varenim pomocou prddenia tepla pre Cerstvé a mrazené potraviny

Predhrejte pred varenim pridenim tepla pomocou funkcie automatického predhrievania
na pozadovanu teplotu. PouZite Urovne vykonu a ¢asy v tejto tabulke ako smerodajné pre

varenie s pridenim tepla. Pri ich vyberani pouzivajte chriapky.

Cerstvé jedlo Porcia Prikon ULGELE | L
(min.) (min.)
PIZZA
Mrazena pizza 3009 1 krok 300 W + 200 °C 11-12 2-3
(upecena) 2-krokovy gril
Pokyny
Pizzu poloZte na nizky stojan.
Po peceni nechajte 2-3 minuty odstat.
CESTOVINY
Mrazené 4009 1 krok 450 W + 200 °C 15-16 5-6
lasagne 2 krokové prud. 200 °C
Pokyny
VloZte do vhodne velkej nadoby z ohrovzdorného skla alebo
nechajte v pévodnom baleni (uistite sa, Ze je vhodné pre
mikrovinny ohrev a ruru) Mrazené cestoviny na zapecenie
umiestnite na nizky stojan. Po vareni nechajte 2-3 mintty odstat.
MASO
Pecené maso/ 1200-1300 g 600 W + 180 °C 20-23 10-13
pecena Pokyny
jahnacina Potrite hovadzie méso/jahnacie maso olejom a pokorente ho
(stredne velka) korenim, posolte a posypte paprikou. PoloZte ho do nizkeho
stojana, a to najskér so stranou na odkvapkavanie tuku smerom
nadol. Po vareni zabalte do hlinikovej folie a 10 az 15 minut
nechajte odstat.
Opekané kura 1000-1100 g \ 450 W + 200 °C 20-22 20
Pokyny
Potrite kura olejom a koreninami. Kura najskor polozte prsiami
nadol a potom prsiami nahor na nizky stojan.
5 minUt nechajte odstat.

Cerstvé jedlo Porcia Prikon FLC ek
(min.) (min.)
CHLIEB
Cerstvé zemle 6 ks (350 g) 100 W + 180 °C 8-10
Pokyny
Rozky polozte do kruhu na nizky stojan.
2-3 mindty nechajte odstat.
Cesnakovy 200 g (1 ks) \ 180 W + 200 °C 8-10
chlieb Pokyny
(chladeny, Polozte chladent bagetu na mastny papier na nizky stojan.
predpeceny) Po pegeni nechajte 2-3 mindty odstat.
KOLAC
Mramorovany 5009 Len 180 °C 38-43
kola¢ Pokyny

(Cerstvé cesto)

Malé kolace
(Cerstvé cesto)

Sladké pecivo
(Cerstvé cesto)

Mrazeny kolac

Cerstvé cesto umiestnite do malej obdiznikovej Giemnej kovovej
misky na pecenie (dizka 25 cm). Kola¢ umiestnite na nizky stojan.
Po peceni nechajte 5-10 mindty odstat.

10x28g | Len 160 °C | 2628

Pokyny

Naplrite Cerstvé cesto rovnomerne do papierovych foriem a
polozte ich na plech na pecenie na nizky stojan.

Po upecéeni nechajte 5 mindt odstat.

2002509 | Len 200 °C | 1520 |
Pokyny
PoloZte chladeny croissant na mastny papier na nizky stojan.
1000g | 180W+180°C | 1820 |
Pokyny

Mrazeny kola¢ umiestnite priamo na nizky stojan.
Po rozmrazeni a ohriati nechajte 15-20 minut odstét.
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TIPY A TRIKY

ROZTAPANIE MASLA
Vlozte 50 g masla do malej hibokej sklenenej misky. Zakryte plastovym krytom.
Zahrievajte 30-40 sekund s pouzitim 900 W, kym sa maslo neroztopl.

ROZTAPANIE COKOLADY

Vlozte 100 g Cokolady do malej hibokej sklenenej misky.

Zahrievajte 3-5 minUt s pouzitim 450 W, kym sa ¢okolada neroztopi.

Pocas roztapania raz alebo dvakrat zamieSajte. Pri vyberani pouzivajte chiapky!

ROZTAPANIE KRYSTALIZOVANEHO MEDU
Viozte 20 g krystalizovaného medu do malej hibokej sklenenej misky.
Zahrievajte 20-30 sekund s pouzitim 300 W, kym sa med neroztopi.

ROZTAPANIE ZELATINY

Ponorte suché platky Zelatiny (10 g) na 5 minut do studenej vody.
Odtecenu zelatinu viozte do malej sklenenej misky z ohfiovzdorného skla.
Zahrievajte 1 minutu s pouzitim 300 W. Po roztopeni pomiesajte.

VARENIE POLEVY/CUKROVEJ POLEVY (PRE KOLAC A TORTU)

ZmieSajte instantnu polevu (priblizne 14 g) s 40 g cukru a 250 ml studenej vody. Varte
nezakryté v miske z varného skla 3%z az 4%, mindty pri vykone 900 W, kym nebude
poleva priehladna. Pocas varenia dvakrat zamieSajte.

VARENIE DZEMU

Vlozte 600 g ovocia (napriklad zmieSanych bobulovych plodov) do vhodne velkej misky
z varného skla s krytom. Pridajte 300 g Zelirovacieho cukru a dobre zamieSajte.

Varte zakryté 10-12 minUt s pouZzitim 900 W.

Pocas varenia niekolkokrat dobre zamieSajte. Vylejte priamo do malych poharikov na
dzem so zakrutitelnymi vieCkami. 5 mindt nechajte odstat na uzavere.

VARENIE PUDINGU

Zmiesajte pudingovy prasok s cukrom a mliekom (500 ml) podla pokynov vyrobcu a
dobre zamieSajte. Pouzite vhodnu misku z ohrovzdorného skla s uzaverom. Varte zakryté
6% az 7%> mindty s pouzitim 900 W.

Pocas varenia niekolkokrat dobre zamieSajte.

OPEKANIE KUSKOV MANDLI

Rozmiestnite 30 g rozpolenych mandli rovnomerne na stredne velky keramicky tanier.
PocCas opekania niekolkokrat zamieSajte poCas 3Y2 az 4% minuty s pouzitim 600 W.
Nechajte 2-3 minuty odstat v rure. Pri vyberani pouzivajte chiapky!

' v ' / 4

RIESENIE PROBLEMOV

Ak mate akykolvek z nizSie uvedenych problémov, vyskuSajte uvedené rieSenie.
Je to normdlne.

e Kondenzacia v rdre.

e Prietok vzduchu okolo dvierok a vonkajSieho puzdra.

e (draz svetla okolo dvierok a vonkajsieho puzdra.

e Unikajuca para z oblasti dvierok alebo ventilaénych otvorov.

Rura sa nespusti, ked'stlagite tlagidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s).
e SU dvierka Uplne zatvorené?

Jedlo sa vobec neuvarilo.

o Nastavili ste spravne asovad a/alebo stladili tlagidlo START/+30s (SPUSTIT/+30s)?

e SU dvierka zatvorené?

e Pretazili ste elektricky okruh a sposobili vypalenie poistky alebo odpojenie
preruSovaca obvodu?

Jedlo je nadmerne uvarené alebo nedovarené.
o Nastavili ste vhodnu dizku varenia pre dany typ jedla?
e \ybrali ste vhodnu uroven vykonu?

Ziarovka nesvieti.

e Zbezpecnostnych dévodov nevymienajte ziarovku osobne. Kontaktujte najblizSie
autorizované stredisko starostlivosti o zakaznikov spolocnosti Samsung a dohodnite
sa s kvalifikovanym technikom na vymene Ziarovky.

Rura spdsobuje rusenie radioprijimacov alebo televizorov.

e Pocas prevadzky riry mozete badat jemné rusenie televizorov alebo radioprijimacov.
Je to normélne. Tento problém vyrieSite inStaldciou rury dalej od televizorov,
radioprijimacov a antén.

e Ak mikroprocesor rury zaznamena rusenie, moze sa reStartovat displej.

Aby ste tento problém vyriesili, odpojte sietovu zastrku a opétovne ju pripojte.
Vynulujte Gas.

V rure je poCut iskrenie a praskanie (iskriaci obluk).

e Pouzili ste riad s kovovymi ozdobami?

e Nechali ste v rure vidliGku alebo iné kovové kuchynské nacinie?

e Nie je v blizkosti vnitornych stien hlinikova félia?
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Dym a zapach pri prvotnej prevadzke.

e |de o doGasny stav sposobeny novymi ohrevnymi prvkami. Dym a zépach po
10 mindtach prevadzky Uplne zmiznd.
Ak chcete zapach odstranit ¢o najrychlejSie, pocas prevadzky mikrovinnej riry
umiestnite do jej vnutra citronovy roztok alebo Stavu.

Ak vam vysSie uvedené rady nepomohli problém vyriesit, kontaktujte vase miestne
stredisko sluzieb zakaznikom spoloénosti SAMSUNG.
Pripravte si nasledujlice informacie.
e model a sériové Cisla, ktoré st za normalnych okolnosti vytlacené na zadnej
strane rury,
e vaSe zarucné podmienky,
e jasny popis problému.
Potom kontaktujte vasho miestneho predajcu alebo popredajny servis spolonosti
SAMSUNG.

KOD CHYBY

Sprava ,SE“ znamena.

e Tlacidla vycistite a skontroluijte, ¢i na povrchu okolo tladidla nie je voda. Mikrovinnu
rdru vypnite a znovu vyskusajte nastavenie. Ak problém pretrvava, kontaktujte vase
miestne stredisko starostlivosti o zakaznikov spoloénosti SAMSUNG.

Zobrazuje sa sprava ,E-12%

e Sprava E-12“ znamena skrat plynového snimaca. Tato chyba sa méze vyskytnut z
dévodu vysokej vihkosti vo vnutri mikrovinnej rdry poGas prevadzky bezprostredne
po dokonceni predchadzajlcej prevadzky pre konkrétne jedlo. V takomto
pripade vypnite mikrovinnu rdru a skuste vykonat nastavenia znova, pretoze
to pravdepodobne neznamena, Ze je plynovy snima¢ pokazeny. Ak tato chyba

' pretrvava, kontaktujte vase miestne stredisko starostlivosti o zakaznikov spolo¢nosti

SAMSUNG.

Zobrazuje sa sprava ,E-24“,

e Pred prehriatim mikrovinnej riry sa na displeji zobrazi hldsenie ,E-24". Ak sa zobrazi
hlasenie ,E-24* stladenim tlagidla STOP/ECO (ZASTAVIT/EKO) spustite inicializagny
rezim. Ked'sa rdra vychladi, skuste ju znova uviest do prevadzky. Ak sa znovu
zobrazi chyba ,E-24", obrétte sa na stredisko starostlivosti o zékaznikov spolocnosti
Samsung.

' Ak sa objavil kad, ktory nie je uvedeny vysSie, alebo navrhované rieSenie problému

nepomaha, kontaktujte vase miestne stredisko starostlivosti o zakaznikov

spolo¢nosti SAMSUNG.
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technicke Udaje

DOzZNamky

Spolo¢nost SAMSUNG sa snazi neustéle zdokonalovat svoje produkty.
Navrhnuté technické Udaje a tieto pouzivatelské pokyny preto podliehaju
zmenam bez predchadzajuceho upozornenia.

V sulade so v8eobecnou smernicou 2/1984 (lIl.10) BKM-IpM. ako
dodavatelia vyhlasujeme, Ze rdry MC28A5135** znacky Samsung su v
sUlade s nizSie uvedenymi technologickymi parametrami.

Model

MC28A5135**

Zdroj napdjania

230V pri 50 Hz striedavého prudu

Prikon napdjania
Maximalny vykon
Mikrovinné ohrievanie
Gril (ohrevny prvok)
Prudenie tepla (ohrevny prvok)

2900 W
1400 W
1500 W
Max. 2100 W

Vystupny vykon

100 /900 W — 6 urovni (IEC-705)

Prevadzkova frekvencia

2450 MHz

Rozmery (S x H x V)
VonkajSie
Priestor rdry

517 x 475,6 x 310 mm
358 x 327 x 235,5 mm

Objem 28 litrov
Hmotnost
Cista Priblizne 17,8 kg

Urovei hluku

42 dBA
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MATE OTAZKY ALEBO KOMENTARE?

SAMSUNG

Berte na vedomie, Ze zaruka spolodnosti Samsung NEZAHRNA servisné hovory tykajlice sa prevadzky produktu, opravy nesprévnej indtalcie a vykonu bezného Gistenia alebo tdrzby.

KRAJINA ZAVOLAJTE NAM ALEBO NAS NAVSTIVTE ONLINE NA STRANKE
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023207 777 www.samsung.com/mk/support
"0800 111 31 - BesnnateH 3a BCUHYKI Oneparopu
BULGARIA *3000 - LieHa Ha eguH rpaficku pa3roBop Wi cnopes Tapudata Ha MOBUAHUST onepaTop www.samsung.com/bg/support
09:00 o 18:00 - MoHepenHvk go MeTbk"
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 8?300872’\2%2‘6 Www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com/support
(M
801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytar dotyczacych telefonéw komaérkowych:
POLAND * (oplata v%g;{fg?arﬁy?foperatora) http://www.samsung.com/pl/support/
[CE]
801-172-678* lub +48 22 607-93-33*
* (opfata wedtug taryfy operatora)
ROMANIA 08%%)(? 72;;;? tarAﬁzte‘Tr?gtlég WWW.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 Www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 Www.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support
KOSOVO 080010101 Wwww.samsung.com/support
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MC28A5135™*

M | KrQ\/‘ m mé J[rQu ba moznosti bez hranic

Dékujeme vam za zakoupeni tohoto vyrobku spole¢nosti

Prirucka spotrebitele a pokyny pro pfipravu pokrmd SamRLTE

jeme, Ze zaruka spolednosti Samsung NEPOKRYVA navstévy

o technika za U¢elem vysvétleni obsluhy vyrobku, napravy
€ instalace nebo kvl provedeni bézného cisténi ¢i tdrzby. S ’\ M S U N G
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bezpecnostni pokyn
DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

TYTO POKYNY S| POZORNE PRECTETE

A USCHOVEJTE K POZDEJSIMU NAHLEDNUTI,
VAROVANI: Pokud jsou poskozend dvitka nebo
tésnéni dvifek, nesmi byt trouba zapnuta, dokud ji
neopravi kompetentni pracovnik.

VAROVANI: Pro vechny osoby s wyjimkou
kompetentnich pracovnikll je nebezpecné provadét
servis nebo opravy, pfi nichz je tieba sejmout kryt
chranici pred ucinkem mikrovinne energie.
VAROVANI: Tekutiny ani jiné potraviny nesméjf byt
ohfivany v uzavrenych nadobach, protoze takové
nadoby jsou nachylne k explozi.

VAROVANI: Détem dovolte pouzivat troubu bez
dozoru pouze v pripade, ze jste je odpovidajicim
zplisobem poucili, jak ji bezpe¢né pouzivat a jaka jsou
rizika nespravného pouziti.

Tento spotrebic je uren k pouziti pouze v domacnosti,
nikoli napriklad:

¢ v kuchyrikéach pro zaméstnance obchodd, kancelari
a v dalsim pracovnim prostredi;

¢ na farmach;

¢ pro klienty hotell, motel(i a v podobném prostredi
obytného typu;

* v penzidnech.

PouZzivejte pouze nadobi vhodné pro pouziti

v mikrovinné troubé.

P¥i ohfivani potravin v plastovych nebo papirovych

nadobéch vzdy troubu pribézné kontrolujte, protoze

nadoby by mohly vzplanout.

Tato mikrovinna trouba je uréena pro ohfev pokrmd

a ndpojll. Pri pouzivani k suseni jidla nebo obleceni

a nahrivani ohrivacich podlozek, backor, houbicek,

vihkych utérek a podobné hrozi uraz, vzniceni,

pripadné vznik pozaru.

Pokud se objevi kour, troubu vypnéte nebo odpojte

napajeci kabel ze zasuvky a ponechte dvirka trouby

zaviena, aby se udusily pripadné plameny.

V disledku mikrovinného ohevu ndpoji mdze dojit

ke zpozdénému intenzivnimu varu. Proto je tfeba

s nadobou zachazet opatmé.
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Kvali moznym popdlenindm je nutné obsah deétskych
lahvi pfed podavanim promichat nebo protrepat

a zkontrolovat jeho teplotu.

V mikrovinné troubé nesméji byt ohrivana vejce ve
skorapce ani natvrdo uvarena vejce ve skorapce,
protoze by mohla explodovat, a to dokonce i po
skonceni mikrovinného ohrevu.

Troubu je tfeba pravidelné Cistit a odstranovat vSechny
zbytky potravin.

Pokud trouba nebude udrzovéana v Cistoté, mdze dojit
k naruseni povrchu. To by negativné ovlivnilo zivotnost
spotiebice a mohlo by vyustit i v nebezpecnou situaci.
Mikrovinna trouba je uréena pouze pro instalaci na pult
nebo polici (jako volné stojici), neméla by byt umisténa
ve skiince.

Kovové nadoby na jidlo a napoje nelze pouzivat pro
mikrovinné varen.

Pri vyndavani nadob ze spotrebice budte opatrni,
abyste nevyndali také otoCny talft.

Tento spotrebi¢ nesmi byt Cistén s pouzitim parniho
CistiCe.

Tento spotrebi¢ nesmi byt Cistén s pouzitim
vysokotlakého nebo parniho Cistice.

Spotrebi€ neni urCen pro instalaci v obytnych
vozidlech, karavanech a podobnych vozech.

Tento spotrebiC neni uréen pro pouziti osobami (véetné
malych déti), které maji snizené fyzicke, smyslové
nebo mentalni schopnosti nebo nemaji dostate¢né
zkuSenosti a znalosti. Vyjimkou mohou byt pripady,
kdy jejich bezpecnost zajisti odpovedna osoba, ktera
bude na pouzivani spotrebiCe dohlizet a poskytne
témto osobam pokyny k jeho pouzivani.

Dohlizejte na malé déti a zajistéte, aby spotrebic
nepouzivaly jako hracku.

Déti od 8 let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti mohou pouzivat
tento spotrebi¢ pouze tehdy, jsou-li pod dohledem
nebo jsou-li pouceny o bezpecném pouzivani
spotrebice a rozumi moznym rizik(im. Déti si se
spotrebiCem nesméji hrat. Déti bez dozoru nesmeéji
provadet Cisténi a udrzbu spotrebice.
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Vzhledem k bezpecnostnimu riziku smi poSkozeny
napajeci kabel vymeénit pouze vyrobce Ci servisni
pracovnik vyrobce, pripadné osoba s podobnou
kvalifikaci.

Troubu je tfeba umistit ve spravné poloze a vysce, aby
byl zajistén snadny pristup k vnitrku a ovladani trouby.
Pred prvnim pouzitim trouby je tfeba dat do trouby na
10 minut ohrat vodu.

Pokud spotrebiC vydava zviastni zvuky, je citit zapach
spaleniny nebo se objevi kour, okamzité odpojte
servisni stredisko.

Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak, aby zastrcka
z(stala pristupna.

VAROVANI: Pracuije-li spotfebi¢ v kombinovaném
rezimu, mely by jej déti pouzivat pouze pod dohledem
dospélych osob, protoze dochazi ke vzniku vysoke
teploty.

SpotrebiC se pri pouzivani zahriva. Budte opatrni

a nedotykejte se topnych téles uvnitr trouby.
VAROVANI: B&hem pouzivani trouby se mohou zahtat
i dostupné soucasti trouby. Zabrante malym détem
priblizovat se.

Nepouzivejte agresivni brusné Cistici prostredky

ani ostré kovové Skrabky pro Cisténi dvirek nebo

skla trouby. Mohly by povrch poskrabat a zpUsobit
popraskani skla.

Nepouzivejte pami Cistic.

VAROVANI: Pred vyménou lampy je tfeba spotiebic
vypnout, aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem.
SpotrebiC neinstalujte za okrasna dvirka, aby
nedochazelo k prehrivani.

VAROVANI: Bshem pouzZivani se spotebi& a jeho
pristupné soucasti zahrivajl.

Budte opatrni a nedotykejte se topnych téles.

Déti mladsi 8 let udrzujte mimo dosah trouby, pripadné
na né dohlizejte.
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UPOZORNENI: Pfi pripravé pokrm(l nenechévejte
spotiebiC bez dozoru. Kratké vareni je tfeba neustale
hlidat.

Pokud je spotrebi¢ v provozu, mohou byt dvitka nebo
vnejSi povrchy horke.

Pokud je spotrebiC v provozu, mohou mit pristupné
povrchy vysokou teplotu.

Povrchy se béhem pouziti Casto zahrivaji.

SpotrebiCe nejsou urCeny pro ovladani externimi
Casovaci nebo samostatnymi systémy dalkoveho
ovladani.

Déti od 8 let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti mohou pouzivat
tento spotrebi¢ pouze tehdy, jsou-li pod dohledem
nebo jsou-li pouceny o bezpecném pouzivani
spotrebice a rozumi moznym rizik(im. Déti si se

spotfebiem nesméji hrat. Cisténi a Udrzbu spotiebice

by nemély provadét déti, pokud nebudou starsi 8 let
a pod dozorem.

SpotrebiC a jeho napajeci kabel musi byt mimo dosah
déti do 8 let.

Obecné bezpecénostni pokyny

VSechny Upravy nebo opravy musf provadét pouze kvalifikovany technik.

Neohfivejte jidlo ani tekutiny v uzavienych nadobéch uréenych pro mikrovinné trouby.
K gisténi trouby nepouZivejte benzen, fedidlo, alkohol, parni ani vysokotlaké Cistice.
Neinstalujte troubu do blizkosti topeni a horlavych material( nebo ve vihkém, mastném
nebo prasném prostredi, ani na misté vystaveném piimému sluneénimu zéreni a vodg,
kde hrozi Unik plynu, nebo na nerovné plose.

Tato trouba musf byt fadné uzemnéna v souladu s mistnimi predpisy.

Koliky a kontakty zastréky napéjeciho kabelu pravidelné Gistéte suchym hadrikem od
cizich latek.

Napdjeci kabel nesmi byt vystaven zvySenému tahu a ohybu a nesmi se na néj pokladat
t67ké predméty.

Jestlize doslo k uniku plynu (propan, zkapalnény plyn apod.), ihned vyvétrejte.
Nedotykejte se napajeciho kabelu.

Neberte $ndru do mokrych rukou.

Pokud je trouba v provozu, nevypinejte ji odpojenim napajeciho kabelu.

Do spotfebice nesahejte prsty, ani do néj nevkladejte nevhodné latky. Pokud se dovnitf
trouby dostanou nevhodné latky, odpojte napajeci kabel a obratte se na mistni servisni
stredisko Samsung.

Trouba nesmi byt vystavena nadmérnému tlaku nebo narazdm.

Neumistujte troubu na kiehké predmeéty.

Ujistéte se, Ze napéjeci napéti, frekvence a proud odpovidaji idajtim uvedenym ve
specifikacich vyrobku.

Zapojte zastréku napéjeciho kabelu pevné do zasuvky. NepouZivejte rozdvojky,
prodluzovaci kabely nebo elektrické transformétory.

Nezavésuijte napajeci kabel na kovové predméty. Ujistéte se, Ze napdjeci kabel je mezi
predméty nebo za troubou.

Pokud dojde k poskozeni zastréky napéjeciho kabelu, k poskozeni samotného napajeciho
kabelu nebo k uvolnéni elektrické zasuvky, nepouzivejte je. Pokud dojde k poskozeni
zastréky napéjeciho kabelu nebo samotného napéjeciho kabelu, obratte se na mistni
servisni stredisko Samsung.

Troubu je tfeba chranit pred primym politim nebo postfikanim vodou.

Na troubu, dovnitf trouby nebo na jeji dvitka se nesmi pokladat predméty.

Na troubu nerozprauijte prchavé latky, napr. insekticidy.
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Neukladeijte do trouby horlavé materidly. Budte opatrni pfi ohfevu pokrmd nebo népojd, Pri vyjimani pokrmu z trouby vzdy pouzivejte kuchyriské chiapky.

které obsahuji alkohol, protoze alkoholové vypary mohou pfijit do kontaktu s horkymi Aby se zabranilo intenzivnimu varu, zamichejte ohrivané tekutiny béhem ohfevu nebo po
¢astmi trouby. jeho dokonceni a poté alespori na 20 sekund odstavte.

Déti by mohly narazit do dvifek nebo si do nich prichytit prsty. Déti se nesmi pohybovat Pri otevirani dvifek trouby stijte ve vzdalenosti natazené paze. Predejdete tak opareni

v blizkosti dvifek, pokud je otevirate nebo zavirate. uvolnénym horkym vzduchem nebo parou.

. . , Nezapinejte prazdnou troubu. Trouba se z bezpecnostnich dlivodd automaticky vypne
Mikrovinna trouba - vystraha

na 30 minut. DoporuCujeme ponechat v troubé sklenici s vodou, ktera absorbuje Q
V dsledku mikrovinného ohfevu ndpojt miZe dojit ke zpozdénému intenzivnimu varu. mikrovinnou energii v pfipadé nechténého zapnuti trouby.
S nadobou zachazejte vzdy opatmé. Vzdy nechte napoje stat alespon 20 sekund pred Troubu instalujte tak, aby byl dodrzen pozadavek na volny prostor kolem ni uvedeny a
manipulaci s nimi. Pfi ohffivani pokrm v pfipadé potfeby michejte. Vzdy jej zamichejte po v této prirucce. (Viz ¢ast Instalace mikrovinné trouby.) %
ohratf. Pri pripojovant jinych elektrickych zafizeni do zasuvek v blizkosti trouby postupuite Eq‘
Jestlize dojde k opareni, postupujte podle téchto pokynd poskytnuti prvni pomoci: opatmé. %
. y . . ) ' o ] ; i o &
1. Oparené misto ponorte alespon na 10 minut do studené vody. Pouzivani mikrovinné trouby — bezpe&nostni opatfeni 2
2. Zaknyjte jej Cistym suchym obvazem. Pokud nebudou dodrzovany nésledujici bezpenostni pokyny, mize dojtt ke skodlivému
3. Nenanasejte Zadny krém, olej ani télové mléko. vystaveni mikrovinné energii. g
Nedavejte plech nebo rodt do vody kratce po vareni, nebot by to mohlo zplsobit jejich ¢ Nepouzivejte troubu s otevienymi dvitky. Nemanipulujte s bezpecnostnimi zamky =
poskozeni. (zépadky dvifek). Do otvorli bezpecnostnich zamk{ nesméji byt vkladany zadné <
NepouZivejte troubu k fritovani, nebot nelze kontrolovat teplotu oleje. Mohlo by dojit predméty.

K nahlému prekypénthorkeho oleje. « Mezi dvitka trouby a vioenou potravinu nevkiddejte 7adné predmeéty. Zabrarite

Mikrovinna trouba - bezpe€nostni opatreni hromadéni zbytk{ potravin a Cisticich prostiedkd na povrchu tésnéni. Udrzuite dvitka
a plochy tésnéni na dvitkach stéle Cisté. Po kazdém pouziti je nejprve otete vihkym

Pouzivejte pouze nacini vhodné do mikrovinné trouby. Nepouzivejte kovové nadoby, . nre Eve - ”
hadfikem a poté mékkym suchym hadfrikem.

nadobi se zlatou nebo stfibrnou dekoraci, jehly na $piz apod.

Sejméte kovové sponky. Mohou vzniknout elektrické oblouky. ¢ NepouZzivejte troubu, pokud je poskozena. PouZivejte ji aZ poté, co ji opravil
Nepouzivejte troubu k suSeni papiru ani obleCeni. kvalifikovany technik.

K pripravé malého mnozstvi potravin pouZijte kratsi ¢as, aby nedoslo k prehrati nebo Diilezité: Dvitka trouby se musi spravné zavirat. Dvitka nesméji byt ohnutd; zavésy
spaleni jidla. dvifek nesméjf byt rozbité ani uvolinéné; tésnéni dvitek a povrch tésnicich ploch
Dbejte na to, aby se napajeci kabel nedostal do blizkosti vody a horkych povrchd. . nesméji byt podkozeng.

V troubé nesméji byt ohfivana vejce ve skofdpce ani natvrdo uvarena vejce ve skorapce,
protoze by mohla explodovat. Neohfivejte vzduchotésné nebo vakuové uzaviené nadoby,
orechy, raj¢ata apod.

Nezakryvejte ventilacni otvory textiliemi ani papirem. Jde o nebezpeci pozaru. Trouba se
mUiZe prehfat a v takovém pripadé se automaticky vypne a zlistane vypnutd, dokud se
dostatecné neochladi.

e V/Sechny Upravy nebo opravy musi byt provedeny technikem.
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Omezena zaruka

Spravna likvidace vyrobku (Elektricky a elektronicky odpad)

Spole¢nost Samsung bude Uctovat poplatek v pripadé vymény pfislusenstvi nebo opravy
kosmetického defektu, pokud poskozeni jednotky nebo prislusenstvi zplisobil zakaznik.
Polozky, které tyto podminky zahrnujf:

e Prorazena, poSkrabana nebo rozbita dvitka, rukojeti, vnéjsi panel nebo oviadaci panel.

¢ Rozbity nebo chybgjici plech, valeCkové vedenti, spojka nebo dratény rost.

Troubu pouzivejte pouze pro Ucely, pro které je urCena a které jsou uvedeny v této
priruéce. Vystrahy a dleZité pokyny pro zajisténi bezpecnosti uvedené v této

priru¢ce nepredstavuii popis véech podminek a situac, k nimz maze dojit. Je na vasf
odpovédnosti, abyste si pfi instalaci, Udrzbé a provozu trouby pocinali rozumné, pedlivé
a opatmé.

Nasledujici pokyny k obsluze se tykaji riiznych modelli, proto se viastnosti vasi mikrovinné
trouby mohou mimé liSit od charakteristik uvedenych v pfirucce a nemusi byt pouzity
vechny vystrazné symboly. Mate-li jakékoli dotazy nebo pripominky, mizete se obrétit
na mistni servisni stfedisko nebo vyhledat pomoc a informace online na adrese www.
samsung.com.

Pouzivejte troubu pouze k ohfivani jidla. Je ur¢ena pouze pro domaci pouziti. Nesmi

se pouzivat k ohfevu textili nebo pol$tarkt pinénych seminky. Viyrobce nenese zadnou
zodpovednost za nevhodné nebo nespravné pouziti této trouby.

Vzdy udrzuijte troubu v Cistém a dobrém stavu, abyste predesli naruseni povrchu trouby
a nebezpecnym situacim.

Definice vyrobni skupiny

Tento vyrobek je zafizeni ISM tridy B, skupiny 2. Definice skupiny 2, ktera zahrnuje
vSechna zafizeni ISM, ve kterych je generovana nebo pouzivana radiofrekvenéni

energie ve formé elektromagnetického zareni pro Upravu materidlll a vybaveni pro EDM

a obloukové svafovani.

Zarizeni skupiny B je zafizeni vhodné pro pouZivani v domacnosti a v provozovnéch primo
pripojenych k elektrickeé siti rozvodu nizkého napéti, ktera zajistuje dodavku energie pro
domécnosti a obytné domy.

(Plati pro zemé s oddélenym systémem sbéru)

Toto oznaceni na vyrobku, jeho prislusenstvi nebo dokumentaci
znamena, Ze vyrobek a jeho elektronické prislusenstvi (napriklad
nabijecku, néhlavni sadu, USB kabel) je po skonéeni Zivotnosti
zakazano likvidovat jako bézny komunalni odpad. Moznym
negativnim dopadCim na Zivotni prostedi nebo lidské zdravi
zplisobenym nekontrolovanou likvidaci zabranite oddélenim
zminénych produkttl od ostatnich typd odpadu a jejich
zodpovédnou recyklaci za Uc¢elem udrZitelného vyuzivani
druhotnych surovin.

UZivatelé z fad domacnosti by si méli od prodejce, u néhoz
produkt zakoupili, nebo u prislusného méstského Uradu vyzadat
informace, kde a jak mohou tyto vyrobky odevzdat k bezpecné
ekologické recyklaci.

Podnikovi uZivatelé by méli kontaktovat dodavatele a zkontrolovat
v8echny podminky kupni smiouvy. Tento vyrobek a jeho
elektronické prislusenstvi nesmi byt likvidovan spolu s ostatnim
primyslovym odpadem.

Vice informaci o ochrané zivotniho prostredi a regulaéni povinnosti tykajici se konkrétnich

vyrobkl spole¢nosti Samsung, napf. REACH, smérmice OEEZ a baterii, naleznete na webové
strance: www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/
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umisteni a

apoen!

PRISLUSENSTVI

V zavislosti na zakoupeném modelu je dodavano nékolik kust prislusenstvi, které Ize

vyuzit riiznym zpdsobem.

1.

Otocny kruh, ktery je tfeba vioZit do stfedu trouby.

Ugel: Oto¢ny kruh slouzi jako podpora otoéného talite.

Otocny talif: Otocny talif nasadte na otoCny kruh. Stred

oto¢ného talife musf nasednout na spojku.

Ugel: Otocny talit pfedstavuje hlavni varnou plochu.
L.ze jej snadno vyjmout a vyGistit.

Horni rost, dolni rost: Poklada se na otoény talif.

Ugel: Kovovy rost se pouZziva pfi ohfevu dvou pokrmdi
soucasng. Maly pokrm Ize umistit na otocny
talit a druhy pokrm na rost. Kovovy rost se
pouziva pfi grilovani, horkovzdusném
ohievu a kombinovaném vareni.

4.

Opékaci talif: iz strana 24.

Ugel: Opékaci talit je uréen pro lepsi opedeni pokrmtl
pii pouziti kombinovanych rezimd mikrovinného
ohrevu a grilovani. UmoZnuje pripravit kiupavé
kolace a pizzy.

MISTO INSTALACE

e Zvolte plochy, rovny povrch pfiblizné 85 cm nad
podlahou. Plocha musi udrzet hmotnost trouby.

o Zajistéte prostor pro ventilaci, minimalné 10 cm od zadni
stény a obou bocnich stén a 20 cm shora.

¢ Neinstalujte troubu do teplého ani vinkého prostredi, napfiklad vedle dalsi mikrovinné

trouby ¢i topného télesa.

¢ Dodrzujte specifikace napajeni trouby. Pokud potfebujete pouzit prodiuzovaci kabel,

pouzijte pouze schvaleny typ.

o NeZ troubu poprvé pouZijete, otfete vnitfni prostor trouby a tésnéni dvitek vinkym

hadfrikem.

OTOCNY TALIR

TN
85cmod
podlahy

INIrodvz v INJ1SIAN 20

Vyjméte z vnitrku trouby vSechny obalové materidly.
Nainstalujte otoény kruh a otocny talif. Zkontrolujte, zda se
otocny talif volné otacf.
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Udrzba

CISTENI

Pravidelné troubu Cistéte, abyste zabranili usazovani ne€istot na troubé a uvnitf ni. Vénuijte
také zvlastni pozornost dvirkdim, tésnéni dvitek, otoénému talifi a otocnému kruhu (pouze
u piislugnych modeld).

Pokud se dvitka neoteviraji ¢i nezaviraji hladce, nejprve zkontrolujte, zda na tésnéni dvifek
nejsou nanosy necistot. K vyCisténi vnitnich a vnéjsich stén trouby pouzivejte meékky
hadfrik a mydlovou vodu. Povrch fadné oplachnéte a osuste.

Postup odstranéni tézko odstranitelnych pachnoucich negistot z vnitrku trouby
1. Do prazdné trouby viozte doprostred otocného talife hrek ziedéné citronové Stavy.
2. Pustte po dobu 10 minut vyhfivani trouby na maximalni vykon.

3. Po skonceni tohoto cyklu pockeite, az trouba vychladne. Poté oteviete dvitka
a vyCistéte vnitfni prostor trouby.

Postup €isténi vnitrku trouby s vyklopnym topnym télesem

Pred ¢isténim horni ¢asti vnitfniho prostoru trouby sklopte
dold horni topné téleso o 45°, viz obrazek. To usnadni
¢isténi horni ¢asti. Po dokondeni Cistén vratte horni topné
t8leso do plvodni polohy.

7

)

/\ UPOZORNENI

e UdrZujte dvitka a tésnéni dvirek v Gistoté a zajistéte, aby se dvifka otevirala a zavirala
hladce. Jinak miiZe dojit ke zkraceni Zivotnosti trouby.

e Davejte pozor, abyste nerozlili vodu na ventilacni otvory trouby.
e K Cisteni nepouzivejte zadné abrazivni ani chemické prostredky.

e Po kazdém poutZiti trouby pockejte, az trouba vychladne, a potom vycistéte vnitini
prostor trouby neagresivnim Cisticim prostfedkem.

VYMENA (OPRAVA)

A\ VAROVANI

Tato trouba uvniti neobsahuje Zadné dily demontovatelné uZivatelem. Nepokousejte se
sami vymeénit dily ¢i opravovat troubu.

¢ Pokud nastane problém se zavésy, t&snénim nebo dvitky, pozadejte 0 pomoc
kvalifikovaného technika nebo mistni servisni stfedisko spolenosti Samsung.

e Pokud chcete vyménit Zarovku, obratte se na mistni servisni stredisko spole¢nosti
Samsung. Nevyméfujte ji sami.

e Pokud nastane problém s vnéjsim plastém trouby, nejprve odpojte napajeci kabel ze
zasuvky a poté se obratte na mistni servisni stfedisko spoleénosti Samsung.

PECE O TROUBU PRI JEJiM DLOUHODOBEM NEPOUZiVANI

Pokud nebudete troubu po deldi dobu pouZivat, odpojte napdjeci kabel ze zasuvky
a umistéte troubu na suché misto, kde se neprasi. Nahromadéni prachu a vihkosti uvnitf
trouby mize negativné ovlivnit jeji viastnosti.
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funkee troub

TROUBA OVLADACI PANEL
© @ & @ 6

__:\

¢

=

AGNOYL 3OMNN4 / vazZ4ddn €0

) —
(e O] @

1. RUKOJET DVIREK 7. OTOCNY TALIR o 9

2. DVIRKA 8. SPOJKA (

3. VENTILACNI OTVORY 9. OTOCNY KRUH

4. TOPNE TELESO 10. OTVORY BEZPECNOSTNIHO

5. OSVETLEN( ZAMKU- - o 3 o

6. ZAPADKY DVIREK 11. OVLADACI PANEL 1 1. TLACITKOZDRAVE SMAZENI 9. TLACITKO MIKROVLNNY OHREV
2. TLACITKO AUTOMATICKE VARENI 10 TLACITKO KOMBINOVANY
3. TLACITKO ZDRAVE VARENI REZIM
4. TLACITKO TESTO/JOGURT 11. TLACITKO ZAPNOUT/AVYPNOUT
5. TLACITKO ROZMRAZOVANI OTOCNYTALR ,
6. TLACITKO AUTOMATICKY OHREV/  12. OVLADAC PRO VYBER VICE FUNKCI

VARENI 13. TLACITKO DETSKE POJISTKY
7. TLAGITKO HORKOVZDUSNY REZIM 14, TLACITKO STOP/USPORNY REZIM
8. TLACITKO GRIL 15, TLACITKO START/+30s
Cestina - 11

MC28A5135CK-EQ_DE68-04699E-00_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 11 2021-02-25 m8:10:58



poUzZivani troub

PRINCIP FUNKCE MIKROVLNNE TROUBY

Mikroviny jsou elektromagnetické viny s vysokou frekvenci. Uvolnéna energie umoziuje
vafit nebo ohrivat pokrmy, aniz by zménily tvar nebo barvu.
Mikrovinnou troubu Ize pouzit k:

e rozmrazovani,

e ohfewy,

e vafenl.

Princip vareni.

1. Mikroviny, generované magnetronem, se uvnitf trouby
odrazem rozptyli, a protoze se pokrm ota¢i na otocném talfi,
rovnomérné jim prostupuiji. Diky tomu se pokrm rovnomémé
uvari.

2. Pokrmy pohlcuji mikroviny priblizné do hloubky 2,5 cm.
Vareni potom pokracuje procesem rozptyleni tepla
v pokrmu.

3. Doba vareni se lisi podle pouzitého nadobi a podie viastnosti
pokrmu:
e mnozstvi a hustoty,
e obsahu vody,
e pocatecni teploty (podle toho, zda byla potravina
v chladniéce nebo ne).

Protoze se stfed pokrmu ohfiva diky rozptyleni tepla, vareni pokraduje i po vyjmuti
pokrmu z trouby. Proto je tfeba dodrzovat dobu odstani uvedenou v receptech
popsanych v této prirucce. Zajistite tim:

e Rovnomérné uvareni ve stfedu pokrmu.

e Stejnou teplotu v celém pokrmu.

KONTROLA SPRAVNEHO CHODU TROUBY

Nésledujici jednoduchy postup vam umozni zkontrolovat, zda trouba vzdy funguje

spravné. V pripadé pochybnosti nahlédnéte do ¢asti ,Odstranovani problém(* na

stranach 37-38.

Troubu je nutno pripojit do prislusné elektrické zasuvky ve zdi. Otoény talif musf
byt v troubé na svém misté. Pokud pouZijete jiny vykonovy stupen nez maximalni
(100 % - 900 W), voda se zaCne varit po delsi dobg.

Otevrete dvitka trouby zatazenim za rukojet na pravé strané dvirek.
PoloZte na oto¢ny talif sklenici s vodou. Zavrete dvitka.

Stisknéte tlacitko START/+30s a nastavte dobu 4 az 5 minut
Dr+30s prislusnym poctem stisknuti tlacitka START/+30s.
START Vysledek: Trouba bude ohfivat vodu po dobu 4 az 5 minut.

‘:} Poté by se voda méla vatit.
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NASTAVENI CASU

VARENI/OHREV

Po pfipojeni napéjeni se na displeji automaticky zobrazi tidaj ,88:88" a potom , 12:00".

Nastavte aktualni ¢as. Cas Ize zobrazit bud ve 24hodinovém nebo ve 12hodinovém
forméatu. Hodiny je nutno nastavit:

e KdyZ poprvé instalujete mikrovinnou troubu
e Po vypadku napajeni
Nezapomerite hodiny sefidit pfi pfechodu na letni a zpét na zimni &as.

1. Stisknéte ovladaé pro vybér vice funkci.

2. Otacenim ovladace pro vybér vice funkci nastavte typ
zobrazeni asu. (12hodinové nebo 24hodinove)

3. Stisknutim ovladaée pro vybér vice funkci dokoncete
nastaven.

4. Otécenim ovladace pro vybér vice funkci nastavte
hodinu.

5. Stisknéte ovladac pro vybér vice funkci.

6. Otacenim ovladace pro vybér vice funkci nastavte
minutu.

7. Po zobrazeni spravného Gasu stisknutim ovladace pro
vybér vice funkci spustite hodiny.
Vysledek: Cas se zobrazuje vzdy, kdyz troubu pravé
nepouzivate.

910000 0 ¢

Nasledujici postup popisuje zplisob vareni nebo ohfevu pokrmdi.
Ne? ponechate troubu bez dozoru, VZDY zkontrolujte nastaven varen.

Otevrete dvitka. Polozte pokrm do stfedu otocného talife. Zaviete dvitka. Nikdy
nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu.

1. Stisknéte tlacitko Microwave (Mikrovinny ohrev).

Microwave Vysledek: Zobrazi se nasledujici Udaje:
% (mikrovinny rezim)
2. Otacejte ovladaéem pro vybér vice funkci, dokud se
o nezobrazi pozadovany vykonovy stupen.
7N\ \/ tomto okamZiku nastavte vykonovy stupen stisknutim
Q ovladace pro vybér vice funkci.
e Pokud vykonovy stupen nenastavite do 5 sekund,
automaticky se zméni na fazi nastaveni doby varent.
) ﬂ@\w 3. Oteiléer)im ovladace pro vybér vice funkci nastavte dobu
vareni.
Q Vysledek: Zobrazi se doba varen.

4, Stisknéte tlacitko START/+30s.
Vysledek: Rozsviti se kontrolka trouby a otocny talif
se zacne otacet. Spusti se vareni a po jeho
sﬁ?m/ﬁos dokoncent:
e Trouba vyda zvukovy signal a na displeji 4x
blikne ,End (Konec)".
Trouba pak bude vydavat jeden zvukovy
signal kazdou minutu.
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VYKONOVE STUPNE A NASTAVENiI DOBY NASTAVENiI DOBY VARENI

Funkce nastaveni vykonu umoznuje prizplisobit mnozstvi vyzafované energie a tim ovlivnit Dobu varent Ize prodiouZit stisknutim tlacitka START/+30s — kazdym dalSim stisknutim
¢as, potrebny pro ohrev pokrmu podle druhu a mnoZstvi pokrmu. 0 dalich 30 sekund.
K dispozici je Sest vykonovych stupnid.

e Vareni Ize kdykoli zastavit a zkontrolovat stav pokrmu prostym otevienim dvifek.

Vykonovy stupefi Procent Vykon e ProdlouZeni zbyvajici doby vareni
VYSOKY 100 % 900 W Dobu vareni prodlouzite stisknutim tlacitka START/+30s o
STREDNE VYSOKY 67 % 600 W /30 30 sekund kazdym stisknutim.
STREDNI 50 % 450 W START e Pfiklad: Cheete-li prodiouzit vafeni o tH minuty, stisknéte
STREDNE NiZKY 339 300W : tlaGitko START/+30s Sestkrat.
ROZMRAZOVANI 20 % 180 W —" p— ” —
NIZKY 11 9 100 W 1 Fn/© 0zadovanou dobu vareni nastavte pouhym otocenim
2 N ovladaée pro vybér vice funkci.
Doba vareni, uvadéna v receptech a v této pfirucce, odpovida uvadénému vykonu. ‘ ngsavarem 2vySite otoGenim doprava a snizite i otocenim

Pokud zvolite... Dobu vareni byste méli... . . .

- ’ y " ZASTAVENI VARENI
Vysoky vykonovy stuperi | Zkrétit . ‘ R
Nizky vykonovy stuper Prodlouzit Vareni |ze kdykoli zastavit, takze mizete:

e Zkontrolovat pokrm.
1 e QObratit pokrm nebo jej zamichat.
e Nechat jej odstat.

Chcete-li vareni zastavit... | Provedte...

Docasné Docasné: Oteviete dvitka nebo jednou stisknéte
tlagitko STOP/ECO (STOP/USPORNY REZIM).
Vysledek: Vareni se zastavi.
Vafeni obnovite uzavienim dvifek a stisknutim
. tlacitka START/+30s.
Zcela Zcela: Stisknéte jednou tlacitko STOP/ECO
(STOP/USPORNY REZIM).
Vysledek: Vareni se zastavi.
Chceete-li zrusit nastaveni vareni, stisknéte opét
tlaitko STOP/ECO (STOP/USPORNY REZIM).
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NASTAVENI REZIMU USPORY ENERGIE

Trouba je vybavena rezimem Uspory energie.

o Stisknéte tlacitko STOP/ECO (STOP/USPORNY REZIM).
© /8 Vysledek: Displej se vypne.

STOP ECO e Kdyz budete chtit rezim Uspory energie ukonCit, otevfete
[:| dvitka nebo stisknéte tiacitko STOP/ECO
(STOP/USPORNY REZIM). Na displeji se zobrazi aktualni
Cas. Trouba bude pripravena k pouziti.

Funkce automatické uspory energie
Pokud béhem nastavovani nebo ve stavu do¢asného zastaveni nevyberete zadnou
funkci, funkce se po 25 minutéch zrusi a zobrazi se hodiny.
Jsou-li dvitka trouby otevfend, po péti minutach dojde k vypnuti svétla.

POUZITi FUNKCE ZDRAVE SMAZENI

Funkce Zdravé smazeni nabizi 12 pfedprogramovanych dob vareni.
Nemusite nastavovat ani dobu ohfivani, ani vykonovy stupen.
Kategorii funkce zdravé smazeni mlizete zménit stisknutim tlacitka Zdravé smazeni.

Nejprve polozte pokrm do stiedu otoéného talife a zavfete dvitka.

VZDY pouZivejte pouze nadob, které je vhodné a bezpené pro vareni v mikrovinné
troubé i pro peceni v normalni troubé. Idedini jsou sklenéné nebo keramicke nadoby,
protoze jimi mohou mikroviny rovnomémeé proniknout. VZDY pouzivejte chhapky,
protoze nadobi je velmi horke.

1. Stisknéte tlacitko Slim Fry (Zdravé smazeni).

@Slim Fry
1

2. Vyberte kategorii pokrmu otocenim ovladace pro vybér
vice funkci a stisknéte ovlada¢ pro vybér vice funkeci.
1) Brambory/Zelenina
2) Plody more
3) Kure

5

3. Otocenim ovladace pro vybér vice funkci zvolte druh
fn/© pokrmu, ktery varite.

Podrobné informace a popis riiznych programd jsou
uvedeny v tabulce na dalsf strané.

Stisknutim ovladace pro vybér vice funkci vyberete druh

pokrmu.
} /"“@\+ 4. Otacenim ovladaée pro vybér vice funkci vyberte velikost
Q porce.
<Dr+30s 5. Stisknéte tlacitko START/+30s.

START

]

Tato tabulka predstavuje 12 automatickych programd Zdravé smazeni. Tabulka
obsahuje Udaje o odpovidajicim mnoZstvi a prislusné pokyny.

PouZijete méné oleje v porovnani s fritézou, ale dosahnete chutnych vysledkl. Programy
jsou nastaveny jako kombinace horkovzdu$ného rezimu, funkce horniho topného télesa
a mikrovinné energie.

Cestina - 15
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1. Brambory/Zelenina

2. Plody more

MC28A5135CK-EQ_DE68-04699E-00_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 16

Kod/ Velikost Po Kaod/ Velikost Pok
Potravina porce kyny Potravina porce okyny
11 300az 3509 | Rozprostrete zmrazené hranolky rovnomérné na opékaci 21 200 az 250 g | Rozprostiete obalované mrazené krevety rovnomérné na
Mrazené | 450az500g | talif. Polozte talif na dolni rost. Pro opeceni 450 az 500 g Mrazené | 300az350g | opékaci talif. Polozte talif na dolnf rost.
hranolky obratte po zaznéni zvukového signdlu. PokraCujte stisknutim krevety Nechte 1 az 2 minuty odstat.
tacitka Start. (Trouba QUd? nadal? pracova, pOk,UC,l opracenl 2-2 200 a7 250 g | Rozprostrete obalované rybi filety rovnomérné na opékact
neprovedste) Pro opecent 300 az 350 g 2vukovy signl Rybi filety | 30022350 g | talf. Polozte talf na doln rost.
nezazni. Po upeCeni nechte 1 az 2 minuty odstat. Nechte 1 a2 2 minuty odstat.
1-2 L 200 az 2509 Rozpzrostrewte mrazene lfrokety rovnomemé na opekadi talf. 2-3 100 az 150 g | Rozprostrete obalované kalamarové krouzky rovnomérné na
Mrazené | 30022350 | Polozte tali na dolni ost. Smazené | 20022 250 g | opékaci talif. Polozte talif na doln rogt.
krokety Nechte 1 az 2 minuty odstat. kalamary Nechte 1 a2 2 minuty odstat.
1-3 300az 3509 | Pouzite brambory tvrdého az stiedniho typu a omyjte je.
Doméaci | 450425009 | Oloupejte brambory a nakréjejte je na hranolky tloustky 3. Kure
hranolky 10 xv10lmm.v Ponorte j? do stm{ené vody‘(na QO mingt). Kod/ Velikost
Osuste je utérkou, zvazte a potete 5 g olivového oleje. Potravina — Pokyny
Rozprostrete doméci hranolky rovnomémé na opékaci o P - - — — —
talft. Polote talf na dolnf rot. Pro opedeni 450 a2 500 g 3-1 200 a 2509 Rozprost[ete mrazene kgrecv| nugety rovnomeme na opekg0|
obratte po zaznéni zvukového signalu. Pokraduite stisknutim Mrazené | 300az350¢9 | talf. Eolozte tallr na dplnl ro§t. Povgaznenl zvukového signalu
tladitka Start. (Trouba bude naddle pracovat, pokud obracent kufeci obra'tte. Pokracujte stlsknuhm tlaqtka Start. (trouba bude
neprovedete.) Pro opeceni 300 az 350 g zvukovy signél nugety nadale pracvovat,lpokud ob,racem neprovedete)
nezazni. Po upeceni nechte 1 a2 2 minuty odstat. Nechte 1 aZ 2 minuty odstat.
1-4 200272509 | Omyjte brambory norméini velikosti a rozkréjejte je na Etvrtky. 3-2 20022250 g | Zvazte palicky a potfete je olejem a korenim. Rozlozte je
Americké |300az350g | Potfete olivovym olejem a pridejte kofeni. Rozkrojenou Kufeci 300223509 | rovnomeme na hornirost. , .
brambory | 40024509 | stranou je poloZte na opékac talf. Polozte talf na homi rost, stehynka | 400224509 | Po zaznéni zvukoveho signélu je obratte, trouba prestane
Nechte 1 a2 3 minuty odstat. pracovat. Pf)kraQUJte snskngnm tla¢itka Start.
1-5 100az 150 g | Rozprostiete obalované cibulové krouzky nebo obalované - Necvhte ! ?Z 3 rﬁln,uty odstavt. —— — -
Mrazené | 20087 250 | mrazené kalamarové krouzky rovnomame na opékaci talf. 3-3 200 az 250 g Zvazte kurvemvkndelka a p?trete je olejem a kofenim. Rozlozte
cibulové Polozte talit na dolni rogt. Kureci 300az3509 |je rovno[ngrne na hprm (ostl. ' ’ )
krouzky Nechte 1 az 2 minuty odstat. kridélka Po zaznéni zvukového signalu je obratte, trouba prestane
- - — — — ‘ pracovat. Pokracuite stisknutim tlaCitka Start.
1-6 100az150g | Omyjte a nakrajejte cukety. Potfete je 5 g olivového oleje Nechte 1 a2 2 minuty odstat.
Platky 200 a7 250 g | a pridejte kofeni. Rozprostrete platky rovnomémé na opékaci
cukety talif a ten umistéte na vysoky rost. Po zaznéni zvukového
signalu obratte. Pokraduite stisknutim tlacitka Start. (trouba
bude nadale pracovat, pokud obraceni neprovedete)
Nechte 1 az 2 minuty odstat.
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POUZITi FUNKCi AUTOMATICKEHO VARENI

Funkce Automatické vareni zahruje 8 predprogramovanych dob vareni. Kéd/ Velikost
Nemusite nastavovat ani dobu ohfivani, ani vykonovy stupen. Potravina porce Pokyny
Kategorii automatického vareni miizete upravit otacenim ovladaée pro vybér vice
funkei. 1 150 a2 250 g | Nalijte tekutinu (o pokojové teploté) do keramickych
) . ; . N ; " Napoje 8alkd nebo hrnkd. Ohfivejte nezakryté.
Nejprve polo‘zte pokrm do stredu ots)cneho talife a zavfete dvitka. . Poj Postavie do stfedu otodného talfe. Ponechte
POU?I’\VIEJte pouze nadobi, které je vhodné a bezpeéné pro vareni v mikrovinné odstat v troubg. Pied odstavenim a po ném napoje
troubeé. opatmé zamichejte. P vyjimani alk( budte opatrni
— » — (viz bezpe€nostni pokyny pro tekutiny). Nechte 1 az
Se\\;z:,or 1. Stisknéte tlacitko Sensor (Automatické vareni). 2 minuty odstat.
: 2 200 az500 g | Cerstvou zeleninu, napfiklad brokolici, omyjte a
Razicky odistéte a pripravte riizicky. RozloZte je rovnomémg
2. Otogenim ovlada&e pro vybér vice funkci zvolte typ brokolice na sklenénou misu s vikem. Pridejte 30 aZ 45 ml
AR pripravovaného pokrmu. Podrobné informace a popis (2-3 polévkove lzice) vody.
Q riiznych program(l jsou uvedeny v tabulce na dalii strang. Umistéte misu doprostred otocného talire.
V tomto okamziku stisknutim ovladaée pro vybér vice Vaite zakryte. Po skonCenf vafeni zamichejte.
funkei vyberte typ pokrmu. Tento program je vhodny pro brokolici, platky
3. Stisknéte tiacitko START/+30s. g“rﬁ?;wggsfayt”e nebo papriky. Nechte 1 a2
<D/+30s Vysledek: ?)a Czir\;?f;zlﬁfgvgﬁgsr’i?nr:énarenII 3 200 a7 500 g | Cerstvou zeleninu, napiklad mrkev, omyjte a
LY 2) 3x zazni signdl pFir:\;/ om?n aj|:0|’ ukondent varen Platky mrkve oGistéte a nakréjejte ji rovnomémé na kolecka.
(jednou za minuty). Pguiijte sklerjénou misu s vikgm. o
3) Znowu se zobrazi aktudini cas. Pridejte 30 az 45 ml (2-3 polévkové Izice) vody.
Umistéte misu doprostred otocného talife.
PouZivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni v mikrovinng Vate zakryté. Po skonceni vareni zamichejte.
troubg. Tento program je vhodny pro platky mrkve, rdzice
Pokud vnitfni teplota presahuje 60 °C, zapne se na 3 minuty ventilator. DoCasné z\éitgiu nebo kedlubny. Nechte 1 aZ 2 minuty
nelze pouzivat funkci Automatické vareni, dokud se trouba neochladi na - - . - — —
pozadovanou teplotu tak, aby bylo mozné reZim automatického vareni bezpeéné 4 20022500 g | Cerstvou zeleninu, napriklad riizicky kvétaku,
pouzivat. RUzicky omyjte a oCistéte a pripravte ji. Rozlozte je
kvétaku rovnomérné na sklenénou misu s vikem.
Nésledujici tabulka predstavuje 8 programd funkce Automatické vafeni. Obsahuje Pridejte 30 az 45 ml (2-3 polévkoveé lzice) vody.
doporuceny obsah hmotnosti na polozku po vareni a prislusné pokyny. Na zacatku Umistéte misu doprostied otoného talife.
programu se na displeji zobrazi doba automatického vareni. Poté se automaticky vypocita Varte zakryté. Po skonceni vareni zamichejte.
doba vareni a vykonovy stupen a zobrazi se zbyvajici doba do konce vareni. Pro zajisténi Tento program je vhodny pro brokolici, platky
va$eho pohodli je proces vareni fizen systémem senzor(. cukety, lilku, dyné nebo papriky. Nechte 1 az
PH wyjimani z trouby pouZilte chitapky! 2 minuty odstat.
Cestina - 17
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Kuchyniské nadobi a kryt pro automatické vareni

Cheete-li pomoci této funkce dosahnout ndleZitych vysledku, postupujte podie
pokynt pro vybér spravnych nadob a krytd v tabulkéch uvedenych v této pirucce.
Vzdy pouzivejte nadobi vhodné pro vareni v mikrovinné troubé a prikryjte je
prislusnymi kryty nebo folif. Pri pouZiti folie otocte jeden jeji roh tak, aby mohlo unikat
naleZité mnoZzstvi pary.

Kuchyriské nadobi vzdy opatfete prislusnym krytem. Nema-li nadobi viastni kryt,
pouZijte folii.

Nadoby napliiujte alespori z poloviny.

U potravin, které vyZaduiji michani nebo otoceni, by se tyto akce mély provadét ke
konci cyklu automatického vareni v dobé, kdy se na displeji zaéne odpocitavat Cas.

Dulezité

Kéd/ Velikost EoRTY
Potravina porce

5 200 az 800 g | Oplachnéte a oCistéte brambory, kazdou po 200 g.

Brambory ve Potfete slupku olivovym olejem a propichnéte ji

slupce nozem. Polozte je do kruhu na otoCny talif. Nechte
2 az 3 minuty odstat.

6 1002z 300 g | Pouzijte velkou sklenénou varnou nadobu s vikem.

Téstoviny Pridejte vrouci vodu (4x objem téstovin), Spetku
soli a dobfe zamichejte. Varte nezakryté. Pred
odstavenim zamichejte a potom dikladné scedte.
Nechte 1 az 3 minuty odstat.

7 200 az 400 g | Viozte mini ravioli do hlubokého keramického talife.

Mini ravioli Umistéte talif do stfedu oto¢ného talife. Zakryjte
plastovym vikem. Nechte 2 aZ 3 minuty odstat.

8 200 az 500 g | Chlazené kureci kousky potfete olejem a kofenim.

Kureci PoloZte je na dolni rost kiizi doll. Jakmile se ozve

kousky zvukovy signal, otocte je. Pokracujte stisknutim
tlacitka Spustit. Nechte 2 az 3 minuty odstat.

Pokyny pro automatické vareni

Automatické vareni umoziuje uvarit jidlo automaticky na zékladé detekce mnoZzstvi plynd

unikajicich z jidla pfi varen.

o P¥ivareni jidla uniké celd fada rdznych plynd.
Funkce automatického vareni uréi spravny ¢as a vykonovy stupen na zakladé detekce
téchto plynd, a odstrani tak nutnost nastavovat dobu vareni a vykonovy stuper.

e Jakmile prikryjete nadobu poklici nebo fdlii, funkce automatického vareni zahaji po
nasyceni nadoby parou detekci unikajicich plyn.

e Krétce pred koncem vareni se zatne odpocitavat zbyvajici doba vareni. To je vhodna
doba pro pripadné otodeni nebo zamichani jidla za Ucelem rovnomérného uvaren.

e Pred spusténim funkce automatického vareni Ize jidlo dochutit bylinkami, kofenim
nebo omackami. St a cukr vSak mohou na jidle zpCsobit skvrny, proto by mély byt
tyto prisady priddvany az po uvareni.

Po nainstalovani a zapojent trouby do elektrické zasuvky neodpojujte napdjeci $ndru.
Plynové ¢idlo potiebuje pro uspokojivé vareni urcity ¢as na stabilizaci.
Nedoporucujeme pouzivat funkci automatického vareni u souvislého varen, tj. jedna
operace vareni nasleduje bezprostredné po druhé.

Troubu nainstalujte na dobre vétrané misto pro zajisténi naleZitého chlazeni a proudéni
vzduchu a spravnou funkci senzoru.

Cheete-li predejit neuspokojivym vysledk(im, nepouZivejte funkei automatického
vareni, pokud je pokojova teplota pfilis vysoka nebo nizka.

K ¢isténi trouby nepouZivejte tékavy distici prostfedek. Vypary unikajici z tohoto
prostfedku mohou mit negativni viiv na senzor.

Troubu neumistujte pobliz zarizeni s vysokou vihkosti nebo vysokou drovni
vypousténych vypartl, nebot miize dojit k naruseni sprévného vykonu funkce
automatického vareni.

Vzdy udrzujte vnitfek mikrovinné trouby v Cistoté. VeSkeré stopy politi utfete vihkou
utérkou. Trouba je urCena vyhradné pro pouziti v domacnosti.

Cestina - 18
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POUZIiVANi FUNKCE ZDRAVE VARENI

Funkce Zdravé vareni obsahuje 15 predprogramovanych dob varent.

Nemusite nastavovat ani dobu ohfivani, ani vykonovy stupen. funkce zdravé vareni. Tato funkce ma tyto moznosti: Ryze/Téstoviny(1), Zelenina(2) a
Velikost porce miizete nastavit otacenim ovladace pro vybér vice funkci. Drlibez/Ryby(3).
(@) Pouzivejte pouze nédobi, které je vhodné a bezpetné pro vafeni v mikrovinné Pii vyjimani pokrmu z trouby pouZiite chiapky.
trouoe. 1. Ryze/Téstoviny
Otevrete dvitka. Polozte pokrm do stfedu otocného talife. Zavfete dvitka. Kod/ Velikost
X Pokyny
1. Stisknéte tlacitko Healthy Cooking (Zdravé vaieni). Potravina porce
hiealthyicooking 1-1 150 az 200 g | Pouzifte velkou sklenénou varmou néadobu s vikem.
Hnéda ryze 200 az 250 g | Pridejte dvojnasobné mnozstvi studené vody.
2. Vyberte kategorii pokrmu otocenim ovladace pro vybér Varte zakryte.
ne vice funkci a stisknéte ovladaé pro vybér vice funkci Pred odstavenim zamichejte, osolte a posypte
N\ 1) Fize/Testoviny provy ' bylinkami. Nechte 5 a2 10 minut odstét.
2) Zelenina 1-2 1502200 g | PouZijte velkou sklenénou varnou nadobu s vikem.
3) Drélbe/Ryby Merlik 20022250 g PFiEiejte dvojpés9bné mnoistyi studgné yody.
— - — - Vaite zakryté. Pred odstavenim zamichejte, osolte
o 3. OEooemm oyladace pro vybér wgg funkci zvolte typ a posypte bylinkami. Nechte 1 a2 3 minuty odstat.
N E)Jlga(\;/r? Viger:;)nﬁ)f?ksrcrzjuﬁ\l/:):c?ggbr\let;rgglrcn;f:;a?é?gﬁané 1-3 100 az 150 g | Pouzijte velkou sklenénou varnou nadobu s vikem.
yeh program J5¢ >aeny v tao L épagety 200 az 250 g | Pridejte vrouci vodu (4x objem téstovin), Spetku
V tomto okamziku stisknutim ovladaée pro vybér vice soli a dobe zamichejte. Varte nezakryté. Pred
funkei vyberte typ pokrmu. odstavenim zamichejte a potom dikladné scedte.
. '/M%+ 4. Otéadenim ovladace pro vybér vice funkei vyberte velikost Nechte 1 az 3 minuty odstat.
Q porce.
5. Stisknéte tlacitko START/+30s.
O Vysledek: Pokrm se zacne ohfivat podle zvoleného
START programul.
S e Po skonceni vareni se ozve zvukovy signal a
4x zablika napis ,End (Konec)“. Poté se bude
ozyvat zvukovy signal jednou za minutu.
Cestina - 19
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2. Zelenina 3. Driibez/Ryby
Kéd/ Velikost Pokyn Kod/ Velikost Pokyn
Potravina porce yny Potravina porce yny
21 200 az 250 g | Oplachnéte a oCistéte zelené fazolky. RozloZte je 3-1 300 az 350 g | Oplachnuta kufeci prsa polozte na keramicky talif.
Zelené fazolky | 300az350g | rovnoméme na sklenénou misu s vikem. Pfi porci Kufeci prsa 400 az 450 g | Zakryjte potravinovou folif vhodnou do mikrovinné
200 az 250 g pridejte 30 ml vody (2 polévkové trouby, kterou pak propichnete. Polozte nadobi na
[Zice), pfi 300 az 450 g pridejte 45 ml vody otoCny talif. Nechte 2 minut odlezet.
(3 polévkové Izice). Umistéte misu doprostied 3-2 300423509 | Oplachnéte kriiti prsa a viozte je do hluboké
otocného talife. Varte zakryté. Po skonCeni vareni Kriti prsa 400 a7 450 g | sklenéné varné nadoby. Zakryjte potravinovou
zamichejte. Nechte 1 aZ 2 minuty odstat. folii vhodnou do mikrovinné trouby, kterou pak
2-2 100 az 150 g | Oplachnéte a odistéte Spenat. Viozte do sklenéné propichnete. Polozte nadobi na otocny talit.
Spenat 200 az250 g | misy s vikem. Nepfidavejte vodu. Umistéte misu Nechte 2 minut odleZet.
doprostfed otocného talife. Varte zakryté. 3-3 30047350 g | Opldchnutd kufeci prsa nalozend v marinadé
Po skonceni vafeni zamichejte. Grilovana 400 a7 450 g | polozte na hom rost. Jakmile se ozve zvukovy
Nechte 1 aZ 2 minuty odstat. kufeci prsa signal, otocte je. Nechte 2 minut odleZet.
23 300 az 350¢ Omyjte a oIouPeJte brambf)ry, rgzkroﬁe Je'?a 3-4 200 az 300 g | Rozlozte rybi filety rovnomémeé na horni rost.
Oloupané 400 az 450 g | poloviny a viozte do sklenéné misy s poklickou. Grilované rybi | 40082500 g | Jakmile se ozve zvukovy signdl, otodte je.
brambory 500 az 550 g | Pridejte 15 az 30 ml (1-2 polévkové IZice) vody. filety Nechte 1 a2 2 minuty odstat.
Po skonCeni vareni zamichejte. Varite-li vétsi - - - — —
mnoZstvi, zamichejte jednou béhem varen. 3-5 200 a§ 2509 Rozlo;te rybi steaky rovpomerlne navhornl rost.
Nechte 3 a2 5 minut odstat. Grilované 300az 3509 | Jakmile se ozve zvulfovy signal, otoCte je.
2-4 400 a7 450 g | Viozte Gerstvé zapékané brambory do misy steaky Nechte 2 minut odlezet
Zapékané 800 a7 850 g | z ohnivzdormného skla. Tu pak polozte na dolnf rost. zlososa
brambory Nechte 2 az 3 minuty odstat. 3-6 200az300 g | Celé ryby (pstruh nebo prazma) potrete olejem
2-5 100 az 150 g | Omyjte a nakrajejte lilky. Potfete olejem a kofenim. Pecené ryby 400az500g | a pnfjejvte yiinky a koren. R,y byv naskladejte
Grilované lilky | 200aZ250 g | Rozlozte platky rovnomémé na horni rost. pOdf Ing vgdlgl sebevnavho,r\lnl rzst. Jaklmlle sel ozve
Po zaznéni zvukového signalu obratte. Pokradujte 2vukovy signal, otocte je. Nechte 3 minut odlezet.
stisknutim tlacitka Start (trouba bude nadale
pracovat, pokud obraceni neprovedete).
Nechte 1 az 2 minuty odstat.
2-6 400 a7 450 g | Oplachnéte a oCistéte rajcata. Nakrajejte je na
Grilovana 600 az 650 g | pllky a vioZte do varné nadoby. Navrch nasypte
rajéata strouhany syr. Nadobu postavte na homi rost.
Nechte 1 az 2 minuty odstat.
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POUZITi FUNKCE TESTO/JOGURT

Funkce Tésto/Jogurt zahmuje 5 predprogramovanych dob vareni. Nemusite nastavovat

ani dobu ohfivani, ani vykonovy stupen.

Kategorii Tésto/Jogurt mliZete nastavit otocenim ovladace pro vybér vice funkci a

domaciho jogurtu.

V nasleduijici tabulce jsou uvedeny automatické programy pro kynuti tésta nebo pfipravu

AENOYL INYAIZNOd +0

1. Tésto
stisknutim tlacitka Tésto/Jogurt.
Nejprve poloZte pokrm do stfedu otoéného talife a zavfete dvitka. Po‘;‘;‘:{ na Velikost porce Pokyny
bou h'Pn'mf/Yo ot 1. Stisknéte tlacitiko Dough Proof/Yogurt (Tésto/Jogur). 1-1 300az500g | Viozte tésto do vhodné misy a tu pak polozte
: ? Tésto na pizzu na dolni rost. Misu prikryjte alobalem.
1-2 500az800g | Vlozte tésto do vhodné misy a tu pak polozte
b 2. Vyberte moZnost Tésto nebo Jogurt a stisknéte ovladaé Tésto na kola¢ na dolni rot. Misu pfikryjte alobalem.
O ?)r %gxgﬁ L‘r’;? (fr:gtkc;L T 13 600az900g | Vlozte tésto do vhodné misy a tu pak polozte
8 3 na dolni rost. Misu prikryjte alobalem.
2) Yogurt (Jogur) Tésto na chléb prixry]
3. Oto¢enim ovladaée pro vybér vice funkci zvolte typ 2. Doméci jogurt
pripravovaného pokrmu. Otocenim ovladace pro vybér Kéd/
o vice funkci musite zvolit Gislo, které chcete pouZit pro . Velikost porce Pokyny
A~ vafeni Potravina
Q Podrobné informace a popis réiznych programéi jsou 2-1 5009 Rozlfte 150 g prirodniho jogurtudo -
uvedeny v tabulce na dal3f strang. V tomto okamziku ' | Malé formy 5 keramlckyvch, Salkd nevbo, ma[yph Sk[‘enl?ek
stisknutim ovladage pro vybér vice funkci vyberte typ (30 g do kazde). Do kazdgho Sélku pridejte
pokrmu. 100 ml miéka. Pouzijte trvanlivé miéko
o iy (pokojové teploty, 3,5 % tuku). Zakryjte kazdy
sr<;\21/ +30s 4. Stisknéte tiacitko START/+30s. &élek potravinovou f8lif a postavte je do kruhu
na oto¢ny talif. Poté viozte na 6 hodin do
lednice.
Otodny talif se nebude béhem pfipravy pomocf funkce Jogurt otacet. Doporucujeme, abyste poprve pouZili susené
' kvasinky bakterif jogurtu.
2-2 500 g Smichejte 150 g bilého jogurtu a 500 ml
Velka misa trvanlivého mléka (pokojové teploty, 3,5 %
tuku). VSe nalijte do velké sklenéné misy.
Zakryjte potravinovou folif a postavte na otocny
talif. Poté vioZte na 6 hodin do lednice.
Doporucujeme, abyste poprvé pouZili susené
kvasinky bakterif jogurtu.
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POUZITi FUNKCE ROZMRAZOVANI

Funkce Rozmrazovani umoznuje rozmrazovat maso, driibez, ryby, chleba, kolace a

V nésleduijici tabulce jsou uvedeny rdzné programy, mnozstvi a prislusné pokyny k funkci

ovoce. Doba rozmrazovani a vykonovy stupen se nastavuji automaticky. Staci jednoduse Rozmrazovani. Pfed rozmrazovanim odstrarite veskeré obalové materidly.
vybrat program a hmotnost. Maso, drlibeZ nebo ryby poloZte na plochy sklenény tali nebo na keramicky talif, a chléb
Pouzivejte pouze nadobi pro mikrovinné trouby. nebo kolac podioZte kuchyriskym papirem.
Oteviete dvitka. Polozte mraZeny pokrm na keramicky talf¥ do stfedu otodného talite. Kaéd/ Velikost Pok
. . - okyny
Zavrete dvirka. Potravina porce
5% 1. Stisknéte tlaCitko Power Defrost (Rozmrazovani). 1 2002215009 riaJe chrarite alopa\em. Po zaznen ;vukovehp
Power Defrost Maso signalu maso obratte. Tento program je vhodny pro
hovézi, jehnédi, veprové, steaky, kotlety a mleté
maso. Nechte 20 az 90 minut odstat.
o 2. OtoCenim ovladade pro vybér vice funkci zvolte typ 2 200 a7 1500 g | Konce stehen a kiidel chrarite alobalem.
A~ piipravovanéno pokrmu. Podrobné informace a popis Driibez Po zaznéni zvukového signalu driibe? otodte. Tento
rdznych program(l jsou uvedeny v tabulce na dalsi strang. program je vhodny pro celé kufe i porce kufete.
V tomto okamziku stisknutim ovladaée pro vybér vice Nechte 20 a7 90 minut odstat.
funkei vyberte typ pokrmu. 3 200 a7 1500 g | Rybi ocas (u ryby vcelku) chrarite alobalem.
o 3. Otacenim ovladade pro vybér vice funkci vyberte velikost Ryby Po zaznéni zvukového signalu rybu otocte.
| N porce. Tento program je vhodny pro celé ryby i rybi filety.
Nechte 20 az 80 minut odstat.
4. Stisknéte tlacitko START/+30s. 4 125871000 | Polozte chiéb na kousek kuuchynského papiru
o Vysledek: Chlfe!:) nebo a otgcte i€, Jakml‘\e zazni: zvgkqu S|gnval.,KoIa(:, B
START e Spusti se rozmrazovan. kolac pE)Iozte na kerampky t,ahr aje-l tp mozne, otoCte jej,
S e Béhem rozmrazovani zazni zvukovy signl, a% zazan zvykoyy signdl. (Frquba je nadéle v chodu a
ktery pfipomind nutnost otocit potravinu. pri otevreni dwrgk se zagtaV|.) ;
Tento program je vhodny pro vSechny druhy chleba
5. DalSim stisknutim tlacitka START/+30s rozmrazovani (krajeny nebo veelku), i pro dalaménky a bagety.
D305 dokoncfte. o o Dalaménky uspofadeite do kruhu.

ﬁ Vysledek: Po ;kc?ncgnl vareni se ozve zvukgvy signél a é}x Tento program je vhodny pro vechny druhy koldci
zablika napis ;,E.ﬂd (Konec)“: Poté se bude ozyvat z kynutého tésta, susenky, tvarohovy kola¢ a listové
zvukovy signal jednou za minutu. pecivo. Neni vhodny pro kiehké pecivo, ovocné

a krémoveé kolace ani pro kolace s Cokoladovou
polevou. Nechte 10 az 60 minut odstat.
5 100az 600 g | Ovoce rozlozte do kruhu na plochy sklenény talif.
Ovoce Tento program je vhodny pro vSechny druhy ovoce.
Nechte 5 az 20 minut odstat.
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POUZITi FUNKCE AUTOMATICKY OHREV/VARENI

Funkce Automaticky ohrev/vareni zahrnuiji 5 pfedprogramovanych dob vareni.
Nemusite nastavovat ani dobu ohfivani, ani vykonovy stupen.
Velikost porce miizete nastavit otacenim ovladace pro vybér vice funkci.

@ PouZivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni v mikrovinng

V ndsledujici tabulce jsou uvedena mnozstvi a prislusné pokyny tykajici se funkce
automatického ohfevu a vareni.

E] Pfi vyjimani pokrmu z trouby pouZijte chiapky.

troubg. 1. Automaticky ohrev
Otevrete dvitka. Polozte pokrm do stfedu otocného talife. Zavfete dvitka. Kéd/ Velikost
. Pokyny
B0 1. Stisknéte tlacitko Auto Reheat/Cook (Automaticky Potravina [
Auto Reheat/Cook ohiev/Vareni). 1-1 300az350g | Viozte na keramicky talif a zakryjte potravinovou
Hotovy pokrm | 400az450g | fdlii, vhodnou do mikrovinné trouby. Tyto
) . - o . (chlazeny) programy jsou vhodné pro pokrmy tvorené
W 2. Etacemlmvoy Ia,d ace pro .vil;lrerh\!lce fl;)nkc' ”asmvf , 3 slozkami (napfiklad maso v omacce se
Q ategorn afeni. (automaticky ohfev nebo automatické zeleninou a prlohou, jako jsou brambory, ryZe
vafen) nebo téstoviny). Nechte 2 az 3 minuty odstat.
7/Pﬂ;®\+ 3. Stisknutim ovladace pro vybér vice funkci vyberte funkci 1-2 300az350g | Vlozte mrazenou pizzu na dolni rost.
Q Automaticky ohev. Mrazend pizza | 40027450 g
1-3 400274509 | Vlozte mrazené lasagne do zapékaci nadoby
4. Otogenim ovlada&e pro vybér vice funkei zvolte typ Mrazené 600 a7 650 g th)dné velikosti.vNédeu postavlte na dolni
AR pripravovaného pokrmu. Podrobné informace a popis lasagne rost. Nechte 3 az 4 minuty odstat.
rliznych program( jsou uvedeny v tabulce na dalsi strané. .,
V tomto okamziku stisknutim ovladage pro vybér vice 2. Automaticke vareni
funkei vyberte typ pokrmu. Kéd/ Velikost .
. okyn
B /““-’@\+ 5. Otacenim ovladace pro vybér vice funkci vyberte velikost Potravina porce yny
Q porce. 2-1 1100 a2 1150 g | Chlazené kufe pottete olejem a kofenim.
Peéené kure 1200 az 1250 g | Polozte je prsicky dolti do stfedu dolniho rostu.
6. Stisknéte tlacitko START/+30s. Jakmile se ozve zvukovy signdl, otocte je.
Vysledek: Pokrm se za¢ne ohivat podle zvoleného PokraCuite stisknutim tiacitka Spustit. Nechte
sr<A>RT/+3OS programul. 5 minut odlezet.
e Po skondeni vareni se ozve zvukovy signdl a 22 250223009 | Nalite tésto do 6 az 8 papirovych nebo-
4x zablika napis ,End (Konec)“. Poté se bude Muffiny ahkoncgvy;h forem na njuffmy (kazda ma 45 g)
ozyvat zvukovy signdl jednou za minutu. a polozte je na dolni rost. Spustte program
(trouba se predehtiva). Po zaznéni zvukového
signélu vioZte rost s pokrmem.
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POUZITi OPEKACIHO TALIRE

HORKOVZDUSNY REZIM

S timto opékacim talifem nemusite opékat pokrmy pouze v horni ¢asti s grilem, ve spodni
¢asti se pokrmy diky vysoké teploté opékaciho talife také opecou dozlatova. V tabulce
(viz dal$i strana) najdete dalsi pokrmy, které mlizete s pomoci opékaciho talife pripravit.
Opékaci talit je mozné pouzit také pro slaninu, vejce, parky apod.

1. Polozte opékaci talif pfimo na otocny talif v troubé a

() ! predehrejte jej na nejvySsi stupen kombinovaného rezimu
Mikrovinny ohtev — gril [600 W + Gril] dle ¢ast a instrukcf
=, v tabulce.

. Pokud budete pfipravovat napfiklad slaninu nebo vejce,
potrete talif olejem, aby se pokrm dobre opek.

. Polozte pokrm na opékaci talif.

. Polozte opékaci talif na kovovy rost (nebo otocny talif)
v mikrovinné troubeé.

. Vyberte odpovidajici dobu vareni a vykon.
(Viz tabulka na nasledujici strang.)

E] Opékaci talit se zahreje na velmi vysokou teplotu, proto pfi jeho vyjimani vzdy
pouzivejte chrapky.

(#) Vezmeéte prosim na védomi, Ze opékaci talif je potaZen teflonovou vrstvou, ktera neni
odolna proti pokrabani. NepouZivejte Zadné ostré nastroje (napfiklad niiz) ke krajent
na opékacim talifi.

Na opékaci talif nepokladejte pfedméty, které nejsou zaruvzdomg.
Opékaci talif nikdy nedavejte do trouby bez otoéného talife.

(#) Opékaci talif Cistéte teplou vodou a Cisticim prostiedkem a oplachnéte Cistou vodou.

%

(#) NepouZivejte tvrdé kartace nebo tvrdé houby, aby nedoslo k poskozeni vngjsi vrstvy.

T

E] Méjte na paméti, ze opékaci talif byste neméli omyvat v mycce.

Rezim horkovzdusného vareni umozniuje pripravu pokrm(i stejnym zpdsobem jako
v tradiéni troubé. Mikrovinny ohfev neni pouZit. Nastavte pozadovanou teplotu v rozsahu
0d 40 °C do 200 °C. Maximalni doba vareni je 60 minut.

e KdyZ se dotykate nadobi uvnitt trouby, vzdy pouZivejte chiapky, protoZe nadobf

je velmi horke.

o Lepsich vysledkd pfi vareni a peceni dosahnete s pouzitim dolniho rostu.
Zkontrolujte, zda je topné téleso ve vodorovné poloze. Oteviete dvitka a viozte nadobf
s pokrmem na dolni rost na otoény talif.

1. Stisknéte tlacitko Convection (Horkovzdus$ny rezim).
Vysledek: Zobrazi se nasledujici Udaje:

. !
e % (horkovzdugny rezim)
180°C (teplota)
) 2. Otacenim ovladace pro vybér vice funkci vyberte teplotu.

(Teplota: 40 az 200 °C, intervaly po 10 °C)
e Pokud teplotu nenastavite do 5 sekund, automaticky se
zméni na fazi nastaveni doby vareni.

CJ

L2 3. Stisknéte ovlada¢ pro vybér vice funkei.

CJ

PN 4. Nastavte dobu vareni oto¢enim ovladace pro vybér vice
funkci.
(Chcete-li troubu predehrat, vyberte moznost ,, : 0”)

|
48

5. Stisknéte tlacitko START/+30s.

Vysledek: Vareni se spusti:
START e Po skonGeni vafeni se ozve zvukovy signal a
4x zabliké napis ,End (Konec)“. Poté se bude
ozyvat zvukovy signal jednou za minutu.

D@
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GRILOVANI

KOMBINACE MIKROVLNNEHO OHREVU A GRILOVANI

Gril umoznuje dosahnout rychlého ohrati a opedeni potravin bez pouziti mikrovin.
e Kdyz se dotykate nadobi uvniti trouby, vzdy pouZivejte chriapky, protoze nadobi
je velmi horké.
o Lepsich vysledku pfi vareni a grilovani dosahnete s pouZitim vysokého rostu.

1. Oteviete dvitka a viozte pokrm na rost.

2. Stisknéte tlacitko Grill (Gril).
Grill Vysledek: Zobrazi se nasledujici udaje:

[ ) UU  (reZim grilovani)

e Teplotu grilu nelze nastavit.

. /”“%+ 3. Otadenim ovladade pro vybér vice funkei nastavte dobu
grilovani.
e Maximalni doba grilovani je 60 minut.

4. Stisknéte tlacitko START/+30s.
Vysledek: Zacne grilovan:
e Po skondeni vareni se ozve zvukovy signal a
4x zabliké napis ,End (Konec)“. Poté se bude
ozyvat zvukovy signal jednou za minutu.

<D>/+30s

START

]

VOLBA PRISLUSENSTVi

Tradicni horkovzdus$né vareni vyzaduje kuchyriské potfeby.
PouZivejte pouze kuchynské nacini vhodné pro pouziti

v normalini troubé.

Néadobi vhodné pro vareni v mikrovinné troubé neni obvykle
vhodné pro horkovzdu$né vareni. Nepouzivejte plastové
nadoby, plastové nadobi, papirové kelimky, utérky apod.

Chcete-li vybrat rezim kombinovaného vareni (mikrovinny ohfev a gril nebo horkovzdusny
rezim), pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné pro vareni v mikrovinné troubé i pro
peceni v normaini troubé.

E] Dalsi informace o vhodném nédobi a na¢ini naleznete v ¢asti Pokyny pro vybér
nadobi na stranach 27-28.

Vareni pomoci mikrovinného ohfevu mizete také kombinovat s grilem, ¢imz doséhnete soucasné

uvareni i opeceni potravin.

VZDY pouzivejte pouze nédob, které je vhodné a bezpecné pro vaen v mikrovinné troubé i pro
peceni v normalni troubé. Idedlni jsou sklenéné nebo keramicke nadoby, protoZe jimi mohou
mikroviny rovnomérné proniknout.

VZDY pouzivejte chitapky, kdyz se dotykate nadobi uvnitf trouby, protoze nédob je velmi horks.
Lepsich vysledk( pfi vareni a grilovani dosdhnete s pouzitim homiho rostu.

Otevfete dvifka. PoloZte pokrm na rost, ktery nejlépe vyhovuje typu pripravovaného pokrmu. Polozte

rost na otoCny talit, Zavfete dvika.

B 1. Stisknéte tlacitko Combi (Kombinovany rezim).
~ combi Vysledek: Zobrazf se nasledujici Udaje:
Cb -1 (Mikrovinny ohfev + grilovani)

2. Ujistéte se, Ze je na displeji uvedeno Cb - 1, a stisknéte ovladaé
Fn/© pro vybér vice funkci.

7N Vysledek: Zobraz se nasledujici udaje:
% UU - (kombinovany rezim mikrovinny ohiiev a grilovani)
600 W (vystupni vykon)

3. Vhodny vykonovy stupen zvolte otaCenim ovladace pro vybér vice

funkei, dokud se nezobrazi odpovidajici vykonovy stupen (600, 450,

300 W). V tomto okamziku nastavte vykonovy stupe stisknutim

ovladace pro vybér vice funkci.

o Teplotu grilu nelze nastavit.

o Pokud teplotu nenastavite do 5 sekund, automaticky se zméni
na fazi nastaveni doby vareni.

Otacenim ovladace pro vybér vice funkci nastavte dobu varen.
e Maximalni doba varenf je 60 minut.

5. Stisknéte tlacitko START/+30s.
Vysledek:
o o Zahdji se kombinované vareni.

I:] *  Po skonceni vaieni se ozve zvukovy signél a 4x
zablika npis ,End (Konec)". Poté se bude ozyvat

zvukovy signal jednou za minutu.

h/o
=\
@)
Py 4.
@)
<Dr+30s

Cestina - 25

MC28A5135CK-EQ_DE68-04699E-00_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 25

AENOYL INYAIZNOd +0

2021-02-25 m8:11:03



KOMBINACE MIKROVLNNEHO A HORKOVZDUSNEHO

OHREVU 4. Otacenim ovladace pro vybér vice funkci vyberte
Kombinované vareni pouZiva rezim mikrovinného ohfevu a horkovzduny rezim. pislugnou teplotu. (Teplota: 40 az 200 °C). V tomto
Predehrivani neni potfebné, protoze mikrovinnd energie plisobi okamzité. okamziku nastavte vykonovy stupen stisknutim ovladaée
V kombinovaném reZimu je mozné pripravovat mnoho pokrm, zviasté pak: pro vybér vice funkci.

e Pe¢end masa a drlibez . e Pokud teplotu nenastavite do 5 sekund, automaticky se

e Kolace a buchty NG zméni na fazi nastaveni doby varen.

* Vajecne a syrove pokrmy Q Vysledek: Zobrazi se nésledujici Udaje:

@ VZDY pouZivejte pouze nadob, které je vhodné a bezpeéné pro vareni v mikrovinné neh,
troubé i pro peceni v normalni troubg. Idedini jsou sklenéné nebo keramické nadoby, b
protoze jimi mohou mikroviny rovnomérné proniknout.

VZDY pouZivejte chitapky, kdyz se dotykate nadobi uvnitf trouby, protoZe nadobije

(kombinovany rezim mikrovinného a
horkovzdu$ného ohrevu)

B600W  (vystupni vykon)

velmi horké. 180°C  (teplota)
Lepsich vysledk pii vareni a opékani dosahnete s pouZitim dolniho rostu. ke 5. Otacenim ovladage pro vybér vice funkci nastavte dobu
Otevrete dvitka. Polozte pokrm na oto¢ny talif nebo na dolni rost, ktery umistéte na Y \ vareni.
otoCny talif. Zavrete dvitka. Topné téleso musi byt ve vodorovné poloze. e Maximalni doba vareni je 60 minut.
sy s | 1 Stisknéte tladitko Combi (Kombinovany rezim). 6. Stisknéte tiacitko START/+30s.
" Combi Vysledek: Zobrazi se nasleduiici Udaje: Vysledek: . o
Cb-1  (Mikrovinng ohvev + griovén) . ® Zahdjse kombinovane varen
<Dr+30s e Trouba se vyhieje na poZadovanou teplotu
7/““%+ 2. Otocenim ovladade pro vybér vice funkci nastavte na SIARY a poté pokracuje v rezimu mikrovinného
O displeji Cb - 2 (Mikrovinny ohfev + horkovzdu$ny ohrev) a I:] ohfevu az do uplynuti doby varent.
poté stisknéte ovladaé pro vybér vice funkei. e Po skonceni vareni se ozve zvukovy signal a

4x zabliké napis ,End (Konec)*. Poté se bude

3. Vhodny vykonovy stupen nastavte otacenim ovladace ! o ‘
ozyvat zvukovy signal jednou za minutu.

pro vybér vice funkci, dokud se nezobrazi odpovidajici
m® vykonovy stupen (600, 450, 300, 180, 100 W). V tomto

N okamZiku nastavte vykonovy stupen stisknutim ovladace , VYPNUTI ZVUKOVEHO SIGNALU
pro vybér vice funkci. Zvukovy signal Ize kdykoli vypnout.
e Pokud vykonovy stupen nenastavite do 5 sekund, — TR
automaticky se zméni na fazi nastaveni doby varen. ©m2  Oras | 1. Stisknéte soucasné tlacitka START/+30s a STOP/ECO

[—] (STOP/USPORNY REZIM).

(Vychozi nastavent: 180 °C) ; b ) L
Vysledek: Trouba prestane vydavat zvukové signdly.

2. Zvukovy signal Ize opétovné zapnout soucasnym stisknutim

St Drans tlacitek START/+30s a STOP/ECO (STOP/USPORNY
REZIM).

Vysledek: Normaini funkce trouby se obnovi.
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POUZITi FUNKCE DETSKA POJISTKA

Tato mikrovinna trouba je vybavena specialnim programem Détska pojistka. Ten

DokyNy o wWher nadobl

M ,, ) y - , Aby se potraviny v mikrovinném rezimu uvarily ¢i upekly, musejf jimi mikroviny proniknout.
umozriuje troubu ,,uzamknout” tak, aby ji nemohly néhodné spustit déti a nekompetentni Pouzité nédobi nesmi mikroviny odréZet ani pohlcovat.
0soby. Proto je tfeba peclivé volit nadobi. Je-li nadobi oznaceno jako vhodné a bezpecné pro
1. Na 3 sekundy stisknéte tlaéitko Détské pojistka. vafeni v mikrovinné troubg, nemusite si delat starosfi. ,
Vysledek: vV ngsledlfycm seznamu 1§ou uvevdeny rizné typy nadobi a informace o tom, zda a jak se
IEI e Trouba se zamkne (nelze volit adné funkce). mejf pouzivat v mikrovinné trouoe.
D e Nadispleji se zobrazf ,L*. Bezpecné pro
L Nadobi mikrovinné Poznamky
trouby
El 2. Chcete-li troubu odemknout, stisknéte na 3 sekundy tlacitko Alobal /X L.ze jej pouzit v malém mnozstvi k ochrané
Détska pojistka. Casti pokrmU pred prevarenim. Pfi pouZti piilis
D Vysledek: Poté mlzete troubu normalné pouzivat. velkého mnoZstvi alobalu nebo v pipade, Ze je
alobal prili§ blizko stény trouby, méiZe dojit ke
. . . _— vzniku elektrického oblouku.
POL‘!;”I FUNKCE ZAPNUTI/VYPNUTI OTOCNEHO Opékaci talif / Nepredehfivejte jej delsi dobu nez 8 minut.
TALIRE Cinsky porcelan a v Porcelén, keramika, glazovana keramika a
Tladitko zapnuti a vypnuti otoéného talife umozriuje pouziti velkého nadobi, které keramika kostni porcelan jsou obvykle vhodné, pokud
vypini celou troubu, vypnutim otaceni otoéného talife (pouze v rezimu ruéni pfipravy). nemaji kovové zdoben.
Vlysledky budou v tomto pfipadé méné uspokojivé, protoze pfiprava je méné Jednorazové nadobi / V téchto miskach jsou baleny nékteré mrazené
rovnomerna. z polyesterového kartonu potraviny.
Doporucujeme otacet nadobim béhem pfipravy ru¢né o polovinu otacky. Baleni potravin rychlého
/\  Nkdy nespoustgjte troubu s oto¢nym talifem bez pokrmu. obcerstveni
wistaara - Dlivod: Mohlo by dojit k pozaru nebo poskozenf zafizeni. o Polystyrénové kelimky / Lze je pouzit pro oh¥ivani pokrmdl. Pii prehtat
—— - —— — se polystyrén mlize roztavit.
% 1. Stllsknete tlacwtk? ;apguthy phuti Ot‘,)? neho talire. e Papirové sacky nebo X Mohou se vznitit.
D Vysledek: Otocny talif se prestane otacet. noviny
o Recyklovany papir nebo X Muize zplisobit vznik elektrického oblouku.
% 2. Chcete-li znovu zapnout otoény talif, stisknéte znovu tlacitko kovové lemy
Zapnuti/Vypnuti oto¢ného talire.
D Vysledek: Otocny talif se zacne otacet.
Tladitko Zapnuti/Vypnuti otoéného talife je k dispozici pouze béhem vareni.
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Bezpecné pro
Nadobi mikrovinné Poznamky
trouby

Sklenéné nadobi

e Stolni nadobi do trouby / Je mozné pouzit, pokud nema kovové zdoben.

o Jemné sklenéné nadobi / Lze je pouzit pro ohrivani pokrmi nebo tekutin.
Tenké sklo miZe pii nahlém zahéti prasknout
nebo se roztfistit.

o Sklenice / Je nutné sejmout vicko. Vhodné pouze pro
ohffvani.

Kovové nadobi

o Nadobi X Muze zpUsobit vznik elektrického oblouku
nebo pozar.

o Uzavéry sackd do X

mraznicky

Papirové nadobi

o Talffe, kelimky a v/ Pro kratkou dobu vareni a ohfivani. Také pro

kuchyrskeé utérky absorpci pebytecné vihkost.

o Recyklovany papir X Mize zplisobit vznik elektrického oblouku.

Plastové nadobi

o Nadoby / Zviasté pokud jde o termoplast odolny proti
teplu. Nékteré plasty se pri vysokych teplotach
mohou zkroutit nebo ztratit barvu. NepouZivejte
melaminové plasty.

o Potravinova félie / L.ze pouzit k udrZeni vihkosti. Nesmi se dotykat
potraviny. Pfi odstrafovani félie budte opatrn,
protoze bude unikat horkd péra.

o Sacky do mraznicky /X Pouze jsou-li vhodné pro vareni nebo
mikrovinnou troubu. Nesmi byt vzduchotésné.
V/ pripadé potreby propichnéte vidlickou.

Voskovy papir nebo papir / Lze je pouzit k uchovéni vihkosti a zabranéni

odolny proti tukim postiikant.

/  :Doporucené /X  :Budte opatrni X :Nebezpecné

74 o

MIKROVLNY

Mikrovinna energie proniké potravinami, protoze ji pfitahuje voda, tuk a cukr obsazené
v potravinach. Energie je témito latkami absorbovana.

Mikroviny zpGsobuif rychly pohyb molekul v potravindch. Rychly pohyb téchto molekul
vytvari tfeni a vysledkem je uvafeni potraviny.

VARENI

Nadobi pro vareni v mikrovinné troubé:

Pro dosazeni maximalni Ui¢innosti musi nadobi umozriovat prichod mikrovinné energie.
Mikroviny se odraZeji od kovd, napriklad od nerezové oceli, hliniku a médi, ale dokdzi
proniknout keramikou, sklem, porcelanem a plasty a také papirem a dfevem. Z tohoto
ddvodu se pokrmy nikdy nesméjf vafit v kovovych nadobéch.

Potraviny vhodné pro vareni v mikrovinné troubé:

Pro vafeni v mikrovinné troubé je vhodna celd fada potravin, napfiklad Cerstva nebo
mrazena zelenina, ovoce, téstoviny, ryze, obiloviny, lusténiny, ryby a maso. V mikrovinné
troubé je mozné pripravovat i omacky, pudink, polévky, pudinky varené v pare, konzervy
a Catni. Obecné feCeno je mikrovinné vareni idedini pro vSechny potraviny, které 1ze
béZné pripravit na vamé desce. Napfiklad rozpousténi mésla nebo Cokolady (viz kapitola
obsahujici tipy, techniky a rady).

Zakryvani béhem vareni

Zakryti pokrmu béhem vareni je velmi dileZité, protoZe odparena voda stoupa ve formé
pary a prispiva tak k procesu vareni. Pokrmy Ize zakryt nékolika zplisoby, napfiklad
keramickym talifem, plastovym vikem nebo potravinovou folii.

Doby odstaveni

Po skonceni vareni je dilezita doba odstaveni, aby se vyrovnala teplota v pokrmu.
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Pokyny pro pfipravu pokrmil z mrazené zeleniny

Pokyny pro pfipravu pokrmd z Cerstvé zeleniny

PouZiite vhodnou nédobu z ohnivzdorného skla s vikem. Varte zakryté po minimalni dobu

Pouzijte vhodnou nadobu z ohnivzdorného skla s vikem. Pridejte 30 az 45 ml studené

- viz tabulka. Pokradujte ve vareni, dokud nedosahnete pozadovaného vysledku. vody (2 aZ 3 polévkoveé IZice) na kazdych 250 g, pokud neni doporuceno jiné mnozstvi
Zamichejte dvakrat béhem vareni a jednou po skonéeni vareni. Stil, bylinky nebo méaslo vody - viz tabulka. Varte zakryté po minimalni dobu - viz tabulka. PokraGuijte ve vareni,
pridejte po skonceni vareni. Na dobu odstaveni zakryjte. dokud nedosahnete pozadovaného vysledku. Béhem vareni a po ném jednou zamichejte.
. B Sl bylinky nebo maslo pridejte po skonceni vareni. Nadobu zakryjte a nechte 3 minuty
) Pokrm Porce Vykon Doba (min) odstat. ) )
Spenat 150 g 600 W 5-6 Tip: Cerstvou zeleninu nakréjejte na stejné velké kousky. Cim mensi kousky
Pokyny budou, tim rychleji se uvari.
Pridejte 15 ml (1 polévkovou IZici) studené vody. . .
Nechte odstat 2 a7 3 minuty a poté miZete podavat. Po.krm Porce L Lt L)
Brokolice 300 g ‘ 600 W ‘ 8-9 . Brokolice 250 g 900 W 45-5
Pokyny 500 g 7-8
Pridejte 30 ml (2 polévkovou IZici) studené vody. P?kyny L o ) . .
Nechte odstat 2 a2 3 minuty a poté miiZete podavat Pripravte stejné velké rdZice. Stonky srovnejte smérem ke stiedu.
Hrasek 300 ‘ 600 W ‘ 7 8 Nechte odstat 3 minuty a poté miZete podavat.
Pokvn . ROzickova 2509 \ 900 W \ 6-6%
. y Y . . . kapusta Pokyny
Pridejte 15 ml (1 polévkovou Izici) studené vody. i ) e .
Nechte odstat 2 a2 3 minuty a poté méiZete podévat. Pridejte 60-75 ml (5-6 polévkové IZice) vody. Nechte odstat
. 3 minuty a poté mdZete podavat.
Zelené fazolk: 300 600 W 712-8Y; '
y boiny s | | . Mrkev 26509 | 90w | 4%5
Pridejte 30 mi (2 polévkovou IZic) studend vody. Pokyny ~ R .
Nechte odstét 2 a2 3 minuty a poté méiZete podévat. Mrkev nakrajejte na stejné velké platky. Nechte odstat 3 minuty a
té mizet avat.
Michana zelenina 30049 \ 600 W \ 7-8 — poté mizete podava
v Kvétak 250¢ 900 W 5-5%
(mrkev/hrasek/ Pokyny 500 7%-8Y5
kukurice) Pridejte 15 ml (1 polévkovou IZici) studené vody. g
Nechte odstét 2 az 3 minuty a poté miizete podavat. . E?g‘gﬁ'e stein velké riice. Vilké rizice rozpulte. Stonky upravie
. , - ipr. iné velké rizice. rlzice rozpulte. y upr.
M'Ch?na zelenina 509 ‘ 600w ‘ 18k smérem do stiedu. Nechte odstat 3 minuty a poté mizete
(po insku) Eo(lj(y"y1 5 i sokorou 6] s . podavat.
fidejte 15 ml (1 polévkovou IZici) studené vody. Keta 250 900 W 44,
Nechte odstét 2 az 3 minuty a poté miiZete podavat. Cuke g ‘ :
Pokyny
Cuketu nakrajejte na platky. Pfidejte 30 ml (2 polévkové Izice)
vody nebo ofisek masla. Varte, dokud nezmékne. Nechte odstat
3 minuty a poté miiZete podavat.
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Pokyny pro pfipravu ryze a téstovin

MC28A5135CK-EQ_DE68-04699E-00_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 30

Pokrm Porce Vvkon Doba (min) Ryze: PouZiite velkou sklenénou pyrexovou misu s vikem - ryZe pfi vareni
" y zdvojnasobi sviij objem. Varte zakryté.
Lilek 2509 900 W 3%2-4 Po uplynuti doby vaieni pokrm pred odstavenim zamichejte a osolte
Pokyny nebo pridejte bylinky ¢i maslo.
Lilky nakrdjejte na malé platky a pokapejte je 1 polévkovou Izici Poznamka: Ryze nemusf po uplynuti doby vareni absorbovat vSechnu
citrénové Stavy. Nechte odstat 3 minuty a poté miiZete podavat. vodu.
Pérek 2509 900 W 4-41 Téstoviny: PouZijte velkou sklenénou pyrexovou misu. Pfidejte vrouci vodu, Spetku
soli a dobfe zamichejte. Varte nezakryté.
Pokyny . N R AT .
Pérek nakréjsjte na siné prouzky. Nechte odstat 3 minuty a poté Behem vareni a po ném obcas zamichejte. Behem doby odstaven
miiZete podavat. zakryjte a poté dikladné scedte.
Zampiény 125g 900 W 175-2 Pokrm Porce Vykon Doba (min)
2509 2-3 Bila ryze 250 900 W 15-16
Pokyny (pFedvarend) 3759 17%-18%2
Malé Zampiony pripravujte veelku, vétsi nakrdjené na platky. Pokyny
Nepmvdavejtg vodlu. F,’olfa,pejte cilronovou stavou., OSOlt,e a , Pridejte dvojnasobné mnozstvi studené vody. Nechte odstat
opeprete. Pred podavanim scedte. Nechte odstat 3 minuty a poté 5 minuty a poté mizete podavat
miZete podavat. .
. : 1 Hnédé ryze 250 900 W 2021
Cibule 250 g \ 900 W \ 5-5% (piedvarend) 375 9903
Ppkyny o . . Pokyny
Cl.bUh. nakrajejte na platky ne bo na pulky Pridejte dvojnasobné mnoZstvi studené vody. Nechte odstat
Pridejte pouze 15 ml (1 polévkovou IZici) vody. 5 minuty a poté mizete podavat
Nechte odstat 3 minuty a poté miZete podavat. Nichana rze 2504 ‘ 5 O oW ‘ 1617
Paprika 2509 [ oow ] %5 4o + s boiyny
Pokyny L L ryze) Pridejte 500 ml studené vody. Nechte odstét 5 minuty a poté
Papriku nakréjejte na malé plétky. miiZete podavat
Brambory 200 900w - Michané 2509 T 17-18
Pok 9 obiloviny Pokyny
oKyny y7e + Pridejte 400 ml studené vody. Nechte odstat 5 minuty a poté
Oloupané brambory zvazte a nakréjejte je na pilky nebo Gtvrtky (ry. . e m st Vo nutyap
P ) ) ey ) obiloviny) mUzete podavat.
podobné velikosti. Nechte odstat 3 minuty a poté mizete podavat. Testovi 250 ‘ 00W ‘ 1011
Repa 250 g 900 W 56 estoviny bokyny g -
Pokyny VN . . . [ ey
Repu nakréjejte na kosticky. Nechte odstat 3 minuty a poté mizete ggggj\j Z,: 000 miteple vody. Nechte odstat 5 minuty a pote muzete
podavat. -
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OHREV

OHREV DETSKE VYZIVY

Mikrovinna trouba ohreje pokrm ve zlomku ¢asu, ktery by byl potfeba k ohrati v bézné
troubé.

\iykonové stupné a doby ohrevu v nasleduijici tabulce pouZziite jako orientaéni pokyny. Pfi
stanoveni dob uvedenych v tabulce byly uvazovany tekutiny o pokojové teploté priblizné
+18 az +20 °C nebo chlazené potraviny o teploté priblizné +5 az +7 °C.

Usporadani a zakryti

Neohrivejte velké kusy, napfiklad kytu. Maji sklon k prevareni a vysuseni jesté predtim,
nez se ohieje jejich stred. Pri ohfivani mensich kouskd dosahnete lepsiho vysledku.
Vykonové stupné a michani

Nékteré potraviny Ize ohfivat pfi nastaveni na vykon 900 W, zatimco nékteré museji byt
ohfivany pfi vykonu 600 W, 450 W nebo dokonce 300 W.

Pokyny naleznete v tabulce. Obecné je lepsi ohfivat potraviny a pokrmy pfi nastaveni

na nizsi vykonovy stupen v pfipadé, Ze je potravina kiehka, je jt mnoho nebo je
pravdépodobné, Ze se rychle zahfeje (napfiklad pinéné kolacky).

Pro dosazeni nejlep$ich vysledkd ohfevu pokrm dobfe michejte anebo otadejte. Je-li to
mozné, pred podavanim znovu zamichejte.

Pri ohfivani tekutin a détské vyZzivy budte zviaté opatrni. Abyste zabranili intenzivnimu
varu a moznému opareni, je tfeba michat pokrm pred ohfivanim, béhem ohfivani i po
ném. Béhem doby odstaveni ponechte pokrm v mikrovinné troubé. Doporu¢ujeme do

DETSKA VYZIVA:

Viyklopte vyzivu do hlubokého keramického talife. Zakryjte plastovym vikem. Po ohrati
dobre zamichejte! Pfed poddvanim nechte 2 az 3 minuty odstét. Znovu zamichejte a
zkontrolujte teplotu. Doporuéena teplota podavani: mezi 30 az 40 °C.

KOJENECKE MLEKO:

Migko nalijte do sterilizované sklenéné lahve. Ohfivejte nezakryté. Nikdy neohfivejte
détskou lahev s nasazenou saviékou, protoze lahev by mohla pi prehfati explodovat.
Pred odstavenim dobre protfepejte a pfed podavanim znovu protfepejte! Vzdy
zkontrolujte teplotu kojeneckého miéka nebo détské vyZivy, nez je ditéti podate.
Doporucena teplota podavani: cca 37 °C.

POZNAMKA:

Predevsim détskou vyZivu je tfeba pred podavanim pedlivé zkontrolovat, abyste predesli
popaleninam. Viykonové stupné a doby uvedené v nasledujici tabulce pouZijte jako
orientacni pokyny pro ohfev.

Ohfev tekutin a potravin

\lykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouZziite jako orientacni pokyny pro
ohrev.

tekutin vkladat plastovou IZicku nebo sklenénou tyCinku. Vyhnéte se prehrati (a tedy Pokrm Porce Vykon Doba (min)
znehodnoceni) pokrmd ravin. Je lepsi nastavi vareni na nizsf hodn P -
’ pi[;:dgggtgeggji prgjopuoitité Je lepsi nastavit dobu vareni na nizsi hodnotu a Na’pojev - 160 ml (1 &dlek) 900 W 1%
. ) (kéva, ¢aj a 300 ml (2 8alky) 2-21»

Doby ohfevu a odstaveni voda) &4 3
P¥i prvnim ohfivani potraviny je pro pozdéjsi potfebu vhodné poznamenat si dobu 450 mi (3 Salky) 3-8k
potfebnou k ohtati. Vzdy se uiistéte, zda je ohfivana potravina vude horkd. 600 ml (4 $alky) 3%-4
Po ohfevu ji kratce odstavte, aby se vyrovnala teplota. Pokyny
Doporu¢ena doba odstaveni po ohfevu je 2 az 4 minuty, pokud neni v tabulce Nalijte do keramickych $alkd a ohfivejte nezakryté. Jeden Sélek
doporuceno jinak. Pri ohfivani tekutin a détské vyzivy budte zviasté opatrni. Dalsi dejte do stfedu, 2 Salky proti sobé a 3 postavte do kruhu.
informace jsou uvedeny také v kapitole popisujici bezpeCnostni opatren. Béhem doby odstaveni je ponechte v mikrovinné troubé a dobre

. zamichejte. Nechte odstat 1 az 2 minuty a poté miZete podavat.
OHREV TEKUTIN
Vzdy dodrzZujte dobu odstaveni alespor 20 sekund po vypnuti trouby, aby mohlo dojit
k vyrovnani teploty. Pfi ohfivani pokrm v piipadé potfeby micheijte a VZDY jej zamichejte
po ohfati, Abyste zabranili intenzivnimu varu a moznému opareni, je tfeba do napojd
vkladat plastovou IZi¢ku nebo sklenénou tycinku a népoje michat pred ohfivanim, béhem
ohfivani a po ném.
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Pokrm Porce Vykon Doba (min)
Polévka 250 g 900 W 21-3
(chlazend) 3509 3-3%

450 g 3V-4
550 g 4%5-5
Pokyny

Ohfivejte v hlubokém keramickém talifi nebo hluboké keramicke
mise. Zakryjte plastovym vikem. Po ohfati dobfe zamichejte. Znovu

MC28A5135CK-EQ_DE68-04699E-00_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 32

(chlazené)

Pokrm Porce Vykon Doba (min)
Syrové fondue 4009 600 W 6-7
pfipravené Pokyny
k podavani VloZte do vhodné sklenéné pyrexové nadoby s vikem. Béhem

ohfivani a po ném zamichejte. Pfed podavani dobfe zamichejte.
Nechte odstat 1 a7 2 minuty a poté miZete podavat.

Ohfrev détské vyZivy a kojeneckého mléka

\lykonoveé stupné a doby uvedené v této tabulce pouZziite jako orientacni pokyny pro

zamichejte pied podavanim. Nechte odstat 2 a2 3 minuty a poté ohfev.
m0zete poddvat. Pokrm Porce Vykon Cas
Duseny pokrm 3509 600 W iy Détska vyziva 190 600 W 30s
(chlazeny) Pokyny (zelenina + Pokyny
Vlozte duseny pokrm do hiubokého keramickeno talife. Zakryjte maso) Ohfivejte v hiubokém keramickém talii. Viaite zakryté. Po skonden
plastovym vikem. Behem ohrevu obcas zamichejte a znovu doby vafeni zamichejte. Pfed podévanim dobre zamicheite a
zamichejte pred odstavenim a poté pred podavanim. Nechte pediivé zkontrolujte teplotu. Nechte odstat 2 a2 3 minuty a poté
odstat 2 az 3 minuty a poté mizete podavat. miiZete podavat.
Testoviny 3809 [ 60w [ 3kan Détsk kase 190g 600W | 20s
s omackgu Pokyny . - . (obilovina Pokyny
(chlazené) | Testoviny (napf. Spagety nebo nudle) dejte na mlky keramicky + mléko + Ohiivejte v hiubokém keramickém talff. Vaite zakryté. Po skondenf
talf IZa}kr/yjte potlravmovou fdli vhodn,ou do, m|krov|nng tm}{by' Pred ovoce) doby vareni zamichejte. Pfed podavanim dobre zamichejte a
podavanim zamichejte. Nechte odstat 3 minuty a poté mlzete pedlivé zkontrolujte teplotu. Nechte odstat 2 a2 3 minuty a poté
podavat. miizete podévat.
Plnéné 3509 | o w | 45 Kojenecké 100 mi 300 W 30-40s
testoviny Pokyny o o ) mléko 200 ml 1'min. az 1 min. 10's
gy | Ko oo, B o Pokyny
o o e
- podévanim. Nechte odstat 3 minuty a poté muzete podavat. nezakryté. Pred podavanim dobre protiepejte a peclivé zkontrolujte
Pokrm na talifi 350¢ 600W 4%-5 teplotu. Nechte odstét 2 a# 3 minuty a poté miiZete podévat.
(chlazeny) 450 g 51%-61s
Pokyny
Pokrm tvoreny 2-3 chlazenymi slozkami umistéte na keramickou
misku. Zakryjte potravinovou folif vhodnou do mikrovinné trouby.
Nechte odstat 3 minuty a poté mlzete podavat.
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ROZMRAZOVANI

Mikroviny predstavuji vynikajici zplisob, jak rozmrazit zmrazené potraviny. Mikroviny

mrazengé potraviny Setrné a v krétké dobé rozmrazi. To méze byt velmi vyhodné napiiklad ’ P?krm s Rkl 250 ()
v pripadg, kdy se objevi netekani hosté. Driibez
MraZené driibez musf byt pred varenim diikladné rozmrazena. Odstrante véechny kovové Kureci kousky 5009 (2 ks) 180W 14-15
spovnky a vvyjméte veéke.ré obaly,, aby mohla tek‘utina odte’ci.. ) B , Celé kure 1200g 180 W 39.34 )
Vlozte mrazenou potravinu do nadoby bez poklice. V poloviné rozmrazovani obratte, Pokyny =
scedte v8echny tekutiny a co nejdfive odstraite vSechny drdibky. Obcas potravinu Nejorve polozte kufect kousky k(i dold, celé kufe polozte prsicky o
zkontrolujte a Ujistéte se, Ze neni zahrata. . ‘ na mélky keramicky talf. Tendi ¢asti, napfilad konce stehen a kiidla, 2
Pokud se mensf a tendi ¢asti mrazené potraviny zatnou zahfivat, je mozné je béhem chraiite alobalem. Po uplynutf poloviny doby rozmrazovani otodte! E
rozmrazovani chrénit zabalenim do velmi malych prouzkd alobalu. Nechte odstét 15 a2 60 minut a poté miiZete podévat. 3
Pokud by se dribeZ zaGala na povrchu zahivat, zastavte rozmrazovani a nechte 20 minut Ryby (e}
odstét. Pak teprve pokraCuite v rozmrazovani. Rybi filety 2009 180W 6.7 2
Ryby, maso a driibez nechte odstat, aby se mohlo rozmrazovénl'ldokonéit. Doba ) g‘
odstaveni pro Uplné rozmrazeni se li§f podle mnozstvi potraviny. Udaje naleznete Celé ryby 4009 180 W 11-13 >
v nasledujici tabulce. Pokyny c
Tip: Ploché potraviny se rozmrazuif Iépe nez silné vrstvy a mala mnoZstv Mrazenou rybu polozte doprostred mélkeho keramického talife. Tenci 3
vyZadujf kratsi dobu rozmrazovani. Myslete na tuto radu pf zmrazovéni a Casti zasurite pod singjsi Casti. Tenke Casti filet a ocas (u ryby veelku) =
rozmrazovani potravin. chrarte alobg\em. on uplyr\uti polovipy q?by roszazovéni otocte! 2
P¥i rozmrazovani mrazenych potravin o teploté -18 a2 -20 °C pouZifte pro orientaci tuto Nechte odstat 10 aZ 25 minut a poté mlizete podavat. <
tabulku. Ovoce
" - Bobulovité 3009 180W 6-7
Pokrm Porce Vykon Doba (min) ovoce Pokyny
Maso Ovoce rozlozte na mélkou kulatou sklenénou misku (o velkém
Mleté maso 2509 180 W 6-7 praméru). Nechte odstat 5 az 10 minut a poté mdZete podavat.
5009 8-13 Chléb
Veprové steaky 250 g 180 W 78 Dalamanky 2ks 180 W 1-1%%
Pokyny (kazdy asi 50 g) 4ks 212-3
Polozte maso na otocny talif. Tenéi okraje chrarite alobalem. Po uplynutf Toasty nebo 250 g 180W 4-4%
poloviny doby rozmrazovani otocte! sendvide P
; p . . ) okyny
Nechte odstdt 16 a2 30 minut a poté mizete podavat. Dalamanky usporadeijte do kruhu, chléb vodorovné na kuchyrisky
papir poloZeny na stfed otoéného talife. Po uplynuti poloviny doby
rozmrazovani otoGte! Nechte odstat 5 az 20 minut a poté mizZete
podavat.
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GRILOVANI

Pokyny pro pfipravu ¢erstvych pokrm( na grilu

Topné grilovact téleso je umisténo pod stropem prostoru trouby. Je v ¢innosti, kdyZ

Predehfivejte gril 2 az 3 minuty pomoci funkce grilovani.

jsou zavfend dvitka a otocny talif se otaci. Otacen talife zajistuje rovnomeéméjsi opecent Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni pokyny pro
potraviny. Pfedehratim grilu po dobu 3-5 minut docilite rychlejsiho opecent potraviny. grilovan.
Nadobi vhodné pro grilovani: Pfi vyjimani z trouby pouZijte chiapky.
M,é\o by byt o[mivzdorné amize obsahovat kov. NepouZivejte Zadny druh plastového Cerstvé . 1. krok 2. krok
nédobi, protoze by se mohlo roztavit. potraviny Porce Vykon (min) (min)
Potraviny,vhodné ke grilovani: o . , . Toastové 4ks Pouze gl 34 23
Kf)tlety, parky, steak:/, hamburgery, pléatky Sunky a slaniny, tenké porce ryb, sendvice a platky (kady po 25 g)
vSechny druhy toastu s oblohou.
Pokyny

Dilezita pcgznévmka: o o o ) Polozte toastové platky vedle sebe na horni rost.
Nezaponjgn,te, 7€ pofravmy je nutné polozit na horni rost (pokud neni v pokynech Grilovana 4009 (2 ks) ‘ 300W + g 5.6
uvedeno jiné doporuceni). iy

rajcata Pokyny
MIKROVLNNY OHREYV + GRILOVANI Rajcata rozkrojte na poloviny. Navrch polozte syr. Usporadejte je
Tento rezim vareni kombinuje vyzafované teplo grilu s rychlosti mikrovinného vareni. Je dov krufu na melkou ngdobu z ohnlvzdorneho skla. Ulozte na homi
v ¢innosti, jen kdyZ jsou zaviena dvitka a otoény talif se otaci. Diky otaceni otoéného rost. Nechte 2 aZ 3 minuty odstat.
talife se potravina rovnomémé opece. Tento model trouby nabizi tfi kombinované rezimy: Toast se 4 kusy (300 g) ‘ 300 W + gril ‘ 4-5 ‘
600 W + gril, 4560 W + gril 2 300 W + gril. syrem a Pokyny
Nadobi pro vafeni pomoci mikrovinného ohfevu v kombinaci s grilovanim: rajcaty Nejprve opecte toastové platky. Polozte toasty s oblohou na hor
PouZivejte nadobi, kterym mohou mikroviny proniknout. Nadobi by mélo byt ohnivzdorné. rost. Nechte 2 az 3 minuty odstat.
V kombinovaném rezimu vafeni nepouZivejte kovové nadobi. Nepouzivejte zadny druh Havajské 4 kusy (500 g) ‘ 300 W + gril ‘ 5-6 ‘
plastového nadobi, protoZe by se mohlo roztavit. toasty Pokyny
Potraviny vhodné pro vafeni pomoci mikrovinného ohfevu v kombinaci s (Sunka, Nejprve opecte toastove plétky. Polozte toasty s oblohou na horni
grilovanim: ananas, rot. Nechte 2 az 3 minuty odstét.
Mezi potraviny vhodné pro kombinovany rezim vareni pati véechny druhy varenych syrové platky)
pokrml, které je tieba ohvat a opéci (napiiklad zapékané téstoviny) a také potraviny Pecené 500 g | 600W+gil | 78 |
vyzaduijici kratkou dobu pro opeceni povrchu. Tento rezim je také mozné pouzit pro siiné brambory Pokyny
porce potravin, kterym prospiva opeceny a kfupavy povreh (napfilad kufect kousky, Brambory rozkrojte na poloviny. Polozte je do kruhu na hornf rot,
ktgre’ sev poloving doby vareni oto). Podrobné informace naleznete v tabulce pro stranou fezu ke grilu.
grloven. Zapékané 1509 | 450W+gi | 911 |
Dilezita poznamka: brambory/ Pokyny
Neza}Pomeﬁtev ,iey kombinovan,ém rezimu vareni (mikaV!”Y + grilqvérm Je tfeba potra\{iny zelenina Viozte Serstvé suroviny do malé misy z ohnivzdomého skla. Polozte
polozit na horni rost, pokud neni v pokynech uvedeno jiné doporuceni. Pokyny si prosim (chlazené) misu na homni roét. Po uvareni nechte 2 a2 3 minuty odstat.
vyhledejte v nasleduijici tabulce. T
Pokud ma byt pokrm opeceny z obou stran, je tfeba jej otodit. (pokraGovéni
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Cerstvé ] 1. krok 2. krok
. Porce Vykon X .
potraviny (min) (min)
Pecena jablka 2 jablka 300 W + gril 7-8
(pFiol. 400 g)
Pokyny

Viykréjejte jadfince a naplrite jablka hrozinkami a dzemem. Ozdobte
mandlovymi platky. Usporadejte do kruhu na mélkou misku
z ohnivzdorného skla. Polozte misku pfimo na dolni rost.

Kureci kousky

500g(2ks) | 300W+gi | 810 | 68

Pokyny
Kureci kousky potrete olejem a kofenim. PoloZte je do kruhu na
horni rost. Po grilovant je nechte 2 az 3 minuty odstéat.

Pecené kure

1200g [ 450W+gil | 1819 [ 17

Pokyny
Potrete kufe olejem a kofenim. PoloZte kufe na dolni rost. Po
grilovani nechte 5 minuty odstat.

Pecené ryby

400275009 | 300W+gri | 57 [ 5h6h

Pokyny

Celé ryby potfete olejem a pridejte bylinky a kofeni. Dvé ryby
poloZte vedle sebe (podél) na horni rost. Po grilovani je nechte 2 az
3 minuty odstat.

HORKOVZDUSNY OHREV

Rezim horkovzdusného ohfevu umoznuje pripravu pokrmd stejnym zplisobem jako
v tradiéni troubeé.

Topné téleso a ventilator jsou umistény na zadni sténé trouby tak, aby horky vzduch
cirkuloval. V tomto rezimu pracuje horni topné téleso.

Nadobi pro horkovzdus$ny ohrev:

Jakékoli béZné Zaruvzdorné nadobi, plechy na pedeni a pecici papir - pouzit miZete
kazdé nadobi, které byste pouZili v konvenéni troubé.

Potraviny vhodné pro horkovzdusny ohfev:

Timto zpCisobem mohou byt pripraveny napfiklad susenky, Gajové kolacky, rolady, kolace
a ovocné kolace, pinéné vétmicky a bublaniny.

MIKROVLNNY A HORKOVZDUSNY OHREV

Tento rezim kombinuje plisobeni mikrovinné energie s horkym vzduchem. Tim se zkracuje
doba pripravy a pokrm ziskava kfupavou opecenou Kirku.

Horkovzdusné vareni je tradicni a dobre znamy zptisob pipravy pokrmd v troubé

s horkym vzduchem, cirkulujicim pomoci vétraku na zadni sténé trouby.

Nadobi pro vafeni pomoci kombinace mikrovinného a horkovzdu$ného ohfevu:
Nédoby by mély byt schopné propoustét mikroviny. Mély by byt také Zaruvzdorné (jako je
sklo, keramika nebo porcelan bez kovového zdobeni); obdobné jako nadobi uvedené pro
mikrovinné vafeni + grilovani.

Potraviny vhodné pro mikrovinné + horkovzdu$né vareni:
V8echny druhy masa a drlibeZe, také dusené a zapékané pokrmy, piskotové moucniky a
lehké ovocné dorty a kolace, pecena zelenina, vdolky a chiéb.
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Pokyny pro horkovzdu$nou pfipravu €erstvych a mrazenych potravin

Troubu predehrejte pomoci funkce automatické predehrivani na pozadovanou teplotu.
Orientacné pouzivejte pro horkovzdusné vareni vykon a dobu vareni uvedené v této
tabulce. Pri vyjimani z trouby pouZijte chiiapky.

Cerstvé . 1. krok | 2. krok
potraviny RS ol (min) (min)
CHLEB
Cerstvé veky 6 kusti (350 g) 100 W + 180 °C 8-10
Pokyny
Polozte veky do kruhu na dolni rost. Nechte 2 aZz 3 minuty odstat.
Cesnekovy 200 g (1 kus) \ 180 W + 200 °C 8-10
chléb Pokyny
(chlazeny, Polozte chlazené bagety na pecici papir na dolni rost. Po upecent
predpeceny) nechte 2 az 3 minuty odstét.
BABOVKA
Babovka 500g Pouze 180 °C 38-43
(Cerstvé tésto) Pokyny

Malé kolacky
(Cerstvé tésto)

Susenky
(Cerstvé tésto)

Mrazeny kolac

Vlozte Cerstvé tésto do malé Ctverhranné formy z ¢erného kovu
(0 délce 25 cm). Polozte kola¢ na dolni rost. Po upeceni nechte 5

az 10 minut odstat.

10x28g |

Pouze 160 °C

| 2628 |

Pokyny

Naplrite erstvym téstem rovnomeémeé papirové kelimky a polozte
je na pedici plech, ktery pak postavte na dolni rost.
Po upecdeni nechte 5 minut odstat.

200272509 | Pouze200°C | 1520 |
Pokyny

Polozte chlazené croissanty na pecici papir na dolni rost.

1000g | 180W+180°C | 18-20 |
Pokyny

PoloZte mraZeny kola¢ pfimo na dolni rost. Po rozmrazeni a
prohfati nechte 15 az 20 minut odstat.

Cerstvé ) 1. krok | 2. krok
. Porce Vykon . .
potraviny (min) (min)
PIZZA
MrazZend pizza 3009 Krok 1: 11-12 2-3
(pfedpecena) 300 W + 200 °C
Krok 2:
Gril
Pokyny
Pizzu polozte na dolni rost.
Po upeceni nechte 2 az 3 minuty odstat.
TESTOVINY
MraZené 400 g Krok 1: 15-16 5-6
lasagne 450 W + 200 °C
Krok 2:
Horkovzdusny rezim
200 °C
Pokyny
VloZte do vhodné nadoby z ohnivzdorného skla nebo ponechte
v plivodnim obalu (zkontrolujte, zda je vhodny pro mikrovinné
trouby a snasi zahfivani). Vlozte mrazené zapékané téstoviny na
dolni rost. Po uvareni nechte 2 az 3 minuty odstat.
MASO
Hovézi nebo 1200a7 1300 g 600 W + 180 °C 20-23 10-13
jehnéci peCené | Pokyny
(stfedni) Peceni potfete olejem a okorerite soli, pepfem a paprikou. PoloZte
na dolni rost, nejprve tunou stranou doltl. Po upedeni zabalte
peceni do alobalu a nechte 10 az 15 minut odstat.
Pecené kure 1000 az 1100 g 450 W + 200 °C 20-22 20
Pokyny
Kure potiete olejem a kofenim. Nejprve kufe polozte prsicky dold,
potom otocte a polozte na dolni rost. Nechte 5 minut odleZet.
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NAPADY A TIPY

ROZPOUSTENI MASLA
Vlozte 50 g masla do malé hluboké sklenéné nadoby. Zakryjte plastovym vikem.
Zahtivejte 30 az 40 sekund pfi vykonu 900 W, dokud se méaslo nerozpusti.

ROZPOUSTENi COKOLADY

Vlozte 100 g Gokolady do malé hluboké sklenéné nadoby.

Zahfivejte 3 az 5 minut pfi vykonu 450 W, dokud se ¢okolada nerozpusti.

Béhem rozpousténi jednou ¢i dvakrat zamichejte. Pri vyjimani z trouby pouzijte chihapky!
ROZPOUSTENI KRYSTALIZOVANEHO MEDU

Viozte 20 g krystalizovaného medu do malé hluboké sklenéné nadoby.

Zahtivejte 20 az 30 sekund pfi vykonu 300 W, dokud se med nerozpusti.

ROZPOUSTENI ZELATINY

Vlozte suché platky zelatiny (10 g) na 5 minut do studené vody.
Odkapanou Zelatinu viozte do malé misy z ohnivzdorného skla.
Zahfivejte po dobu 1 minuty pfi vykonu 300 W.

PRIPRAVA POLEVY (NA DORTY A KOLACE)

Smichejte instantni polevu (asi 14 g) se 40 g cukru a 250 ml studené vody. Varte
nezakryté v nadobé z ohnivzdorného skla po dobu 3% az 47 minuty pfi vykonu 900 W,
az poleva/zelatina zprdhledni. Béhem vareni dvakrat zamichejte.

VARENi MARMELADY

VloZte 600 g ovoce (napiiklad smés bobulovitych plod() do nadoby z ohnivzdorného skla
s vikem. Pridejte 300 g cukru pro konzervaci a dobre zamichejte.

Varte nezakryté po dobu 10 aZz 12 minut pfi vykonu 900 W.

Béhem vareni nékolikrat zamichejte. Viijte pfimo do malych zavafovacich sklenic se
Sroubovacim vickem. Nechte odstat na vicku po dobu 5 minut.

VARENi PUDINKU

Nasypte pudinkovy prasek a cukr do miéka (500 ml) podle pokynd vyrobce a dobre
rozmichejte. PouZzijte nadobu z ohnivzdorného skla vhodné velikosti s vikem. Varte zakryté
po dobu 6% az 7%2 minuty pfi vykonu 900 W.

Béhem vareni nékolikrat diikladné zamichejte.

OPEKANi MANDLOVYCH PLATKU

Rovnomémg rozprostrete 30 g platkt mandli na stiedné velky keramicky talif.

Béhem opékani nékolikrat promichejte, opékejte 3% az 4% minuty pfi vykonu 600 W.
Nechte v troubé 2 az 3 minuty odstat. Pfi vyjimani z trouby pouzijte chihapky!

v 4 s 4 [e} 4

ODSTRANOVANI ZAVAD

Pokud se setkate s nasledujicimi potizemi, vyzkouSejte popsana reSeni.
Jednd se o bézny jev.

e Kondenzace uvnitf trouby.

e Proud vzduchu kolem dvifek a vnéjsiho plasté.

e (draz svétla kolem dvitek a vnéjsiho krytu.

e Pdra unikajici zpoza dvitek nebo ventilaénich otvord.

Trouba se po stisknuti tla¢itka START/+30s nezapne.

e Jsou dvitka UpIné zaviena?

Pokrm neni viibec uvareny.

e Nastavili jste spravné ¢asova¢ a stiskli tlacitko START/+30s?

e Jsou dvitka zaviena?

o NepretiZili jste elektricky obvod a nedoSlo k prepdleni pojistky nebo vypadnuti
elektrického jistice?

Pokrm je prevareny nebo nedovareny.

e Byla nastavena pfislusna doba vareni, odpovidajici typu pokrmu?

e Byl zvolen odpovidajici vykonovy stuper?

Zérovka nefunguije.

e 7 bezpednostnich dlivodd nevymériujte Zarovku sami. Obratte se na nejblizsi
autorizované stfedisko péce o zakazniky spole¢nosti Samsung a pozadejte 0 vymenu
zarovky kvalifikovaného technika.

Trouba zplisobuje ruseni radia nebo televize.

e P¥i provozu trouby je mozné pozorovat mirné ruseni televize nebo radia. Jedna
se 0 bézny jev. Problém vyresite tak, Ze umistite troubu mimo dosah televizord,
radiovych prijimacd a antén.

e Pokud mikroprocesor trouby zjisti ruseni, miize dojit k resetovani displeje.
Tento problém vyfesite odpojenim napajeni ze zasuvky a opétovnym zapojenim
zéstréky napajeciho kabelu. Resetuite ¢as.
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JiskFeni a praskani uvnitf trouby (elektricky oblouk).

e Nepouzili jste nadobi s kovovym zdobenim?

e Nezapomnéli jste uvniti trouby vidliCku nebo jiné kovové kuchyriske nacini?

e Neni alobal prili§ blizko vnitfnich stén trouby?

Kouf a zapach pfi prvnim pouziti.

e Jedna se o docasny stav zplisobeny zahfivanim novych soucasti. Kour a zapach
zcela odezni po 10 minutach provozu.
Pokud se cheete zapachu zbavit rychleji, spustte mikrovinnou troubu s viozenym
vymackanym citronem nebo citrénovou $tavou.

Pokud vySe uvedené pokyny nevedly k odstranéni problému, obratte se na mistni
zakaznické stredisko spole¢nosti SAMSUNG.
Pripravte si laskavé nasleduijici informace:

o Cislo modelu a vyrobni &islo; obvykle jsou uvedena na zadni &asti trouby.
e Podrobné informace o vasi zaruce.
e Srozumitelny popis problému.

Poté se obratte na svého prodejce nebo servis SAMSUNG.

KOD CHYBY

Zobrazila se zprava ,,SE“.

o \/yGistéte tlacitka a ujistéte se, Ze povrch a okol tladitek jsou suché. Vypnéte
mikrovinnou troubu a znovu pouZijte poZadovanou funkci. Pokud se problém bude
opakovat, obratte se na mistni stredisko péce o zakazniky spolecnosti Samsung.

Zobrazila se zprava ,E-12%

e Zprava ,E-12¢ oznaduje zkrat plynového Cidla. Tato chyba miiZe nastat v disledku
vysoké vihkosti ve vnitinim prostoru trouby, pokud mikrovinnou troubu znovu spustite
kratce po dokonceni pfedchoziho pokrmu. V tomto pfipadé je mozné, Ze plynové
¢idlo neni mimo provoz, proto vypnéte mikrovinnou troubu a zopakujte nastaveni.
Pokud se chyba bude opakovat, obratte se na mistni stfedisko péce o zakazniky
spole¢nosti Samsung.

Zobrazila se zprava ,E-24“

e Drive nez se mlize mikrovinna trouba prehrat, zobrazi se na displeji kod ,E-24
Pokud se zobrazi kéd ,E-24%, spustte stisknutim tladitka STOP/ECO
(STOP/USPORNY REZIM) po&étedni rezim. Jakmile trouba zchladne, zkuste ji znovu
pouzit. Pokud se znovu zobrazi kod ,E-24“, obratte se na mistni stfedisko péce
0 zakazniky spole¢nosti Samsung.

V pripadé, Ze se zobrazi jiné kddy nebo navrzené feSeni nevyresi problém, obratte se
na mistni stfedisko péce o zakazniky spolecnosti SAMSUNG.
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technicke Udaje DOzNamka

Spole¢nost SAMSUNG se stéle snazi vylepsovat své vyrobky. Jak technické
Udaje, tak tyto pokyny pro uZivatele proto mohou byt zménény bez
predchoziho upozornéni.

V souladu s obecnym predpisem 2/1984 (lI.10) BKM-IpM jako distributor
potvrzujeme, Ze trouby Samsung MC28A5135** odpovidaji nize uvedenym

(=]
technologickym parametriim. :
Model MC28A5135** ‘E
=z
Zdroj napajeni 230V ~50Hz AC §
v . m-
Spotrgba energie ! c
Maximalni vykon 2900 W g
Mikrovinny rezim 1400 W m
Gril (topné téleso) 1500 W
Horkovzdusny rezim (topné téleso) | Max. 2100 W
Vystupni vykon 100 W /900 W - 6 stupnid (IEC-705)
Provozni frekvence 2450 MHz '

Rozméry (5 x H x V)

Vngjsi 517 x 475,6 x 310 mm
Vnitfni prostor trouby 358 x 327 x 235,5 mm

Objem 28 litrd

Hr:notnost \
Cista Pfiblizné 17,8 kg

Urover hluku 42 dBA

Cestina - 39
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béZného Cisténi &i udrzby.

MATE DOTAZY NEBO PRIPOMINKY?

SAMSUNG

Upozorfiujeme, Ze zaruka spolecnosti Samsung NEPOKRYVA névétévy servisniho technika za ielem vysvétleni obsluhy vyrobku, ndpravy nespravné instalace nebo kv(ii provedent

ZEME ZAVOLEJTE NAM NEBO NAS NAVSTIVTE NA WEBOVYCH STRANKACH
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023207 777 www.samsung.com/mk/support
"0800 111 31 - BesnnateH 3a BCUHYKI Oneparopu
BULGARIA *3000 - LieHa Ha eguH rpaficku pa3roBop Wi cnopes Tapudata Ha MOBUAHUST onepaTop www.samsung.com/bg/support
09:00 o 18:00 - MoHepenHvk go MeTbk"
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 8?300872’\2%2‘6 Www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com/support
(M
801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytar dotyczacych telefonéw komaérkowych:
POLAND * (oplata v%g;{fg?arﬁy?foperatora) http://www.samsung.com/pl/support/
[CE]
801-172-678* lub +48 22 607-93-33*
* (opfata wedtug taryfy operatora)
ROMANIA 08%%)(? 72;;;? tarAﬁzte‘Tr?gtlég WWW.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 Www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 Www.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support
KOSOVO 080010101 Wwww.samsung.com/support
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Microwave Oven

Owner’s instructions & Cooking guide

> advised that the Samsung warranty does NOT cover service
plain product operation, correct improper installation, or
ormal cleaning or maintenance.
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MC28A5135™*

imagine the possibilities

Thank you for purchasing this Samsung product.
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safety instructions

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE
REFERENCE.

WARNING: If the door or door seals are damaged, the
oven must not be operated until it has been repaired
by a competent person.

WARNING: It is hazardous for anyone other than a
competent person to carry out any service or repair
operation that involves the removal of a cover which
gives protection against exposure to microwave
enerqy.

WARNING: Liquids and other foods must not be
heated in sealed containers since they are liable to
explode.

WARNING: Only allow children to use the oven
without supervision when adequate instructions have
been given so that the child is able to use the oven in
a safe way and understands the hazards of improper
use.

This appliance is intended to be used in household
only and it is not intended to be used such as:

e staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;

e farm houses;

¢ by clients in hotels, motels and other residential
environments;

¢ bed and breakfast type environments.

Only use utensils that are suitable for use in microwave

ovens.

When heating food in plastic or paper containers, keep

an eye on the oven due to the possibility of ignition.

The microwave oven is intended for heating food and

beverages. Drying of food or clothing and heating of

warming pads, slippers, sponges, damp cloth and

similar may lead to risk of injury, ignition or fire.

If smoke is observed (emitted), switch off or unplug the

appliance and keep the door closed in order to stifle

any flames.

Microwave heating of beverages can result in delayed

eruptive boiling, therefore care must be taken when

handling the container.

English - 3
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The contents of feeding bottles and baby food

jars shall be stirred or shaken and the temperature
checked before consumption, in order to avoid burns.
Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should
not be heated in microwave ovens since they may
explode, even after microwave heating has ended.
The oven should be cleaned regularly and any food
deposits removed.

Failure to maintain the oven in a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

The microwave oven is intended to be used on the
counter top (freestanding) use only, the microwave
oven shall not be placed in a cabinet.

Metallic containers for food and beverages are not
allowed during microwave cooking.

The care should be taken not to displace the turntable
when removing containers from the appliance.

The appliance shall not be cleaned with a steam
Cleaner.

The appliance should not be cleaned with a water jet.
The appliance is not intended for installing in road
vehicles, caravans and similar vehicles etc.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory

or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

This appliance can be used by children aged from

8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without
supervision.

English - 4
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If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This oven should be positioned proper direction and
height permitting easy access to cavity and control
area.

Before using the your oven first time, oven should be
operated with the water during 10 minute and then
used.

If the oven generates a strange noise, a burning

smell, or smoke is emitted, unplug the power plug
immediately and contact your nearest service center.
The microwave oven has to be positioned so that plug
is accessible.

WARNING: When the appliance is operated in the
combination mode, children should only use the oven
under adult supervision due to the temperatures
generated.

During use the appliance becomes hot. Care should be

taken to avoid touching heating elements inside the oven.

WARNING: Accessible parts may become hot during
use. Young children should be kept away.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering of
the glass.

A steam cleaner is not to be used.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off
before replacing the lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.
WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.

Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

English - 5
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CAUTION: The cooking process has to be supervised.
A short term cooking process has to be supervised
continuously.

The door or the outer surface may get hot when the
appliance is operating.

The temperature of accessible surfaces may be high
when the appliance is operating.

The surfaces are liable to get hot during use. '
The appliances are not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-control
system.

This appliance can be used by children aged from

8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user '
maintenance shall not be made by children unless they
are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of
children less than 8 years.

General safety

Any modifications or repairs must be performed by qualified personnel only.

Do not heat food or liquids sealed in containers for the microwave function.

Do not use benzene, thinner, alcohol, or steam or high-pressure cleaners to clean the
oven.

Do not install the oven: near a heater or flammable material; locations that are humid,
oily, dusty or exposed to direct sunlight or water; or where gas may leak; or an uneven
surface.

This oven must be properly grounded in accordance with local and national codes.
Regularly use a dry cloth to remove foreign substances from the power plug terminals
and contacts.

Do not pull, excessively bend, or place heavy objects on the power cord.

If there is a gas leak (propane, LP, etc) ventilate immediately. Do not touch the power
cord.

Do not touch the power cord with wet hands.

While the oven is operating, do not tumn it off by unplugging the power cord.

Do not insert fingers or foreign substances. If foreign substances enter the oven, unplug
the power cord and contact a local Samsung service centre.

Do not apply excessive pressure or impact to the oven.

Do not place the oven over fragile objects.

Ensure the power voltage, frequency, and current matches the product specifications.
Firmly plug the power plug into the wall socket. Do not use multiple plug adapters,
extension cords, or electric transformers.

Do not hook the power cord on metal objects. Make sure the cord is between objects or
behind the oven.

Do not use a damaged power plug, power cord, or loose wall socket. For damaged
power plugs or cords, contact a local Samsung service centre.

Do not pour or directly spray water onto the oven.

Do not place objects on the oven, inside, or on the oven door.

Do not spray volatile materials such as insecticide on the oven.

Do not store flammable materials in the oven. Because alcohol vapours can contact hot
parts of the oven, use caution when heating food or drinks containing alcohol.

Children may bump themselves or catch their fingers on the door. When opening/closing
the door, keep children away.

English - 6
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Microwave warning

Microwave heating of beverages may result in delayed eruptive boiling; always use
caution when handling the container. Always allow beverages to stand at least

20 seconds before handling. If necessary, stir during heating. Always stir after heating.
In the event of scalding, follow these First Aid instructions:

1. Immerse the scalded area in cold water for at least 10 minutes.
2. Cover with a clean, dry dressing.
3. Do not apply any creams, ails, or lotions.

To avoid damaging the tray or rack, do not put the tray or rack in water shortly after
cooking.

Do not use the oven for deep fat frying because the oil temperature cannot be controlled.

This could result in a sudden boil over of hot oils.

Microwave oven precautions

Only use microwave-safe utensils. Do not use metallic containers, gold or silver trimmed
dinnerware, skewers, etc.

Remove wire twist ties. Electric arcing may occur.

Do not use the oven to dry papers or clothes.

Use shorter times for small amounts of food to prevent overheating or burning.

Keep the power cord and power plug away from water and heat sources.

To avoid the risk of explosion, do not heat eggs with shells or hard-boiled eggs. Do not
heat airtight or vacuum-sealed containers, nuts, tomatoes, etc.

Do not cover the ventilation slots with cloth or paper. This is a fire hazard. The oven may
overheat and turn off automatically and will remain off until it cools sufficiently.

Always use oven mitts when removing a dish.

Stir liquids halfway during heating or after heating ends and allow the liquid stand at least
20 seconds after heating to prevent eruptive boiling.

Stand at arms length from the oven when opening the door to avoid getting scalded by
escaping hot air or steam.

Do not operate the oven when it is empty. The oven will automatically shut down for 30
minutes for safety purposes. We recommend placing a glass of water inside the oven at
all times to absorb microwave energy in case the oven is started accidentally.

Install the oven in compliance with the clearances in this manual. (See Installing your
microwave oven.)

Use caution when connecting other electrical appliances to sockets near the oven.

Microwave operation precautions

Failure to observe the following safety precautions may result in harmful exposure to
microwave energy.

¢ Do not operate the oven with the door open. Do not tamper with the safety interlocks
(door latches). Do not insert anything into the safety interlock holes.

¢ Do not place any object between the oven door and front face or allow food or
cleaner residue to accumulate on sealing surfaces. Keep the door and door sealing
surfaces clean by wiping with a damp cloth and then with a soft, dry cloth after each
use.

¢ Do not operate the oven if it is damaged. Only operate after it has been repaired by a
qualified technician.
Important: the oven door must close properly. The door must not be bent; the door
hinges must not be broken or loose; the door seals and sealing surfaces must not be
damaged.

¢ Al adjustments or repairs must be done by a qualified technician.

English - 7
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Limited warranty

Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing a cosmetic
defect if the damage to the unit or accessory was caused by the customer. Items this
stipulation covers include:

¢ Door, handles, out-panel, or control panel that are dented, scratched, or broken.

e Abroken or missing tray, guide roller, coupler, or wire rack.

Use this oven only for its intended purpose as described in this instruction manual.
Warnings and Important Safety Instructions in this manual do not cover all possible
conditions and situations that may occur. It is your responsibility to use common sense,
caution, and care when installing, maintaining, and operating your oven.

Because these following operating instructions cover various models, the characteristics
of your microwave oven may differ slightly from those described in this manual and not all
warning signs may be applicable. If you have any questions or concerns, contact a local
Samsung service centre or find help and information online at www.samsung.com.

Use this oven for heating food only. It is intended for domestic use only. Do not heat any
type of textiles or cushions filled with grains. The manufacturer cannot be held liable for
damage caused by improper or incorrect use of the oven.

To avoid deterioration of the oven surface and hazardous situations, always keep the
oven clean and well maintained.

Product group definition

This product is a Group 2 Class B ISM equipment. The definition of group 2 which
contains all ISM equipment in which radio-frequency energy is intentionally generated
and/or used in the form of electromagnetic radiation for the treatment of material, and
EDM and arc welding equipment.

For Class B equipment is equipment suitable for use in domestic establishments and in
establishments directly connected to a low voltage power supply network which supplies
buildings used for domestic purposes.

Correct Disposal of This Product
(Waste Electrical & Electronic Equipment)

(Applicable in countries with separate collection systems)

This marking on the product, accessories or literature indicates
that the product and its electronic accessories (e.g. charger,
headset, USB cable) should not be disposed of with other
household waste at the end of their working life. To prevent
possible harm to the environment or human health from
uncontrolled waste disposal, please separate these items from
other types of waste and recycle them responsibly to promote the
sustainable reuse of material resources.

Household users should contact either the retailer where

they purchased this product, or their local government office,

for details of where and how they can take these items for
environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the terms
and conditions of the purchase contract. This product and its
electronic accessories should not be mixed with other commercial
wastes for disposal.

For information on Samsung’s environmental commitments and product-specific

regulatory obligations, e.g. REACH, WEEE, Batteries, visit : www.samsung.com/uk/
aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/
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INstallation

ACCESSORIES

Depending on the model that you have purchased, you are supplied with several
accessories that can be used in a variety of ways.

1. Roller ring, to be placed in the centre of the oven.
@ Purpose: The roller ring supports the turntable.

2. Turntable, to be placed on the roller ring with the centre
fitting on to the coupler.
Purpose: The tuntable serves as the main cooking
surface; it can be easily removed for cleaning.

3. High rack, Low rack, to be placed on the turntable.
Purpose: The metal racks can be used to cook two dishes
at the same time. A small dish may be placed
on the turntable and a second dish on the
rack. The metal racks can be used in grill,

INSTALLATION SITE

Select a flat, level surface approx. 85 ¢cm above the
floor. The surface must support the weight of the oven.

Secure room for ventilation, at least 10 cm from the rear
wall and both sides, and 20 cm from above.

Do not install the oven in hot or damp surroundings, such as next to other microwave

ovens or radiators.

Conform to the power supply specifications of this oven. Use only approved

extension cables if you need to use.

Wipe the interior and the door seal with a damp cloth before using your oven for the

first time.

TURNTABLE

20 cm 10cm
apove ¥ behind

NOILVTIVLSNI 20

Remove all packing materials inside the oven. Install the
roller ring and turntable. Check that the turntable rotates

convection and combination cooking. freely.
4. Crusty plate, see page 24.
Purpose: The crusty plate is used to brown food better
© in the microwave or grill combination cooking
modes. It helps keep pastry and pizza dough
crisp.
English - 9
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maintenance

CLEANING

Clean the oven regularly to prevent impurities from building up on or inside the oven. Also
pay special attention to the door, door sealing, and turntable and roller ring (applicable
models only).

If the door won't open or close smoothly, first check if the door seals have built up
impurities. Use a soft cloth in soapy water to clean both the inner and outer sides of the
oven. Rinse and dry well.

To remove stubborn impurities with bad smells from inside the oven
1. With an empty oven, put a cup of diluted lemon juice on the centre of the tumntable.
2. Heat the oven for 10 minutes at max power.

3. When the cycle is complete, wait until the oven cools down. Then, open the door and
clean the cooking chamber.

To clean inside swing-heater models

To clean the upper area of the cooking chamber, lower the
top heating element by 45° as shown. This will help clean
the upper area. When done, reposition the top heating
element.

7

)

/\ CAUTION

e Keep the door and door sealing clean and ensure the door opens and closes
smoothly. Otherwise, the oven’s lifecycle may be shortened.

e Take caution not to spill water into the oven vents.
e Do not use any abrasive or chemical substances for cleaning.

e After each use of the oven, use a mild detergent to clean the cooking chamber after
waiting for the oven to cool down.

REPLACEMENT (REPAIR)

A\ WARNING

This oven has no user-removable parts inside. Do not try to replace or repair the oven
yourself.

¢ [f you encounter a problem with hinges, sealing, and/or the door, contact a qualified
technician or a local Samsung service centre for technical assistance.

e If you want to replace the light bulb, contact a local Samsung service centre. Do not
replace it yourself.

e |f you encounter a problem with the outer housing of the oven, first unplug the power
cord from the power source, and then contact a local Samsung service centre.

CARE AGAINST AN EXTENDED PERIOD OF DISUSE

If you don’t use the oven for an extended period of time, unplug the power cord and
move the oven to a dry, dust-free location. Dust and moisture that builds up inside the
oven may affect the performance of the oven.

English - 10
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oven features

OVEN CONTROL PANEL
© @ @ ® ©
__: ——
| E==<1T

~|

S34N1VI4 NIAO / IONVNILNIVIN €0

) —
(e O] @

1. DOOR HANDLE 7. TURNTABLE

2. DOOR 8. COUPLER

3. VENTILATION HOLES 9. ROLLER RING

4. HEATING ELEMENT 10. SAFETY INTERLOCK HOLES

5. LIGHT 11, CONTROL PANEL

6. DOOR LATCHES v 1, SLIMFRY BUTTON 9. MICROWAVE BUTTON
2. SENSOR BUTTON 10. COMBI BUTTON
3. HEALTHY COOKING BUTTON 11. TURNTABLE ON/OFF BUTTON
4. DOUGH PROOF/YOGURT BUTTON 12 MULTI FUNCTION SELECTOR DIAL
5. POWER DEFROST BUTTON 13. CHILD LOCK BUTTON
6. AUTO REHEAT/COOK BUTTON 14. STOP/ECO BUTTON
7. CONVECTION BUTTON 15, START/+30s BUTTON
8. GRILL BUTTON
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oven use

HOW A MICROWAVE OVEN WORKS

Microwaves are high-frequency electromagnetic waves; the energy released enables
food to be cooked or reheated without changing either the form or the colour.
You can use your microwave oven to:

e Defrost

e Reheat

e Cook

Cooking principle.

1. The microwaves generated by the magnetron reflected at
cavity and are distributed uniformly as the food rotates on
the turntable. The food is thus cooked evenly.

2. The microwaves are absorbed by the food up to a depth of
about 1 inch (2.5 cm). Cooking then continues as the heat is
dissipated within the food.

3. Cooking times vary according to the container used and the
properties of the food:
e Quantity and density
e Water content
e Initial temperature (refrigerated or not)

E] As the centre of the food is cooked by heat dissipation, cooking continues even
when you have taken the food out of the oven. Standing times specified in recipes
and in this booklet must therefore be respected to ensure:

e Even cooking of the food right to the centre.
e The same temperature throughout the food.

CHECKING THAT YOUR OVEN IS OPERATING
CORRECTLY

The following simple procedure enables you to check that your oven is working correctly
at all times. If you are in doubt, refer to the section entitled “Troubleshooting” on the
pages 37-38.

The oven must be plugged into an appropriate wall socket. The turntable must be
in position in the oven. If a power level other than the maximum (100 % - 900 W) is
used, the water takes longer to boil.

Open the oven door by pulling the handle on the right side of the door.
Place a glass of water on the turntable. Close the door.

Press the START/+30s button and set the time to 4 or
Dr+30s 5 minutes, by pressing the START/+30s button the appropriate
START number of times.
Result:  The oven heats the water for 4 or 5 minutes.
The water should then be boiling.
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SETTING THE TIME

COOKING/REHEATING

When power is supplied, “88:88” and then “12:00” is automatically displayed on the
display.
Please set the current time. The time can be displayed in either the 24-hour or 12-hour
notation. You must set the clock:

e When you first install your microwave oven

o After a power failure

Do not forget to reset the clock when you switch to and from summer and winter
time.

The following procedure explains how to cook or reheat food.
ALWAYS check your cooking settings before leaving the oven unattended.

Open the door. Place the food in the centre of the turntable. Close the door. Never switch
the microwave oven on when it is empty.

1. Press the Multi Function Selector Dial.

2. Tumn the Multi Function Selector Dial to set time display
type. (12H or 24H)

3. Press the Multi Function Selector Dial to complete the
setup.

4. Turn the Multi Function Selector Dial to set the hour.

5. Press the Multi Function Selector Dial.

6. Turn the Multi Function Selector Dial to set the minute.

7. When the right time is displayed, press the Multi Function
Selector Dial to start the clock.
Result:  The time is displayed whenever you are not
using the microwave oven.

910000 0 ¢

4 1. Press the Microwave button. g
Microwave Result:  The following indications are displayed: 2
] % (microwave mode) E
2. Turn the Multi Function Selector Dial until the appropriate g
/@ power level is displayed. m
7N\ At that time, press the Multi Function Selector Dial to set
Q the power level.

e [fdon't set the power level within 5 seconds,
Automatically changes to the cooking time setting stage.

) ﬂ@\w 3. Set the cooking time by turning the Multi Function
Selector Dial.
Result:  The cooking time is displayed.
4, Press the START/+30s button.
<Dr+30s Result:  The oven light comes on and the turntable starts

START rotating. Cooking starts and when it has finished.

e The oven beep and flash “End” 4 times.
The oven will then beep one time per minute.
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POWER LEVELS AND TIME VARIATIONS ADJUSTING THE COOKING TIME

The power level function enables you to adapt the amount of energy dissipated and thus You can increase the cooking time by pressing the START/+30s button once for each
the time required to cook or reheat your food, according to its type and quantity. 30 seconds to be added.
You can choose between six power levels.

e Check how cooking is progressing at any time simply by opening the door

Power level Percentage Output e Increase the remaining cooking time

HIGH 100 % 900 W To increase the cooking time of your food during cooking, press

MEDIUM HIGH 67 % 600 W Or+30s the START/+30s button once for each 30 seconds that you

START i

MEDIUM 50 % 450 W wish to add.

MEDIUM LOW 33 %i 300 W I:] e Example: To add three minutes, press the START/+30s

DEFROST 20% 180W buttoln Six tlmfes. - . | |

LOW 1% 100W ' e ) ;Jiums; turning Multi Function Selector Dial to adjust cooking
The cooking times given in recipes and in this booklet correspond to the specific power Q *  Toincrease cooking fime, fun to right and to decrease
level indicated. cooking time, turn to left.

If you select a... Then the cooking time must be... STOPPING THE COOKING

Higher power level Decreased You can stop cooking at any time so that you can:

Lower power level Increased e Check the food

1 e Turn the food over or stir it
e |eaveittostand

To stop the cooking... | Then...

Temporarily Temporarily : Open the door or press the STOP/ECO
button once.
Result:  Cooking stops.
To resume cooking, close the door again and press the
. START/+30s button.
Completely Completely : Press the STOP/ECO button once.
Result:  Cooking stops.
If you wish to cancel the cooking settings, press the
STOP/ECO button again.
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SETTING THE ENERGY SAVE MODE

The oven has an energy save mode.

e Press the STOP/ECO button.

/o2 Result:  Display off.

2 28 ¢ To remove energy save mode, open the door or press the
[:I STOP/ECO button and then display shows current time.

The oven is ready for use.
Auto energy saving function
If you do not select any function when appliance is in the middle of setting or
operating with temporary stop condition, function is canceled and clock will be
displayed after 25 minutes.
Oven Lamp will be turned off after 5 minutes with door open condition.

USING THE SLIM FRY COOK FEATURES

The 12 Slim Fry cook features include/provide pre-programmed cooking times.
You do not need to set either the cooking times or the power level.
You can adjust the slim fry cook category by press the Slim Fry button.

First, place the food in the centre of the tumntable and close the door.

ALWAYS use microwave-safe and oven-proof cookware. Glass or ceramic dishes
are ideal as they allow the microwaves to penetrate the food evenly. ALWAYS use
oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will be very hot.

@ 1. Press the Slim Fry button.
Slim Fry

2. Select the category of food by turning the Multi Function
Selector Dial and press the Multi Function Selector Dial.
1) Potatoes/Vegetables
2) Seafood
3) Chicken

®

3. Select the type of food that you are cooking by turning the
) Multi Function Selector Dial.

Refer to the table on the following page for a description of
the various pre-programmed settings.

At that time, press the Multi Function Selector Dial to
select the type of food.

e 4. Select the size of the serving by turning the Multi Function
Selector Dial.

D/+30s 5. Press the START/+30s button.

START

]

The following table presents the 12 Slim Fry auto programmes for frying. It contains its
quantities and appropriate instructions.

You will use less oil compared to frying with il fryer, while you will get tasty results.
Programmes are running with a combination of convection, top heater and microwave
energy.
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1. Potatoes/Vegetables 2. Seafood
Code/Food Serving Size Instructions Code/Food Serving Size Instructions
11 300-350¢g Distribute frozen oven chips evenly on the 2-1 200-250 g Distribute frozen breaded prawns evenly on
Frozen Oven 450-500 g crusty plate. Set plate on low rack. Frozen Prawns 300-350¢g the crusty plate. Set plate on low rack.
Chips For 450-500 g, turnover after the beep sounds. Stand for 1-2 minutes.
Press start to continue. (The oven keeps 2-2 200-250g | Distribute breaded fish cutlets evenly on the
operating if you do not turn over). There is Fish Cutlets 300-350g | crusty plate. Set plate on low rack.
no beep sound ‘for 300-350 g. After cooking, Stand for 1-2 minutes.
St.a”(.j for 1-2 minutes. 2-3 100-150g | Distribute breaded squid rings evenly on the
1-2 200-250 g Distribute frozen potato croquettes evenly on Fried Squid 200-250 g crusty plate. Set plate on low rack.
Frozen Potato 300-350g | the crusty plate. Set plate on low rack. Stand for 1-2 minutes.
Croquettes Stand for 1-2 minutes.
i - 3. Chicken
1-3 300-350¢g Use hard to medium type of potatoes and wash
Homemac.ie 450-500 g tEQr:. Peel ??téﬁoes and cgt intQ sticks with a Code/Food Serving Size Instructions
French Fries thic ness o1 1o X 10 mm: oak in cold yvater 3-1 200-250¢g Distribute frozen chicken nuggets evenly on
(for 30 min.). Dry them with a towel, weigh - . 300-350 h v olate. Set plat | K
them and brush with 5 g olive oil. Distribute rozen Chicken g © Crusty piate. o6t piate on low rack.
homemade fries evenly on the crusty plate. Set Nuggets Tumover after beep sounds. Press start to
plate on low rack. For 4560-500 g, turnover after contine. (The oven keeps opgratmg ifyou do
the beep sounds. Press start to continue. (The not'turn over).vStand for1-2 m|r1utels.
oven keeps operating if you do not tum over). 3-2 200-250 g Weigh drumsticks and brush with oil and
There is no beep sound for 300-350 g. Chicken 300-350 g Spices. Place them even\y on hlgh rack.
After cooking, stand for 1-2 minutes. Drumsticks 400-4509g | Turnover after beep soundst oven will stop
1-4 200-250 g Wash normal sized potatoes and cut them into ?rgcrils: teress start to continue. Stand for
Potato Wedges 300-350 g wedges. Brush with olive oil and spices. - u. e —
400-450g | Put them with the cut side on the crusty plate. 3-3 200-250g | Weigh chicken wings and brush with oil and
Set plate on high rack. Stand for 1-3 minutes. Chicken Wings 300-350 g spices. Place them evenly on high rack.
1-5 100-150 g Put frozen breaded onion rings or frozen Tumover ;ﬁer bete p&s;oundst,. ovens\{vnl gt?p
Frozen Onion 200-250 g breaded squid rings evenly on the crusty plate. ﬁ)goelss.t ress start to continue. stan for
Ring Set plate on low rack. Stand for 1-2 minutes. minutes.
1-6 100-150 g Rinse and slice courgettes. Brush with 5 g
Sliced 200-250¢g olive oil and add spices. Put slices evenly on
Courgettes the crusty plate and set plate on high rack.
Turnover after beep sounds. Press start to
continue. (The oven keeps operating if you do
not turn over). Stand for 1-2 minutes.
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USING THE SENSOR COOK FEATURES

The 8 Sensor Cook features include/provide pre-programmed cooking times.

i o Code/Food Serving Size Instructions
You do not need to set either the cooking times or the power level.
You can adjust the Sensor Cook category by turning the Multi Function Selector Dial. T 150-250g | Pour the liquid (room-temperature) into
First, place the food in the centre of the turntable and close the door. Drinks gframllc oup or mug. Reheat uncovered.
ace in the centre of turntable. Leave them
Use only dishes that are microwave-safe. to stand in the oven. Stir drinks before and
after standing time. Be careful while taking
< 1. Press the Sensor button. the cup out (see safety instructions for
& liquids). Stand for 1-2 minutes.
2 200-500 g Rinse and clean fresh vegetables, such as
2. Select the type of food that you are cooking by turning , | Broccoli Florets broccoli and prepare florets. Put them evenly
A2 the Multi Function Selector Dial. Refer to the table into a glass bowl with lid. Add 30-45 ml water
I Y on the following page for a description of the various (2-3 thsp).
pre-programmed settings. At that time, press the Multi Put bowl in the centre of tumtable.
Function Selector Dial to select the type of food. Cook covered. Stir after cooking.
This programme is suitable for broccoli as
3. Press the START/+30s button. » well as sliced courgette, egg plant, pumpkin
Orsos Result:  Cooking starts. When |t. has finished. or pepper. Stand for 1-2 minutes.
STRRT 1) The oven beeps 4 times. .
) ' . . 3 200-500¢g Rinse and clean fresh vegetables, such as
2) The end reminder signal will beep 3 times 1 . . ;
. Sliced Carrots carrots and cut into round slices evenly. Put
(once every minute). : o
3) The current time is displayed again. them into a glass bowl with lid. Add 30-45 ml
water (2-3 tbsp).
Use only recipients that are microwave-safe. Put bowl in the centre of turntable.
If thfe inside temperature is over thg 60 °Q, cooling fan will operatle for 3 minutes. You %)igkprcs ggﬁ?ﬁig 2&?;;222”3 ced carrots
can't use Sensor button temporarily until oven get cool to a desired temperature for as well as caulifiower florets or turnip
sensor safe mode. cabbage. Stand for 1-2 minutes.
The following table presents 8 Sensor Cook programmes. It contains its recommended ' | 4 200-500¢g Rinse and clean fresh vegetables, such as
weight range per item after cooking and appropriate instructions. In the beginning of the Cauliflower cauliflower florets and prepare florets. Put
programme the display shows the sensor period. After this period the cooking time and Florets them evenly into a glass bow! with lid. Add
power level is calculated automatically and the remaining cooking time will be displayed. 30-45 ml water (2-3 tbsp).
The cooking process is controlled by the sensor system for your convenience. Put bowl in the centre of turntable.
(@) Use oven gloves while taking out! Cook covered. Stir after cooking.
This programme is suitable for broccoli as
well as sliced courgette, egg plant, pumpkin
or pepper. Stand for 1-2 minutes.
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Code/Food Serving Size Instructions

5 200-800 g
Jacket Potatoes

Rinse and clean potatoes, each 200 g.
Brush with olive oil and pierce skin with a
knife. Put in a circle on the turntable. Stand
for 2-3 minutes.

6 100-300 g Use a large glass ovenware dish with lid.

Boiling Pasta Add hot boiling water of 4 times, a pinch
of salt and stir well. Cook uncovered. Stir
before standing time and drain thoroughly
afterwards. Stand for 1-3 minutes.

7 200-400 g Put mini ravioli in a deep ceramic plate.

Mini Ravioli Put plate in the centre of turntable. Cover
with plastic lid. Stand for 2-3 minutes.

8 200-500 g Brush chilled chicken pieces with oil and

spices. Put skin-side down on the low rack.
Turnover, as soon as the oven beeps. Push
start button to continue process. Stand for
2-3 minutes.

Chicken Pieces

Auto sensor cooking instructions

The Auto Sensor allows you to cook your food automatically by detecting the amount of

gases generated from the food while cooking.

e \When cooking food, many kinds of gases are generated.

The Auto Sensor determines the proper time and power level by detecting these
gases from the food, eliminating the need to set the cooking time and power level.

e When you cover a container with its lid or plastic wrap during Sensor Cooking, the
Auto Sensor will detect the gases generated after the container has been saturated
with steam.

e Shortly before cooking ends, the remaining cooking time will begin its count down.
This will be a good time for you to rotate or stir the food for even cooking if it is
necessary.

e Before auto sensor cooking food may be seasoned with herbs, spices or browning
sauces. A word of caution though, salt or sugar may cause burn spots on food so
these ingredients should be added after cooking.

Utensils & Cover for sensor cooking

To obtain good cooking results with this function, follow the directions for selecting
appropriate containers and covers in the charts in this book.

Always use microwave-safe containers and cover them with their lids or with plastic
wrap. When using plastic wrap, turn back one corner to allow steam to escape at the
proper rate.

Always cover with the lid intended for the utensil being used. If the utensil does not
have its own lid, use plastic wrap.

Fill containers at least half full.

Foods that require stirring or rotating should be stirred or turned toward the end of
the Sensor Cook cycle, after the time has started to count down on the display.

Important

After installing the oven and plugging into an electrical outlet, do not unplug the
power cord. The gas sensor needs time to stabilize in order to cook satisfactorily.

It is not advisable to use the auto sensor cooking feature on a continuous cooking
operation, i.e. one cooking operation immediately after another.

Install the oven in a well ventilated location for proper cooling and airflow and to
ensure the sensor will operate accurately.

To avoid poor results, do not use the Auto sensor when the room ambient
temperature is too high or too low.

Do not use volatile detergent to clean your oven. Gas resulting from this detergent
may affect the sensor.

Avoid placing the oven near high moisture or gas emitting appliances, since this will
interfere with the proper performance of the Auto Sensor.

Always keep the inside of the oven clean. Wipe all spills with a damp cloth. This oven
is designed for household use only.
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USING THE HEALTHY COOKING FEATURES

The 15 Healthy Cooking features provide pre-programmed cooking times.

The following table presents quantities and appropriate instructions about 15 Healthy

You do not need to set either the cooking times or the power level. Cooking programmes. This is composed of Grain/Pasta(1), Vegetables(2) and Poultry/
You can adjust the size of the serving by turning the Multi Function Selector Dial. Fish(3).
(@) Use only recipients that are microwave-safe. Use oven gloves when taking out food.
Open the door. Place the food in the centre of the turntable. Close the door. 1. Grain/Pasta
1. Press the Healthy Cooking button. Code/Food Serving Size Instructions
fieathyiCoaking 1-1 150-200g | Use alarge glass ovenware dish with lid.
Brown Rice 200-250g | Add cold water of double quantity. Cook
covered.
2. Select the category of food by turning the Multi Function . R
A2 Selector Dial and press the Multi Function Selector Dial Stir before standing tlmg and add salt and
= + 1) Grain/Pasta ' herbs. Stand for 5-10 minutes.
2) Vegetables 1-2 150-200g | Use alarge glass ovenware dish with
3) Poultry/Fish Quinoa 200-250g | lid. Add cold water of double quantity.
Cook covered. Stir before standing time and
o 3. Select thfe type gf food that you _are cooking by turning add salt and herbs. Stand for 1-3 minutes.
7N\ the Ir:IquItlllFupctlon S?Iectgr Dial. lRefefr t;) the table 1-3 100-150g | Use alarge glass ovenware dish with lid.
on the following page for a description of the various Macaroni 200-250g | Add hot boling water of 4 times, a pinch
pre-programmed settings. At that time, press the Multi of salt and stir well. Cook uncovered
Function Selector Dial to select the type of food. Stir before standing time and drain thoroughly
e 4. Select the size of the serving by turning the Multi Function afterwards. Stand for 1-3 minutes.
O Selector Dial.
5. Press the START/+30s button.
Oroo Result:  The food is cooked according to the pre-
START * programmed setting selected.
e When cooking has finished, the oven will
beep and flash “End” 4 times. The oven will
then beep one time per minute.
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2. Vegetables

3. Poultry/Fish

MC28A5135CK-EQ_DE68-04699E-00_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 20

Code/Food Serving Size Instructions Code/Food Serving Size Instructions
21 200-250g | Rinse and clean green beans. Put them 3-1 300-350g | Rinse chicken breast and put on a ceramic
Green Beans 300-350g | evenly into a glass bow! with lid. Add 30 ml Chicken Breasts 400-450g | plate. Cover with microwave cling film
(2 tbsp) water when cooking for 200-250 g and pierce film. Put dish on the turntable.
and add 45 ml (3 tbsp) for 300-450 g. Stand for 2 minutes.
Put bowl in the centre of tumtable. Cook 3-2 300-350g | Rinse turkey breast and put on deep glass
covered. Stir after cooking. Stand for Turkey Breasts 400-450g | ovenware dish. Cover with microwave cling
1-2 minutes. film and pierce film. Put dish on the tumtable.
2-2 100-150g | Rinse and clean spinach. Put into a glass Stand for 2 minutes.
Spinach 200-250¢g | bowl with lid. Do not add water. Put bowl 3-3 300-350g | Rinse chicken breast, marinate and put them
in the centre of tumtable. Cook covered. Grilled Chicken 400-450g | on the high rack. Turnover as soon as the
Stir after COOklng. Stand for 1-2 minutes. Breasts beep sounds. Stand for 2 minutes.
2-3 800-350 | Wash and peel potatoss, cutinto halves and 34 200-300 | Put fish flets evenly on the high rack.
Peeled Potatoes 400-450g | putinto a glass bowl with lid. Add 15-30 ml Grilled Fish Fillets 400-500g | Turnover as soon as the beep sounds.
500-550g | of water (1-2 tbsp). Stir after cooking. When Stand for 1-2 minutes.
cooking higher quanties stir once during 35 200-250g | Put fish steaks evenly on the high rack.
cooking. Stand for 3-5 minutes. -
— Grilled Salmon 300-350g | Turnover as soon as the beep sounds.
2-4 400-450 g Put the fresh potato gratin into a glass pyrex Steaks Stand for 2 minutes.
Potatoes Gratin 800-850 g | dish. Put the dish on the low rack. Stand for : , .
2.3 minutes. 3-6 200-300g | Brush skin of whole fish (trout or gilthead)
2-5 100-150g | Rinse and slice eggplants. Brush with oil and Roast Fish 400-5009 W'th ol aﬂd add herbs gnd SPICes. Pu fish
Grilled Eggplants 200-250 g spices. Put slices evenly on the high rack side by side, head to tail on the high rack.
99p ' ) Turnover as soon as the beep sounds.
Turnover after beep sounds. Press start to .
) L Stand for 3 minutes.
continue (The oven keeps operating if you do
not turnover). Stand for 1-2 minutes.
2-6 400-450g | Rinse and clean tomatoes. Cut them
Grilled Tomatoes 600-650 g into halves and put in an ovenware dish.
Add grated cheese on top. Put dish on the
high rack. Stand for 1-2 minutes.
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USING THE DOUGH PROOF/YOGURT FEATURES

The 5 Dough Proof/Yogurt features include/provide pre-programmed cooking times.

The following table presents how to use the auto programmes for rising yeast dough or

You do not need to set either the cooking times or the power level. homemade yogurt.
You can adjust the dough proof/yogurt category by turning the Multi Function Selector 1. Dough Proof
Dial after press the Dough Proof/Yogurt button. ’ 9
First, place the food in the centre of the turntable and close the door. Code/Food Serving Size Instructions
1-1 300-500g | Put dough in suitable sized bowl and set on
& 1. Press the Dough Proof/Yogurt bution. Pizza Dough the low rack. Cover with aluminium foil
Dough Proof/Yogurt
1-2 500-800g | Put dough in suitable sized bowl and set on
Cake Dough the low rack. Cover with aluminium foil.
n/© 2. Select the Dough Proof or Yogurt and press the Multi 1-3 600-900g | Put dough in suitable sized bowl and set on
7N Function Selector Dial , A
' Bread Dough the low rack. Cover with aluminium foil.
1) Dough proof
2) Yogurt 2. Homemade Yogurt
3. Select the type of food that you are cooking by turning the Code/Food Serving Size Instructions
Multi Function Selector Dial. You have to choose the — - -
N number that you want to use for cooking by turning the 21 500g Distribute 150 g natural yogurt into 5 ceramic
¥ \ Multi Function Selector Dial. Small Cups cups or small glags jars evenly (30 g each)..
Refer to the table on the following page for a description of Add 100 ml milk into each oup. Use long-life
the various pre-programmed settings. At that time, press the milk {room-temperature; 3,5 % fat). Cover
Multi Function Selector Dial to select the type of food. each with cling film and set in a circle on
turntable. After finish, keep 6 hours in a
<D/+30s 4. Press the START/+30s button. refrigerator.
&} For the first time we recommend to use dried
yoghurt bacteria ferment.
Turntable is not operating during yogurt cooking. 2-2 500 ¢ M@x 150 g natural yogurt with 500 ml long-life
Large Bowl milk (room-temperature; 3,5 % fat). Pour
evenly into large glass bowl. Cover with cling
film and set on turntable. After finish, keep 6
hours in a refrigerator.
For the first time we recommend to use dried
yoghurt bacteria ferment.
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USING THE POWER DEFROST FEATURES

The Power Defrost features enable you to defrost meat, poultry, fish, bread, cake

The following table presents the various Power Defrost programmes, quantities and

and fruit. The defrost time and power level are set automatically. You simply select the appropriate instructions. Remove all kind of package material before defrosting.
programme and the weight. Place meat, poultry and fish on a flat glass plate or on a ceramic plate, arrange bread,
Use only containers that are microwave-safe. cake and fruit on kitchen paper.
Open the door. Place the frozen food on a ceramic in the centre of the turntable. Close Code/Food | Serving Size Instructions
the door. 1 200-1500g | Shield the edges with aluminium foil. Tum the meat
- Meat over, when the oven beeps. This programme is
- 60 1. Press the Power Defrost bution. suitable for beef, lamb, pork, steaks, chops, minced
ower Defrost )
meat. Stand for 20-90 minutes.
2 200-1500 g | Shield the leg and wing tips with aluminium foil.
2. Select the type of food that you are cooking by turning Poultry Turn the poultry over, when the oven beeps. This
_}@\+ the Multi Function Selector Dial. Refer to the table programme is suitable for whole chicken as well as
Q on the following page for a description of the various for chicken portions. Stand for 20-90 minutes.
pre-programmed setfings. At that time, press the Multi 3 200-1500 g | Shield the tail of a whole fish with alurinium foil.
Function Selector Dial to select the type of food. Fish Turn the fish over, when the oven beeps. This
Pl 3. Select the size of the serving by turning the Multi Function programme is sitable for whole fishes as well as for
O Selector Dial. fish filets. Stand for 20-80 minutes.
4 125-1000g | Put bread horizontally on a piece of kitchen
4. Press the START/+30s button. Bread/Cake paper and turn over, as soon as thg oven .beeps.
Drvws Result: Place cake on a ceramic plate and if possible, turn
START T Defrosting begins. over, as soon as the oven beeps. (Oven keeps
S e The oven beeps through defrosting to ?E.e rating and is gtopﬁe(é,l V\;hen”yiy gperfw ghe (zljoor.)
remind you to tum the food over. his programme is suitable for all kinds of bread,
sliced or whole, as well as for bread rolls and
Oroaos 5. Press the START/+30s button again to finish defrosting. baguettes. Arrange bread rols in a circle.
START Result:  When cooking has finished, the oven will beep This programme is suitable for all kinds of yeast
S and flash “End” 4 times. The oven will then beep cake, biscuit, cheese cake and puff pastry. It is not
one time per minute. suitable for short/crust pastry, fruit and cream cakes
as well as for cake with chocolate topping.
Stand for 10-60 minutes.
5 100-600 g | Spread fruits evenly into a flat glass dish.
Fruit This programme is suitable for all kind of fruits.
Stand for 5-20 minutes.
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USING THE AUTO REHEAT/COOK FEATURES

The 5 Auto Reheat/Cook features include/provide pre-programmed cooking times.
You do not need to set either the cooking times or the power level.
You can adjust the size of the serving by turning the Multi Function Selector Dial.

@ Use only recipients that are microwave-safe.
Open the door. Place the food in the centre of the turntable. Close the door.

The following table presents quantities and appropriate instructions for auto reheat and

cook.

E] Use oven gloves when taking out food.

1. Auto Reheat

MC28A5135CK-EQ_DE68-04699E-00_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 23

o 1. Press the Auto Reheat/Cook button. Code/Food Serving Size Instructions
Auto Reheat/Cook 1-1 300-350 g Put on a ceramic plate and cover with
Ready Meal (Chilled) | 400-450g | microwave cling film. This programme
e . . - is suitable for meals consisting of
A 2. Tumn the Multi Function Selector Dial to select Cook 3 components (e.g. meat with sauce,
Q category. (Auto Reneat or Auto Cook) vegetables and a side dish like potatoes,
rice or pasta). Stand for 2-3 minutes.
. /““-’®\+ 3. Select the Auto Reheat by pressing the Multi Function 1-2 300-350g | Put frozen pizza on the low rack.
Q Selector Dial. Frozen Pizza 400-450 ¢
1-3 400-450g | Put frozen lasagne into a suitable sized
4. Select the type of food that you are cooking by turing Frozen Lasagne 600-650¢g | ovenproof dish. Put dish on low rack.
A2 the Multi Function Selector Dial. Refer to the table Stand for 3-4 minutes.
on the following page for a description of the various
Q pre-programmed settings. At that time, press the Multi 2. Auto Cook
Function Selector Dial to select the type of food. Code/Food Serving Size Instructions
Py 5. Select the size of the serving by tumning the Multi Function 21 1100-1150 g | Brush chilled chicken with oil and spices.
| Y Selector Dial. Roast Chicken 1200-1250 g | Put breast-side-down, in the middle of
the low rack. Turnover, as soon as the
oven beeps. Push start button to continue
6. ;resslre S';ﬁR;I’/ +§Qs butlioré. o toth process. Stand for 5 minutes.
<D>/+30s nesult: © 100d § cooxed according fo the pre 2-2 250-300 g Pour dough into 6-8 paper or silicone
s programmed setting selected. ] ‘ p h a5  set
) When cooking has finished, the oven wil Muffins CU?S or m; Isrlsr(TeaC o) and set.
beep and flash “End” 4 times. The oven will on r? W trlaC ' Aﬂa t? rogrammg (qven r,['s K
then beep one time per minute. p(e eating). After beep sounds insert rac
with food.
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USING THE CRUSTY PLATE

CONVECTION

This crusty plate allows you to brown food not only on the top with the grill, but also the
bottom of the food turns crispy and brown due to the high temperature of the crusty
plate. Several items which you can prepare on the crusty plate can be found in the chart
(see next page). The crusty plate can also be used for bacon, eggs, sausages, etc.

, | 1. Place the crusty plate directly on the tumntable and preheat it
G with highest Microwave-Grill-Combination [600 W + Grill] by
following the times and instructions in the chart.

The convection mode enables you to cook food in the same way as in a traditional oven.
The microwave mode is not used. You can set the temperature, as required, in a range
varying from 40 °C to 200 °C. The maximum cooking time is 60 minutes.

e Always use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will be

very hot.

e You can get better cooking and browning, if you use the low rack.
Check that the heating element is in the horizontal position. Open the door and place the
recipient on the low rack and set on turntable.

2. Brush the plate with oil if you are cooking food, such as
bacon and eggs, in order to brown the food nicely.

3. Place the food on the crusty plate.

4. Place the crusty plate on the metal rack (or turntable) in the
microwave.

L 5. Select the appropriate cooking time and power.
(Refer to the table on the side)

@ Always use oven gloves to take out the crusty plate, as will become very hot.

Please note that the crusty plate has a teflon layer which is not scratch-resistant. Do
not use any sharp objects like a knife to cut on the crusty plate.

@ Do not place any objects on the crusty plate that are not heat-resistant.
E] Never place the crusty plate in the oven without turntable.
Clean the crusty plate with warm water and detergent and rinse off with clean water.

Do not use a scrubbing brush or a hard sponge otherwise the top layer will be
damaged.

Please note that the crust plate is not dish washer-safe.

1. Press the Convection button.
Result:  The following indications are displayed:
Convection .
® (convection mode)

180°C  (temperature)

2. Set the temperature by tuming the Multi Function
Selector Dial.
(Temperature : 40~200 °C, 10 °C interval)
e [fdon't set the temperature within 5 seconds,
Automatically changes to the cooking time setting stage.

/@

CJ

22 3. Press the Multi Function Selector Dial.

CJ

PN 4, Set the cooking time by turning the Multi Function
Selector Dial.
(If you want to preheat the oven, select “ : 0”)

|
48

5. Press the START/+30s button.

Result:  Cooking starts:
START e When cooking has finished, the oven will
beep and flash “End” 4 times. The oven wil
then beep one time per minute.

>
w
?

!
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GRILLING

COMBINING MICROWAVES AND GRILL

The grill enables you to heat and brown food quickly, without using microwaves.
e Always use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will be
very hot.
e You can get better cooking and grilling results, if you use the high rack.

1. Open the door and place the food on the rack.

2. Press the Grill button.
crill Result:  The following indications are displayed:

l:] UU  (grill mode)

e You cannot set the temperature of the gril.

PN 3. Set the grilling time by turning the Multi Function Selector
1 Y Dial.
Q e The maximum griling time is 60 minutes.
4. Press the START/+30s button.
<D /+30s Result:  Griling starts.

START

]

®  When cooking has finished, the oven will
beep and flash “End” 4 times. The oven will
then beep one time per minute.

CHOOSING THE ACCESSORIES

Traditional convection cooking does require cookware.
You should, however, use only cookware that you would use in
your normal oven.

Microwave-safe containers are not usually suitable for
convection cooking; don't use plastic containers, dishes, paper
cups, towels, etc.

If you wish to select a combined cooking mode (microwave and grill or convection), use
only recipients that are microwave-safe and oven-proof.

E] For further details on suitable cookware and utensils, refer to the Cookware Guide
on pages 27-28.

You can also combine microwave cooking with the grill, to cook quickly and brown at the

same time.

ALWAYS use microwave-safe and oven-proof cookware. Glass or ceramic dishes
are ideal as they allow the microwaves to penetrate the food evenly.

ALWAYS use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will be
very hot.
You can improve cooking and grilling, if you use the high rack.

Open the door. Place the food on the rack best suited to the type of food to be cooked.

Place the rack on the turntable. Close the door.

1. Press the Combi button.

“'l&Jm‘n‘.'Ed% Result:  The following indications are displayed:
Cb-1  (Microwave + Grill
2. Make the display indicating Cb-1, and then press the Multi
o Function Selector Dial.
y 4 Result:  The following indications are displayed:
YU (microwave & grill combi mode)

600 W  (output power)

3. Select the appropriate power level by turning the Multi
Function Selector Dial until the corresponding output
power is displayed (600, 450, 300 W). At that time, press
the Multi Function Selector Dial to set the power level.

e You cannot set the temperature of the grill.
e [fdon't set the temperature within 5 seconds,
Automatically changes to the cooking time setting stage.

Selector Dial.
e The maximum cooking time is 60 minutes.

5. Press the START/+30s button.
Result:
e e Combination cooking starts.
I:] e When cooking has finished, the oven will
beep and flash “End” 4 times. The oven wil
then beep one time per minute.

f/@©
7N
QJ
. /”“\j@ N 4, Set the cooking time by turning the Multi Function
<Dr+30s
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COMBINING MICROWAVES AND CONVECTION

Combination cooking uses both microwave energy and convection heating. No
preheating is required as the microwave energy is immediately available.
Many foods can be cooked in combination mode, particularly:

e Roast meats and poultry

® Pies and cakes

e Eggand cheese dishes

@ ALWAYS use microwave-safe and oven-proof cookware. Glass or ceramic dishes
are ideal as they allow the microwaves to penetrate the food evenly.
ALWAYS use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will be
very hot.
You can get better cooking and browning, if you use the low rack.

Open the door. Place the food on the turntable or on the low rack which should then be
placed on the turntable. Close the door. The heating element must be in the horizontal
position.

DU e 1. Press the Combi button.

Combi Result:  The following indications are displayed:
Cb-1  (Microwave + Gril)
B 2. Make the display indicating Cb-2 (Microwave + Convection)

by turning the Multi Function Selector Dial, and then
press the Multi Function Selector Dial.

3. Select the appropriate power level by turning the Multi
Function Selector Dial until the corresponding output

m® power is displayed (600, 450, 300, 180, 100 W). At that
N time, press the Multi Function Selector Dial to set the
power level.

e [fdon't set the power level within 5 seconds,

(Default : 180 °C)

Automatically changes to the cooking time setting stage.

4. Select the appropriate temperature by tuming the Multi
Function Selector Dial (Temperature : 200~40 °C). At that
time, press the Multi Function Selector Dial to set the
power level.

e e [fdon't set the temperature within 5 seconds,
@ Automatically changes to the cooking time setting stage.

Result:  The following indications are displayed:

&e (microwave & convection combi
mode)
600 W  (output power)
180°C  (temperature)
) ﬂ@\w 5. Set the cooking time by turning the Multi Function
Selector Dial.
e The maximum cooking time is 60 minutes.
6. Press the START/+30s button.
Result:

e Combination cooking starts.
<Dr+30s * The oven is heated to the required
oty temperature and then microwave cooking
I:J continues until the cooking time is over.
® When cooking has finished, the oven will
beep and flash “End” 4 times. The oven will
then beep one time per minute.

SWITCHING THE BEEPER OFF

You can switch the beeper off whenever you want.

1. Press the START/+30s and STOP/ECO button at the same
Q2 Dr+30s time.

STOP_ECO START

Result:  The oven does not beep to indicate the end of a
function.
©/m%  Oraes | 2 Toswitch the beeper back on, press the START/+30s and
sron oo B TART STOP/ECO button again at the same time.
Result:  The oven operates normally.
English - 26

MC28A5135CK-EQ_DE68-04699E-00_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 26

2021-02-25 [ 8:11:11



USING THE CHILD LOCK FEATURES

Your microwave oven is fitted with a special child lock programme, which enables
the oven to be “locked” so that children or anyone unfamiliar with it cannot operate it
accidentally.

1. Press the Child Lock button for 3 second.
Result:
El e The ovenis locked (no functions can be
selected).
D e The display shows “L.

|
[

Ccookware quide

To cook food in the microwave oven, the microwaves must be able to penetrate the food,

without being reflected or absorbed by the dish used.

Care must therefore be taken when choosing the cookware. If the cookware is marked
microwave-safe, you do not need to worry.

The following table lists various types of cookware and indicates whether and how they

El 2. To unlock the oven, press the Child Lock button for
3 second.

] Result

The oven can be used normally.

USING THE TURNTABLE ON/OFF FEATURES

The Turntable On/Off button enables you to use large dishes which fill the whole oven
by stopping the turntable from rotating (only manual cooking mode).

E] The results will be less satisfactory in this case as the cooking is less even.
We recommend that you turn the dish by hand halfway through the cooking
process.

/\  Never operate the tumntable without food in the oven.
warninG - Reason: This may cause fire or damage to the unit.

Press the Turntable On/Off button.
Result:  The turntable will not rotate.

% 1.
[

% 2. To switch the turntable rotating back on, press the
Turntable On/Off button again.
D Result:  The turntable will rotate.

This Turntable On/Off button is available only during cooking.

should be used in a microwave oven. i
Cookware HMlechacs Comments 8
safe g
Aluminum foil X Can be used in small quantities to protect J:S
areas against overcooking. Arcing can occur m
if the foil is too close to the oven wall or if 8
too much foil is used. o
Crust plate v Do not preheat for more than 8 minutes. Ll
China and v/ Porcelain, pottery, glazed earthenware
earthenware and bone china are usually suitable, unless
decorated with a metal trim.
Disposable v Some frozen foods are packaged in these
polyester dishes.
cardboard dishes
Fast-food
packaging
e Polystyrene cups v Can be used to warm food. Overheating
containers may cause the polystyrene to melt.
e Paper bags or X May catch fire.
newspaper
e Recycled paper X May cause arcing.
or metal trims
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COOKING quide

Cookware MlcrO\;vave- Comments MICROWAVES
sate Microwave energy actually penetrates food, attracted and absorbed by its water, fat and
Glassware sugar content.
e QOven-to- v Can be used, unless decorated with a metal The microwaves cause the molecules in the food to move rapidly. The rapid movement of
tableware trim. these molecules creates friction and the resulting heat cooks the food.
e Fine glassware v Can be used to warm foods or quujds. COOKING
Delicate glass may break or crack if heated
suddenly. Cookware for microwave cooking:
e Glass jars v/ Must remove the lid. Suitable for warming Cookware must allow microwave energy to pass through it for maximum efficiency.
only. Microwaves are reflected by metal, such as stainless steel, aluminium and copper, but
Metal they can penetrate through ceramic, glass, porcelain and plastic as well as paper and
i , ) wood. So food must never be cooked in metal containers.
e Dishes X May cause arcing or fire. . . .
o Freezer bag twist X Food syltable for microwave cookmg: o .
) Many kinds of food are suitable for microwave cooking, including fresh or frozen
ties vegetables, fruit, pasta, rice, grains, beans, fish, and meat. Sauces, custard, soups,
Paper steamed puddings, preserves, and chutneys can also be cooked in a microwave oven.
® Plates, cups, V4 For short cooking times and warming. Generally speaking, microwave cooking is ideal for any food that would normally be
napkins and Also to absorb excess moisture. prepared on a hob. Melting butter or chocolate, for example (see the chapter with tips,
kitchen paper techniques and hints).
® Recycled paper X May cause arcing. Covering during cooking
Plastic To cover the food during cooking is very important, as the evaporated water rises as
e Containers v Particularly if heat-resistant thermoplastic. stgam and cgntributes to gooking process. Food can be cqvergd in different ways: e.g.
Some other plastics may warp or discolour with a ceramic plate, plastic cover or microwave suitable cling film.
at high temperatures. Do not use Melamine Standing times
plastic. After cooking is over food the standing time is important to allow the temperature to even
e Cling film v Can be used to retain moisture. Should not out within the food.
touch the food. Take care when removing
the film as hot steam will escape.
e Freezer bags X Only if boilable or oven-proof. Should not be
airtight. Prick with a fork, if necessary.
Wax or grease- v Can be used to retain moisture and prevent
proof paper spattering.
v/ :Recommended v/ X :Use caution X :Unsafe
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Cooking Guide for frozen vegetables
Use a suitable glass pyrex bowl with lid. Cook covered for the minimum time - see table.

Cooking Guide for fresh vegetables
Use a suitable glass pyrex bow! with lid. Add 30-45 ml cold water (2-3 tbsp) for every

Continue cooking to get the result you prefer. 250 g unless another water quantity is recommended - see table. Cook covered for the
Stir twice during cooking and once after cooking. Add salt, herbs or butter after cooking. minimum time - see table. Continue cooking to get the result you prefer. Stir once during
Cover during standing time. and once after cooking. Add salt, herbs or butter after cooking. Cover during a standing
Food Porti P Ti N time of 3 minutes.
80 ortion LT ime (min.) Hint: Cut the fresh vegetables into even sized pieces. The smaller they are cut, S
Spinach 150 g 600 W 5-6 the quicker they will cook. o
Instructions . - : Q
o
Add 15 ml (1 tbsp) cold water. Serve after 2-3 minutes standing. Foc->d L SO UL L) X
Broccoli 3009 [ eoow ] 89 Broccoli e 00 W N 3
Instructions ' Instructioni 8
Add 30 ml (2 tbsp) cold water. Serve after 2-3 minutes standing. =
P 3 OO( 2] ‘ 600 W ‘ 78 g Prepare even sized florets. Arrange the stems to the centre. Serve %
eas Instruct 9 . after 3 minutes standing.
nstructions
. . 250 900 W 6-6!
Add 15 ml (1 tbsp) cold water. Serve after 2-3 minutes standing. Brussels - g ‘ ‘ "
Green B 300 \ 600 W \ 71481 Sprouts Instructions
reen beans Instructi g 2on Add 60-75 ml (5-6 tbsp) water. Serve after 3 minutes standing.
nstructions
. . 250 900 W 41-5
Add 30 ml (2 tbsp) cold water. Serve after 2-3 minutes standing. Carrots Instructiong ‘ ‘ i
:\I/Iixe(: bl nst iOO 9 ‘ 600w ‘ 8 Cut carrots into even sized slices. Serve after 3 minutes standing.
egetables nstructions : 51
(Carrots/Peas/ | Add 15 ml (1 tbsp) cold water. Serve after 2-3 minutes standing. Caulifiower égg g 00 W 7?/2?8/‘2/2
Corn)
X Instructions
Mixed 3_00 9 ‘ 600 W ‘ -8l Prepare even sized florets. Cut big florets into halves. Arrange
Vegetables Instructions . . stems to the centre. Serve after 3 minutes standing.
(Chinese style) | Add 15 ml (1 tbsp) cold water. Serve after 2-3 minutes standing. Courgettes 2509 ‘ 900 W ‘ 441
Instructions
Cut courgettes into slices. Add 30 ml (2 tbsp) water or a knob of
butter. Cook until just tender. Serve after 3 minutes standing.
Egg plants 250 g \ 900 W \ 31h-4
Instructions
Cut egg plants into small slices and sprinkle with 1 tbsp lemon
juice. Serve after 3 minutes standing.
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Cooking Guide for rice and pasta

Rice: Use a large glass pyrex bowl with lid - rice doubles in volume during

Food Portion Power Time (min.) cooking, Gook covered
Leeks 2509 900 W 4-47% After the cooking time is over, stir before standing time and salt or add
Instructions herbs and butter.
Cut leeks into thick slices. Serve after 3 minutes standing. Remark: the rice may not have absorbed all water after the cooking time
Mushrooms 1259 900 W 1%-2 is finished.
2509 215-3 Pasta:  Use a large glass pyrex bowl. Add boiling water, a pinch of salt and stir
Instructions well. Cook uncovered.
Prepare small whole or sliced mushrooms. Do not add any water. Stir occgsmnal\y during and after cooking. Cover during standing time
Sprinkle with lemon juice. Spice with salt and pepper. Drain before and drain thoroughly afterwards.
serving. Serve after 3 minutes standing. Food Portion Power Time (min.)
Onions 209 | eow | &5 White Rice 250 900 W 1516
Instructions (Parboiled) 3759 17%-18Y2
Cut onions into slices or halves. Add only 15 ml (1 tbsp) water. Instructions
Serve after 3 minutes standing. Add cold water of double quantity. Serve after 5 minutes standing.
Pepper 2509 | 90w | 45 Brown Rice 250 900 W 2021
Instructions (Parboiled) 3759 29.93
Cut pepper into small slices. Instructions
Potatoes 2509 900 W 4-5 Add cold water of double quantity. Serve after 5 minutes standing.
| 5009 78 Mixed Rice 2509 [ oow | 16-17
nstructions Rice + Wild Instruction
Weigh the peeled potatoes and cut them into similar sized halves |('ice) :;drgool‘r)nliold water. Serve after 5 minutes standing
or quarters. Serve after 3 minutes standing. Mixed Comn 250 ‘ : 900 W ‘ 1'7 18
. 15|
'(I':l:'géz . _ i50 9 900 W S%-6 (Rice + Grain) | Instructions
9 nstructions , , Add 400 ml cold water. Serve after 5 minutes standing.
Cut turnip cabbage into small cubes. Serve after 3 minutes ‘ ‘
standing. Pasta 2509 900 W 10-11
Instructions
Add 1000 ml hot water. Serve after 5 minutes standing.
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REHEATING

REHEATING BABY FOOD

Your microwave oven will reheat food in a fraction of the time that conventional ovens
hobs normally take.

Use the power levels and reheating times in the following chart as a guide. The times in
the chart consider liquids with a room temperature of about +18 to +20 °C or a chilled
food with a temperature of about +5 to +7 °C.

Arranging and covering
Avoid reheating large items such as joint of meat - they tend to overcook and dry out
before the centre is piping hot. Reheating small pieces will be more successful.

Power levels and stirring

Some foods can be reheated using 900 W power while others should be reheated using
600 W, 450 W or even 300 W.

Check the tables for guidance.

In general, it is better to reheat food using a lower power level, if the food is delicate, in
large quantities, or if it is likely to heat up very quickly (mince pies, for example).

Stir well or turn food over during reheating for best results. When possible, stir again
before serving.

Take particular care when heating liquids and baby foods. To prevent eruptive boiling

of liquids and possible scalding, stir before, during and after heating. Keep them in the
microwave oven during standing time. We recommend putting a plastic spoon or glass
stick into the liquids. Avoid overheating (and therefore spoiling) the food. It is preferable to
underestimate cooking time and add extra heating time, if necessary.

Heating and standing times

When reheating food for the first time, it is helpful to make a note of the time taken - for
future reference.

Always make sure that the reheated food is piping hot throughout.

Allow food to stand for a short time after reheating - to let the temperature even out.
The recommended standing time after reheating is 2-4 minutes, unless another time is
recommended in the chart.

Take particular care when heating liquids and baby food. See also the chapter with the
safety precautions.

REHEATING LIQUIDS

Always allow a standing time of at least 20 seconds after the oven has been switched off
to allow the temperature to even out. Stir during heating, if necessary, and ALWAYS stir
after heating. To prevent eruptive boiling and possible scalding, you should put a spoon
or glass stick into the beverages and stir before, during and after heating.

BABY FOOD:

Empty into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir well after reheating! Let stand
for 2-3 minutes before serving. Stir again and check the temperature. Recommended
serving temperature: between 30-40 °C.

BABY MILK:

Pour milk into a sterilised glass bottle. Reheat uncovered. Never heat a baby’s bottle with
teat on, as the bottle may explode if overheated. Shake well before standing time and
again before serving ! Always carefully check the temperature of baby milk or food before
giving it to the baby. Recommended serving temperature: ca. 37 °C.

REMARK:

Baby food particularly needs to be checked carefully before serving to prevent burns.
Use the power levels and times in the next table as a guide lines for reheating.

Reheating Liquids and Food

Use the power levels and times in this table as a guide lines for reheating.

Food Portion Power Time (min.)
Drinks (Coffee, 150 ml (1 cup) 900 W 1-1%
Tea and Water) 300 ml (2 cups) 2-2%2

450 ml (3 cups) 3-3%
600 ml (4 cups) 31e-4
Instructions

Pour into cups and reheat uncovered: 1 cup in the centre, 2 cups
opposite of each other, 3 cups in a circle. Keep in microwave
oven during standing time and stir well. Serve after 1-2 minutes

standing.
Soup (Chilled) 2509 900 W 212-3
350¢ 3-3%
4509 3Ve-4
5509 415-5

Instructions

Pour into a deep ceramic plate or deep ceramic bowl. Cover with
plastic lid. Stir well after reheating. Stir again before serving.
Serve after 2-3 minutes standing.

English - 31

MC28A5135CK-EO_DE68-04699E-00_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 31

3dIND DNIMOO0D 90

2021-02-25 m8:11:12



Reheating Baby Food and Milk

Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating.

Food Portion Power Time (min.)
Stew (Chilled) 350 ¢ 600 W 415-5Y» Food Portion Power Time
Instructions Baby Food 190¢g 600 W 30 sec.
Put stew in a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir (Vegetables + | Instructions
occasionally during reheating and again before standing and Meat) Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after cooking
serving. time. Before serving, stir well and check the temperature carefully.
Serve after 2-3 minutes standing. Serve after 2-3 minutes standing.
Pasta with 3509 \ 600 W [ 3%4n Baby Porridge 190 600 W 20 sec.
Sauce (Chilled) | Instructions (Grain + Milk + | Instructions
Put pasta (e.g. spaghetti or egg noodles) on a flat ceramic plate. Fruit) Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after cooking
Gover with microwave cling film. Stir before serving. time. Before serving, stir well and check the temperature carefully.
Serve after 3 minutes standing. Serve after 2-3 minutes standing.
Filled Pasta 3509 | 600 W \ 45 Baby Milk 100 ml 300 W 30-40 sec.
with Sauce Instructions 200 ml 1 min. to 1 min.
(Chilled) Put filed pasta (e.g. ravioli, tortellini) in a deep ceramic plate. 10 sec.
Cover with plastic lid. Stir occasionally during reheating and again Instructions
before standing and serving. Serve after 3 minutes standing. Stir or shake well and pour into a sterlized glass bottle. Place into
Plated Meal 3509 600 W 472-5 the centre of tumtable. Cook uncovered. Before serving, shake
(Chilled) 4509 5%2-6" well and check the temperature carefully. Serve after 2-3 minutes
Instructions standing.

Plate a meal of 2-3 chilled components on a ceramic dish. Cover
with microwave cling-film. Serve after 3 minutes standing.

Cheese Fondue
Ready-To-Serve
(Chilled)

400 g 600 W 6-7

Instructions

Put the ready-to-serve cheese fondue in a suitable sized glass
pyrex bowl with lid. Stir occasionally during and after reheating.
Stir well before serving. Serve after 1-2 minutes standing.
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DEFROSTING

Microwaves are an excellent way of defrosting frozen food. Microwaves gently defrost q - .
frozen food in a short period of time. This can be of great advantage, if unexpected ead orton Rover U ([0
guests suddenly show up. Poultry
Frozen poultry must be thoroughly thawed before cooking. Remove any metal ties and Chicken Pieces 500g (2 pes) 180 W 14-15
take it out of any wrapping to allow thawed liquid to drain away. Whole Chicken 1200g 180 W 30.34
Put the frozen food on a dish without cover. Tum over half way, drain off any liquid and Instructions
remove any giblets as soon as possible. Check the food occasionally to make sure that it First, put chicken pieces first skin-side down, whole chicken
does not feel warm. ' first breast-side-down on a flat ceramic plate. Shield the
If smaller and thinner parts of the frozen food start to warm up, they can be shield by thinner parts like wings and ends with aluminium fol. Turn
wrapping very small strips of aluminium foil around them during defrosting. over after half of defrosting timel
Should poultry start to warm up on the outer surface, stop thawing and allow it to stand Serve after 15-60 minutes standing.
for 20 minutes before continuing. Fish
Leave the fish, meat and poultry to stand in order to complete defrosting. The standing Fish Fillets 200g 180 W 6-7
time for complete defrosting will vary depending on the quantity defrosted. Please refer to )
the table below. Whole Fish 4009 180 W 11-13
Hint: Flat food defrosts better than thick and smaller quantities need less time Instructioqs . . '
than bigger ones. Remember this hint while freezing and defrosting food. Put frozen fish in the midde of a flat ceramic plate. Arrange
For defrosting of frozen food with a temperature of about -18 to -20 °C, use the following the thinner parts under the thicker parts. Shield narrow ends
: of fillets and tail of whole fish with aluminium foil. Turn over
table as a guide. N
after half of defrosting time!
Food Portion Power Time (min.) Serve after 10-25 minutes standing.
Meat Fruits
Minced Meat 250 g 180 W 6-7 Berries 3009 180 W 6-7
5009 8-13 Instructions
Spread fruit on a flat, round glass dish (with a large diameter).
Pork Steaks 2509 180W -8 f Serve after 5-10 minutes standing.
Instructions Bread
Place the meat on turntable. Shield thinner edges with p 180W 111
aluminium foil. Turn over after half of defrosting time! Bread Rolls pes 80 1 e
Serve after 15-30 minutes standing. (Each ca. 50 g) 4 pes 23
Toast/Sandwich 250 ¢ 180 W 4-4Ys
Instructions
Arrange rolls in a circle or bread horizontally on kitchen paper
in the middle of turntable. Turn over after half of defrosting
time! Serve after 5-20 minutes standing.
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GRILL

Grill Guide for Fresh Food

The grill-heating element is located underneath the ceiling of the cavity. It operates while
the door is closed and the turntable is rotating. The turntable’s rotation makes the food
brown more evenly. Preheating the grill for 3-5 minutes will make the food brown more
quickly.

Cookware for grilling:

Should be flameproof and may include metal. Do not use any type of plastic cookware,
as it can melt.

Food suitable for grilling:

Chops, sausages, steaks, hamburgers, bacon and gammon rashers, thin fish portions,
sandwiches and all kinds of toast with toppings.

Important remark:

Whenever the grill only mode is used, please remember that food must be placed on the
high rack, unless another instruction is recommended.

MICROWAVE + GRILL

This cooking mode combines the radiant heat that is coming from the grill with the speed
of microwave cooking. It operates only while the door is closed and the turntable is
rotating. Due to the rotation of the turntable, the food browns evenly. Three combination

Preheat the grill with the grill-function for 2-3 minutes.
Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling.
Use oven gloves when taking out.

Fresh food Portion Power 1 step (min.) | 2 step (min.)
Toast Slices 4 pcs Grill only 3-4 2-3
(each 25 g)

Instructions
Put toast slices side by side on the high rack.

Grilled 400 g (2 pcs) \ 300 W + Girill 5-6

Tomatoes Instructions
Cut tomatoes into halves. Put some cheese on top. Arrange in a
circle in a flat glass pyrex dish. Place it on the high rack. Stand for
2-3 minutes.

Tomato- 4pcs(300g) | 300W+Grl [ 45 ]

Cheese Toast | Instructions

Toast the bread slices first. Put the toast with topping on the high
rack. Stand for 2-3 minutes.

4pcs(500g) | 300W +Gril | 5-6 \

Instructions
Toast the bread slices first. Put the toast with topping on the high
rack. Stand for 2-3 minutes.

5009 | 600W+Grl [ 78 |

Instructions
Cut potatoes into halves. Put them in a circle on the high rack with
the cut side to the grill.

4509 | 450W+Grll [ 911 ]

Instructions
Put the fresh gratin into a small glass pyrex dish. Put the dish on
the high rack. After cooking stand for 2-3 minutes.

modes are available with this model: Toast Hawaii
600 W + Grill, 450 W + Grill and 300 W + Grill. (Ham,
Cookware for cooking with microwave + grill Pineapple,
Please use cookware that microwaves can pass through. Cookware should be Cheese slices)
flameproof. Do not use metal cookware with combination mode. Do not use any type of Baked
plastic cookware, as it can melt. Potatoes
Food suitable for microwave + grill cooking:
Food suitable for combination mode cooking include all kinds of cooked food which
need reheating and browning (e.g. baked pasta), as well as foods which require a short Gratin
cooking time to brown the top of the food. Also, this mode can be used for thick food Potatoes/
portions that benefit from a browned and crispy top (e.g. chicken pieces, turning them Vegetables
over half way through cooking). Please refer to the grill table for further details. (Chilled)
Important remark:
Whenever the combination mode (microwave + grill) is used, the food should be placed
on the high rack, unless another instruction is recommended. Please refer to the
instructions in the following chart.
The food must be turned over, if it is to be browned on both sides.
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CONVECTION

Cooking with convection is the traditional and well known method of cooking food in a

Fresh food Portion Power 1 step (min.) | 2 step (min.) . ) )
traditional oven with hot air.
Baked Apples 2 apples 300 W + Grill 7-8 - The heating element and the fan position is at the back-wall, so that the hot air is
(ca. 400 g) circulating. This mode is supported by the top heating element.
Instructions . o , Cookware for convection cooking:
Core the apples and fill them with raisins and jam. Put some All conventional ovenproof cookware, baking tins and shests — anything you would
almond slices on top. Put apples on a flat glass pyrex dish. Place normally use in a traditional convection oven — can be used.
the dish directly on th low rack. Food suitable for convection cooking:
Chlcken 5009 (2_ pes) ‘ 300 W + Grill ‘ 810 ‘ 68 All biscuits, individual scones, rolls and cakes should be made by this mode as well as
Pieces Instructions rich fruit cakes, choux pastry and souffiés.
Brush chicken pieces with oil and spices. Put them in a circle on
the high rack. After grilling stand for 2-3 minutes. MICROWAVE + CONVECTION
Roast Chicken 12009 ‘ 450 W + Girill ‘ 18-19 ‘ 17 This mode combines the microwave energy with the hot air and is therefore reducing the
Instructions cooking time while giving the food a brown and crispy surface.
Brush the chicken oil and spices. Put the chicken on the low rack. Cooking with convection is the traditional and well known method of cooking food in an
After grilling stand for 5 minutes. oven with hot air circulated by a fan on the back-wall.
Roast Fish 400-500 g ‘ 300 W + Grill ‘ 5-7 ‘ 515-6% Cookware for cooking with microwaves + convection:
Instructions Should be able to let the microwaves pass through. Should be ovenproof (like glass,

Brush skin of whole fish with oil and add herbs and spices. Put two
fishes side by side (head to tail) on the high rack. After grilling stand
for 2-3 minutes.

pottery or china without metal trims); similar to the cookware described under Microwave
+ Grill.

Food suitable for Microwave + Convection cooking:
All kinds of meats and poultry as well as casseroles and gratin dishes, sponge cakes and
light fruit cakes, pies and crumbles, roast vegetables, scones and breads.
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Convection Guide for fresh and frozen food

Preheat the convection with the auto pre-heat function to the desired temperature. Use
the power levels and times in this table as guide lines for convection cooking. Use oven
gloves when taking out.

Fresh food Portion Power 1 s_tep 2 s_tep
(min.) (min.)
PIZZA
Frozen Pizza 3009 1step300W+200°C | 11-12 2-3
(Ready baked) 2 step Gil
Instructions
Place the pizza on the low rack.
After baking stand for 2-3 minutes.
PASTA
Frozen Lasagne 400 g 1step 450 W +200°C | 15-16 5-6
2 step Convt. 200 °C

Instructions

Put into a suitable sized glass pyrex dish or leave in the original
packaging (take care that this is suitable for microwaves and oven
heat). Put frozen pasta gratin on the low rack. After cooking stand
for 2-3 minutes.

MEAT

Roast Beef/
Roast Lamb
(Medium)

Roast Chicken

600 W + 180 °C 20-23 10-13

1200-1300 g

Instructions

Brush beef/ lamb with oil and spice it with pepper, salt and
paprika. Put it on the low rack, first with the fat side down. After
cooking wrap in aluminium foil and stand for 10-15 minutes.

1000-1100 g 450 W + 200 °C 20-22 20

Instructions

Brush chicken with oil and spices. Put chicken first breast side
down, second side breast side up on the low rack. Stand for
5 minutes.

Fresh food Portion Power L s_tep 2 s_tep
(min.) (min.)
BREAD
Fresh Bread 6 pcs (350 g) 100 W + 180 °C 8-10
Rolls Instructions
Put bread rolls in a circle on the low rack. Stand for 2-3 minutes.
Garlic Bread 200 g (1 pe) \ 180 W + 200 °C 8-10
(Chilled, Instructions
Prebaked) Put the chilled baguette on baking paper on the low rack. After
baking stand for 2-3 minutes.
CAKE
Marble Cake 500g Only 180 °C 38-43

(Fresh Dough)

Small Cakes
(Fresh Dough)

Cookies
(Fresh Dough)

Frozen Cake

Instructions

Put the fresh dough in a small rectangular black metal baking dish
(length 25 cm). Put the cake on the low rack. After baking stand
for 5-10 minutes.

10x28¢ ‘ Only 160 °C 26-28

Instructions

Fill the fresh dough evenly in paper cups and set on baking tray
on the low rack.

After baking stand for 5 minutes.

2002509 | Ony200°C | 1520 |
Instructions
Put the chilled croissants on baking paper on the low rack.
1000g | 180W+180°C [ 1820 |
Instructions

Put the frozen cake directly on the low rack. After defrost and
warming stand for 15-20 minutes.
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TIPS AND TRICKS

MELTING BUTTER
Put 50 g butter into a small deep glass dish. Cover with plastic lid.
Heat for 30-40 seconds using 900 W, until butter is melted.

MELTING CHOCOLATE

Put 100 g chocolate into a small deep glass dish.

Heat for 3-5 minutes, using 450 W until chocolate is melted.

Stir once or twice during melting. Use oven gloves while taking out!

MELTING CRYSTALLIZED HONEY
Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish.
Heat for 20-30 seconds using 300 W, until honey is melted.

MELTING GELATINE

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water.
Put drained gelatine into a small glass pyrex bowl.

Heat for 1 minute using 300 W. Stir after melting.

COOKING GLAZE/ICING (FOR CAKE AND GATEAUX)

Mix instant glaze (approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold water. Cook
uncovered in a glass pyrex bowl for 3%z to 4% minutes using 900 W, until glaze/icing is
transparent. Stir twice during cooking.

COOKING JAM

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex bow! with lid.
Add 300 g preserving sugar and stir well.

Cook covered for 10-12 minutes using 900 W.

Stir several times during cooking. Empty directly into small jam glasses with twist-off lids.
Stand on lid for 5 minutes.

COOKING PUDDING

Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the manufacturers
instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex bowl with lid. Cook covered for
672 to 7% minutes using 900 W.

Stir several times well during cooking.

BROWNING ALMOND SLICES

Spread 30 g sliced almonds evenly on a medium sized ceramic plate.

Stir several times during browning for 3% to 4% minutes using 600 W.

Let it stand for 2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!

TROUBLESHOOTING

If you have any of the problems listed below try the solutions given.

This is normal.

e Condensation inside the oven.

e Air flow around the door and outer casing.

e Light reflection around the door and outer casing.

e Steam escaping from around the door or vents.

The oven does not start when you press the START/+30s button.

e |sthe door completely closed?

The food is not cooked at all.

e Have you set the timer correctly and/or pressed the START/+30s button?

e s the door closed?

e Have you overloaded the electric circuit and caused a fuse to blow or a breaker to be
triggered?

The food is either overcooked or undercooked.

e Was the appropriate cooking length set for the type of food?

e Was an appropriate power level chosen?

The light bulb is not working.

e The Light bulb should not be replaced in person for safety reasons. Please contact
nearest authorised Samsung customer care, to arrange for a qualified engineer to
replace the bulb.

The oven causes interference with radios or televisions.

e Slight interference may be observed on televisions or radios when the oven
is operating. This is normal. To solve this problem, install the oven away from
televisions, radios and aerials.

e [finterference is detected by the oven’s microprocessor, the display may be reset.
To solve this problem, disconnect the power plug and reconnect it. Reset the time.
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Sparking and cracking occur inside the oven (arcing).

e Have you used a dish with metal timmings?

e Have you left a fork or other metal utensil inside the oven?
e |s aluminum foil too close to the inside walls?

Smoke and bad smell when initial operating.

e |t's a temporary condition by new component heating. Smoke and smell will
disappear completely after 10 minutes operation.
To remove smell more quickly, please operate microwave oven with putting lemon
formation or lemon juice in the cabinet.

If the above guidelines do not enable you to solve the problem, then contact your

local SAMSUNG customer service centre.
Please have the following information read;

e The model and serial numbers, normally printed on the rear of the oven
e Your warranty details
e A clear description of the problem

Then contact your local dealer or SAMSUNG aftersales service.

ERROR CODE

“SE” message indicates.

e Clean the keys and check if there is water on the surface around key. Turn off the
microwave oven and try setting again. If it occurs again, call your local SAMSUNG
Customer Care Centre.

“E-12” message indicates.

e The “E-12" message is Gas Sensor Short. This error may occur because of the high
humidity in the cavity when you operate the microwave oven once again shortly
after the previous operation of microwave oven for some food is finished. In this
case, because there is a possibility that the Gas Sensor is not out of order turn off
the microwave oven and try setting again. If this error occurs again, call your local
SAMSUNG Customer Care Centre.

“E-24” message indicates.

o Before the microwave can overheat, the “E-24” message appears on the display. If
the “E-24” message appears, press the Stop/Eco key to utilize the initialization mode.
After the oven cools, try operating the oven. If the “E-24” message appears again,
contact your local Samsung Customer Care Centre.

For any codes not listed above, or if the suggested solution does not solve the
problem, contact your local SAMSUNG Customer Care Centre.
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echnica speclicallons Mmemao
SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design specifications and
these user instructions are thus subject to change without notice.
By right of the common regulation 2/1984 (IIl.10) BKM-IpM. we as distributors testify, that
the MC28A5135** ovens of Samsung comply with the undermentioned technological
parameters.
Model MC28A5135**
Power source 230V ~ 50 Hz AC
Power consumption
Maximum power 2900 W
Microwave 1400 W
Grill (heating element) 1500 W
Convection (heating element) Max. 2100 W
Output power 100 W /900 W - 6 levels (IEC-705)
Operating frequency 2450 MHz
Dimensions (W x D x H)
Qutside 517 x 475.6 x 310 mm
Oven cavity 358 x 327 x 235.5 mm
Volume 28 liter
Weight
Net 17.8 kg approx.
Noise level 42 dBA
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SAMSUNG

Please be advised that the Samsung warranty does NOT cover service calls to explain product operation, correct improper installation, or perform normal cleaning or

maintenance.
QUESTIONS OR COMMENTS?
COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023207 777 www.samsung.com/mk/support
"0800 111 31 - BesnnateH 3a BCUHYKI Oneparopu
BULGARIA *3000 - LieHa Ha eguH rpaficku pa3roBop Wi cnopes Tapudata Ha MOBUAHUST onepaTop www.samsung.com/bg/support
09:00 o 18:00 - MoHepenHvk go MeTbk"
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 8?300872’\2%2‘6 Www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com/support
(M
801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytar dotyczacych telefonéw komaérkowych:
POLAND * (oplata v%g;{fg?arﬁy?foperatora) http://www.samsung.com/pl/support/
[CE]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
* (opfata wedtug taryfy operatora)
ROMANIA 08%%)(? 72;;;? tarAﬁzte‘Tr?gtlég WWW.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 Www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 Www.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support
KOSOVO 080010101 Wwww.samsung.com/support
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