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I3 Instrukcja obsfugi
AUTOMATYGZNY GARNEK (FERMENTATOR)
DO WYTWARZANIA CZARNEGO

Drogi Kliencie,

dzigkujemy za zakup wysokiej jakosci
produktu TIROSS. Aby zapewni¢ diugotrwate
i komfortowe uzytkowanie produktu, prosze
zapoznac sie z niniejszg instrukcjg obstugi

i postepowac zgodnie z jej zaleceniami.

OPIS PRODUKTU

- Urzadzenie posiada program sterujgcy procesem fermentowania, uruchamiany za pomocga jednego
przycisku, w petni automatyczny program z systemem odliczajgcym czas do zakonczenia procesu,
wedtug wybranego przez uzytkownika jednego z dwdch trybow fermentacii tj. trybu (funkcji) Solo Garlic
trwajacy 12 dni (288godzin) lub trybu (funkcji) Garlic trwajacy 8 dni (192 godziny).

- Urzadzenie zapewnia odpowiedni obieg ciepta i wilgoci, dzieki czemu temperatura i wilgotnos¢ we wne-
trzu zbiornika fermentacyjnego roztozona jest rownomiernie, a warunki sg optymalne dla przebiegu procesu.

- System cyrkulacji gorgcego powietrza i wilgotnosci 360° tzn. dookota wnetrza garnka

- Automatyczne usuwanie nadmiarowej wilgoci, tak aby zapobiec skraplaniu sie duzych ilosci pary wodne;j
wewnatrz urzgdzenia.

WAZNE INFORMACJE
Przeczytaj ostroznie instrukcje przed pierwszym uzyciem
1. Nie nalezy uzywac urzgdzenia do celdw innych niz wykorzystanie w gospodarstwie domowym
i do celdw innych niz jego przeznaczenie.
2. Upewnij sie ze sie€ elektryczna jest kompatybilna do produktu zanim podtaczysz go do pradu
3. Upewnij sig ze wtyczka prawidfowo pasuje do gniazda.
4. Aby ochroni¢ sie przed szokiem elektrycznym, nie dopus¢ do kontaktu wtyczki oraz urzgdzenia
z woda lub inng ciecza
5. Trzymaj urzadzenie z daleka od dzieci
6. Odtgcz wtyczke od gniazda gdy urzadzenie nie jest w uzyciu oraz podczas jego czyszczenia.
Przed umyciem urzadzenia, pozwdl mu ostygnac
7. Nie uzywaj urzadzenia w przypadku zepsutej wtyczki, po awarii lub po uszkodzeniu urzgdzenia.
Skontaktuj sig z dziatem serwisu do przegladu i naprawy urzgdzenia
8. Nie wolno uzywac¢ dodatkéw ani akcesoridw innych niz dostarczone lub zalecane przez producenta lub
wytgcznego importera - firme Tiross Polska Sp. z 0.0. Niekompatybilne czesci stwarzajg zagrozenie.
9. Nie uzywac po za domem
10. Nie pozwdl na kontakt kabla i wtyczki z gorgca powierzchnia
11. Przed wktadaniem i wyjmowaniem czesci, przed czyszczeniem oraz gdy urzgdzenie nie jest uzywane,
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone.
12. Zawsze upewni¢ sie ze zewnetrzng czes¢ wewnetrznego garnka jest sucha przed uzyciem,
w innym przypadku moze to doprowadzi¢ do awarii urzadzenia
13. Nalezy zachowac¢ szczegolng ostroznos¢ podczas otwierania pokrywy w trakcie lub po zakonczeniu
procesu fermentacji i pracy urzadzenia. Gorgca para wodna moze sie wydosta¢ na zewnatrz i
spowodowac poparzenie. Nalezy ostroznie otworzy¢ pokrywe, ze wzgledu na nagrzanie sie wnetrza
zbiornika i wysokg temperature jego czesci, zatozy¢ rekawiczki chronigce przed temperaturg nastepnie
chwyci¢ za uchwyt zasobnika z tackami, unies¢ zasobnik a nastgpnie przenies¢ go na odporny na
wysoka temperature, czysty blat kuchenny lub na inne podfoze odporne na temperature lub na
podktadke chronigcg przed bezposrednim kontaktem
goracej dolnej tacki zasobnika z podtozem.
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14. Podczas procesu fermentaciji moze pojawic¢ sie para wodna oraz opary wydostajace sie z otworu
wentylacyjnego w pokrywie. Jest to normalne zjawisko. Nie nalezy nakrywac, dotyka¢ ani zastaniac¢
otworu wentylacji pary i oparow.

15. Nie dotyka¢ gorgcych powierzchni urzagdzenia

16. Wytgczone urzadzenie nalezy trzymac w chtodnym i suchym miejscu

17. Urzgdzenie powinno by¢ uzywane na réwnej, suchej i odpornej na temperature powierzchni

18. Aby uchronic sig przed ryzykiem porazenia prgdem, nalezy uzywac wytacznie z dostarczonym
zbiornikiem wewnetrznym oraz z zasobnikiem z tacami na czosnki do fermentacii

JAK UZYWAC
1. W celu uzyskania najlepszych efektéw procesu
fermentacji nalezy wybra¢ czosnek dobrej jakosci -

petny i $wiezy, niecbrany, nie wilgotny, bez plesni, Rys. 1

bez kietkdw i czysty czosnek. NS
2. Rozmies¢ czosnek na tackach zasobnika tak jak uchwyt —e— czosnek (Q\

przedstawiono ponizej.Ktadzenie czosnkdw na sobie f \ /

nie jest zalecane, moze to wplyng¢ na wydajnos¢ —
cieplng. Nalezy wypelni¢ obydwa poziomy zasobnika / 7’77" ?;ﬁ"\
| ‘

(gorng i dolng tacke) (Rys. 1), poniewaz
przy niepetnym zatadunku zasobnika
tzn. gdy jest za mafo czosnkow, albo
znajduja sie one tylko na jednej tacce, /Z Wf J<\
czarny czosnek moze wngc zbyt suchy i ggr;k|. _ \\ A \\\ W J \ j)
3. Po naszykowaniu czosnkow do fermentaciji i umieszcze
niu czosnkow na tackach dwupoziomowego zasobnika,
widz najpierw zbiornik wewnetrzny (nr 16 na rysunku 5) Rys. 2
do korpusu urzadzenia, nastepnie chwy¢ zasobnik
z tackami (nr 15 na rysunku 5) za goérny uchwyt,
stabilnym ruchem podnies, przenies i umies¢ zasobnik
z tackami w zbiorniku wewnetrznym urzgdzenia (Rys.2),
a nastepnie zamknij gorng pokrywe az do ustyszenia
LKlikniecia”. Przygotowanie zostato zakonczone - S 7
a urzadzenie jest gotowe do uruchomienia. ‘
4. Podfgcz wtyczke do gniazdka zasilania
5. Nacisnij i przytrzymaj przycisk zasilania przez 1-3 sekundy,
az na ekranie wyswietlacza pojawi sie komunikat w
postacie trzech kresek (---), co oznacza, ze urzgdzenie L
zostato zresetowane (wyzerowane) i weszfo w tryb
gotowosci (oczekiwania).

tacka ——=

6. Nacisnij jeden raz przycisk funkcyjny Solo Garlic [Czosnek Rys. 3
Solo](funkcja nr 5) lub Garlic [Czosnek] (funkcja nr 8)).

7. Bezposrednio po pojawieniu sie na wyswietlaczu liczby TROSS
okreslajgcej tryb pracy nacisnij przycisk zasilania m::‘é:.:gz*?&?.im

(“POWER’”, funkcja nr 7), aby urzadzenie rozpoczefo prace.
Ekran wy$wietlacza (funkcja nr 10) pokaze pozostaty czas
procesu (192 lub 288 godzin, patrz rys. nr 4) a program
sterujgcy rozpocznie odliczanie godzin.192 godziny dla
procesu Garlic [Czosnek] 288 godzin dla procesu Solo
Garlic [Czosnek Solo].

Opcjonalnie: po zakonczeniu procesu 2 godziny w przy
padku wigczenia dodatkowej funkciji dosuszania 2H w celu
zmniejszenia zawarto$ci wody/wilgotnosci w czarnym
czosnku
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8. Program sterujgcy urzgdzenia rozpocznie Rys. 4
odliczanie czasu a praca rozpocznie sie
automatycznie. Gérna pokrywa moze by¢ TIROSS TIROSS

Model: TS806 Model: TS906
BLACK GARLIC FERMENTER BLACK GARLIC FERMENTER
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gorgca podczas pracy. Nie nalezy jej dotykac.
9. Po zakonczeniu procesu rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy i urzgdzenie automa

tycznie przetaczy sie na tryb gotowosci.

10. Nalezy zachowa¢ ostroznos¢ podczas
otwierania pokrywy, poniewaz wydobywajgca
sie para bedzie bardzo gorgca. W pokrywie
nalezy znalez¢ dzwignig otwierania, unies¢
ja lekko i ostroznie otworzy¢ pokrywe po
czym ostroznym ruchem wyjac
zasobnik z tackami z czarnym czosnkiem.
Czarny czosnek jest gotowy! Szczegdlna ostroznos¢ jest wymagana ze wzgledu na nagrzanie sie
wnetrza zbiornika i wysokg temperature jego czesci, dlatego nalezy zatozy¢ rekawiczki chronigce przed
wysokg temperaturg a nastepnie chwyci¢ za uchwyt zasobnika z tackami, unie$¢ zasobnik a nastepnie
przenies¢ go na odporny na wysokg temperature, czysty blat kuchenny lub na inne podtoze odporne
na temperature lub na podktadke chronigcg przed bezposrednim kontaktem gorgcej dolnej tacki zasob
nika z podfozem. W przypadku sprawdzenia wizualnie i dotykowo, ze czarny czosnek po procesie jest
zbyt mokry, mozna wtgczyc¢ tryb dosuszania 2 Hrs Dry, wstawiajgc zasobnik ponownie do zbiornika
wewnetrznego, zamykajac pokrywe az do ustyszenia “klikniecia” i wigczajac funkcje 2 Hrs przez jej wybor
na panelu wyswietlacza a nastepnie przez uruchomienie przyciskiem oznaczonym symbolem “Power”.

WAZNE INFORMACJE

1) W razie potrzeby mozna zmniejszy¢ zawartos¢ wody (wilgotnosé) w czarnym czosnku korzystajac
z funkcji dwugodzinnego dosuszania. Nacisng¢ jeden raz przycisk ,2” (2 Hrs dry) (funkcja nr 6),

a nastepnie takze raz nacisng¢ przycisk zasilania (funkcja nr 7), aby urzgdzenie rozpoczeto dosuszanie.
Po zakonczeniu procesu dosuszania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i urzadzenie automatycznie
przetaczy sie w tryb gotowosci.

(2) Czarny czosnek zaleca sig pozostawi¢ w temperaturze pokojowej na 3-7 dni aby go dosuszy¢ dla

podniesienia jego waloréw smakowych. Czarny

Uwaga
1.W trakcie trwania procesu fermentacji, urzgdzenie przestanie sie nagrzewac przez okres ok. 24 godzin,
ale czas nadal bedzie odliczany a proces kontynuowany. To normalna procedura, nie nalezy wytgczac
zasilania. Nie nalezy tez podnosi¢ pokrywy przed zakonczeniem procesu, poniewaz moze to mie¢
negatywny wplyw na jako$¢ czarnego czosnku.

2. Jesli podczas pracy nastgpi przerwa w zasilaniu, urzgdzenie bedzie kontynuowato niedokonczony proces
po przywréceniu zasilania. Nalezy pamietac, ze jesli proces zostanie wstrzymany na diuzej niz 5 godzin,
wptynie to na jakos$¢ czarmego czosnku. Nie zaleca sie uzywania wtedy tej samej partii czosnku do
kontynuowania procesu.

3. Uwaga na SILNY ODOR PODCZAS PRACY URZADZENIAI!!

Przed uruchomieniem urzadzenia przygotowac dla niego odpowiednie miejsce np. oddalone lub
odrebne pomieszczenie (np. garaz) tak aby skutecznie wyeliminowac ucigzliwos¢ zapachowg
wynikajaca z procesu wytwarzania czarnego czosnku. Podczas fermentacji z urzadzenia wydobywajg
sie bowiem przypominajgce won czosnku opary w skiad ktérych wchodza silne lotne zwigzki siarkowe.

4. Postepowaé OSTROZNIE PRZY OTWIERANIU | ZAMYKANIU GARNKAI!!

Nalezy zachowac ostroznos¢ przy otwieraniu pokrywy garnka — najpierw nalezy znalez¢ w pokrywie
dzwignie zwalniajgca wieko garnka, delikatnie unie$¢ dzwignie a nastepnie powoli otwierac.

Zamykac¢ pokrywe garnka ostroznie az do ustyszenia ,klikniecia”. Dzwignia otwierania wieka garnka
nie sfuzy jako uchwyt do przenoszenia garnka. Aby przenies¢ garnek nalezy upewnic

sie, ze wieko garnka jest zamkniete, nastepnie chwyci¢ dwoma rekoma za dwa uchwyty znajdujgce sie
przy krawedziach na obwodzie pokrywy garnka.
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5. Zaleca sie wypetni¢ czosnkiem wszystkie tacki zasobnika, poniewaz przy niepetnym zatadunku
zasobnika tzn. gdy jest za mato czosnkow, czamy czosnek moze wyjS¢ za suchy i gorzki. Zaleca sie
aby a wieksze czosnki ukfadac¢ na gornej tacy a mniejsze na dolnej tacy, poniewaz na dole jest nizsza
temperatura niz na gorze.

8. W razie przerwy w zasilaniu, urzadzenie uruchomi sie ponownie po przywrdceniu zasilania poniewaz
posiada wbudowang pamie¢ przechowujaca program fermentacji z zapisanym czasem procesu.

Uwaga! Przewidujgc wystgpienie przerw w zasilaniu trwajgcych diuzej niz 5 godzin warto zabezpieczy¢

sie zasilaczem awaryjnym (urzadzeniem typu UPS) w celu podtrzymania zasilania urzadzenia.

JAK czyscIC
Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy zawsze odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, dlatego nalezy
wyjac wtyczke kabla zasilajgcego z gniazdka i pozostawi¢ urzadzenie do catkowitego ostygniecia.

CZYSZCZENIE ZBIORNIKA WEWNETRZNEGO | AKCESORIOW

1. Wyja¢ wewnetrzny zbiornik (tzw. garnek wewnetrzny) z korpusu urzgdzenia. Umy¢ go w cieptej wodzie
z ptynem do naczyn, uzywajac gabki lub sciereczki do naczyn. Nie uzywac srodkow Sciernych ani
drucianych zmywakow. Moga one bowiem uszkodzi¢ powtoki urzadzenia lub spowodowac ryzyko
porazenia pradem elektrycznym.

2. Jesli czosnek przywart do dna zbiornika wewnetrznego, przed szorowaniem namoczy¢ zbiornik w
cieptej wodzie z ptynem do naczyn, aby unikng¢ uszkodzenia powltoki nieprzywierajgcej.

3. Doktadnie wyptukac i wysuszy¢.

4. Powtodrzy¢ w/w czynnosci z zasobnikiem z tacami na czosnki i $rodkowym watkiem zasobnika.

CZYSZCZENIE ZEWNETRZNEJ CZESCI FERMENTORA
Przetrze¢ korpus urzgdzenia ciepta, wilgotng sciereczka. Wytrze¢ do sucha miekkg Sciereczka.

CZYSZCZENIE SPODU POKRYWY
Spod pokrywy nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Przetrze¢ spdd pokrywy ciepta, wilgotng Sciereczka.
Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

CZYSZCZENIE KOLEKTORA SKROPLIN (WODY)

Kolektor skroplin zbiera nadmiar wilgoci z pokrywy, aby zapobiec kapaniu skroplin (wody) na czosnek

podczas fermentaciji lub rozlewaniu sie wewnatrz zasobnika z tackami. Kolektor skroplin nalezy czysci¢ po

kazdym uzyciu.

1. Wyja¢ kolektor skroplin. Oprézni¢ i umy¢ w cieptej wodzie z ptynem do mycia naczyn. Osuszy¢ migkka

Sciereczka.

2. Ponownie zamocowac kolektor skroplin w korpusie urzgdzenia, zatrzaskujgc go z powrotem na jego miejscu.

WAZNE

- Nie nalezy uzywac ostrych ani $ciernych srodkow czyszczacych.

- Urzadzenie, korpus urzgdzenia i zbiornik wewnetrzny (tzw. garnek wewnetrzny) nie nadajg sie do mycia
w zmywarce!!!

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Napiecie wejsciowe 220~240V 50/60Hz

Znamionowa moc cieplna wejéciowa 90W

Zakres temperatury otoczenia w trakcie pracy urzadzenia: od 0°C do 40°C
Zakres wilgotnosci powietrza w otoczeniu: <90%

Pojemnosc¢ 5L

Objetos¢ 5L

Czas operacji: 288 godzin lub 192 godzin

Rozmiary 28x27,8cm

Waga netto ~3kg
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ELEMENTY

1.

5.

Ujscie (wentyl) oparéw i pary z procesu,

2. Dzwignia odblokowania pokrywy,
3.
4. Wskaznik diodowy wtgczonej funkciji Czosnek

Panel sterowania,

Solo (czosnek jedno-zabkowy),
Przycisk wigczania trybu/funkciji Czosnek
Solo jedno-zabkowy -,

6. 2H Dwie Godziny — przycisk funkcji dosuszania,
7. przycisk &quot;Power&quot; - funkcja Start/Reset,
8.

9. Wskaznik diodowy wigczonej funkgiji Garlic

Garlic — przycisk trybu/funkcji Czosnek wielo-zgbkowy,

(Czosnek wielo-zagbkowy),

10. Wyswietlacz czasomierza,

11. Kolektor skroplin (wody)

12. Uchwyt,

13. Gniazdo zasilania prgdem AC,

14. Przewdd zasilania AC,

15. Zasobnik z tacami na czosnek do fermentacji
16. Zbiornik wewnetrzny (tzw. garnek wewnetrzny)
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OSTRZEZENIE

1. Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez osoby (tgcznie z niepefnoletnimi) o ograniczonej spraw-
nosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej albo niedostatecznym doswiadczeniu lub wiedzy, jezeli nie
sg one nadzorowane i nie zostaly przeszkolone przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.
2. Nie wolno zezwala¢ dzieciom na uzywanie urzgdzenia do zabawy.

INFORMACJA

Oznakowanie produktu symbolem przekreslonego kosza, zgodnie z przepisami ustawy z dnia 29 lipca
2005r. 0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym, wskazuje, ze produktu nie nalezy usuwac¢ wraz
z innymi odpadami pochodzgacym z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny

po uptywie okresu uzytkowania nalezy odda¢ do punktu zbie-rania zuzytego sprzetu. Punkty zbierania
prowadza m.in. sprzedawcy hurtowni i detaliczni tego sprzetu oraz gminne jednostki prowadzace
dziatalno$¢ w zakresie odbierania odpadow.

www.tiross.com TIRGOSS



