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Przed przystgpieniem do instalacji i uzytkowania urzgdzenia
nalezy doktadnie zapoznac sie z niniejszg instrukcja i przestrzegac
zawartych w niej ostrzezen i Srodkéw ostroznosci.

Philipial
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Szanowni Panstwo,

gratulujemy zakupu i dziekujemy Panstwu za zaufanie okazane naszej marce.
COOKOVER Philipiak dziata w oparciu o wiele nowoczesnych rozwigzan technologicznych,
dlatego prosimy, aby z uwagg zapoznali sie Panstwo z instrukcja.
Sugerujemy tez zachowanie jej na przysztosc.
Gdyby jednak pojawity sie z Panstwa strony dodatkowe pytania, prosimy o kontakt
z naszym Biurem Obstugi Klienta.

Z pozdrowieniami,
Philipiak Milano

1. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA | OSTRZEZENIA

1.
2.
3.

Przed pierwszym uzyciem nalezy dokfadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi.

Zachowaj niniejszg instrukcje obstugi do wykorzystania w przysztosci.

Przed podfgczeniem urzadzenia sprawdz, czy napiecie wskazane na urzgdzeniu odpowiada lokalnemu
napieciu sieciowemu.

. Przed pierwszym uzyciem doktadnie wyczysc¢ elementy, ktore bedg miaty kontakt z zywnoscia.

5. Nigdy nie uzywaj zadnych akcesoriow lub czesci pochodzgcych od innych producentow.
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13.

14.
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Gwarancja traci waznosg, jesli takie akcesoria lub czesci zostaty uzyte.

. Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd sieciowy, wtyczka lub inne czesci sg uszkodzone.

. Zawsze stawiaj jednostke gtdwng na ptaskiej, suchej i czystej powierzchni.

. To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Trzymaj urzgdzenie i jego przewdd poza zasiegiem dzieci.
. Nigdy nie pozwdl, aby urzgdzenie pracowato bez nadzoru.

. Wytacz urzadzenie przed odtgczeniem i zainstalowaniem jakichkolwiek akcesoridw.

11.
12.

Poczekaj, az ruchome czesci przestang pracowac, zanim zdejmiesz czesci urzadzenia.

Nigdy nie zanurzaj jednostki gtdwnej w wodzie lub innej cieczy, ani nie ptucz go pod kranem.

Do czyszczenia jednostki gtownej uzywaj wytgcznie wilgotnej szmatki. W przypadku dostania sie wody do
urzadzenia jednostki gtownej nalezy skontaktowac sie z serwisem. Nalezy pamietac, ze jezeli woda dostanie
sie do elementow znajdujgcych sie pod napieciem, moze dojs¢ do porazenia prgdem.

Nie korzystaj z urzgdzenia, ktére zostato zalane wodg lub uszkodzone w inny sposéb

- uszkodzenie przewodu elektrycznego, upadek lub inne uszkodzenia mechaniczne.

W kazdym z takich lub podobnych przypadkow nalezy oddac urzadzenie do serwisu.

Odtgcz urzadzenie od zasilania natychmiast po uzyciu.

Nie stawiaj urzadzenia na ptytach grzewczych, ceramicznych, indukcyjnych itp. ani zadnych

innych wytwarzajacych ciepto. Urzadzenie ustawione na gorgcej powierzchni moze sie zapalic.
Korzystajgc z urzgdzenia zachowaj odpowiednig odlegtos¢ samego urzgdzenia i przewodu elektrycznego
od urzgdzen wytwarzajgcych ciepto.

Urzgdzenie powinno by¢ podtagczone bezposrednio do Zrodta pradu bez korzystania z rozgateziaczy

i przedtuzaczy.

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do zrodta zasilania zawsze zgodnie z tabliczkg znamionowg umieszczong

na spodzie urzgdzenia, aby zapewni¢ mu odpowiednie parametry.
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Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, tylko jesli otrzymaty one nadzor lub instrukcje
dotyczaca uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposob i jesli rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Urzadzenie nie jest przeznaczone dla dzieci i nalezy przechowywac je w bezpiecznym miejscu
niedostepnym dla nich.

. Kazdorazowo kiedy gotuje sie z zamknietym otworem w pokrywie nalezy pamietac, iz wytworzone cisnienie

lub dobranie nieprawidtowych predkosci mieszania lub innych czynnosci moze spowodowac gwattowne
wydostanie sie przygotowywanego jedzenia z kielicha na zewnatrz. Nalezy mie¢ to na uwadze aby nie
doprowadzi¢ do poparzen.

Nie nalezy przekracza¢ maksymalnego poziomu wypetnienia kielicha ze wzgleddw bezpieczenstwa

- oznaczenie na kielichu ,MAX"- 2,5 .

Jezeli urzadzenie jest gorgce z zewnatrz i posiada w srodku gorgca zawartos¢ wowczas nalezy zachowac
szczegolng ostroznos¢ aby unikng¢ oparzen. Podczas pracy urzgdzenie moze pryskac i/lub mocno parowac
zatem moze wywotac oparzenia.

Dodajac ptyny do urzadzenia podczas pracy nalezy zachowac szczegolng ostroznosce, aby zawartose
kielicha nie wydostata sie na zewnatrz.

Jesli podczas gotowania dojdzie do zablokowania pokrywy lub otworu kielicha nalezy odfgczy¢ urzadzenie
od zrédta pradu nie dotykajac ekranu.

Otwor w pokrywie kielicha nie moze byc¢ nigdy podczas gotowania zablokowany przez sktadniki produktéow.
Z uwagi na wysokg temperature zawartosci nalezy bardzo ostroznie wyjmowac kielich z urzgdzenia aby
zapobiec oparzeniu.

Podczas gotowania gorgcych potraw nalezy bardzo powoli zwiekszac obroty urzgdzenia tak, aby zapobiec
wydostaniu sie na zewnatrz i zalaniu blatu lub poparzeniu. Pokrywa powinna mie¢ zamontowany korek
chyba, ze przepis mowi inaczej.

Nalezy zachowac szczegolng ostroznosc¢ podczas obchodzenia sie z gorgcym ttuszczem, ktory rozgrzany
moze pryskac po dodaniu sktadnikow lub uzyciu akcesoridw, ktére np. nie sg suche i zawierajg wode.
Nalezy zapobiec w ten sposob oparzeniom.

Nalezy sprawdzac czy pokrywa kielicha jest objeta mechanizmem blokujgcym.

Nalezy korzysta¢ kazdorazowo z czystej pokrywy, ktéra tylko w takim stanie moze nam zagwarantowac
prawidtowe funkcjonowanie, bezpieczne i zgodne z zastosowaniem.

Nie nalezy pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ w dostatecznej odlegtosci od konca blatu roboczego.

Nalezy pamietac, ze podczas gotowania metodg sous-vide obrébka termiczna zywnosci

odbywa sie w niskich temperaturach, co moze prowadzi¢ do namnazania sie bakterii.

Nalezy zatem np.; spozy¢ potrawe bezposrednio po przygotowaniu, przestrzegac¢ zasad higieny,

pracowac wytgcznie na $wiezych produktach, a w kolejnych krokach, przed lub po gotowaniu zapiekac
i/lub zabezpieczac prozniowo, zamrazac lub tez po prostu przechowywac w lodéwce, zeby nie doszto

do zatrucia.

Sfermentowang zywnos¢ nalezy schtodzi¢ bezposrednio po przyrzadzeniu.

Podczas przetwarzania gorgcej zywnosci (dla temperatury na poziomie lub powyzej 60°C,

nie nalezy dotyka¢ miarki).

Nalezy przestrzega¢ wytycznych w przepisach czyli wysokosci obrotow i temperatury.
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Nalezy sprawdzac¢ stan akcesoriow, aby btednie wykorzystane nie znalazty sie w potrawach i nie grozity
potknieciem lub udtawieniem.

Szpatutke nalezy umieszczac w kielichu wytgcznie cienkg czescig a nie rekojescia.

Akcesoria Cookovera nie majg zastosowania do innych produktow takich jak patelnie i garnki, szczegdlnie
nie nalezy ich uzywac¢ w wysokich temperaturach.

W razie uszkodzenia akcesoriow podczas gotowania nalezy wyrzuci¢ potrawe i skontaktowac sie

z serwisem w celu zakupu czesci.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc podczas pracy i wymiany noza, ktory jest bardzo ostry.
Podczas wyjmowania lub ponownego wktadania ostrza nalezy trzymac tylko jego gorng czesc.

Nie nalezy wktadac rak ani innych czesci ciata do urzgdzenia podczas pracy, aby sie nie skaleczyc.
Uwaga nalezy uwazac na wtosy i odziez, aby nie wkrecity sie w ndz lub rézge podczas pracy urzadzenia.
Szpatutka stuzy wytacznie do mieszania i nie nalezy jej uzywac podczas pracy ostrza.

Rozga jest delikatna i nie moze pracowac powyzej 8 obrotéw. Petni role ubijajgca nie nalezy dodawac
podczas jej pracy wiekszych sktadnikéw, ktére moga jg zablokowac lub uszkodzic.

Przed rozpoczeciem pracy nalezy sprawdzi¢ czy rozga jest dobrze osadzona na nozu.

Nie nalezy korzystac ze szpatutki podczas zatozonej rozgi.

Nalezy czysci¢ urzadzenie bezposrednio po wykorzystaniu np. po to, aby ndz nie byt dtugo umieszczony

w wodzie.

Podczas gotowania na parze nalezy kontrolowac¢ poziom wody poniewaz, jezeli woda wyparuje moze dojs¢

do uszkodzenia urzgdzenia. Urzadzenie powoduje szybkie odparowanie wody podczas gotowania

wiec nalezy uwazac, aby sie nie zapiekto lub nie zepsuto.

Nalezy zachowac ostroznosc¢, podczas wlewania gorgcego ptynu, poniewaz moze on zosta¢ wyrzucony
z urzadzenia na skutek nagtego parowania.

Ostrzezenie: "Hot surface” & znajdujace sie na kielichu méwi nam aby zachowac ostroznose.

Kielich moze by¢ goracy i nie nalezy go dotyka¢ bez zachowania ostroznosci!

Urzadzenie podczas gotowania produkuje pare zatem nalezy ustawic je tak, aby nie uszkodzi¢ np. mebli.
Podczas miksowania, mielenia i gotowania zalecamy zamykanie pokrywy korkiem chyba, ze przepis
mowi inaczej.

Urzgdzenie posiada wbudowang wage w zwigzku z tym zalecamy aby obchodzi¢ sie z nim ostroznie
unikajgc gwattownego przesuwania po blacie lub upuszczania na blat choc¢by z niewielkiej wysokosci.



2. OPIS URZADZENIA | AKCESORIOW

Prosze sprawdzi¢ zawartosc i integralnos¢ urzgdzenia oraz akcesoriow w opakowaniu.

Opakowanie zawiera:

1 Jednostka gtéwna N6z / Ostrze 10 | Naczynie parowe
2 | Pokretto (przycisk wt/wyt) Pokrywa kielicha 11 Parownik

3 | Podstawa kielicha Korek / Miarka 12 | Koszyk

4 | Kielich Pokrywa parownika 13 | Roézga

5 Pierscien uszczelniajacy / Uszczelka dna kielicha 14 | Szpatutka

®
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3. INSTRUKCJA OBStUGI AKCESORIOW

Przed rozpoczeciem pracy z urzadzeniem zapoznaj sie z przeznaczeniem jego akcesoriow.

Kazdy element zostat zaprojektowany w okreslonym celu.

URZADZENIE POSIADA ZABEZPIECZENIE NA CZAS TRANSPORTU - KIELICH JEST ZAMKNIETY
W URZADZENIU. PO WYJECIU URZADZENIA Z OPAKOWANIA PODLACZ URZADZENIE DO PRADU
A NASTEPNIE WCISNIJ PRZYCISK - POKRETLO (WL/WYL). URZADZENIE ZWOLNI BLOKADE
TRANSPORTOWA | OTWORZY SIE.

3.1 KIELICH Uzywanie kielicha i pokrywy )

Maksymalna zaznaczona na kielichu pojemnosc¢ to 2,5 litra.
Wyczyscic¢ kielich i pokrywe kielicha przed jej zatozeniem.

Montaz kielicha w urzadzeniu:
1. WHdz kielich do podstawy urzadzenia (jednostki gtownej).

. 2. Wyréwnaj uchwyt pokrywy z uchwytem kielicha i wcisnij go na
miejsce. Obrdc¢ lekko pokrywe, aby pierscien uszczelniajgey
byt dopasowany.

3. Umies¢ korek / miarke w otworze pokrywy kielicha i dokrec ja
zgodnie z ruchem wskazowek zegara.
4. Podtacz urzadzenie do pradu i nacisnij pokretto (wt/wyt).
N A — Urzgdzenie uruchomi sie. Postepuj zgodnie z informacjami

wyswietlanymi na ekranie. Mozesz rozpoczg¢ gotowanie
a urzadzenie automatycznie sprawdzi, czy pokrywa kielicha jest
prawidtowo zatozona.

Uwaga!

Nie napetniaj kielicha powyzej oznaczenia MAX - pojemnosc¢
kielicha wynosi 2,5 |. Przepetnienie kielicha moze spowodowac
uszkodzenie urzgdzenia oraz poparzenia!

Upewnij sie, ze otwory w pokrywie kielicha nie sg zatkane.
Zachowaj ostroznosc¢ podczas wyjmowania kielicha, aby
unikng¢ rozlania jego zawartosci.

Zachowaj ostroznosc¢ podczas dodawania ptynu do kielicha.

3.2 PODSTAWA KIELICHA

Podstawa kielicha stuzy do zabezpieczenia i luzowania zestawu ostrza.

Uwaga!

Upewnij sie, ze podstawa kielicha jest mocno przykrecona

i zablokowana w przeciwnym razie, moze dojs¢ do uszkodzenia
innych czesci urzadzenia.
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Jegli jakikolwiek ptyn wycieknie lub dostanie sie do jednostki gtdwnej nalezy odtgczy¢ wtyczke zasilania.

Po wyczyszczeniu upewnij sie, ze dno kielicha jest catkowicie suche.

3.3 POKRYWA KIELICHA

Uwaga!
A Zawsze utrzymuj pokrywe, pierscien uszczelniajgcy i brzeg
@ kielicha w czystosci i regularnie sprawdzaj, czy pierscien
u uszczelniajgey nie jest uszkodzony.
\_v/ Pierscien uszczelniajgcy pokrywy nie jest zdejmowalny, jego
wymuszone usuniecie moze spowodowac uszkodzenie.

W przypadku uszkodzenia lub wycieku nalezy zaprzestac
uzywania pokrywy kielicha.

Uwaga!

Aby umozliwi¢ sprawne odprowadzanie pary i unikng¢
nadmiernego cisnienia, nalezy upewnic sie, ze otwor

w pokrywie kielicha nie jest zakryty i zablokowany.

Aby zapobiec rozlaniu ptynéw podczas gotowania, uzyj
oryginalnej miarki / korka, wewnetrznego koszyka lub
parownika, aby zakry¢ otwér w pokrywie misy. Aby unikngc
poparzenia, nie nalezy otwierac¢ pokrywy kielicha na site.
Pokrywe kielicha mozna otworzy¢ tylko wtedy, gdy predkos¢
jest ustawiona na “0” i blokada pokrywy kielicha jest otwarta.

Uwaga!

Uzywaj tylko czystego kielicha i pokrywy oraz upewnij sie,

ze ich krawedzie sg czyste. Urzgdzenie posiada blokade
bezpieczenistwa i bedzie dziata¢ tylko wtedy, gdy pokrywa
kielicha jest zamknieta. Nie nalezy otwiera¢ pokrywy kielicha
na site, kiedy urzadzenie pracuje.

Po ustawieniu urzgdzenia w tryb gotowania, urzgdzenie
automatycznie zablokuje lub otworzy pokrywe kielicha.
Mechanizm blokujgcy posiada czujnik, ktéry automatycznie
rozpozna, czy pokrywa kielicha jest prawidtowo zamontowana.
Mechanizm blokujgcy zwolni pokrywe kielicha po zakonczeniu
pracy z opoznieniem, aby zapobiec rozlaniu zawartosci
znajdujgcej sie w kielichu.




3.4 MIARKA / KOREK

Uwaga!

Miarka jest przedmiotem uniwersalnym: stuzy jako ostona
otworu w pokrywie kielicha, aby zapobiec utracie ciepta,

oraz zapobiega rozlewaniu sie gotowanych potraw.

Miarka jest wyposazona w skale o pojemnosci 30 ml oraz 80 ml.
Pamietaj, aby umiescic¢ miarke w otworze pokrywy kielicha
zagtebieniem do gory. Jesli chcesz dodac troche ptynu

bez wyjmowania miarki, po prostu przelej go na pokrywe
kielicha, a ptyn sptynie do srodka.

Uwaga!

Kontakt z rozlanym gorgcym jedzeniem lub kontakt z gorgcymi
powierzchniami moze spowodowac poparzenial!

Nalezy uwazac na gorgce sktadniki wylewajgce sie z otworu
w pokrywie kielicha. Aby unikng¢ poparzen, umies¢ miarke
w otworze w pokrywie kielicha. Gdy sktadniki sg gorace, nie
uzywaj funkcji pulsacyjnej ,PULSOWANIE" lub nie przetgczaj
nagle na wysokg predkos¢, poniewaz moze to spowodowac
poparzenia jesli pokrywa nie jest zamknieta korkiem.
Podczas przetwarzania gorgcej zywnosci nalezy powoli
zwiekszac predkosé. Bez zatozonego korka nie nalezy
uruchamia¢ miksowania ptynéw.

3.50STRZE /NOZ IS CILEE )

Instalacja ostrza:

1. Przytrzymaj uchwyt kielicha drugg rekg wtoz ostrze do dolnego
otworu, a nastepnie obrd¢ go o 60 stopni, aby przytwierdzi¢ go
do spodu kielicha.

2. Nastepnie trzymajgc kielich zamontuj podstawe kielicha i dokre¢
do momentu zréwnania strzatki znajdujgcej sie na uchwycie kielicha
i zamknietej ktédki znajdujgcej sie na podstawie kielicha.

Uwaga!

Nieszczelnosci wokot ostrza mogg spowodowac uszkodzenie
jednostki gtownej.

Upewnij sie, ze uszczelka ostrza $cisle przylega do dna kielicha
a podstawa jest zablokowana.

@




3.6 KOSZYK

Koszyk stuzy do gotowania na parze, gotowania np. ryzu, moze stuzy¢

m jako sito lub cedzak.

| |

-

N

3.7 SZPATULKA

Szpatutka stuzy do zgarniania produktow ze Scianek i dna kielicha,

% do mieszania potraw oraz wyjmowania koszyka z kielicha.

3.8 ROZGA

Rozge uzywaj tylko w predkosci 1-8.

Rozga pomoze Ci ubi¢ np. biatko jajek, Smietane, masto, majonez itp.
Jest to réwniez wazne narzedzie przy tworzeniu mieszanek budynio-
wych lub kremowych. Podczas gotowania mleka, robienia puddingéw
lub puree, elementy pionowe rézgi pozwalajg na dalsze mieszanie
sktadnikow. Rozge natdz na ostrze i odwrde jg lekko w kierunku obrotu
ostrzy. Wystarczy przytrzymac gorng czes¢ kwadratowego ksztattu

i obroci¢ jg w lewo i w prawo, aby jg zdemontowac.

Uwaga!

Podczas uzywania rézgi, predkosc obrotéw nie powinna
przekraczac 8 predkosci, w przeciwnym razie moze ulec
uszkodzeniu. Nie nalezy dodawac¢ duzych kawatkow jedzenia
podczas obrotu rozgi, poniewaz moze ona ulec uszkodzeniu
lub sie zablokowad.




3.9 PAROWNIK

Parownik sktada sie z trzech czesci:
1. Pokrywa parownika

2. Naczynie parowe — Il pietro

3. Parownik — | pietro

Wszystkie elementy wykonane sg z materiatow klasy spozywczej.
Przed uzyciem parownika nalezy go prawidtowo zamontowac
na pokrywie kielicha.

Krok 1

Jesli chcesz gotowac przez 30 minut, dodaj co najmniej 800 ml wody
do kielicha. Jesli chcesz uzywac go z wewnetrznym koszykiem,
umiesc¢ koszyk wewnatrz kielicha, dodaj sktadniki, a nastepnie
przykryj kielich. Aby uzyskac¢ réozne smaki, mozesz zastgpi¢ wode

np. bisque lub mieszanka wina i wody.

Krok 2

Dodajac sktadniki do parownika pamietaj, aby na dole umiescic¢ dtuzej
gotowane produkty, a na gorze krocej gotowane.

Umies¢ parownik na zablokowanej pokrywie kielicha (bez miarki).

Krok 3

Aby rozpocza¢ gotowanie wybierz funkcje “Para”, ustaw czas i nacisnij
“Start”. Woda potrzebna do wytworzenia pary bedzie zuzywata sie

w objetosci ok. 400 ml na 15 min.

@) Po skoriczonym gotowaniu pozwdl, aby gorgca para opadta
~ — zeby unikngc¢ poparzen.
Uwaga!

Do gotowania przez mniej niz 30 minut potrzeba okoto 800 ml
wody. Dodaj 125 ml wiecej wody na kazde dodatkowe 5 minut
gotowania.

Nalezy pamietac o kilku prostych zasadach:

Kielich powinien by¢ wypetniony wystarczajgca iloscig wody
lub ptynu, ale nie wiekszg niz maksymalny poziom - znak ,MAX"
umieszczony na kielichu. Czas gotowania sugerowany

w przepisach bedzie sie roznit w zaleznosci od rodzaju
produktow, ich wielkosci i osobistych preferencii.

©



4. INSTRUKCJA OBStUGI

CPODLACZENIE ZASILANIA )

Wysun kabel z obudowy urzgdzenia. Dtugosc¢ kabla zasilajgcego wynosi 1,2 metra.

CTRYB TRANSPORTOWY )

Na czas transportu urzgdzenie posiada blokade, ktéra unieruchamia kielich.
Po podtgczeniu zasilania po raz pierwszy, prosze nacisngc gtowne pokretto / przycisk wt/wyt., aby uruchomic¢
urzgdzenie. Po wigczeniu urzgdzenia mechanizm blokujgcy zostanie automatycznie otwarty.

JAK WLACZYC | WYLACZYC URZADZENIE

WLACZANIE
Nacisnij gtéwne pokretto (przycisk wi/wyt), aby wiaczy¢ urzadzenie,

na ekranie wyswietlacza pojawi sie menu gtéwne.
WYLACZANIE
g% Nacisnij pokretto (przycisk wi/wyt) przez 3 sekundy, urzadzenie

wytgczy sie.
Urzadzenie wytgczy sie automatycznie po 30 min jesli nie bedziesz
Z niego korzystac.

~
CCZYSZCZENIE )

Podczas uzywania funkcji ,Mycie” prosze upewnic sie, ze ilo$¢ wody w kielichu nie przekracza 1,5 1.

Nie ustawiaj predkosci obrotowej na wiecej niz 16 obrotéw (do przodu lub do tytu), ciggta wysoka predkosc.
Czas czyszczenia nie powinien przekracza¢ 5 min, w przeciwnym razie cisnienie w pokrywie moze by¢

zbyt wysokie, co doprowadzi do wycieku.



CCZYSZCZENIE KIELICHA | POKRYWY KIELICHA)

Wyjmij kielich z urzadzenia i zdemontuj ostrze. WyczysS¢ wnetrze i zewnetrzng czesc¢ kielicha goraca
woda lub w zmywarce (z wyjatkiem podstawy kielicha) i w ten sam sposéb wyczys$¢ pozostate akcesoria.

Uwaga!

f"’ Niebezpieczenstwo skaleczenia przez ostrze!
V/ Ostrze jest bardzo ostre, nalezy obchodzi¢ sie z nim ostroznie.
‘-

Niewtasciwe zamontowanie ostrza moze powodowac wyciek

a w rezultacie uszkodzi¢ jednostke gtowna.
Q Upewnij sie, ze podstawa kielicha jest bezpiecznie zablokowana.
Jesli jakikolwiek ptyn wycieknie lub rozleje sie na jednostke
gtéwna, wyjmij wtyczke zasilania, wyczysc¢ i osusz jednostke
gtéwna. Do czyszczenia urzadzenia oraz akcesoriow nie uzywaj
ostrych przedmiotow, aby unikng¢ uszkodzenia.

A Aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia, nalezy upewnic sie, ze
N———— otwor wentylacyjny na dole jednostki gtéwnej nie jest zablokowany.

C CZYSZCZENIE OSTRZA )

Przytrzymaj gtowice zespotu ostrzy i optucz jg pod kranem

lub w zmywarce.

Uwaga!

Jesli w ostrzu znajduja sie resztki jedzenia lub jesli do czyszczenia
noza uzyto bardziej zrgcego srodka do mycia, istnieje mozliwose
powstania plam, ktore sg tatwe do usuniecia.

CCZYSZCZENIE JEDNOSTKI GLOWNEJ )

Do czyszczenia jednostki gtownej uzyj miekkiej szmatki i tagodnego

srodka czyszczacego.

Uwaga!

Przed czyszczeniem nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka.

Nie zanurzaj jednostki gtéwnej w wodzie lub innych ptynach.
Czysc¢ ostroznie wilgotng szmatkg, aby zapobiec przedostawaniu
sie wilgoci do srodka urzgdzenia.




Uwaga!

Jesli zauwazysz, ze ciecz dostata sie do jednostki gtéwne;,
skontaktuj sie z naszym dziatem obstugi klienta.

Niektore plastikowe czesci mogg po dtuzszym okresie
uzytkowania lekko wyblakngg, ale nie ma to wptywu

na dziatanie urzgdzenia.

5. PORADY

Cookover - Kulinarny swiat w jednym urzadzeniu

Od dzisiaj gotowanie bedzie dziecinnie proste. Kazdego dnia mozesz przygotowac potrawy w fatwy

i przyjemny sposob korzystajgc z wtasnych lub gotowych przepisow. Sztuka kulinarna zostata zamknieta

w jednym urzadzeniu. Korzystajgc z gotowych przepisow mozesz swobodnie i intuicyjnie wyszukac przepis

i krok po kroku przygotowac pyszne dania. Przepisy w tatwy sposéb wyszukasz korzystajgc z dotykowego
ekranu. Urzadzenie krok po kroku przeprowadzi Cie przez kolejne etapy przygotowan i wyznaczy doktadne ilosci,
wage i temperatury jakich nalezy uzy¢. W procesie przygotowania mozesz odwazac sobie potrzebne sktadniki.
Wystarczy uwaznie czyta¢ polecenia i postepowac zgodnie z wytycznymi. W wygodny sposéb mozesz korzystac
z aplikacji w telefonie lub planowac¢ swoje poczynania kulinarne na stronie internetowej www.cookover.com.

Mozesz takze samodzielnie przygotowywac potrawy i mie¢ zawsze pod rekg kuchennego pomocnika,
ktory zastgpi w Ci wiele urzadzen. Poznaj podstawowe funkcje i parametry do samodzielnego gotowania.

- 3
CWAZENIE )

Waga wbudowana w urzgdzeniu pozwala doktadnie odwazy¢ sktadniki

na dang potrawe. Mozesz wazy¢ w kielichu lub tarujgc wage, w misce
potozonej na pokrywie. Wage uruchamiamy po zatozeniu pokrywy na

kielich i ustawieniu na niej miski, wowczas waga taruje sie

3

automatycznie. Jezeli tego nie zrobimy to kazdorazowo wage nalezy
tarowac, aby odwazac kolejne sktadniki.

N\
CMIESZANIE )

Mieszanie obroty 3-5

Podstawowa funkcja, ktérg do tej pory trzeba byto robi¢ recznie.
Nie musisz samodzielnie mieszac, bo urzgdzenie bez problemu
zrobi to za Ciebie.

Mieszanie wolne 1-2

Funkcja do mieszania delikatnych produktow w trakcie gotowania
jezeli mieszanie jest konieczne, by potrawa uzyskata optymalne
wiasciwosci np. risotto gdzie zapobiegamy przypaleniu

O

i nie uszkadzamy ziaren ryzu.

@



Podczas podobnych przepiséw nalezy zawsze uzywac rézgi, ktéra

zawiera gumki do zagarniania potrawy z dna, aby sie nie przypalata.
Mielenie i rozdrabnianie obroty 18-20

Funkcja przeznaczona do twardych produktéw o niskiej zawartosci
wody. Ostry i mocny noz a takze sita silnika rozdrobni i zmieli

Z fatwoscig np. orzechy, twarde sery, kawe, 16d, zamrozone owoce itp.

N
CMIKSOWANIE )

Miksowanie obroty 12-20

Pozwoli na przygotowanie wspaniatych zup, kremow, koktajli, drinkow
itp. Miksowanie rozpoczynamy od 12 obrotow przez kilka sekund,

a chcgce uzyskac aksamitng konsystencje zwiekszamy obroty i czas.
Miksujac gorgce potrawy nalezy robic¢ to ostroznie, stopniowo

zwiekszajac obroty.

CROZDRABNIANIE )
Rozdrabnianie obroty 8-12
Funkcja przeznaczona do warzyw i owocow czyli produktow
0 wiekszej zawartosci wody.
UBIJANIE )
C )

Ubijanie obroty 4-8.
Funkcja pozwoli na ubijanie piany z biatek, kremdw, majonezu, masta
itp. Ubijanie bedzie mozliwe po zatozeniu rézgi na néz.

CWYRABIANIE CIASTA )

Wyrabianie ciasta obroty 6-12

O
[ é Wyrabianie ciasta jest jedng z trudniejszych czynnosci wymagajgcej

najczesciej sity, czasu i odpowiedniej techniki. W naszym urzadzeniu
mozna bardzo tatwo przygotowac butki, chleby, bagietki, drozdzéwki,

ciasta, makarony, pizze itp.

CEMULGOWANIE )

Emulgowanie obroty 6-7
W naszym urzadzeniu przygotujesz w tatwy sposob idealne sosy,

majonez, masto itp.

®



CSMAZENIE

N
J

Smazenie

Smazenie jest teraz proste dzieki naszej rozdze, ktéra posiada gumki
zapobiegajgce przywieraniu potrawy do dna kielicha.

Teraz z powodzeniem usmazysz np. cebule na ztoto brgzowy kolor

C GOTOWANIE NA PARZE

N
J

Gotowanie na parze

Funkcja ta jest mozliwa dzieki naczyniu do gotowania na parze.
Parownik posiada, az dwa pietra na ktérych mozna niezaleznie
umieszczac produkty. Proces odbywa sie w temperaturze od 105
do 140 stopni w zaleznosci od produktu i od zawartosci kielicha.
Jezeli w kielichu jest woda to mozemy wykorzystywac¢ wysokie
temperatury ale jezeli jest np. zupa to zaleca sie korzystanie z rézgi
z gumkami, aby zapobiec przywieraniu potraw.

CGOTOWANIE

N
J

Gotowanie

Nasze urzgdzenie zastepuje takze garnki z tg roznica, ze precyzyjnie
dobiera temperature do przepisow. Gotowanie i podgrzewanie potraw
odbywa sie w jednym urzadzeniu.

Podstawy gotowania to poznanie takze przedziatéw temperatur

do poszczegdlnych procesdw i tak:

* 40-90°C podgrzewanie delikatnych potraw takich jak
czekolada, sos holenderski itp. Dzieki gumkom, ktére sg
zamontowane na rozdze mozliwe jest delikatne podgrzewanie potraw
bez przypalenia.

* 60-90°C podgrzewanie np. w kapieli wodne;j,
przygotowywanie sosow.

*» 80-95°C podgrzewanie wody na herbate, mleka, aby nie wykipiato.

* 105°C gotowanie.

» 105-115°C gotowanie, prazenie, duszenie.

* 120-140°C smazenie.

+ Gotowanie na parze 105-140°C - im wyzsza temperatura
tym produkty szybciej sie gotuja.
Jezeli gotujemy cos na parze nalezy ustawi¢ maksymalnie 115°C
i uzyc¢ rozgi jezeli w kielichu jest potrawa a nie woda.



6. ZABEZPIECZENIE SILNIKA

CPRZECIAZENIE SILNIKA )

Jesli obcigzenie silnika podczas gotowania jest zbyt duze, silnik moze sie przegrzac, wtedy urzagdzenie moze sie
automatycznie wytgczy¢ gdyz zadziata automatyczna blokada przed przegrzaniem silnika.
Po schtodzeniu silnika - okoto 5 minut, urzgdzenie bedzie ponownie gotowe do pracy.

CZABEZPIECZENIE SILNIKA )

Jesli silnik przestanie pracowac prawidtowo, nalezy postepowac w nastepujgcy sposob:
1. Wyjmij kielich z jednostki gtowne;j.

2. Zmniejsz ilosc¢ sktadnikéw w kielichu i/lub dodaj troche ptynu zgodnie z przepisem.

3. Odczekaj okoto 5 minut (czas schtadzania).

4. Umiesc¢ kielich ponownie w urzgdzeniu.

Uwaga!

Zatrzaski mogg sie nie otworzy¢ podczas przerwy w dostawie
pradu i nie bedzie mozna wyjac kielicha z jednostki gtownej

— uruchom ponownie urzadzenie w celu odblokowania kielicha.




7. BLEDY | ROZWIAZANIE

BLEDY

ROZWIAZANIE

Urzadzenie wytgcza sie
bez powodu.

Sprawdz, czy kabel zasilajgcy jest prawidtowo podtgczony.

Urzadzenie nie
podgrzewa potrawy.

Sprawdz, czy ustawiony jest czas i temperatura gotowania.

Urzadzenie zatrzymuje sie
podczas pracy.

Przejdz do sekcji oznaczonej jako “Zabezpieczenie silnika”.

Urzadzenie nie wazy
/ problem z waga.

Sprawdz czy na urzadzeniu opierajg sie inne przedmioty,
czy kabel zasilajgcy jest naciggniety zbyt mocno, czy blat
pod urzadzeniem jest rowny i czysty?

Silnik przegrzewa sie.

Sprawdz, czy w kielichu nie ma zbyt duzo jedzenia, odczekaj chwile
i sprobuj ponownie.

Obcigzenie silnika
jest zbyt duze.

Zmniejsz ilos¢ jedzenia lub wyczysc¢ ostrze i sprobuj ponownie.

Uwaga!

Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, powinien zostac¢ wymieniony przez serwis lub uprawnionego
specjaliste, aby unikng¢ niebezpieczenstwa porazeniem pragdem. Nie nalezy korzystac z urzadzenia, jesli
ma uszkodzony kabel zasilajgcy lub wtyczke, ulegto awarii lub jesli zostato uszkodzone w jakichkolwiek
okolicznosciach, w takim przypadku musi zostac przekazane do serwisu.

8. DANE TECHNICZNE

Silnik reluktancyjny

Moc 500 W, predkos¢/obroty 40 rpm-11000 rpm

Ptyta grzewcza

Grzatka filmowa, moc 1200 W

Waga 1g-6000g, zmiana co 1¢g
Obudowa ABS

Kielich SUS304, max pojemnosc 2,5 |
Napiecie 220 V-240V, 50/60 Hz

Moc 1500 W

Przewdd zasilajgcy 0.8 M HO3 VV-F




9. MATERIALY WYKORZYSTANE DO PRODUKCJI URZADZENIA

NAZWA CZESCI MATERIAL AT
1 Kielich SUS304
2 Ptyta grzewcza SUS443
3 Pokrywa kielicha PET(GF30)
4 Pierscien uszczelniajgcy pokrywe kielicha Silicone
5 Pierscien uszczelniajgcy topatki Silicone
6 Zespot ostrza SUS420J2
7 Pokrywa podstawy topatki SUS304
8 Watek ostrza SUS303
9 Uchwyt topatki SUS303
10 Parownica PP
11 Pokrywa parownicy TPX PP PP
12 Miarka PET+ Silicone
13 Koszyk wewnetrzny PP
14 Raczka koszyka wewnetrznego SUS304
15 Motylek PP PP
16 Szpatutka Silicone

Materiaty i produkty majgce kontakt z zywnoscig podlegajg nastepujgcym normom

bezpieczenstwa zywnosci: (WE/EC) nr 1935/2004







