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Informace o vyrobku

Informace o vyrobku byla uvedena v souladu s nafizenim Komise (EU) &. 66/2014 doplfiujicim smérnice Evropského parlamentu a Rady
2009/125/ES ve vztahu k pozadavkim tykajicim se ekoprojektu pro trouby pro domécnost, varnych desek a elektrickych sporakovych odsavact par

pro domécnost

Elektrické varné desky pro domacnost

Identifikator modelu

PI6540PHTUN HC 3.0 STUDIO

PBP4VI540FThB4AUUt
21597
Typ varné desky (elektricka / plynova / plynové-elektrické) v/-/-
Pocet varnych zén a/nebo ploch 4
Technologie ohfevu (indukéni varné zény a varné plochy, salavé varné zény, pevné plotny) v/-/-
bl ?21,0
Pramér uzite¢né plochy povrchu jednotlivych elektricky ohfivanych varnych zén zaokrouhleny [| @ 16,0
na nejblizsich 5 mm [@ cm] / Délka a $itka uZite€né plochy povrchu jednotlivych elektricky
ohFivanych varnych zén nebo ploch zaokrouhlené na nejblizdich 5 mm (L x W [cm]) |] @ 16,0
™ ?21,0
bl 174,9
Spotieba energie na elektrickou varnou zénu nebo plochu prepoctenou na kg EC electric [l 174,9
cooking [Wh/kg] |] 1749
™ 174,9
SpotFeba energie na varnou desku pfepoétenou na kg EC electric hob [Wh/kg] 0

Pro zjisténi shody s poZadavky ekoprojektu byly pouZity méfici a vypoctové metody z nasledujicich norem:
EN 60350-1
EN 60350-2
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Informdcie o vyrobku

Informécia o vyrobku bola uvedena v sulade s nariadenim Komisie (EU) ¢. 66/2014 doplfiujicim smernice Eurépskeho parlamentu a Rady
2009/125/ES vo vztahu k poziadavkdm tykajucim sa ekoprojektu pre riry na pecenie pre doméacnost, varnych dosak a odsavace par pre domacnost

Elektrické varné dosky pre domdcnost

Identifikator modelu

PI6540PHTUN HC 3.0 STUDIO

PBP4VI540FThB4AUUt
21597
Typ varnej dosky (elektrickaa / plynové / plynové-elektricka) v/-/-
Polet z6n a/alebo pléch na varenie 4
Technoldgia ohrevu (indukéné zény a plochy na varenie, salavé zény na varenie, pevné platne) v/-/-
bl ?21,0
Priemer plochy uZitoéného povrchu na elektricky ohrievanu zénu na varenie, zaokrdhleny na [| @ 16,0
najblizich 5 mm [@ cm] / Dizka a 3irka plochy uzitoéného povrchu na elektricky ohrievant zénu
alebo plochu na varenie, zaokrahlené na najblizdich 5 mm (Lx W [cm]) |] @ 16,0
™ ?21,0
bl 174,9
Fl 174,9
Vypotitand spotreba energie na zénu alebo plochu na varenie na kg EC electric cooking [Wh/kg]
4 174,9
™ 174,9
Spotreba energie varnej dosky vypocitana na kg EC electric hob [Wh/kg] 0

Pre zistenie zhody s poZiadavkami ekoprojektu boli pouZité metddy merania a vypoctov z nasledujucich noriem:
EN 60350-1
EN 60350-2
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Informacje o produkcie

Informacje o produkcie podano zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (UE) nr 66/2014 uzupetniajacym dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady
2009/125/WE w odniesieniu do wymogdw dotyczacych ekoprojektu dla domowych piekarnikéw, ptyt grzejnych i okapéw nadkuchennych

Domowe ptyty grzejne elektryczne

Identyfikator modelu

PI6540PHTUN HC 3.0 STUDIO

PBP4VI540FThB4AUUt
21597
Typ plyty grzejnej (elektryczna / gazowa / gazowo-elektryczna) v/-/-
Liczba pdl lub obszaréw grzejnych 4
Technologia grzejna (indukcyjne pola lub obszary grzejne, promiennikowe pola grzejne, ptyty lite) v/-/-
bl ?21,0
Srednica powierzchni uzytecznej dla kazdego pola grzejnego elektrycznego w zaokragleniu do 5 [| @ 16,0
mm [@ cm] / Dlugoé¢ i szeroko$¢ powierzchni uzytkowej dla kazdego elektrycznego pola lub
obszaru grzejnego, w zaokragleniu do 5 mm (L x W [cm]) |] ? 16,0
™ ?21,0
bl 174,9
o N , , ) - ) Fl 174,9
Zuzycie energii dla kazdego pola lub kazdego obszaru grzejnego w przeliczeniu na kg EC electric
cooking [Wh/ke] 4 1749
™ 174,9
Zuzycie energii przez ptyte grzejna w przeliczeniu na kg EC electric hob [Wh/kg] 0

W celu ustalenia zgodnosci z wymaganiami ekoprojektu zastosowano metody pomiarowe i obliczenia z nastepujacych norm:
PN-EN 60350-1. Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego czes¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki, piekarniki parowe i opiekacze.

Metody badar cech funkcjonalnych.

PN-EN 60350-2. Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego czes¢ 2: Ptyty kuchenne. Metody badar cech funkcjonalnych.







