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BEZPIECZENSTWO

To urzadzenie jest zaprojektowane wedtug norm CE.
Ostrzezenie: Stosowac tylko na wolnej przestrzeni.
Dostepne czesci urzadznia moga by¢ bardzo gorace.
Trzymaj dzieci z dla od urzadzenia.

Przeczytaj instrukcje przed uzyciem urzadznia.

Nie przesuwaj urzadzenia w trakcie uzytkowania. Metalowe
krawedzie urzadzenia stanowia zagrozenie, z tego wzgledu
uzywaj rekawic ochronnych do przemieszczania oraz
podnoszenia urzadzenia. Przed podnoszeniem grilla zdejmij
potki boczne, wyciagnij ruszty oraz aromatyzery.

Wytacz doptyw gazu z butli, kiedy urzagdzenie nie jest
uzytkowane.

Uzywaj rekawic ochronnych dotykajac goracych elementéw
urzadzenia.

Otwory doprowadzajace powietrze w palnikach gtéwnych,
palniku kuchenki bocznej oraz palniku rozna zostaty fabrycznie
wyregulowane, ustawione i uszczelnione z tego wzgledu nie
moga by¢ regulowane.

Jakiekolwiek zmiany w konstrukcji urzagdzenia moga stworzy¢
niebezpieczenstwo.

Zachowaj ostroznos¢ podczas przestawiania i transportowania
urzadzenia.

W przypadku wycieku gazu nalezy natychmiastowo zamkna¢
doplyw gazu. Umies¢ waz od gazu z dala od goracych
powierzchni i wody.

Jezeli poczujesz zapach gazu:

1. Zamknij i odtacz doptyw gazu do urzadzenia.

2. Zgas otwarty ptomien.

3. Otworz pokrywe.

4. Jesli nadal czujesz zapach ulatniajacego sie gazu,
trzymaj sie z dala od urzadzenia i natychmiast wezwij
swojego dostawce gazu lub straz pozarna. Skontaktu;j
sie z dzialem technicznym pod numerem telefonu
+48 16 623 61 72.

SPECYFIKACJE

LOKALIZACJA

Utrzymuj tatwopalne produkty w odlegtosci nie mniejszej niz 76cm
od urzgdzenia.

Nie umieszczaj urzadzenia pod jakimkolwiek tatwopalnym
zadaszeniem.

Utrzymuj przestrzen wokot urzadzenia wolng od jakichkolwiek
tatwopalnych materiatow, benzyny i innych tatwopalnych oparéw i
ptynow.

Nie ograniczaj przeptywu powietrza w piekarniku oraz wokot grilla, w
szczegolnosci otworéw wentylacyjnych.

76cm [30in]

76cm [30in]

MOC WYDATEK | SREDNICA DYSZY | SREDNICA DYSZY | SREDNICA DYSZY
WYJSCIOWA GAZU GLOWNEGO BOCZNEGO PALNIKA ROZNA

MODEL PALNIKA PALNIKA

(kW) (g/h) (mm) (mm) (mm)
8141-53PL, 9323-53PL 6.9 502 0.74
8640-53PL, 8742-53PL 8.8 640 0.84
8242-53PL, 8342-53PL 8.8 640 0.84
9812-53PL 9.3 676 0.91
8650-53PL, 8752-53PL 114 829 0.84
9468-53PL 114 829 0.97
8342-63PL, 115 836 0.84 0.79
9811-63PL 12 873 0.91 0.79
9821-53DPL, 9821-53PL, 9822-53DPL |12.4 902 0.91
8762-53PL, 13.2 960 0.84
9468-63PL 141 1025 0.97
8652-63PL, 8752-63PL 141 1025 0.84 0.79
8342-83PL 15 1091 0.84 0.79 0.94
9821-63PL 15.1 1098 0.91 0.79
8652-83PL, 8752-83PL, 8753-83PL _ |18.5 1345 0.84 0.79 1.04
9468-83PL 18.5 1345 0.97 0.79 1.02
8762-83PL, 8763-83PL 20.3 1476 0.84 0.79 1.04
9963-83PL, 9968-83PL 20.3 1476 0.91 0.79 0.99
9983-83PL, 9988-83PL 231 1680 0.91 0.79 1.02
9977-83PL, 9978-83PL 247 1796 0.87 0.79 0.99




BEZPIECZENSTWO

BUTLA Z GAZEM

Do zasilania grilla mogg by¢ wykorzystywane butle z gazem o
pojemnosci do 11 kg wigcznie. Nie wolno uzywac¢ butli z gazem
wiekszych niz 11 kg.

Z butlami nalezy obchodzi¢ sie ostroznie. Nie przechowuj ich w
pozycji lezgcej, poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia
zaworu i wycieku gazu, ktérego skutki mogg by¢ bardzo grozne. Z
butli korzystaj wytgcznie wtedy, gdy ustawiona jest pionowo. W
pozycji poziomej gaz ciekly moze dosta¢ sie do weza powodujgc
uszkodzenie urzgdzenia.

Zawsze umieszczaj butle w miejscu fatwo dostepnym, aby
umozliwi¢ jej natychmiastowe zamkniecie. Przed
przemieszczaniem urzgdzenia, zamknij zwor i odtgcz butle z
gazem.

Nie wolno przechowywac¢ zapasowej butli z gazem w poblizu
urzgdzenia.

Nie narazaj butli na przegrzanie. Cisnienie wewnatrz cylindra moze
wzrosnac i przekroczy¢ wyznaczony limit bezpieczehstwa.

MAX @ 340 MM—>|

E

MAX 590 MM

|

Y
PRZECHOWYWANIE

Nigdy nie przechowuj butli w pomieszczeniach zamknietych. Nie
przechowuj butli w piwnicach narazonych na zalanie wodg. Propan
oraz propan-butan jest ciezszy niz powietrze. Jezeli nastgpi wyciek,
gaz zgromadzi si¢ na dnie i stanie sie niebezpieczny w przypadku
pojawienia sig iskry lub ognia.

NAPRAWA

Wprowadzanie jakichkolwiek zmian w urzgdzeniu jest zabronione.
Wszelkie regulacje lub prace serwisowe powinny by¢ wykonywane
przez wykwalifikowanego specjaliste lub zgodnie z instrukcjg
serwisu. Regularna konserwacja jest wymagana. Zobacz instrukcje
konserwaciji str. 16.

SRODKI OSTROZNOSCI ELEKTRYCZNEJ!
OSTRZEZENIE! Nie przestrzeganie tych instrukcji moze

prowadzi¢ do uszkodzenia nieruchomosci, obrazen ciata lub
$mierci!

* Napiecie wejsciowe 230-240V / 50Hz

e Napiecie wyjsciowe 12V / 1600mA

o Niebezpieczenstwo! Zanurzenie przewodéw lub wtyczek
w wodzie lub innych ptynach moze by¢ przyczyng
porazenia pragdem elektrycznym!

e  Gdy urzgdzenie nie jest uzywane oraz przed
przystgpieniem do czyszczenia lub konserwaciji, nalezy
odpig¢ urzadzenie od gniazdka elektrycznego.

o Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy go
wymieni¢ przed dalszym uzytkowaniem urzadzenia.
Skontaktuj sie z serwisem, w celu naprawy.

e Nie pozwdl, aby przewdd elektryczny ocierat o krawedz
poétek bocznych i dotykat rozgrzanych elementéw grilla.

e Urzadzenie moze by¢ podtgczone wytgcznie do gniazdek
Z uziemieniem.

e Nie wolno odtgcza¢ wtyczki uziemiajgcej ani uzywac jej z
adapterem.

e Uzywaj tylko przedtuzaczy z uziemieniem o prawidtowej
mocy znamionowej i certyfikatem do uzytku zewnetrznego
z oznaczeniem minimum 1P44.




WAZ DO GAZU/REDUKTOR

REDUKTOR

Urzadzenie musi by¢ uzytkowane z reduktorem ci$nienia gazu
odpowiadajgcym lokalnym i panstwowym standardom oraz normom
cisnienia wylotowego:

KATEGORIA |3B/P(37) Propan/Butan 37 mbar.
WAZ DO GAZU PROPAN | PROPAN-BUTAN

Urzadzenie musi by¢ wyposazone w przewdd gazu ptynnego
zgodny z krajowymi standardami i normami.

Waz do gazu ptynnego tgczacy urzgdzenie z pojemnikiem gazu nie
powinien by¢ dtuzszy niz 600 mm.

Umies¢ waz do gazu ptynnego z dala od gorgcych powierzchni, ze
szczegolng uwaga na dolng czesc¢ piekarnika.

Upewnij sie, ze waz do gazu nie jest skrecony.

Sprawdz waz do gazu ptynnego podczas wymiany butli gazowej lub
raz na rok, w zaleznosci ktéra z tych czynnosci wystgpi wczesnie;j.

Jesli waz do gazu ptynnego jest popekany, przeciety, przetarty lub
uszkodzony w jakikolwiek inny sposob, uniemozliwia to korzystanie
Z urzadzenia.

Waz do gazu ptynnego musi zosta¢ wymieniony, jesli jest
zniszczony oraz gdy wymagaja tego przepisy krajowe. W celu
uzyskania czesci zamiennych odwiedz strone
www.broilking.pl/czesci lub skontaktuj sie z serwisem.

| 6mm

8mm
SPECYFIKACJA

CISNIENIE

DOSTOSOWANY DO | KATEGORIA| GAZU
UZYTKOWANIA W GAZU PROPAN-

BUTAN

CISNIENIE | CISNIENIE
GAZU GAZU
PROPAN |ZIEMNEGO

PL I3B/P(37) 37 mbar | 37 mbar




ZWEZKI VENTURIEGO

Utrzymuj zwezki Venturiego w czystosci. Blokady spowodowane
przez pajaki, owady czy pajeczyny mogg spowodowac pozar wokot
panelu sterowania i palnika kuchenki bocznej. Pomimo, mozliwosci
odpalenia palnikéw, pozostatly gaz wypchniety ze zwezki Venturiego
moze ulec zaptonowi i spowodowac pozar wokét regulatora gazu.

\

ZWEZKA VENTURIEGO PAJECZYNA PALNIK

W przypadku pozaru spowodowanego zatkaniem zwezek
Venturiego, natychmiast zamknij zawor butli z gazem uzywajgc
rekawic ochronnych.

Okresowo sprawdzaj i czys¢ zwezki Venturiego gtéwnych
palnikoéw, palnika kuchenki bocznej i palnika rozna. Dodatkowo
w przypadku gdy wystapi jakakolwiek z ponizszych sytuacji,
wyczys¢ zwezki Venturiego:

1.  Wyczuwasz ulatniajgcy sie gaz.

2. Girill nie osigga wtasciwej temperatury.

3.  Grill nieréwno grzeje.

4. Z palnikbw wydobywa sie trzaskanie.

KONTROLA | CZYSZCZENIE ZWEZEK
VENTURIEGO

1.  Wytacz doptyw gazu poprzez zamkniecie zaworu butli z gazem.

2. Kiedy grill jest zimny, zdemontuj elementy mocujgce palnik.
Nastepnie odepnij gérng listwe spinajaca palniki i wyciggnij
palniki z piekarnika.

3. Oczys¢ zwezki Venturiego przy pomocy zestawu do
czyszczenia palnikow (#64310).

4. WIi6z palnik z powrotem do piekarnika, upewniajgc sie, ze
zwezki Venturiego sg wtasciwie zatozone na dysze i
zamontowane w gniezdzie palnika.

5. Zamontuj palnik za pomocg elementéw mocujgcych. Z
powrotem zatéz gorng listwe mocujgca palniki.




WYM IANA BUTLI GAZOWEJ - PROPAN-BUTAN (mieszanina B) LUB PROPAN (mieszanina C)

Urzadzenie mozna wykorzystywaé z butlami metalowymi lub kompozytowymi wypetnionymi gazem propan-butan lub propan. Polecamy

wykorzystywanie czystego propanu, poniewaz jest wydajniejszy. Uzyskasz tg samg temperature przy mniejszej ilosci gazu. W tym urzgdzeniu

dotfagczony jest reduktor nakrecany o cisnieniu roboczym 37 mbar. Mozna go wymieni¢ na reduktor z szybkoztgczkg o ci$nieniu roboczym 37
mbar. Do nabycia przy zakupie butli.

NIGDY nie wykorzystuj niestabilizowanego doptywu gazu lub regulatora do innego ci$nienia gazu.
Butle z gazem posiadajg ztgczki dwdéch typow:

a) Ztaczka nakrecana (fabrycznie montowana na

wezu do gazu).

Najwazniejszg czescig jest czarna uszczelka.
Zawsze sprawdzaj, czy uszczelka ta jest obecna
w zaworze butli oraz czy nie zostata uszkodzona
podczas wymiany. Niektore ztaczki posiadajg
pokretto stuzace do dokrecania w innych zas do

tego celu trzeba wykorzysta¢ klucz. Mocno
dokrec lewy gwint, wykorzystujgc klucz, nie
dopusci¢ do przekrecenia, gdyz moze to
spowodowac uszkodzenie uszczelki.

Podtaczenie butli

b) Szybkoztaczka (do nabycia przy

zakupie butli).

Odtaczenie butli

Do tego typu ztgczek nie sg
wymagane jakiekolwiek narzedzia.
Mocujemy go poprzez wcisniecie na
zawor butli do tego przystosowane;.

z ruchem wskazowek zegara.
2. Usun nasadke ochronng i
zachowaj jg na pozniej.

3. Przed podtgczeniem sprawdz,
czy czarna uszczelka nie jest
uszkodzona.

2. Upewnij sie, ze wszystkie pokretta
na urzadzeniu sg zamknigte oraz
przetgcznik jest w pozycji wytgczone;j.

wskazowek zegara).

Zk ACZKA NAKRECANA SZYBKOZLACZKA Zt ACZKA NAKRECANA SZYBKOZLACZKA
1. Sprawdz, czy zawor butli jest | 1. Zdejmij korek lub plastikowa folie 1. Przekre¢ zawor butli na pozycje | 1. Przekre¢ przetgcznik na pozycje
WYLACZONY krecac go zgodnie | zabezpieczajgcg na zaworze bulti. WYLACZONA (zgodnie z ruchem | WYLACZONA (3 godzina).

2. Przekre¢ wszystkie pokretta do pozycji OFF. POCZEKAJ, az zgasng

wszystkie palniki.

4. Dopasuj nakretke fgczaca do
cylindra przy pomocy wiasciwego
klucza (lewy gwint).

3. Umies¢ regulator z szybkoztgczkg
na zaworze i mocno nacisnij w dot.
Jesli przetacznik jest mocno
zamkniety, bedzie mozna ustysze¢
klikniecie.

4

E‘ =4

5. Gdy wymagane jest wigczenie
doptywu gazu, przekre¢ zawor
butli w kierunku przeciwnym do
ruchéw wskazoéwek zegara.

4. Gdy wymagane jest wigczenie
doptywu gazu, przekre¢ przetacznik w
gore na pozycje WELACZONA (12
godzina).

3. NIGDY NIE ZDEJMUJ reduktora
przy otwartym zaworze butli.

4. ZDEJMIJ reduktor przy pomocy
klucza lub recznie (lewy gwint).

3. Zdejmij regulator z szybkoztgczkag
poprzez poziome nacisniecie
przetacznika i jednoczesne
pociggniecie go w gore.

5. WYMIEN zas$lepke lub nasadke
na pustej butli lub czesciowo
wypetnionej butli, jesli nie jest ona
uzywana.

4. WYMIEN zaslepke lub nasadke
na pustej butli lub czesciowo
wypetnionej butli, jesli nie jest ona
uzywana.

Sprawdz szczelnos$¢ wszystkich potaczen przed uruchomieniem

urzadzenia.




SPRAWDZANIE SZCZELNOSCI

Wszystkie potgczenia fabryczne zostaty doktadnie sprawdzone pod
wzgledem szczelnosci, a palniki przetestowane pod wzgledem
wiasciwego ptomienia. Niemniej jednak transport i przenoszenie
mogg spowodowac poluzowanie sie osprzetu.

SRODKI OSTROZNOSCI:

Sprawdz caly osprzet pod wzgledem szczelnosci przed
wiaczeniem grilla gazowego.

e Sprawdzaj polgczenia gazowe za kazdym razem gdy
odtaczasz i podigczasz zlgcza, przynajmniej raz w roku, lub
po kazdym okresie nie uzywania grilla.

e Nie spozywaj wyrobéw tytoniowych podczas sprawdzania
szczelnosci.

¢ Nigdy nie sprawdzaj urzadzenia pod wzgledem szczelnosci
przy pomocy palacej sie zapatki lub otwartego ognia.

e Sprawdzaj urzagdzenie pod wzgledem szczelnosci na
wolnym powietrzu.

W CELU SPRAWDZENIA SZCZELNOSCI:

1. Przygotuj roztwor mydta i wody lub detergentu w ptynie w
proporcji 1:1 lub zastosuj specjalistyczne preparaty do
sprawdzania szczelnosci.

2. Upewnij sig, ze w poblizu nie ma otwartego ognia lub
zapalonych papierosow.

Upewnij sie, ze zawory gazowe grilla sg zamkniete.
Upewnij sie, ze zawor butli jest zamkniety.

Otwieraj powoli zawér petnej butli.

Rozprowadz roztwér mydta na wszystkich potgczeniach.

N o ok

W przypadku nieszczelnosci wida¢ bedzie pecherzyki unoszace
sie na obszarze takiej nieszczelnosci.

8. W przypadku wykrycia nieszczelnosci zamknij zawér butli.
Odkre¢ reduktor od zaworu, nastepnie odetnij 4 cm weza do
gazu i usun opaske oraz wgz z reduktora. Na wgz do gazu
nat6z metalowg opaske zaciskowg i wcisnij waz na reduktor.
Dokrec¢ srube opaski i ponownie dokonaj testu szczelnosci.

9. Jesdli nadal pojawia sie nieszczelnos¢, skontaktuj sie z
serwisem. Nie uruchamiaj urzadzenia w przypadku wykrycia
nieszczelnosci.

JESLI GRILL POSIADA BOCZNY PALNIK LUB

PALNIK ROZNA:
1. Wykonaj kroki 1 — 5.

2. Odepnij spinke zabezpieczajgcg waz do palnika i zablokuj
dysze palcem.

3. Przekre¢ pokretto bocznego palnika/palnika rozna na pozycje “HIGH".

4. Rozprowadz roztwor mydta na wszystkich potgczeniach
pomiedzy otworem a zaworem regulacyjnym.

5. Przekre¢ pokretto bocznego palnika/palnika rozna na pozycje “OFF”.




ODPALANIE GRILLA

A.  POKRETLA PALNIKA GLOWNEGO F. RACZKA DO PODNOSZENIA POKRYWY
B. POKRETLO PALNIKA BOCZNEGO G. PALNIK BOCZNY
C. POKRETLO PALNIKA TYLNEGO H. ZAWOR BUTLI
D. ZAPALARKA . REDUCKTOR
E. OTWOR DO ZAPALANIA RECZNEGO
Urzadzenie musi by¢ zmontowane zgodnie z instrukcja
montazu.

e Sprawdz, czy butla gazowa jest petna i wtasciwie podtgczona
do regulatora.

e  Sprawdz, czy system zasilania gazu jest szczelny. Wiecej w
sekcji "Sprawdzanie szczelnosci.”

e Upewnij sie, ze zwezki Venturiego w palniku sg prawidtowo
umieszczone wzgledem dysz regulatora. Sprawdz rysunek
na stronie 5.

e Upewnij sie, ze iskrowniki palnika gtéwnego, palnika
kuchenki bocznej i palnika rozna sg podtgczone prawidtowo.

e Dokfadnie zapoznaj sie ze wszystkimi instrukcjami oraz
informacjami umieszczonymi na grillu.

1. Otworz pokrywe przed odpaleniem grilla.

2. Nie nachylaj sie nad grillem w trakcie odpalania.

3. Ustaw pokretta w pozycji “OFF” i odkre¢ doptyw gazu.

ODPALANIE GLOWNYCH PALNIKOW

DUAL TUBE:

Aby odpali¢ grilla przy uzyciu zapalarki:

1. Wocisnij i przekreé pokretto jednego z palnikéw i ustaw je w
pozycji HIGH.

2. Wciénij i przytrzymaj przycisk zapalarki.

3. Palnik powinien odpali¢ sie do 5 sekund. Wytgcz palnik jezeli
zapfton nie nastgpi w tym czasie.

Aby alternatywnie odpali¢ grilla przy uzyciu zapatki:

1. Uzyj dotgczonego do grilla uchwytu do zapatek na tancuszku i
wibz zapalong zapatke do grilla przez otwér z boku piekarnika.

2. Wocisnij i przekreé skrajne prawe pokretto i ustaw je w pozyciji
max.

3. Palnik powinien odpali¢ sie do 5 sekund. Wylgcz palnik jezeli
zapfton nie nastgpi w tym czasie.

4. Po odpaleniu prawego palnika gtdwnego, mozesz przejs¢ do
odpalania pozostatych palnikdw przekrecajac je i ustawiajac w
pozycji max. Kolejne palniki powinny odpali¢ sie bez uzycia
zapalarki.

Uwaga: W wietrznych warunkach zapalaj pozostate palniki
pojedynczo.

ODPALANIE KUCHENKI BOCZNEJ:

Aby odpali¢ kuchenke boczng uzywajac zapalarki:

1. Wcisnij i przekre¢ pokretto kuchenki bocznej i ustaw je w
pozycji max.

2. Wociénij przycisk zapalarki.

3. Palnik powinien odpali¢ sie do 5 sekund.

Aby odpali¢ palnik uzywajac zapatki:

1. Przytdéz zapatke do palnika.

2. Woeisnij i przekre¢ pokretto kuchenki bocznej i ustaw je w
pozycji max.

3. Palnik powinien odpali¢ si¢ do 5 sekund.

Uwaga: Garnki na kuchence bocznej nie moga przekracza¢ 23cm

Srednicy i nie moga byc¢ ciezsze niz 7kg.

ODPALANIE PALNIKA ROZNA:

Ostrzezenie: Nie korzystaj rownoczesnie z palnika rozna oraz palnikow
gtéwnych.

UWAGA! Piekac z wykorzystaniem rozna umie$¢ brytfanne z ptynem pod
migsem.

1. WYCIAGNIJ GORNA POLKE DO GRILLOWANIA

Aby odpali¢ palnik rozna przy uzyciu zapalarki:

2. Wocisnij i przekre¢ pokretto palnika rozna i ustaw je w pozyciji
max.

3. Wocisnij i przytrzymaj przycisk zapalarki.

4. Palnik powinien odpali¢ sie do 5 sekund.

Aby odpali¢ palnik rozna przy uzyciu zapatki:

2. Uzyj dotgczonego do grilla uchwytu do zapatek na tancuszku i
przytéz zapalong zapatke do palnika rozna.

3. Wocisnij i przekre¢ pokretto palnika rozna i ustaw je w pozyciji
max.

4. Palnik powinien odpali¢ sie do 5 sekund.

OSTRZEZENIE: Sprawdz grilla po odpaleniu palnika. Plomien
we wszystkich portach powinien by¢ wysoki na okoto 2.5 cm z
pokrettem ustawionym w pozycji max.

TEST PLOMIENIA\

= A
— WJ
\ PALNIK \ OTWORY PALNIKA

Jesli wystapi ktorykolwiek z ponizszych objawéw,
prawdopodobnie doszto do zatkania zwezki Venturiego w
palniku. Natychmiast odetnij doptyw gazu i oczys¢ zwezki
Venturiego. Zobacz sekcje “Zwezki Venturiego” na stronie 4.
1. Czujesz zapach gazu.

2. Palnik wydaje trzaskajacy dzwigk.

3. Powstaje ptomien przed palnikiem.

JEZELI PALNIK NIE ODPALA SIE:

e Nacisnij i przekre¢ pokretto na pozycje "OFF". Poczekaj 5
minut, a nastepnie sprobuj ponownie za pomocg ustawienia
pokretta na pozycji "MEDIUM".

e Jezeli zaden palnik sie nie odpali, spéjrz na ,rozwigzywanie
problemoéw” na str. 17. Jezeli problem nie ustgpi, skontaktuj sie
z autoryzowanym serwisem.

WYLACZANIE:

1. Zamknij zawor butli.
2. Przekre¢ pokretta regulacyjne na pozycje “OFF.”




OBSLUGA

/\ UWAGA

NIGDY nie nalezy zastania¢ szczelin, otwordw oraz przejs¢ z
przodu lub z dotu grilla, ani przykrywaé catej powierzchni rusztu
takim materiatem jak np. folia aluminiowa. Moze to spowodowaé
przegrzanie grilla poprzez zablokowanie przeptywu powietrza lub
zatrucie tlenkiem wegla.

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym uzyciem grilla wyczy$é poszczegolne jego czesci i
rozgrzej urzadzenie, aby pozby¢ sie nieprzyjemnych zapachoéw lub
ciat obcych. W tym celu:

e  Wyjmij i umyj ruszta oraz aromatyzery wodg z tagodnym
mydiem.

e  Po wyjeciu rusztéw i aromatyzeréw odpal grilla wedtug wskazan
instrukciji (str. 8) i utrzymaj pozycje “MEDIUM” przez 30 minut.
Nastepnie wytgcz zrodto gazu, po czym ustaw wszystkie
pokretta na pozycje “OFF”.

e Poczekaj do ostygniecia grilla i wiéz aromatyzery.

e  Pokryj ruszty warstwg oleju roslinnego z wysoka temperaturg
spalania, odpal grilla i rozpocznij rozgrzewanie w pozycji
MEDIUM/LOW przez ok 30 minut.

e rekomendowane oleje spozywcze:

o olej z awokado - punkt dymienia (260°C)
o olej ryzowy - punkt dymienia (255°C)
o olej rzepakowy - punkt dymienia (204°C)

e  Girill jest gotowy do uzycia.

Rozgrzewanie

e Przed przystgpieniem do grillowania przez 15 minut nagrzej
grilla przy zamknietej pokrywie (pokretta w pozycji “MEDIUM”)

e  Przetrzyj ruszt szczotkg do czyszczenia rusztéw.

e Nasmaruj lub spryskaj olejem o wysokim punkcie dymienia.
Dzieki temu potrawy nie bedg przywieraty do powierzchni.

e Dostosuj temperature w zaleznosci od rodzaju
przygotowywanych potraw.

Potozenie pokrywy

Potozenie pokrywy podczas grillowania zalezy od osobistych
preferenciji uzytkownikéw, jednak przygotowywanie potraw
przebiega szybciej przy mniejszym zuzyciu gazu i wiekszej kontroli
nad temperaturg, kiedy pokrywa jest zamknieta. Ponadto, dzieki
opuszczonej pokrywie mieso przygotowywane bezposrednio na
ruszcie nabiera mocniejszego smaku grillowanych potraw.
Zamkniecie pokrywy jest rowniez niezbedne podczas grillowania z
termoobiegiem

System Flav-R-Wave™

Grill zostat wyposazony w system aromatyzeréw Flav-R-Wave™. W
grillu nie wolno stosowac¢ kamieni lawowych, wegla, brykietu
ceramicznego oraz innych systemoéw odparowywania niz oryginalne.

TEMPERATURY GRILLOWANIA

Grille gazowe BROIL KING® s3:

e urzadzeniami o wysokiej wydajnosci z mozliwoscig grillowania
w bardzo wysokich temperaturach

e zaprojektowane z myslg o izolacji i uwzglednieniem kontroli
przeptywu powietrza, w celu ograniczenia zuzycia gazu.

Rzadko, jezeli kiedykolwiek, bedziesz potrzebowa¢ ustawienia
pokretet w pozycji HIGH przez diugi okres czasu lub do
rozgrzania grilla.

Ustawienie pokretet w pozycji HIGH
Z zamknietg pokrywa grilla, ruszta osiggajg temperature 370-400°C.
Uzywaj tego ustawienia do:

szybkiego rozgrzewania

grillowania w zimne lub wietrzne dni

grillowania z otwartg pokrywg

grillowania stekéw

do wypalania pozostatosci z rusztéw i aromatyzeréw
(maksymalnie przez 10 minut)

Ustawienie pokretet HIGH/MEDIUM

Z zamknietg pokrywa grilla, ruszta osiggajg temperature 320°C.
Uzywaj tego ustawienia do:

e rozgrzewania grilla do stekéw

e grillowania stekéw rare i medium rare

Ustawienie pokretet MEDIUM

Z zamknietg pokrywa grilla, ruszta osiggajg temperature 230°C.
Uzywaj tego ustawienia do:

e grillowania stekéw medium i medium well

e grillowania burgerow i warzyw

Ustawienie pokretet MEDIUM/LOW

Z zamknietg pokrywa grilla, ruszta osiggajg temperature 200°C.
Uzywaj tego ustawienia do:

e grillowania kurczaka, kietbasy i ryb

e  pieczenia ciast

e grillowania pieczeni

Ustawienie pokretet LOW

Z zamknietg pokrywa grilla, ruszta osiggajg temperature 155-175°C.
Uzywaj tego ustawienia do:

e wedzenia

grillowania duzych kawatkéw miesa

grillowania delikatnych ryb

pieczenia

Temperatury podano w przyblizeniu. Rzeczywiste temperatury
uzaleznione sg od temperatury na zewnatrz i sity wiatru,




TECHNIKI GRILLOWANIA

GRILLOWANIE BEZPOSREDNIE

Grillowanie bezposrednie polega na przygotowywaniu potraw na

ruszcie bezposrednio nad ptomieniem. Grillowanie bezposrednie jest
najczesciej stosowang metodg przygotowywania takich potraw jak

steki, ryby, hamburgery, kebaby i warzywa.

1.  Mieso nalezy zamarynowac i przyprawi¢ przed umieszczeniem
go na ruszcie. Jezeli planujesz pokry¢ mieso sosem, najlepiej

zrobi¢ to 2-4 minuty przed zdjeciem z grilla w celu unikniecia
przypalenia.

2. Zaplanuj miejsce do grillowania tak, aby wszystkie potrzebne
narzedzia jak rekawice, szczypce, topatki sosy oraz inne byly

nieopodal Ciebie. Dzieki temu zawsze beda pod reka.
3. Przy zamknietej pokrywie rozgrzej grilla do wymagane;j
temperatury.

4. Nasmaruj ruszt olejem roslinnym dzieki czemu grillowane
potrawy nie bedg przywieraty do powierzchni.

5. Nie sol miesa podczas grillowania. Bedzie ono bardziej
soczyste, kiedy zostanie posolone po ugrillowaniu.

6. Aby steki byty soczyste, zamiast widelca uzyj szczypiec i
rozpocznij grillowanie od pozycji "MEDIUM/HIGH" w celu

szybkiego obsmazenia miesa i zatrzymania sokéw w srodku.
Zmniejsz temperature, aby przedtuzy¢ czas smazenia podczas

grillowania grubszych kawatkéw migsa.
7. Naucz sige rozpoznawac, kiedy migso jest juz ugrillowane w

oparciu o czas smazenia i poprzez dotyk. W miare grillowania

mieso staje sie coraz bardziej twarde. Jezeli jest migkkie,

oznacza to, ze jest lekko niedopieczone. Jezeli jest twarde, jest

dobrze wypieczone.
8. Podazaj za wskazéwkami jak grillowac doskonate steki.

45°

38cm

Krwisty

Dobrze wypieczony

Krwisty/ eednio wypieczony Srednio wypieczony
Srednio wypieczony  Dobrze wypieczony

oD

2.5¢m
Krwisty High 1%
Krwisty / Srednio wypieczoay Med/High 7§
Med/High i
Med yi]
Med 1

RILLU STE

RZEKREC GO

KDOSKONALY

| NA KONIEC

7 minut
8 minut
9 minut
10 minut
12 minut

BEZPOSREDNIEGO

WSKAZOWKI DOTYCZACE GRILLOWANIA

GRUBOSC |USTAWIENIE CJZQSN'XA czAS
25cm | POKRETEEL | gronk RAZEM
SREDNIO
WYPIECZONY
IKURCZAK /DOBRZE MED / LOW 4/4/4/4 16 MIN
WYPIECZONY
SREDNIO
SKRZYDELKA | WYPIECZONY
7 KURCZAKA /DOBRZE MED / LOW 5/5/5/5 20 MIN
WYPIECZONY
SREDNIO
IHAMBURGER WYPIECZONY MED / LOW 3/3/3/3 12 MIN
[HAMBURGERY
2cm . WYSPRIIIEEI(?JEE?NY MED / LOW 3/3/3/3 12 MIN
ZAMROZONE
SREDNIO
IF|LET RYBNY WYPIECZONY MEDIUM 2121212 8-10 MIN
PRZYGOTOWA
NE MIESO WYSPREEEL?NY MEDIUM 4/4/4/4 16-20 MIN
HOMARA

JuzYwAJ TECHNIKI 4 OBROTOW DO GRILLOWANIA
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GRILLOWANIE POSREDNIE Z TERMOOBIEGIEM

Idealng metodg do przyrzadzania duzych kawatkéw miesa takich jak
poledwice, pieczenie, topatki oraz kurczaki w catosci, jest grillowanie
posrednie z termoobiegiem, z opcjonalnym wykorzystaniem rozna.

e  Przy przygotowywaniu potraw z termoobiegiem na roznie lub
bez rozna, zaleca sie stosowanie brytfanny na skapujgcy
ttuszcz. Pojemnik umie$¢ na aromatyzerach Flav-R-Wave™, w
centralnej czesci pod pieczong potrawg. Napehij brytfanne
wodg do wysokosci 3 — 4 cm. Mozna réwniez dolaé soku
owocowego, wina lub marynaty — wzmocni to smak
przyrzadzanej potrawy. W trakcie smazenia uzupetniaj
brytfanne ptynami.

W wiekszosci przypadkow przyrzadzanie potraw z
termoobiegiem daje najlepsze efekty przy opuszczonej
pokrywie i niskiej temperaturze. Mozna nastawi¢ wszystkie
palniki na niska temperature lub palniki zewnetrzne na Srednig
temperature, a palnik (palniki) Srodkowy wytaczy¢. Dzieki
wytgczeniu palnika rodkowego soki znajdujgce w pojemniku na
tluszcz, nie beda sie przypalac.

Przed umieszczeniem miesa na grillu nalezy natrzec je olejem
roslinnym. Dzieki temu skorka fadnie zbrgzowieje.

Podczas przyrzgdzania potraw bez pojemnika na ttuszcz nalezy
zabezpieczy¢ sie przed ryzykiem zapalenia sie ttuszczu (nie
zaleca sie przygotowywania potraw w ten sposéb).

Chron rece przed poparzeniem stosujgc podczas grillowania
rekawice kuchenne.

Przed wyciggnieciem pojemnika na ttuszcz, nalezy wytgczyé
grill i poczeka¢ az ostygnie. Wytopiony ttuszcz jest bardzo
tatwopalny i nalezy sie z nim obchodzi¢ ostroznie.

Przyrzgdzajgc pieczenie i mieso drobiowe z termoobiegiem bez
rozna, mieso utozone na podstawce do grillowania nalezy
umiesci¢ bezposrednio na ruszcie.

PIECZENIE NA ROZNIE

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami podanymi powyzej dla smazenia
posredniego z termoobiegiem.

Na roznie miesci sie do 7 kg miesa przy zachowaniu
ograniczenia zwigzanego z odstepem umozliwiajgcym
obracanie miesa. W celu uzyskania najlepszych rezultatow,
migso powinno znajdowac sie na srodku rozna, aby zapobiec
utracie rownowagi.

Nie nalezy grillowac na roznie przy zatozonej gornej potce.
Starannie umie$¢ mieso na roznie przed wtozeniem go do grilla.

W przypadku drobiu, mocno zwigz skrzydetka i ndzki, aby
unikng¢ kontaktu z brytfanng z ptynem.

TYLNY PALNIK ROZNA

Niektére modele wyposazone sg w tylny palnik rozna. Tylny
palnik to idealny sposéb na przyrzadzanie pieczeni i miesa
drobiowego. Dzieki temu, ze zrédto ciepta znajduje sie za
przygotowywang potrawg, nie ma ryzyka wystgpienia
nadmiernych ptomieni powodowanych skapujgcym tluszczem.
Pod roznem umies¢ pojemnik, do ktérego bedg skapywaty soki
ze smazonych potraw.

Palnik rozna umieszczony z tytu grilla posiada sprezyne ktéra
umozliwia fatwe zdjecie palnika poprzez wcisniecie go w prawg
strone.

W celu zapalenia tylnego palnika nalezy postepowaé zgodnie
ze wskazéwkami podanymi na stronie 8.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PRZYRZADZANIA
POTRAW NA ROZNIE Z TERMOOBIEGIEM

WSKAZOWKI DOTYCZACE TEMPERATURY MIESA

- KRWISTE SREDNIO DOBRZE
JPIECZEN worowA 1,5-3 kg MED / LOW 2 -4 godz. WYPIECZONE | WYPIECZONE
|PiECZEN worowa 3-5 kg MED / LOW 3 -5 godz. MIESO WOLOWE / JAGNIEGE 557 s3°C o
|PiECzEN wiEPRZOWA 1-2,5 kg MED / LOW 2 -4 godz. I/ CIELECE
|PiECZEN wiEPRZOWA 3-5 kg MED / LOW 3 - 5godz. MIESO WIEPRZOWE 65°C 77°C

E
INDYK LUB KURCZAK 1-2,5 kg MED / LOW 2 -4 godz. |miEso broBiOwE 77°C
INDYK LUB KURCZAK 2,5-5 kg MED / LOW 3 - 5 godz. |HAvBURGER 70°C

KORZYSTAJAC Z PALNIKA ROZNA, NALEZY USTAWIC POKRETLO
NA POZYCJI MED / HIGH

UZYCIE TERMOMETRU DO MIESA POZWOLI NA UZYSKANIE
NAJLEPSZYCH EFEKTOW.
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WYWAZANIE ROZNA

1

2.

Poluzuj raczke na lewym koncu preta rozna, tak aby umozliwi¢
swobodne obracanie sie przeciwwagi.

Umies¢ pret rozna w przeznaczonych na to miejscach w
obudowie piekarnika. Przeciwwaga powinna swobodnie opas¢.
Umies$¢ przeciwwage po przeciwnej stronie najciezszej strony
kawatka miesa umieszczonego na roznie.

Dokrec¢ rgczke na precie rozna. Sprawdz czy migso obraca sie
jednostajnie z wtgczonym silnikiem. Popraw umiejscowienie
przeciwwagi jezeli jest to wymagane.

UWAGA:
Do wywazania preta rozna uzywaj rekawic ochronnych.

JAK UZYWAC TERMOMETRU
1.

W celu precyzyjnego okreslenia temperatury duzych kawatkéw
miesa, najlepiej wykorzystac¢ termometr. Wbij termometr, tak
aby metalowe spiczaste zakonczenie dotarto do srodka
najgrubszej czesci kurczaka. Upewnij sie, ze sonda termometru
nie dotyka preta rozna, kosci i nie jest osadzona w ttuszczu
(wyczujesz to poprzez duzo mniejsze tarcie).

Kiedy termometr wskazuje pozgdang temperature (w przypadku
drobiu 75°C) mieso jest gotowe do spozycia. Jest to najlepszy
moment na dodanie sosoéw. Przed podaniem kurczaka, odstaw
migso na 15 minut.

Pamietaj, aby zawsze wbija¢ termometr w najgrubszg czes¢
miesa, tak aby mie¢ pewnosé, ze jest odpowiednio wypieczone

PIECZENIE DROBIU NA ROZNIE

Ut6z kurczaka piersiami do dotu.

Unies skore szyi, zawin jg i wtoz do tutowia.

Zapetlij sznurek wokét obu skrzydetek.

Obré¢ kurczaka piersiami do gory i zaci$nij sznurek,
przywiagzujac skrzydetka do korpusu.

Wi6z lewy widelec na pret rozna. Nastepnie nadziej pret przez
szyje kurczaka réwnolegle do ogona.

W6z drugi widelec na pret i docisnij, tak aby oba widelce wbity
sie w piersi i ogon kurczaka. Dokre¢ motylki na widelcach.
Skrzyzéj nogi, zwigz ze sobg, a nastepnie przywigz je do preta
rozna.

TRZY KURCZAKI NA ROZNIE

Przywigz udka i skrzydetka do korpusu kurczaka.

W6z lewy widelec na pret rozna. Umies¢ kurczaki na roznie jak
pokazano na rysunku powyze;j.

Obwin sznurek wokoét ogondw i nézek przywigzujgc je do rozna.

Umie$¢ prawy widelec na precie rozna i wbij go w kurczaka.
Wysrodkuj kurczaki w piekarniku i dokre¢ motylki na widelcach.
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TRANSFORMATOR

UWAGA! Odtgcz transformator z gniazdka przed czyszczeniem PONOWNY MONTAZ:

badz przygotowaniem do konserwacji. Przed wymiang 1. Zamontuj transformator zamienny do tylnego panelu za pomocag

komponentéw poczekaj na ochtodzenie urzgdzenia. $rub. Zawsze instaluj transformator po wewnetrznej stronie
szafki. Upewnij sie, ze sruby sg zainstalowane w prawidiowej

ABY WYMIENIC TRANSFORMATOR: kolejnosci i ze przewdd uziemiajacy jest pewnie zamocowany.

Uzywaj jedynie transformatoréw dostarczonych przez dystrybutora.
o Napiecie wejsciowe 230-240V / 50Hz
e Napiecie wyjsciowe 12V / 1600mA

DEMONTAZ:
1. Odtacz transformator od zrédta pradu.

2.  Wytacz doptyw gazu, a nastepnie odtgcz grilla od zrédta gazu.
3.  Wyjmij butle z gazem z grilla.
4. Zlokalizuj i odtgcz ztgcze w obudowie grilla.

N~/
¢ Q

2. Ponownie podtacz ztgcze transformatora.

3. Nie uzywaj urzgdzenia, jesli kabel lub wtyczka sg w jakikolwiek
sposob uszkodzone.
e Jesli przewod zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy go

wymienic.
e Urzgdzenie wymaga uzywania wytgcznie obwodéw RCD
. (réznicowo - prgdowych).
e Nie nalezy wyjmowac¢ wtyczki uziemiajgcej ani uzywac
1 N adaptera z dwoma bolcami.

e Nalezy uzywac wytgcznie przedtuzaczy z wtyczkag
uziemiajgcg z trzema bolcami, o odpowiedniej mocy
znamionowej i dopuszczonych do uzytku na zewnatrz.

4. Wiacz oswietlenie i upewnij sig, ze Swiatta dziatajg. Jesli Swiatta
nie dziatajg, skontaktuj sie z dystrybutorem.

5. Wykre¢ sruby, podkiadki i nakretki mocujgce transformator do
tylnego panelu.
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OSWIETLENIE PIEKARNIKA

UWAGA! Podczas wymiany zaréwki halogenowej zawsze zaktadaj rekawice ochronne.

Uzywaj jedynie zarowki halogenowej G4 12V 10W.
Nie dotykaj zaréwki halogenowej gotymi rekami.
Tluszcz znajdujacy sie na opuszkach Twoich palcéow skréoci zywotnosé zaréwki.

1. Odkre¢ srube mocujgcg oprawke oswietlenia, uzywajgc srubokretu gwiazdkowego.

n / l
2. Zdejmij szkio z obudowy wraz z metalowym uchwytem. Uwazaj, aby nie uszkodzié szkia.

3. Poluzuj dwie Srubki trzymajgce ndzki zarowki znajdujgce sie w zewnetrznym gniezdzie.

4. Zatdz rekawice ochronng i delikatnie wyciggnij starg zaréwke z gniazda lampy, wymien jg na nowg i dokre¢ dwie $rubki.
5. Zainstaluj ponownie szkto ochronne zatrzaskujac je z powrotem w obudowie lampy.
6.

Uzyj Srubokretu do przymocowania oprawki.
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PODSWIETLENIE PANELU STEROWANIA

WYMIANA OSWIETLENIA PANELU STEROWANIA

DEMONTAZ:

1.

2.
3.

ook

8.

9

10.
11.
12.
13.

Zanotuj ktéra dioda LED nie dziata oraz jej pozycje na panelu
sterowania.

Odtacz grill ze zrddta zasilania (baterie lub gniazdko).

Wytacz doptyw gazu i odtgcz od zrodta gazu. Przenies butle z
dala od grilla.

Wyjmij ruszty.

Wyjmij palniki.

Wykre¢ Sruby znajdujgce sie wewnatrz piekarnika wzdtuz
gornej krawedzi.

Wykre¢ 2 sruby znajdujgce sie w dolnym lewym i prawym rogu
panelu sterowania.

Odciagnij panel sterowania od piekarnika wystarczajgco, aby
uzyskaé dostep do zawordw oraz wigzki przewodow LED.
Odtacz waz od listwy z zaworami gazu.

Odtacz wigzke przewoddw od wigcznika Swiatet.

Odtacz przewdd od zapalarki.

Odtgcz wigzke przewodéw LED od przewodu wytgcznika.
Teraz mozesz zdjg¢ panel sterowania z grilla.

WYMIANA PRZEWODOW LED:

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.

24.

Zdemontuj pokretta regulacji gazu.

Zdemontuj podktadki pod pokrettami (spowoduje to rowniez
odfaczenie listwy z zaworami gazu od panelu sterowania).
Znajdz sekcje wigzki kabli, ktéry ma uszkodzong diode.
Odetnij opaske zaciskowg trzymajaca przewdd na listwie z
zaworami gazu.

Wyciagnij przewdd z panelu sterowania.

Odtacz uszkodzong czes¢ przewodu z diodg i wyrzug ja.
Podtgcz nowy przewdd z LEDami.

Umie$¢ LEDy w otworach w panelu sterowania i umie$¢
przewdd bezpiecznie w panelu sterowania.

Zainstaluj podkfadki pod pokrettami oraz listwe z zaworami
gazu.

Za pomoca opasek zaciskowych przymocuj nowy przewod do
listwy z zaworami gazu.

Zainstaluj pokretta regulacji gazu.

PONOWNY MONTAZ:

25.

26.
27.
28.
20.

30.
31.

32.

33.
34.
35.
36.

Umies¢ panel sterowania na grillu w pozyciji, ktéra umozliwia
ponowne podigczenie komponentow elektrycznych i weza.
Podtacz przewdd do wytagcznika Swiatta.

Podtacz przewdd zapalarki do przycisku zapalarki.

Podtacz przewdd LED do przewodu wigcznika $wiatet.
Podtgcz waz do listwy z zaworami gazu. Upewnij sie, ze
potgczenie jest szczelne.

Umies¢ panel sterowania na swoim miejscu w grillu.
Przykreé¢ Sruby wzdtuz wewnetrznej, gérnej krawedzi
piekarnika.

Przykreé dwie Sruby w dolnym lewym i prawym rogu panelu
sterowania.

Zainstaluj palniki.

Zainstaluj ruszty.

Podtacz grilla do zrodfa zasilania.

Podtacz grilla do zrédta gazu.

WYKONAJ TEST SZCZELNOSCI WSZYSTKICH
POLACZEN GAZOWYCH PRZED PONOWNYM
URUCHOMIENIEM GRILLA.
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KONSERWACJA

SYSTEMATYCZNA KONSERWACJA

W celu zapewnienia optymalnej wydajnosci oraz bezpieczenstwa,
ponizsze komponenty powinny by¢ poddane inspekcji i wyczyszczone
zgodnie z wymaganiami.

RUSZTY - ZELIWNE, Z ODLEWU ZE STALI SZLACHETNEJ |
PRETY STALI SZLACHETNEJ

Dwustronne ruszty Broil King Flav-R-Cast™, wykonane z zeliwa oraz
stali szlachetnej utrzymuja, temperature i zapewniajg wszechstronnosé
grillowania. Ruszty Broil King z pretéw stali szlachetnej zapewniajg
najlepszg trwatos¢. Ruszty Broil King z zeliwa sg pokryte emalig
porcelanowg, w celu zabezpieczenia ich przed rdzewieniem oraz
ograniczenia przywierania jedzenia. Regularne uzytkowanie oraz
konserwacja ulepszajg ich wiasciwosci do grillowania oraz trwatosé.

W trosce o ruszt, pamietaj o nastepujgcych zasadach:

Przed pierwszym uzyciem i po okresie przechowywania ponad 30
dni, umyj ruszty roztworem wody z ptynem do mycia naczyn, a
nastepnie wyptucz w wodzie i wysusz papierowym recznikiem. Nigdy
nie pozostawiaj rusztow do wyschniecia i nie myj ich w zmywarce.
Natychmiastowo po myciu, pokryj ruszty olejem spozywczym z
wysokim punktem dymienia. Rozgrzewaj ruszty w grillu, z pokrettami
ustawionymi na minimum, przez 30 minut. Zalecane oleje:

o olej z awokado - punkt dymienia (260°C)

o olej ryzowy - punkt dymienia (255°C)

o olej rzepakowy - punkt dymienia (204°C)

Przed i po kazdym uzyciu, wyszczotkuj ruszty wysokiej jakosci
szczotkg (rekomendowane szczotki #64014, #65641, #65643,
#65228, #64038, #65600). Pamietaj rowniez o konserwac;ji rusztow
poprzez pokrycie ich olejem.

Rozgrzewaj ruszta z pokrettami ustawionymi w pozycji MEDIUM.
Wigksza moc rozgrzewania moze spowodowac wypalenie sie
zabezpieczajgcej warstwy z oleju.

Unikaj uzywania marynat bazujgcych na cukrze lub soli przed
grillowaniem. Marynaty bazujgce na cukrze stosuj pod koniec
grillowania, a mieso przyprawiaj solg po ugrillowaniu.

Uzywaj marynat bazujgcych na oleju. Unikaj marynat na bazie wody,
ktora sprzyja korozji.

Przed grillowaniem pokryj potrawy cienkg warstwg oleju.

Regularnie obracaj ruszty aby wykorzystywac je z obu stron.
Upewnij sie, ze powierzchnia rusztéw zawsze pokryta jest warstwg
oleju. W ten sposob zapobiegniesz rdzewieniu oraz stworzysz
nieprzywierajgcg powioke.

W przypadku pojawienia sie rdzy, wypal ruszty w wysokiej
temperaturze (pyroliza), wyczy$¢ je za pomocg szczotki z wiosiem
ze stali szlachetnej, umyj, wysusz i pokryj obficie olejem.

Podczas dtugiego czasu niekorzystania z grilla, zakonserwuj ruszty
pokrywajac je olejem oraz przechowuj w suchym miejscu. Mozesz je
owing¢ w papier do pieczenia. Po dtugim okresie nieuzywania wypal,
umyj, wysusz ruszty recznikiem papierowym oraz pokryj olejem z
wysokim punktem dymienia.

OSTRZEZENIE:

Jezeli grill jest goracy, czys¢ ostroznie grilla uzywajac do tego
rekawic ochronnych. Po wyczyszczeniu urzadzenia sprawdz
czy odtamane wlosy szczotki nie zostaly na rusztach.

TACKA | RYNNA NA TLUSZCz

Tacka na tluszcz przymocowana jest do rynny na tluszcz pod grillem.
Pamietaj, aby czysci¢ te elementy regularnie. Przed kazdym
wypaleniem urzadzenia oraz grillowaniem w wysokiej temperaturze,
nalezy sprawdzi¢ czy na elementach nie zalega tluszcz oraz zweglone
resztki potraw.

AROMATYZERY FLAV-R-WAVE™

Aromatyzery Flav-R-Wave™ zostaty zaprojektowane do wytwarzania dymu i

pary z wyciekajgcych z potraw sokéw, ttuszczy i marynat, w celu
zapewniania autentycznego smaku grillowanych dan, jednocze$nie
zabezpieczajac palniki. Jezeli na aromatyzerach zgromadzi sie duza ilosé
resztek z jedzenia, wyciagnij ruszty i wyczys¢ aromatyzery szczotka,

wielofunkcyjnym uchwytem (#60745) lub drewnianym skrobakiem (#65335).

OGOLNE CZYSZCZENIE

Czyszczenie grilla polega na jego wypaleniu. Kiedy grill jest zimny,
wyciggnij ruszty, wyczys¢ aromatyzery Flav-R-Wave™ i wyciggnij je z
grilla. Wyczy$¢ wnetrze grilla poprzez zeskrobanie bokéw oraz dna
piekarnika i odkurzenie pozostatosci. Rdza jest naturalnym procesem
wewnatrz grilla i moze pojawi¢ sie na wewnetrznych elementach
wykonanych ze stali. Rdza powierzchniowa nie wptywa na wydajnosé
urzgdzenia.

WYPALANIE - PYROLIZA

Odpal grilla zgodnie z instrukcjg na stronie nr 8 w sekcji ODPALANIE
GRILLA. Ustaw pokretta grilla w pozycji max. Wypalaj grilla przez 10
minut z zamknietg pokrywg. Nastepnie zamknij zawor na butli i
przekre¢ pokretta do pozycji OFF.

COROCZNA KONSERWACJA

Ponizsze komponenty powinny by¢ poddane inspekcji i czyszczeniu
minimum raz w roku lub po kazdorazowym przypadku przechowywania
bez grillowania ponad 30 dni, w celu zapewnienia optymalnej
wydajnosci, bezpieczenstwa i trwatosci.

PALNIKI

Wyjmij palniki i sprawdz czy pojawity sie na nich pekniecia lub inne slady
uszkodzen. Wyczys¢ zwezki venturiego, wykorzystujgc szczotke do
czyszczenia zwezek venturiego lub narzedzie do czyszczenia rur, w celu
pozbycia sie potencjalnych nieczystosci, ktére mogty je zatka¢. Zobacz
strone nr 5 zatytutowang ZWEZKI VENTURIEGO. Po wyjeciu palnikéw,
wciggnij deflektory, wyczys¢ je a nastepnie zeskrob pozostatosci z dna
piekarnika i wyciggnij je przy uzyciu np. odkurzacza.

WAZ DO GAZU
Sprawdz szczelnos¢ weza i wymien go jezeli jest to wymagane. Zobacz
sekcje WAZ DO GAZU/REDUKTOR na stronie nr 4.

ZEWNETRZNE ELEMENTY WYKONANE Z ALUMINIUM

W przypadku pojawienia sie biatych plam na zewnetrznych elementach
aluminium, bedgcych efektem utleniania, wymyj je cieptym roztworem
wody z ptynem do mycia naczyn. Sptucz powierzchnie, a nastepnie
wytrzyj do sucha. Umyte elementy pokryj olejem spozywczym
wykorzystujac szmatke, aby nada¢ im potysku. W celu naprawy
odpryskéw lub zadrapan, uzyj farby odpornej na wysokie temperatury
powyzej 315°C.

ELEMENTY WYKONANE ZE STALI ORAZ WYKONANE ZE
STALI POKRYTEJ EMALIA PORCELANOWA

Elementy umyj roztworem wody i ptynu do mycia naczyh. Do
czyszczenia elementow wykonanych ze stali szlachetnej wykorzystaj
srodki do czyszczenia stali szlachetnej. R6zne warunki atmosferyczne
oraz wysokie temperatury mogg powodowac zmiane koloru elementéw
wykonanych ze stali. Jest to naturalne zjawisko, ktéremu poddaje sie
stal i nie jest uznawane jako wada produktu. Pozostawione na
powierzchni elementéw stalowych nieczystosci, w szczegdlnosci te
zawierajgce sol, moga dziata¢ degradujgco, powodujgc powstanie
powierzchownej rdzy.

ELEMENTY WYKONANE Z PLASTIKU ORAZ POLKI BOCZNE
Elementy te myj roztworem wody i ptynu do mycia naczyn.

CZESCI ZAMIENNE | SERWISOWE

Jezeli pojawig sie problemy z reduktorem, wezem doprowadzajgcym
gaz, palnikami lub regulatorem, nie naprawiaj tych elementéw
samodzielnie. Skontaktuj sie z importerem w celu uzgodnienia naprawy
urzgdzenia. W celu zapewniania wtasciwej wydajnosci i
bezpieczenstwa, uzywaj tylko oryginalnych czesci Broil King. Czesci
dostepne sa na stronie www.broilking.pl/czesci .

Numer telefonu do serwisu Broil King: +48 16 623 61 72.

TEST SZCZELNOSCI

Po podtgczeniu nowej butli z gazem w urzgdzeniach na butle z gazem,

przeprowadz test szczelno$ci. Instrukcja testu szczelnosci znajduje sig
w sekcji SPRAWDZENIE SZCZELNOSCI na stronie nr 7.

16



ROZWIAZANIE PROBLEMOW

USTERKA

MOZLIWA PRZYCZYNA

NAPRAWA

ZAPACH GAZU

NATYCHMIAST ZAMKNIJ DOPLYW GAZU.
NIE UZYWAJ URZADZENIA DO MOMENTU USUNIECIA WYCIEKU.

Wyciek przy zaworze 1. Stabo dokrecony reduktor. 1. Dokre¢ reduktor i przeprowadz test szczelnosci (str. 7)
butli, reduktorze lub 2. Wyciek z weza z gazem, reduktora lub regulatora. 2. Skontaktuj sig z serwisem.
W innym miejscu.
Ogien pod panelem 1. Zablokowane zwezki Venturiego. 1. Podazaj za instrukcjg czyszczenia zwezek Venturiego na
sterowania. (str. 5).
Migotanie ptomienia 1. Uruchomione zostato zabezpieczenie w reduktorze przed 1. Zakreci¢ zawdr butli, a nastepnie ustaw wszystkie palniki w
palnika badz niska gwattownym wyptywem gazu pomigdzy butlg i grillem pozycji OFF. Odtgcz reduktor od butli. Poczekaj dwie
temperatura przy EFV. minuty. Ponownie podtgcz reduktor do butli. Otworz powoli
pokrettach zawor butli. Zaczekaj minute. Odpal grilla zgodnie z
ustawionych na MAX. instrukcjg odpalania na (str. 8).
2. Niski poziom gazu w butli. 2. Wymiana butli.
Palnik nie zapala sie. 1. Pusta butla, nie podtaczone Zrédto gazu. 1. Sprawdz czy reduktor jest podtgczony. Wymien butle na
nowa. Sprawdz pozycje zaworu butli.
2. Problem z zapalarka. 2. Sprobuj odpali¢ palnik recznie za pomocg zapatki. Zobacz
odpalanie (str. 8). Jesli palnik odpali sie, oznacza to problem
z zapalarkg. Zobacz “Zapalarka nie dziata” ponize;j.
3. Uruchomione zostato zabezpieczenie przed gwattownym 3. Postepuj zgodnie z opisem umieszczonym powyze;j.
wyptywem gazu pomiedzy butlg i grillem EFV.
4. Regulator nie jest w petni potgczony do zaworu butli. 4. Dokre¢ pokretto regulatora.
5. Wyciek w ukfadzie powodujgcy uruchomienie 5. Testowanie wyciekdw w potgczeniach aby ustali¢ miejsce
zabezpieczenia przed gwattownym wyptywem gazu wyciekéw. Dokre¢ potgczenia i zréb test.
pomiedzy butlg i grillem.
6. Zwezki venturiego zablokowane lub niepokrywaja sie z 6. Usun palnik, wyczys$¢ zwezki Venturiego dopasuj wzgledem
dyszg regulatora. dysz regulatora. Zobacz (str. 5).
7. Dysze zablokowane. 7.  Wmontuj palnik, wyczysc dysze uzywajgc szpilki bgdz
ostrego drutu, nie wierc.
8. Skrecony waz gazowy. 8. Woyprostuj waz. Utrzymuj waz z dala od obudowy.
Zapalarka nie dziata. 1. Roztadowana bateria zapalarki. 1. Wymien baterie AA lub AAA w zaleznosci od modelu
grilla.
2. Niepodtgczony przewdd zapalarki. 2. Upewnij sie, ze wszystkie przewody iskrownika palnikow
gtéwnych, palnika kuchenki bocznej i rozna sg wpiete do
3. Iskrownik zZle ustawiony na palniku. gniazda zapalarki.
3. Ustaw odlegtos¢ iskrownika na 5mm i usun otaczajgce go
4. Nieprawidtowe dziatanie iskrownika. zanieczyszczenia.
4. Odpal palnik za pomocg zapalki, (str. 8) i skontaktuj sie z
serwisem.
Stabngca wydajnosc, 1. Zbyt niski poziom gazu w butli. 1. Wymien butle z gazem.
“strzelajgcy dzwiek”. 2. Zablokowane zigczki Venturiego. 2. Wymontuj palnik, wyczys$c¢ ztgczki Venturiego (str. 5).
Fragmenty rusztu ze 1. Zablokowane ztgczki Venturiego. 1. Wymontuj palnik, wyczys$¢ ztgczki Venturiego, (str. 5).
ZNnaczgco wyzszg 2. Gromadzenie sie zanieczyszczen na aromatyzerach Flav-R-| 2. Wyczy$¢ aromatyzery Flav-R-Wave™, (str.16).
temperatura. Wave™.
3. Uszkodzony palnik. 3. Wymien palnik
Buchajgce ptomienie. 1. Nadmierne gromadzenie sie tluszczu na aromatyzerach 1. Woyczys$¢ grilla zgodnie z instrukcjag na (str. 16).
Flave-R-Wave™ i deflektorach oraz na dnie piekarnika lub
w rynnie na ttusz.
2. Przytkane otwory na palniku. 2. Przekre¢ pokretta na panelu sterowania na nizsze
ustawienie.
Zéotty lub 1. Maly, z6tty lub pomaranczowy ptomien jest normalny, 1. Wymontuj palnik, wyczys$¢ ztaczki Venturiego (str. 5).
pomaranczowy nadmierny moze by¢ spowodowany blokadg dysz palnika.
ptomien 2. Dysze palnika zablokowane.
palnika. 2. Wyczys$¢ palnik przy uzyciu narzedzi do czyszczenia
palnikéw #64310.
Pokrywa w srodku 1. Jest to osad tluszczu. Wewnetrzne elementy grilla nie sg 1. Wyczys$¢ za pomocg szczotki z wiosiem ze stali szlachetnej
wydaje sie tuszczy¢. pokryte farba.. lub drewnianego skrobaka.
Ruszty rdzewieja. 1. Brak konserwaciji. 1. Zobacz instrukcje konserwacji (str.16).
Panel sterowania 1. Brak podigczenia do pradu. 1. Podtgcz przewdd zasilajgcy do gniazdka z uziemieniem.
badz oswietlenie w Podtacz do dziatajgcego gniazdka elektrycznego.
piekarniku nie dziata. 2. Uszkodzony transformator. 2. Sprawdz wyjscie transformatora 12V. Wymien w razie
potrzeby.
3. Przerwane lub skorodowane przewody. 3. Oczys¢ potgczenia i upewnij sie, ze wszystkie ztacza sg
mocno potgczone.
4. Spalona zaréwka. 4. Wymien zarowki, (str. 14).
5. Wymien baterie.
5. Roztadowane baterie.

W przypadku jakichkolwiek pytan skontaktuj sie z nami telefonicznie pod numerem telefonu +48 16 623 61 72 lub mailowo piszac
na adres pytania@broilking.pl
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GWARANCJA

REJESTRACJA URZADZENIA

Zdajemy sobie sprawe, ze przechowywanie dowoddw zakupu przez
tak dtugi czas, jak dtugie sg nasze okresy gwarancyjne moze by¢
ucigzliwe, dlatego obiecujemy przechowywaé¢ Twaoj dowdd zakupu
za Ciebie po tym jak go zarejestrujesz. Z tego wzgledu warunkiem
udzielenia gwarancji jest rejestracja produktu w ciggu 30 dni od daty
zakupu. Nalezy tego dokona¢ za posrednictwem formularza
znajdujgcego sie na stronie internetowej www.broilking.pl/rejestracja

Numer modelu grilla oraz numer seryjny urzadzenia znajdujg sie na
etykiecie, ktéra umieszczona jest z tytu urzadzenia.

Po weryfikacji poprawnosci wypetnienia formularza rejestracyjnego,
zostanie on zaakceptowany lub odrzucony o czym zostaniesz
poinformowany wiadomoscig e-mail. Od tego momentu Twoje
urzgdzenie objete jest gwarancjag producenta, a w przypadku
zgtoszenia gwarancyjnego nie potrzebujesz zadnych dodatkowych
dokumentow.

Rejestrujgc produkt, zwré¢ uwage, aby formularz zostat poprawnie
wypetniony. Nalezy upewnic sig, Zze numer seryjny urzadzenia
odpowiada numerowi wpisanemu do rejestracji gwarancyjnej, a
zdjecie lub skan dowodu zakupu jest czytelne.

WARUNKI GWARANCJI

Agrimpex Grilluj i Gotuj sp. k. Piotrow, ul. Zwierzyniecka 2a, 37-500
Jarostaw udziela gwaranc;ji jako$ci produktu i zapewnia, ze produkt
wolny jest od wad materiatowych oraz konstrukcyjnych podczas

normalnego uzytkowania i konserwacji zgodnie z instrukcjg obstugi.

Okresy gwarancji na poszczegolne elementy w przypadku danych
modeli urzgdzen zawarte sg w karcie gwarancyjnej dotgczonej do
urzgdzenia.

Okresy gwarancyjne rozpoczynajg sie wraz z dniem wskazanym na
dowodzie zakupu.

Gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza, ani nie zawiesza uprawnien
klienta wynikajgcych z przepiséw z Kodeksu Cywilnego o rekojmi za
wady rzeczy sprzedane;.

PROCEDURA GWARANCYJNA

W celu rozpoczecia procedury reklamacyjnej nalezy wypenié
formularz reklamacyjny, ktéry znajduje sie na stronie internetowej
www.broilking.pl/reklamacja.

Po otrzymaniu formularza skontaktujemy sie z Toba telefonicznie
lub za pomocg wiadomosci e-mail w celu doprecyzowania
szczegotow zgtoszenia reklamacyjnego.

W przypadku uznania gwarancji, Gwarant naprawi lub wymieni
wadliwg czes¢ objetg gwarancjg. W przypadku uznania wady czesci
wymiennej, Gwarant moze przesta¢ sprawng czes¢ do
samodzielnego montazu zgodnie z instrukcjg obstugi. Gwarancja nie
obejmuje ewentualnych kosztéw samodzielnego montazu.

TWOJE OBOWIAZKI JAKO WLASCICIELA

Jako wiasciciel urzadzenia Broil King jeste$ zobowigzany do
korzystania z grilla zgodnie z dotgczong instrukcjg obstugi a takze
do dbania o regularne czyszczenie i konserwacje produktu.
Dodatkowe wskazowki na temat pierwszego odpalenia, czyszczenia
i konserwacji grilla znajdujg sie na oficjalnym blogu:
www.broilking.pl/blog

W przypadku uzytkowania grilla niezgodnie z dotgczong do niego
instrukcjg obstugi, jako uzytkownik produktu, przejmujesz na siebie
ryzyko oraz ponosisz odpowiedzialno$¢ za wszelkie szkody, straty
oraz obrazenia ciata wtasne lub oséb trzecich, ktére wynikaty z
niewtasciwego korzystania z urzadzenia.

WYLACZENIE Z GWARANCJI 1 OD
ODPOWIEDZIALNOSCI

Gwarant zwolniony jest od odpowiedzialnosci z tytutu gwarancji za
wady spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem urzgdzenia, w
szczegolnosci:

e uzytkowaniem w sposob inny niz opisany w instrukcji obstugi

e  Korzystaniem z urzgdzenia w sposob niezgodny co do jego
przeznaczenia

o  Wykonaniem samowolnych napraw i przerobek urzgdzenia
o  Wykorzystywaniem czesci innych niz oryginalne

e Uzytkowanie produktu z uszkodzonymi czesciami, takze wtedy,
gdy czesci te podlegajg gwarancji

e Uszkodzenia korozyjne (tzw. ,korozja powierzchniowa”, ,nalot
korozyjny”) i inne uszkodzenia powstate w wyniku niewtasciwej
konserwacji, przechowywania, uzytkowania i naturalnego
zuzycia

e Uszkodzenia estetyczne elementéw powstate na skutek
transportu lub przemieszczania sprzetu np. Zarysowania,
wgniecenia, pekniecia, wytarcia

e Uszkodzenia elementéw w skutek zjawisk atmosferycznych
takich jak grad, huragan, gwattowne burze, pozar,
nieprawidtowe napigcie w sieci, niewtasciwa wentylacja,
dziatanie czynnikdw chemicznych (w tym chlor z basenéw oraz
dziatanie soli w okolicach nadmorskich), a takze innych
bedacych poza kontrolg gwaranta;

e  Zatkane przez owady elementy instalacji gazowe;j

e Nieprawidtowe podigczenie urzgdzenia badz tez montaz /
instalacja wykonana niezgodnie z wytycznymi zawartymi w
instrukcji obstugi urzgdzenia

e  Zmiany koloru elementéw pod wplywem dziatania temperatury i
promieniowania UV

Okres gwarancji ulega skréceniu do 1 roku w przypadku
uzytkowania grilla w zakresie innym niz domowy, a w szczegoélnosci
w zakresie ustug gastronomicznych (np. restauracje, hotele,
imprezy) lub przemystowych.

Gwarancja dotyczy urzgdzen Broil King zakupionych w Polsce w
Autoryzowanych Punktach Dealerskich i realizowana jest na
terytorium Rzeczypospolitej Polskie;.

W przypadku wezwania Gwaranta, Uzytkownik moze by¢
zobowigzany do pokrycia kosztéw dojazdu, w przypadku gdy:
o Reklamacja nie jest objeta gwarancjg;

e  Uzytkownik uprzednio wyrazajgc zgode na naprawe nie
udostepni sprzetu technikowi w ustalonym z Autoryzowanym
Serwisem terminie;

e Okaze sie, ze sprzet objety gwarancjg dziata poprawnie, a
zastrzezenia Uzytkownika co do prawidlowosci funkcjonowania
urzadzenia wynikajg wytacznie z korzystania z urzadzenia
niezgodnego z instrukcjg obstugi i konserwac;ji.

Gwarancja producenta nie uwzglednia jakichkolwiek zobowigzan nie
wymienionych w karcie gwarancyjne;j.
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Agrimpex Grilluj i Gotuj sp. k. Piotrow jest importerem marki Broil King w Polsce.

W przypadku jakichkolwiek pytan skontaktuj sie z nami telefonicznie pod numerem telefonu
+48 16 623 61 72 lub mailowo piszgc na adres pytania@broilking.pl

Agrimpex Grilluj i Gotuj sp. k. Piotrow
37-500 Jarostaw
ul.Zwierzyniecka 2a

www.broilking.pl
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