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INSTRUKCJA OBSLUGI
DESTYLATOR NA ROBOTA KUCHENNEGO - 1 ODSTOJNIK

Ta instrukcja jest czescig produktu i powinna by¢ przechowywana w sposéb umozliwiajacy zapoznanie sie z
jej trescig w przysziosci. Zawiera istotne informacje o produkcie i jego uzytkowaniu.

UWAGA! Z urzgdzenia mogg korzysta¢ wytgcznie osoby doroste. Nie nalezy nigdy pozostawia¢ pracujgcego
urzadzenia bez nadzoru. Nalezy upewni¢ sie, ze miejsce przechowywania urzgdzenia jest odpowiednio
zabezpieczone przed dostepem dzieci i oséb niepozgdanych.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzadzenia niezgodnym z jego
przeznaczeniem lub niewtasciwg jego obstuga.

Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili, bez wczesniejszego powiadamiania, w celu
dostosowania do przepiséw prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcyjnych, handlowych,
estetycznych i innych.

UWAGA! Kazdy kraj posiada wiasne regulacje prawne dotyczgce zasad wyrobu alkoholu etylowego, wyrobéw
winiarskich i napojow spirytusowych oraz wprowadzania ich do obrotu, a takze dotyczgce sankcji niestosowania sie
do tych regulacji.

Zasady wyrobu alkoholu na terenie RP regulujg ustawy: z dn. 02.03.2001 r. o wyrobie alkoholu etylowego oraz
wytwarzaniu wyrobow tytoniowych: z dn. 12.05.2011 r. o wyrobie i rozlewie wyrobow winiarskich, obrocie tymi
wyrobami i organizacji rynku wina oraz z dn. 18.10.2006 r. o wyrobie napojow spirytusowych oraz o rejestracji i
ochronie oznaczen geograficznych napojow spirytusowych. BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. nie ponosi odpowiedzialnosci
za wykorzystanie jej produktdw niezgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa.

Destylator ten jest idealnym sprzetem do destylacji z uzyciem popularnych robotéw kuchennych. Wyposazony jest w 1
odstojnik i chtodnice, a takze w adapter do kolumny destylacyjnej. To innowacyjny i praktyczny zestaw, wykonany z
najwyzszej jakosci materiatéw, w tym stali nierdzewnej (INOX). Przeznaczony jest do tatwego i efektywnego, a przy
tym nowatorskiego uzycia.

Produkt wyrdzniajg miedzy innymi nastepujgce cechy:

e Na popularne roboty kuchenne — adapter destylatora jest tak zaprojektowany, aby pasowat szczelnie do
najbardziej popularnych multifunkcyjnych robotéw kuchennych.

e Innowacyjne zastosowanie — destylator ten umozliwia prowadzenie procesu destylacji w sposéb prosty, a przy
tym kreatywnie wykorzystujgcy mozliwosci robota kuchennego.

e Ograniczenie wydatkoéw — korzystanie z tego destylatora i posiadanego, popularnego robota, to rozwigzanie
oszczedne i praktyczne.

e Produkt na lata — wysoka jako$¢ wykonania, przemyslana konstrukcja, stal nierdzewna i komplet niezbednych
elementdéw sg gwarancjg zadowolenia i udanej, tatwej destylaciji.

e Termometr elektroniczny w zestawie — elektroniczny termometr w ramce zapewnia precyzyjne pomiary
temperatury par w odstojniku podczas procesu destylaciji.

e Kompletny zestaw — uniwersalny adapter, chiodnica z odstojnikiem, wezyk silikonowy do odbioru destylatu,
wezyk igielitowy z szybkoztgczkg do podigczenia wody, zawdr, termometr elektroniczny w ramce, instrukcja
obstugi.

Ten wysokiej jakosci aparat destylacyjny, wyposazony w chtodnice z odstojnikiem wykonanymi ze stali nierdzewnej, to
gwarancja zakupu na lata, prostoty obstugi i cieszenia sie udanymi efektami destylaciji.

Zestaw pozwala na przeprowadzenie destylacji z uzyciem robota kuchennego — bez Zzadnego dodatkowego
wyposazenia.

Specjalny adapter (przejscidwka) zapewnia szczelne potgczenie destylatora z robotem. Klasyczna chtodnica z jednym
odstojnikiem pozwala na prowadzenie efektywnej destylacji. Precyzyjny ramkowy termometr z sondg utatwia kontrole
temperatury w odstojniku. Waz igielitowy ze ztgczkg umozliwia tatwe podtgczenie doptywu i odptywu wody. Silikonowy
waz stuzy do odbioru destylatu. Natozenie tasmy teflonowej na gwint odstojnika dodatkowo uszczelni zawdr kulowy.



W zaleznosci od posiadanego robota, w momencie ustawienia mieszania pokrywa zamyka sie automatycznie lub
wymaga manualnego zamkniecia.
Zalecane wypetnienie pojemnika robota: do 90% pojemnosci, nie mniejsze niz 25%.

Destylacja jeszcze nigdy nie byla tak prosta! Wieloletnie doswiadczenie, szukanie coraz to nowszych i lepszych
rozwigzan oraz stawianie na wysokg jako$¢ pozwala nam zaoferowaé sprawdzony, specjalistyczny sprzet do
destylacji.

INSTRUKCJA MONTAZU: zobacz strone 16-17

Uwaga: Przed pierwszym uzyciem elementy zestawu doktadnie umy¢ ptynem do naczyn i wysuszyc.
Nie uzywac tzw. druciakéw lub proszkoéw czyszczacych.

Destylator nalezy zamontowaé na pokrywie robota kuchennego wg instrukcji obrazkowej i sprawdzi¢ przeptyw wody
chtodzacej przez uktad.

Do robota kuchennego wlaé odfermentowany i przefiltrowany nastaw/zacier.

llo§¢ ptynu bedzie zalezata od typu robota kuchennego — nie nalezy przekracza¢ zalecanej przez producenta
maksymalnej ilosci ptynu, najczesciej oznaczonej jako "MAX" po wewnetrznej stronie pojemnika.

Pokrywe z chtodnicg umiesci¢ na pojemniku i szczelnie zamkng¢, zgodnie z zaleceniami producenta, jezeli pojemnik
zamyka sie automatycznie po wcisnieciu START lub wybraniu trybu mieszania — nalezy trzymaé kolumne w pionie do
czasu szczelnego zamkniecia pokrywy.

W momencie ustawienia mieszania pokrywa zamyka sie automatycznie lub wymaga manualnego zamknigcia.

Na ekranie wybrac tryb recznego sterowania, a nastepnie ustawi¢ czas na 90 min, temperature na 90-95°C stopni i
wigczy€ 1 tryb mieszania.

Gdy temperatura w pojemniku osiggnie 70-75°C, nalezy rozpoczgé chtodzenie delikatnym strumieniem wody
przeptywajacej przez chtodnice.

Nalezy poczekac¢ na skropliny, a pierwsze 30-50 ml destylatu odla¢, gdyz mogg to by¢ substancje szkodliwe.
Nastepne porcje ptynu sg docelowym destylatem, ktéry nalezy odbiera¢ do szklanego pojemnika.

Tempo odbioru destylatu zalezy od robota kuchennego i ustawionej temperatury — im wyzsza temperatura, tym
szybszy odbiér i bardziej zanieczyszczony destylat. Dlatego nalezy dobra¢ odpowiednie tempo odbioru i jako$é
destylatu do wiasnych preferencji, metodg organoleptyczna.

Destylacje nalezy zakonczy¢, gdy temperatura na szczycie kolumny (termometr pod chtodnicg) bedzie wynosita ok.
92°C lub zapach albo moc destylatu bedzie niezadowalajaca.

Jezeli temperatura na termometrze jest nizsza niz 92°C, a timer robota kuchennego zakonczyt destylacje, mozna jg
ponowic.

Po skonczonej destylacji trzeba oprézni¢ odstojnik za pomocg umieszczonego w nim zaworu, a nastepnie zutylizowaé
ptyn.

Wode chtodzacg nalezy wytgczy¢ dopiero wtedy, kiedy termometr wskaze temperature ok. 20-40°C.

Pokrywe garnka zdjg¢ dopiero po ostygnieciu cieczy i zutylizowaniu ptynu. Garnek robota wyczysci¢ zgodnie z
zaleceniami producenta.

UWAGA:

Destylat powinien by¢ odbierany, kiedy jest chtodny (ok 20°C). Jezeli robot automatycznie otwiera pokrywe po
zakonczonej pracy, nalezy o tym pamietac i zabezpieczy¢ kolumne przed upadkiem lub trzymac¢ za koniec chiodnicy
w momencie zakonczenia pracy (tuz nad ekranem termometru w ramce).

ELEMENTY ZESTAWU:
e uniwersalny adapter do kolumny destylacyjnej
e chtodnica klasyczna z jednym odstojnikiem
e wezyk silikonowy do odbioru destylatu
o wezyk igielitowy z szybkoztgczkag do poditgczenia wody
o termometr elektroniczny w ramce, z sondg
e  zawor kulowy
e tasma teflonowa
e instrukcja obstugi



Aparat destylacyjny
e adapter do robota kuchennego
e chtodnica z odstojnikiem wykonana ze stali nierdzewnej
e  zawor kulowy 1/8 cala
e wezyk igielitowy: 2 m
wezyk silikonowy: 15 cm
tasma teflonowa do montazu zaworu

Termometr elektroniczny
e termometr do mierzenia temperatury par w odstojniku
e ramka do termometru
e sonda ze stali nierdzewnej z przewodem o dtugosci ok. 100 cm
e zakres temperatury: -50°C do +110°C Tolerancja: +/-1°C
e doktadno$é: 0,1°C
e Dbaterie: 2 x LR44 (w komplecie)

Wymiary zestawu:
e wysokosé: 29 cm
e Srednica pojemnika: 24 cm

Produkty komplementarne, do zakupienia oddzielnie w ofercie Browin:
e alkoholomierz do pomiaru mocy destylatu
e papuga destylacyjna

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA:

Uwaga:

Elementy destylatora wykonane ze stali AISI 201 po kazdym uzyciu wymagajg konserwacji oraz osuszania.
Niestosowanie sie do zalecen producenta moze spowodowac uszkodzenie produktu, pojawienie sie rdzy, wzerdéw czy
przebarwien.

Stal nierdzewna jest odporna na korozje dzieki temu, ze pierwiastki stopowe tworzg na jej powierzchni cienkg
przezroczystg warstwe ochronng. Jest ona bardzo cienka, ale stanowi idealng ochrone powierzchni stali przed
korozjg. Jezeli zostanie ona uszkodzona w sposéb mechaniczny i nie bedzie odpowiednio konserwowana, mogg
pojawic sie na niej wzery.

Czestotliwos¢é czyszczenia i konserwacji uzalezniona jest od stopnia eksploatacji i warunkéw, w jakich jest
eksploatowany dany materiat ze stali.

Przy zewnetrznych zastosowaniach, gdzie mozna spodziewaé sie, iz deszcz i $nieg bedg zmywac naniesione
zanieczyszczenia, mogg pojawiC sie owe przebarwienia. W takim przypadku nalezy zapewni¢ usuniecie wszystkich
zabrudzen. Kazda stal nierdzewna, ktérej powitoka zostanie uszkodzona, bedzie rdzewie¢ jesli nie jest
zabezpieczona.

Podczas czyszczenia stali nierdzewnej:

e nigdy nie stosowaé materiatéw silnie Sciernych, weiny stalowej;

e nigdy nie czysci¢ kwasami nieorganicznymi (zwlaszcza kwasem solnym), wybielaczami zawierajgcymi
podchloryn sodu, ktére mogg spowodowac przebarwienia powierzchni i korozje wzerows;

e nigdy nie dopuszczaé¢ do kontaktu stali nierdzewnej ze stalg niestopowg (czgstki tych stali ulegng
przyspieszonej korozji na powierzchni stali nierdzewnej).

Aby dobrze dbac o produkt, zalecamy:
e Staly brud i zanieczyszczenia sptuka¢ czystg wodg, przetrze¢ powierzchnie miekkg szmatka.
o Dla ciezszych zabrudzen — fagodne mydto lub detergent (amoniak do czyszczenia, soda oczyszczona, ocet,
kwas cytrynowy) i migkka szczotka nylonowa.
e Po czyszczeniu doktadnie sptukaé.
e Elementy czysci¢ co najmniej raz w roku.



Konserwacja stali nierdzewnej:

Lekka rdza: Domowe s$rodki czyszczgce dedykowane dla stali nierdzewnej, zawierajgce-weglan wapnia lub kwas
cytrynowy. Doktadnie sptuka¢ woda.

Srednie przebarwienia: Czysci¢ $rodkami na bazie kwasu fosforowego lub 10% roztworem kwasu fosforowego.
Spryskaé powierzchnie i odczekaé 30-60 min (lub zgodnie z zaleceniem producenta). Po czyszczeniu neutralizacja
kwasu rozcienczonym amoniakiem lub tagodnym detergentem alkalicznym. Dokfadnie sptuka¢ woda.

Silna rdza: Korzysta¢ z profesjonalnych ustugodawcéw lub dedykowanych produktéw do wytrawiania i pasywacji
stali. Po obrdobce powierzchnie zawsze dokfadnie sptuka¢ woda. Prosimy stosowac sie do zalecen w instrukciji
obstugi detergentu.

Rysy i zarysowania na powierzchni szlifowanej lub szczotkowanej: Usuwac uzywajgc tarczy polerskiej i polerujgc w
kierunku struktury powierzchni (nalezy uzywa¢ materiatu polerskiego nie zawierajgcego zelaza), nastepnie umyc¢
tagodnym detergentem szorujgcym. Plukaé czystg zimng wodg, wytrze¢ do sucha.

Zabrudzenia z oleju, ttuszczu, smaréw zmywac rozpuszczalnikami organicznymi, nastepnie cieptg wodg z mydtem
lub tagodnym detergentem. Ptuka¢ czystg zimng wodg i wytrze¢ do sucha.

Przy zastosowaniu powyzszych metod nalezy stosowa¢ zasady BHP
1. Uzywa¢ kwasow fosforowego i szczawiowego lub pasty trawigcej tylko wtedy, jesli inne okazaty sie
nieskuteczne.
2. Nosi¢ gumowe rekawice i okulary ochronne oraz przestrzegac przepiséw bezpieczenstwa dotyczacych tego
rodzaju prac.
3. Zapewni¢ dobre przewietrzenie przy stosowaniu rozpuszczalnikdw i zwréci¢ uwage na zagrozenie pozarowe.

CEND

USER MANUAL
STILL FOR USE WITH A FOOD PROCESSOR - 1 CLARIFIER

This manual constitutes a part of the product and should be stored in a manner enabling consulting its
content in the future. It includes important information about the product and using it.

PLEASE NOTE! The device can be used by adults only. Never leave a working device unattended. Make sure that
the device storage location is properly secured against access of children and unauthorised persons.

The manufacturer is not liable for any presumptive damage caused by application of the device in a way inconsistent

with its intended use or by incorrect operation of the device.

The manufacturer reserves the right to modify the product at any moment, without prior notice, in order to adjust it to

provisions of the law, standards, or directives, or due to structural, commercial, aesthetic, or other reasons.

PLEASE NOTE! Each country has its own legal regulations regarding principles of ethyl alcohol, wine products and
spirit drinks and placing them on the market, as well as sanctions for not complying with these regulations.

The rules of production of alcohol on the territory of the Republic of Poland are regulated by the following acts: the act
of 2nd of March 2001 on production and bottling of wine products, trading these products, and organisation of the wine
market, and the act of 18th of October 2006 on production of spirit drinks, their registration, and protection of
geographical indications of spirit drinks. BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. company is not liable for its products being used in
a way that does not comply with binding provisions of the law.

This still is the ideal equipment for distilling with the use of popular food processors. It is fitted with a clarifier and a
condenser, as well as an adapter for the distillation column. This is an innovative and practical set, made of top-quality
materials, including stainless steel (INOX). It is designed for easy and effective, yet innovative use.

The product is distinguished by the following features, among others:

e For popular food processors — the still's adapter is designed to provide tight connection with these devices.

e Innovative application — this still allows the distillation process to be carried out in a simple yet creative way
using the capabilities of the food processor.



e Reduced expenses — using this distiller in combination with a popular food processor of your own is a cost-
effective and practical solution.

e Long-lasting product — the high quality of execution, thoughtful design, stainless steel, and a complete set of
indispensable components ensure satisfaction and easy, successful distilling.

e Electronic thermometer included — an electronic in-frame thermometer ensures precise measurement of the
temperature of the vapours in the clarifier during the distillation process.

e A complete set — universal adapter, condenser with clarifier, silicone hose for distillate collection, plasticised
PVC hose with quick-release coupling for water connection, valve, electronic thermometer in a frame, and user
manual.

This high-quality distilling device fitted with a condenser featuring a stainless-steel clarifier ensures many years of use,
simple operation, and enjoyment of successful distillation results.

This set allows distillation to be carried out using food processor — without any additional equipment.

A special adapter ensures a tight connection between the still and the food processor. The classic condenser with a
single clarifier allows for efficient distillation. A precision in-frame thermometer with probe makes it easy to monitor the
temperature in the clarifier. Plasticised PVC hose with coupling enables quick connection of water supply and
drainage. The silicone hose is used for collecting the distillate. The application of PTFE tape onto the thread of the
clarifier will further seal the ball valve.

Depending on your food processor, the lid closes automatically or needs to be closed manually when mixing is set.
Recommended filling of the food processor container: up to 90% of capacity, not less than 25%.

Distilling has never been so easy! Our abundant experience, our drive to look for novel and improved solutions, and
our focus on high quality all allows us to offer proven specialist equipment for distilling.

ASSEMBLY INSTRUCTIONS: see page 16-17

Please note: (Prior to being used for the first time the set components should be washed thoroughly with a
dishwashing liquid and dried.
Do not use wire scourers or cleaning powders.

Mount the still on the lid of the food processor according to the pictorial instructions and check the flow of cooling
water through the system.

Pour the attenuated and filtered batch/mash into the food processor.

The amount of liquid will depend on the type of food processor - do not exceed the maximum amount of liquid
recommended by the manufacturer, usually marked 'MAX' on the inside of the container.

Place the lid with the condenser on the container and close tightly as recommended by the manufacturer. If the
container closes automatically when START is pressed or mixing mode is selected — hold the column upright until the
lid is tightly closed.

When the mixing is set, the lid closes automatically or requires manual closing.

Select the manual control mode on the screen, then set the time to 90 minutes, the temperature to 90-95°C degrees
and switch on mixing mode 1.

When the temperature in the container reaches 70-75°C, start cooling with a gentle stream of water flowing through
the condenser.

Wait for condensation and discard the first 30-50 mL of distillate, as these may be harmful substances.

The next portions of the liquid are the final distillate, which should be collected to a glass container.

The rate at which the distillate is collected depends on the food processor and the temperature setting - the higher the
temperature, the faster the collection and the more contaminated the distillate. It is therefore necessary to adjust the
rate of collection and the quality of the distillate to one's own preferences, using an organoleptic method.

Distillation should be terminated when the temperature at the top of the column (measured by the thermometer under
the condenser) is about 92°C or the aroma or strength of the distillate is unsatisfactory.

If the temperature on the thermometer is below 92°C and the food processor timer has finished distilling, the distillation
can be restarted.

When the distillation is finished, the clarifier must be emptied using the valve inside it and the liquid needs to be
disposed of.



The cooling water supply should only be turned off once the thermometer indicates a temperature of approx. 20-40°C.
Remove the lid of the pot only after the liquid has cooled and the liquid has been disposed of. Clean the food
processor pot according to the manufacturer's recommendations.

PLEASE NOTE:

The distillate should be collected when it is cool (about 20°C). If the food processor automatically opens the lid once
the work is finished, bear this in mind and protect the column from falling or hold the end of the condenser when the
work is finished (just above the screen of the in-frame thermometer).

KIT ELEMENTS:
e universal distillation column adapter
e classic condenser with a single clarifier
¢ silicone hose for collecting the distillate
e plasticised PVC hose with quick coupling for connecting water supply
e electronic thermometer in a frame, with probe
e ball valve
o PTFE tape
e user manual

Distillation unit
e adapter for the food processor
e stainless steel condenser featuring a clarifier
e 1/8” ball valve

e plasticised PVC hose: 2 m
¢ silicone hose: 15 cm
o PTFE tape for installing the valve

Electronic thermometer
o thermometer for measuring the temperature of vapours inside the clarifier
e thermometer frame
e stainless steel probe with a 100 cm long cable
e temperature range: from -50°C to +110°C Tolerance: +/-1°C
e precision: 0.1°C
e batteries: 2 x LR44 (included)

Kit dimensions:
e height: 29 cm
e container diameter: 24 cm

Complementary products available in the Browin’s product range, to be purchased separately:
e alcoholmeter for measuring the alcohol content in the distillate
e proofing parrot

CLEANING AND MAINTENANCE:

Please note:

The still elements made of AISI 201 steel require maintenance and drying after each use. Lack of adherence to the
recommendations of the manufacturer may result in damage to the product such as appearance of rust, pitting or
discolorations.

Stainless steel is resistant to corrosion thanks to the fact that the alloy elements form a thin, transparent protective
layer on its surface. It is extremely thin but provides excellent protection of the steel surface against corrosion. If it is
damaged mechanically and not maintained properly, pitting may appear on it.

The frequency of cleaning and maintenance depends on how frequently a given steel material is used and the
conditions in which it is used.



In case of outdoor use, where it can be expected that rain and snow will wash away the stains accumulated,
discolorations may appear. In such case it is necessary to remove all the stains. Every stainless-steel element the
surface of which is damaged will rust if it is not secured.

When cleaning stainless steel:

e never use strongly abrasive materials or steel wool.

e never use inorganic acids (especially hydrochloric acid) or bleaches containing sodium hypochlorite for
cleaning, as they may cause surface discolorations and corrosion pitting corrosion;

e never let stainless steel come in contact with non-alloy steel (the particles of such steel types will undergo
accelerated corrosion on the stainless-steel surface).

We recommend the following in order to take good care of the product:
e Solid dirt and contaminations should be rinse with clean water, followed by wiping the surfaces with a soft
cloth.
e For more severe staining - mild soap or detergent (cleaning ammonia, baking soda, vinegar, citric acid) and a
soft nylon brush.
¢ Rinse well after cleaning.
¢ Clean the elements at least once a year.

Stainless steel maintenance:

Mild rust: Home cleaning agents dedicated to stainless steel, containing calcium carbonate or citric acid. Rinse well
with water.

Moderate discolorations: Clean with agents based on phosphoric acid or 10% solution of phosphoric acid. Spray
the surface and wait for 30-60 minutes (according to the producer’'s recommendations). After cleaning, neutralise the
acid with diluted ammonia or mild alkaline detergent. Rinse well with water.

Severe rust: Use professional service providers or dedicated products for steel etching and passivation. Always
rinse the surface with water after processing. Please adhere to the recommendations specified in the detergent user
manual.

Nicks and scratches on ground or brushed surface: Remove using a polishing wheel by polishing in the direction of
the surface structure (use a non-iron polishing material), then wash with a mild scouring detergent. Rinse with clean
cold water and then wipe clean.

Stains from oil, fat, and grease — remove with organic solvents and then with warm water with soap or mild detergent.
Rinse with clean cold water and then wipe clean.

When using the methods specified above, always adhere to OHS principles.
1. Use phosphoric and oxalic acid or etching paste only if other methods proved to be unsuccessful.
2. Wear rubber gloves and protective eyewear and adhere to safety regulations regarding the works of this

type.
3. Ensure good ventilation when using solvents and pay attention to fire hazard.

BEDIENUNGSANLEITUNG
DESTILATOR FUR KUCHENMASCHINE - 1 ABSATZBEHALTER

Diese Anleitung ist Teil des Produkts und sollte so aufbewahrt werden, dass es méglich ist, sich in Zukunft
mit ithrem Inhalt vertraut zu machen. Sie enthdlt wichtige Informationen iiber das Produkt und dessen
Gebrauch.

ACHTUNG! Das Gerat darf nur von Erwachsenen benutzt werden. Lassen Sie das in Betrieb befindliche Gerat
niemals unbeaufsichtigt. Achten Sie darauf, dass der Aufbewahrungsort des Gerats ausreichend vor dem Zugriff von
Kindern und unerwiinschten Personen geschiitzt ist.

Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch eine nicht bestimmungsgemale Verwendung des Gerats oder
durch unsachgemafRe Handhabung entstehen.




Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das Produkt jederzeit und ohne Vorankiindigung zu modifizieren, um es an
Gesetze, Normen, Richtlinien oder aus strukturellen, kommerziellen, asthetischen oder anderen Griinden
anzupassen.

HINWEIS! Jedes Land hat seine eigenen Vorschriften fir die Herstellung und Vermarktung von Ethylalkohol,
Weinerzeugnissen und Spirituosen sowie fiir die Sanktionen bei Nichteinhaltung dieser Vorschriften.

Die Regeln fir die Herstellung von Alkohol in der Republik Polen sind durch folgende Gesetze geregelt: vom
02.03.2001 uber die Herstellung von Ethylalkohol und Tabakerzeugnissen, vom 12.05.2011 uber die Herstellung und
Abflllung von Weinerzeugnissen, den Handel mit diesen Erzeugnissen und die Organisation des Weinmarktes und
vom 18.10.2006 Uber die Herstellung von Spirituosen und die Eintragung und den Schutz geografischer Angaben fir
Spirituosen. Die Gesellschaft BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. haftet nicht fur die Verwendung ihrer Produkte, die gegen die
geltenden Rechtsvorschriften verstoft.

Dieser Destillator ist das ideale Gerat zum Destillieren unter Verwendung der beliebten Kiichenmaschinen. Er ist mit
einem Absatzbehalter und Kihler sowie Adapter fir die Destilliersdule ausgestattet. Es ist ein innovatives und
praktisches Set, das aus den hochwertigsten Materialien, einschlieRlich Edelstahl (INOX), hergestellt wird. Es ist fir
eine einfache und effektive, aber dennoch innovative Anwendung vorgesehen.

Das Produkt zeichnet sich u.a. durch folgende Merkmale aus:

o Fiir gangige Kiichenmaschinen - der Adapter des Destillators ist so konzipiert, dass er dicht an die Gerate
angeschlossen werden kann.

e Innovative Anwendung - mit diesem Destillator kann der Destillationsprozess auf einfache Weise, unter
kreativer Nutzung der Mdglichkeiten einer Klichenmaschine, durchgefiihrt werden.

e Kostenreduzierung - die Verwendung dieses Destillators und einer Klichenmaschine ist eine kostenglinstige
und praktische Lésung.

¢ Ein Produkt fur viele Jahre - hochwertige Verarbeitung, durchdachte Konstruktion, rostfreier Stahl und eine
Reihe von wichtigen Komponenten sind eine Garantie fur Zufriedenheit und eine erfolgreiche, einfache
Destillation.

e Elektronisches Thermometer im Set - ein elektronisches Thermometer in einem Rahmen gewahrleistet die
genaue Messung der Temperatur der Dampfe im Absatzbehalter wahrend des Destillationsprozesses.

o Komplettes Set — universeller Adapter, Kiihler mit Absatzbehalter, Silikonschlauch fir die Abnahme des
Destillats, Igelitschlauch mit Schnellkupplung zum Anschlieen von Wasser, Ventil, elektronisches Thermometer
in einem Rahmen, Gebrauchsanweisung.

Dieser hochwertige Destillierapparat, der mit einem Kuhler mit Absatzbehalter aus rostfreiem Stahl ausgestattet ist, ist
eine Garantie fur eine jahrelange Nutzung, eine einfache Bedienung und erfolgreiche Destillationsergebnisse.

Das Set ermdglicht die Destillation unter Verwendung der Kiichenmaschinen - ohne zusatzliches Zubehoér.

Ein spezieller Adapter gewahrleistet eine dichte Verbindung des Destillators mit der Kiichenmaschine. Der klassische
Kihler mit Absatzbehalter ermoglicht eine effiziente Destillation. Das prazise Rahmenthermometer mit Sonde
erleichtert die Kontrolle der Temperatur im Absatzbehalter. Ein Igelitschlauch mit Schlauchkupplung erméglicht einen
einfachen Anschluss der Wasserzufuhr und -ableitung. Der Silikonschlauch dient zur Abnahme des Destillats. Das
Aufbringen eines Teflonbands auf das Gewinde des Absatzbehélters dichtet das Kugelventil zusatzlich ab.

Je nach Kichenmaschine schlief3t sich der Deckel beim Einstellen des Mischvorgangs automatisch oder muss
manuell geschlossen werden.
Empfohlene Beflillung des Kiichenmaschinenbehalters: bis zu 90% des Fassungsvermogens, nicht weniger als 25%.

Destillation war noch nie so einfach! Dank unserer langjahrigen Erfahrung, unserer Suche nach neuen und besseren
Lésungen und unserer Konzentration auf hohe Qualitat kdnnen wir bewahrte, spezialisierte Destillationsgerate
anbieten.

MONTAGEANLEITUNG: siehe seite 16-17

Hinweis: Waschen Sie die Setelemente vor dem ersten Gebrauch griindlich mit einem Spulmittel und trocknen Sie
sie ab.



Keine Scheuerschwamme oder Scheuermittel verwenden.

Montieren Sie den Destillator auf dem Deckel der Kiichenmaschine gemalf der bebilderten Anleitung und Uberpriifen
Sie den Kiihlwasserfluss durch das System.

GielRen Sie das vergarte und gefilterte Cuvée/die Maische in die Klichenmaschine.

Die Flussigkeitsmenge hangt vom Typ der Kichenmaschine ab - (berschreiten Sie nicht die vom Hersteller
empfohlene maximale Flissigkeitsmenge, die normalerweise auf der Innenseite des Behalters mit "MAX"
gekennzeichnet ist.

Setzen Sie den Deckel mit dem Kuihler auf den Behalter und verschliel3en Sie ihn fest, wie vom Hersteller empfohlen.
Wenn sich der Behalter automatisch schliet, wenn START gedriickt oder der Mischmodus gewahlt wird, halten Sie
die Saule aufrecht, bis der Deckel fest verschlossen ist.

Wenn der Mischvorgang eingestellt worden ist, schlieBt sich der Deckel automatisch oder muss manuell geschlossen
werden.

Wahlen Sie den manuellen Steuerungsmodus auf dem Bildschirm, stellen Sie die Zeit auf 90 Minuten und die
Temperatur auf 90-95°C Grad ein und aktivieren Sie den 1. Mischmodus.

Wenn die Temperatur im Behalter 70-75°C erreicht hat, beginnen Sie mit der AbklUhlung mit einem sanften
Wasserstrahl, der durch den Kiihler flief3t.

Warten Sie die Kondensation ab und gieRen Sie die ersten 30-50 ml des Destillats ab, da es Schadstoffe enthalten
kann.

Die nachsten Portionen der Flissigkeit sind das endgliltige Destillat, das in einen Glasbehalter aufgefangen werden
sollte.

Die Geschwindigkeit, mit der das Destillat aufgefangen wird, hangt von der Kichenmaschine und der
Temperatureinstellung ab - je hoher die Temperatur, desto schneller die Abnahme und desto verunreinigter das
Destillat. Deshalb ist die Geschwindigkeit der Abnahme und die Qualitat des Destillats nach eigenem Ermessen mit
Hilfe einer organoleptischen Methode zu bestimmen.

Die Destillation sollte beendet werden, wenn die Temperatur am Kopf der Saule (Thermometer unter dem Kiihler)
etwa 92°C betragt oder der Geruch oder die Starke des Destillats nicht zufriedenstellend ist.

Wenn die Temperatur auf dem Thermometer unter 92°C liegt und der Timer der Kichenmaschine die Destillation
beendet hat, kann die Destillation erneut gestartet werden.

Nach beendeter Destillation muss der Absatzbehalter Uber das darin befindliche Ventil entleert und die Flussigkeit
entsorgt werden.

Schalten Sie das Kiuihlwasser erst ab, wenn das Thermometer eine Temperatur von etwa 20-40°C anzeigt.

Nehmen Sie den Deckel des Topfes erst ab, wenn das Destillat abgekuhlt ist und die Flissigkeit entsorgt wurde.
Reinigen Sie die Schussel der Kiichenmaschine gemall den Empfehlungen des Herstellers.

HINWEIS:
Das Destillat sollte abgenommen werden, wenn es kihl ist (ca. 20°C). Wenn die Kiichenmaschine den Deckel nach
Beendigung der Arbeit automatisch 6ffnet, beachten Sie dies und sichern Sie die Saule gegen Herunterfallen oder
halten Sie das Ende des Kuhlers fest, wenn die Arbeit zu Ende geht (direkt Uber dem Thermometerbildschirm im
Rahmen).

ELEMENTE DES SETS:
e universeller Adapter fir die Destilliersaule
o klassischer Kihler mit 1 Absatzbehalter
¢ Silikonschlauch fur die Abnahme des Destillats
e |gelitschlauch mit Schnellkupplung zum AnschlieRen von Wasser
¢ elektronisches Thermometer in einem Rahmen, mit Sonde
o Kugelventil
o Teflonband
e Bedienungsanleitung

Destillierapparat
e Adapter fir die Kichenmaschine
e Kihler mit Absatzbehalter aus rostfreiem Stahl
o Kugelventil 1/8 Zoll
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e |gelitschlauch: 2 m
e Silikonschlauch: 15 cm
o Teflonband zur Montage des Ventils

Elektronisches Thermometer
e Thermometer zum Messen der Temperatur der Dampfe im Absatzbehalter
e Thermometerrahmen
e Sonde aus rostfreiem Stahl mit einer Leitung mit einer Lange von ca. 100 cm
e Temperaturbereich: -50°C bis +110°C Toleranz: +/-1°C
e Genauigkeit: 0,1°C
e Batterien: 2 x LR44( im Set)

Abmessungen des Sets:
e Hohe: 29 cm
e Durchmesser des Behalters: 24 cm

Ergdnzende Produkte, die separat im Sortiment von Browin erhéltlich sind:
o Alkoholmeter zur Messung der Starke des Destillats
e dynamisches Ardometer

REINIGUNG UND PFLEGE:

Hinweis:

Die Elemente des Destillators sind aus AlSI 201-Stahl gefertigt und miissen nach jedem Gebrauch gepflegt und
getrocknet werden. Die Nichteinhaltung der Empfehlungen des Herstellers kann zu Schaden am Produkt,
Rostbildung, Lochfra® oder Verfarbungen fihren.

Rostfreier Stahl ist korrosionsbestandig, da die Legierungselemente eine diinne, transparente Schutzschicht auf
seiner Oberflache bilden. Sie ist sehr dunn, schutzt die Stahloberflache aber ideal vor Korrosion. Wenn sie
mechanisch beschadigt und nicht entsprechend gepflegt wird, kann es zu Lochfrald kommen.

Die Haufigkeit der Reinigung und Pflege hangt vom Grad der Nutzung und den Bedingungen, unter denen das
Material aus Stahl genutzt wird, ab.

Bei Anwendungen im Aufenbereich, bei denen damit zu rechnen ist, dass Regen und Schnee die Verunreinigungen
auf der Oberflache abwaschen, kénnen die genannten Verfarbungen auftreten. In einem solchen Fall muss
sichergestellt werden, dass alle Verschmutzungen entfernt werden. Jeder rostfreie Stahl, dessen Beschichtung
beschadigt ist, rostet, wenn er nicht geschutzt wird.

Bei der Reinigung von rostfreiem Stahl:

e niemals stark schleifende Materialien oder Stahlwolle verwenden;

e niemals mit anorganischen Sauren (insbesondere Salzsaure) oder Bleichmitteln, die Natriumhypochlorit
enthalten, reinigen, da diese Verfarbungen der Oberflache und Lochfral® verursachen kénnen;

o rostfreien Stahl niemals mit unlegiertem Stahl in Berihrung kommen lassen (Partikel aus diesen Stahlen
beschleunigen die Korrosion auf der Oberflache von rostfreiem Stahl).

Um das Produkt gut zu pflegen, empfehlen wir:
e Fest anhaftenden Schmutz und Verunreinigungen mit sauberem Wasser abzuspllen und die Oberflache mit
einem weichen Tuch abzuwischen.
e Bei starkerer Verschmutzung - milde Seife oder Reinigungsmittel (Ammoniakreiniger, Natron, Essig,
Zitronensaure) und eine weiche Nylonburste verwenden.
¢ Nach der Reinigung griindlich abspulen.
e Die Elemente mindestens einmal im Jahr reinigen.

Pflege von rostfreiem Stahl:

Leichter Rost: Fir Edelstahl geeignete Haushaltsreiniger, die Calciumcarbonat oder Zitronensaure enthalten,
verwenden. Grundlich mit Wasser aussplilen.

Mittelstarker Rost: Mit Mitteln auf Phosphorsdurebasis oder 10%iger Phosphorsdurelésung reinigen. Die
Oberflache einspriihen und 30-60 Minuten (oder wie vom Hersteller empfohlen) abwarten. Nach der Reinigung die
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Saure mit verdinntem Ammoniak oder einem milden alkalischen Reinigungsmittel neutralisieren. Griindlich mit
Wasser ausspilen.

Starker Rost: Professionelle Dienste in Anspruch nehmen oder spezielle Produkte zum Beizen und Passivieren von
Stahl verwenden. Nach der Reinigung die Oberflache grindlich mit Wasser abspulen. Bitte die Empfehlungen in der
Gebrauchsanleitung des Reinigungsmittels beachten.

Risse und Kratzer auf geschliffener oder geblrsteter Oberflache: Mit einer Polierscheibe entfernen und in Richtung
der Oberflachenstruktur polieren (Poliermaterial, das kein Eisen enthalt, verwenden), dann mit einem milden
Scheuermittel waschen. Mit kaltem, sauberem Wasser abspllen, trockenreiben.

Verschmutzungen durch Ol, Fett, Schmiermittel mit organischen Lésungsmitteln und anschlieRend mit warmem
Seifenwasser oder einem milden Reinigungsmittel abwaschen. Mit kaltem, sauberem Wasser abspilen und
trockenreiben.

Bei der Anwendung der oben erwahnten Reinigungsmethoden sind die Gesundheits- und
Sicherheitsvorschriften einzuhalten.
1. Phosphor- und Oxalsdure oder Beizpaste nur dann verwenden, wenn sich andere Mittel als unwirksam
erwiesen haben.
2. Gummihandschuhe und eine Schutzbrille tragen und die Sicherheitsvorschriften fiir diese Art von Arbeiten
beachten.
3. Beider Verwendung von Lésungsmitteln fir gute Beliiftung sorgen und auf Brandgefahr achten.

PYKOBOACTBO MO 3KCMJTYATALIMA .
ANCTUNNATOP ANnA KYXOHHOINO KOMBAUHA - 1 OTCTOUHUK

OT1a UHCTPYKUMNA ABNsAeTCA 4YacTbio wusgenna U AOOJMKHO XPaHUTbCA TaKum 06p330M, 4yTOObLI OblNa
BO3MOXHOCTb O3HAaKOMUTLCA C ero cogepxaHmem B 6y.qyu.|,eM. B Hen coAepXuTca BaxKHasa MH(*)OpMaLI,VIﬂ 06
n3gesninn m ero NCNoJib3oBaHUN.

BHUMAHUE! YcTpolicTBOM MOryT MNONb30BaTbCH WCKNIOYUTENbHO B3pochble nuua. 3anpellaeTtcd OCTaBnATb
paboTatowee yctponctBo 6e3 npucmotpa. CregyeT ybeantbcd B TOM, 4YTO MECTO XpaHEHWs YCTPOWCTBa
COOTBETCTBEHHO NPeAOXPaHEHO OT AOCTyna AeTEN U MOCTOPOHHUX UL,

MponsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3@ BO3MOXHbIN yLIEpPO, MPUYMHEHHLIN B pe3yrnbTaTe WUCMOoSib30BaHUs
YCTPOWCTBA HE MO HAa3HAYEHMIO UITN HENPABUIIBHOIO OOpaLLEHNsT C HUM.

MponsBoanTenb octaBnseT 3a cobol npaBo B MOON MOMEHT, 6e3 npeaBapwuTENbHOMO YBEAOMIIEHUS BHECTU
NU3MEHEHWs1 B n3genue ¢ Lenbio NPpUBEAEHNsI €ro B COOTBETCTBME C HOPMATUBHO-NPABOBbLIMU akTamMu, CTaHgapTamu,
OMpekTMBamMu, MMbo ncxoas N3 KOHCTPYKUMOHHbIX, KOMMepP4eCKUX, 3CTeTU4eCKUX U APYruX coobpakeHUn.

BHUMAHUE! B kaxgow cTpaHe OeNCTBYIOT CBOM NpaBOBble HOPMbI, Kacatlowuecs npasun npomMsBoacTsa 3aTUNOBOro
cnvpTa, BUHHbLIX NMPOAYKTOB U CMUPTHBLIX HAMWUTKOB, Y UX pa3MELLEHUS Ha PbIHKE, a TakKe CaHKUWiA 3a HecobnaeHve
3TUX NpaBuI.

MpaBuna W3roToBreHNs CNUPTHBIX HanMMTKOB Ha Tepputopun PI perynupytoT 3akoHbl: oT 02.03.2001 r. o6
N3roTOBNEHUN 3TUMOBOMO CNMpTa U Npom3BoacTBe TabauHbix nagenuin; ot 12.05.2011 r. 06 U3roToBNeHNN 1 pasnmee
BVMHHbIX 13aenuin, obopoTe 3TUX M3OenuiA U opraHn3auMn pbliHKa BMHa, a Takke oT 18.10.2006 r. 06 M3roToBrneHUn
CMUPTHBIX HAMWUTKOB, perncTpauun 1 3awute reorpadumyecknx o6o3HayveHmn cnmpTHbix HanutkoB. BROWIN OOO KT
HEe HecCeT OTBETCTBEHHOCTM 3a WCMONb30BaHWE €€ TMPOAYKTOB He B COOTBETCTBMM C LENCTBYHOLUM
3aKoHOAAaTENbCTBOM.

OTOT gUCTMNNATOP SABNSETCS uaeanbHbiM 00OpyAOBaHMEM ANs OUCTUAMSALMMA C MCMONb30BaHMEM MOMYMsIiPHbIX
KyXOHHbIX KOM6ainHoB. OH oOcHaleH OAHWM OTCTOMHWKOM W OXMaguTenem, a Takke MepexogHuMKoM Aans
PEKTUDUKALMOHHON KONOHHBLI. ATO MHHOBALMOHHbBIA M NPaKTUYHbLIA HAbop, M3rOTOBMEHHbLIA U3 BbICOKOKAYECTBEHHbIX
mMaTepuanos, Bkroyas Hepxasetowwyto cranb (INOX). OH paspaboTaH ons npocTtoro u 3deKTUBHOIO, HO B TO Xe
BpeMS MIHHOBALMOHHOTO MCMOJIb30BaHMsI.

Uapenue xapakrtepusyeTcsi, cpeam NpoYero, crneayloLwmmMmm ocobeHHOCTAMU:
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e [nsa nonynAapHbIX KYXOHHbIX KOMOaMHOB - agantep and anctunndartopa nnoTHO npuneraetT K yCTpOVICTBaM.

. MHHOBaUMOHHOE UCNOMb30BaHUe - 3TOT ONCTUNNATOP NO3BONIAET NPOBOAUTL npouecc ANCTUnnAaunm npocTbiM
crnocobowm, TBOPYECKN UCMNOJIb3yA NPU 3TOM BO3MOXHOCTU KYXOHHOIoO KombaiHa.

. CoxpameHMe pacxoaoB - UCMOoJIb30BaHME 3TOro ANCTUITIATOPAa N MMEoLWErocd nonynapHoro KombaiHa
ABNAETCA 3KOHOMUYHBIM N NMPaKTU4YHbIM peLleHneM.

o Wspenwue, koTOpOE NPOCAYXKMUT [ONIME FrOAbl — BbICOKOE KA4eCTBO U3rOTOBIEHUSA, MPOAYMaHHast KOHCTPYKLUUS,
HepXaBetoLasa ctanb U Habop HEOBXOAMMBIX ANEMEHTOB — rapaHTUSA yOOBNETBOPEHNS U YCNELLHON, NErkomn
ONCTUNNSALNN.

. 3ﬂeKTp0HHbll;'1 TepMoMeTpP B KOMNJIeKTe - SﬂeKTpOHHbIVI TEPMOMETP B paMKe obecneunBaeT TOYHbIE
n3MepeHuna TeMmnepaTtypbl NapoB B OCBETNUTENE B npouecce gUCTUnnaumn.

e KomnnekTauus - yHMBepcarnbHblii NePEXOAHNK, OXNaguTenb ¢ OTCTOMHMKOM, CUIMMKOHOBLIN LWUNaHT ANs npuema
OUCTUNNATA, UreNUTOBLIN LWaHT ¢ BbICTPOPasbeEMHbLIM Pa3beMOM Afs NOAKMYEHUs BOAbI, KnanaH,
3MNEKTPOHHbI TEPMOMETP B pamMKe, MHCTPYKLMSA MO 3KCcnnyaTauun.

OTOT BbICOKOKAYECTBEHHbIN OUCTUNNSAUMOHHBIA annapaT, OCHALLEHHbIA oOXfaguTenem W OCBEeTNMTENnemM U3
HepXaBeloLlen ctanu, rapaHTupyeT gonrne rogbl MNOKYMnKW, NPOCTOTY MCMONb30BaHUS U HacnaxaeHue ycnewHbiMu
acpcbekTamu gUCTUNnALMK.

Habop nosBonseT npoBOAUTE AUCTUMANAUMIO C MOMOLLBK KYXOHHOro kombarHa - 6e3 [ononHUTENbHOro
obopyanoBaHus.

CreuvaneHbli nepexogHuK (agantep) obecneumBaeT repMeTMYHOE COoeaWHEHWe AUCTUNNsTopa M kombawHa.
Knaccnyeckuin oxnagutenb C OOHUM OTCTOMHMKOM MO3BOMSIET NPOBECTM 3(PMEKTUBHYIO AUCTURANALMNIO. TOYHbIN
pamMO4HbIN TEPMOMETP C LynomM obrierdaeT KOHTPOSib TeMMepaTypbl B OTCTOMHUKE. MIrennTOBbLIN LIaHr C pa3beMoM
No3BoOSISieT NErko NOACOEANHNTL BXoA M Bbixod BoAbl. CUIMKOHOBLIN LUNAHr UCNonb3yeTcsa ansg cbopa guctunnsara.
HaHeceHne TedrnoHoBOW NeHTbl Ha pe3bby OTCTOMHMKA 06ecnednT OOMNONHUTESNBbHYK FepMeTM3alMio LapoBOro
KpaHa.

B 3aBucumocTu oT Bawero kombawHa, Koraa ycTaHOBIEHO CMELUMBAHUE, KPbILLKA 3aKpbiBAeTCA aBTOMAaTUYECKM Unu
TpebyeTcs 3aKpbITME BPYYHYIO.
PekomeHayemoe 3anonHeHue KoHTerHepa kombanHa: no 90% emkocTtn, He meHee 25%.

Ovctvnnauus ewe Hukorga He Obina Takon npocTton! MHOroneTHW OMbIT, MOUCK HOBbLIX WM FYYLWMX PELIEeHUA U
OpueHTaumMs Ha BbICOKOE KayeCTBO MO3BOMSIOT HamM npegnaraTb MNPOBEPEHHOE  chneunanu3npoBaHHOe
ONCTUNNALNOHHOE 0bopyaoBaHMe.

MHCTPYKLUMUA MO MOHTAXY: cm. CtopoHa 16-17

BHumaHue: Mepea nepBbiM NCNOMNb30BaHNEM TLLATENBHO BbIMONTE KOMMOHEHTBI HAB0Pa XUAKOCTbIO AN MbITbS
nocyabl ¥ BbiCyLLUTE.
He ncnonb3yiite uncTame MeTannmyeckme ryokm nnm nopoLLKu.

YcTaHoBUTE OUCTUNNSATOP Ha KPbILLKY KyXOHHOrO KombariHa cornacHo rpadpmyeckon MHCTPYKLMKU 1 NpoBepbTe MOTOK
oxnaxparwLLen BoAbl Yepes CUcTemy.

Bbinente cOpoxXeHHY0 1 OTOUNBTPOBAHHYIO CMECH/MIOPE B KYXOHHbIA KOMOaMH.

KonunyecTBo xungkocty OyaeT 3aBMCETb OT TUMA KYXOHHOro kKombariHa — He MpeBbIlWanTe MakcMMarbHOe KOMMYeCTBO
XWOKOCTN, peKOMEeHAOBaHHOE Npon3BoANTENeEM, Yallle BCero nmetoLiee MapkmpoBky «MAX» Ha BHYTpeHHEN CTOpoHe
KOHTENHepa.

HapeHbTe KpbILWKY C oxraguTenemM Ha KOHTEMHEp W MMOTHO 3aKpomTe ero, B COOTBETCTBUM C pekoMeHAaLusiMu
npoussogutens. Ecnv KOHTenHep 3aKkpbiBaeTCca aBToMatmyecku nocne Haxatus kHonkn START unn Beibopa pexmma
CMeLUVBaHWs, AepX1Te KONOHKY BEPTUKarbHO A0 TeX Nop, Noka Kpblllika He BygeT NnoTHO 3aKpbITa.

Ecnu ycTaHOBNEHO cMeLuvBaHmWe, KpbILKa 3aKpbiBaeTCA aBTOMaTUYECKN Ui TpebyeT 3akpbiTUSA BPYYHYHO.

Bbibepute pexvMm pydHOro ynpaBreHUsi Ha 3KpaHe, 3atem ycTaHoBute Bpemsi 90 muHyT, Temnepatypy 90-95°C u
BKIoUUTE 1 peXmMM CMeLIMBaHUS.

Koroa Temnepatypa B KoHTewHepe gocturHeT 70-75°C, HayHWTe OxnaxgeHue C MOMOLLbI0 MSTKOW CTpyu BOAbI,
npoxoAsiien yepes oxnagurensb.

CnepnyeT nogoxaaTtb, Noka cTeyeT KoHAeHcaT, U cnuTb nepsble 30-50 MN AMCTUNNATA, TaK Kak OH MOXET coaepXaTb
BpeAHble BeLecTBa.
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Cne,u,yrou.l,me nopuun Xmngkoctun — LeneBon ANCTUNNAT, KOTOprI7I cnenyet CO6paTb B CTEKIIAHHYKO Tapy.

CkopocTb cbopa AucTunnaTa 3aBUCUT OT KyXOHHOro kombarHa M yCTaHOBMEHHOW TemnepaTtypbl — 4eM Bblille
TemnepaTypa, Tem ObicTpee npoucxoguT cbop n Tem Oonblue 3arpsisHsgeTcs AMcTunnAT. [MoatoMmy noaxoAsiyyro
CKOpOCTb cbopa M KayecTBO AuCTUNNSATa crnegyet BblOMpaTb B COOTBETCTBMM CO CBOMMW MPELNOYTEHMSMMU,
NCMNOoMnb3ys OpraHoNenTUYeCcKMn MeToA.

Ovctvnnauuio  cnegyeT npekpatuTb, Korga Temnepatypa B BEpXHEM 4YacTu KOSMOHHbI  (TepMoOMETp nog
KOHOEHCaTopoM) 4OCTUTHET npuMepHo 92°C nnum KpenocTb QUCTUNNSATA CTaHYT HeY40BNETBOPUTENbHLIMMU.

Ecnu TemnepaTypa Ha TepMmomeTpe Hke 92°C, n Tanmep KyxOHHOrO kKombanHa 3aBepLuni QUCTUNNSALMIO, €8 MOXHO
NOBTOPUTB.

Mo OKOHYaHUW AUCTUMASALMM HYXXHO OMOPOXHUTb OTCTOMHMK C MOMOLLBIO PACMONOXEHHONO0 B HEM KpaHa, a 3aTem
YTUNN3MPOBATh XXUOKOCTb.

OxnaxpgatoLlyto Boay crnefyeTt OTKNOYaTb TONbKO TOrga, Koraa TepMOMETP MOKakeT Temnepartypy npumepHo 20-
40°C.

CHMManTe KpbILWKY KacTpltofyM TOMbKO MOCMEe TOro, Kak XXMAOKOCTb OCTbIHET W KWAKOCTb OydeT yTunmaupoBaHa.
OunwanTe Yawy kombanHa B COOTBETCTBUM C pEKOMEHOAUNSMU NPOM3BOAMTENS.

BHUMAHMUE:

Ovctunnat cnegyet cobupatb, korga oH octbin (okono 20°C). Ecnn kombalH aBTOMaTU4eckn OTKPbIBAET KPbILLKY
nocrne OKOoHYaHus paboTbl, NOMHWUTE 06 3TOM U NPEeAOXpPaHsANTe KOMOHHY OT nageHust UM Npu OKOHYaHuW paboTbl
AepXxuTe KoHel oxnaguTens (4yTb Bbille 3KpaHa TepMOMeTpa B pamke).

QJIEMEHTbI KOMIMJIEKTA:
e yHMBepcarnbHbI aganTtep Ans QUCTUMNSLMOHHON KOMOHHbI
e  KMacCcu4eckmn oxnagutenb ¢ OAHUM OTCTONHMKOM
®  CUNWKOHOBBIM LUNAHTr ansa cbopa guctunnsTa
e  LUMAHT UrenNTOBbIV C BbICTPOPa3bEMHbBIM COeAMHEHNEM OIS NOAKMI0YEHUS BOAbI
®  3NEKTPOHHbIV TEPMOMETP B pamke, CO LLyNOM
e LLApPOBOM KnanaH
e TednoHoBas reHTa
®  WHCTPYKUUSI NO OBCNYXNBAHUIO

AncTUNNAUMOHHLIN annapar
e ajanTep AN KyXOHHOro kombarHa
e oxnaguTesib C OTCTOMHUKOM U3 HEPXaBetoLLen cTanu
e wapoBou knanaH 1/8 grorma
e  VrenuTOBbLIN LUMNAHI: 2 M
e  CUITMKOHOBBIW LUNAHr: 15 cm
o TedIOHOBas NeHTa AN MOHTaXa KpaHa

OnNeKTPOHHbLIN TepMOMETP
e TepMOMETp ANs M3MepeHUs TemnepaTypbl NAapoB B OTCTOMHUKE
e pamka gnis TepmomeTpa
e LIYN U3 HepxaBeloLLen cTanu ¢ NposoaoM AnuHown okorio 100 cm
e uanasoH Temnepartyp: -50°C go +110°C Jonyck: +/-1°C
e TO4yHoCTb: 0,1°C
e Oartapeu: 2 x LR44 (B komnnekTe)

Pa3mepbl KoMnnekTa:
e BbicoTa: 29 c™m
e OnaMeTp KOHTelnHepa: 24 cm

[JononHuTenbHble NPOAYKTbI, AOCTYNHbIE OTAENLHO B NpeanoxeHun Browin:

e CMpTOMEp ANl UBMEPEHUS KPENOCTU OUCTUNNATA
o  UCTUNNALMOHHLIN Nonyran
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O4YUCTKA U yXoAa:

BHumaHue:

OnemMeHTbl ANCTUNNATOPA, U3roToBEHHbIE N3 cTanu AlSI 201, TpebytoT yxoaa 1 NPOCYLLKX NOCHe KaXaoro
ncnonb3oBaHus. HecobniogeHve pekomeHaaumn npon3BoauTenst MoXeT NPUBECTU K NMOBPEXAEHWUIO U34enus,
NOSIBNEHUIO PXXaBYUHbI, TOYEYHOW KOPPO3uUn Unm obecLBe4MBaHmIO.

HepxaBetowwas ctanb yCToMudMBa K KOPPO3MM, MOCKOMbKY MNervpylolimMe 3rneMeHTbl CO34aloT Ha ee MOBEepXHOCTU
TOHKUA MpPO3payHbIi 3alMTHbIM cnon. OH OYeHb TOHKMK, HO obecneuymBaeT uAeanbHYH 3alnTy CTanbHOW
NMOBEPXHOCTU OT KOPPO3un. MNMpn ero MexaHN4YeCKoOM NOBPEXAEHUN U HENPABUIBHOM YXOA€E Ha HEM MOTYT MOSIBUTLCS
KOPPO3UOHHbIE SIMKM.

[MeprMogMyHOCTb OYMCTKM M yxoda 3aBUCUMT OT CTEMEHW 3KCnyaTauunm M YCIoBWUWA, B KOTOPbLIX 3KCMyaTupyeTtcs
OaHHbIN MaTepuan u3 cranu.

Mpn uncnonb3oBaHMM Ha OTKPbITOM BO34yXe, rge MOXHO npegnonaratb, YTO AoXAb W cHer OyaoyT CMbiBaTb
HaKOMNUBLLMECS 3arpsa3HEeHUs, MoryT nosiButcsa obecLBevmBaHuns. B aTom cnyvyae Heobxoammo obecneumnTb yaaneHue
BCEX 3arpsisHeHun. Jliobas HepxaBelollasi cTanb C MNOBPEeXAEHHbIM MOKpbITMEM OyaeT pXaBeTb, €crnv ee He
3alWMUTUTb.

Bo BpeMA YNCTKU Hep>|<aBelou.|,e|7| cranu:

e  HMKOrga He UCMOomnb3ynTe BbiICOKOAbpasnBHble MaTepuarnbsl UK CTasnbHYLO BaTy;

e He YMCTUTb HEOPraHUYeCKUMM Kncnotamm (0cobeHHO COMsSHON KUCNOoTowW), oTbenneBaTtensamu, cogepxalimumm
rMNOXNOPUT HaTPUS, KOTOPbIE MOTYT Bbi3BaTb 06ecLBeYMBaAHNE NOBEPXHOCTU N TOYEYHYHO KOPPO3UID;

e He [onyckaTb KOHTaKTa HepkaBelLlew CTanvM C HEeNerMpoBaHHOMW CTanblko (YacTuubl 3ToW ctanu byayT
noaBepraTbCHA YCKOPEHHOW KOPPO3MM Ha MOBEPXHOCTM HEPXKABEIOLLEN CTanm).

[ns 6epexHoro yxoaa 3a usgenvemMm Mbl pEKOMEHAYEeM:
o CMoONTe TBEPAYIO IPsi3b U 3arpsi3HEHMST YNCTOW BOLOM U NPOTPUTE NOBEPXHOCTb MSITKOWM TKaHbIO.
e [Ina Oonee CWMbHbIX 3arpsA3HEHUA MCNONb30BaTb MSATKOE MbINIO WM MOKLLEE CPEACTBO (aMMUaYHbIN
OYUCTUTENDb, OYMLLIEHHAs COAA, YKCYC, IMMOHHASA KUCOTa) U MATKYIO HENITOHOBYIO LLIETKY.
e [locne o4MCTKM TLATENBHO NPOMbITh.
¢ OuumwaTtb anemMeHTbl He pexe OAHOro pasa B roA.

Yxopn 3a HepXXaBerlLen cTanbio:

JNlerkas pxaBunHa: BbiTOBble uYUCTALWME CpeacTBa, NpedHasHadeHHble AMs HepXaselwen cranu, cogepxaliune
kapOoHaT Kanbums UM IMMOHHYIO KUCNOTY. TuaTtensHO NpOMbITb BOAOMW.

CpegHee uaMeHeHue LBeTa: YnNCTUTb C NOMOLLBIO CPeacTB Ha ocHoBe dhocdopHon kucnoTel unu 10% pacteopa
docopHon kucnoTbl. PacnbinnTe Ha MoBepxHOCTb M nogoxaatb 30-60 MWHYT (MNK B COOTBETCTBUM C
pekoMeHgaumsMn npomussoautensd). locne o4YUCTKM HenTpanu3oBaTb KUCNOTY pas3baBrneHHbIM aMMWAKOM WK
cnaboLenoyHbIM MOKLWMM CpeacTBOM. TaTenbHO NPOMbITb BOAOMW.

CunbHasa pxaBuuHa: /cnonb3ynTe npodeccroHarnbHbIX MOCTaBLIMKOB YCMyr WUnn cneuunanbHble MPOoAyKTbl Ang
TpaBneHus u naccuBaumm ctanu. lNocne obpaboTkm 00a3aTenbHO TWATenbHO MPOMbITb MOBEPXHOCTb BOAOMN.
CnepoBaTtb pekoMeHAaUMsM, coepXallumMmMmcs B pyKOBOACTBE MO UCMOMb30BaHUIO MOKOLLErO CpeacTBa.

Puckn 1 uapanvHbl Ha WAMGOBAHHON WM OpalMpoBaHHON MOBEPXHOCTU: YAansaTb MONMPOBANbHLIM KPYroM,
Nnonupysi Mo HarnpaBJIEHUO CTPYKTYPbl MOBEPXHOCTM (HEO6XOOMMO MCMOMb30BaTh MONMPOBArbHBI MaTepuarn, He
coepxallmm xenesa), 3ateM MpPOMbITb MSAMKMM MOWLUM cpeacTBoM. [1pOMbITb YMCTOM XOMNOAHOW BOAOW U
BbITepeTb Hacyxo.

MacnsiHble, XNPOBble 3arpsi3HEHNs, CMa3kn yaansTb OpraHNYeckuMm pacTBOPUTENSAMU, 3aTEM CMbITb TENITON BOOON
C MbISTOM UITM MATKAUM MOIOLLMM CpeacTBOM. [MPpOMbITb YACTOW XONOOHOW BOAOM U BbITEPETL HACyXo.

Mpwu ncnonb3oBaHUM BhbilleyKa3aHHbIX METOAOB creayeT cobniogaTts npasuna TBIT.
1. Wcnonb3oBaTb (POCHOPHYIO U LLABENEBYIO KACMOTLI UMW TPaBUNbHYIO NacTy TOMbKO B cnyvae, ecnu gpyrue
cpeacTBa okasanucb HedddeKTUBHLIMU.
2. HapeaTb pe3nHOBble MepyaTKM M 3alMUTHbIE OYKW, a Takke cobmogaTe npasuna Ge3onacHOCTU Mpu
BbIMONIHEHNW 3TOro BMaa paborT.
3. Tpw ucnonb3oBaHMK pacTBopuTenen obecnevnTb XOPOLUYI0 BEHTUNALMIO M 0O6paTuTb BHUMaHWE Ha PUCK
BO3HMKHOBEHUSA Noxapa.
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WARUNKI GWARANCJI

Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. z
siedzibg przy ul. Pryncypalnej 129/141; 93-373 £6dz, nazywana w dalszej czesci gwarancji Gwarantem.

Niniejsza gwarancja dotyczy wylgcznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.

Okres gwarancji na produkt wynosi 24 miesigce od daty zakupu sprzetu z wykluczeniem pojemnika oraz
akcesoridw, na ktore okres gwarancyjny wynosi 12 miesiecy.

. W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu, okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas od dnia

zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.

. Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajacych na usunieciu wad fizycznych, ktére

ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 11.

Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawierac:

e dowdd zakupu towaru;

e nazwe i model towaru wraz ze zdjeciami uzasadniajgcymi reklamacje.

Reklamujgcy powinien spakowac¢ produkt, odpowiednio zabezpieczajgc go przed uszkodzeniem w czasie
transportu.

Gwarant w terminie 14 dni od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamacji. Jezeli do dokonania
naprawy wystgpi konieczno$¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy, termin naprawy moze ulec
przediuzeniu do czasu sprowadzenia niezbednej elementéw, lecz maksymalnie do 30 dni roboczych od daty
otrzymania towaru do naprawy.

Gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i produkcyjne ujawnione w czasie normalnej eksploatacji zgodnie
z przeznaczeniem sprzetu i zaleceniami podanymi na opakowaniu lub w instrukcji uzytkowania. Warunkiem
udzielenia gwarancji jest uzytkowanie sprzetu zgodnie z instrukcja.

10.Zakres czynnosci naprawy gwarancyjnej nie obejmuje czyszczenia, konserwacji, przegladu technicznego, wydania

ekspertyzy technicznej.

11.Gwarancja nie obejmuje:

o uszkodzeh mechanicznych, chemicznych, termicznych, korozji, zalania urzgdzenh elektronicznych wodg

e uszkodzeh spowodowanych dziataniem czynnikdw zewnetrznych, niezaleznych od producenta, a w
szczegolnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi;

o ewentualnych uszkodzen sprzetow, do ktérych produkt jest montowany;

o usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu;

e samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw, przerébek lub
zmian konstrukcyjnych.

BROWIN
Spoétka z ograniczong
odpowiedzialnoscia Sp. k.
ul. Pryncypalna 129/141
PL 93-373 Lodz
tel. +48 42 23 23 230
www.browin.pl

ODWIEDZ NAS NA:

[@browinpl {@browin.pl BROWIN

oo doewmowe J'e/J/— bepoze!




