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Najwyiszej jakosci stal 316L,
innowacyjna technologia i stynne
wzornictwo Zepter

Najwyiszej jakosci stal 316L
(Cr-Ni-Mo) Zepter

Naczynia Masterpiece firmy Zepter wykonane ze stali
nierdzewnej 316L to potaczenie funkcjonalnosci
z troska o zdrowie. Najwyzszej jakosci wytrzymata

i trwafa stal 316L Zepter jest warta nawet o 50%
wiecej niz stal nierdzewna 18/10.

Ten wyjatkowy materiat jest przyjazny dla $srodowiska,
odporny na dziatanie czynnikéw fizycznych
i chemicznych oraz korozje.

Stal 316L ma nieporowata powierzchnie i nie
zatrzymuje zapachéw zywnosci oraz nie odbarwia sie.
Ponadto jest neutralna - nie powoduje alergii, jest
tatwiejsza w uzytkowaniu i utrzymaniu.

Materiat ten stosowany jest tam, gdzie jego jakos¢ -

musi spetnia¢ rygorystyczne standardy: w medycynie, “'\
do produkcji implantéw, protez i narzedzi
chirurgicznych; w przemysle débr luksusowych,
do produkgji ekskluzywnych zegarkéw, samochodéw
i jachtow.

Naczynia ze stali 316L firmy Zepter to doskonaty
wybér dla o0séb, ktére cenig zdrowe odzywianie
i dbaja o siebie i bliskich.
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Pokrywa i krawedi
naczynia Zepter

Specjalnie zaprojektowana przez nas
pokrywa idealnie pasuje do krawedzi
naczynia, zapewniajac szczelne
zamkniecie z uszczelnieniem wodnym.
Umozliwia to proces gotowania w obiegu
zamknietym  pary wodnej. Pomaga
w tym réwniez specjalny design pokrywy
o odpowiednio wyprofilowanym wypuktym
ksztatcie z charakterystycznymi "falami".
Srodek pokrywki jest wyiszy i bardziej
zaokraglony - zwieksza to pojemnos¢
naczynia.

Pokrywe mozna oprze¢ o opatentowane
uchwyty. To wygodne rozwiazanie zapewni
wiecej przestrzeni podczas gotowania.
Moze by¢ stosowana takze jako podstawka
ochronna pod gorace naczynie.

Pokrywe zdobi elegancki znak E.

Korpus naczynia Zepter

Korpus  naczynia  Zepter  wykonany
jest z najwyiszej jakosci stalu 316L.
Zawsze pozostaje chtodniejszy od spodu.
Umozliwia kondensacje odzywczych ptynéw
z gotowanych sktadnikéw i gotowanie
w obiequ zamknietym pary wodnej.
Naczynia zaprojektowane s3 tak, by wygodnie
mozna byto je jedno na drugim uktadac
i gotowa¢ w systemie wielopoziomowym
(piramidy). Gotowanie w systemie piramidy
Zepter Superior Multisystem pozwala
na przygotowanie 2-3 zdrowych positkow
w tym samym czasie na jednej ptycie
grzewczej, w nizszych temperaturach.
W ten sposéb oszczedzamy zywnosé, czas
i energie.




Technologia URA
od Zepter

Zepter URA (Ultimate Resistant Application)
to nowa i innowacyjna technologia chroniaca
przed przywieraniem zywnosci do naczynia.
Jest w petni bezpieczna dla zdrowia,
nie zawiera zadnych toksycznych substancji.
Powtoka jest integralng czescia naczynia -
nie mozna jej zedrzec¢. Dzieki URA naczynia
Zepter Masterpiece sa niezniszczalne, trwate
i bezpieczne.

Uchwyty Zepter

Specjalne uchwyty dzieki opatentowanej
przez firme Zepter technologii maja minimalny
kontakt z naczyniem i nie nagrzewaja sie
podczas gotowania. Ich ergonomiczny,
stylowy ksztatt umozliwia wygodny, pewny
chwyt i tatwa obstuge. Uchwyty sa odporne
na dziatanie wysokich temperatur w piekarniku
i tatwe do czyszczenia.

Dno Zepter Accuthermal
Compact (ZAC) -
opatentowana technologia

Opatentowane dno Zepter Accuthermal Compact
(ZAC) wykonane jest z trzech warstw metalu
(indukcyjnej, akumulacyjnej i przewodzacej).
To serce naczynia Zepter, w ktérym powstaja
zdrowe positki. Trzy warstwy s3 S$cisniete
przez prase, ktéra wywiera nacisk do 2000 ton
(bez klejenia i lutowania), dzieki czemu dno jest
odporne na uszkodzenia i nie odksztatca sie.

Dno ZAC akumuluje energie, szybko przenosi
ciepto i rozprowadza je réwnomiernie w obrebie
gotowanej zywnosci, dzieki temu mozliwa
jest obrébka termiczna potraw w niskich
temperaturach, co pozwala zaoszczedzi¢
do 70% energii. Naczynia z dnem ZAC moga by¢
stosowane na ptytach z réznymi zrédtami energii,
wiaczajac kuchenki indukcyjne.



Innowacyjna technologia

i stynne wzornictwo Zepter

Obieg zamkniety Zepter

Proces obiegu zamknietego pary wodnej jest mozliwy dzieki potaczeniu stali 316L,
specjalnie zaprojektowanej pokrywy i krawedzi naczynia oraz dna ZAC. Para wodna
uwalniana przez zywno$¢ wewnatrz naczynia unosi sie do gory, a nastepnie skrapla sie
w kontakcie z chtodniejsza pokrywa. Odparowany ptyn peten sktadnikéw odzywczych
skapuje z powrotem na gotowang zywnos¢. Proces ten przebiega do momentu, az
sktadniki ugotuja sie we wtasnym soku. W ten sposéb kolory, smaki i aromaty oraz
wartosci odzywcze zostaja w petni zachowane.

Termokontroler analogowy Zepter

Termokontroler analogowy firmy Zepter wskazuje wewnetrzng temperature gotowania
za pomoca trzech kolorowych pél: zétte pole oznacza wstepne rozgrzanie, zielone pole
prawidtowa temperature gotowania, a czerwone pole przegrzanie. Ma dwie skale:
zewnetrzng MOIST dla gotowania oraz DRY dla smazenia potraw. Dzieki termokontrolerowi
zadne danie sie nie przypali, ugotowane potrawy zachowaja swoje wartosci odzywcze
i organoleptyczne, a opatentowany proces gotowania w obiegu zamknietym nie zostanie
przerwany. Termokontroler analogowy Zepter nalezy zdja¢ przed wtozeniem naczynia
do piekarnika, a takze przed umyciem pokrywy w zmywarce.

Zepter: Naturalne, zdrowe odiywianie

Zywno$¢ przygotowana w naczyniach Masterpiece Zepter jest smaczniejsza i wyglada lepiej,
gdyz jej wiasciwosci organoleptyczne (kolor, ksztatt, struktura, aromat i smak) pozostaja
bez zmian. Ponadto jest znacznie zdrowsza dzieki zachowaniu wartosci odzywczych
(witaminy, mineraty, biatka, mikro- i makroelementy) i wtasciwosci organoleptycznych.
Przygotowana w ten sposéb zywnos¢ nie kurczy sie, nie przywiera i nie przypala sie.
Pozwala na catkowite zrezygnowanie ze stosowania szkodliwych thuszczéw (zawierajacych
kwasy ttuszczowe trans), eliminuje ryzyko wydzielania rakotwérczej akroleiny.




Odpowiednie przygotowanie positkow,

gotowanie bez wody i smaienie bez tluszczu
to klucz do zdrowego odiywiania.

D % wartosci odzywczych zachowanych D % wartosci odzywczych zachowanych
podczas gotowania w tradycyjnych Tooeiii podczas gotowania wonaczyniach
naczyniach, w poréwnaniu Zepter Masterpiece, w poréwnaniu
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Wyniki badan wskazuja, ze gotowanie w systemie piramidy firmy Zepter pozwala
zachowac¢ wiecej wartosci odzywczych: 72% wiecej witaminy A, 252% wiecej wapnia,
336% wiecej fosforu i az 83% wiecej zelaza. Ponadto, w poréwnaniu z przygotowywaniem
potraw w naczyniach stabej jakosci, podczas smazenia bez dodatku ttuszczéw cielecina
zawiera 67% mniej ttuszczu, kurczak 51% mniej ttuszczu, a jaja az 81% mniej thuszczu.

D % ttuszczu po ugotowaniu % ttuszczu po ugotowaniu
w tradycyjnych naczyniach, : » w naczyniach Zepter Masterpiece,
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Wiecej witamin, mineratéow
i wartosciowych skiadnikéw odiywczych,
mniej szkodliwych ttuszczow.



Zepter Masterpiece CookArt

Zepter Masterpiece CookArt to seria naczyn
do gotowania w wielu ksztattach i rozmiarach.
Naczynia gtebokie sa idealne do przyrzadzania
pysznych zup, wywaréw czy potraw
"jednogarnkowych". Z kolei w owalnych
mozna  przygotowa¢ pieczen, indyka
z dodatkami czy inny wiekszy positek. Dostepne
s3 takze naczynia do zapiekania czy patelnie
do smazenia bez dodatku ttuszczu. A jesli
kochasz egzotyczne smaki i aromaty, przygotuj

pyszne dania kuchni azjatyckiej w naszym woku.

Naczynia gtebokie Naczynia owalne

Patelnie Woki

Wielofunkcyjnos¢, elegancja
I prostota.

Naczynia do zapiekania




Lepter Syncro-Clik®

- opatentowana technologia

System Zepter Syncro-Clik® szczelnie zamyka garnek, zwieksza cisnienie i przyspiesza
gotowanie w obiequ zamknietym pary wodnej. Wartosci odzywcze oraz wiasciwosci
organoleptyczne zostaja w petni zachowane, a ty oszczedzasz energie, czas i pieniadze.
Ponadto zapachy zywnosci nie unosza sie w powietrzu. Syncro-Clik® jest kompatybilny
z réznymi naczyniami firmy Zepter i jest bardzo prosty w uzyciu.

e Opatentowany i w 100% bezpieczny.
e ZIachowuje skiadniki odiywcze zywnosci i umozliwia jej oszczedzanie.
e Utrzymuje ciepto wewnatrz naczynia przez dluiszy czas.

» Sizczelne zamykanie naczyn Zepter w tatwy sposéb - zrobisz to szybko dwoma
palcami.

e Kompatybilny z réznymi garnkami Zepter.
e tatwy do umycia i utrzymania w czystosci.

e Pozwala oszczedzi¢ 80% czasu i 60% energii.

2 rozmiary pokrywy
Syncro-Clik® @ 20 cm - @ 24 cm

Syncro-Clik® - 7-420-20
020 cm - 73/4"

Syncro-Clik® - 7-420-24
@ 24 cm - 91/4"
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Lepter Superior Multisystem oszczedza
energie, czas, pienigdze i chroni Twoje zdrowie.




Zepter Superior Multisystem
pozwala jednoczesnie
przygotowac

2-3 rodzaje positkéw na jednym
irédle ciepta, w nizszej
temperaturze. To oszczednos¢
energii, Zywnosci, czasu

i zdrowe odzywianie.

Obieg zamkniety

Zywnos¢ jest gotowana

we wiasnych sokach, zachowuje
swoje wartosci odzywcze

i organoleptyczne.

Dno Zepter Accuthermal
Compact (ZAC)

Umozliwia wtasciwe
przygotowanie zdrowej zywnosci
i 0szczedzanie energii.

Jest przeznaczone do wszystkich
irédet ciepta, w tym indukdji.

Lepter Superior Multisystem

Firma Zepter opracowata Zepter Superior Multisystem z my$la o wysokiej jakosci i zdrowym
przygotowywaniu, gotowaniu, przechowywaniu i serwowaniu potraw. Najwyzszej jakosci stal
316L i innowacyjna technologia stwarzaja idealne warunki, w ktérych zachowane sa wszystkie
wartosci odzywcze zywnosci.

Zepter oferuje bezpieczne naczynia kuchenne dla Ciebie i Twoich bliskich, by w petni
zadbac o zdrowie oraz pozwoli¢ oszczedzac czas i energie. Pamietaj, nigdy nie jest za péino
na zmiany na lepsze.

e Zadbaj o swoje zdrowie

e Zaoszczedi do 50% czasu i spedi go z bliskimi
e Ogranicz do 80% ttuszczu

»  Ogranicz do 70% energii

e 0Oszczedi do 50% na warzywach

e 0Oszczedi do 30% na miesie

e 0szczedi do 100% na naczyniach

Jedz zdrowo. Zyj lepiej. Zyj diuiej.

n
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POKRYWA Z-LID28-ATC
028 cm
211"

PATELNIA - URA Z-FP2838-LS
@28cm-3.8/-h71cm
@11"-4.03 Qt - h 23"

NACZYNIE Z-2042
@20cm-4.2/-h14.2cm
@ 7%" - 4.45 Qt - h 524"

NACZYNIE Z7-2470
@24cm-70/-h16.5cm
@ 9Vs"-7.42 Qt - h 6%4"

NACZYNIE 7-2050
@20cm-5.0/-h17 cm
@ 7%" - 5.30 Qt - h 634"

NACZYNIE - URA 7-2430
@24cm-3.0/-h75cm
@9v:"-318 Qt - h 3"




Zestaw Grande

NACZYNIE - URA 7-2020 1'530
@20cm-2.0/-h75cm
@7%"-212Qt-h3"

DURSIZLAK Z-524
@24cm-4.8/-h11.5cm
@ 9V4"- 5.09 Qt - h 4%,"

POKRYWKA PLASTIK Z-CBL24
@24 cm
@ 9Va"
3 szt.

TACA - URA (PlYTKA) 1-SB20S
@20cm-0.5/-h17cm
@ 7%"- 0.53 Qt - h¥s"

MISKA Z-CB24
@24cm-33/-h8.8cm
@ 9Va"-3.5Qt-h 3%"

POKRYWKA PLASTIK Z-CBL20
220 cm

@ 73"

4 szt.

MISKA Z-CB20
@20cm-2.0/-h8cm
07%"-212Qt-h 3"

KOSZYK DO GOTOWANIA NA PARZE
1-420-18C

@18 cm-2.01-h8.15cm
@7"-212Qt-h 37"

UCHWYT DO PODNOSZENIA Z-SK
@51cm-h4cm
92"-h1%"

13
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NACZYNIE Z7-2042
@20cm-4.2/-h14.2cm
@ 7%" - 4.45 Qt - h 524"

NACZYNIE 7-2470
@24cm-70/-h16.5cm
@ 9Va"-7.42 Qt - h 62"

NACZYNIE Z-2050
@20cm-5.0/-h17 cm
@7%"-5.30Qt-h63%"

NACZYNIE - URA Z-2430
@24cm-3.0/-h75cm
@9V."-318Qt-h3"




Zestaw Universal

1-520

DURSILAK 71-S24
@24cm-4.8/-h11.5cm
@ 9v4"-5.09 Qt - h 4%,"

POKRYWKA PLASTIK Z-CBL24
024 cm

29"

3 szt.

MISKA Z-(B24
@24cm-33/-h88cm
@ 9Vs"-3.5Qt-h3%"

POKRYWKA PLASTIK Z-CBL20
@20 cm

@ 73"

4 szt.

MISKA Z-CB20
@20cm-2.0/-h8cm
@7%"-212Qt-h3"

KOSZYK DO GOTOWANIA NA PARZE
1-420-18C

@18 cm-2.01-h8.15cm
@7"-212Qt-h 31"

UCHWYT DO PODNOSZENIA Z-SK
@51cm-h4cm
@2"-h1%"

15
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NACZYNIE Z-1620
@16 cm-2.0/-h10.7 cm
@ 6%"-212Qt-h 4"

NACZYNIE Z-2030
@20cm-3.0/-h10.4 cm
@ 7%"-318 Qt-h 4"

NACZYNIE - URA 7-2020
@20cm-2.0/-h75cm
@ 7%"-212Qt-h3"

DURSIZLAK Z-520
@320cm-2.8/-h10.1cm
@7%"-297Qt-h4"




Zestaw Business

1-550S

TACA - URA (PLYTKA) 7-SB20S
@20cm-0.5/-h17cm
@ 7%"- 0.53 Qt - h 3"

TACA - URA - (GtEBOKA) 1-SB20D
@20cm-1.0/-h41cm
@ 73" - 1.06 Qt - h 124"

POKRYWKA PLASTIK Z-CBL20
220 cm

Q@ 73"

4 szt.

MISKA Z-CB20
@20cm-2.01-h8cm
@7%"-212Qt-h3"

PRZYKRYWKA PLASTIK - Z-CBL16
@16 cm
06"
1 szt.

KOSZYK DO GOTOWANIA NA PARZE
1-420-18C

@18 cm-2.01-h8.15cm
@7"-212Qt-h 37"

UCHWYT DO PODNOSZENIA Z-SK
@51cm-h4cm
@2"-h1%"
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Zestaw Standard
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NACZYNIE - URA 7-2430
1'510 @24cm-3.0/-h75cm
@9v:"-318 Qt - h 3"

NACZYNIE Z-2050
@20cm-5.0/-h17 cm
@7%"-5.30Qt-h63%"

NACZYNIE Z7-2042
920cm-4.2/-h14.2cm
@ 7%" - 4.45 Qt - h 5%,"

DURSIZLAK Z-S20
@20cm-2.8/-h10.1cm
@7%"-297Qt- h 4"

POKRYWKA PLASTIK Z-CBL24
024 cm

g 9van
4 szt.

POKRYWKA PLASTIK Z-CBL20
@20 cm

Q73"

4 szt.

MISKA Z-CB20
@20cm-2.0/-h8cm
@7%"-212Qt-h3"

KOSZYK DO GOTOWANIA NA PARZE
1-420-18C
@18cm-2.01-h815cm
@7"-212Qt-h3%"

UCHWYT DO PODNOSZENIA Z-SK
g51cm-h4cm ==
@2"-h1%" ! /




NACZYNIE Z-2042

Lestaw Junior
@20cm-4.2/-h14.2 cm
@ 7%" - 4.45 Qt - h 5" 1'500

NACZYNIE - URA Z-2020
@#20cm-2.0/-h75cm
@7%"-212Qt-h3"

DURSIZLAK Z-520
@20cm-2.8/-h10.1cm
@ 7%"-297Qt-h4"

POKRYWKA PLASTIK Z-CBL20
020 cm

Q73"

4 szt.

MISKA Z-CB20
@#20cm-2.0/-h8cm
@7%"-212Qt-h3"

KOSZYK DO GOTOWANIA NA PARZE
1-420-18C

@18 cm-2.01-h8.15cm
@7"-212Qt-h3%"

UCHWYT DO PODNOSZENIA Z-SK
g51cm-h4cm ==
02"-h " o
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@16 cm | 64" @20 cm | 73 |

NACZYNIE - 7-1620 NACZYNIE - URA - 7-2020 NACZYNIE - 7-2030
@16 cm-2.0/-h10.7 cm @20cm-2.0/-h75cm @20cm-3.0/-h10.4 cm
@ 6Ya"-212Qt-h 4vs" @7%"-212Qt-h3" @7%"-318Qt-h 4"

NACZYNIE - 7-1625 NACZYNIE - 7-2042 NACZYNIE - 7-2050
@16 cm-2.5/-h13.2cm @20cm-4.2/-h14.2 cm @20cm-50/-h17 cm
@ 6Va" - 2.65 Qt - h 54" @ 7%" - 4.45 Qt - h 5%," @ 7%"-5.30 Qt - h 63"

. 024cm |9 .

NACZYNIE - URA - 7-2430 NACZYNIE - 7-2440
@24cm-3.0/-h75cm @24cm-4.0/-h9.7cm
@9Ya"-318 Qt-h3" 09Va"-4.24 Qt - h 3%"

NACZYNIE - Z-2455 NACZYNIE - Z-2470 NACZYNIE - Z-2490
@24cm-55/-h13.2cm @24cm-70/-h16.5cm @24cm-9.0/-h21cm
@9v:"-5.83Qt-h5vs" @9Ys"-7.42 Qt - h 6%a" @9Y:"-9.54 Qt - h 8Vs"

' '

GRILL - 7-28301 NACZYNIE - 1-28120 NACZYNIE - 7-2850B
@28 cm-3.0/-h57cm @28 cm-12.0/-h20.7 cm @28cm-50/-h9cm
@11"-318 Qt-h 2vs" @1"-1272Qt-h 8" @ 11"-5.30 Qt - h 32"

' TER NTROLER

GRILL - Z-V30252 NACZYNIE - 7-V3060 TERMOKONTROLER ANALOGOWY
30x22cm-2.5/-h6cm 30x22cm-6.0/-h13.5cm ZEPTER Z-ATC
@ 113" x 8%4" - 2.65 Qt - h 21" @ 11%" x 8%" - 6.36 Qt - h 54"

20



SYNCRO-CLIK®

=

WOK - 7-W2424-SC DURSILAK - 7-520 SYNCRO-CLIK® - 7-420-20
@24cm-2.41-h79cm ©20cm-2.8/-h10.1cm @20 cm-h9.35cm
@9Vs"-2.54Qt-h3" @7%"-297Qt-ha" @ 7%"- h 334"

WOK - Z-W3045 DURSIZLAK - 7-524 SYNCRO-CLIK® - 7-420-24
@30cm-4.5/-h10 cm @24cm-4.8/-h11.5cm @24 cm-h10 cm
Q113" -4.77 Qt - h 4" @ 9v4" - 5.09 Qt - h 42" @9vs"- h 4"

| PATELNIA / POLEROWANE '

4

PATELNIA - Z-FP2016-S/S PATELNIA - Z-2420-S PATELNIA - Z-FP2425-S/S
@§20cm-1.6/-h6.1cm @24cm-2.0/-h52cm @24cm-2.5/-h6.6cm
0 7%"-1.7 Qt - h 2" 09Va"-212Qt-h2" 0 9Va" - 2.65 Qt - h 22"
PATELNIA - 7-FP2828-LS PATELNIA - Z-FP2838-LS/S
@28cm-2.8/-h71cm @28cm-3.8/-h71cm
0 11"- 4.03 Qt - h 23" @ 11"- 4.03 Qt - h 2%,"

I PATELNIA / TECHNOLOGIA URA I

PATELNIA - URA - Z-FP2016-S PATELNIA - URA - 7-FP2425-S PATELNIA - URA - 7-FP2838-LS
@20cm-16/-h6.1cm @24cm-25/-h6.6cm @28cm-3.8/-h71cm
@7%"-17Qt-h 22" @ 9Va" - 2.65 Qt - h 27" @ 11"- 4.03 Qt - h 234"

I POKRYWKI I

e

Z-LID16-ATC 1-L1D20-ATC 1-L1D24-ATC 1-L1D28-ATC
916 cm 920 cm @24 cm @28 cm
0 6a" 0 73" @ 9va" g1

21



SYSTEM DO GOTOWANIA NA PARZE Z7-420-18 KOSZYK DO GOTOWANIA NA PARZE 7-420-18C MISKA DO GOTOWANIA NA PARZE 7-420-18S
@18cm-4.0/-h143 cm @18 cm-2.0/-h8.15cm @18 cm-2.0/-h8.15cm
@7"-424Qt-h572%" @7"-212Qt-h3v" @7"-212Qt-h3v"

=
\_4

\_4

=
\_4

MISKA - 7-CB16 MISKA - 7-CB20 MISKA - 7-(B24
g16cm-10/-h7cm @20cm-2.0/-h8cm @24cm-3.3/-h8.8cm
0 674"~ 1.06 Qt - h 2%" @ 7%"-212Qt-h3" @ 9v"- 3.5 Qt - h 3%"
1 POKRYWKA - Z-CBL16 - @ 16 cm / @ 6 V4" Z POKRYWKA - 7-CBL20 - @ 20 cm / @ 734" L POKRYWKA - Z-CBL24 - 3 24 cm / @ 97"

POKRYWKI PLASTIK

PRLZYKRYWKA PLASTIK - Z-CBL16 PRLZYKRYWKA PLASTIK - Z-CBL20 PRZYKRYWKA PLASTIK - Z-(BL24
@16 cm-G6Va" 020 cm- 0@ 7¥%" @24cm-09%"

TACE - TECHNOLOGIA URA

TACA - URA - (PtYTKA) 1-SB16S TACA - URA - (PtYTKA) 1-5SB20S TACA - URA - (PlYTKA) 1-SB24S
@16cm-0.3/-h17 cm @20cm-0.5/-h17cm @24cm-07/-h19cm
@6va"-0.32Qt-h3" @ 7%"-0.53 Qt - h 3" @9v:"-0.74 Qt - h 3"
TACA - URA - (GLEBOKA) Z-SB16D TACA - URA - (GLEBOKA) Z-SB20D TACA - URA - (GLEBOKA) Z-5B24D
@16cm-0.6/-h3.3cm @20cm-10/-h41cm @24cm-1.4/-h49cm
@6v"-0.64Qt-h1vs" @ 7%" - 1.06 Qt - h 1" @9v:"-1.48 Qt-h2"

PLYTA INDUKCY)JNA UCHWYT DO PODNOSZENIA

==
L
A
PLYTA INDUKCYJNA UCHWYT DO PODNOSZENIA Z-SK
TF-993R @51cm-h4cm
@2"-h1"

ZAKRES STOSOWANIA NACZYN MASTERPIECE COOKART SYSTEM '
a 6‘4 PR
~

GAL CERAMIKA INDUKCJA PIEKARNIK PLYTA GRZEWC(CZA
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