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Zachowaj te instrukcje na przysziosc¢ i przekaz ja wraz ze
sprzetem kolejnym uzytkownikom.
Ogolne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa.

Przed uruchomieniem urzadzenia doktadnie przeczytaj instrukcje obstugi i zachowaj ja
wraz z karta gwarancyjna, paragonem oraz — jesli to mozliwe — oryginalnym
opakowaniem z wewnetrznym zabezpieczeniem. Jesli przekazesz to urzadzenie innej
osobie, dotacz réwniez instrukcje obstugi.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku prywatnego i do okreslonego celu. Nie nadaje sie
do uzytku komercyjnego. Nie uzywaj go na zewnatrz (chyba ze zostato do tego zaprojektowane).
Trzymaj je z dala od zrodet ciepta, bezposredniego swiatta stonecznego, wilgoci (nigdy nie zanurzaj go
w zadnym ptynie) oraz ostrych krawedzi. Nie uzywaj urzgdzenia mokrymi rekami. Jesli urzadzenie jest
wilgotne lub mokre, natychmiast odtgcz je od pradu.

Podczas czyszczenia lub chowania urzadzenia wytacz je i zawsze wyciagaj wtyczke z gniazdka
(ciagnij za wtyczke, nie za kabel), jesli nie jest uzywane, oraz usun dotgczone akcesoria.

Nie uzywaj urzgdzenia bez nadzoru. Jesli musisz odejs¢ od miejsca pracy, zawsze wytgcz urzadzenie
lub odtacz je od pradu (ciagnac za samag wtyczke, nie za przewod).

Regularnie sprawdzaj urzadzenie i przewod pod katem uszkodzen. Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest
uszkodzone. Nie prébuj samodzielnie go naprawia¢. Zawsze skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem. Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego
serwis lub inng wykwalifikowang osobe, aby unikngé¢ zagrozenia.

Uzywaj wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

Dzieci i osoby niedotezne

Zwré¢ szczegolng uwage na ponizsze ,Specjalne srodki ostroznosci”.

Aby zapewni¢ bezpieczenstwo dzieciom, przechowuj wszelkie materiaty opakowaniowe (worki
foliowe, pudetka, styropian itp.) poza ich zasiegiem.

Uwaga! Nie pozwalaj matym dzieciom bawi¢ sie folig — grozi to uduszeniem!

Podczas korzystania z akcesoryjnego blendera i rozdrabniacza, urzgdzenie nie moze by¢ uzywane
przez dzieci. Przechowuj urzadzenie i jego przewod poza zasiegiem dzieci.

To urzadzenie nie jest zabawka. Dzieci nie powinny sie nim bawic.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych zdolnos$ciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych badz nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jezeli znajdujg sie pod nadzorem lub
zostaly poinstruowane, jak bezpiecznie korzysta¢ z urzadzenia, i rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Specjalne srodki ostroznosci dotyczace tego urzadzenia

Zawsze odigcz urzadzenie od zasilania, jesli pozostaje bez nadzoru oraz przed montazem,
demontazem lub czyszczeniem.

Wylacz urzadzenie i odtgcz je od zasilania przed wymiang akcesoriow lub zblizeniem sie do czesci
ruchomych podczas pracy. Nie uzywaj urzadzenia do innych celdw niz przewidziane.

UWAGA: Aby unikng¢ zagrozenia zwigzanego z przypadkowym zresetowaniem termicznego
wytgcznika bezpieczehstwa, urzgdzenie nie moze by¢ zasilane za posrednictwem zewnetrznego
urzadzenia przetgczajgcego, takiego jak timer, ani podtgczone do obwodu, ktory jest regularnie
wiaczany i wylgczany przez instalacje zasilajaca.

Uzywaj tego urzadzenia wytgcznie pod nadzorem. Nie ingeruj w zadne wytaczniki bezpieczenstwa.
Nie wkfadaj niczego w obracajgce sie haki podczas pracy urzadzenia.

Umies¢ urzgdzenie na gtadkiej, ptaskiej i stabilnej powierzchni robocze;.

Nie podtgczaj wtyczki urzgdzenia do gniazdka elektrycznego, jesli nie zostalty zamontowane wszystkie
niezbedne akcesoria.

— Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, ani przez osoby bez doswiadczenia i
wiedzy, chyba ze znajdujg sie one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo, jak korzysta¢ z urzadzenia.
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. Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie urzadzeniem.

. Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych albo bez doswiadczenia i wiedzy, jesli zostaty one
nadzorowane lub poinstruowane, jak bezpiecznie korzysta¢ z urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

. Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, serwis lub inng
wykwalifikowang osobe, aby unikng¢ zagrozenia.

. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych zastosowan, takich jak:
pomieszczenia kuchenne dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych srodowiskach pracy;
gospodarstwa rolne; przez klientow w hotelach, motelach i innych miejscach zakwaterowania; obiekty
typu bed and breakfast.

. Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci. Przechowuj urzadzenie i przewdd z dala od dzieci.

. Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 lat, jesli zostaty nadzorowane lub
poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci ponizej 8 lat lub bez nadzoru.

. Przechowuj urzadzenie i przewdd z dala od dzieci mtodszych niz 8 lat.

. Zawsze odtagcz urzadzenie od zasilania, jesli pozostaje bez nadzoru oraz przed montazem,
demontazem lub czyszczeniem.

Dla modelu zuzycie energii w trybie wytgczonym wynosito 0,4 W.
Czas po ktérym urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb wytgczony wynosi mniej niz 1 minute.

UWAGA: Upewnij sig, ze blender jest wytagczony przed zdjeciem go ze stojaka.

Parametry techniczne
Model: Vorta
Napiecie znamionowe: 220-240V
Moc: 2000W
Czestotliwos¢: 50-60Hz

Klasa ochrony: Il




INSTRUKCJA ORYGINALNA PL

Nazwa poszczegdlnych
9

Czesci gtéwne i czesci standardowe:

czesci
10
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3 11
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1 | Watek napedowy

7 |Trzepaczka

Przycisk podnoszenia

8 | Pokrywa miski

Przycisk predkosci

9 | Pokrywa przednia

Miska

10 | Pokrywa tylna

Hak do ciasta

11 | WysSwietlacz LED

o OB W N

Mieszadto

12 | Plyta grzewcza
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Jak korzysta¢ z urzadzenia

1.Przed uzyciem umyj akcesoria czystg wodg, sptucz i osusz.
2.Umies¢ urzadzenie na ptaskim, czystym i suchym stole. Nacisnij gtowice urzadzenia, a nastepnie obré¢
pokretto podnoszenia (2) (Krok 1) — gdrna czes$¢ urzadzenia podniesie sie automatycznie. (str. 1 2)
3.Zamontuj pokrywe misy na koricu mieszania (Krok 2) zgodnie ze strong 2.
4.0dwaz przygotowywane sktadniki i wode, umiesc je w misie, nastepnie zamontuj miske (4) na urzgdzeniu
(Krok 3), obracajac jg zgodnie z ruchem wskazéwek zegara az do zablokowania zatrzasku (Krok 4); (str.
3)
5.Nie przekraczaj maksymalnej ilosci ciasta — maksymalna waga to 1,5 kg.
6.Zamontuj wymagane akcesorium (5), (6) lub (7) (mozna uzywaé tylko jednego naraz) na watku
napedowym mieszadfa (1) (Krok 5), docisnij akcesorium do gory, a nastepnie obrd¢ je o ¢wier¢ obrotu
przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, aby zablokowac (Krok 6); (str. 4 i 5)
7.Nacisnij gtowice urzgdzenia, ktéra automatycznie zablokuje sie w pozycji poziomej (przycisk 2) (Krok 7);
(str. 6)
8.Podtacz wtyczke do zasilania i wigcz urzadzenie.
9. Ustaw pokretto predkosci (3) na zgdany poziom i rozpocznij mieszanie.
10. Gdy ciasto osiggnie odpowiednig konsystencje, ustaw pokretto predkosci (3) na 0, aby zakohczy¢ prace.
11.Recznie nacis$nij gtowice, obro¢ pokretto podnoszenia (2) zgodnie z ruchem wskazowek zegara, aby
podnies¢ gorng czes¢ urzadzenia, obré¢ miske przeciwnie do ruchu wskazowek zegara, wyjmij miske i
wyjmij ciasto.
12.Przed wymiang akcesoriéw lub zblizeniem sie do ruchomych czesci podczas pracy urzadzenia wytacz je i
odtacz od zasilania.
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Opis funkcji LED:

Kneading  Mixing

Gear ' '

/
funcmn' " ' Whisking Fermenting
N
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I

o ][ +

1.Wlaczanie urzadzenia:

a. Po podtgczeniu urzgdzenia do zasilania ekran sie zaswieci i przejdzie w tryb gotowosci do
regulaciji.

b. Jesli przez 3 minuty nie zostanie wykonana zadna czynnos$¢, wyswietlacz zgasnie i
urzadzenie przejdzie w tryb uspienia.

c. W trybie uspienia obro¢ pokretto regulacji predkosci (3), ekran ponownie sie zaswieci i
urzadzenie przejdzie w tryb regulacji.

2.Wyswietlacz predkosci:

Predkosci 01-02 — zapala sie dioda LED ,Wyrabianie”;
Predkosci 03-04 — zapala sie dioda LED ,Mieszanie”;
Predkosci 05-06 — zapala sie dioda LED ,Ubicie”;
Predkos¢ OF — zapala sie dioda LED ,Fermentacja”.

3. Ustawianie funkcji odliczania na wyswietlaczu LED:

Przycisnij |§ |— Aby dostosowac czas wyswietlania na wyswietlaczu LED za =

pomocg obstugi dotykowej.

Nastepnie obrd¢ pokretto predkosci (3), aby wybra¢ odpowiednig predkosc (1-6),
wyswietlacz zmieni sie synchronicznie. m

Maszyna rozpoczyna prace, a wyswietlacz przechodzi w tryb odliczania.

Za pomocg obstugi = Po zakonczeniu ustawienia czasu oczekiwania, obroc
pokretto predkosci (3) na pozycje F, wyswietlacz pokaze

,OF”, zapali sie dioda ,Fermentacja”, a urzadzenie rozpocznie fermentacje w niskiej temperaturze.
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Sugestia
Regulacja poziomoéw i uzywanie haka do mieszanki o masie nieprzekraczajacej 1,5 kg
Czas
Akcesoria Obrazek Predkosé Maksymalnie Sposob obstugi
(min)
Pracuj na predkosci 1
1000 g przez 30 sekund,
ki + nastepnie na
Hak do max predkosci 2 przez 30
ciasta 1-3 3-5 538 g sekund, a potem na
predkosci 3 przez 2
wody do 4 minut, az
powstanie masa zbita
w klaster.
660 g Pracuj na
predkosci 2 przez
maki + 20 sekund,
Mieszadto 2-4 3-10 nastepnie na
8409 predkosci 4 przez
ponad 2 minuty i
wody 40 sekund.
. o Uruchom na
3 biatka ja s .
Trzepaczka 5.6 3-10 ' 13 predkosci 5 lub 6 i
. pracuj przez ponad
(min.) 3 minuty.
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Zastosowania i wskazowki dotyczace blendera

Blender moze mieszac jedzenie. To urzadzenie kuchenne stuzy do przygotowywania zup, soséw, koktajli mlecznych, jedzenia
dla niemowlat, warzyw, napojéw, deseréw, puree i innych. Twarde sktadniki nalezy pokroi¢ na mate kawatki.

Uwaga

1.Przed uzyciem blendera nie podtaczaj go do pradu. Upewnij sie, ze blender jest prawidtowo zamontowany, a pokrywka
szczelnie zamknieta przed uruchomieniem.

2.Po zakonczeniu pracy odigcz blender od zasilania i zdejmij kubki blendera z urzadzenia.

3. Nie dodawaj do kubka jedzenia o temperaturze powyzej 80°C.

4.Optymalna ilo$¢ ptynu nie powinna przekraczac 1,5 litra.

5.Upewnij sie, ze pokrywka jest dobrze zabezpieczona na kubku.

6.Nie zdejmuj kubka ani pokrywki podczas pracy blendera.

7.Nie uruchamiaj blendera dtuzej niz 3 minuty.

Jak ztozy¢ kubek blendera:

1. Zdejmij matg pokrywke (zgodnie z PG1.A) lub obré¢ pierscien z zaczepem (zgodnie z PG1.B).

2. Natoz pokrywe B2 na kubek blendera B1 (zgodnie z PG2).

3. Umies¢ element B3 w B2 i dokre¢ (zgodnie z PG3).

4. Po zakonczeniu, obro¢ kubek zgodnie z ruchem wskazéwek zegara i przykre¢ go do podstawy (zgodnie z PG4).

B1: Kubek blendera B2: Pokrywka B3: Cylinder blokujacy
(Oé 3 1 IEh P (L]
A\ 1 & Fg)
4 = _—= \ :%
- == = @l @ gal
h b s
Uwaga:

Dodawaj skfadniki, zdejmujgc cylinder blokujacy podczas pracy. Zachowaj szczegdlng ostrozno$¢ podczas obstugi. Po
zakonczeniu pracy odtgcz urzadzenie od zasilania. Umyj pojemnik po uzyciu.

Procedura demontazu po uzyciu:
1.0bré¢ pokretto w lewo do poziomu 0 i odtacz urzadzenie od zasilania.
2.0dkrec¢ pojemnik i postaw go na stole.
3.Recznie wyjmij element B2.
4.Jedng rekg chwyc¢ za uchwyt szklanego pojemnika, drugq za jego korpus i powoli przechyl, aby wyla¢ zawartos¢.

Zalecane wskazowki:

Usun pestki i twardg skérke z owocédw, pokroj je na kawatki, widéz do kubka, a nastepnie dodaj wode. Optymalna ilosé
sktadnikow to 600 gramoéw jedzenia i 900 graméw wody. Nie przekraczaj maksymalnego poziomu oznaczonego na kubku do
soku. Zatéz pokrywke i przykre¢ kubek do blendera. Podigcz urzadzenie do pradu i ustaw regulator predkosci na poziom 4—6.

Zatrzymaj prace po 3 minutach, aby zachowac¢ dobrg wydajnos$¢ urzadzenia. Catkowity czas pracy nie powinien przekraczacé
15 minut.
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Funkcja maszynki do miesa
Jak zlozy¢ i uzywa¢ maszynki do miesa

1.Aby zainstalowa¢ akcesoria maszynki do miesa, najpierw zamontuj ostrze maszynki M6 na gtowicy slimaka
maszynki M4, zatéZz odpowiednie sitko maszynki M7 (grube, $rednie lub drobne otwory), zwracajac uwage na

dopasowanie rowka miedzy sitem M7 a korpusem maszynki M3, a nastepnie dokreé nakretke blokujagcg M5
na maszynce M3. (PG1)

2.Zdemontuj przednig pokrywe (PG2).

3.Nacisnij przycisk zwalniajgcy z przodu urzgdzenia, chwy¢ maszynke M3, potacz jg z czescig napedowg na
przedniej pokrywie i obré¢ w lewo (przeciwnie do ruchu wskazoéwek zegara) do pozycji blokady. (PG3)

4.Wyréwnaj wylot tacy M2 z otworem wlotowym maszynki M3 i zamontuj ja na miejscu (PG4).

5.Umies¢ pojemnik przy wylocie maszynki. Oczy$¢ mieso i pokroj je w paski — szerokos$¢ nie powinna
przekracza¢ otworu wlotowego tacy M2.

6. Wt6z wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka. Nastepnie ustaw pokretto predkosci na zadany poziom,
pot6z mieso na tacy M2 i wtdz je do otworu wlotowego. Uzyj popychacza M1, aby powoli wpychac¢ mieso do
otworu wlotowego maszynki. Nie wktadaj palcéw do maszynki M3.

7.Po uzyciu ustaw pokretto na pozycje 0 i odtgcz wtyczke z gniazdka.

M1 [Popychacz

M2 | Taca
M3 | Obudowa slimaka

M4 | Slimak

M5 | Zamek do mielenia

M6 | Ostrze
M7 | Sitko

Propozycije przepiséw: Usun kosci z miesa i pokrdj je na kawalki o wielkosci 2,5 cm. Wtéz wtyczke do
gniazdka, nastepnie ustaw regulator predkosci na poziom 3-6, wtéz mieso do pojemnika — urzgdzenie moze
pracowac bez przerwy z fadunkiem do 3 kg jednorazowo. Po ciagtej pracy przez 5 minut nalezy zrobic

przerwe. Nie pracuj dtuzej niz 15 minut, aby nie pogorszy¢ wydajnosci urzadzenia.
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Funkcja kietbaski
Jak zlozy¢ i uzywa¢ maszynki do kietbas

Zamontuj wspornik do kietbasy S1 na $limaku M4 i zat6z na niego maszynke do kietbas S2. Dokreé nakretke
blokujgcg M5 na maszynce do migsa M3. Montaz wykonaj tak samo, jak w przypadku maszynki do miesa na
przednim koncu urzgadzenia. Przygotuj farsz z mielonego miesa i dodaj odpowiednie przyprawy. Dokfadnie
wymieszaj recznie i odstaw do marynowania na jakis czas.

Przygotuj ostonki na kietbasy. Przed uzyciem namocz je w wodzie i zawigz na koncu supet. Natéz ostonke
na przednig cze$¢ maszynki do kietbas S2.

W16z wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka, ustaw pokretto predkosci na wybrang pozycje. W6z farsz
do obudowy slimaka M3 i delikatnie ciggnij ostonke. Po napetnieniu wymaganej dtugosci zwigz konce
sznurkiem | powtérz czynnosc. Kietbasy nalezy powiesi¢ i pozostawi¢ do lekkiego podsuszenia. Nie muszg
by¢ catkowicie suche.

M1 | Popychacz

M2 | Taca
M3 | Obudowa slimaka

M4 | Slimak

M5 Zamek do mielenia

S1 Wspornik do kietbasy

sS2 Maszynka do kietbas

Propozycje przepiséw: 1 kg wieprzowiny, 16 g soli, 70 g cukru, 85 g syropu klonowego, 2 g biatego pieprzu, 7
g czosnku w proszku, 5 g przyprawy pieciu smakow, 7 g pieprzu, 15 g czarnego pieprzu, 50 g skrobi
ziemniaczanej oraz 90 g zo6ttego ryzowego wina. Po godzinie marynowania mielonego miesa, wtbéz wtyczke
do gniazdka, a nastepnie ustaw regulator predkosci na poziom 3-6. Po 5 minutach ciagtej pracy nalezy
zatrzymaé maszyne. Nie uzywaj urzgdzenia ciggle przez 15 minut, aby nie pogorszy¢ jego wydajnosci.

Funkcja pustej kietbasy

Jak ztozy¢ i uzywaé maszynki do pustych kietbas

Aby zainstalowaé akcesoria do pustej kietbasy, najpierw zamontuj wspornik pustej kietbasy S3 na gtowicy
Slimaka M4, a nastepnie zatéz maszynke do pustej kietbasy S4. Dokre¢ zamek do mielenia M5 na obudowie
Slimaka M3.

Prosze postepowac zgodnie z instrukcjg maszynki do kietbas.

M1 | Popychacz

M2 | Taca
M3 | Obudowa $limaka

M4 | Slimak

M5 Zamek do mielenia

S3 Wspornik do pustej kietbasy

S4 Maszynka do pustej kietbasy

10
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Funkcja do robienia ciastek

Jak zlozy¢ i uzywa¢ maszynke do ciastek

1. Aby zainstalowa¢ akcesoria do ciastek, najpierw w6z wspornik do kietbasy S1 na $rube $limaka M4,
nastepnie zatéz uchwyt do formowania ciastek C1 na nakretke slimaka M5 i dokre¢ nakretke blokujacg
I(\)/IS na maszynce do miesa M3. Nastepnie wiéz maszynke do ciastek C2 do przedniego otworu uchwytu

1.

2. Przesun maszynke do ciastek C2 i wybierz ksztatt.

3. Witéz wtyczke zasilajgcg do gniazdka, a nastepnie ustaw pokretto predkosci na wybrany poziom.

4. Pokroj ciasto na paski i wioz je do obudowy $limaka przez tace. Ciastka bedg wyciskane przez wylot
urzadzenia.

5. Gdy ciasto przykleja sie do wnetrza obudowy slimaka, mozesz docisng¢ je do srodka za pomoca
popychacza M1.

M1 Popychacz

M2 Taca
M3 Obudowa slimaka

M4 Slimak

M5 Zamek do mielenia
S1 Wspornik do kietbasy
C1 Podstawa do ciastek
C2 Maszynka do ciastek

Propozycja przepisu: Pokrgj ciasto, przygotowane z 1 kg maki i 500 g wody, na paski, nastepnie wtéz je
kolejno do otworu podajacego. Wtéz wtyczke do gniazdka, a nastepnie ustaw regulator predkosci na poziom
3—6. Po 10 minutach ciagtej pracy zatrzymaj maszyne i nie uzywaj jej nieprzerwanie przez 30 minut, aby nie
pogorszy¢ wydajnosci urzadzenia.

Funkcja do robienia makaronu

Jak zlozy¢ i uzywaé¢ maszynke do makaronu

Zamontuj jedng z nasadek do makaronu P1 na przednim slimaku M4, dokre¢ zamek do mielenia M5 na
obudowie Slimaka M3.

Wi6z wtyczke zasilajgca do gniazdka, a nastepnie ustaw pokretto predkosci na wybrany poziom.

Pokréj wyrobione ciasto na paski, a nastepnie kolejno wtoz je do otworu podajgcego maszynki M1. Makaron
bedzie wyciskany przez wylot urzgdzenia.

I\(/|31dy ciasto przykleja sie do wnetrza obudowy $limaka, mozesz docisnac¢ je do srodka za pomocg popychacza

M1 |Popychacz Pl

CG |
e

M5 | zamek do mielenia e P &y
P1 Maszynka do makaronu (@ @

M2 | Taca
M3 | Obudowa $limaka

M4 | Slimak

Propozycja przepisu: Pokrdj ciasto przygotowane z 1 kg maki i 500 g jajecznej masy na paski, nastepnie
kolejno wtéz je do otworu podajgcego. W6z wtyczke do gniazdka i ustaw regulator predkosci na poziom 3-6.
Po 10 minutach ciggtej pracy zatrzymaj maszyne i nie uzywaj jej nieprzerwanie przez 30 minut, aby nie
pogorszy¢ wydajnosci urzadzenia.
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Funkcja krajalnicy do warzyw
Jak zlozy¢ i uzywac krajalnice do warzyw

Zdejmij przednig ostone 9.

Zataduj wybrang ostrze (drobna tarka V3, gruba tarka V4, krajalnica V5) do wnetrza obudowy do krojenia
warzyw V2. (PG1&2)

Nacisnij przycisk wysuwania na przedzie maszyny, potgcz obudowe do krojenia warzyw V2 z czescig
napedowa przedniej ostony, obrd¢ przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara i zablokuj. (PG3)

Umies¢ pojemnik pod wylotem obudowy.

Pokréj ziemniaki lub inne warzywa na kawatki odpowiedniej wielkosci do otworu podawczego obudowy do
krojenia warzyw.

Wiéz wtyczke zasilajgcg do gniazdka, ustaw pokretto predkosci na wybrany poziom. Wtz warzywa do otworu
podajacego i delikatnie dociskaj popychaczem V1. (PG4)

(Uwaga: nie dociskaj palcami)

Po uzyciu ustaw pokretto predkosci na 0 i wyjmij wtyczke z gniazdka.

V1 Popychacz V1 Vf V3 V4 V5

V2 | Obudowa do krojenia warzyw

V3 Drobna tarka - |

V4 | Gruba tarka (d N\ A greA
| s aanssall L Il

V5 | Krajalnica ' : @('J CO (L@

5 gaes _
_ &b & i = ‘@g

Propozycje przepisdéw: Pokroj twarde jedzenie na diugie paski, przetdz przez otwor, podtgcz wtyczke do
gniazdka, ustaw predkos¢ na poziom 3-5, a nastepnie delikatnie docisnij jedzenie popychaczem. Prosze
przerwac prace po 5 minutach ciggtej pracy i nie uzywac urzadzenia nieprzerwanie przez 15 minut, aby nie
wpltyngé na wydajnos¢ maszyny.
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Funkcja makaronu
Jak uzywaé¢ maszynki do makaronu

Akcesorium Funkcja |Predkos¢ Szerokosé \Ii\llgrﬂﬁ%rynfggggﬁlzl Tta bellah
makaronu ” ustawie Zalecane zastosowanie:
obroc watka
Makaron - Do 1-2 Wyrabianie i watkowanie ciasta|
Watek 140 mm 3.4 Makaron jajeczny
Fettuccine - o 4-5 Spaghetti, ﬁgﬁgrcci)r:‘e, lasagne
N6z do . ~mm Cienkie fettuccine, tortellini,
krojenia 6-7 linguine
Spaghetti
N6z do 2-6 2mm
krojenia

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Aby unikngé uszkodzen, nie myj ani nie zanurzaj przystawki w wodzie ani innych ptynach. Nie myj

w zmywarce. Uwaga: te przystawki sg przeznaczone wytagcznie do przygotowywania ciasta na
makaron. Nie kroj ani nie watkuj niczego innego, aby nie uszkodzi¢ maszynki do makaronu.

MONTAZ | UZYTKOWANIE

1.Wyjmij przednig ostone 9 miksera stojacego i wybierz potrzebne akcesorium.

2.Krok 1: Wtéz watek do makaronu do gniazda. Krok 2: Obroc¢ przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara,
aby dopasowac¢ do kwadratowego gniazda. (PG1)

3.Krok 3: Pociggnij pokretto regulacji watka do makaronu na zewnatrz, gdy akcesorium jest catkowicie
zamocowane do miksera. (PG2)

4.Krok 4: Ustaw pokretto zgodnie z potrzebng szerokoscig makaronu. (PG3)

5.Krok 5: Podtgcz wtyczke do gniazdka i ustaw predkos$¢ na poziom 2-6. Podawaj rozwatkowane ciasto do
watkow, aby je wyrabiac. (PG4)

6.Po zakonczeniu pracy zmniejsz predkos¢ do 0 i odtgcz wtyczke z gniazdka.

Uwaga:

1.Pokréj ciasto na kawalki pasujace do watka do makaronu.

2.Pociagnij pokretto regulacji watka na zewnatrz i ustaw na pozycje 1. Pus¢ pokretto, upewniajac sie, ze
bolec w obudowie watka do makaronu wchodzi w otwor pokretta, tak aby pokretto przylegato do
obudowy watka.

3.Podawaj rozwatkowane ciasto do watkéw, aby je wyrabia¢. Ztéz ciasto na pot i przetdz przez walki
ponownie. Powtarzaj az ciasto stanie sie gtadkie, elastyczne i pokryje szerokos¢ watka. Podczas
watkowania i krojenia lekko oprész makaron maka, aby byt suchszy i sie nie sklejat.

4.Podawaj ciasto przez watki, aby jeszcze bardziej je rozwatkowaé. Ustaw watek na pozycje 3 i powtdrz
watkowanie. Stopniowo zwiekszaj ustawienie watka az do uzyskania pozadanej grubosci. W tym kroku
nie sktadaj ciasta.

5.Aby zrobi¢ makaron, zamien watek na wybrang krajalnice. Przetéz rozwatkowane ptaty ciasta przez
krajalnice. Sprawdz "Tabele funkcji", aby dobra¢ odpowiednig grubos¢ dla kazdego rodzaju makaronu.

6.Jesli makaron jest zbyt migkki i peka, mozesz posypac¢ ciasto suchg maka.
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Analiza najczestszych probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Maszyna nagle przestaje
dziata¢ podczas
uzytkowania.

Moze to oznacza¢, ze maszyna
pracowata zbyt dtugo lub
temperatura otoczenia byta zbyt
wysoka, co spowodowato zbyt
wysokg temperature silnika
maszyny; maszyna uruchomita
program ochrony przed
przegrzaniem i wytgczyta sie.

Przetacz przektadnie na ,07,
odigcz zasilanie, poczekaj, az
maszyna wroci do temperatury
pokojowej, wtedy mozna jg
ponownie uruchomi¢ (zazwyczaj
potrzeba 15-30 minut, czas
chtodzenia zalezy od
temperatury otoczenia).

Obracanie pokretta biegéw
— maszyna nie dziata.

Sprawdz, czy wtyczka jest
dobrze podtaczona do gniazdka.

Sprawdz, czy wtyczka zasilania
jest podigczona do gniazdka.

Sprawdz, czy nie ma przerwy w
dostawie pradu.

Poczekaj na dostep do zasilania
przed rozpoczeciem pracy.

Sprawdz, czy przycisk
podnoszenia wraca na miejsce.

Upewnij sie, ze glowica jest
prawidtowo zablokowana na
Swoim miejscu.

Nadmierny hatas podczas
pracy maszyny.

(D Maszyna bedzie dziata¢
gtosniej na wysokim biegu niz na
niskim.

@ llosé mieszanych skiadnikow
jest zbyt duza, co powoduje
przecigzenie maszyny —
zmniejsz ilos¢ mieszanej masy
zgodnie z zaleceniami w
instrukciji.

(3 Napigcie jest niestabilne —
poczekaj, az sie ustabilizuje.

(@ Czas pracy jest zbyt dtugi.

(O Wybierz odpowiedni bieg do
mieszania jedzenia zgodnie z
zaleceniami w instrukcji.

2 Zmniejsz ilo$é mieszanej
masy.

(3 Jesli napiecie jest
niestabilne, poczekaj az sie
ustabilizuje przed uzyciem.
@ Jesli czas pracy jest zbyt
dtugi, przerwij i odczekaj, az
urzadzenie sie schtodzi przed
dalszym uzyciem.

Predko$¢ maszyny spada lub
jest niestabilna.

@ Czy temperatura w
pomieszczeniu jest niska, co
powoduje stwardnienie smaru w
maszynie.

(2 Czy mieszane sktadniki sg
zbyt twarde i jest ich za duzo, co
powoduje nadmierne obcigzenie
maszyny.

® Czy napiecie nagle spada.

@ Usun miske do mieszania i
pozwdl maszynie pracowac na
biegu jatowym przez 5 minut,
aby zmiekczy¢ smar w
urzgdzeniu i przywroécic
stabilnos¢ predkosci.

(@ Zmniejsz ilos¢ mieszanej
masy i pozwol maszynie
pracowac przy normalnym
obcigzeniu.

(® Gdy napiecie bedzie stabilne,
ponownie uzyj maszyny.

Maszyna kotysze sig i trzesie
podczas pracy.

@ Sprawdz, czy podktadka na

podstawie nie jest poluzowana.
(@ Sprawdz, czy maszyna jest

ustawiona na gtadkim i ptaskim
blacie do uzytku.

 Sprawdz, czy podktadka pod
stopg u podstawy nie jest
odfgczona.

@ Umies¢ urzadzenie na
gtadkim i rownym blacie podczas
uzytkowania.

Gtowica nie wraca do pozyciji
wyjsciowej po zatozeniu
ostony przeciwrozbryzgowej i
miski do mieszania.

Sprawdz, czy ostona
przeciwrozbryzgowa jest na
miejscu, a misa do mieszania
jest prawidtowo zamontowana.

Obro¢ ostone przeciwbryzgows i
zamontuj jg na miejscu, a
nastepnie zamontuj miske
mieszajgcg ha swoim miejscu.

Po uzyciu zauwazono
ciemnienie ciasta.

Czarny pyt opada na ciasto przy
gtowicy mieszajace;.

Prosze sprawdzi¢, czy gtowica
mieszajgca i hak sg suche oraz
czy na ich powierzchni nie ma
wody ani kurzu przed uzyciem.
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Czyszczenie

. Nie zanurza¢ maszyny w wodzie. Nie polewa¢ wodg bezposrednio na
urzadzenie, aby zapobiec przedostaniu sie wody do wnetrza, co mogtoby
spowodowac zwarcie, porazenie pragdem, wyciek, rdze i inne uszkodzenia.

. Nie uzywac wilgotnej Sciereczki do wycierania maszyny.

. Nie stosowa¢ detergentéw, octu, soli ani innych silnie zrgcych, kwasnych lub
zasadowych $rodkow czyszczacych do czyszczenia obudowy, poniewaz

Czyszczenie obudowy moga one uszkodzi¢ powierzchnie maszyny.

. Nie uzywac ostrych i szorstkich narzedzi, takich jak druciaki, do czyszczenia
akcesoridow, aby nie porysowac ich powierzchni.

. Nie wkiadac¢ odlewanych aluminiowych czesci do zmywarki ani nie my¢ ich
za pomoca irqac(:\)//\(lzh, sillr(ﬂe kwasnych lub zasadclnwycr:jérodkéw )

. - czyszczacych. (Wyjatek stanowig czesci ze stali nierdzewnej, pokryte

Czyszczenie akcesoriow teflonem lub poddane elektroforezie.)

. Nie moczy¢ akcesoriow przez dtugi czas w detergentach, wodzie z sola,
occie lub innych zracych cieczach; czyscic je od razu po uzyciu.

. Po umyciu doktadnie wysuszy¢ akcesoria, zwtaszcza wewnetrzne czesci.

- Wirujgcy watek moze pozostawiac czarne sSlady na skutek wysokiej

Special . predkosci i tarcia podczas pracy. Po kazdym uzyciu nalezy je usung€ i
pecjaine czyszczenie zadbac, by czes¢ byta sucha.

. Zachowac ostroznos¢ wobec ostrych krawedzi i ostrzy akcesoriow.

. Mozna uzy¢ oliwy z oliwek, aby nasmarowac powierzchnie ostrzy, nozy oraz
miski do mieszania, co zabezpieczy je przed utlenianiem w warunkach

Konserwacja i pielegnacja wilgotnych i suchych.

. Gdy maszyna nie jest uzywana, mozna przykry¢ jg foliowym workiem i
przechowywac w suchym miejscu.

Utylizacja
Nie wyrzuca¢ urzadzenia razem z normalnymi odpadami domowymi.

Utylizuj urzadzenie za posrednictwem zarejestrowanej firmy zajmujacej sie utylizacjg odpadoéw lub poprzez
lokalny punkt zbiorki odpadéw komunalnych.

Przestrzegaj obowigzujacych przepiséw. W razie watpliwosci skonsultuj sie z lokalnym zaktadem utylizaciji
odpaddw.
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NAVOD TA l A

Uchovejte tento navod pro budouci pouziti a predejte jej
spolu se zarizenim dalSimu uzivateli.
Obecné bezpe€nostni pokyny.

Pfed uvedenim zarizeni do provozu si peclivé prectéte navod k obsluze a uchovgtjje,jej
spolu se zarucnim listem, uctenkou a — pokud mozno — originalnim obalem s vnitfnim
zabezpecenim. Pokud zarizeni predate jiné osobé, prilozte také navod k obsluze.

Zarizeni je ur€eno vyhradné pro soukromé pouziti a pro specificky ucel. Neni vhodné pro komeréni
pouziti. Nepouzivejte jej venku (pokud k tomu neni vyslovné uréeno). Uchovavejte mimo dosah zdrojl
tepla, pfimého slunecniho svétla, vihkosti (nikdy jej neponofujte do zadné kapaliny) a ostrych hran.
Nepouzivejte zafizeni s mokryma rukama. Pokud je zafizeni vihké nebo mokré, okamzité jej odpojte od
elektricke sité.

Pri Cisténi nebo ukladani zafizeni jej vypnéte a vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky (tahnéte za
zastréku, ne za kabel), pokud neni pouzivano, a odstrarite pfipojené prislusenstvi.

Nepouzivejte zafizeni bez dozoru. Pokud musite opustit pracovisté, vzdy zafizeni vypnéte nebo odpojte
od elektrické sité (tahejte za zastr¢ku, ne za kabel).

Pravidelné kontrolujte zafizeni a napajeci kabel, zda nejsou poSkozené. Nepouzivejte zafizeni, pokud
je poSkozené. Nepokous$ejte se o opravu sami. Vzdy kontaktujte autorizovany servis. Pokud je
napajeci kabel posSkozen, musi byt vyménén vyrobcem, jeho servisnim stfediskem nebo jinou
kvalifikovanou osobou, aby se predeslo riziku.

Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

Déti a nesobéstacné osoby

Vénujte zvlastni pozornost nize uvedenym ,Zvlastnim bezpecnostnim opatfenim®.

Aby byla zajisténa bezpecnost déti, uchovavejte veSkery obalovy material (plastové sacky, krabice,
polystyren apod.) mimo jejich dosah.

Upozornéni!l Nedovolte malym détem hrét si s félii — hrozi nebezpedi uduseni!

Pfi pouzivani pfislusného mixéru a sekacku nesmi byt zafizeni pouzivano détmi. Uchovavejte zafizeni
a jeho napajeci kabel mimo dosah déti.

Toto zafizeni neni hracka. Déti by si s nim nemély hrat.

Zafizeni mohou pouzivat osoby se snizenou fyzickou, smyslovou nebo mentalni schopnosti nebo
osoby bez zkusenosti a znalosti pouze tehdy, jsou-li pod dohledem nebo byly pouceny o bezpeéném
pouzivani zafizeni a chapou souvisejici rizika.

Zvlastni bezpecnostni opatreni tykajici se tohoto zarizeni

Vzdy odpojte zafizeni od elektrické sité, pokud neni pod dohledem, a pfed montazi, demontazi nebo
cisténim.

Vypnéte zafizeni a odpojte jej od sité pifed vyménou pfisluSenstvi nebo pfiblizenim se k pohyblivym
¢astem béhem provozu. Nepouzivejte zafizeni k jinym uceliim, nez ke kterym je ur€eno.
UPOZORNENI: Aby se pfedeslo nebezpedi spojenému s nahodnym restartem tepelného pojistného
spinace, zafizeni nesmi byt napajeno prostfednictvim externiho spinaciho zafizeni, jako je Casovac,
ani pfipojeno k obvodu, ktery je pravidelné zapinan a vypinan elektrickou instalaci.

Zarizeni pouzivejte pouze pod dohledem. Nezasahujte do zadnych bezpec€nostnich spinaca.
Nevkladejte nic do otacejicich se haki béhem provozu zafizeni.

Umistéte zafizeni na hladky, rovny a stabilni pracovni povrch.

Nezasunujte zastréku zafizeni do elektrické zasuvky, pokud nejsou nainstalovana vSechna nezbytna
pfisluSenstvi.

— Zafizeni neni uréeno k pouzivani osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi, ani osobami bez dostatecnych zkuSenosti a znalosti, pokud nejsou pod
dohledem nebo nebyly pou¢eny osobou odpovédnou za jejich bezpeénost o tom, jak zafizeni
pouzivat.
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. Déti by mély byt pod dohledem, aby si se zafizenim nehraly.

. Zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi €i bez zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly pou€eny, jak zafizeni
bezpecné pouzivat a chapou s tim spojena rizika.

. Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt vyménén vyrobcem, servisnim stfediskem nebo jinou
kvalifikovanou osobou, aby se zabranilo nebezpedi.

. Zafizeni je ur€eno pro domaci pouziti a podobné ucely, jako jsou kuchyrnské prostory pro
zaméstnance v obchodech, kanceléfich a jinych pracovnich prostfedich; zemédélska hospodarstvi;
zakazniky v hotelich, motelech a jinych ubytovacich zafizenich; zafizeni typu bed and breakfast.

. Zafizeni by nemély pouzivat déti. Uchovavejte zafizeni a kabel mimo dosah déti.

. Zafizeni mohou pouzivat déti starsi 8 let, pokud jsou pod dohledem nebo byly pou€eny o bezpecném
pouzivani a rozuméji s tim spojenym rizikaim. Cisténi a Gdrzbu by nemély vykonavat déti mladsi 8 let
nebo bez dozoru.

. Uchovavejte zafizeni a kabel mimo dosah déti mladSich 8 let.

. Vzdy odpoijte zafizeni od napajeni, pokud neni pod dohledem, a pfed montazi, demontazi nebo
Cisténim.

. Pro model byla spotfeba energie v rezimu vypnuto 0,4 W.

. Cas, po kterém zafizeni automaticky pfejde do vypnutého rezimu, je méné nez 1 minuta.

. UPOZORNENI: Ujistéte se, Ze je mixér vypnuty pfed sejmutim ze stojanu.

Technické parametry

Model: Vorta
Jmenovité napéti: 220-240V
Vykon: 2000W
Frekvence: 50-60Hz
Trida ochrany: Il
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Hlavni ¢asti a standardni pfrislusenstvi:
1 | Hfidel pohonu 7 |Metla
2 | Tlacitko zvedani 8 | Viko misy
3 | Tlacitko rychlosti 9 | Predni kryt
4 | Miska 10 | Zadni kryt
5 | Hak natésto 11 | LED displej
6 | Michac 12 | Topna deska
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Jak pouzivat zarizeni

Pred pouzitim omyjte prislusenstvi Cistou vodou, oplachnéte a osuste.

Umistéte zafizeni na rovny, Cisty a suchy stll. Stisknéte hlavu zafizeni a poté otocte zdvihacim
knoflikem (2) (Krok 1) — horni ¢ast zafizeni se automaticky zvedne. (str. 1 a 2)

Nasadte kryt misy na konec michani (Krok 2) podle strany 2.

Odvazte pfipravované suroviny a vodu, vlozte je do misy, poté nasadte misu (4) na zafizeni
(Krok 3), otocte ji ve sméru hodinovych rucicek, dokud se nezamkne zapadka (Krok 4); (str. 3)
Neprekracujte maximalni mnozstvi tésta — maximalni hmotnost je 1,5 kg.

Nasadte pozadované pfislusenstvi (5), (6) nebo (7) (Ize pouzit pouze jedno najednou) na hfidel
pohonu michace (1) (Krok 5), zatlaCte prisluSsenstvi nahoru a poté jej otoCte o Ctvrt otacky proti
sméru hodinovych ruciCek, aby se zablokovalo (Krok 6); (str. 4 a 5)

Stisknéte hlavu zafizeni, ktera se automaticky zablokuje v horizontalni poloze (tlacitko 2) (Krok
7); (str. 6)

Pripojte zastrCku k napajeni a zapnéte zafizeni.

Nastavte knoflik rychlosti (3) na poZadovanou urover a zacnéte michat.

Jakmile tésto dosahne pozadované konzistence, nastavte knoflik rychlosti (3) na 0, abyste
ukoncili praci.

Ruc¢nim stiskem hlavy oto¢te zdvihacim knoflikem (2) ve sméru hodinovych ruci¢ek, aby se
zvedla horni ¢ast zafizeni, oto¢te misu proti sméru hodinovych rucicek, vyjméte misu a tésto.

Pred vyménou prislusenstvi nebo pfiblizenim se k pohyblivym ¢astem béhem provozu zafizeni
jej vypnéte a odpojte od napgjeni.
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Popis funkci LED:

{fi::crtian ’ ' ' Kneading Mix ing
' ' ' ' Whisking Fermenting
N

o | N [
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S R
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Zapnuti zarizeni:

a. Po pripojeni zarizeni k napajeni se obrazovka rozsviti a prejde do rezimu pripravenosti
k nastaveni.

b. Pokud béhem 3 minut nebude provedena zadna ¢€innost, displej zhasne a zarizeni
prejde do rezimu spanku.

c. Vrezimu spanku otocte ovladacim knoflikem rychlosti (3), obrazovka se opét rozsviti a
zarizeni prejde do rezimu nastaveni.

Displej rychlosti:

Rychlosti 01-02 — rozsviti se LED ,,Hnéteni*;

Rychlosti 03-04 — rozsviti se LED ,,Michani“;

Rychlosti 05-06 — rozsviti se LED ,,Slehani*;

Rychlost OF — rozsviti se LED ,,Fermentace®.

Nastaveni funkce odpoétu na LED displeji:

Stisknéte

4 I::j:l Pro nastaveni doby zobrazeni na LED displeji pomoci =
== dotykoveého ovladani. N .

Poté otocte ovladacim knoflikem rychlosti (3) a vyberte odpovidajici rychlost (1-6), displej se
synchronné zmeéni.

Pomoci ovladani = Po dokonc&eni nastaveni ¢ekaci doby otoc¢te ovladacim
: knoflikem rychlosti (3) na pozici F, displej zobrazi

,OF”, rozsviti se kontrolka ,Fermentace” a zafizeni zahaji fermentaci pfi nizké teploté.




T
Navrh
Nastaveni urovni a pouzivani haku pro tésto o hmotnosti nepresahujici 1,5 kg
PrisluSenstvi | Obrazek Rychlost (?n?rf) Maximaing Zpiisob obsluhy
Pracujte na rychlosti 1
1000 g po dobu 30 sekund,
. mouky + potom na rychlosti 2
Hak na y po dobu 30 sekund, a
tésto 1-3 3-5 538 g poté na rychlosti 3 po
dobu 2 az 4 minut,
vody dokud nevznikne
husta hmota ve
shlucich.
Pracujte na rychlosti
660 g 2 po dobu 20
sekund, potom na
Michad mouky + rychlosti 4 vice nez 2
Ichac 2-4 3-10 840 g minuty a 40 sekund.
vody
L Zapnéte na
o 3 vajecné rychlost 5 nebo 6 a
Michac 5-6 3-10 pracujte vice nez 3
bilky (min.) | minuty.
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Pouziti a tipy pro mixér

Mixér muze mixovat jidlo. Toto kuchyriské zafizeni slouZi k pfipraveé polévek, omacek, mléénych koktejlt, détské vyzivy,
zeleniny, napoja, dezertd, pyré a dalSich pokrm(. Tvrdé ingredience je tfeba nakrajet na malé kousky.

Pozor

1.Pfed pouzitim mixéru jej nepfipojujte k elektrické siti. Ujistéte se, Ze je mixér spravné sestaveny a viko pevné zaviené pred
spusténim.
2. Po dokoncCeni prace odpojte mixér od napajeni a sundejte nadoby z pfistroje.
3. Do nadoby nepfidavejte potraviny s teplotou vyssi nez 80 °C.
4. Optimalni mnozstvi tekutiny by nemélo prekrocit 1,5 litru.
5. Ujistéte se, ze viko je dobre zajisténé na nadobé.
6. Neni dovoleno sundavat nadobu ani viko béhem provozu mixéru.
Mixér nespoustéjte déle nez 3 minuty.

Jak sestavit nadobu mixéru:

1.Sejméte maly kryt (podle PG1.A) nebo otocte krouzek s hackem (podle PG1.B).

2. Nasadte viko B2 na nadobu mixéru B1 (podle PG2).

3. Umistéte ¢ast B3 do B2 a pevné utahnéte (podle PG3).

4. Po dokonceni otoc¢te nadobu ve sméru hodinovych ruci¢ek a pfiSroubuijte ji k zakladné (podle PG4).

B1: Nadoba mixéru B2: Viko B3: Zajistovaci valec
(Oﬁ =) 1 I P P
A\ 1 & f=-1:;>
)i — = \ i
7/ -~ =%
T Ezf’ El ~ [@E L gal
1 2 3

Pozor: Pfidavejte ingredience tak, ze b&éhem provozu sundate zajistovaci valec. Pfi obsluze budte zvlast opatrni. Po skonceni
prace odpojte zafizeni od napajeni. Po pouziti nadobu umyjte.

Postup demontaze po pouziti:
1. Otocte ovladaci knoflik doleva na pozici 0 a odpojte zafizeni od napajeni.
2. Odmontujte nadobu a postavte ji na stul.
3. Ruénim zpGsobem vyjméte dil B2.
4. Jednou rukou uchopte drzadlo sklenéné nadoby, druhou rukou drzte jeji télo a pomalu ji naklorite, abyste vylili
obsah.

Doporucené tipy:

Odstrante pecky a tvrdou slupku z ovoce, nakrajejte na kousky, vloZte do nadoby a poté pfidejte vodu. Optimalni mnozstvi
ingredienci je 600 gramu jidla a 900 gramu vody. Neprekracujte maximalni troven oznacenou na nadobé na Stavu. Nasadte
viko a pfiSroubujte nadobu k mixéru. Pfipojte zafizeni k elektrické siti a nastavte regulator rychlosti na urover 4-6. Po 3
minutach provozu zastavte zafizeni, abyste zachovali dobrou vykonnost pfistroje. Celkovy ¢as provozu by nemél prekrocit 15
minut.




NAVOD TA . A

Funkce mlynku na maso
Jak sestavit a pouzivat mlynek na maso

1.Pro instalaci pfislusenstvi mlynku na maso nejprve namontujte nGz mlynku M6 na hlavu Sneku mlynku M4,
nasadte odpovidajici sitko mlynku M7 (s velkymi, stfednimi nebo malymi otvory), pficemz dbejte na spravné
(zgg%/;éni drazky mezi sitkem M7 a télem mlynku M3, a poté utahnéte zajistovaci matku M5 na mlynku M3.

2. Demontujte pfedni kryt (PG2).

3. Stisknéte uvolfiovaci tlacitko na pfedni strané pfistroje, uchopte mlynek M3, pfipojte jej k pohanéci ¢asti na
pFednim krytu a otolte doleva (proti sméru hodinovych rucicek) do zajisténé polohy. (PG3)

4. Vyrovnejte vystupni tac M2 s vstupnim otvorem mlynku M3 a namontujte jej na misto (PG4).

5. Umistéte nadobu u vystupu mlynku. OcCistéte maso a nakrajejte ho na prouzky — Sitka nesmi prekrocit vstupni
otvor tacu M2.

6. Zasunte zastrCku napajeciho kabelu do zasuvky. Nastavte regulator rychlosti na pozadovanou uroven,
polozte maso na tac M2 a vlozte ho do vstupniho otvoru. Pouzijte tlaitko M1, abyste pomalu zatlacili maso do
vstupniho otvoru mlynku. Nevkladejte prsty do mlynku M3.

Po pouziti nastavte regulator na pozici 0 a odpojte zastréku ze zasuvky.

M1 |Tlacitko

M2 | Podnos

M3 [ Kryt Sneku

M4 | Snek

M5 | Zamek mleti
M6 | Naz

M7 | Sitko

Navrhy recepti: Odstrante kosti z masa a nakrajejte je na kousky o velikosti 2,5 cm. Zapojte zastréku do
zasuvky, nastavte regulator rychlosti na Uroven 3-6, vloZzte maso do nadoby — zafizeni m(ize pracovat
nepretrzité s davkou az 3 kg najednou. Po 5 minutach nepfetrzitého provozu udélejte pfestavku.

Nepouzivejte zafizeni déle nez 15 minut, aby nedoslo ke snizeni jeho vykonu.
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Funkce na vyrobu susenek
Jak sestavit a pouzivat stroj na susenky

1.Chcete-li nainstalovat nastavec na vykrajovatko na susenky, nejprve nasadte drzak na klobasy S1 na
Sroub M4, poté pfipevnéte drzak na vykrajovatko C1 k matici Sroubu M5 a utahnéte pojistnou matici M5
na mlynku na maso M3. Poté vloZte vykrajovatko C2 do pfedniho otvoru drzaku C1.

2.Posunte vykrajovatko C2 a vyberte pozadovany tvar.

3.Zapojte napajeci kabel do zadsuvky a nastavte voli€ rychlosti na pozadovanou rychlost.

4.Nakrajejte tésto na prouzky a vlozte je do Snekového krytu pies misku. Susenky budou vytlaéovany
vystupem zafizeni.

Pokud se tésto pfilepi k vnitfni strané Snekového krytu, mGzete ho zatlacit dovnitf pomoci tlacitka M1.

M1 Posunovac¢

M2 Zasobnik

M3 Kryt Sneku
M4 Snek
M5 Zamek mlynku

S1 Podpéra klobasy

C1 Dno na suenky

C2 Vyrobnik susenek

Tip na recept: Tésto z 1 kg mouky a 500 g vody nakrajejte na prouzky a jeden po druhém je vkladejte do
plnici trubice. Zapojte napajeci kabel do zasuvky a nastavte rychlost na stuperi 3—6. Po 10 minutach
nepretrzitého provozu stroj vypnéte a 30 minut jej nepretrzité nepouzivejte, abyste zabranili snizeni vykonu.

Vyrobnik téstovin
Jak sestavit a pouzivat vyrobnik téstovin

Nasadte jeden z nastavcu na téstoviny P1 na pfedni Snek M4 a utahnéte mleci zamek M5 na krytu Sneku M3.
Zapojte napajeci kabel do zasuvky a poté nastavte voli¢ rychlosti na pozadovanou rychlost.

Nakrajejte vyhnétené tésto na prouzky a poté je jeden po druhém vkladejte do plnici trubice stroje M1.
Téstoviny budou vytlaGovany vystupem stroje.

Pokud se tésto pfilepi k vnitfni strané krytu Sneku, mizete ho zatlacit dovnitf pomoci tlagitka M1.

Posunovac¢
M1 P1

M5 [zamek miynku \ @ @ !;;;1@
P1 Stroj na téstoviny (@ @

Tip na recept: Nakrajejte tésto z 1 kg mouky a 500 g vajeCné smési na prouzky a poté je jeden po
druhém vkladejte do plniciho otvoru. Zapojte napajeci kabel do zasuvky a nastavte regulator otacek
na stupen 3—6. Po 10 minutach nepfetrzitého provozu pfistroj vypnéte a 30 minut jej nepretrzité
nepouzivejte, abyste zabranili snizeni vykonu.

M2 |Zasobnik

M3 [Kryt Sneku
M4 |Snek
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Funkce krajece zeleniny
Jak sestavit a pouzivat krajec€ zeleniny

Sejméte predni kryt 9.

\Z/)Ioite vybrany ndz (jemné struhadlo V3, hrubé struhadlo V4, kraje¢ V5) do krytu sekacky zeleniny V2. (PG1 a
Stisknéte tlaCitko pro vysunuti na pfedni strané stroje, pfipojte kryt sekacky zeleniny V2 k pohonu pfedniho
krytu, otoCte proti sméru hodinovych rucicek a zajistéte. (PG3)

Umistéte nadobu pod vystup krytu.

Nakrajejte brambory nebo jinou zeleninu na kousky vhodné velikosti pro vstupni otvor krytu sekacky zeleniny.
Zapojte napajeci kabel do zasuvky a nastavte voli€ rychlosti na pozadovanou rychlost. Vlozte zeleninu do
vstupniho otvoru a jemné zatlacte tlacitkem V1. (PG4)

(Poznamka: Netlacte prsty.)

Po pouziti nastavte voli€ rychlosti na 0 a odpojte napajeci kabel.

V1 | Posunovaé V1

V2 | Krajec zeleniny

V3 | Jemné struhadlo -
V4 | Hrubé struhadlo (d @

| )] feseesdl
V5 | Krajed J - (

PGl PG2 Pid
e @
_._’ @) D — ) —
4
@ t

Tipy na recepty: Nakrajejte tvrdé potraviny na dlouhé prouzky, vlozte je otvorem, zapojte do zasuvky,
nastavte rychlost na 3-5 a poté potraviny jemné zatlacte tlacitkem. Po 5 minutach nepfetrzitého provozu
vypnéte pfistroj a nepouzivejte jej nepfetrzité déle nez 15 minut, abyste neovlivnili jeho vykon.
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Funkce na téstoviny
Jak pouzivat stroj na téstoviny

S . Sitka Vytahnéte ve sméru | Tabulka
Prislusensty Funkce | Rychlost | ixstovin Sipky a ototte | nastaveni Doporugené pouZiti:
valecka
Téstoviny s Do 12 Hnéteni a valeni tésta
Valecek : 140 mm o —
na tésto 3.4 Téstoviny s vejci
Fettuccine 4.5 Spagety, fl_egg:g\cjllg)? lasagne
E“,Z. na 26 6.5mm Tenké feftuccine, tortellini,
raen 6-7 linguine
Spagety
N0z na 2-6 2mm
krajeni

PRED PRVNIM POUZITIM
Abyste predesli poSkozeni, nemyjte ani neponofujte nastavec do vody nebo jinych tekutin. Nemyjte

jej v myc€ce nadobi. Poznamka: Tyto nastavce jsou uréeny pouze k vyrobé tésta na téstoviny.
Abyste predesli poSkozeni strojku na téstoviny, nekrajejte ani nevalejte Zadné jiné nastavce.

INSTALACE A POUZITI

1.Sejméte predni kryt (9) kuchyriského robotu a vyberte pozadované prisluSenstvi.
2.Krok 1: Vlozte vale€ek na téstoviny do objimky. Krok 2: Otocte proti sméru hodinovych rucicek, aby se

zarovnal s hranatou objimkou. (PG1)
3.Krok 3: Jakmile je pfisluSenstvi zcela pfipojeno k robotu, vytahnéte knoflik pro nastaveni valeCku na

téstoviny smérem ven. (PG2)
4.Krok 4: Nastavte knoflik na pozadovanou Sifku téstovin. (PG3)
5.Krok 5: Zapojte do zasuvky a nastavte rychlost na 2—6. Vlozte rozvalené tésto do valecku a hnétejte.

(PG4)
Po dokonceni snizte rychlost na 0 a odpojte napajeci kabel.

Pozor:

1. Tésto nakrajejte na kousky, které se vejdou do vale€ku na téstoviny.
2.Vytahnéte knoflik pro nastaveni valeCku smérem ven a nastavte jej do polohy 1. Uvolnéte knoflik a

ujistéte se, ze kolik v pouzdfe valeCku zapada do otvoru v knofliku tak, aby byl v jedné roviné s

pouzdrem valecku.
3.Rozvalené tésto podavejte k valeckiim a hnétte ho. Prelozte tésto napull a znovu ho protahnéte valecky.

Opakujte, dokud tésto nebude hladké, pruzné a nepokryje Sifku valeCku. Béhem valeni a krajeni

téstoviny lehce posypte moukou, aby Iépe vyschly a nelepily se.
4.Pro dalSi rozvaleni protahnéte tésto valeCky. Nastavte valeCek do polohy 3 a valeni opakujte. Postupné
zvysujte nastaveni valecku, dokud nedosahnete pozadované tloustky. V této fazi tésto neprekladejte.
Pro pfipravu téstovin vyménte valeCek za fezac dle vaseho vybéru. Rozvalené platy tésta protahnéte
fezackou. Zkontrolujte ,Funké&ni tabulku® a uréete spravnou tloustku pro kazdy druh téstovin. Pokud jsou

téstoviny prilis mékké a lamou se, muzete tésto posypat suchou moukou.
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Analyza nejcastéjsich problému

Problém

Pricina

Reseni

Stroj béhem pouzivani nahle
prestane fungovat.

To mUze znamenat, Ze stroj
bézel pfili§ dlouho nebo byla
okolni teplota pfili§ vysoka, coz
zpusobilo prilisné prehrati
motoru stroje; stroj aktivoval
program ochrany proti pfehrati a
vypnul se.

Prepnéte prfevodovy stuperi do
polohy , 0%, odpojte napajeni,
pockejte, dokud se stroj nevrati
na pokojovou teplotu, poté jej
muzete znovu spustit (obvykle je
potfeba 15-30 minut, doba
chlazeni zavisi na okolni teploté).

Otaceni fadici paky - stroj
nefunguje.

Zkontrolujte, zda je zastrcka
spravné zapojena do zasuvky.

Zkontrolujte, zda je zastrCka
zastréena do zasuvky.

Zkontrolujte, zda nedoslo k
vypadku proudu.

Pred zahajenim prace prosim
pockejte na obnoveni dodavky
elektfiny.

Zkontrolujte, zda se tlacitko
zvedani vrati do pavodni polohy.

Ujistéte se, Ze je hlava spravné
zajisténa na miste.

Nadmérny hluk béhem
provozu stroje.

@ Stroj bude pfi vysoké rychlosti
(2 Mnozstvi michanych
ingredienci je prili§ vysoké, coz
zpusobuje pretiZzeni stroje.
Snizte mnozstvi smési podle
doporuceni v navodu.

(3 Napéti je nestabilni. Pockejte,
dokud se nestabilizuje.

@ Provozni doba je pfilis dlouha.

(@ Zvolte vhodnou rychlost
mixovani potravin podle pokynua
v navodu.

(@ Snizte mnozstvi mixované
smési.

(3 Pokud je napéti nestabilni,
pred pouZitim pockejte, az se
stabilizuje.

@ Pokud je doba provozu pfilis
dlouha, zastavte pfistroj a
nechte jej pred dalSim pouzitim
vychladnout.

Rychlost stroje klesa nebo se
stava nestabilni.

@ Je teplota v mistnosti nizka a
zpusobuje tuhnuti maziva ve
stroji?

@ Je michani ingredienci pilis
tvrdé nebo pifili$ intenzivni, coz
zplUsobuje nadmérné namahani
stroje?

® Klesa nahle napéti?

@ Vyjméte michaci nadobu a
nechte stroj bézet 5 minut na
volnobéh, aby se zméklo mazivo
a obnovila se stabilita otacek.

@ Snizte mnozstvi smési a
nechte stroj bézet pfi normalnim
zatizeni.

(3® Jakmile se napéti stabilizuje,
stroj znovu pouzijte.

Stroj se béhem provozu
kymaci a tfese.

(@ Zkontrolujte, zda zakladni
deska neni uvolnéna. @
Zkontrolujte, zda je stroj pro
pouziti umistén na hladkém a
rovném povrchu.

(@ Zkontrolujte, zda neni opérka
nohou na zakladné oddélena.
(@ B&hem pouzivani umistéte
zafizeni na hladky a rovny
povrch.

Hlava se po instalaci krytu
proti stfikajici vodé a
mixovaci nadoby nevraci do
vychozi polohy.

Zkontrolujte, zda je ochranny
kryt proti stfikajici vodé na misté
a zda je mixovaci nadoba
spravné nainstalovana.

Otocte kryt proti stfikajici vodé a
nasadte ho na misto, poté
nasadte na misto mixovaci
nadobu.

Po pouziti si vSimli, Ze tésto
tmavne.

U michaci hlavy pada na tésto
Cerny prach.

Pred pouzitim zkontrolujte, zda
jsou michaci hlava a hak suché
a bez vody a prachu.
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Neponofujte pfistroj do vody. Nelijte vodu pfimo na pfistroj, abyste zabranili
vniknuti vody do vnitfku, coz by mohlo zpUsobit zkrat, uraz elektrickym
proudem, netésnosti, rez nebo jiné poskozeni.

K otirani pfistroje nepouzivejte vlhky hadfik.
Sistani k K ¢isténi krytu nepouzivejte Cistici prostfedky, ocet, sll ani jiné vysoce

isténi krytu korozivni, kyselé nebo alkalické &istici prostfedky, protoze by mohly pogkodit
povrch pfistroje.

K &isténi pfisluSenstvi nepouzivejte ostré ani abrazivni nastroje, jako je
ocelova vina, abyste neposkrabali jeho povrch.

Nevkladejte hlinikové dily do my¢ky nadobi ani je nemyijte agresivnimi, vysoce
kyselymi nebo alkalickymi Cisticimi prostredky. (Vyjimkou jsou nerezova ocel,
dily s teflonovym povlakem nebo dily oSetfené elektroforézou.)

L i PrisluSenstvi nenamacejte delsi dobu do Cisticich prostfedk, slané vody, octa
Cistici pfislusenstvi nebo jinych agresivnich kapalin; po pouziti jej ihned odistéte.

Po umyti pfislusenstvi diikladné osuste, zejména vnitfni ¢asti.

Rotuijici hfidel mize béhem provozu zanechavat ¢erné skvrny v disledku
vysoké rychlosti a tfeni. Po kazdém pouziti tyto skvrny odstrarite a udrzujte

Specialni cisténi soucastku suchou. Budte opatrni s ostrymi hranami a ¢epelemi pfislusenstvi.

Olivovy olej muzete pouzit k mazani Cepeli, nozi a mixovaci nadoby, abyste je
o . ochranili pfed oxidaci za mokra i za sucha. Pokud se stroj nepouziva, Ize jej
Udrzba a péce zakryt plastovym saékem a skladovat na suchém misté.

Vyuziti
Nevyhazujte zarizeni do bézného domovniho odpadu.

Zafizeni zlikvidujte prostfednictvim registrované spoleénosti pro likvidaci odpadu nebo mistniho shérného
dvora komunalniho odpadu. Dodrzujte platné predpisy. V pfipadé pochybnosti se obratte na mistni urad pro
likvidaci odpadu.

15



ANLEITUNG TA lA

a
T

[ ’
vy S B
‘=:.'Z{|i-‘.|'.i'..-ﬁ -]

PLANETARISCHER ROBOTER
VORTA

WOJTOWICZ NEW COMMERCE S.K.A;
UL. ROMANA DMOWSKIEGO 2,

48-303 NYSA

www.agroserwisnysa.pl

In China hergestellt
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Bitte bewahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachschlagen auf
und geben Sie sie an nachfolgende Benutzer weiter.

Allgemeine Sicherheitshinweise.

Lesen Sie diese Anleitung vor der Inbetriebnahme sorgfaltig durch und bewahren Sie sie
zusammen mit der Garantiekarte, dem Kaufbeleg und — wenn moglich — der
Orig_inalvquackun? mit Innensiegel auf. Geben Sie diese Anleitung bei Weitergabe des
Gerates bitte ebenftalls mit.

Dieses Gerét ist ausschlielich fiir den privaten und bestimmungsgemalfien Gebrauch bestimmt. Es ist
nicht flr den gewerblichen Gebrauch geeignet. Verwenden Sie es nicht im Freien (es sei denn, es ist
ausdrlcklich dafiir vorgesehen). Schitzen Sie das Gerat vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung,
Feuchtigkeit (tauchen Sie es niemals in Flissigkeiten ein) und scharfen Kanten. Benutzen Sie das
Geréat nicht mit nassen Handen. Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn das Gerat feucht oder nass
wird. Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung oder Lagerung aus und ziehen Sie bei Nichtgebrauch
immer den Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie den Stecker, nicht das Kabel) und entfernen Sie
samtliches Zubehdr. Benutzen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Wenn Sie den Arbeitsbereich
verlassen missen, schalten Sie das Gerat immer aus oder ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
(ziehen Sie den Stecker, nicht das Kabel).

Uberpriifen Sie Gerat und Kabel regelmafig auf Beschadigungen. Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn
es beschadigt ist. Versuchen Sie nicht, es selbst zu reparieren. Wenden Sie sich immer an ein
autorisiertes Servicecenter. Ein beschadigtes Netzkabel muss vom Hersteller, seinem Servicepartner
oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden. Verwenden Sie
nur Originalersatzteile.

Kinder und Kranke

Beachten Sie insbesondere die unten stehenden ,Besonderen Vorsichtsmalinahmen®.

Um die Sicherheit von Kindern zu gewahrleisten, bewahren Sie samtliche Verpackungsmaterialien
(Plastiktiten, Kartons, Styropor usw.) auf3erhalb ihrer Reichweite auf.

Warnung! Lassen Sie kleine Kinder nicht mit der Plastikfolie spielen — es besteht Erstickungsgefahr!
Bei der Verwendung des Mixer- und Zerkleinererzubehérs darf das Gerat nicht von Kindern benutzt
werden. Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auferhalb der Reichweite von Kindern auf.
Dieses Gerat ist kein Spielzeug. Kinder sollten nicht damit spielen.

Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und Wissen benutzt werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder
in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und die damit verbundenen Risiken
verstehen.

Besondere VorsichtsmaBBnahmen fiir dieses Gerat

Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz, wenn es unbeaufsichtigt ist und bevor Sie es
zusammenbauen, zerlegen oder reinigen.

Schalten Sie das Geréat aus und trennen Sie es vom Stromnetz, bevor Sie Zubehdr wechseln oder
sich wahrend des Betriebs beweglichen Teilen nahern. Verwenden Sie das Gerat nicht fiir andere als
die vorgesehenen Zwecke.

WARNUNG: Um Gefahren durch versehentliches Zuriicksetzen des Thermoschutzschalters zu
vermeiden, darf dieses Gerat nicht Uber ein externes Schaltgerat, wie z. B. eine Zeitschaltuhr, mit
Strom versorgt oder an einen Stromkreis angeschlossen werden, der regelmaRig vom Stromnetz ein-
und ausgeschaltet wird.

Benutzen Sie dieses Gerat nur unter Aufsicht. Bedienen Sie keine Sicherheitsschalter. Stecken Sie
keine Gegenstande in die Drehhaken, wahrend das Gerat in Betrieb ist.

Stellen Sie das Geréat auf eine glatte, ebene und stabile Arbeitsflache.

Schlief®en Sie das Gerat erst an eine Steckdose an, wenn alle erforderlichen Zubehdrteile installiert
sind. — Das Gerat ist nicht fur die Benutzung durch Personen (einschlieRlich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder durch Personen ohne
Erfahrung und Wissen bestimmt, es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder haben von einer fir ihre
Sicherheit verantwortlichen Person eine Einweisung in die Benutzung des Geréats erhalten.
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. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnissen benutzt werden,
sofern sie beaufsichtigt oder in die sichere Benutzung des Geréts eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

. Ein beschadigtes Netzkabel muss vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer dhnlich
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

. Dieses Gerat ist fir den Gebrauch im Haushalt und &hnliche Anwendungen bestimmt, beispielsweise
in Personalkiichen in Geschaften, Blros und anderen Arbeitsumgebungen, auf Bauernhéfen, in
Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen sowie in Bed & Breakfast-Unterkinften.

. Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren Sie das Gerat und das Kabel
aullerhalb der Reichweite von Kindern auf.

. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden, sofern sie beaufsichtigt oder in die
sichere Benutzung eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Reinigung
und Wartung dirfen nicht von Kindern unter 8 Jahren oder ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

. Bewahren Sie das Gerat und das Kabel aul3erhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

. Ziehen Sie das Gerat immer vom Stromnetz, wenn Sie es unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es
zusammenbauen, auseinandernehmen oder reinigen.

. Die Leistungsaufnahme des Modells im ausgeschalteten Zustand betrug 0,4 W.

. Das Geréat schaltet sich nach weniger als einer Minute automatisch aus.

. HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass der Mixer ausgeschaltet ist, bevor Sie ihn vom Stander nehmen.

Technische Parameter

Modell: Vorta
Nennspannung: 220-240 V
Leistung: 2000 W
Frequenz: 50-60 Hz

Schutzklasse: Il
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Bezeichnung der Einzelteile
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Hauptteile und Standardteile:
1 | Antriebswelle 7 |Schneebesen
2 | Hebeknopf 8 |Schuisseldeckel
3 | Geschwindigkeitstaste 9 |Vorderer Deckel
4 | Schussel 10 |Hinterer Deckel
5 | Knethaken 11 |[LED-Anzeige
6 | Ruhrmaschine 12 |Heizplatte
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Bedienung des Gerats

Vor Gebrauch das Zubehor mit klarem Wasser reinigen, abspulen und trocknen.

Stellen Sie das Gerat auf einen ebenen, sauberen und trockenen Tisch. Drucken Sie auf den
Geratekopf und drehen Sie den Hebeknopf (2) (Schritt 1) — der Geratedeckel hebt sich
automatisch. (Seite 1 und 2) Setzen Sie den Schusseldeckel nach dem Mixen (Schritt 2) wie auf
Seite 2 gezeigt auf. Wiegen Sie die Zutaten und das Wasser in die Schissel ein. Setzen Sie die
Schussel (4) auf das Gerat (Schritt 3) und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, bis der Verschluss
einrastet (Schritt 4). (Seite 3) Uberschreiten Sie nicht die maximale Teigkapazitat — das
Maximalgewicht betragt 1,5 kg. Setzen Sie das gewunschte Zubehor (5), (6) oder (7) (es kann
immer nur eines verwendet werden) auf die Antriebswelle des Ruhrbesens (1) (Schritt 5),
dricken Sie das Zubehor nach oben und drehen Sie es eine Vierteldrehung gegen den
Uhrzeigersinn, bis es einrastet (Schritt 6). (Seiten 4 und 5) Driicken Sie auf den Mixerkopf, der
automatisch in der horizontalen Position einrastet (Taste 2) (Schritt 7); (Seite 6) Stecken Sie
das Netzkabel ein und schalten Sie den Mixer ein. Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (3)
auf die gewunschte Stufe und beginnen Sie mit dem Mixen. Wenn der Teig die gewunschte
Konsistenz erreicht hat, stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (3) auf 0, um zu stoppen.
Drucken Sie den Mixerkopf manuell nach unten, drehen Sie den Hubknopf (2) im Uhrzeigersinn,
um den Mixerkopf anzuheben, drehen Sie die Schissel gegen den Uhrzeigersinn, nehmen Sie
die Schussel ab und entnehmen Sie den Teig. Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den
Netzstecker, bevor Sie Zubehorteile wechseln oder sich beweglichen Teilen nahern, wahrend
es in Betrieb ist.
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LED-Funktionsbeschreibung:
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1. Gerat einschalten:

a. Nach dem Anschliel3en des Gerats an die Stromversorgung leuchtet das Display auf und das
Gerat wechselt in den Einstellmodus.

b. Wenn 3 Minuten lang keine Aktion ausgefuhrt wird, erlischt das Display und das Gerat

wechselt in den Ruhemodus.
c. Drehen Sie im Ruhemodus den Geschwindigkeitsregler (3); das Display leuchtet wieder auf
und das Gerat wechselt in den Einstellmodus.

2. Geschwindigkeitsanzeige:

Geschwindigkeiten 01-02 — die LED ,Kneten® leuchtet;
Geschwindigkeiten 03—-04 — die LED ,Mischen® leuchtet;
Geschwindigkeiten 05-06 — die LED ,Schlagen® leuchtet;
Geschwindigkeit OF — die LED ,Garen“ leuchtet.

3. Einstellen der Countdown-Funktion auf der LED-Anzeige:

Driicken | I::j:l Zum Einstellen der Anzeigedauer auf dem LED-Display erfolgt =
== die Touch-Bedienung. . s
Drehen Sie dann den Geschwindigkeitsknopf (3), um die entsprechende Geschwindigkeit

(1-6) auszuwahlen. Die Anzeige andert

sich synchron.
Die Maschine beginnt zu arbeiten und die Anzelge wechselt in den Countdown-Modus.

4. Einstellen der Garfunktion:

Driicken . L| Zum Einstellen der Anzeigedauer auf dem LED-Display.

, Nach der Einstellung der Wartezeit drehen Sie den
Durch die Nutzung d\ = Geschwindigkeitsregler (3) auf Position F, auf dem
Dienstes Display erscheint

,OF“, die LED ,Fermentation” leuchtet auf und das Gerat beginnt mit der Garung bei niedriger

Temperatur.
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Anregung

Einstellen der Ebenen und Verwenden des Hakens fiir eine Mischung mit einem
Gewicht von nicht mehr als 1,5 kg

; Zeit
Zubehor Bild G.esc_hwm . Maximal Anwendung
digkeit (min)
Arbeiten Sie 30
1000g gekfunden lang auf
Mehl + tufe 1, dann 30
Knethaken € 26‘}“”2"6” éaé‘g au;
- - 538 tufe 2 und dann
1-3 3-5 g bis 4 Minuten lang auf
Wasser Stufe 3, bis eine
klumpige Masse
entsteht.
660 Arbeiten Sie 20
0 Sekunden lang auf
Mehl + Geschwindigkeit 2,
Ruhrer 2-4 3-10 dann Uber 2
8404 Minuten und 40
Sekunden auf
Wasser | Geschwindigkeit 4.
Lo Beginnen Sie mit
3 Eiweil} A
Geschwindigkeit 5
Schneebesen 5-6 3-10 . oder 6 und lassen
(mind.) Sie es Uber 3
Minuten laufen.




ANLEITUNG TA lA

Verwendung und Tipps fur den Mixer

Mit einem Mixer lassen sich Lebensmittel pirieren. Mit diesem Kiichengerat lassen sich Suppen, Sof3en, Milchshakes,
Babynahrung, Gemiise, Getranke, Desserts, Plirees und vieles mehr zubereiten. Harte Zutaten sollten in kleine Stiicke

geschnitten werden.

Aufmerksamkeit

1.Vor der Inbetriebnahme den Mixer nicht einstecken. Stellen Sie sicher, dass der Mixer ordnungsgemafl zusammengebaut
und der Deckel fest verschlossen ist, bevor Sie ihn einschalten.

2.Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und nehmen Sie die Mixbecher vom Geréat ab.

3.Geben Sie keine Lebensmittel in den Becher, die heil3er als 80 °C sind.

4.Die optimale Flissigkeitsmenge sollte 1,5 Liter nicht Uberschreiten.

5.Stellen Sie sicher, dass der Deckel fest am Becher befestigt ist.

6.Nehmen Sie Becher und Deckel nicht ab, wahrend der Mixer lauft.

Lassen Sie den Mixer nicht Ianger als 3 Minuten laufen.

So montieren Sie den Mixbecher:

1.Den kleinen Deckel abnehmen (siehe Seite 1.A) oder den Ring mit dem Verschluss drehen (siehe Seite 1.B).
2.Deckel B2 auf Mixbecher B1 setzen (siehe Seite 2).
3.Teil B3 in B2 einsetzen und festschrauben (siehe Seite 3).

Den Becher anschlieRend im Uhrzeigersinn drehen und auf die Basis schrauben (siehe Seite 4).

B1: Mixbecher B2: Deckel B3: Schlief’zylinder
(Os =Y [ M1 G2 PG LE]
a\ 1 < f=-1:;>
),f"-’g/ D, \ :%
= = v L9 | L gal
1 v 3

Aufmerksamkeit:

Geben Sie Zutaten hinzu, indem Sie den Verriegelungszylinder wahrend des Betriebs entfernen. Seien Sie dabei
aulerst vorsichtig. Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker. Spiilen Sie den Behalter nach Gebrauch aus.

Demontage nach Gebrauch:

Drehen Sie den Knopf gegen den Uhrzeigersinn auf die Nullposition und ziehen Sie den Netzstecker.

Schrauben Sie den Behalter ab und stellen Sie ihn auf einen Tisch.

Entfernen Sie Element B2 manuell.

Fassen Sie den Glasbehalter mit einer Hand am Griff und mit der anderen am Korpus. Kippen Sie ihn langsam, um

den Inhalt auszugief3en.

Empfohlene Tipps:
Entfernen Sie Kerne und Schale von der Frucht, schneiden Sie sie in Stiicke, geben Sie sie in einen Behalter und fligen Sie

Wasser hinzu. Die optimale Menge an Zutaten betragt 600 Gramm Lebensmittel und 900 Gramm Wasser. Uberschreiten Sie
nicht die auf dem Entsafterbehalter markierte Hochstmenge. Setzen Sie den Deckel auf und schrauben Sie den Behalter auf
den Mixer. SchlieBen Sie das Gerat an und stellen Sie die Geschwindigkeitsregelung auf 4—6. Stoppen Sie den Mixer nach 3
Minuten, um eine optimale Leistung zu gewahrleisten. Die Gesamtverarbeitungszeit sollte 15 Minuten nicht tGberschreiten.
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Fleischwolf-Funktion
Montage und Bedienung eines Fleischwolfs

1.Um das Fleischwolfzubehér zu montieren, montieren Sie zunachst das M6-Messer auf den M4-Schraubenkopf
des Fleischwolfs. Setzen Sie die passende M7-Scheibe (grob, mittel oder fein) ein. Achten Sie dabei darauf,
dass die Nut zwischen der M7-Scheibe und dem M3-Fleischwolfgehause fluchtet. Ziehen Sie anschliel’end
die M5-Kontermutter am M3-Fleischwolf fest. (PG1)

2.Entfernen Sie die Frontabdeckung (PG2).

3.Driicken Sie den Entriegelungsknopf an der Vorderseite des Gerats, greifen Sie den M3-Fleischwolf,
verbinden Sie ihn mit der Antriebseinheit an der Frontabdeckung und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn
bis zur Verriegelungsposition. (PG3)

4.(I'\|’3i((>3|'1§n Sie den M2-Schalenauslass mit der Einfulléffnung des M3-Fleischwolfs aus und befestigen Sie ihn

5.Stellen Sie den Behélter an die Einfllloffnung des Fleischwolfs. Reinigen Sie das Fleisch und schneiden Sie
es in Streifen — die Breite sollte die Einflilléffnung des M2-Schalens nicht Gberschreiten.

6.Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose. Stellen Sie anschlieRend den Geschwindigkeitsregler auf die
gewinschte Stufe, legen Sie das Fleisch auf die M2-Schale und fiihren Sie diese in den Einflillschacht ein.
Schieben Sie das Fleisch mit dem Stopfer M1 langsam in den Einfiillschacht. Stecken Sie Ihre Finger nicht in
den Fleischwolf M3.

7. Stellen Sie nach Gebrauch den Drehknopf auf 0 und ziehen Sie den Netzstecker.

M1 |Schieber

M2 |Schublade

M3 [Schneckengehéuse

M4 |[Schnecke

M5 |Mahlwerkverriegelung

M6 |Messer
M7 |Sieb

Rezeptvorschlage: Entbeinen Sie das Fleisch und schneiden Sie es in 2,5 cm grof3e Stiicke. Stecken Sie
das Netzkabel in eine Steckdose, stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf 3-6 und legen Sie das Fleisch
in die Schissel. Das Gerat kann mit einer Last von bis zu 3 kg gleichzeitig im Dauerbetrieb betrieben
werden. Machen Sie nach 5 Minuten Dauerbetrieb eine Pause. Betreiben Sie das Geréat nicht langer als 15

Minuten, um die Leistung des Gerats nicht zu beeintrachtigen.
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Wurstmaschine
Wie man eine Wurstmaschine zusammenbaut und benutzt

Montieren Sie die S1-Wursthalterung auf der M4-Schraube und setzen Sie den S2-Wurstwolf darauf. Ziehen
Sie die M5-Kontermutter am M3-Fleischwolf fest. Setzen Sie die Wirste wie beim Fleischwolf an der
Vorderseite des Gerats ein. Bereiten Sie die Hackfleischflillung vor und geben Sie die passenden Gewiirze
hinzu. Vermischen Sie alles grindlich mit der Hand und lassen Sie es kurz marinieren.

Bereiten Sie die Wursthullen vor. Weichen Sie diese vor Gebrauch in Wasser ein und verknoten Sie das
Ende. Setzen Sie die Hille auf die Vorderseite des S2-Wurstwolfs.

Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose und stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewlnschte
Geschwindigkeitsstufe. Fillen Sie die Fillung in das Gehause der M3-Schraube und ziehen Sie die Hiille
vorsichtig heraus. Sobald die gewlinschte Lange erreicht ist, binden Sie die Enden mit einer Schnur
zusammen und wiederholen Sie den Vorgang. Die Wirste sollten aufgehdngt und an der Luft getrocknet
werden. Sie missen nicht vollstandig trocken sein.

M1 | Stopfer

M2
M2 | Schublade '

M3 | Schneckengehduse

M4 | Schnecke

M5 | Wurstwolfverriegelung

S1 Wursthalter = | —

s2 | Wurstwolf \Cj_______-_ —~

Rezeptvorschlage: 1 kg Schweinefleisch, 16 g Salz, 70 g Zucker, 85 g Ahornsirup, 2 g weilder Pfeffer, 7 g
Knoblauchpulver, 5 g Finf-Gewurze-Pulver, 7 g Pfefferkdrner, 15 g schwarzer Pfeffer, 50 g Kartoffelstarke
und 90 g gelber Reiswein. Nachdem das Hackfleisch eine Stunde mariniert wurde, stecken Sie das Netzkabel
in die Steckdose und stellen Sie die Geschwindigkeit auf Stufe 3—6. Stoppen Sie die Maschine nach 5
Minuten Dauerbetrieb. Betreiben Sie die Maschine nicht Ianger als 15 Minuten, um eine Leistungsminderung

zu vermeiden.
Hohlwurstmaschine

Montage und Bedienung der Hohlwurstmaschine
Um das Hohlwurstzubehér zu montieren, montieren Sie zunachst die S3-Hohlwursthalterung auf den M4-

Schneckenkopf und befestigen Sie anschlieffend den S4-Hohlwurstwolf. Ziehen Sie die M5-Mahlverriegelung
am M3-Schneckengehause fest.

Bitte befolgen Sie die Anweisungen in der Bedienungsanleitung Ihres Wurstwolfs.

M1 | Stopfer

M2 | Schale

M3 | Schneckengehduse

M4 | Schnecke

M5 | Wurstverriegelung

S3 Hohlwursthalterung

sS4 Hohlwurstwolf

10
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Keksmaschine

Zusammenbau und Verwendung der Keksmaschine

Um den Ausstechaufsatz zu montieren, stecken Sie zunachst den Wursthalter S1 auf die M4-Schraube,
befestigen Sie dann den Ausstechhalter C1 an der M5-Schraubenmutter und ziehen Sie die M5-
Kontermutter am Fleischwolf M3 fest. Setzen Sie anschlieRend den Ausstecher C2 in die vordere Offnung
des C1-Halters ein. Bewegen Sie den Ausstecher C2 und wahlen Sie die gewlinschte Form aus.

Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose und stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewlinschte
Geschwindigkeit ein.

Schneiden Sie den Teig in Streifen und fiihren Sie diese durch die Einschubleiste in das
Schneckengehduse ein. Die Kekse werden durch die Offnung des Gerats herausgedrickt.

Sollte der Teig an der Innenseite des Schneckengehauses kleben bleiben, kdnnen Sie ihn mit dem Stopfer
M1 nach innen driicken.

M1 Stopfer

M2 Schale

M3 Schneckengehause

M4 Schnecke

M5 Wursthalter

S1 Woursthalter

C1 Keksboden

Cc2 Keksmaschine

Rezeptvorschlag: Teig aus 1 kg Mehl und 500 g Wasser in Streifen schneiden und einzeln in den
Einflllschacht geben. Netzstecker in die Steckdose stecken und die Geschwindigkeitsregelung auf Stufe 3—6
einstellen. Nach 10 Minuten Dauerbetrieb die Maschine abschalten und 30 Minuten lang nicht
ununterbrochen benutzen, um Leistungseinbul3en zu vermeiden.

Nudelmaschine

Montage und Bedienung einer Nudelmaschine

Setzen Sie einen der Pasta-Vorsatze P1 auf die vordere Schnecke M4 und ziehen Sie die Mahlsperre M5 am
Schneckengehause M3 fest.

Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose und stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewiinschte
Geschwindigkeit ein.

Schneiden Sie den gekneteten Teig in Streifen und geben Sie diese einzeln in den Einflllstutzen der
Maschine M1. Die Nudeln werden durch den Auslass der Maschine herausgedriickt.

Sollte der Teig an der Innenseite des Schneckengehduses kleben bleiben, kénnen Sie ihn mit dem Stopfer M1
nach innen drucken.

M1 _|Stopfer M1 M2 M3 M4 p1

CG |
e

M5 Mahlwerkverriegelung j e o j/
P1 Nudelmaschine (@ @

M2 |Schale — f

M3 |Schneckengehéuse

M4 |Schnecke

Rezeptvorschlag: Schneiden Sie einen Teig aus 1 kg Mehl und 500 g Eimasse in Streifen und
geben Sie diese einzeln in den Einfiillschacht. Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose und
stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf Stufe 3—6. Schalten Sie die Maschine nach 10 Minuten
Dauerbetrieb ab und verwenden Sie sie 30 Minuten lang nicht ununterbrochen, um
LeistungseinbulRen zu vermeiden.

11
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Gemiiseschneider-Funktion

Zusammenbau und Verwendung eines Gemiiseschneiders

Frontabdeckung 9 abnehmen.

S.etz(eF?GS1i§2d)as gewahlte Messer (Feinreibe V3, Grobreibe V4, Hobel V5) in das Gemiseschneidegehause V2
ein.

Driicken Sie die Auswurftaste an der Vorderseite des Gerats, verbinden Sie das Gemuseschneidegehause V2
mit dem Antrieb der Frontabdeckung, drehen Sie es gegen den Uhrzeigersinn und verriegeln Sie es. (PG3)
Stellen Sie einen Behalter unter den Gehauseauslass.

Schneiden Sie Kartoffeln oder anderes Gemdse in passende Stlicke fir den Einflllschlitz des
GemiUseschneidegehduses.

Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose und stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewilinschte
Geschwindigkeit. Legen Sie das Gemiuse in den Einftillschlitz und driicken Sie es mit dem Stopfer V1 leicht
nach unten. (PG4)

(Hinweis: Nicht mit den Fingern driicken.)

Stellen Sie nach Gebrauch den Geschwindigkeitsregler auf 0 und ziehen Sie das Netzkabel ab.

V1 | Schieber V1 Vf V3 V4 V5
V2 | Gemiseschneider >

V3 | Feine Reibe Iﬁ?”

V4 | Grobe Reibe & W e e
V5 | Hobel | ( _© __U G”O ( '@

Piil PG2 PG3 P(id
]! )y (= @)
o

Rezeptvorschlige: Harte Lebensmittel in lange Streifen schneiden, durch die Offnung stecken, einstecken,
Geschwindigkeit auf 3-5 einstellen und anschlie3end mit dem Stopfer leicht nach unten dricken. Bitte
brechen Sie den Betrieb nach 5 Minuten Dauerbetrieb ab und benutzen Sie das Gerat 15 Minuten lang nicht
ununterbrochen, um die Leistung der Maschine nicht zu beeintrachtigen.

12
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Pasta-Funktion
So verwenden Sie eine Nudelmaschine

Zubehér Funktion | Geschwi | Nudelbre | | [0 FOPIORLNG | Walzeneins
ndigkeit ite eraugrzelﬁere]n un tellu:l%stab Empfohlene Verwendung:
Pasta ot Do 1-2 Kneten und Ausrollen von Teig
Nudelholz 140 mm 3-4 Eiernudeln
Fettuccine 4-5 Spaghetti, Fegt:;c;ine, Lasagne
Schneide | 26 | 6.5mm Dinne Fettuccine, Tortellin,
messer 6-7 Linguine
Spaghetti
, . | Schneide 2-6 2mm
S, ) messer

— —

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH
Um Schaden zu vermeiden, waschen oder tauchen Sie den Aufsatz nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.
Nicht in der Spllmaschine reinigen. Hinweis: Diese Aufsatze sind ausschliellich fir die Herstellung von

Nudelteig vorgesehen. Schneiden oder rollen Sie nichts anderes, um die Nudelmaschine nicht zu beschadigen.

INSTALLATION UND VERWENDUNG

1.Nehmen Sie die Frontabdeckung (9) der Kiichenmaschine ab und wahlen Sie das gewilinschte Zubehor
aus.

2.Schritt 1: Setzen Sie die Nudelrolle in die Aufnahme ein. Schritt 2: Drehen Sie sie gegen den
Uhrzeigersinn, bis sie mit der Vierkantaufnahme Gbereinstimmt. (PG1)

3.Schritt 3: Ziehen Sie den Einstellknopf der Nudelrolle nach auf3en, sobald das Zubehér vollstandig an
der Kiichenmaschine befestigt ist. (PG2)

4.Schritt 4: Stellen Sie den Knopf auf die gewlinschte Nudelbreite ein. (PG3)

5.Schritt 5: Schlie®en Sie das Gerat an und stellen Sie die Geschwindigkeit auf 2—6 ein. Flihren Sie den
ausgerollten Teig zum Kneten in die Rollen. (PG4)

Wenn Sie fertig sind, reduzieren Sie die Geschwindigkeit auf 0 und ziehen Sie den Netzstecker.

Aufmerksamkeit:

1.Schneiden Sie den Teig in Stiicke, die auf die Nudelmaschine passen.

2.Ziehen Sie den Walzeneinstellknopf heraus und stellen Sie ihn auf Position 1, Lassen Sie den Knopf los
und achten Sie darauf, dass der Stift im Gehause der Nudelmaschine in die Offnung des Knopfes passt,
sodass der Knopf biindig mit dem Walzengehause abschlieft.

3.Filhren Sie den ausgerollten Teig den Walzen zu, um ihn zu kneten. Falten Sie den Teig in zwei Halften
und lassen Sie ihn erneut durch die Walzen laufen. Wiederholen Sie den Vorgang, bis der Teig glatt und
elastisch ist und die gesamte Breite der Walze bedeckt. Bestauben Sie die Nudeln wahrend des Rollens
und Schneidens leicht mit Mehl, damit sie trocknen und nicht kleben bleiben.

4. Fuhren Sie den Teig durch die Walzen, um ihn weiter auszurollen. Stellen Sie die Walze auf Position 3
und wiederholen Sie den Vorgang. Erhohen Sie die Walzeneinstellung schrittweise, bis die gewilinschte
Dicke erreicht ist. Falten Sie den Teig zu diesem Zeitpunkt noch nicht.

Wechseln Sie zur Herstellung der Nudeln die Walze gegen den Schneider lhrer Wahl. Fihren Sie die
ausgerollten Teigblatter durch den Schneider. Beachten Sie die ,Funktionstabelle”, um die richtige Dicke flr
jede Nudelsorte zu bestimmen. Wenn die Nudeln zu weich sind und brechen, kdnnen Sie den Teig mit
trockenem Mehl bestauben.
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Analyse der haufigsten Probleme

Problem

Ursache

Lésung

Die Maschine funktioniert
wahrend des Gebrauchs
plétzlich nicht mehr.

Dies kann bedeuten, dass die
Maschine zu lange gelaufen ist
oder die Umgebungstemperatur
zu hoch war, wodurch der Motor
der Maschine zu heil wurde; die
Maschine hat das
Uberhitzungsschutzprogramm
aktiviert und sich abgeschaltet.

Gang auf ,0“ schalten, Stromzufuhr
trennen, warten bis die Maschine
wieder Zimmertemperatur erreicht
hat, dann kann sie neu gestartet
werden (in der Regel werden 15-30
Minuten bendtigt, die Abklhlzeit ist
abhangig von der
Umgebungstemperatur).

Priifen Sie, ob der Stecker
richtig in der Steckdose sitzt.

Prifen Sie, ob der Netzstecker
in der Steckdose steckt.

Drehen des Schaltknaufs —
die Maschine funktioniert
nicht.

Priifen Sie, ob ein Stromausfall
vorliegt.

Bitte warten Sie, bis die Stromversorgung
wiederhergestellt ist, bevor Sie mit der Arbeit
beginnen.

Uberpriifen Sie, ob der
Hubknopf in seine
Ausgangsposition zuruckkehrt.

Stellen Sie sicher, dass der Kopf
richtig eingerastet ist.

UbermaRiger Larm wahrend
des Maschinenbetriebs.

@ Die Maschine ist bei hoher
Geschwindigkeit lauter als bei
niedriger Geschwindigkeit.

(2 Die Menge der zu mixenden
Zutaten ist zu hoch, wodurch die
Maschine uberlastet wird.
Reduzieren Sie die Mixmenge
wie in der Anleitung empfohlen.
(3 Die Spannung ist instabil.
Warten Sie, bis sie sich
stabilisiert hat.

@ Die Betriebszeit ist zu lang.

@ Wahlen Sie die geeignete
Geschwindigkeit zum Mixen von
Lebensmitteln gemaR den
Anweisungen in der
Bedienungsanleitung.

Reduzieren Sie die Mixmenge.
(3 Warten Sie bei instabiler
Spannung, bis sie sich stabilisiert
hat, bevor Sie das Gerat verwenden.
@ Wenn die Betriebszeit zu lang ist,
schalten Sie das Gerat aus und
lassen Sie es abkiihlen, bevor Sie es
erneut verwenden.

Die
Maschinengeschwindigkeit
sinkt oder wird instabil.

@ Ist die Raumtemperatur
niedrig, sodass das
Schmiermittel in der Maschine
aushartet?

(@ Werden die Zutaten zu stark
oder zu intensiv vermischt,
wodurch die Maschine
Ubermafig beansprucht wird?

® Fallt die Spannung plétzlich
ab?

(@ Entfernen Sie die Riihrschiissel
und lassen Sie die Maschine 5
Minuten im Leerlauf laufen, um das
Schmiermittel aufzuweichen und die
Drehzahlstabilitat
wiederherzustellen.

(@ Reduzieren Sie die Mischmenge
und lassen Sie die Maschine mit
normaler Last laufen.

(3 Sobald die Spannung stabil ist,
verwenden Sie die Maschine erneut.

Die Maschine wackelt und
rittelt wahrend des Betriebs.

@ Priifen Sie, ob die
Grundplatte locker ist. @ Priifen
Sie, ob die Maschine zum
Gebrauch auf einer glatten,
ebenen Flache steht.

(@ Stellen Sie sicher, dass sich
das FuBpolster an der Basis
nicht gel6st hat. @ Stellen Sie
das Gerat wahrend der
Verwendung auf eine glatte,
ebene Flache.

Nach der Montage von
Spritzschutz und Rihrschissel
kehrt der Kopf nicht in die
Ausgangsposition zurtck.

Uberpriifen Sie, ob der
Spritzschutz vorhanden und die
Ruhrschussel richtig eingesetzt
ist.

Drehen Sie den Spritzschutz um
und setzen Sie ihn ein. Setzen
Sie anschlieend die
Ruahrschussel ein.

Nach der Verwendung fiel
eine Verdunkelung des
Teiges auf.

Am Knetkopf fallt schwarzer
Staub auf den Teig.

Bitte prifen Sie vor der
Verwendung, ob Mischkopf und
Haken trocken und frei von
Wasser und Staub sind.
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Reinigung

Gehause reinigen

Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser. Giel3en Sie kein Wasser direkt auf das
Gerat, um ein Eindringen von Wasser zu verhindern. Dies kénnte Kurzschlisse,
Stromschlage, Undichtigkeiten, Rost oder andere Schaden verursachen.

Wischen Sie das Gerat nicht mit einem feuchten Tuch ab.
Reinigen Sie das Gehause nicht mit Reinigungsmitteln, Essig, Salz oder anderer
stark atzenden, sdurehaltigen oder alkalischen Reinigungsmitteln, da diese die
Oberflache beschadigen konnen.

Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden Gegenstande wie Stahlwolle
zum Reinigen des Zubehdrs, um Kratzer zu vermeiden.

Reinigungszubehdr

Aluminiumgussteile nicht in die Splilmaschine geben oder mit scharfen, stark
saurehaltigen oder alkalischen Reinigungsmitteln reinigen. (Ausnahmen sind
Edelstahl, teflonbeschichtete oder elektrophoresebehandelte Teile.)
Zubehorteile nicht Gber langere Zeit in Reinigungsmitteln, Salzwasser, Essig
oder anderen aggressiven Flissigkeiten einweichen; sofort nach Gebrauch
reinigen.

Zubehorteile, insbesondere die Innenteile, nach dem Spiilen grindlich trocknen.

Spezialreinigung

Die rotierende Welle kann aufgrund der hohen Drehzahl und Reibung wahrend
des Betriebs schwarze Spuren hinterlassen. Entfernen Sie diese Spuren nach
jedem Gebrauch und halten Sie das Teil trocken. Seien Sie vorsichtig mit
scharfen Kanten und Klingen am Zubehor.

Wartung und Pflege

Sie kénnen die Klingen, Messer und die Riihrschissel mit Olivendl schmieren,
um sie sowohl bei Nasse als auch bei Trockenheit vor Oxidation zu schiitzen.
Bei Nichtgebrauch kann die Maschine mit einer Plastiktiite abgedeckt und an
einem trockenen Ort aufbewahrt werden.

Verwendung

Entsorgen Sie das Gerat nicht im normalen Hausmiill.

Entsorgen Sie das Gerat Uiber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder Ihre kommunale Sammelstelle.
Beachten Sie die geltenden Vorschriften. Wenden Sie sich im Zweifelsfall an lhre ortliche

Entsorgungsbehdrde.
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Kérjuk, érizze meg ezt a kézikonyvet késébbi felhasznalas
céljabol, és adja at a kovetkez6 felhasznaloknak.
Altalanos biztonsagi utasitasok.

A késziilek hasznalata el6tt fi?yelme,sen olvassa el ezt a kézikényvet, és 6rizze meg a
jotallasi jeggyel, a vasarlasi blokkal és — ha lehetséges — az eredeti csomagolassal
egyiitt, a belsé zaréfoliaval egyiitt. Ha a késziiléket tovabbadja valaki masnak, mellékelje
hozza ezt a kézikonyvet is.

Ez a készlilék kizardlag magancélu hasznalatra késziilt, és csak a rendeltetésének megfelel6en.
Kereskedelmi célu hasznalatra nem alkalmas. Ne hasznalja a szabadban (kivéve, ha kifejezetten erre a
célra tervezték). Tartsa tavol hétol, kdzvetlen napfénytdl, nedvességtdl (soha ne meritse folyadékba) és éles
szélektdl. Ne hasznalja a késziléket nedves kézzel. Ha a készulék nedves vagy nedves lesz, azonnal huzza
ki a konnektorbdl.

A készulék tisztitasakor vagy tarolasakor kapcsolja ki, €s hasznalaton kivil mindig hizza ki a konnektorbol
(a csatlakozodugot huzza, ne a kabelt), és tavolitson el minden tartozékot.

Ne hasznalja felligyelet nélkiil a készlléket. Ha el kell hagynia a munkateriletet, mindig kapcsolja ki a
készlléket, vagy huzza ki a konnektorbdl (a csatlakozdédugét huzza, ne a kabelt).

Rendszeresen ellendrizze a késziléket és a kabelt sériilések szempontjabdl. Ne hasznalja a késziléket, ha
sérllt. Ne prébalja meg sajat maga megjavitani. Mindig forduljon hivatalos szervizkézponthoz. Ha a tapkabel
sérllt, a veszélyek elkertilése érdekében a gyartonak, annak szervizképviseléjének vagy hasonldéan képzett
személynek kell kicserélnie. Csak eredeti alkatrészeket hasznaljon.

Gyermekek és betegek

Forditson kulénds figyelmet az alabbi ,Klldnleges 6vintézkedésekre”.

A gyermekek biztonsaga érdekében tartsa tavol a csomagoldéanyagokat (mianyag zacskok, dobozok,
hungarocell stb.).

Figyelmeztetés! Ne engedije, hogy kisgyermekek jatsszanak a mlianyag csomagolassal —
fulladasveszélyt jelent!

A turmixgép és aprit6 tartozék hasznalata soran a készuléket gyermekek nem hasznalhatjak. A
készliléket és annak vezetékét tartsa gyermekek elél elzarva.

Ez a készllék nem jaték. Gyermekek ne jatsszanak vele.

A késziléket korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességd, illetve tapasztalattal és tudassal
nem rendelkez6 személyek hasznalhatjak, feltéve, hogy felligyelik 6ket, vagy eligazitast kaptak a
készlilék biztonsagos hasznalatarol, és megeértik a lehetséges kockazatokat.

Kiilonleges ovintézkedések ehhez a késziilékhez

Mindig huzza ki a készlléket a konnektorbdl, ha felligyelet nélkil hagyja, valamint 6sszeszerelés,
szétszerelés vagy tisztitas el6tt.

Kapcsolja ki a készlléket, és valassza le a konnektorrol, miel6tt tartozékokat cserélne, vagy mozgé
alkatrészekhez kdzelitene miikbdés kdzben. Ne hasznalja a késziléket a rendeltetésétdl eltérd célra.
FIGYELMEZTETES: A hévéd6 kapcsolo véletlen visszaallitadsa miatti veszély elkerlilése érdekében ezt a
készlléket tilos kilsé kapcsoloeszkdzon, példaul idézitén keresztil taplalni, és nem szabad olyan
aramkorre csatlakoztatni, amelyet a tapegység rendszeresen be- és kikapcsol.

A készlléket csak felligyelet mellett hasznalja. Ne avatkozzon bele a biztonsagi kapcsolokba. Ne dugjon
semmit a forgé kampokba, amig a késztlék mikodik.

Helyezze a késziiléket sima, lapos és stabil munkafeliletre.

Ne csatlakoztassa a készlléket a konnektorba, amig minden szikséges tartozék nincs felszerelve. — A
készilléket nem hasznalhatjak korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességl személyek
(beleértve a gyermekeket is), illetve olyan személyek, akik nem rendelkeznek tapasztalattal és tudassal,
kivéve, ha felligyelet alatt allnak, vagy a biztonsagukeért felel6s személy eligazitotta ket a készilék
hasznalatara.
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A gyermekeket felligyelni kell, hogy ne jatsszanak a készulékkel.

A késziiléket 8 éves vagy annal id6sebb gyermekek, valamint csokkent fizikai, érzékszervi vagy
mentalis képesseégd, illetve tapasztalatlan és tudas nélklli személyek hasznalhatjak, feltéve, hogy
felligyeletet kapnak, vagy eligazitast kaptak a készulék biztonsagos hasznalatardl, és megértik a
lehetséges veszélyeket.

Ha a tapkabel sérllt, a veszélyek elkertilése érdekében a gyartonak, annak szervizképviseléjének
vagy hasonldan képzett személynek kell kicserélnie.

A készllék haztartasi hasznalatra és hasonl6 alkalmazasokra készilt, példaul: Gzletek, irodak és
egyéb munkahelyek személyzeti konyhaiban; farmokon; szallodak, motelek és egyéb lakéhelyek
vendégei altal; valamint panzidkban.

A készuléket gyermekek nem hasznalhatjak. A készlléket és a kabelt tartsa gyermekek elél elzarva.

A készlléket 8 éves vagy anndl id6sebb gyermekek felligyelet vagy a biztonsagos hasznalatra
vonatkoz¢ eligazitas esetén hasznalhatjak, és megértik a lehetséges veszélyeket. A tisztitast és a
felhasznal6i karbantartast 8 év alatti gyermekek nem végezhetik, illetve felligyelet nélkil nem
végezhetik.

A készlléket és a kabelt tartsa 8 év alatti gyermekek elél elzarva.

Mindig huzza ki a készUlléket a konnektorbdl, ha felligyelet nélkil hagyja, valamint 6sszeszerelés,
szétszerelés vagy tisztitas el6tt.

Az modell energiafogyasztasa kikapcsolt allapotban 0,4 W volt.

A készllék automatikus kikapcsolt Uzemmaddba kapcsolasahoz kevesebb mint 1 perc szikséges.

MEGJEGYZES: Gy6zddjon meg rola, hogy a turmixgép ki van kapcsolva, miel6tt leveszi az allvanyrol.

Mliszaki paraméterek

Modell: Vorta
Névleges feszlltség: 220-240V
Teljesitmény: 2000W
Frekvencia: 50-60Hz
Védelmi osztaly: Il
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Az egyes alkatrészek neve
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Fo6 alkatrészek és szabvanyos alkatrészek:
1 | Hajtétengely 7 |Habverd
2 | Emelégomb 8 |Tal fedele
3 | Sebességszabalyoz6 gomb 9 |Els6 fedél
4 | Tal 10 |Hatso fedél
5 | Dagasztéhorog 11 |LED kijelz6
6 | Kever6 12 |FGt6lap
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A készilék hasznalata

Hasznalat el6tt mossa el a tartozékokat tiszta vizzel, 6blitse le és szaritsa meg.

Helyezze a késziiléket egy sima, tiszta és szaraz asztalra. Nyomja meg a készllék fejét, majd forditsa el az
emel6gombot (2) (1. Iépés) — a készulék teteje automatikusan felemelkedik. (1. és 2. oldal)

A keverés végén (2. Iépés) rogzitse a tal fedelét a 2. oldalon lathaté modon.

Mérje le az OsszetevOket és a vizet a talba, majd rogzitse a talat (4) a készllékhez (3. l1épés), az dramutatd
jarasaval megegyez§ iranyba forgatva, amig a retesz be nem kattan (4. 1épés). (3. oldal)

Ne lépje tul a maximalis tésztakapacitast — a maximalis suly 1,5 kg. Csatlakoztassa a kivant tartozékot (5), (6) vagy
(7) (egyszerre csak egy hasznalhatd) a kever6 tengelyéhez (1) (5. Iépés), nyomja felfelé a tartozékot, majd forditsa
el negyed fordulattal az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba, hogy rogzitse a helyén (6. 1épés); (4. és 5. oldal)
Nyomja meg a keveréfejet, amely automatikusan rogzil vizszintes helyzetben (2. gomb) (7. Iépés); (6. oldal)
Csatlakoztassa a tapkabelt, és kapcsolja be a kever6t.

Allitsa a sebességszabalyozé gombot (3) a kivant bedllitasra, és kezdje el a keverést.

Amikor a tészta elérte a kivant allagot, allitsa a sebességszabalyoz6 gombot (3) 0-ra a leallitashoz.

Kézzel nyomja le a fejet, forditsa el az emelégombot (2) az 6ramutatdé jarasaval megegyez6 iranyba a keverd
tetejének felemeléséhez, forgassa el a talat az éramutaté jarasaval ellentétes iranyba, vegye ki a talat, és vegye ki
a tésztat. Mieldtt mikodés kozben tartozékokat cserélne, vagy mozgd alkatrészekhez nyulna, kapcsolja ki a
késziléket, és huzza ki a halézati csatlakozot a konnektorbdl.
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LED funkcio leirasa:

Kneading  Mixing

Gear ' '

/
funcmn' " ' Whisking Fermenting
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1. A késziilék bekapcsolasa:

a. A késziilék tapellatashoz valé csatlakoztatasa utan a kijelzé vilagitani kezd, és beallitasi
modba lép.

b. Ha 3 percig nem végez semmilyen miiveletet, a kijelzé kikapcsol, és a késziilék alvo
tizemmodba lép.

c. Alvé lizemmodban forditsa el a sebességszabalyoz6é gombot (3); a kijelzé ismét
vilagitani kezd, és a késziilék beallitasi médba lép.

2. Sebességkijelzé:

01-02 sebességfokozat — a "Dagasztas" LED vilagit;
03-04 sebességfokozat — a "Keverés" LED vilagit;
05-06 sebességfokozat — a "Habverés" LED vilagit;
OF sebességfokozat — az "Erjesztés" LED vilagit.

3. A visszaszamlalé funkcié beallitasa a LED kijelzén:

Sajtod |—| A LED kijelz6 megijelenitési idejének beallitasa érintéssel. =

Ezutan a sebességszabalyoz6 gomb (3) elforgatasaval valassza ki a megfelel6 sebességet

Sajtd

A szolgaltatas +

hasznalataval N sebessegszabalyozo gombot (3) F allasba, a kuelzon a
kovetkezd jelenik meg:

,OF” esetén a ,Fermentacid” LED vilagitani kezd, és a készulék alacsony hémérsékleten megkezdi az

erjesztést.
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Javaslat

Regulacja poziomowA szintek beallitasa és a horog hasznalata legfeljebb 1,5 kg sulyu
keverékhez i uzywanie haka do mieszanki o masie nieprzekraczajacej 1,5 kg

Kiegészitok

Kép

Sebesség

d6
(perc)

Maximalis

Hogyan kell
hasznalni

Tésztahorog

1000 g
liszt + 538

g viz

1-es sebességen
dolgozzon 30
masodpercig, majd 2-
es sebességen 30
masodpercig, végul 3-
as sebességen 2-4
percig, amig csomos
massza nem
képzddik.

Keverd

Legyintés

2-4

3-10

660 g liszt
+840¢

Viz

Dolgozz 20
masodpercig 2-es
sebességen, majd
tobb mint 2 perc 40
masodpercig 4-es
sebességen.

5-6

3-10

3
tojasfehérje
(min.)

Kezdje 5-0s vagy
6-0s sebességgel,
és futtassa tobb
mint 3 percig.
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Turmixgép hasznalata és tippek

A turmixgéppel ételeket lehet turmixolni. Ez a konyhai készllék levesek, sz6szok, turmixok, bébiételek, zoldségek, italok,
desszertek, purék és egyebek készitésére szolgal. A kemény hozzavaldkat apré darabokra kell vagni.

Figyelem

1.Hasznalat el6tt ne csatlakoztassa a turmixgépet a konnektorba. Bekapcsolas elétt gy6z8djon meg arrél, hogy a turmixgép
megfeleléen dssze van szerelve, és a fedél szorosan le van zarva.
2.Hasznélat utan huzza ki a turmixgép csatlakozoéjat a konnektorbdl, és vegye ki a turmixcsészéket a készulékbdl.
3.Ne tegyen 80°C-nal melegebb ételt a poharba.
4.Az optimalis folyadékmennyiség nem haladhatja meg az 1,5 litert.
5.Gy6z6djon meg arrol, hogy a fedél biztonsagosan régzitve van a poharhoz.
6.Ne vegye le a poharat vagy a fedelet, amig a turmixgép muakdédik.
Ne mikddtesse a turmixgépet 3 percnél tovabb.

A turmixgép poharanak 6sszeszerelése:

1. Tavolitsa el a kis fedelet (a PG1.A szerint), vagy forgassa el a gy(r(t a retesz segitségével (a PG1.B szerint).
2.Helyezze a B2 fedelet a B1 turmixgép poharara (a PG2 szerint).
3.Helyezze be a B3 alkatrészt a B2-be, és hizza meg (a PG3 szerint).

4.Ha elkészllt, forgassa el a poharat az 6ramutaté jarasaval megegyezd iranyba, és csavarja az alapra (a PG4 szerint).

B1: Turmixgép pohara B2: Fedél B3: Zaréhenger
(Oé ) 1 F2 P L8
A\ 1 < F;)
4 = _—= \ :%
- = Y U @ gal
h b b
Figyelem:

Mikodés kézben a zarbhenger eltavolitasaval adagolja hozza az dsszetevOket. Legyen rendkivil évatos a
kezelés soran. Ha befejezte, huizza ki a késziiléket a konnektorbdl. Hasznalat utan mossa el a tartalyt.

Hasznalat utani szétszerelési eljaras:

Forditsa el a gombot az éramutatd jarasaval ellentétes iranyba a 0 allasba, és huzza ki a készuléket a konnektorbadl.
Csavarja le a tartalyt, és helyezze az asztalra.

Manualisan vegye ki a B2 elemet.

Fogja meg az Uvegtartaly fogantyujat az egyik kezével, a testét a masikkal, és lassan déntse meg a tartalmanak kidntéséhez.

Ajanlott tippek:

Tavolitsa el a gyimoélcs magjait és kemény héjat, vagja darabokra, tegye egy kancséba, majd adjon hozz4 vizet. Az optimalis
hozzavaldk mennyisége 600 gramm élelmiszer és 900 gramm viz. Ne Iépje tul a Iéfacsardkannan feltlintetett maximalis
szintet. Helyezze fel a fedelet, és csavarja a kancsoét a turmixgépre. Csatlakoztassa a késziléket a konnektorba, és éllitsa a

sebességszabalyozét 4-6-ra. 3 perc elteltével allitsa le az optimalis teljesitmény fenntartasa érdekében. A teljes feldolgozasi
id6 nem haladhatja meg a 15 percet.
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Husdaralé funkcié
Hogyan kell 6sszeszerelni és hasznalni a husdaralét

1.A husdaralé tartozékainak felszereléséhez el6szor szerelje fel az M6-os daralépengét az M4-es daralécsavar-
fejre, szerelje fel a megfelel6 M7-es daralolapot (durva, kozepes vagy finom), dgyelve arra, hogy az M7-es lap
és az M3-as daralotest koz6tti horony egy vonalban legyen, majd huzza meg az M5-6s régzitéanyat az M3-as
daralora. (PG1)

2.Tavolitsa el az el6lapot (PG2).

3.Nyomja meg a készulék elején talalhaté kioldbgombot, fogja meg az M3-as daralét, csatlakoztassa az
el6lapon talalhaté meghajtéegységhez, és forgassa el az dramutaté jarasaval ellentétes iranyba a rogzitett
helyzetbe. (PG3)

4.lgazitsa az M2-es talca kimenetét az M3-as daralé adagolényilasahoz, és rogzitse a helyén (PG4).

5.Helyezze a tartalyt a daral6 adagolonyilasahoz. Tisztitsa meg a hust, és vagja csikokra — a szélesség nem
haladhatja meg az M2-es talca adagolonyilasat.

6.Csatlakoztassa a tapkabelt a konnektorba. Ezutan allitsa a sebességszabalyozét a kivant beallitasra, helyezze
a hust az M2-es talcara, és helyezze be az adagolécsébe. Az M1 nyomoéruddal lassan tolja be a hust az
adagoldcsébe. Ne tegye az ujjait az M3 daraléba.

7.Hasznalat utan allitsa a tarcsat 0-ra, és huzza ki a tapkabelt.

M1 [Tolérud
M2 [Télca
M3 |Furehaz
M4 |Furé
M5 |Orlézar

M6 |Penge

M7 |Szirs

Receptjavaslatok: Csontozza ki a hust, és vagja 2,5 cm-es darabokra. Csatlakoztassa a halézati kabelt a
konnektorba, allitsa a sebességszabalyozét 3-6-ra, és helyezze a hust a talba. A készllék folyamatosan,
egyszerre akar 3 kg-os terheléssel is képes miikddni. 5 perc folyamatos miikddés utan tartson sziinetet. Ne

mikddtesse 15 percnél tovabb, hogy elkertlje a készilék teljesitményének romlasat.
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Kolbaszkészito

Hogyan kell 6sszeszerelni és hasznalni a kolbaszkészit6t

Szereld fel az S1 kolbasztartét az M4-es csavarra, és helyezd ra az S2 kolbaszdaralot. Hizd meg az M5-6s
rogzitdanyat az M3 husdaralén. A kolbaszokat ugyanugy szereld 6ssze, mint a hisdaral6t a készulék elején.
Készitsd el a daralt husos tolteléket, és add hozza a megfeleld fliszereket. Keverd alaposan 0ssze kézzel, és
tedd félre egy kis id6re pacolodni.

Készitsd el6 a kolbaszbéleket. Hasznalat el6tt aztasd be 6ket vizbe, és kdss rajuk egy csomot. Helyezd a bélt
az S2 kolbaszdaralo elejére.

Dugd be a tapkabelt a konnektorba, és allitsd a sebességszabalyozét a kivant allasba. Helyezd a tolteléket
az M3-as csavar foglalataba, és 6vatosan huzd meg a bélt. Miutan elérted a kivant hosszusagot, kdsd dssze
a végeket zsinorral, és ismételd meg a folyamatot. A kolbaszokat fel kell akasztani, és hagyni kell
megszaradni. Nem kell teljesen megszaradniuk.

M1 | Betolo

M2 | Talca
M3 | Csigahaz

M4 | Csiga
M5 | Daralozar - — __: {\\\x\ S : 7 o .
g1 |Kolbasztarto _:_ = ——_—'—\_::__f'j — M @I@ E l )

So | Kolbaszdaralo \c;r‘ — '

Receptjavaslatok: 1 kg sertéshus, 16 g s6, 70 g cukor, 85 g juharszirup, 2 g fehér bors, 7 g fokhagymapor, 5 g

M2 M3 4 5l RY

otfliszeres por, 7 g bors, 15 g fekete bors, 50 g burgonyakeményitd és 90 g sarga rizsbor. Miutan a daralt
hust egy 6ran at pacolta, dugja be a tapkabelt a konnektorba, és allitsa a sebességszabalyozoét 3-6-ra. 5 perc
folyamatos mikodés utan allitsa le a gépet. Ne hasznalja a gépet folyamatosan 15 percig, hogy elkerllje a

teljesitményének romlasat.

Ureges kolbaszkészit6

Az lireges kolbaszkészité 6sszeszerelése és hasznalata

Az Ureges kolbasz tartozék felszereléséhez elészor szerelje fel az S3 lireges kolbasz tartét az M4-es
csigafejre, majd csatlakoztassa az S4 ureges kolbaszdaralot. Hizza meg az M5-6s daréléreteszel6t az M3-as
csigahazra.

Kérjuk, kbvesse a kolbaszdaral6 kézikdnyvében talalhatéd utasitasokat.

M1 | Betolo
M2 | Talca

M3 [ Csigahaz
M4 | Csiga
M5 | Daralézar

S3 | Ureges kolbasztarto

S4 | Ureges kolbaszdaralé
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Siitikészito

A siitikészito o0sszeszerelése és hasznalata

1. A siitikiszuro tartozék felszereléséhez el6szor helyezze be a kolbasztartét S1 az M4-es csavarra, majd
rogzitse a sutikiszuré tartét C1 az M5-6s csavaranyahoz, és hizza meg az M5-6s rogzitdanyat a

) hdsdaralon M3. Ezutan helyezze be a sitikiszurdt C2 a C1 tarto elllsé lyukaba.

3.Mozgassa el a sutikiszurot C2, és valassza ki a kivant format.

4.Csatlakoztassa a tapkabelt a konnektorba, és allitsa a sebességszabalyoz6t a kivant sebességre.

5.Vagja a tésztat csikokra, és a talcan keresztll helyezze be 6ket a csavarhazba. A sitik a készulék
csatlakozéjan keresztil kinyomddnak.

Ha a tészta a csavarhaz belsejehez ragad, az M1 nyomoéruddal befelé nyomhatja.

M1 Tolérud
M2 Talca
M3 Csigahaz
M4 Csiga

M5 Daralozar

S1 Kolbasztarto

C1 Siitialap

Cc2 Siitisiité

Receptjavaslat: Vagjon csikokra 1 kg liszthdl és 500 g vizbél késziilt tésztat, majd egyenként adagolja 6ket az
adagolocsébe. Csatlakoztassa a halozati kabelt a konnektorba, majd éllitsa a sebességszabalyozét 3—6-os
fokozatra. 10 perc folyamatos mikodés utan allitsa le a gépet, és ne hasznalja folyamatosan 30 percig, hogy
elkerllje a teljesitmény romlasat.

Tésztakészito
Hogyan kell 6sszeszerelni és hasznalni a tésztakészitét

Szerelje fel az egyik tésztaadagolot (P1) az ellilsd csigara (M4), és hizza meg az 6rléreteszelét (M5) a
csigahazon (M3).

Csatlakoztassa a tapkabelt a konnektorba, majd allitsa a sebességszabalyozét a kivant sebességre.

Vagja a gyurt tésztat csikokra, majd adagolja azokat egyenként az M1 gép adagolécsdvébe. A tészta a gép
kimenetén keresztll kinyomaodik.

Ha a tészta a csigahaz belsejéhez ragad, az M1 nyomoéruddal befelé nyomhatja.

Tolérad
M1 |Tolora b1

M5 2, . _ "_: _:_ _-_:_ _. _-_ — AL \ @ @ m
Orlézar (@ @ oY
P1 Tésztagép

Receptjavaslat: Vagj csikokra egy 1 kg lisztbdl és 500 g tojasos keverékbdl készult tésztat, majd
egyenként adagold a csikokat az adagolocsébe. Csatlakoztasd a halézati kabelt a konnektorba, és
allitsd a sebességszabalyozot 3-6-ra. 10 perc folyamatos mikodés utan allitsd le a gépet, és ne
hasznald folyamatosan 30 percig, hogy elkerlld a teljesitmény romlasat.

M2 |Taélca

M3 |[Csigahaz

M4 |Csiga
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Zoldségszeletel6 funkcid
A zoldségszeletel6 6sszeszerelése és hasznalata

Tavolitsa el az el6lapot 9.

?Pe(lgy1e82‘§;a be a kivalasztott pengét (finom reszeld V3, durva reszeld V4, szeletel6 V5) a zoldségapritd hazba V2.
Nyomja meg a gép elején taldlhaté kiadé gombot, csatlakoztassa a z6ldségaprité hazat V2 az elélap
meghaijtdjahoz, forgassa el az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba, és rogzitse. (PG3)

Helyezzen egy edényt a haz kimenete ala.

Vagja a burgonyat vagy mas zoldségeket megfelel6 méretli darabokra a zbldségaprité haz adagolényilasahoz.
Csatlakoztassa a tapkabelt a konnektorba, és allitsa a sebességszabalyozét a kivant sebességre. Helyezze be
a zoldségeket az adagolonyilasba, és finoman nyomja le a tolékarral V1. (PG4)

(Megjegyzés: Ne nyomja az ujjaival.)

Hasznalat utan allitsa a sebességszabalyozét 0-ra, és huzza ki a tapkabelt.

V1 | Told V1 Vf V3 V4 V5
V2 | Zoldségszeleteld

V3 | Finom reszeld - |

V4 | Durva reszelé ( d N\ A greA
| s aanssall L Il

V5 | Szeletel6kés J § @ ('J CO (L@

D e Ve | =

Receptjavaslatok: Vagja a kemény élelmiszereket hosszu csikokra, helyezze be 6ket a nyilason keresztil,
dugja be a konnektorba, allitsa a sebességet 3-5-re, majd finoman nyomja le az ételt a nyomoéruaddal. Kérjik,
5 perc folyamatos mikodés utan allitsa le a mikodést, és ne hasznalja a késziiléket folyamatosan 15 percig,
hogy elkerilje a gép teljesitményének romlasat.
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Tészta funkcié
A tésztagép hasznalata

Tartozék Funkcio | Sebesseq | 16578 H.L’J’zza’léi anyl Gérgéblfé“"t
artoze UNKCIO | SELESSE |- slessé Iranyaba, €s ,aso Ajanlott felhasznalas:
szélessége forgassa el tablazata J
i A tészta dagasztasa és nyujtasg
Tészta 2.6 Akar 140 1-2
Sodroka mm 3.4 Tojasos tészta
Fettuccine Spagetti, fettuccine, lasagne
Szeletelék 2.6 6.5 45 Tészta
és - -~omm Vékony Tettuccine, fortellini,
6-7 linguine
Spagetti
Szeletel6k 2-6 2mm
és

ELSO HASZNALAT ELOTT

A sériilések elkerllése érdekében ne mossa és ne meritse a tartozékot vizbe vagy mas folyadékba.
Ne tisztitsa mosogatogépben. Megjegyzés: Ezek a tartozékok kizarélag tészta készitésére
szolgalnak. Ne vagjon és ne sodorjon semmi mast, hogy elkertlje a tésztagép karosodasat.

TELEPITES ES HASZNALAT

1. Tavolitsa el az allé mixer el6lapjat (9), és valassza ki a kivant tartozékot.

2.1. |épés: Helyezze be a tésztahengert a foglalatba. 2. Iépés: Forditsa el az éramutato jarasaval
ellentétes iranyba, hogy a négyzet alaku foglalattal egy vonalba kertljon. (PG1)

3.3. Iépés: Huzza kifelé a tésztahenger beallitd gombjat, miutan a tartozék teljesen rogzitette a mixerhez.
(PG2)

4.4. |épés: Allitsa be a gombot a kivant tészta szélességére. (PG3)

5.5. Iépés: Csatlakoztassa a készliléket a konnektorba, és allitsa a sebességet 2-6-ra. Adja a kinyujtott
tésztat a hengerek kozé dagasztashoz. (PG4)

Ha elkésziilt, csbkkentse a sebességet 0-ra, és huzza ki a tapkabelt a konnektorbdl.

Figyelem:

1.Vagd a tésztat a tésztanyujtoba illeszked6 darabokra.
2.Huzd kifelé a henger beallité gombijat, és allitsd 1-es allasba. Engedd el a gombot, Gigyelve arra, hogy a

tésztanyujté hazaban Iévé csap illeszkedjen a gomb lyukaba, igy a gomb egy sikban van a
hengerhazzal.

3.Add a kinyujtott tésztat a hengerekhez gyuras ceéljabol. Hajtsd félbe a tésztat, és hizd at Ujra a
hengereken. Ismételd meg, amig a tészta sima, rugalmas nem lesz, és lefedi a henger szélességét.
Lisztezd meg enyhén a tésztat a nyujtas és a vagas kbzben, hogy Jobban kiszaradjon és ne ragadjon le.

4.Add at a tésztat a hengereken, hogy tovabb nyujtsd. Allitsd a hengert 3-as allasba, és ismételd meg a
nyujtast. Fokozatosan ndveld a henger beallitasat, amig el nem éred a kivant vastagsagot. Ebben a
szakaszban ne hajtsd 6ssze a tésztat.

5.A tészta elkészitéséhez cseréld ki a hengert a valasztott szaggatora. A kinyujtott tésztalapokat a
szaggatdba helyezd. A "Funkciotablazat" segitségével meghatarozhatod az egyes tésztafajtak megfeleld
vastagsagat. Ha a tészta tul puha és torik, megszérhatod szaraz liszttel a tésztat.
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A leggyakoribb problémak elemzése

Probléma

Ok

Megoldas

A gép hasznalat kdzben
hirtelen leall.

Ez azt jelentheti, hogy a gép tul
sokaig mikodott, vagy a
kérnyezeti h6mérséklet tul
magas volt, ami miatt a gép
motorja tulmelegedett; a gép
aktivalta a tulmelegedés elleni
védelmi programot és leallt.

Kapcsolja a sebességfokozatot
"0" allasba, hizza ki a
tapellatast, varja meg, amig a
gép visszanyerje
szobah6mérsékletét, majd
Ujraindithaté (altalaban 15-30
perc sziikséges, a hitési id6 a
koérnyezeti hémérséklettdl fligg).

A sebességvalté gomb
elforgatasa - a gép nem
mukodik.

Ellendrizze, hogy a
csatlakoz6dugo megfeleléen
csatlakozik-e a konnektorba.

Ellenérizze, hogy a tapkabel be
van-e dugva a konnektorba.

Ellenérizze, hogy nincs-e
aramkimaradas.

Kérjuk, a munka megkezdése
el6tt varja meg, amig aram lesz.

Ellenérizd, hogy az emel6gomb
visszatér-e az eredeti
helyzetébe.

Gy6z6djon meg rola, hogy a fej
megfelelen rogzil a helyén.

Tulzott zaj a gép mikodése
kdzben.

@ A gép nagy sebességen
zajosabb lesz, mint alacsony
sebességen.
(@ A kevert hozzavalok
mennyisége tul nagy, ami a gép
tulterhelését okozza.
Csokkentse a keverék
mennyiségét a kézikdnyvben
ajanlott modon.

A fesziiltség instabil. Varjon,
amig stabilizalodik.
@ A miikddési idé tul hosszu.

(@ Valassza ki a megfeleld
sebességet az ételek keveréséhez a
kézikdnyvben talalhato
utasitadsoknak megfeleléen.

(@ Csokkentse a keverendd keverék
mennyiségét.

(3 Ha a fesziiltség instabil, hasznalat
elétt varja meg, amig stabilizalodik.
@ Ha a miikodési id6 tul hosszu,
allitsa le és hagyja lehlni a
késziléket, miel6tt Ujra hasznalna.

A gép sebessége csdkken
vagy instabilla valik.

@ Alacsony a
szobah6merséklet, ami miatt a
gépben 1évd kenbanyag
megkemeényedik?

(@ Tul er6sen vagy tul erésen
keveri az 6sszetevoket, ami
tulzott terhelést okoz a gépnek?

® Hirtelen leesik a fesziiltség?

@ Vegye le a keverétalat, és
hagyja a gépet 5 percig
alapjaraton jarni, hogy a
kendanyag meglagyuljon és a
fordulatszam stabilizalédjon.
@ Csokkentse a keverék
mennyiségét, és hagyja a gépet
normal terhelésen jarni.

(3 Miutan a fesziiltség
stabilizalédott, hasznalja Ujra a
gépet.

A gép mikddés kdzben
razkodik és billeg.

@ Ellendrizze, hogy az alaplap
nem laza-e.

(2 Ellenérizze, hogy a gép sima,
vizszintes fellleten van-e
elhelyezve hasznalat el6tt.

(@ Ellenérizze, hogy a talpbetét
nem lazult-e le.

(2 Hasznalat kézben helyezze a
készlléket sima, vizszintes
feluletre.

A fej nem tér vissza a
kiindulasi helyzetébe a
froccsenésgatlo és a
kever6tal felszerelése utan.

Ellenérizze, hogy a
froccsenésgatlo a helyén van-e,
és a keverétal megfelel6en van-
e felszerelve.

Forditsa meg a froccsenésgatlot
és helyezze a helyére, majd
helyezze a keverdtalat is a
helyére.

Hasznalat utan a tészta
soOtétedését vették észre.

Fekete por hullik a tésztara a
keveréfejnél.

Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy
a keveréfej és a keveréhorog
szaraz, viz- és pormentes.
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Tisztitas

A haz tisztitasa

Ne meritse vizbe a készlléket. Ne Ontson vizet kozvetlenll a késziilékre, hogy
megakadalyozza a viz bejutasat a belsejébe, ami rovidzarlatot, aramutést,
szivargéast, rozsdasodast vagy egyéb karokat okozhat.

Ne hasznaljon nedves ruhat a készllék tisztitasahoz.

Ne hasznaljon mososzereket, ecetet, so6t vagy mas erésen maro, savas vagy
lugos tisztitoszereket a burkolat tisztitasahoz, mivel ezek karosithatjak a
készilék feliletét.

Ne hasznaljon éles vagy surol6 eszkdzoket, példaul acélgyapotot a tartozékok
tisztitasahoz, hogy elkertlje a felliletiik megkarcolédasat.

Tisztit6 tartozékok

Az 6ntott aluminium alkatrészeket ne tegye mosogatdgépbe, és ne mossa Sket
er8s, erdsen savas vagy lugos tisztitoszerekkel. (Kivételt képeznek a
rozsdamentes acél, a teflonbevonatl vagy az elektroforézissel kezelt
alkatrészek.)

Ne aztassa a tartozékokat hosszabb ideig mosészerekben, s6s vizben, ecetben
vagy mas erds folyadékokban; hasznalat utan azonnal tisztitsa meg 6ket.

Mosas utén alaposan szaritsa meg a tartozékokat, kiilénésen a belsé részeket.

Specidlis tisztitas

A forg6 tengely mikddés kdzben a nagy sebesség és surlddas miatt fekete
foltokat hagyhat. Minden hasznalat utan tavolitsa el ezeket a foltokat, és tartsa
szarazon az alkatrészt. Legyen évatos a tartozékok éles széleivel és pengéivel.

Karbantartas és gondozas

Olivaolajjal kenheti a pengéket, késeket és a keverétalat, hogy megvédje 6ket az
oxidaciotdl nedves és szaraz korilmények kozott is. Hasznalaton kivil a gép
letakarhat6é egy miianyag zacskéval, és szaraz helyen tarolhaté.

Hasznositas

Ne dobja a késziiléket a haztartasi hulladékkal egyiitt.

A készuléket regisztralt hulladékkezel§ véllalaton vagy a helyi hulladékgyjté helyen artalmatlanitsa. Tartsa be
a vonatkozé elGirasokat. Kétség esetén forduljon a helyi hulladékkezeld hatésaghoz.
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Uschovaijte si tento navod pre budtce pouzitie a odovzdajte ho d’alSim

pouzivatelom.
Vseobecné bezpeénostné pokyny.

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento navod a uschovaijte si ho spolu so
zarucnym listom, dokladom o kupe a — ak je to mozné — aj s originalnym balenims
;muttorn,ou glombou. Ak toto zariadenie odovzdate nieckomu inému, prilozte k nemu aj
ento navod.

Toto zariadenie je urené len na sukromné pouzitie a na urCeny Ucel. Nie je vhodné na komercéné
pouzitie. Nepouzivajte ho vonku (pokial nie je Specialne navrhnuté na tento ucel). Chrante ho pred
teplom, priamym slnecnym Zziarenim, vihkostou (nikdy ho neponérajte do ziadnej kvapaliny) a ostrymi
hranami. Nepouzivajte zariadenie mokrymi rukami. Ak zariadenie navlhne alebo zmokne, ihned ho
odpoijte zo siete.

Pri Cisteni alebo skladovani zariadenia ho vypnite a vzdy ho odpojte zo zasuvky (tahajte za zastréku, nie
za kabel), ked sa nepouziva, a odstrarite vSetko prislusenstvo.

Nepouzivajte zariadenie bez dozoru. Ak potrebujete opustit pracovny priestor, vzdy zariadenie vypnite
alebo odpojte zo zasuvky (tahajte za zastréku, nie za kabel).

Pravidelne kontrolujte zariadenie a kabel, &i nie su posSkodené. Nepouzivajte zariadenie, ak je poSkodené.
Nepokusajte sa ho sami opravit. VZdy sa obrafte na autorizované servisné stredisko. Ak je napajaci kabel
poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa
predislo nebezpecenstvu. PouZivajte iba originalne nahradné diely.

Deti a chori

Pre zaistenie bezpecnosti deti uchovavajte vSetky obalové materialy (plastové vrecka, krabice, polystyrén
atd.) mimo ich dosahu.

Upozornenie! Nedovolte malym detom hrat sa s plastovou féliou — predstavuje nebezpe€enstvo udusenia!l
Pri pouzivani mixéra a sekacieho prisluSenstva nesmu deti spotrebi¢ pouzivat. Spotrebi¢ a jeho kabel
uchovavajte mimo dosahu deti.

Tento spotrebic nie je hracka. Deti by sa s nim nemali hrat. Tento spotrebi¢ mézu pouzivat osoby s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo osoby bez skusenosti a
vedomosti, za predpokladu, ze st pod dohladom alebo boli pou€ené o bezpenom pouzivani spotrebica a
rozumeju suvisiacim rizikam.

Specialne bezpeénostné opatrenia pre toto zariadenie

Vzdy odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete, ak je ponechany bez dozoru a pred montazou, demontazou
alebo Cistenim.

Pred vymenou prisluSenstva alebo pred priblizenim sa k pohyblivym €astiam poCas prevadzky spotrebi¢
vypnite a odpojte od elektrickej siete. NepouZivajte spotrebi¢ na iné ucely, ako je urCené.

UPOZORNENIE: Aby ste predisli nebezpecenstvu v dosledku nahodného resetovania tepelnej poistky, tento
spotrebi¢ nesmie byt napajany externym spinacim zariadenim, ako je napriklad ¢asovac, ani pripojeny k
obvodu, ktory sa pravidelne zapina a vypina zdrojom napdjania. Tento spotrebi¢ pouzivajte iba pod
dohladom. Nezasahujte do Ziadnych bezpecnostnych spinaov. Poas prevadzky spotrebi¢a ni¢ nevkladajte
do oto€nych hakov. Spotrebi¢ umiestnite na hladky, rovny a stabilny pracovny povrch. Nezapdjajte spotrebic
do elektrickej zasuvky, pokial nie je nainstalované vSetko potrebné prisluSenstvo. — Spotrebic nie je uréeny
na pouzivanie osobami (vratane deti) s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami
alebo osobami bez skusenosti a vedomosti, pokial nie su pod dohfadom alebo neboli pou¢ené o pouZivani
spotrebi¢a osobou zodpovednou za ich bezpecnost.
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. Deti by mali byt pod dohladom, aby sa so spotrebi¢om nehrali.

. Tento spotrebi¢ mozu pouZzivat deti vo veku 8 rokov a starSie a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, za
predpokladu, Ze su pod dohlfadom alebo dostali pokyny na bezpe¢né pouzivanie spotrebica a
rozumeju suvisiacim rizikam.

. Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu.

. Tento spotrebi€ je ur€eny na pouzitie v domacnosti a podobnych aplikaciach, ako napriklad: kuchynky
pre zamestnancov v obchodoch, kancelariach a inych pracovnych prostrediach; farmy; klienti v
hoteloch, moteloch a inych obytnych zariadeniach; a penziony.

. Tento spotrebi¢ by nemali pouzivat deti. Spotrebic a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti.

. Tento spotrebi¢ mbzu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starsSie, ak su pod dohladom alebo dostali
pokyny na bezpeé&né pouzivanie a rozumeju stvisiacim rizikam. Cistenie a udrzbu by nemali vykonavat
deti mladSie ako 8 rokov alebo bez dozoru.

. Spotrebic¢ a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

. Vzdy odpojte spotrebi¢ od zdroja napajania, ked ho nechavate bez dozoru a pred montazou,
demontazou alebo Cistenim.

. Spotreba energie tohto modelu vo vypnutom rezime bola 0,4 W.

. Cas, ktory trva automatickému prepnutiu spotrebi¢a do vypnutého rezimu, je krat$i ako 1 minuta.

. POZNAMKA: Pred vybratim mixéra zo stojana sa uistite, Ze je vypnuty.

Technické parametre

Model: Vorta
Menovité napatie: 220 — 240 V
Vykon: 2000 W
Frekvencia: 50 — 60 Hz

Trieda ochrany:
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Hlavné casti a Standardné diely:
1 | Hnaci hriadef 7 | Metlicka
2 | Tlacidlo zdvihania 8 | Veko misky
3 | Tlacidlo rychlosti 9 | Predné veko
4 | Miska 10 | Zadné veko
5 | Hak na cesto 11 | LED displej
6 | Mixér 12 | Vyhrievacia doska
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Ako pouzivat spotrebi¢

Pred pouzitim umyte prislusenstvo Cistou vodou, oplachnite a osuste.

Spotrebi€¢ umiestnite na rovny, Cisty a suchy stél. Stlacte hlavu spotrebica a potom otoCte zdvihaci
gombik (2) (krok 1) — vrchna Cast spotrebica sa automaticky zdvihne. (Strany 1 a 2)

Na konci mixovania (krok 2) nasadte veko misy podla pokynov na strane 2.

Odvazte ingrediencie a vodu do misy a potom pripevnite misku (4) k spotrebi€u (krok 3) ota€anim v
smere hodinovych ruciciek, kym sa zapadka nezaisti (krok 4). (Strana 3)

NeprekracCujte maximalnu kapacitu cesta — maximalna hmotnost je 1,5 kg. Pripevnite poZadované
prisluSenstvo (5), (6) alebo (7) (naraz sa méze pouzit iba jedno) k hnaciemu hriadefu Sfahaca (1) (krok
5), zatlacte prisluSenstvo nahor a potom ho otocte o Stvrt otacky proti smeru hodinovych ruciciek, aby sa
zaistilo (krok 6); (strany 4 a 5) Stlacte hlavu mixéra, ktora sa automaticky zablokuje v horizontalnej
polohe (tlacidlo 2) (krok 7); (strana 6)

Zapojte napajaci kabel a zapnite mixér.

Nastavte gombik rychlosti (3) na pozZadované nastavenie a zacCnite mixovat. Ked cesto dosiahne
pozadovanu konzistenciu, nastavte gombik rychlosti (3) na 0, aby ste zastavili mixovanie.

Rucne stlacte hlavu, otoéte zdvihaci gombik (2) v smere hodinovych rucidiek, aby ste zdvihli vrch mixéra,
otoc¢te misu proti smeru hodinovych ruci€iek, vyberte misu a vyberte cesto. Pred vymenou prisluSenstva
alebo priblizenim sa k pohyblivym Castiam po€as prevadzky spotrebiCa ho vypnite a odpojte od
elektrickej siete.
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Popis funkcie LED dioédy:
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1. Zapnutie zariadenia:

a. Po pripojeni zariadenia k zdroju napajania sa displej rozsvieti a zariadenie prejde do rezimu
nastavenia.

b. Ak sa 3 minuty nevykona ziadna akcia, displej sa vypne a zariadenie prejde do rezimu
spanku.

c. V rezime spanku otocte ovladac rychlosti (3); displej sa opat rozsvieti a zariadenie prejde do
rezimu nastavenia.

2. Zobrazenie rychlosti:
Rychlosti 01-02 — rozsvieti sa LED diéda ,Hnetenie;
Rychlosti 03-04 — rozsvieti sa LED dioda ,MieSanie®;

Rychlosti 05-06 — rozsvieti sa LED diéda ,Sfahanie®;
Rychlost OF — rozsvieti sa LED didéda ,Fermentacia“.

3. Nastavenie funkcie odpocitavania na LED displeji:

Tlag |—| Nastavenie ¢asu zobrazenia na LED displeji dotykom. =

Potom otacanim ovladaca rychlosti (3) vyberte prislusnu rychlost (1-6), zobrazenie sa bude
synchréonne menit.

Stroj sa spusti a displej prejde do rezimu odpoditavania.

Tlac

Pouzivanim sluzby = Po nastaveni ¢asu Cakania otocte gombik rychlosti (3) do
N polohy F, na displeji sa zobrazi

,OF“, rozsvieti sa LED diéda ,Fermentacia“ a zariadenie spusti fermentaciu pri nizkej teplote.
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TN

Navrh
Nastavenie urovni a pouzitie haku pre zmes s hmotnostou maximalne 1,5 kg
Cas
PrisluSenstvo | Obrazok Rychlost (min) Maximaine Ako pouzivat
Pracujte na rychlosti 1
10009 30 sekund, potom na
hak na cesto muky + rychlosti 2 30 sekund
a nakoniec na
1-3 3-5 538 g rychlosti 3 2 az 4
minudty, kym sa
vody nevytvori zhlukovana
hmota.
660 Pracujte na
g rychlosti 2 po dobu
muky + 20 sekund, potom
MieSadlo 2-4 3-10 na rychlosti 4 po
8409 dobu viac ako 2
minuty a 40
vody sekund.
- Zacnite na rychlosti
3 bielky .
Metlicka 5.6 3-10 5 alebo 6 a bezte

(min.)

viac ako 3 minuty.
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Pouzitie a tipy pre mixér

Mixér dokaze mixovat potraviny. Tento kuchynsky spotrebi¢ sa pouZiva na pripravu polievok, omacok, mlie€nych kokteilov,
detskej vyzivy, zeleniny, napojov, dezertov, pyré a dalSich jedal. Tvrdé ingrediencie by sa mali nakrajat na malé kusky.

Pozornost

1.Pred pouzitim mixéra ho nezapajajte do zasuvky. Pred zapnutim sa uistite, Ze je mixér spravne zostaveny a veko je pevne
zatvorené.
2.Po pouziti mixér odpojte zo siete a vyberte nadoby mixéra zo spotrebica.
3.Do nadoby nepridavajte jedlo s teplotou vyS§Sou ako 80 °C.
4.Optimalne mnozstvo tekutiny by nemalo presiahnut 1,5 litra.
5. Uistite sa, ze veko je bezpeCne upevnené na nadobe.
6. Neodstranujte nadobu ani veko, kym je mixér v prevadzke.
Nenechavajte mixér zapnuty dlhSie ako 3 minuty.

Ako zostavit mixérovu nadobu:

1.Odstrante malé veko (podla PG1.A) alebo otocte kruzok so zapadkou (podla PG1.B).

2.Nasadte veko B2 na mixér B1 (podla PG2).

3.Vlozte ¢ast B3 do B2 a utiahnite (podia PG3).

4.Po dokonceni oto¢te mixér v smere hodinovych ruci€iek a priskrutkujte ho k zakladni (podla PG4).

B1: Pohar mixéra B2: Veko B3: Zamykaci valec
O\ \\ y M l B PG4 ;I' ’“R
E 7/ e S : =,
-_— = | (@B | |\ gal
i & i
Pozor:

Pridajte ingrediencie odstranenim uzamykacieho valca pocas prevadzky. Pri manipulacii bud'te
mimoriadne opatrni. Po dokonéeni spotrebi¢a odpojte zo siete. Po pouziti nadobu umyte.

Postup demontaze po pouziti:

Otocte gombik proti smeru hodinovych ruci€iek do polohy 0 a odpojte spotrebic¢ zo siete.

Odskrutkujte nadobu a polozte ju na stol.

Ruéne vyberte prvok B2.

Uchopte rukovat sklenenej nadoby jednou rukou a telo druhou rukou a pomaly ju naklorite, aby ste vyliali obsah.

Odporucané tipy:

Odstrante z ovocia semienka a tvrdu Supku, nakrajajte ho na kusky, vlozte do dzbanu a potom pridajte vodu. Optimalne
mnozstvo surovin je 600 gramov surovin a 900 gramov vody. Neprekra¢ujte maximalnu hladinu vyzna¢enud na dzbane.
Nasadte veko a naskrutkujte dZzban na mixér. Zapojte spotrebi€ do siete a nastavte ovladac rychlosti na 4-6. Po 3 minutach
zastavte, aby ste udrzali optimalny vykon. Celkovy ¢as spracovania by nemal presiahnut 15 minut.
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Funkcia mlynéeka na méaso
Ako zostavit a pouzivat mlynéek na maso

1.Ak chcete nainstalovat prisluSenstvo mlynéeka na maso, najprv nainstalujte ¢epel mlynéeka M6 na hlavu
skrutky mlyn¢eka M4, nainstalujte prislusny plat mlynéeka M7 (hruby, stredny alebo jemny) a uistite sa, ze
dr?;i?acr;]l?dzi platom M7 a telom mlyn&eka M3 je zarovnana, a potom utiahnite poistnd maticu M5 na mlynéek
M3. (P

2. Odstrarite predny kryt (PG2).

3. Stlacéte uvolnovacie tlacidlo na prednej strane jednotky, uchopte mlynéek M3, pripojte ho k pohonnej jednotke
na prednom kryte a otocte ho proti smeru hodinovych rugi¢iek do zablokovanej polohy. (PG3)

4.Zarovnajte vystup misky M2 s otvorom na podavanie mlyneka M3 a zaistite ho na mieste (PG4).

5. Umiestnite nadobu k otvoru na podavanie mlynéeka. Maso ocistite a nakrajajte na pasiky — Sirka by nemala
presiahnut otvor na podavanie misky M2.

6.Zapojte napajaci kabel do elektrickej zasuvky. Potom nastavte ovladac rychlosti na poZzadované nastavenie,
vlozte maso na misku M2 a vlozte ju do plniaceho otvoru. Pomocou posuvac¢a M1 pomaly zatlaéte maso do
plniacej trubice. Nevkladajte prsty do mlynéeka M3.

7. Po pouziti nastavte ovlada¢ na 0 a odpojte napajaci kabel.

M1 [Posuvac

M2 |Zéasobnik

M3 [Puzdro zavitovky

M4 |Zavitovka

M5 [Zamka brusenia
M6 |Ceper
M7 |Sito

Navrhy receptov: Vykostte maso a nakrajajte ho na 2,5 cm kusky. Zapojte napajaci kabel do elektrickej
zasuvky, nastavte ovladac rychlosti na 3-6 a vlozte maso do misky. Zariadenie mdze pracovat nepretrzite s
hmotnostou az 3 kg naraz. Po 5 minutach nepretrzitej prevadzky si urobte prestavku. Nepouzivajte

zariadenie dlhSie ako 15 minut, aby ste predisli zniZeniu vykonu zariadenia.
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Vyrobnik klobas
Ako zostavit a pouzivat vyrobnik klobas

Nainstalujte podperu na klobasy S1 na skrutku M4 a na fiu umiestnite mlynéek na klobasy S2. Utiahnite
poistnu maticu M5 na mlynéeku na maso M3. Zostavte klobasy rovhakym spésobom ako pri mlynéeku na
maso na prednej strane zariadenia. Pripravte si plnku z mletého masa a pridajte vhodné korenie. Dokladne
premiesajte ru¢ne a nechajte chvifu marinovat.

Pripravte si obaly na klobasy. Pred pouzitim ich namodéte do vody a na konci zaviazte uzol. Obal umiestnite
na prednu stranu mlynceka na klobasy S2.

Zapojte napdjaci kabel do elektrickej zasuvky a nastavte ovladac rychlosti na poZadované nastavenie. Viozte
pinku do puzdra so skrutkou M3 a jemne potiahnite obal. Po dosiahnuti pozadovanej dizky zaviazte konce
ént]{]k’ou a postup zopakujte. Klobasy by sa mali zavesit a nechat vysusit na vzduchu. Nemusia byt uplne
suché.

M1 [ Posavac

4 sl 52
M2 | Zasobnik

M3 | Puzdro zavitovky

M4 | Zavitovka

M5 | Zamok mlynéeka

S1 | Podpera klobas

sS2 Mlyncek na klobasy

Navrhy na recepty: 1 kg brav€ového masa, 16 g soli, 70 g cukru, 85 g javorového sirupu, 2 g bieleho korenia,
7 g cesnakového prasku, 5 g prasku z piatich korenin, 7 g €ierneho korenia, 15 g €ierneho korenia, 50 g
zemiakového Skrobu a 90 g Zltého ryZového vina. Po hodinovom marinovani mletého masa zapojte napajaci
kabel do elektrickej zasuvky a nastavte ovladac rychlosti na 3-6. Po 5 minutach nepretrzitej prevadzky stroj
vypnite. Nepouzivajte stroj nepretrzite dlhSie ako 15 minut, aby ste predisli znizeniu jeho vykonu.

Vyrobnik dutych klobas

Ako zostavit a pouzivat vyrobnik dutych klobas

Ak chcete nainstalovat prisluSenstvo na duté klobasy, najprv namontujte podperu dutych klobas S3 na hlavu
zavitovky M4 a potom pripevnite mlyn&ek na duté klobasy S4. Utiahnite mleciu poistku M5 na kryt zavitovky
M3.Postupujte podla pokynov v navode na obsluhu mlynéeka na klobasy.

M1 | Posuvac

M2 | Zasobnik

M3 | Puzdro zavitovky

M4 | Zavitovka

M5 | Zamok mlynceka

S3 Podpera dutej klobasy

sS4 Duty mlyncek na klobasy

10
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Vyrobnik susienok
Ako zostavit a pouzivat vyrobnik susienok

1.Ak chcete nainstalovat nadstavec na vykrajovacku na susienky, najprv nasadte drziak na klobasy S1 na
skrutku M4, potom pripevnite drziak na vykrajovacku na suSienky C1 na maticu skrutky M5 a utiahnite
poistnd maticu M5 na mlynéeku na maso M3. Potom vlozte vykrajovacku na susienky C2 do predného
otvoru drziaka C1.

2.Posunte vykrajovacku na susienky C2 a vyberte poZzadovany tvar.

3.Zapojte napajaci kabel do elektrickej zasuvky a nastavte rychlostny voli¢ na pozadovanu rychlost.

4. Cest(c)j nakrajajte na pasiky a vlozte ich do krytu zavitovky cez misku. Susienky sa vytlacia cez vystup
zariadenia.

Ak sa cesto prilepi na vnatornu stranu krytu zavitovky, mdzete ho zatlacit dovnatra pomocou posuvaca M1.

M1 Posuvac

M2 Zasobnik

M3 Puzdro zavitovky

M4 Zavitovka

M5 Zamok mlyn&eka

S1 Podpera na klobasy

C1 Dno na susienky

C2 Vyrobnik susienok

Navrh receptu: Cesto z 1 kg muky a 500 g vody nakrajajte na pruzky a potom ich jeden po druhom vkladajte
do plniaceho otvoru. Zapojte napajaci kabel do zasuvky a potom nastavte regulator rychlosti na aroven 3—6.
Po 10 mindtach nepretrzitej prevadzky vypnite stroj a nepouzivajte ho nepretrzite 30 minut, aby ste predisli
znizeniu vykonu.

Vyrobnik cestovin
Ako zostavit a pouzivat vyrobnik cestovin

Nasadte jeden z nadstavcov na cestoviny P1 na predny zavitovkovy dopravnik M4 a utiahnite mleci zamok M5
na kryt zavitovkového dopravnika M3.

Zapojte napajaci kabel do elektrickej zasuvky a potom nastavte rychlostny voli€¢ na pozadovanu rychlost.
Vymiesené cesto nakrajajte na pasiky a potom ich jeden po druhom vkladajte do plniaceho otvoru stroja M1.
Cestoviny sa vytlacia cez vystup stroja.

Ak sa C§St§/| ﬁarilepi na vnutornu stranu krytu zavitovkového dopravnika, mézete ho zatlacit dovnutra pomocou
posuvaca M1.

M1 |Postvac Pl

T S = E@C .y
Zamok mlynceka (@@ =y
P1 Stroj na cestoviny

M2 |Zasobnik

M3 |Puzdro zavitovky

M4 | zavitovka

Navrh receptu: Cesto z 1 kg muky a 500 g vajeCnej zmesi nakrajajte na pruzky a potom ich jeden
po druhom vkladajte do plniaceho otvoru. Zapojte napajaci kabel do zasuvky a nastavte ovladac
rychlosti na 3—-6. Po 10 minutach nepretrzitej prevadzky vypnite stroj a nepouzivajte ho nepretrzite
30 minut, aby ste predisli znizeniu vykonu.

11
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Funkcia krajaca zeleniny
Ako zostavit a pouzivat kraja¢ zeleniny

Odstrarite predny kryt 9.
VloZte vybrany n6z (jemné struhadlo V3, hrubé struhadlo V4, krgja¢ V5) do krytu na sekanie zeleniny V2. (PG1
a2

Stlacte tlacidlo vysunutia na prednej strane stroja, pripojte kryt na sekanie zeleniny V2 k pohonu predného
krytu, otoéte proti smeru hodinovych rudiciek a zaistite. (PG3)

Umiestnite nadobu pod vystup krytu.

Nakrajajte zemiaky alebo inu zeleninu na kusky vhodnej velkosti pre vstupny otvor krytu na sekanie zeleniny.
Zapojte napéjaci kdbel do elektrickej zasuvky a nastavte rychlostny voli€¢ na poZzadovanu rychlost. Vlozte
zeleninu do vstupného otvoru a jemne zatlacte posuvacom V1. (PG4)

(Poznamka: Netlacte prstami.)

Po poucziti nastavte rychlostny voli€ na 0 a odpojte napajaci kabel.

V1 | Posuvaé V1 \-ff V3 V4 V5
V2 | Krajac zeleniny

V3 | Jemné strihadlo . ‘

V4 | Hrubé strahadlo
V5 | Krajaé

PGl PG2 PG3 Pl

_ ol P I =

Navrhy na recepty: Tvrdé potraviny nakrajajte na dihé pruzky, vlozte ich cez otvor, zapojte do zasuvky,
nastavte rychlost na 3-5 a potom potraviny jemne zatla¢te posuvacom. Po 5 minutach nepretrzitej prevadzky

zastavte prevadzku a nepouzivajte spotrebi¢ nepretrzite 15 minat, aby ste predisli ovplyvneniu vykonu
spotrebica.
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Funkcia na cestoviny
Ako pouzivat stroj na cestoviny

&1 A Tabulka
. , , Sirka Vytiahnite v smere .
Doplnok Funkcia |Rychlost | . iovin sipky a otocte 33%2‘@3' Odport&ané pouzitie:
: Miesenie a valkanie cesta
Cestoviny AZ do 140 1-2
Val&ek na 2-6 z mom Vaiein
cesto 3.4 ajecné rezance
Fettuccine 4.5 Spagety, fettuccine, lasagne
Y B Cestoviny
N - - —
kra(')ér?ia:a 6 6.5mm Tenké fettuccine, tortellini,
6-7 linguine
Spagety
N6Z na 2-6 2mm
krajanie

PRED PRVYM POUZITIM

Aby ste predisli poSkodeniu, neumyvajte ani neponarajte nadstavec do vody alebo inych tekutin.
Neumyvajte ho v umyvacke riadu. Poznamka: Tieto nadstavce su uréené len na pripravu cesta na
cestoviny. Nekrajajte ani nevalkajte nic€ iné, aby ste neposkodili strojéek na cestoviny.

INSTALACIA A POUZITIE

Odstrante predny kryt (9) kuchynského robota a vyberte pozadované prisluSenstvo.

Krok 1: Vlozte valCek na cestoviny do objimky. Krok 2: Otocte proti smeru hodinovych ruciciek, aby sa

zarovnal so Stvorcovou objimkou. (PG1)

Krok 3: Po uplne pripojeni prisluSenstva k mixéru potiahnite nastavovacie koliesko valéeka na cestoviny
smerom von. (PG2)

Krok 4: Nastavte koliesko na pozadovanu Sirku cestovin. (PG3)

t(r%k §3: Zapojte do zasuvky a nastavte rychlost na 2-6. Vlozte rozvalkané cesto do valCekov na miesenie.
PG4

Po dokonceni znizte rychlost na 0 a odpojte napajaci kabel.

Pozor:

. Cesto nakrajajte na kusky, ktoré sa zmestia do val€eka na cestoviny.

. Potiahnite nastavovaci gombik val¢eka smerom von a nastavte ho do polohy 1. Uvolnite gombik a uistite
sa, ze kolik v puzdre val€eka na cestoviny zapada do otvoru gombika tak, aby bol gombik v jednej
rovine s puzdrom valCeka.

. Rozvalkané cesto posuvajte na valCeky, aby sa miesilo. Prelozte cesto na polovicu a znova ho prevlecte
cez valCeky. Opakujte, kym cesto nie je hladké, elastické a nepokryva Sirku val€eka. Po€as valcovania a
krajania cestoviny jemne posypte mukou, aby ste im pomohli vyschnut a zabranili ich lepeniu.

. Cesto posuvajte cez valCeky, aby sa dalej rozvalkalo. Nastavte valCek do polohy 3 a opakujte
valcovanie. Postupne zvySujte nastavenie val€eka, kym nedosiahnete pozadovanu hrubku. V tejto faze
cesto neprehybaijte.

. Na pripravu cestovin vymernte valCek za vykrajovac¢ podla vlastného vyberu. Rozvalkané platy cesta
posuvajte cez vykrajovac. Pozrite si ,Tabulku funkcii“, aby ste urcili spravnu hribku pre kazdy druh
cestovin. Ak su cestoviny prilis makké a lamu sa, mézete cesto posypat suchou mukou.
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Analyza najcastejSich problémov

Problém

Pri¢ina

RieSenie

Stroj po¢as pouzivania nahle
prestane fungovat.

To mdze znamenat, Ze stroj
bezal prili§ dlho alebo bola
okolita teplota prilis vysoka, ¢o
spbsobilo priliSné prehriatie
motora stroja; stroj aktivoval
program ochrany proti prehriatiu
a vypol sa.

Prepnite prevodovy stupen do
polohy ,0%, odpojte napajanie,
pockajte, kym sa stroj nevrati na
izbovu teplotu, potom ho mézete
reStartovat (zvyCajne je
potrebnych 15 — 30 minut, ¢as
chladenia zavisi od okolitej
teploty).

OtoCenim radiacej paky -
stroj nefunguje.

Skontrolujte, €i je zastréka
spravne zapojena do zasuvky.

Skontrolujte, ¢i je zastréka
zasunuta do zasuvky.

Skontrolujte, ¢i nedoslo k
vypadku pradu.

Pred zacatim prace pockajte na
dostupnost elektriny.

Skontrolujte, ¢i sa tlacidlo
zdvihania vrati do pbévodnej
polohy.

Uistite sa, Ze hlava je spravne
zaistena na svojom mieste.

Nadmerny hluk pocas
prevadzky stroja.

(@ Stroj bude pri vysokej
rychlosti hluénejsi ako pri nizkej
ychlosti.

Mnozstvo mieSanych surovin
je prili§ vysoké, ¢o spdsobuje
pretazenie stroja. Znizte
mnozstvo zmesi podla
odporucani v navode.

(3 Napétie je nestabilné.
Pockajte, kym sa nestabilizuje.
g?hl?revédzkové doba je prili§

a.

@ Zvolte vhodnu rychlost
mieSania potravin podla pokynov
v _navode.

2 Znizte mnozstvo miesane;j
zZmesi.

(® Ak je napatie nestabilné, pred
pouzitim pockajte, kym sa
stabilizuje.

@ Ak je prevadzkovy ¢as prilis
dlhy, pred opatovnym pouzitim
zastavte a nechajte zariadenie
vychladnut.

Rychlost stroja klesa alebo
sa stava nestabilnou.

@ Je teplota v miestnosti nizka a
spOsobuje to tvrdnutie maziva v
stroji?

@ Je miesanie surovin prili
silné alebo prili§ intenzivne, o
spOsobuje nadmerné namahanie
stroja?

® Klesa nahle napatie?

@ Vyberte mieaciu misu a
nechajte stroj bezat na
volnobehu 5 minut, aby sa
zmaklo mazivo a obnovila sa
stabilita otacok.

(@ Znizte mnozstvo zmesi a
nechajte stroj bezat pri
normalnom zatazeni.

(3® Ked sa napatie stabilizuje,
stroj znova pouzite.

Stroj sa po€as prevadzky
kyva a trasie.

(@ Skontrolujte, ¢i zakladna
doska nie je uvolnena. @
Skontrolujte, &i je stroj
umiestneny na hladkom a
rovnom povrchu.

(D Skontrolujte, &i nie je
podlozka na nohach na zakladni
oddelena.

(2 Pocas pouzivania umiestnite
zariadenie na hladky a rovny
povrch.

Hlava sa po nainstalovani
krytu proti striekajucej vode a
mieSacej misy nevrati do
vychodiskovej polohy.

Skontrolujte, ¢i je ochrana proti
striekajucej vode na mieste a Ci
je miesacia misa spravne
nainstalovana.

Otocte ochranny kryt proti
striekajucej vode a nasadte ho
na miesto, potom nasadte
miesaciu misu.

Po pouziti si vSimli, Ze cesto
stmavlo.

Cierny prach pada na cesto pri
mieSacej hlave.

Pred pouzitim skontrolujte, ¢i su
mieSacia hlava a hak suché a
bez vody a prachu.
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Cistenie
Neponarajte zariadenie do vody. Nelejte vodu priamo na zariadenie, aby ste
zabranili vniknutiu vody do vnutra, o by mohlo spdsobit skrat, Uraz
elektrickym pradom, uniky, hrdzu alebo iné poSkodenie.
Na utieranie zariadenia nepouzivajte vihki handricku.
Cistenie krytu Na Cistenie krytu nepouZivajte Cistiace prostriedky, ocot, sol ani iné vysoko

korozivne, kyslé alebo alkalické Cistiace prostriedky, pretoze by mohli
poskodit povrch zariadenia.

Na Cistenie prisluSenstva nepouZivajte ostré alebo abrazivne nastroje, ako je
ocelova vina, aby ste predisli poSkriabaniu ich povrchu.

Nevkladajte hlinikové diely do umyvacky riadu ani ich neumyvajte
agresivnymi, vysoko kyslymi alebo alkalickymi Cistiacimi prostriedkami.
(Vynimkou su diely z nehrdzavejucej ocele, teflonom potiahnuté alebo
elektroforézou oSetrené diely.)

Cistiace prislugenstvo Prislusenstvo nenamacajte na dlhsi ¢as do Cistiacich prostriedkov, slanej
vody, octu alebo inych agresivnych kvapalin; po pouziti ho ihned umyte.
Prislusenstvo po umyti dokladne osuste, najma vnutorné diely.

Rotujuci hriadel mdze poc€as prevadzky zanechavat Cierne stopy v désledku
vysokej rychlosti a trenia. Tieto stopy odstrante po kazdom pouziti a udrzujte
. diel suchy. Budte opatrni s ostrymi hranami a ¢epelami prisluSenstva.

Specialne Cistenie

Na mazanie Cepeli, noZov a mieSacej misy mdzete pouZit olivovy olej, aby
. ste ich ochranili pred oxidaciou za mokra aj za sucha. Ked sa stroj
Udrzba a starostlivost nepouziva, mozete ho prikryt plastovym vreckom a skladovat na suchom
mieste.

Vyuzitie
Nevyhadzujte zariadenie do bezného domového odpadu.

Zariadenie zlikvidujte prostrednictvom registrovanej spolo¢nosti na likvidaciu odpadu alebo miestneho
zberného dvora komunalneho odpadu. Dodrziavajte platné predpisy. V pripade pochybnosti sa obratte na
miestny Urad pre likvidaciu odpadu.
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Gwarant: WOJTOWICZ NEW COMMERCE S.K.A.; UL. ROMANA DMOWSKIEGO 2, 48-303 NYSA Tel.: 517 435 873
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Pieczatka i podpis PUNKEU SPrzedazy........cccciiiiiiiiiirirennnnnniiiiiiiiiiiiiiiieesemssssssssiimmieisissssssssssssssssssssssss

1. Dane uzytkownika:

MG T MAZWISKO . ettt e e e e st e e e e te e e e eta e e e e abaeeeestaeeeessaeeeaabaeeeansaesennnenas
(0] Tor O PP P PP TR
MIEJSCOWOSC: wuvtviritiiiutuitiitiiti s s e s s e s e e e e e eeeeeeeeaaeaeans kod pOCZtOWY:.....oceecuiieieciiieeeiiiee e,
WOJEWOUZEWO: e eeeeee et eteee et ree e e e e e e et e e e e e e e e telefon ..,
L (0= | SO UR TP

2. Oswiadczenie uzytkownika:

Niniejszym o$wiadczam, ze zapoznatem sie z dziataniem urzadzenia, ktére zostato wydane zgodnie z zamdwieniem, nowe i kompletne oraz otrzymatem
komplet dokumentacji (instrukcje obstugi, warunki bezpieczenstwa, karte gwarancyjna). Przyjmuje do wiadomosci, ze:

a) Przed uruchomieniem zakupionego urzadzenia nalezy doktadnie zapoznad sie z instrukcjg obstugi urzadzenia, zasadami bezpieczenstwa oraz
warunkami gwarancji.

*Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych w celach zwigzanych z realizacja postanowien karty gwarancyjnej (napraw gwarancyjnych), TAK NIE
przeprowadzaniem serwisu i przegladéw przez firme WOITOWICZ NEW COMMERCE S.K.A.; UL. ROMANA DMOWSKIEGO 2, 48-303 NYSA lub l:‘ l:‘

autoryzowany serwis (zgodnie z ogélnego rozporzadzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r. (RODO)).

Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych w celach marketingowych przez firme WOITOWICZ NEW COMMERCE S.K.A.; UL. ROMANA

DMOWSKIEGO 2, 48-303 NYSA lub autoryzowany serwis (zgodnie z ogdlnego rozporzadzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r. -l% E
(RODO)).

Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych w celach statystycznych przez firme WOITOWICZ NEW COMMERCE S.K.A.;

UL. ROMANA DMOWSKIEGO 2, 48-303 NYSA lub autoryzowany serwis (zgodnie z ogdlnego rozporzadzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 TAK NIE

kwietnia 2016 r. (RODO)). l:‘ I:‘

*Wymagane w celu wszczecia procedury reklamacyjnej

Data i czytelny podpis Uzytkownika: ........cccveeeeereereeneeceereeenenen.

Potwierdzenie wykonania przegladu, naprawy gwarancyjnej, ustugi serwisowej:

Przeglad 0 Przeglad 1 Przeglad 2

Kupon reklamacyjny Nr 1

Kupon reklamacyjny Nr 2

Kupon reklamacyjny Nr 3

do karty gwarancyjnej do karty gwarancyjnej do karty gwarancyjnej

Nr Nr Nr
< NaZWa.....ooviiiiiiiicc < NazZWa......cveiiiiiic, < NAzZWa. .ot
- - -
< Typ, Model. ..o ; Typ, Model.....cooneiiiiniiiieiecee ; Typ, Model..
P Nr fabryczny... Nr fabryczny NF FabryCzny....oveeeeereeeesrereiseiseies

Pieczatka i podpis sprzedawcy Pieczatka i podpis sprzedawcy Pieczatka i podpis sprzedawcy
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2. Odpowiedzialno$¢ z tytutu gwarancji obejmuje tylko wady powstate z przyczyn tkwigcych w urzadzeniu w momencie jego wydania Uzytkownikowi.

3. Odpowiedzialnos¢:
1. Gwarancji na urzadzenia udziela firma WOITOWICZ NEW COMMERCE S.K.A.; UL. ROMANA DMOWSKIEGO 2, 48-303 NYSA

3. W ramach gwarancji gwarant zapewnia kupujgcemu nieodptatne usuniecie usterek w funkcjonowaniu urzadzenia wynikajacych z jego wadliwosci konstrukcyjnych i materiatowych.

4. Okres gwarancji na urzadzenie:
24 miesiace od daty sprzedazy urzgdzenia konsumentowi, z wyjgtkiem elementéw okreslonych w ust. 6 pkt 5, 6 i 7 niniejszej karty gwarancyjnej.
12 miesiecy ze wzgledu na nieprofesjonalny charakter urzadzenia, gwarancja na urzadzenie zakupiona w celu zwigzanym bezposrednio z prowadzong dziatanoscig

gospodarczg lub zawodowa.

5. Warunki gwarancji:

1. Stosowanie sie przez Uzytkownika do zalecen zawartych w warunkach bezpieczenstwa, karcie gwarancyjnej i instrukcji obstugi.

2. Wykonywanie serwisu urzadzenia (np. regulacji, czyszczenia, konserwacji) wytacznie przez firmy specjalistyczne posiadajace odpowiednie uprawnienia zgodnie z wytycznymi
Gwaranta, dostepnymi w instrukcji obstugi oraz odnotowywanie ustug serwisowych w karcie gwarancyjnej. W czasie wykonywania serwisu zalecane jest stosowanie oryginalnych
czesci producenta urzadzenia. Ustuga serwisowa jest odptatna.

3. Wykonywanie napraw gwarancyjnych wytacznie przez firmy specjalistyczne posiadajace odpowiednie uprawnienia. Oraz odnotowywanie napraw w karcie gwarancyjnej.

4. Gwarancja obejmuje obszar Rzeczypospolitej Polskiej.

5. Uzytkownik traci prawo wynikajace z gwarancji w przypadku uzytkowania urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem, obstugi niezgodnej z doreczong instrukcjg obstugi, stosowania
nieoryginalnych cze$ci zamiennych, lub niewtasciwych materiatdw eksploatacyjnych, nie dokonywania napraw wymiany zespotéw, zmian konstrukcyjnych przez podmioty inne niz
uprawnione, niewtasciwego przechowywania, braku odpowiedniej konserwacji zgodnie z instrukcjg obstugi.

6. Przedstawienie prawidtowo wypetnionej karty gwarancyjnej i uprawdopodobnienie okoliczno$ci zakupu urzadzenia (np. paragon, faktura) przez Uzytkownika.

6. Gwarancja nie obejmuje:

1. Wad urzadzenia wyniktych z nieprzestrzegania przez Uzytkownika warunkdw bezpieczenstwa, instrukcji obstugi, w szczegdlnosci w zakresie prawidtowej eksploatacji, konserwacji.
2. Wady powstate w wyniku uszkodzern mechanicznych, termicznych lub chemicznych urzadzenia i wyposazenia.

3. Uszkodzenia spowodowane wadliwg instalacjg elektryczng Uzytkownika, zalaniem podzespotéw elektrycznych woda.

4. Uszkodzenia spowodowane przecigzeniem urzadzenia.

5. Uszkodzenia powstate wskutek stosowania innych chemicznych srodkdw czyszczacych niz zalecane przez producenta dla danego typu urzadzenia, nie stosowania sie do uwag
eksploatacyjnych przy korzystaniu ze $rodkéw chemicznych.

6. Uszkodzenia powstate w wyniku: zasilania urzadzenia zanieczyszczong woda, pracy z wykorzystaniem nieoryginalnych lub niewtasciwych dla danego modelu czesci zamiennych i
wyposazenia, wykonywaniem napraw i przerobek przez osoby nieupowaznione.

7. Uszkodzenia zwigzane z brakiem zalecanych czynnosci konserwacyjnych - patrz instrukcja obstugi.

8. Przypadkow losowych uszkodzen niezaleznych od warunkdw eksploatacji np. pozar, powddz itp.

7. Procedura reklamacyjna:
1. Przed dokonaniem zgtoszenia reklamacyjnego Uzytkownik powinien upewnic sie czy wykonat wszystkie czynnosci zgodnie z zaleceniami opisanymi w instrukcji obstugi.

2. Zgtoszenie koniecznosci naprawy urzadzenia z tytutu gwarancji Uzytkownik zobowiazany jest dokona¢ niezwtocznie, nie pdzniej niz w terminie 30 dni od daty zauwazenia wady.
Zgtoszenia moze dokonywac bezposrednio u Gwaranta ( e-mail: sklep@newcommerce.pl, lub pisemnie na adres: UL. ROMANA DMOWSKIEGO 2, 48-303 NYSA

3. Naprawy gwarancyjne mogg by¢ wykonywane bezposrednio przez Gwaranta lub specjalistyczng firme wskazang przez Gwaranta. (UL. ROMANA DMOWSKIEGO 2, 48-303 NYSA).
4. Wykonanie obowigzkow wynikajacych z gwarancji nastapi w terminie 30 dni, liczac od dnia dostarczenia urzadzenia przez Uzytkownika.

5. Zasady dostawy urzadzen do autoryzowanego serwisu lub jednego z partneréw podane sg na stronie internetowej Gwaranta www.agroserwisnysa.pl Przed dostarczeniem
urzadzenia do serwisu Uzytkownik powinien oczys$ci¢ urzadzenie m.in. z btota, piasku, ptynéw oraz zabezpieczy¢ lub odla¢ do osobnych pojemnikow ptyny mogace wylac sie z
urzadzenia podczas transportu.

6. Uzytkownik zobowigzany jest do odbioru urzadzenia w terminie wskazanym przez Gwaranta lub firme specjalistyczng dokonujaca czynnosci w imieniu Gwaranta pod rygorem
naliczenia optaty za jego przechowanie.

7. Okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas, w jakim urzadzenie pozostawato w serwisie celem dokonania naprawy gwarancyjnej.

8. Gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z przepisoéw o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;j.

Naprawy dokonano dnia................. Naprawy dokonano dnia................. Naprawy dokonano dnia.................

Wymieniono/naprawiono................ Wymieniono/naprawiono................ Wymieniono/naprawiono................

(pieczatka i podpis serwisu) (pieczatka i podpis serwisu)

N
N

Oswiadczam, ze sprzet odebratem po Oswiadczam, ze sprzet odebratem po

Oswiadczam, ze sprzet odebratem po
naprawie sprawny i nie roszcze
pretensji co do jakosci dokonanej
naprawy.

naprawie sprawny i nie roszcze
pretensji co do jakosci dokonanej
naprawy.

naprawie sprawny i nie roszcze
pretensji co do jakosci dokonanej
naprawy.
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