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Piekarnik elektryczny

Instrukcja obstugi

Model: GH-PI1245
AC: 220-240V~50/60Hz 2000Watt

Przeczytaj uwaznie przed uzyciem.

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzega¢ podstawowych srodkdéw ostroznosci,
w tym nast¢pujacych:

1. Przeczyta¢ wszystkie instrukcje.

2. Nie dotyka¢ goracych powierzchni.

3. Gdy urzadzenie jest uzywane przez dzieci lub w ich poblizu, konieczny jest $cisty nadzor.

4. W celu ochrony przed porazeniem pragdem elektrycznym nie nalezy zanurza¢ przewodu, wtyczki ani zadnych
czesci urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

5. Nie wolno dopusci¢, aby przewod zwisal z krawedzi stotu lub blatu ani dotykal goragcych powierzchni.

6. Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka lub gdy urzadzenie dziata nieprawidtowo
lub zostato w jakikolwiek sposéb uszkodzone. Zwro¢ urzadzenie do najblizszego autoryzowanego centrum
serwisowego w celu sprawdzenia, naprawy lub regulacji.

7. Nie umieszczac urzadzenia na lub w poblizu goracego palnika gazowego lub elektrycznego, w rozgrzanym
piekarniku lub w kuchence mikrofalowe;j.

8. Podczas korzystania z piekarnika nalezy zachowac¢ co najmniej cztery cale wolnej przestrzeni ze wszystkich
stron piekarnika, aby umozliwi¢ odpowiednig cyrkulacj¢ powietrza.

9. Gdy urzadzenie nie jest uzywane 1 przed czyszczeniem, nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka. Przed zatozeniem
lub zdjeciem czg$ci oraz przed czyszczeniem nalezy odczekac, az ostygna.

10. Aby odltaczy¢ urzadzenie, przed wyjeciem wtyczki nalezy ustawi¢ sterowanie w pozycji OFF. Zawsze
trzymaj wtyczke, ale nigdy nie ciggnij za przewod.

11. Podczas przenoszenia urzadzenia zawierajagcego goracy olej lub inne gorace ptyny nalezy zachowad

szczegllng ostroznosc.



12. Nie przykrywa¢ blachy na okruchy ani zadnej cz¢éci piekarnika metalowa folig. Moze to spowodowaé
przegrzanie piekarnika.

13. Nalezy zachowaé szczeg6lng ostrozno$¢ podczas wyjmowania tacy lub usuwania goracego tluszczu lub
innych goracych pltynow.

14. Nie czysci¢ urzadzenia metalowymi zmywakami.

15. Nigdy nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pieczenia lub opiekania.

16. Do urzadzenia nie wolno wktada¢ zbyt duzych produktéw spozywczych ani metalowych przyboréw,
poniewaz moze to spowodowac pozar lub porazenie pradem elektrycznym.

17. Nie umieszcza¢ zadnych przedmiotdow na piekarniku ani nie przykrywaé piekarnika latwopalnym
materialem podczas pracy, poniewaz moze to spowodowaé pozar.

18. Nalezy zachowa¢ szczegdlna ostroznos¢ podczas korzystania z pojemnikéw wykonanych z materiatow
innych niz metal lub szklo.

19. W piekarniku nie wolno umieszcza¢ zadnych nastgpujacych materiatow: kartonu, plastiku, papieru ani
innych podobnych materiatow.

20. W nieuzywanym piekarniku nie nalezy przechowywa¢ zadnych materiatéw innych niz akcesoria zalecane
przez producenta.

21. Podczas wktadania lub wyjmowania przedmiotow z goracego piekarnika nalezy zawsze nosi¢ izolowane
rekawice ochronne.

22. Nie uzywaé urzadzenia do celéw innych niz jego przeznaczenie.

23. To urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do UZYTKU DOMOWEGO.

24, To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych Iub umystowych Iub nieposiadajagce doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie powinny
bawi¢ si¢ urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze maja one wigcej niz 8 lat
1 sg nadzorowane.

Urzadzenie i jego przewdd nalezy przechowywaé¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat.

25, Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity si¢ urzadzeniem.

26, Jesli przewod zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub
podobnie wykwalifikowane osoby w celu uniknigcia zagrozenia.

LISTA KOMPONENTOW

Termostat

Przetacznik wyboru 1
Przetacznik wyboru 2
Timer

Lampka kontrolna

Klamka drzwi

Szklane drzwi

Taca do pieczenia x 1szt
Ruszt do grillowania x 1szt
10. Szczypce x1szt.
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11. Rozen 1 zestaw



12.  Uchwyt rozna x 1szt

I. PIERWSZE POKRETLO OD GORY
Ustawiamy temperatury zakres od 100 do 250 stopni celcjusza

II. DRUGIE POKRETLO OD GORY FUNKCJE GRZALEK
1. Wyt. Grzania OFF

2. Grzanie gora

3. Grzanie dot

4. Grzanie gora + dot

I1l. TRZECIE POKRETLO OD GORY
1. WYL. OFF

2. Konwekcja

3. Rozen

4. Konwekcja+Rozen
5. Suszenie Dehydracja DEHYDRATE

IV.TIMER maksymalnie od 0 do 60 minut
Uwaga: Timer steruje oswietleniem wewnetrznym. Gdy timer zacznie dziata¢, lampka wewnetrzna bedzie zawsze wlaczona.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
1. Przed pierwszym uzyciem piekarnika nalezy ostroznie wyja¢ wszystkie akcesoria, materialy papierowe czy plastikowe
opakowaniowe i poddac je odpowiedniej utylizacji.

2. Wyjmij czesci z pudetka, a nastepnie umyj wszystkie wyjmowane czesci cieptg wodg z mydlem i nierysujaca gabka. Wytrzyj
wnetrze piekarnika wilgotng szmatka lub gabka. Przed uzyciem osuszy¢ papierowym recznikiem, aby upewnié sig, ze

urzadzenie jest calkowicie suche.

3. Umie$¢ urzadzenie na plaskiej, poziomej i stabilnej powierzchni (upewnij si¢, ze powierzchnia jest odporna na wysoka
temperature). NIE WEACZAC URZADZENIA DO TEGO SAMEGO OBWODU Z INNYM URZADZENIEM.

4. Tylko przy pierwszym uzyciu ustaw pokrgtto TEMPERATURY na 250 C, ustaw funkcje na "grzanie gora-dot" i ustaw
TIMER na 15 minut (przy pustym piekarniku). TERAZ pozwdl urzadzeniu pracowac przez petne 15 minut. Spowoduje to
spalenie oleju ochronnego pozostatego w piekarniku.

5. Piekarnika nie nalezy umieszcza¢ na nieobrobionej powierzchni drewnianej. Piekarnik nalezy umiesci¢ na powierzchni
odpornej na wysoka temperature.

Nalezy pamigtaé, ze nozki piekarnika moga pozostawic §lady na stole, jesli tak si¢ stanie, nalezy je umy¢ wilgotng szmatka.
Jest to urzadzenie wolno stojace nie nadajace si¢ do zabudowy powinno mig¢¢ przeptyw powietrza z kazdej strony.

UWAGA: Podczas tego procesu piekarnik moze dymié. Jest to normalne w przypadku nowego urzadzenia, poniewaz olej
zabezpieczajacy odparowuje. Dymienie nie bedzie trwac¢ dhuzej niz 15 minut w przypadku urzadzenia uruchamianego po raz

pierwszy.

UZYTKOWANIE



- Obro¢ pokretto termostatu zgodnie z ruchem wskazowek zegara do zadanej temperatury.

- Obro¢ przetacznik wyboru funkcji 112 do zgdanej pozycji.

- Obro¢ pokretto timera zgodnie z ruchem wskazowek zegara do zadanego czasu gotowania.
- Lampka kontrolna bedzie si¢ $wieci¢ do momentu osiggniecia zadanej temperatury.

- Po zakonczeniu pieczenia przekrg¢ minutnik z powrotem, aby wytaczy¢ piekarnik.

KORZYSTANIE Z PIEKARNIKA

TERMOSTAT: Pokretto stuzy do regulacji temperatury. Przekrecenie pokretta na 100°C oznacza, ze piekarnik pracuje w
temperaturze 100°C. Przekrecenie pokretta na 250°C oznacza, ze piekarnik ma ustawiong maksymalng temperature robocza.
Obro¢ piekarnik do zagdanej temperatury w zaleznosci od pieczonej potrawy.

PRZELACZNIK FUNKCIJI 1

Pokretto shuzy do sterowania pracg grzatek gornych i dolnych, opisy sa nastgpujace:
OFF Elementy grzejne nie pracujg i sg zatrzymane.

Grzanie gora grzatka gorna zaczyna dziataé.

Grzanie dot w dolna grzatka zaczyna dziata¢

Grzanie w gora + grzanie dot grzatki grzewcze w gora 1 dot zaczynajg pracowac razem.

PRZELACZNIK FUNKCII 2

Pokretto shuzy do sterowania pracg silnika elektrycznego, opisy sg nastepujace:

OFF wiatrak elektryczny jest wylgczony i zatrzymany.

Konwekcja wiatrak gorgcego powietrza zaczyna pracowaé i napedza lopatki wentylatora, aby utrzymaé rownomierng
temperature w piecu.

Rozen Rozen na $rodku prawej $ciany bocznej pieca zaczyna dziatac.

Rozen + konwekcja: wiatrak gorgcego powietrza zaczyna pracowac i napedza topatki wentylatora, aby utrzyma¢ rownomierng
temperature w pojemnosci pieckarnika, w tym samym czasie rozen zaczyna si¢ obracac¢, mozna uzy¢ akcesorium widelca rozna
do obracania zywnosSci.

Suszenie dehydracja wentylator gorgcego powietrza i dolna grzalka zaczynajg dziata¢. Teraz mozna korzysta¢ z funkcji
suszenia. Timer sugeruje ustawienie "Pozostan wigczony/wiaczony", poniewaz funkcja suszenia moze potrzebowaé wiecej niz
60 minut do zadziatania. Funkcja szuszenia bedzie dziata¢ nieprzerwanie. Po zakonczeniu suszenia. Wylacz timer do ustawienia
"OFF/0".

Wazna uwaga: Po obroceniu pokretta funkcji na funkcje suszenia, nie ma potrzeby obstugi pierwszego pokretla temperatury i
drugiego (przetgcznik wyboru 1) pokretla elementu grzejnego, poniewaz ta funkcja suszenia jest juz automatycznie potgczona
ze specjalnym termostatem (temperatura) i elementem grzejnym. Oznacza to, ze pierwsze pokretto i drugie pokretto nie dzialajg.
Podczas korzystania z funkcji Dehydracji suszenia nalezy obstugiwa¢ tylko czwarte pokretlo timera.

TIMER: Pokretto stuzy do kontrolowania czasu pieczenia. Po obréceniu pokretta do najbardziej wysunietej na lewo pozycji "0",
funkcja jest wytaczona i slycha¢ dzwick dzwonka. Jesli chcesz go uzy¢, mozesz obrocic go w prawo do idealnej pozycji
zgodnie z aktualnym zapotrzebowaniem. W tym samym czasie obwadd jest podiaczony, a lampka zasilania jest wlaczona. Timer

kontroluje réwniez funkcje¢ o§wietlenia wewngtrznego,

Gdy timer zacznie dziata¢, wewngtrzne $wiatlo bedzie zawsze wlaczone. Jesli chcesz korzysta¢ z funkcji piekarnika w trybie
cigglym, ustaw timer na "Stay on/ On". Oznacza to, ze funkcje piekarnika beda dziata¢ nieprzerwanie tylko po recznym
wylaczeniu tej funkcji, wiec piekarnik przestanie dziatac.



PIECZENIE NA GRILLU

- Pozostawi¢ drzwiczki w pozycji otwartej.

- Przekrg¢ pokretlo wyboru na gorny element grzejny.

- Ustaw pokretto temperatury na 250°C.

- Ustaw timer na zadany czas grillowania.

- Po zakonczeniu grillowania obr6¢ minutnik z powrotem do pozycji 0, aby wylgczy¢ piekarnik.

Wyniki pieczenia mogg si¢ r6zni¢ w zalezno$ci od grubosci pieczonej potrawy, dostosuj te czasy do indywidualnych wymagan,
a takze, w polowie pieczenia, pami¢taj o odwroceniu potrawy. Aby unikng¢ przegotowania, nalezy czgsto sprawdzac postep
pieczenia.

KONWEKCJA
Podczas gotowania z wykorzystaniem wielu funkcji mozna obroci¢ pokretto na wentylator konwekcyjny. Wentylator
konwekcyjny rozprowadza gorace powietrze wewnatrz piekarnika, dzigki czemu powierzchnia potrawy nagrzewa si¢ bardziej

roéwnomiernie i jest bardziej chrupiaca.

RUSZT

1. Przetoz jeden szpikulec przez spiczasty koniec rozna, upewniajac si¢, ze szpikulec jest skierowany w strong spiczastego
konca rozna. Przesun szpikulec w kierunku kwadratowego konca rozna.

2. W16z szpikulec bezposrednio przez srodek potrawy, ktora chcesz upiec.

3. Przetoz drugi szpikulec przez spiczasty koniec rozna, upewniajgc si¢, ze szpikulec jest skierowany w strong kwadratowego
konca rozna.

4. W16z oba szpikulce do potrawy, a nastepnie zabezpiecz je Srubami radetkowanymi.

5. Upewnij sie, ze jedzenie jest wysrodkowane na roznie.

6. W10z spiczasty koniec rozna do gniazda napedu, upewnij sie, ze kwadratowy koniec rozna spoczywa na wsporniku rozna.

7. Podlacz piekarnik, wskaznik zasilania zaswieci si¢.

Ustaw termostat na 250°C.

8. Ustaw timer na wymagany czas. Zwykle pieczenie kurczaka o wadze 2,5 kg(5,5Pd) zajmuje co najmniej 45 minut.

9. Ustaw przelacznik funkcji 1 w pozycji gornej i dolnej rury grzewczej, rozen zacznie si¢ obracaé. Zaleca si¢ uzywanie obu
gornych i dolnych rur grzewczych do obracania.

10. Po zakonczeniu obracania wytacz TIMER.

11. Po ostygnieciu piekarnika umies¢ haczyki uchwytu rozna pod rowkami po obu stronach rozna. Podnie§ najpierw prawg
stron¢ rozna, przesun nieco w prawg strong, tak aby lewa strona rozna wysuneta si¢ z gniazda napedu. Nastepnie ostroznie
wyjmij upieczong potrawe z piekarnika.

12. Zdejmij jedzenie z rozna.

DEHYDRACJA SUSZENIE

Funkcja Dehydrate taczy niskie i stabilne ciepto, aby wysuszy¢é zywno$¢ bez pieczenia. Nadaje si¢ do suszenia owocoOw,
grzybow lub warzyw chipsow itp.

Umies$¢ zywnos¢, ktora ma by¢é gotowana, na ruszcie/tacce na zywno$¢. W10z ruszt/tace do $rodkowej pozycji wewnatrz
piekarnika i zamknij drzwiczki.

Obro¢ pokretto, aby wybra¢ funkcje DEHYDRATE. Przekr¢¢ minutnik, aby ustawi¢ zadany czas, czas suszenia zacznie

odliczac.



UMIESCIC POTRAWE W PIEKARNIKU

MIESO TEMPERATURA CZAS PIECZENIA
ZEBERKA 230-250 20-25MIN
T-BONE STEK 230-250 20-25MIN
HAMBURGER 230-250 15-25MIN
KOTLET WIEPSZOWY | 230-250 25-35MIN
KOTLET JAGNIECY 230-250 30-40MIN
UDO KURCZAKA 230-250 25-35MIN
RYBNY FILET 200-230 15-25MIN
STEK Z £LOSOSIA 200-230 15-25MIN

OSTRZEZENIE: Zywnos$¢ nie powinna dotykaé elementdw grzejnych.

PO UZYCIU
- Wylgcz piekarnik, aby ostygt.
- Ustaw pokretto wyboru w pozycji OFF.

- Odtgcz urzagdzenie od gniazdka.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Przed wystaniem urzgdzenia do centrum serwisowego GERHAUS nalezy wykonac ponizsze

czynnosci.

Problem Possible Cause Solution
1.Podlacz przewod
) . , zasilajgcy do gniazdka
1.Urzadzenie NIE moze by¢ L.
dlaczone Sciennego.

(6] .
gNiZf nacisnieto przycisk 2.Wybierz zadang

. Z u

Piekarnik nie dziata eto przy funkcje i naciénij

start/stop.

przycisk start.
3.Upewnij sig, ze
drzwiczki piekarnika
sg dobrze zamkniete.

3. Drzwiczki piekarnika nie sa
prawidtowo zamkniete.

1.Zmniejsz ilos¢
Niedoktadnie ugotowana

jedzenia.
' B 1. zbyt duza ilo$¢ jedzenia. 2.Ustaw wyzsza
Zywnosc 2. zbyt niska temperatura. temperature, a
nastepnie kontynuuj

gotowanie.




1.Umies¢ tace lub
1. Taca lub stojak nie sg stojak we wilasciwej
Jedzenie nie jest umies.z_czone we wlasciwej pozycji.’ ’ o
) .. pozycji. 2.0dwr6¢, potrzasnij
rOwnomiernie o . .
ugotowane 2. Niektore potrawy nie zostaty | lub obro¢ potrawe w
g obrécone lub odwrocone potowie procesu
podczas gotowania gotowania i kontynuuj
gotowanie.
1.W j lub usur
Biaty dym . . e y’FrzyJ u usun
. ) 1.W piekarniku znajduja si¢ nadmiar oleju.
wydobywajacy si¢ z L . _
. pozostatosci oleju. 2.Staraj si¢ unikaé
urzadzenia podczas . .
. 2. Gotujesz tluste potrawy gotowania ttustych
gotowania .
potraw w urzadzeniu.
1. Dodaj odpowiedni
1. Zbyt matlo oleju i zbyt duzo . J ot .
Frytki nie sg chrupkie wilgoci. olej do frytek i wysusz
. ) je przed smazeniem.
2. Zbyt duzo frytek d
- £bytduzo frytekena jedno | o\ oié frytki na
pieczenie .. .
mniejsze kawatki.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

-Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odiaczy¢ urzadzenie od zasilania i odczeka¢, az ostygnie.

-Nie zanurza¢ urzgdzenia w wodzie. Wszystkie powierzchnie mozna czysci¢ czysta, wilgotng $ciereczka.

-Jesli plamy nadal si¢ pojawiaja, zaleca si¢ uzycie mydta.

-Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac $ciernych srodkow czyszczacych ani ostrych narzedzi.

-Wnetrze urzadzenia nalezy czys$ci¢ czysta, wilgotng $ciereczka.

-Tace na okruchy mozna wyja¢ w celu tatwiejszego czyszczenia, wyciagajac ja z przodu pod drzwiczkami.

- Do czyszczenia powierzchni majacych kontakt z Zywnos$cig nalezy uzywa¢ migkkiej $ciereczki lub gabki zamoczonej w
neutralnym roztworze czyszczacym. Po kazdym uzyciu nalezy umy¢ grill i blache do pieczenia w goracej wodzie za pomoca
gabki. Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac srodkow $ciernych, takich jak rozcienczalnik lub rozpuszczalnik.

Ze wzgledu na ciagly rozw6j funkcjonalnosci i wzornictwa naszych produktow,
zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian w produkcie bez wczesniejszego powiadomienia.

Utylizacja starych urzadzen elektrycznych
Dyrektywa europejska 2002/96 / WE w sprawie zuzytego sprzetu
K elektrycznego i elektronicznego (WEEE) wymaga, aby stare domowe
urzadzenia elektryczne nie byly wyrzucane wraz ze zwykiym,
I nieposortowanym strumieniem odpadéw komunalnych. Stare
urzadzenia nalezy zbiera¢ osobno, aby zoptymalizowa¢
odzysk i recykling zawartych w nich materiatéw oraz zmniejszy¢
wptyw na zdrowie ludzi i srodowisko.
Symbol przekreslonego ,kosza na kétkach” na produkcie przypomina o Twoim
obowigzku ze w przypadku utylizacji urzadzenia nalezy je zbiera¢ osobno.
Konsumenci powinni skontaktowac¢ sie z lokalnymi wtadzami lub sprzedawcg w

celu uzyskania informacji dotyczacych prawidtowej utylizacji starego urzadzenia.

www.gerhaus.eu



