
Karta Informacyjna 

Grecka oliwa z wytłoczyn oliwek z Krety do smażenia  

 

1. Nazwa Produktu:  
 

Grecka oliwa z wytłoczyn oliwek z Krety do 
smażenia SANSA 
 

2. Opis Produktu: 

Tradycyjna oliwa z wytłoczyn oliwek najwyższej jakości 

• Świeży zbiór. Data przydatności do spożycia: aż do 
08.2026 

• Oliwa pochodzi  greckiej wyspy Kreta 
• Delikatny łagodny smak i bogaty aromat który nie 

dominuje potraw. 
• Produkowana przez zez renomowaną firmę BETZAKIS 

która została wielokrotnie nagrodzona w 
międzynarodowych konkursach 

3. Pojemność: 

• 3000ml 

4. Zastosowanie: 

• Idealna do gotowania, smażenia, pieczenia oraz do przygotowania dressingów 
• Może stanowić świetną bazę dla przygotowania oliw smakowych domowej roboty 
• idealna do smażenia. Punkt dymienia wynosi ponad 200st C 
• Pozwala przygotować zdrowe potrawy charakteryzujące się chrupkością oraz delikatnym smakiem i 

lekkim aromatem. 

5. Zalety: 

• Zamknięta jest w szczelnej puszce, która nie przepuszcza promieni słonecznych ani 
powietrza. Właśnie te dwa czynniki to najwięksi wrogowie oliwy. Dzięki zamknięciu oliwy w tak 
szczelnej puszce, nie traci ona w żaden sposób na jakości i na długo pozostaje świeża 

• Oliwa ma zbawienny wpływ na pracę naszego organizmu. Jej obecność w codziennej diecie 
pomaga obniżyć poziom cholesterolu, reguluje trawienie zapobiega miażdżycy itp. 


