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DZIEKUJEMY ZAWYBOR MARKIZELMER. ZYCZYMY SATYSFAKCJIZUZYTKOWANIAURZADZENIA.

OSTRZEZENIE

PRZED UZYCIEM PRODUKTU NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC INSTRUKCJE UZYTKOWANIA.
PRZECHOWUJ JA W BEZPIECZNYM MIEJSCU DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI.

OPIS

1. Panel sterowania LED
2. Korpus gtéwny

3. Uchwyt

4. Kosz

OPIS PANELU STEROWANIA

1. Panel wyswietlacza

2. Zwiekszanie temperatury

3. Zmniejszanie temperatury

4. Wybor programu

5. Przepis

6. Ikona pracy

7. Zasilanie (dtugie naci$niecie wytacz/krotkie wigcz)
8. Zmniejszenie czasu

9. Przycisk opdznionego startu

10. Zwiekszenie czasu

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Jezeli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, aby unikngé
zagrozenia musi on zosta¢ wymieniony przez producenta,
autoryzowany serwis lub odpowiednio wykwalifikowang
osobe.

Z tego urzadzenia mogg korzystaC dzieci w wieku 8
lat i starsze oraz osoby o zmniejszonych zdolnosciach
fizycznych,czuciowychlubumystowychlubnieposiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one pod

nadzorem lub wczesniej otrzymaty instrukcje dotyczace
korzystania z urzgdzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie mogg bawiC sie
urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie
moga by¢ dokonywane przez dzieci mtodsze niz 8 lat i
pozostawione bez nadzoru.

Urzadzenie i kabel zasilajgcy trzymaj poza zasiegiem
dzieci w wieku ponizej 8 lat.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem
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zewnetrznych wytgcznikdw czasowych lub oddzielnego
uktadu zdalnej regulacii.

Odtgczaj urzadzenie od zasilania, jezeli nie jest ono
uzywane, a takze przed jego czyszczeniem. Przed
zatozeniem lub zdjeciem czesci oraz czyszczeniem
urzgdzenia nalezy pozostawic¢ je do ostygniecia. Nie

nalezy zanurza¢ urzgdzenia w wodzie ani w zadnym
innym ptynie.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na maksymalnej
wysokosci 2000m n.p.m.

UWAGA! Torby plastikowe mogg by¢ niebezpieczne.

Aby unikng¢ niebezpieczenstwa trzymaj torby plastikowe
z dala od niemowlat i dzieci.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie materiatami
opakowaniowymi.

Niebezpieczenstwo uduszenia!

WAZNE OSTRZEZENIA

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i w zadnym wypadku nie powinno byé
wykorzystywane do uzytku komercyjnego lub przemystowego.

Nieprawidtowe uzycie lub niewtasciwe obchodzenie sie z urzgdzeniem spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Przed podtgczeniem urzgdzenia do sieci sprawdz, czy napiecie zasilania jest takie samo, jak wskazane na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

Umies$¢ urzadzenie na ptaskiej i rownej powierzchni.

W trakcie korzystania z urzadzenia przewodd zasilajgcy nie moze by¢ zaplgtany ani owiniety wokdt
urzadzenia.

Nie uzywaj, nie podtgczaj ani nie odtgczaj urzadzenia od sieci, majgc mokre dtonie i/lub stopy. Nie ciggnij za
przewdd zasilajgcy w celu odtgczenia urzgdzenia. Nie uzywaj przewodu jako uchwytu.

WAZNE Podczas korzystania urzadzenia nalezy zachowaé¢ co najmniej dziesie¢ centymetréw wolnej
przestrzeni po wszystkich jego stronach, aby umozliwi¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza.

NIE umieszczaj urzgdzenia pod szafkami, za zaluzjami lub zastonami. Ryzyko przegrzania / pozaru.

Nie przykrywaj zadnej czesci urzadzenia szmatka lub podobnym materiatem, poniewaz spowoduje to
przegrzanie. Ryzyko pozaru.

To jest FRYTKOWNICABEZTLUSZCZOWAAIR FRYER. Do przygotowania produktéw wymaga niewielkiej
iloé¢ oleju. Nie napetniaj pojemnika olejem lub ttuszczem, poniewaz moze to spowodowa¢ zagrozenie
pozarowe.

Nie uzywaj z urzadzeniem akcesoriéw innych niz zalecane przez producenta.

Zawsze zaktadaj ochronne, izolowane rekawice kuchenne podczas wktadania lub wyjmowania rzeczy z
frytkownicy.



Z urzadzenia korzystaj na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni. Przy pierwszym uzyciu
frytkownicy Air Fryer moze sie pojawi¢ delikatny nieprzyjemny zapach lub niewielka ilo$¢ dymu. Jest to
normalne w przypadku nowych urzadzen po procesie produkcji.

Zawsze umieszczaj sktadniki przeznaczone do smazenia w koszyku, aby zapobiec ich kontaktowi z
elementami grzejnymi.

W przypadku jakiejkolwiek awarii lub uszkodzenia natychmiast odigcz urzadzenie od sieci i skontaktuj sie
z autoryzowanym dziatem wsparcia technicznego. Nie otwieraj obudowy urzgdzenia, poniewaz grozi to
niebezpieczenstwem. Jedynie wykwalifikowany personel z oficjalnego dziatu wsparcia technicznego marki
moze przeprowadzac naprawy lub procedury na urzgdzeniu.

Firma Eurogama Sp. z o.0. nie ponosi odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek szkody, ktére mogg wystgpi¢ na
osobach, zwierzetach lub przedmiotach z powodu nieprzestrzegania tych ostrzezen.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki wewnatrz i na zewnatrz urzadzenia Air Fryer.
Delikatnie wytrzyj powierzchnie zewnetrzng wilgotng szmatka lub recznikiem papierowym.

OSTRZEZENIE: Nie zanurzaj urzgdzenia ani wtyczki przewodu zasilajgcego w wodzie ani w zadnym innym
ptynie.

2. Pociggnij za uchwyt kosza, aby wyja¢ go z urzadzenia Air Fryer. Aby wyja¢ tacke uzyj uchwytu
znajdujacego sie w jej Srodkowej czesci Umyj kosz i tacke wewnatrz i na zewnatrz uzywajgc gabki i cieptej
wody z mydtem. Kosz i tacke mozna my¢ na gérnej pétce

zmywarki.
3. OSTRZEZENIE: Nie uzywaj szorstkich $rodkéw do czyszczenia ani $ciereczek do szorowania.
4. Doktadnie osusz.

SPOSOB UZYCIA

1. Podigcz wtyczke do uziemionego gniazdka sciennego.

2. Ostroznie wyciggnij kosz z urzadzenia.

3. Witéz sktadniki do koszyka.

OSTRZEZENIE: Nigdy nie napetniaj kosza powyzej ilosci podanej w tabeli receptur, poniewaz moze to
mie¢ wptyw na jako$¢ produktéow koncowych.

4. Wsun kosz z powrotem do urzagdzenia. Nigdy nie uzywaj kosza bez umieszczonej na nim tacy na
Zywnoscé.

OSTRZEZENIE: Nie dotykaj kosza w trakcie i po zakonczeniu uzytkowania, poniewaz bardzo sie nagrzewa.
Kosz tap tylko za uchwyt.

5. Naci$nij i przytrzymaj przycisk zasilania, aby wtaczy¢ urzadzenie.

Korzystanie z programéw wstepnie ustawionych:

Przy wigczonej frytownicy, nacisnij przycisk menu (M), aby przetgczac si¢ pomigdzy réznymi programami.
Po kazdym nacisnieciu przycisku menu (M), tryb jest wybierany od lewej do prawej strony. Nacisnij przycisk
zasilania, aby wybra¢ zadany tryb i rozpoczg¢ gotowanie. Kazdy tryb ma przypisany czas i temperature.
Aby je zmieni¢, mozna nacisngc przyciski +/- czas i +/- temperatura przed nacisnieciem przycisku zasilania.

6. Nacisng¢ przycisk regulacji temperatury do uzyskania zadanej temperatury..

7. Nacisng¢ przycisk dotykowy timera, aby ustawi¢ wymagany czas przygotowania, nacisng¢ krotko
przycisk dotykowy power

aby rozpocza¢ gotowanie, logo robocze zaswieci sie i obroci.
1) Lampka kontrolna wentylatora (zewnetrzna biata lampka) $wieci sie i obraca;

2) Lampka kontrolna ciepta (Srodkowa czerwona lampka) swieci sie, do czasu ustawionej temperatury lub
gdy temperatura spadta;



3) Frytownica przestaje sie nagrzewac, a lampka wskaznika ciepta (Srodkowa czerwona lampka) gasnie
gdy urzgdzenie osiggnie ustawiong temperature.

4) Lampka wskaznika ciepta zapali si¢ i zgasnie kilka razy podczas smazenia.

8. Do czasu przygotowania nalezy doda¢ 3 minuty, gdy urzadzenie jest zimne. Mozna tez pozwoli¢ na
rozgrzanie urzgdzenia przez ok. 4 minuty bez wktadania sktadnikéw do srodka.

9. Niektore sktadniki wymagajg potrzasnigcia w potowie czasu przygotowania. Aby potrzasng¢ lub obréci¢
produkty, wyciggnij koszyk z urzadzenia za uchwyt i potrzg$nij nim lub obré¢ produkty widelcem (lub
szczypcami). Nastepnie wtoz koszyk z powrotem do urzadzenia.

10. Gdy ustyszysz dzwonek timera, oznacza to, ze uptynat ustawiony czas przygotowania produktow.
Wyciagnij kosz z urzadzenia i umies$ci¢ go na powierzchni odpornej na dziatanie wysokich temperatur.
Sprawdz, czy produkty sg gotowe. Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, wystarczy wsung¢ koszyk z
powrotem do urzgdzenia i ustawi¢ timer na kilka dodatkowych minut.

11. Aby wyja¢ produkty, wyciagnij kosz z urzadzenia. Koszyk i sktadniki sg gorace. Sktadniki mozesz wyjaé
za pomocg widelca (lub szczypcoéw). Aby wyja¢ duze lub kruche produkty, uzyj pary szczypiec. Opréznij
koszyk do miski lub na talerz.

12. Aby zaprogramowaé opdézniony start, po ustawieniu czasu i temperatury, nalezy nacisnaé przycisk
opo6znionego startu (9) i wybra¢ zgdany czas za pomocg przyciskéw +/- czas. Nacisng¢ przycisk zasilania,
aby potwierdzi¢. Opdznienie startu mozna ustawi¢ od 0,5h do 24h.

PODSTAWOWE PRZEPISY KULINARNE

Ponizsza tabela pomoze wybra¢ podstawowe ustawienia dla produktéw, ktére chcesz przygotowac.
UWAGA: Nalezy pamieta¢, ze te ustawienia majg charakter wskazéwek. Poniewaz skfadniki réznig
sie miedzy sobg pochodzeniem, wielkoscig, ksztattem, a takze markg, nie mozemy zagwarantowac
najlepszego ustawienia dla wybranych produktow.

lkony Program Czas Temperatura
@ Suszone owoce 15 minut 200°C
@ Frytki 18 minut 200°C
Chleb 25 minut 160°C
/y Ryba 18 minut 180°C
ﬁ Kurczak 20 minut 200°C
@ Brokuty 18 minut 200°C
ﬁ Marchewka 35 minut 200°C
Stek 13 minut 180°C
\/-sl
@ Babeczki 12 minut 180°C

Uwaga: Tabela jest tylko wskazowka i nie zawiera doktadnych przepisow.

Uwaga: Nalezy zachowa¢ szczegodlng ostrozno$¢ podczas obchodzenia sie z gorgcymi potrawami w koszu
urzgdzenia. Podczas przygotowywania tlustych potraw nadmiar oleju bedzie $ciekat do kosza. Oproznij
kosz po kazdym uzyciu.



WSKAZOWKI KULINARNE

« Prawie kazda potrawa, ktéra jest tradycyjnie gotowana w piekarniku, moze zosta¢ przygotowana w
urzadzeniu.

« Potrawy przygotowujg si¢ najlepiej i najbardziej rownomiernie, gdy sg podobnej wielkosci i grubosci.
« Mniejsze kawatki potraw wymagaja krétszego czasu gotowania niz kawatki wieksze.

* Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty w najkrétszym czasie, przygotowuj jedzenie w urzadzeniu w matych
porcjach. Jesli to mozliwe unikaj uktadania produktéw na sobie lub w warstwach.

« Wiekszo$¢ pakowanej zywnosci nie musi by¢ wrzucana do oleju przed przygotowaniem w urzadzeniu.
Wigkszo$¢ juz zawiera olej i inne sktadniki, ktére zwiekszajg rumienienie i chrupkos¢.

* W urzgdzeniu bardzo dobrze przygotowujg sie mrozone przystawki. Aby uzyskaé najlepsze rezultaty, utéz
je na tacy w jednej warstwie.

* Przy utozeniu produktéw w warstwy nalezy potrzasngé koszem w potowie procesu (lub odwréci¢ produkty),
aby utatwi¢ rownomierne przygotowanie.

« Potrawy, ktére przygotowujesz od podstaw, takie jak frytki lub warzywa, potraktuj niewielkg ilosci oleju, aby
je przyrumieni¢ i nadac im chrupkosci.

« Podczas przygotowywania $wiezych warzyw, przed dodaniem oleju i wiozeniem ich do urzgdzenia upewnij
sie, ze sg one catkowicie suche, tak aby zapewni¢ maksymalng chrupkosc.

« Frytkownice $wietnie nadaja sie do odgrzewania potraw, w tym pizzy. Aby ponownie podgrza¢ jedzenie,
ustaw temperature na 150°C na maksymalnie 10 minut.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

« Przed czyszczeniem upewnij sie, ze urzadzenie jest chtodne i odtgczone od zasilania.

» Gdy urzadzenie i kosz sg chtodne, wyjmij kosz z urzadzenia (jesli jeszcze tego nie zrobites). Uzyj uchwytu
tacki, aby wyja¢ tacke. Uzyj gabki i cieptej wody z mydiem aby umy¢ tacke i kosz wewnatrz i na zewnatrz.

Ostrzezenie: Nie uzywaj szorstkich srodkéw do czyszczenia ani $ciereczek do szorowania.

« Kosz i tacke mozna myc¢ na gornej potce zmywarki.

« Delikatnie wytrzyj powierzchnie zewnetrzng wilgotng szmatkg lub recznikiem papierowym.

« Nie zanurzaj urzadzenia ani wtyczki przewodu zasilajgcego w wodzie ani w zadnym innym ptynie.
* Przed schowaniem urzadzenia dokfadnie wysusz wszystkie czgsci.

« Urzadzenie przechowuj w chtodnym i suchym miejscu.

UTYLIZACJA PRODUKTU

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg
E z dnia 11 wrzes$nia 2015r. ,0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn.
23.10.2015 poz.1688) symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

B Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tgcznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego/. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg

odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Mamy nadzieje, ze produkt przyniesie Panstwu wiele satysfakgiji.

Szczegdtowe informacje na temat zuzycia energii przez urzadzenie w trybie wytgczenia, trybie czuwania
oraz trybie czuwania sieciowego, zgodnie z Rozporzgdzeniem UE 2023/826, sg dostepne pod ponizszym

linkiem: https://zelmer.pl/content/ecodesign-info.html



WE WOULD LIKE TO THANKS YOUR FOR CHOOSING ZELMER, WE WISH THE PRODUCT
PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

1. LED Control panel
2. Main body

3. Handle

4. Basket

CONTROL PANEL DESCRIPTION

. Display panel
. Increase temperature

. Decrease temperature

. Recipe selection

. Recipe

. Working logo

. Power (long press off/ short press on)
. Time decrease

. Delayed start button

0. Time increase

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1
SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified

persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than
8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.
Appliances are not intended to be operated by means of
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an external timer or separate remote-control system.
Disconnect the appliance when it is not in use and
before cleaning it. Let it cool before putting on, taking
off parts and cleaning it.

Do not submerge the appliance in water or any other
liquid.

This appliance is intended for use at a maximum altitude
of 2000m above sea level.

NOTE: Plastic bags can be dangerous.

To avoid danger keep plastic bags away from babies and
children.

Do not let children play with packaging materials.
Danger of suffocation!

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed exclusively for domestic use, in no case should be a commercial or industrial
use.

Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the
product label.

Place the appliance on a flat even surface The mains connection cable must not be tangled or wrapped
around the product during use.

Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and/or feet wet. Do
not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle.

IMPORTANT. When operating this Air Fryer, keep at least ten centimeters of free space on all sides of the
oven to allow for adequate air circulation.

DO NOT place your Air Fryer under cupboards, blinds or curtains. Risk of overheating / fire.
Do not cover any part of the Fryer with a cloth or similar, it will cause overheating. Risk of fire.

This is an AIR FRYER. It requires very little oil to cook. Do not fill the pot with oil or fat as this may cause
a fire hazard.

Do not use any accessories other than manufacturer recommended accessories in this Air Fryer.
Always wear protective, insulated oven gloves when inserting or removing items from the hot Air Fryer.

The appliance must be used on a level, stable heat-resistant surface. The first time you use your Air
Fryer there may be a slight odor or a small amount of smoke given off. This is normal and is just the
manufacturing residues burning off.

Always place the ingredients to be fried in the basket to prevent it from coming into contact with the heating
elements.

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact
an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only



qualified technical personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or
procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the
non-observance of these warnings.

BEFORE ITS FIRST USE

1. Remove all packing materials and stickers from the inside and outside of the Air Fryer.
Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.
WARNING: Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquids.

2. Pull the basket handle to remove the basket from the Air Fryer. Use the tray handle, in the center of the
tray, to remove the tray. Use a sponge and warm, soapy water to wash the inside and outside of the basket
and tray. The basket and the tray are top-rack dishwasher safe.

3. WARNING: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.
4. Dry thoroughly.

HOW TO USE

1. Connect the mains plug to an earthed wall socket.

2. Carefully pull the basket out of the Airfryer

3. Put the ingredients into the basket.

4. Slide the basket back to the Airfryer. Never use the basket without the food tray on it.

WARNING: Do not touch the basket during and sometime after use as it gets very hot. Only hold the basket
by the handle.

5. Press shortly the power standby button to turn on the air fryer.
Using the pre-set programmes:

With the air fryer switched on, press the menu button (M) to switch between the different programmes. Each
time you press the menu button (M), the mode is selected from left to right. Press the power button to select
the desired mode and start cooking. Each mode has an assigned time and temperature. To change these
you can press the +/- time and +/- temperature buttons before pressing the power button.

Manual Mode:
6. Press the temperature control touch button to the required temperature.

7. Press the timer touch button to the required preparation time, press shortly the power standby touch
button to start cooking, the working logo lights and rotates.

1) The fan indicator light (outside white lamp) lights and rotates;

2) The heat indicator light (center red lamp) lights when the temperature didn’t reach the setting temperature
or the temperature come down;

3) The air fryer stops heating and the heat indicator light (centre red lamp) goes off when the temperature
reached the setting temperature.

4) The heat indicator light will go on and go off several times during frying.

8. Add 3 minutes to the preparation time when the appliance is cold, or you can also let the appliance
preheat without any ingredients inside approx. 4 minutes.

9. Some ingredients require shaking halfway through the preparation time. To shake or turn over the
ingredients, pull the basket out of the appliance by the handle and shake it or turn over the ingredients by
fork (or tongs). Then put the basket back into the Airfryer.

10. When you hear the timer bell, the set preparation time has elapsed. Pull the basket out of the appliance
and place it on a heat-resistant surface. Check if the ingredients are ready. If the ingredients are not ready
yet, simply slide the basket back into the appliance and set the timer to a few extra minutes.

11. To remove the ingredients, pull the basket out of the Airfryer. The basket and the ingredients are hot.
You can use a fork (or tongs) to take out the ingredients. To remove large or fragile ingredients, use a pair
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of tongs to lift the ingredients out of the tank. Empty the basket into a bowl or onto a plate.

12. To program a delayed start, once the time and temperature have been set, press the delayed start
button (9) and select the desired time with the +/- time buttons. Press the power button to confirm. Delayed
start can be set from 0.5h to 24h.

MAIN COOKING RECIPES

This table below helps you to select the basic settings for the ingredients you want to prepare.

NOTE: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape as well
as brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

Icons Presets Time Temperature
@ Dried fruits 15 minutes 200°C
@ French fries 18 minutes 200°C

Bread 25 minutes 160°C

’ﬂ Fish 18 minutes 180°C
éb Chicken 20 minutes 200°C
@ Broccoli 18 minutes 200°C
ﬁ Carrot 35 minutes 200°C

Steak 13 minutes 180°C
\/nl
@ Cupcake 12 minutes 180°C

Note: This table is only a guide and does not contain exact recipes.

Note: Use extreme caution while handling hot food in fryer basket. Excess oil will drip into basket when
preparing greasy foods. Empty the basket after every use.

COOKING TIPS

« Almost any food that is traditionally cooked in the oven can be air fried.
» Foods cook best and most evenly when they are of similar size and thickness.
« Smaller pieces of food require less cooking time than larger pieces.

« For best results in the shortest amount of time, air fry food in small batches. Avoid stacking or layering
when possible.

« Most prepackaged foods do not need to be tossed in oil before air frying. Most already contain oil and
other ingredients that enhance browning and crispiness

« Frozen appetizers air fry very well. For best results, arrange them on the tray in a single layer.
« If layering foods, be sure to shake the basket halfway through (or flip food) to promote even cooking.

« Toss foods you are preparing from scratch, such as French fries or other vegetables, with a small amount
of oil to promote browning and crispiness.

« When air frying fresh vegetables, make sure to pat them dry completely before tossing with oil and air
frying to ensure maximum crispiness.



« Air fryers are great for reheating food, including pizza. To reheat your food, set the temperature to 1500C
for up to 10 minutes.

CLEANING AND MAINTENANCE

« Ensure the Air Fryer is unplugged and cool before cleaning.

» Once the Air Fryer and basket are cool, remove the basket from the Air Fryer (if it is not already removed).
Use the tray handle to remove tray. Use a sponge and warm, soapy water to wash the inside and outside
of the basket and tray.

Warning: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.

« The basket and the tray are top-rack dishwasher safe.

* Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

* Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquid.
« Dry all parts thoroughly before storage.

« Store the Air Fryer in a cool, dry place.

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic devices,
E known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the legal framework
applicable in the European Union for the disposal and reuse of waste electronic and electrical
mmmm  devices. Do not dispose of this product in the bin, instead going to the electrical and electronic
waste collection center closest to your home.

Information on power consumption in off mode, standby mode, and network standby mode of the appliance,
in accordance with EU Regulation 2023/826, can be found at the following link: https://zelmer.pl/content/

ecodesign-info.html
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WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR ZELMER ENTSCHIEDEN HABEN UND WUNSCHEN
IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATS
SORGFALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN
VERWENDUNG AUF.

BESCHREIBUNG

1. LED-Bedienfeld
2. Hauptteil

3. Handhabung

4. Korb

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

1. Anzeige

2. Temperatur erhohen

3. Temperatur senken

4. Rezeptauswahl

5. Rezept

6. Arbeitslogo

7. Driicken Sie lange OFF / kurz driicken ON
8. Zeit verkurzen

9. Taste fur verzogerten Start

10. Zeit verlangern

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt wird, muss es durch den
Hersteller, seinen Kundendienst oder ahnlich qualifizierte
Personen ersetzt werden, um eine Gefahrdung zu
vermeiden.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern
vorgenommen werden - es sei denn, sie sind alter als 8
Jahre und werden beaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat und sein Kabel auserhalb der
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Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

Dieses Gerat ist nicht fur den Betrieb uber eine externe
Zeitschaltuhr oder ein separates Fernsteuersystem
vorgesehen.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn
es nicht in Gebrauch ist und bevor Sie es reinigen.

Lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie Teile anbringen,
abnehmen oder reinigen.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein.

Dieses Gerat ist fur den Einsatz in einer maximalen Hohe
von 2.000 m uber dem Meeresspiegel vorgesehen.

HINWEIS: Plastiktiten kdnnen gefahrlich sein.

Um Gefahren zu vermeiden, halten Sie Plastiktuten von
Sauglingen und Kindern fern.

Lassen Sie Kinder nicht mit dem Verpackungsmaterial
spielen.

Es besteht Erstickungsgefahr!

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschlieslich fur den hauslichen Gebrauch bestimmt, keinesfalls fur einen gewerblichen
oder industriellen Einsatz.

Bei unsachgemasem Gebrauch oder falscher Handhabung des Gerats erlischt die Garantie.

Prufen Sie vor dem Einstecken des Produkts, ob lhre Netzspannung mit der auf dem Produktetikett
angegebenen Spannung ubereinstimmt.

Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache, ebene Oberflache.
Das Stromkabel darf wahrend des Betriebs nicht verwickelt oder um das Produkt gewickelt werden.

Benutzen oder stecken Sie das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder Fusen ein oder aus. Ziehen
Sie nicht am Anschlusskabel, um es auszustecken oder es als Griff zu verwenden WICHTIG. Stellen Sie
beim Betrieb dieser Heisluftfritteuse an allen Seiten mindestens zehn Zentimeter Freiraum sicher, um eine
ausreichende Luftzirkulation zu ermoglichen.

Stellen Sie Ihre Heisluftfriteuse NICHT unter Schranke, Jalousien oder Vorhange. Uberhitzungs- und
Brandgefahr.

Bedecken Sie keinen Teil der Fritteuse mit einem Tuch oder Ahnlichem, da dies zu Uberhitzung fuhrt.
Feuergefahr.

Dieses Gerat ist eine HEISSLUFTFRITTEUSE. Es benotigt sehr wenig Ol zum Kochen. Befullen Sie den
Topf nicht mit Ol oder Fett, da dies eine Brandgefahr birgt.
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Verwenden Sie fur diese Heisluftfritteuse nur das vom Hersteller empfohlene Zubehor.

Tragen Sie immer schutzende, isolierte Ofenhandschuhe, wenn Sie etwas in die heise Heisluftfritteuse
einlegen oder aus ihr entnehmen.

Verwenden Sie das Gerat auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen Oberflache.

Wenn Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, kann etwas Geruch oder eine gewisse Rauchentwicklung
auftreten. Dies ist normal und nur auf das Verbrennen von Herstellungsruckstanden zuruckzufuhren.

Legen Sie die zu frittierenden Speisen immer in den Korb, damit sie nicht mit den Heizelementen in
Beruhrung kommen.

Ziehen Sie im Falle einer Storung oder Beschadigung sofort den Netzstecker und wenden Sie sich an einen
offiziellen technischen Kundendienst. Um eine Gefahrdung zu vermeiden, darf das Gerat nicht geoffnet
werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes der Marke darf
Reparaturen oder Eingriffe am Gerat vornehmen.

B&B TRENDS SL. ubernimmt keine Haftung fur Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden, die
durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen.

VOR DEM ERSTEN EINSATZ

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber von der Innen- und Ausenseite der
Heisluftfritteuse. Wischen Sie die Ausenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoffoder Papiertuch ab.

WARNUNG: Tauchen Sie die Heisluftfritteuse oder ihren Stecker niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

2. Ziehen Sie den Korb an seinem Griff aus der Heisluftfritteuse heraus. Nehmen Sie die Schale am
Griff in ihrer Mitte heraus. Reinigen Sie die Innen- und Ausenseite des Korbs und der Schale mit einem
Schwamm und warmem Seifenwasser. Korb und Schale konnen oben im oberen Fach des Geschirrspulers
gewaschen werden.

3. WARNUNG: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.
4. Trocknen Sie alles grundlich ab.

BEDIENUNG

1. Verbinden Sie den Netzstecker mit einer geerdeten Steckdose.
2. Nehmen Sie den Korb vorsichtig aus der Heisluftfritteuse heraus
3. Geben Sie die Zutaten in den Korb.

4. Schieben Sie den Korb zuruck in die Heisluftfritteuse. Verwenden Sie den Korb niemals ohne die
Essensschale darauf.

ACHTUNG: Beruhren Sie den Korb wahrend und unmittelbar nach dem Gebrauch nicht, da er sehr heis
wird. Halten Sie den Korb nur am Griff.

5. Drucken Sie die Standby-Taste kurz, um den Airfryer einzuschalten.
Verwendung der voreingestellten Programme:

Drucken Sie bei eingeschalteter Fritteuse die Menutaste (M), um zwischen den verschiedenen
Programmen zu wechseln. Jedes Mal, wenn Sie die Menutaste (M) drucken, wird der Modus von links
nach rechts ausgewahlt. Drucken Sie die Einschalttaste, um den gewunschten Modus auszuwahlen und
den Garvorgang zu starten. Jedem Modus sind eine Zeit und eine Temperatur zugeordnet. Um diese zu
andern, konnen Sie die Tasten +/- Zeit und +/- Temperatur drucken, bevor Sie die Einschalttaste drucken.

Manueller Modus:
6. Stellen Sie die gewunschte Temperatur durch Drucken der Temperaturtaste ein.

7. Drucken Sie die Timer-Taste, um die gewunschte Zubereitungszeit einzustellen, drucken Sie kurz die
Standby-Taste, um den Garvorgang zu starten. Das Symbol fur den Betrieb leuchtet auf und dreht sich.

1) Die Geblasekontrollleuchte (ausere weise Lampe) leuchtet auf und dreht sich;
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2) Die Hitzekontrollleuchte (rote Lampe in der Mitte) leuchtet, wenn die Temperatur nicht die eingestellte
Temperatur erreicht hat oder die Temperatur gesunken ist;

3) Der Airfryer hort auf zu heizen und die Heizungsanzeige (rote Lampe in der Mitte)

erlischt, wenn die Temperatur die eingestellte Temperatur erreicht hat.

4) Die Hitzekontrollleuchte leuchtet wahrend des Frittierens mehrmals auf und erlischtwieder.

8. Verlangern Sie die Zubereitungszeit bei kaltem Gerat um 3 Minuten oder lassen Sie das Gerat ohne
Zutaten ca. 4 Minuten vorheizen.

9. Bei einigen Speisen ist es erforderlich, diese nach der Halfte der Zubereitungszeit zu schutteln. Um die
Zutaten zu schutteln oder umzudrehen, ziehen Sie den Korb am Griff aus dem Gerat und schutteln Sie ihn
oder wenden Sie die Zutaten mit einer Gabel (oder Zange).

Setzen Sie den Korb dann wieder in die Heisluftfritteuse ein.

10. Wenn Sie die Timerglocke horen, ist die eingestellte Zubereitungszeit abgelaufen. Ziehen Sie den Korb
aus dem Gerat und stellen Sie diesen auf eine hitzebestandige Unterlage.

Prufen Sie, ob die Zutaten fertig sind. Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, schieben Sie den Korb
einfach wieder in das Gerat und stellen Sie den Timer auf ein paar zusatzliche Minuten.

11. Um die Zutaten zu entnehmen, ziehen Sie den Korb aus der Heizluftfritteuse. Der Korb und die Zutaten
sind heis. Sie konnen eine Gabel (oder Zange) verwenden, um die Zutaten herauszunehmen. Um grose
oder zerbrechliche Zutaten zu entfernen, heben Sie die Zutaten mit einer Zange aus dem Tank. Leeren Sie
den Korb in eine Schussel oder auf einen Teller.

12. Um eine Startverzogerung zu programmieren, drucken Sie nach der Einstellung von Uhrzeit und
Temperatur die Taste fur die Startverzogerung (9) und wahlen Sie die gewunschte Zeit mit den Tasten +/-
Zeit. Drucken Sie zur Bestatigung die Einschalttaste. Der verzogerte Start kann von 0,5h bis 24h eingestellt
werden.

ALLGEMEINE KOCHREZEPTE

Diese Tabelle unten hilft Ihnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fur die Zutaten, die Sie zubereiten
mochten.

HINWEIS: Beachten Sie, dass diese Einstellungen Hinweise sind. Da sich die Zutaten in Herkunft, Grose,
Form sowie Marke unterscheiden, konnen wir nicht die beste Einstellung fur Ihre Zutaten garantieren.

Icons Voreinstellungen Zeit Temperatur
@ Getrocknete Friichte 15 Minuten 200°C
@ Pommes frites 18 Minuten 200°C

Brot 25 Minuten 160°C
r‘a Fisch 18 Minuten 180°C
ab Huhn 20 Minuten 200°C
@ Brokkoli 18 Minuten 200°C
ﬁ Karotte 35 Minuten 200°C

Steak 13 Minuten 180°C
‘/nd
@ Cupcake 12 Minuten 180°C
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Bei der Zubereitung von fettigen Speisen tropft uberschussiges Ol in den Korb. Entleeren Sie den Korb
nach jedem Gebrauch.

ZUBEREITUNGSTIPPS

« Fast alle traditionell im Backofen zubereiteten Speisen konnen auch mit heiser Luft frittiert werden

Hinweis: Diese Tabelle ist nur ein Leitfaden und stellt keine exakten Vorgaben dar.
Hinweis: Seien Sie beim Umgang mit heisen Lebensmitteln im Frittierkorb auserst vorsichtig.

« Lebensmittel garen am besten und gleichmasigsten, wenn sie ahnlich gros und dick sind
« Kleinere Lebensmittelstucke benotigen weniger Garzeit als grosere

« Fur beste Ergebnisse in kurzester Zeit frittieren Sie Ihre Lebensmittel in kleinen Mengen. Vermeiden Sie
nach Moglichkeit, sie zu stapeln oder zu schichten

« Die meisten vorverpackten Lebensmittel mussen vor dem Heisluftfrittieren nicht in Ol geschwenkt werden.
Die meisten enthalten bereits Ol und andere Zutaten, die eine gute Braunung und Knusprigkeit ermoglichen

« Tiefgekuhlte Happchen und Vorspeisen lassen sich sehr gut mit Heisluft frittieren. Die besten Ergebnisse
erzielen Sie, wenn Sie sie in einer einzigen Schicht auf der Schale anordnen

* Wenn Sie Speisen schichten, schutteln Sie den Korb oder wenden Sie seinen Inhalt nach halber Zeit, um
ein gleichmasiges Frittieren zu fordern

* Schwenken Sie Lebensmittel, die Sie frisch zubereiten, wie z. B. Pommes frites oder anderes Gemuse,
mit einer kleinen Menge OlI, damit sie knusprig braun werden

« Tupfen Sie frisches Gemuse vollstandig trocken, bevor Sie es in Ol schwenken und mit Luft frittieren, um
maximale Knusprigkeit zu erzielen

« Heisluftfritteusen eignen sich hervorragend zum Aufwarmen, auch von Pizza. Stellen Sie zum Aufwarmen
Ihrer Speisen die Temperatur auf 150 °C und die Zeit auf 10 Minuten ein

REINIGUNG UND WARTUNG

« Stellen Sie sicher, dass die Heisluftfritteuse vor der Reinigung ausgesteckt und abgekuhlt ist

« Sobald Gerat und Korb abgekuhlt sind, nehmen Sie den Korb heraus (falls er nicht bereits entfernt wurde).
Ziehen Sie den Korb am Griff heraus. Reinigen Sie die Innen- und Ausenseite des Korbs und der Schale mit
einem Schwamm und warmem Seifenwasser.

Warnung: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.

« Korb und Schale konnen oben im oberen Fach des Geschirrspulers gewaschen werden.
» Wischen Sie die Ausenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoff- oder Papiertuch ab.

« Tauchen Sie die Fritteuse niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten ein

« Trocknen Sie alle Teile grundlich ab, bevor Sie sie wegstellen.

« Lagern Sie die Heisluftfritteuse an einem kuhlen, trockenen Ort

GERATEENTSORGUNG

Dieses Gerat entspricht der europaischen Richtlinie 2012/19/EU uber elektrische und elektronische
E\/ Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), die den in der
Europaischen Union geltenden Rechtsrahmen fur die Entsorgung und Wiederverwendung von
N [Elekiro- und Elektronik-Altgeraten bildet. Werfen Sie dieses Produkt nicht in die Mulltonne, sondern
geben Sie es bei der nachstgelegenen Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikschrott ab.

Informationen zum Energieverbrauch des Gerats im Aus-Modus, Standby-Modus und Netzwerk-Standby-
Modus gemaf der EU-Verordnung 2023/826 finden Sie unter folgendem Link: https://zelmer.pl/content/
ecodesign-info.html
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DEKUJEME, ZE JSTE S| VYBRALI ZNACKU ZELMER. PREJEME VAM, ABYSTE BYLI S NASiM
VYROBKEM SPOKOJENI.

UPOZORNENI

PRED POUZITIM ZARIZENI SI NEJPRVE PRECTETE NAVOD K OBSLUZE A ULOZTE JEJ NA
BEZPECNEM MISTE PRO BUDOUCI POUZITI.

POPIS

1. Ovladaci panel LED
2. hlavni télo

3. rukojet

4. ko$

POPIS OVLADACIHO PANELU

1. panel displeje

2. zvySujici se teplota

Snizeni teploty

4. vybér programu

5. recept

6. pracovni logo

7. napdjeni (dlouhe stisknuti vypnout/kratkie stiskuti zapnout)
8) Zkraceni ¢asu

9. tlacitko odloZeného startu

10. prodlouzeni ¢asu

BEZPECNOSTNi PREDPISY

Pokud je pfivodni kabel poSkozeny, musi jej vymeénit
vyrobce, jeho autorizovany servis nebo podobné
kvalifikovana osoba, aby se pfedeslo nebezpedi.

Tento pfistroj mohou pouzivat déti od 3 let.
8letnebostarSiaosobysesnizenymifyzickymi,smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jim byl poskytnut dohled
nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani spotrebicCe a
rozumi souvisejicim nebezpecim. Déti si se spotiebiCem
nesmi hrat. Cisténi a udrzbu spotiebite nesmi provadét
déti mladsi 8 let a nesmi byt ponechan bez dozoru.
Spotfebi€ a jeho napajeci kabel uchovavejte mimo dosah
déti mladSich 8 let.

Spotfebi€ neni uréen pro provoz s externimi ¢asovaci
nebo se samostatnym systémem dalkového ovladani.
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Pokud spotfebi€ nepouzivate a pred CiSténim jej odpojte
od elektrické sité. Pfed nasazenim nebo sejmutim dilu
nebo pred Cisténim jednotky nechte dily vychladnout.

Pristroj neponofujte do vody ani do jiné kapaliny.
Zafizeni je ur€eno pro pouziti v maximalni nadmorské
vySce 2000 metrd nad mofem.

POZNAMKA: Plastové sacky mohou byt nebezpeéné.

Abyste predesli nebezpecdi, drzte plastové sacky mimo
dosah kojencu a déti.

Nedovolte détem, aby si hraly s obalovymi materialy.
Hrozi nebezpeci uduseni!

DULEZITA UPOZORNENI

Tento spotiebic je ur€en pouze pro domaci pouziti a v zadném pfipadé se nesmi pouzivat pro komeréni
nebo primyslové ucely.

Nespravné pouziti nebo nespravné zachazeni vede ke ztraté zaruky.

PFed prfipojenim spotfebice k elektrické siti zkontrolujte, zda napéti v siti odpovida napéti na Stitku.

pred pfipojenim jednotky k elektrické siti zkontrolujte, zda napajeci napéti odpovida napéti uvedenému na
typovém Stitku jednotky.

Spotfebi¢ postavte na rovny a rovny povrch.

P¥i pouzivani pfistroje se nesmi napajeci kabel zamotat nebo omotat kolem pfistroje.

Nepouzivejte, nezapojujte ani neodpojujte pfistroj s mokryma rukama a/nebo nohama. P¥i odpojovani
pistroje netahejte za napajeci kabel. NepouZivejte $idru jako rukojet.

DULEZITE P¥i pouzivani spotfebite ponechte po véech stranach prostor alespoii deset centimetr, aby
byla zajisténa dostate¢na cirkulace vzduchu.

NEUMISTUJTE stroj pod skiing, za Zaluzie nebo zavésy. Riziko prehfati/poZaru.

Zadnou &ast spotfebite nezakryvejte latkou nebo podobnym materialem, protoZe by mohlo dojit k prehrati.
Riziko pozaru.

Toto je FRITEZA BEZ TUKU AIR FRYER. K piipravé pokrm(l je zapotfebi malé mnoZstvi oleje. Nadobu
nenapliiujte olejem nebo tukem, protoze by mohlo dojit k pozaru. Ke spotfebi€i nepouzivejte jiné
prislusenstvi, nez které doporucuje vyrobce.

PFi vkladani a vyjimani potravin z fritézy vzdy pouzivejte ochranné tepelné $tity. Spotfebi¢ pouzivejte na
rovném, stabilnim a Zaruvzdorném povrchu. Pfi prvnim pouZiti fritézy mizete citit mirny nepfijemny zapach
nebo malé mnoZzstvi koufe. To je normalni u novych spotfebic¢i po ukonéeni vyrobniho procesu.

Prazené suroviny vzdy vkladejte do koSe, aby se nedostaly do kontaktu s topnymi télesy.

V pfipadé jakékoli zavady nebo poskozeni spotrebi¢ okamzité odpojte od sité a obratte se na autorizovanou
technickou podporu. Neotevirejte kryt spotfebice, protoze by to mohlo byt nebezpeéné. Opravy a postupy
na spotiebi¢i muze provadét pouze kvalifikovany personal autorizovaného stiediska technické podpory
znacky.

B&B TRENDS SL. neodpovida za zadné Skody na osobach, zvifatech nebo majetku, které mohou
vzniknout v dusledku nedodrzeni téchto upozornéni.
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PRED PRVNIM POUZITIM

1. Odstrarite veSkery obalovy materiél a nalepky z vnitini i vnéjsi strany fritézy Air Fryer. Jemné otfete vné&jsi
stranu vlhkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

UPOZORNENI: Neponofujte spotfebié ani zastréku do vody nebo jiné kapaliny.

2. Zatahnéte za rukojet koSe a vyjméte jej z fritézy Air Fryer. K vyjmuti tacu pouzijte rukojet umisténou ve
svém stfedu Umyjte koS a tac zevnit i zvenku.

Pouzijte houbu a teplou mydlovou vodu. Ko$ a tac Ize myt na horni polici my¢ky nadobi.
3. UPOZORNENI: Nepouzivejte abrazivni gistici prostfedky nebo houby.
4. Dukladné osuste.

NAVOD NA POUZITI

1. Zasunte zastréku do uzemnéné zasuvky.
2. Opatrné vytahnéte ko$ z jednotky.
3. Vlozte ingredience do koSiku.

UPOZORNENI: Nikdy nenapliiujte tdc nad mnozstvi uvedené v tabulce receptll, protoze by to mohlo
ovlivnit kvalitu kone¢ného vyrobku.

4. Vlozte kos zpét do stroje. Nikdy nepouzivejte koS, aniz byste na néj polozili misku na potraviny.

UPOZORNENI: B&hem pouzivani a po ném se koSe nedotykejte, protoZe se velmi zahfiva. Ko$ drzte
pouze za rukojet.

5. Kratkym stisknutim tlacitka pohotovostniho rezimu zapnéte fritézu.

Pouziti pfednastavenych programu:

Kdyz je fritéza zapnuta, stisknéte tlacitko nabidky (M) pro prepinani mezi rGznymi programy. Pfi kazdém
stisknuti tladitka nabidky (M) se rezim vybere zleva doprava. Stisknutim tladitka napajeni vyberte
pozadovany rezim a za¢néte vafit. Kazdy rezim ma pfifazeny ¢as a teplotu. Chcete-li je zménit, mizete
pred stisknutim tlacitka napajeni stisknout tlacitka +/- Casu a +/- teploty.

Manualni rezim:
6. Stisknéte dotykové tlacitko ovladani teploty na pozadovanou teplotu.

7. Stisknéte dotykové tlacitko Casovace na pozadovanou dobu pripravy, kratce stisknéte dotykové tlacitko
pohotovostniho rezimu pro spusténi vareni, pracovni logo se rozsviti a otoci.

1) Kontrolka ventilatoru (vnéjsi bila kontrolka) sviti a otaci se;

2) Kontrolka ohfevu (stfedni ¢ervena kontrolka) se rozsviti, kdyZ teplota nedosahla nastavené teploty nebo
teplota klesla;

3) Fritéza prestane hrat a kontrolka ohfevu (stfedni Cervena kontrolka) zhasne, kdyzZ teplota dosahne
nastavené teploty.

4) Béhem smazeni se kontrolka ohfevu nékolikrat rozsviti a zhasne.

8. Pridejte 3 minuty vareni, dokud je spotrebic studeny.

Spotiebi¢ muzete také nechat asi 4 minuty zahfat, aniz byste do néj vkladali jakékoli pFisady.

9. Nékteré prisady je tfeba v poloviné vareni protfepat. Chcete-li jidlo protfepat nebo obratit, vytahnéte kos
ze spotiebiCe za rukojet a jidlo protfepejte nebo obratte vidlickou (nebo klestémi). Poté viozte ko$ zpét do
spotfebice.

10. Kdyz uslysite zvonéni ¢asovace, znamena to, Zze uplynula nastavena doba vareni. Vyjméte kos ze
spotiebiCe a poloZte jej na tepelné odolny povrch. Zkontrolujte, zda je jidlo pfipraveno. Pokud ingredience
nejsou hotové, jednoduse zasurite ko$ zpét do pristroje a nastavte asovac¢ na nékolik minut navic.

11. Vytahnéte kos$ ze spotfebice a vyjméte potraviny. Kosik a pfisady jsou horké. PFisady muzete vyjmout
vidlickou (nebo klestémi). K vyjmuti velkych nebo kiehkych predmétu pouzijte klesté. Vyprazdnéte ko$ do
misy nebo na talif.

12. Chcete-li naprogramovat odlozeny start, po nastaveni ¢asu a teploty stisknéte tlacitko odloZzeného
startu (9) a vyberte pozadovany ¢as pomoci tlacitek +/- ¢asu. Potvrdte stisknutim tlacitka napajeni.
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Odlozeny start Ize nastavit od 0,5h do 24h.

ZAKLADNi KUCHARSKE RECEPTY

Nize uvedena tabulka vam pomuze vybrat zakladni nastaveni pro potraviny, které chcete vafit.

POZNAMKA: Upozorfiujeme, Ze tato nastaveni jsou uvedena jako referenéni. ProtoZe se ingredience ligi
puvodem, velikosti, tvarem a znackou, nemizeme zarucit nejlep$i nastaveni vybranych produktd.

lkony Pfedvolby Cas Teplota
@ Susené ovoce 15 minut 200°C
@ Hranolky 18 minut 200°C
Chléb 25 minut 160°C
r‘a Ryby 18 minut 180°C
Oﬁb Kufeci maso 20 minut 200°C
@ Brokolice 18 minut 200°C
/ff Mrkev 35 minut 200°C
Steak 13 minut 180°C
\/.:1
@ Cupcake 12 minut 180°C

Poznamka: Tabulka je pouze voditkem a neobsahuje konkrétni recepty.

Poznamka: PFi manipulaci s horkymi potravinami v ko$i spotfebice budte obzvlasté opatrni. Pfi vareni
mastnych jidel odkapava prebytecny olej do koSe. Po kazdém pouziti ko$ vycistéte.

KULINARNI TIPY

« Ve spotfebi€i Ize pfipravit téméF vSechny pokrmy, které se tradi¢né pfipravuji v troubé.
« Stejné velké a stejné silné potraviny se I1épe a rovnomérnéji vari.
« Mensi kusy potravin se vafi kratsi dobu nez vétsi.

« Chcete-li dosahnout nejlepsich vysledkl v co nejkrat$i dobé, varte ve spotrebici po malych porcich. Pokud
je to mozné, neukladejte potraviny na sebe nebo do vrstev.

« Vétsina balenych potravin by se pfed vafenim ve spotiebi¢i neméla vylévat do rostlinného oleje. VétSina
z nich jiz obsahuje olej a dalsi slozky, které zvySuji Cervenani a kfupavost.

» Mrazené ptilohy se ve spotiebici velmi dobfe vari. Nejlepsich vysledku dosahnete, kdyZz je na tac polozite
Vv jedné vrstvé.

« PFi vrstveni potravin uprostfed procesu s koSem zatfeste (nebo jidlo obratte), abyste zajistili rovhomérné
vareni.

« Potraviny, které pfipravujete od zacatku, jako jsou hranolky nebo zelenina, pokapejte trochou oleje, aby
zhnédly a byly kfupavé.

« Pfi vareni Cerstvé zeleniny se pred pfidanim oleje a vloZzenim do spotfebiCe ujistéte, Ze je zcela sucha,
aby byla maximalné kfupava.

« Fritézy jsou idealni pro ohfivani potravin véetné pizzy. Pro ohfev potravin nastavte teplotu na 150 °C po
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dobu maximalné 10 minut.

CISTENI A UDRZBA

« Pred cisténim se ujistéte, Ze spotfebi¢ vychladl a je odpojen od napajeni.

« Po vychladnuti spotfebice a koSe vyjméte ko$ ze spotiebice (pokud jste tak jesté neucinili). vyprazdnéte
koS (pokud jste tak jiz neucinili). Pomoci rukojeti koSe jej vyjméte. Pomoci houby a teplé mydlové vody
vycistéte tac a ko$ zvenku i zevnitf. Varovani: nepouzivejte abrazivni Gistici prostfedky ani houbicky.

 Kos a tac Ize myt na horni polici mycky.

« VVnéjsi stranu jemné otfete vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

* Neponofujte spotfebi¢ ani zastréku napajeciho kabelu do vody nebo jiné tekutiny.
« Pfred ulozenim zafizeni dikladné vysuste vSechny &asti.

« Skladujte zafizeni na chladném a suchém misté.

LIKVIDACE VYROBKU

Tento vyrobek je v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady 2012/19/ES o odpadnich
Ef elektrickych a elektronickych zatizenich (WEEE), ktera stanovi pravni ramec Evropské unie pro
recyklaci a opétovné pouziti odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni. Nevyhazujte tento
N spotfebi€ spoleCné s netfidénym komunalnim odpadem. Vyuzivani zafizeni pro tfidény sbér
elektrického a elektronického odpadu.
Informace o spotfebé energie zafizeni v rezimu vypnuti, pohotovostnim rezimu a sitovém pohotovostnim
rezimu v souladu s nafizenim EU 2023/826 naleznete na nasledujicim odkazu: https://zelmer.pl/content/
ecodesign-info.html

22



DAKUJEME, ZE STE SI VYBRALI ZNACKU ZELMER. DAKUJEME, ZE STE S| VYBRALI ZNACKU
ZELMER

UPOZORNENIE

PRED POUZITIM VYROBKU S| POZORNE PRECITAJTE NAVOD NA POUZITIE. USCHOVAJTE NAVOD
NA BEZPECNOM MIESTE NA BUDUCE POUZITIE.

POPIS

1. LED Ovladaci panel
2. Hlavné telo

3. Rukovat

4. Kosik

POPIS OVLADACIEHO PANELU

1. Panel displeja

2. Zvyste teplotu

3. Znizte teplotu

4. Vyber receptu

5. Recept

6. Pracovné logo

7. Napdjanie (dlhe stlacenie vypnutie/ kratke zapnutie)
8. ZniZenie Casu

9. Tlacidlo odloZzeného Startu

10. ZvySenie Casu

BEZPECNOSTNE PREDPISY

Pokial je privodny kabel poSkodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho autorizovany servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu.

Tento pristroj mézu pouzivat deti od 3 rokov. 8 rokov
alebo starSi a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti, pokial im bol poskytnuty dohfad
alebo boli pou¢ené o bezpecnom pouzivani spotrebi¢a a
rozumeju suvisiacim nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat. Cistenie a udrzbu
spotrebiCa nesmu vykonavat’ deti mladSie ako 8 rokov a
nesmu byt ponechané bez dozoru.

Spotrebic a jeho napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu
deti mladSich ako 8 rokov.
Spotrebi¢ nie je urCeny na prevadzku s externymi
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CasovaCmi alebo so samostatnym systémom dialkoveého
ovladania.

Pokial spotrebi€ nepouzivate a pred Cistenim ho odpojte
od elektrickej siete. Pred nasadenim alebo snatim dielov
alebo pred Cistenim jednotky nechajte diely vychladnut.

Pristroj neponarajte do vody ani do inej kvapaliny.
Zariadenie je urCené na pouzitie v maximalnej nadmorskej
vySke 2 000 metrov nad morom.

POZNAMKA: Plastové vrecka mdzu byt nebezpeéné.

Aby ste predisli nebezpecCenstvu, uchovavajte plastové
vrecka mimo dosahu dojCiat a deti.

Nedovolte detom hrat sa s obalovym materialom.
Hrozi nebezpeclenstvo udusenia!

DOLEZITE UPOZORNENIA

Tento spotrebi¢ je ureny iba na domace pouzitie av ziadnom pripade sa nesmie pouzivat na komeréné
alebo priemyselné ucely.

Nespravne pouzitie alebo nespravne zaobchadzanie vedie k strate zaruky.

Pred pripojenim spotrebi€a k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i napatie v sieti zodpoveda napatiu na Stitku.

pred pripojenim jednotky k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i napajacie napatie zodpoveda napatiu uvedenému
na typovom Stitku jednotky.

Spotrebi¢ postavte na rovny a rovny povrch.
Pri pouzivani pristroja sa nesmie napajaci kabel zamotat alebo omotat’ okolo pristroja.

Nepouzivajte, nezapajajte ani neodpajajte pristroj s mokrymi rukami a/alebo nohami. Pri odpajani pristroja
netahajte za napajaci kabel. Nepouzivajte $ndru ako rukovat.

DOLEZITE Pri pouzivani spotrebiéa ponechaijte po véetkych stranach priestor aspor desat centimetrov,
aby bola zaistena dostato¢na cirkulacia vzduchu.

NEUMIESTNUJTE stroj pod skrine, za Zallzie alebo zavesy. Riziko prehriatia/poZiaru.

Ziadnu &ast spotrebia nezakryvajte latkou alebo podobnym materidlom, pretoze by mohlo dojst k
prehriatiu. Riziko poziaru.

Toto je FRITEZA BEZ TUKU AIR FRYER. Na pripravu pokrmov je potrebné malé mnozstvo oleja.

Nadobu nenapifiajte olejom alebo tukom, pretoZe by mohlo ddjst k poZiaru. K spotrebiéu nepouzivajte iné
prislusenstvo, nez ktoré odporuc¢a vyrobca.

Pri vkladani a vyberani potravin z fritézy vzdy pouzivajte ochranné tepelné $tity. Spotrebi¢ pouzivajte na
rovnom, stabilnom a Ziaruvzdornom povrchu. Pri prvom pouZiti frittzy mozZete citit mierny neprijemny
z&pach alebo malé mnozstvo dymu. To je normalne u novych spotrebi¢ov po ukonéeni vyrobného procesu.

Prazené suroviny vzdy vkladajte do koSa, aby sa nedostali do kontaktu s vykurovacimi telesami.

V pripade akejkolvek poruchy alebo poskodenia spotrebi¢ okamzZite odpojte od siete a obratte sa na
autorizovanu technicku podporu. Neotvarajte kryt spotrebica, pretoZe by to mohlo byt nebezpecné. Opravy
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a postupy na spotrebii méze vykonavat iba kvalifikovany personal autorizovaného strediska technickej
podpory znacky.

B&B TRENDS SL. nezodpoveda za ziadne $kody na osobach, zvieratach alebo majetku, ktoré mézu
vzniknut v désledku nedodrzania tychto upozorneni.

PRED PRVYM POUZITIM

1. Odstrarite vSetok obalovy material a nalepky z vnutornej i vonkajsej strany fritézy Air Fryer. Jemne utrite
vonkajsiu stranu vlhkou handrickou alebo papierovou utierkou.

UPOZORNENIE: Neponofujte spotfebi¢ ani zastréku do vody nebo jiné kapaliny.

2. Zatahnéte za rukojet koSe a vyjméte jej z fritézy Air Fryer. K vyjmuti tacu pouzijte rukojet umisténu ve
svém stifedu Umyjte ko$ a tac zevnitf i zvenku.

Pouzijte houbu a teplou mydlovou vodu. Ko$ a tac Ize myt na horni polici my¢ky nadobi.
3. UPOZORNENIE: Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky nebo houby.
4. DUkladné osuste.

NAVOD NA POUZITIE

1. Zasunte zastréku do uzemnenej zasuvky.
2. Opatrne vytiahnite ké$ z jednotky.
3. Vlozte ingrediencie do koSika.

UPOZORNENIE: Nikdy nenapifiajte tac nad mnoZstvo uvedené v tabulke receptov, pretoze by to mohlo
ovplyvnit kvalitu kone¢ného vyrobku.

4. Vlozte koS spat do stroja. Nikdy nepouzivajte kés bez toho, aby ste nan polozili misku na potraviny.

UPOZORNENIE: Poc¢as pouzivania a po hom sa ko$a nedotykajte, pretoZe sa velmi zahrieva. Ko6s drzte
iba za rukovat.

5. Kratkym stlaéenim pohotovostného tlacidla zapnite fritézu.
Pouzivanie prednastavenych programov:

Stla¢enim tlacidla ponuky (M) modzete prepinat medzi réznymi programami.programami. Pri kazdom
stlaCeni tlacidla menu (M) sa vyberie rezim zlava doprava.doprava. Stlacenim tlacidla napajania vyberte
pozadovany rezim a spustite varenie. Kazdy rezim ma priradeny €as a teplotu. Ak ich chcete zmenit,
mozete stlacit' tlacidla +/- €as a +/- teploty pred stlacenim tlacidla napajania.

Manualny rezim:
6. Stlacte dotykové tlacidlo regulacie teploty na pozadovanu teplotu.

7. Stlacte dotykové tlaCidlo ¢asovaca na pozadovany Cas pripravy, kratko stlacte tlacidlo napajania
pohotovostné dotykové tlacidlo na spustenie varenia, pracovné logo sa rozsvieti a oto¢i.

1) Kontrolka ventilatora (vonkajSia biela kontrolka) sa rozsvieti a otoci;

2) Kontrolka ohrevu (stredova Cervena kontrolka) sa rozsvieti, ked teplota nebola dosiahla nastavenu
teplotu alebo teplota klesla;

3) Fritéza prestane ohrievat a kontrolka tepla (stredova ¢ervena kontrolka) zhasne.ked' teplota dosiahla
nastavenu teplotu.

4) Kontrolka indikatora tepla sa pocas fritovania niekolkokrat rozsvieti a zhasne.
8. Pridajte 3 minaty varenia, kym je spotrebic studeny.
Spotrebi¢ mozete tiez nechat asi 4 minuty zahriat bez toho, aby ste dori vkladali akékolvek prisady.

9. Niektoré prisady je potrebné v polovici varenia pretrepat. Ak chcete jedlo pretrepat alebo obratit,
vytiahnite k&$ zo spotrebia za rukovat a jedlo pretrepte alebo obratte vidlickou (alebo klieStami). Potom
vlozte ks spat do spotrebica.

10. Ked budete pocut’ zvonenie ¢asovaca, znamena to, Ze uplynula nastavena doba varenia. Vyberte ks
zo spotrebi¢a a polozte ho na tepelne odolny povrch. Skontroluijte, ¢i je jedlo pripravené. Pokial ingrediencie
nie su hotové, jednoducho zasunte ké$ spat do pristroja a nastavte ¢asovac na niekolko minut navyse.
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11. Vytiahnite kb$ zo spotrebica a vyberte potraviny. KoSik a prisady su hortce. Prisady mozete vybrat
vidlickou (alebo kliestami). Na vybratie velkych alebo krehkych predmetov pouZite klieste. Vyprazdnite ko$
do misy alebo na tanier.

12. Ak chcete naprogramovat odloZeny $tart, po nastaveni ¢asu a teploty stlacte tlacidlo odloZzeného
Startu (9) a vyberte pozadovany ¢as pomocou tlacidiel +/- ¢as. Stlacte tlacidlo Tlacidlo napajania potvrdte.
OdlozZeny $tart je mozné nastavit v rozsahu od 0,5 h do 24 h.

ZAKLADNE KUCHARSKE RECEPTY

NizSie uvedena tabulka vam pomdze vybrat zakladné nastavenia pre potraviny, ktoré chcete varit.

POZNAMKA: Upozorfiujeme, Ze tieto nastavenia st uvedené ako referenéné. PretoZe sa ingrediencie ligia
pévodom, velkostou, tvarom a znackou, nemdzeme zarucit najlepsie nastavenie vybranych produktov.

lkony Predvolby Cas Teplota
@ Susené ovocie 15 minat 200°C
@ Hranolky 18 minat 200°C
Chlieb 25 minut 160°C
r9 Ryby 18 minut 180°C
éb Kuracie maso 20 minat 200°C
@ Brokolica 18 minut 200°C
ﬁ Mrkva 35 minut 200°C
Steak 13 minat 180°C
\/nl
@ Cupcake 12 minat 180°C

Poznamka: Tabulka je iba voditkom a neobsahuje konkrétne recepty.

Poznamka: Pri manipulacii s hortcimi potravinami v koSi spotrebi¢a budte obzvlast opatrni. Pri vareni
mastnych jedal odkvapkava prebyto¢ny olej do koSa. Po kazdom pouziti ko$ vycistite.

KULINARNE TIPY

« V spotrebici je mozné pripravit takmer vSetky pokrmy, ktoré sa tradi¢ne pripravuju v rare.

* Rovnako velké a rovnako silné potraviny sa lepSie a rovhomernejSie varia.

« MensSie kusy potravin sa varia kratSie ako vacsie.

« Ak chcete dosiahnut najleps$ie vysledky v ¢o najkratSom ¢ase, varte v spotrebici po malych porciach.
Pokial je to mozné, neukladajte potraviny na seba alebo do vrstiev.

« Vacsina balenych potravin by sa pred varenim v spotrebici nemala vylievat do rastlinného oleja. Vaésina
z nich uz obsahuje olej a dalSie zlozky, ktoré zvySuju cervenanie a chrumkavost.

« Mrazené prilohy sa v spotrebi¢i velmi dobre varia. NajlepSie vysledky dosiahnete, ked ich na tacku
polozite v jednej vrstve.

« Pri vrstveni potravin uprostred procesu s koSom zatraste (alebo jedlo obratte), aby ste zaistili rovhomerné
varenie.

26



« Potraviny, ktoré pripravujete od zaciatku, ako su hranolky alebo zelenina, pokvapkajte trochou oleja, aby
zhnedli a boli chrumkavé.

« Pri vareni Cerstvej zeleniny sa pred pridanim oleja a vlozenim do spotrebica uistite, Ze je Uplne sucha, aby
bola maximalne chrumkava.

« Fritézy su idedlne na ohrievanie potravin vratane pizze. Na ohrev potravin nastavte teplotu na 150 °C po
dobu maximalne 10 minut.

CISTENIE A UDRZBA

« Pred cCistenim sa uistite, Ze spotrebi¢ vychladol a je odpojeny od napajania.

« Po vychladnuti spotrebica a ko$a vyberte ké$ zo spotrebica (ak ste tak este neurobili). vyprazdnite kés (ak
ste tak uz neurobili). Pomocou rukovate kosa ho vyberte. Pomocou huby a teplej mydlovej vody vycistite
tac a koés zvonku aj zvnutra.

Varovanie: nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky ani hubky.

« Kb$ a tac je mozné umyvat na hornej polici umyvacky.

« VonkajSiu stranu jemne utrite vihkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.

» Neponarajte spotrebi¢ ani zastrcku privodného kabla do vody alebo inej tekutiny.
* Pred uloZenim zariadenia dokladne vysuste vSetky Casti.

« Skladujte zariadenie na chladnom a suchom mieste.

LIKVIDACIA VYROBKU

Tento vyrobok je v stlade so smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady 2012/19/ES o odpadovych
E elektrickych a elektronickych zariadeniach (WEEE), ktora stanovuje pravny ramec Eurépskej Unie
pre recyklaciu a opatovné pouzitie odpadovych elektrickych a elektronickych zariadeni.
mmm  Nevyhadzujte tento spotrebi¢ spoloéne s netriedenym komunalnym odpadom. Vyuzivanie
zariadeni pre triedeny zber elektrického a elektronického odpadu.

Informéacie o spotrebe energie zariadenia v rezime vypnutia, pohotovostnom rezime a sietovom
pohotovostnom rezime v sulade s nariadenim EU 2023/826 najdete na nasledujucom odkaze: https:/
zelmer.pl/content/ecodesign-info.html
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KOSZONJUK, HOGY ZELMER MARKAT VALASZTOTTA. REMELJUK ELEGEDETT LESZ A
TERMEKUNKKEL

FIGYELMEZTETES

AKESZULEK HASZNALATBAVETELE ELOTT FIGYELMESEN OLVASSAELAHASZNALATI UTASITAST.
A HASZNALATI UTASITAST KERJUK BIZTONSAGOS HELYEN MEGORIZNI, HOGY A KESZULEK
KESOBBI HASZNALATA SORAN IS RENDELKEZESRE ALLJON.

LEIRAS

1. LED vezérlépanel
2. Fétest

3. Fogantyu

4. Kosar

VEZERLOPANEL LEIRASA

1. Kijelz6 panel

2. Novelje a hémérsékletet

3. Csokkentse a hémérsékletet

4. Recept kivélasztasa

5. Recept

6. M(ikodd logd

7. Bekapcsolas (hosszu nyomas ki/ révid megnyomas be)
8. Id6csokkenés

9. Késleltetett inditas gomb

10. Id6ndvekedés

s

BIZTONSAGI ELOIRASOK

Ha atapkabel megsérul, a veszély elkerulése érdekében a
gyartonak, annak hivatalos szervizének vagy megfelel6en
képzett személynek kell kicserélnie.

A készuléket hasznalhatjagk 8 éves vagy annal
id6ésebb gyermekek és fizikai, érzékelési és pszichikai
képessegeikben korlatozott személyek, vagy olyan
személyek is, akik nem ismerik a készuléket, vagy
nincs tapasztalatuk vele, de kizarélag ha feligyelet alatt
vannak, vagy ha el6zetesen megtanitottak 6ket a készulék
biztonsagos hasznalatara, és ha megértették a készulék
hasznalataval Osszefuggdé veszélyeket. Gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel. A készulék tisztitasat és
karbantartasat gyermekek kizarolag akkor végezhetik,

ha elmultak 8 évesek, és felugyelet alatt vannak.
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Tartsa a készuléket a halozati kabelével egyutt 8 év alatti
gyermekektél elzarva.

A készulék nem Uzemelhet kuls6 id6ziték vagy kulon
taviranyitérendszerek felhasznalasaval.

A készuléket mindig valassza le az aramforrasrol, ha
nem hasznalja, valamint tisztitas el6tt. Hagyja kihdlni az
alkatrészeket, miel6tt fel- vagy leveszi az alkatrészeket,
vagy tisztitja a készuléket. Ne meritse a készuléket vizbe
vagy mas folyadékba.

A készulék maximalisan 2000 méteres tengerszint feletti
magassagban hasznalhato.

MEGJEGYZES: A miianyag zacskdk veszélyesek
lehetnek.

A veszély elkerulése érdekében a mianyag zacskokat
tartsa tavol a csecsemoéktél és gyermekektél.

Ne hagyja, hogy a gyermekek jatszanak a
csomagoléanyagokkal.

Fulladasveszély!

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

A készilék kizarolag haztartasi hasznalatra készilt, és semmilyen koérdlmények kdzétt nem hasznalhato
kereskedelmi vagy ipari célokra.

A késziilék helytelen hasznalata vagy karbontartdsa esetén a garancia érvényét veszti.

Miel6tt csatlakoztatna a készilléket a halézathoz, ellendrizze, hogy a tapfeszlltség megegyezik-e a
készllék gyari adattablajan feltlintetett feszultséggel.

Helyezze a készlléket sik és vizszintes felliletre.
A készulék hasznalata kdzben a tapkabel nem lehet 6sszegabalyodva vagy tekeredve a készilék koré.

Ne hasznadlja, ne csatlakoztassa vagy nem vaélassza le a készlléket az aramforrasrél nedves kézzel és/
vagy labbal. Ne a tapkabelnél fogva kapcsolja ki a készlléket. Ne haszndlja a tapkabelt fogantyuként.

FONTOS A késziilék hasznalatakor hagyjon legalabb tiz centiméternyi szabad helyet minden oldalon a
megfelel6 Iégaramlas biztositasanak érdekében.

TILOS a késziléket szekrények ala, redényok vagy fliggonyok mogé helyezni. Tulmelegedés/tiizveszély.
Ne takarja le a készllék barmely részét ruhaval vagy hasonlé anyaggal, mert ez tulmelegedést okozhat.
Tlzveszély.

Ez AIR FRYER ZSIRMENTES SUTO. Az ételek elkészitéséhez kis mennyiségii olajra van sziikség. Ne
toltse meg a tartalyt olajjal vagy zsirral, mert ez tlizet okozhat. Ne hasznaljon a készlilékhez a gyarté altal
ajanlottaktdl eltérd tartozékokat.
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Mindig viseljen hévédd edénytartot, amikor az ételt a sutébe tesz, vagy onnan kiveszi. A késziléket sik,
stabil és héallo feluleten hasznalja. A légsutd elsé hasznalatakor enyhe szagot vagy kis mennyiségu fustot
érezhet. Ez normalis Uj készllékek esetében a gyartasi folyamat utan.

A siitend6 alapanyagokat mindig tegye a kosarba, hogy ne érintkezzenek a fiitéelemekkel.

Barmilyen meghibasodas vagy sériilés esetén azonnal huzza ki a késziiléket a konnektorbdl, és forduljon a
hivatalos miszaki Ggyfélszolgalathoz. Ne nyissa ki a készulék burkolatat, mert ez veszélyes lehet.

Csak a marka hivatalos miszaki Ggyfélszolgalatanak szakképzett személyzete végezhet javitasokat vagy
eljarasokat a késziléken.

B&B TRENDS SL. nem véllal felel6sséget a figyelmeztetések figyelmen kivil hagyasa miatt az emberekben,
allatokban vagy targyakban okozott barmilyen karokeért.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitson el minden csomagoléanyagot és matricat az Air Fryer 1égsiité belsejérdl és kiilsejérol.
Ovatosan térélje le a killsé feliiletét nedves ruhaval vagy papirtériével.
FIGYELMEZTETES: Ne meritse a késziilléket vagy a tapkabel csatlakozojat vizbe vagy mas folyadékba.

2. Huzza meg a kosar fogantyujat, hogy kivegye az Air Fryer l1égsitébdl. A talca eltavolitdsahoz hasznalja
a fogantyut.

Mossa ki a kosarat és a talcat kivil-belll szivaccsal és meleg szappanos vizzel. A kosar és a talca a
mosogatogép felsé polcan moshaté.

3. FIGYELMEZTETES: Ne hasznaljon surolé hatasu tisztitdszereket és szivacsokat.
4. Alaposan szaritsa meg

A KESZULEK HASZNALATA

1. Helyezze a csatlakozot foldelt konnektorba.
2. Ovatosan hlzza ki a kosarat a késziilékbé|.
3. Tegye az alapanyagokat a kosarba.

FIGYELMEZTETES: Soha ne téltse a kosarat a recepttablazatban feltiintetett mennyiség fol¢, mert ez
befolyasolhatja a végtermék minéségét.

4. Helyezze vissza a kosarat a készllékbe. Soha ne hasznélja a kosarat a rahelyezett télca nélkil.

FIGYELMEZTETES: Ne érintse meg a kosarat hasznalat kézben és utan, mert nagyon felforrésodik. A
kosarat csak a fogantyunal fogja meg.

5. Alégsutdé bekapcsolasahoz nyomja meg réviden a bekapcsolod készenléti gombot.
Az elbre beallitott programok hasznalata:

A légsité bekapcsolt allapotéaban nyomja meg a meniigombot (M), hogy valtson a kiilénb6zd programok
kdz6tt. Amenligomb (M) minden egyes megnyomasakor az izemmad balrél balra haladva keril kivalasztasra.
jobbra. Nyomja meg a bekapcsolégombot a kivant izemmad kivalasztasahoz és a sités megkezdéséhez.
Minden Gzemmod id6hdz és hémérséklethez van hozzarendelve. Ezek megvaltoztatasahoz nyomja meg a
+/- id6- és +/- hdmérséklet gombokat a bekapcsoldgomb megnyomasa el6tt.

Kézi tizemmod:
6. Nyomja meg a hémérséklet-szabalyozé érintégombot a kivant hémérsékletig.

7. Nyomja meg az id6zitd érintékapcsolé gombot a kivant elkészitési id6ig, nyomja meg réviden a
bekapcsolégombot. készenléti érintékapcsolot a f6zés megkezdéséhez, a munkalogd vilagit és forog.

1. A ventilator jelzéfénye (kils6é fehér lampa) vilagit és forog;

2) A héfokjelzé lampa (k6zépsd piros ldampa) vilagit, ha a hémérséklet nem elérte a bedllitott hémérsékletet,
vagy a hémérséklet lejjebb jott;

3) Alégsuto leallitia a fltést, és a héjelz6 lampa (kdzépsd piros lampa) kialszik. amikor a hémérséklet elérte
a beallitott hémérsékletet.
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4) A héjelz6 lampa a sutés soran tébbszor kigyullad és kialszik.

8. Adjon hozza 3 percet a f6zési id6hdz, amig a készulék hideg.

Ezen kivil hagyhatja a készuléket korulbelll 4 percig melegedni anélkil is, hogy barmilyen 6sszetevéket
beletenné.

9. Egyes Osszetevoket a f6zési id6 kdzepén fel kell razni. Az étel felrdzasahoz vagy megforditdsahoz hizza
ki a kosarat a fogantyunal fogva a készulékbdl, és egy villaval (vagy fogoval) razza fel vagy forditsa meg az
ételt. Ezutan tegye vissza a kosarat a készulékbe.

10. Amikor meghallja az id6zit§ csengését, ez azt jelenti, hogy a bedllitott f6zési id6 letelt. Vegye ki a
kosarat a készllékbdl, és helyezze egy héallo fellletre. Ellenérizze, hogy az étel készen van-e. Ha az
Osszetevbk még nem késziltek el, egyszerlien tolja vissza a kosarat a gépbe, és allitsa be az idézitét
néhany tovabbi percre.

11. Az étel eltavolitdsahoz huzza ki a kosarat a készilékbdl. A koséar és az Osszetevok forréak. Az
Gsszetevket villaval (vagy fogoval) eltavolithatja. A nagyméretli vagy torékeny targyak eltavolitasahoz
hasznaljon fogét. Uritse ki a kosarat egy talba vagy egy tanyérra.

12. A késleltetett inditas programozasahoz az id6 és a hémérséklet beallitasa utdn nyomja meg a
gombot. késleltetett inditds gombot (9), és valassza ki a kivant idét a +/- idégombokkal. Nyomja meg a
bekapcsolégombot a megerdsitéshez. A késleltetett inditas 0,5 6ratol 24 éraig allithato be.

ALAPVETO FOZESI RECEPTEK

Az aladbbi tablazat segit kivalasztani a f6zni kivant ételekhez szlikséges alapbeallitasokat.

MEGJEGYZES: Felhivjuk figyelmét, hogy ezek a beallitasok csak tajékoztatd jellegliek. Mivel az sszetevok
eredete, mérete, alakja és markaja eltérd, nem tudjuk garantalni a kivalasztott termékek részére sziikséges
legjobb beallitasokat.

lkonok El6beallitasok 1d6 Homérséklet
@ Szaritott gyimolcsok 15 perc 200°C
@ Silt krumpli 18 perc 200°C
Kenyér 25 perc 160°C
/y Hal 18 perc 180°C
6&» Csirke 20 perc 200°C
@ Brokkoli 18 perc 200°C
ﬁ Sargarépa 35 perc 200°C
Steak 13 perc 180°C
fl
@ Cupcake 12 perc 180°C

Megjegyzés: A tablazat csak tajékoztato jellegli, nem tartalmaz konkrét recepteket.

Megjegyzés: Legyen kilondsen 6vatos, amikor forr6 ételeket kezel a késziilék kosaraban. Zsiros ételek
fézésekor a felesleges olaj a kosarba csopdg. Minden hasznalat utan tisztitsa meg a kosarat.
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FOZESI TANACSOK

« Gyakorlatilag minden olyan étel, amelyet hagyomanyosan sitében f6znek, elkészithetd a készulékben.
« Az ételek jobban és egyenletesebben siilnek, ha darabok azonos méretiiek és vastagsaguak.
A kisebb ételdarabok elkészitése révidebb ideig tart, mint a nagyobbak elkészitése

« A lehetd legrévidebb idén bellli legjobb eredmény elérése érdekében kis adagokban f6zze az ételt a
készllékben. Lehetbleg kerilje a termékek egymasra vagy rétegesen torténé helyezését.

« A legtdbb becsomagolt élelmiszert nem szabad étolajba dobni, mielétt a készilékben elkészitené. A
legtébb mar tartalmaz olajat és egyéb 6sszetevdket, amelyek fokozzak a pirt és a ropogdssagot.

« Afagyasztott kdretek nagyon j6l megfézhetdk a késziilékben. Alegjobb eredmény érdekében egy rétegben
helyezze ket a talcéara.

« Az ételek rétegekben torténd elhelyezésekor a folyamat kzepén razza fel a kosarat (vagy forditsa meg
az ételt) az egyenletes sités érdekében.

« A friss Osszetevékbdl f6zott ételeket, példaul a hazi készitésl hasabburgonyat vagy a zdldségeket,
locsolja meg egy kis olajjal, hogy megbarnuljanak és ropogdsra siiljenek.

« Ha friss z6ldségeket f6z, gy6z6djon meg réla, hogy azok teljesen szarazak, miel6tt hozzaadna az olajat
és betenné Gket a készilékbe, hogy a lehet6 legroppandsabbak legyenek.

* A légsuték idedlisak az ételek, koztik a pizza felmelegitésére. Az ételek melegitéséhez allitsa a
hémérsékletet 150°C-ra, legfeljebb 10 percre.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

« Tisztitas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a készilék lehdilt, és ki van hizva a konnektorbdl.

« Amikor a késziilék és a kosar lehllt, vegye ki a kosarat a készlilékbdl (ha még nem tette meg). A talca
fogantyUjaval tavolitsa el a talcat. Szivaccsal és meleg szappanos vizzel tisztitsa meg a talcat és a kosarat
kivil-beldl.

Figyelmeztetés: Ne hasznaljon surold hatasu tisztitdszereket vagy szivacsokat.

* Akosar és a talca a mosogatogép felsé polcan moshato.

« Ovatosan térdlje le a kiilsé felliletét nedves ruhaval vagy papirtériével.

* Ne meritse a készlléket vagy a tapkabel csatlakozojat vizbe vagy mas folyadékba.
« A készllék tarolasa el6tt alaposan szaritsa meg az 6sszes alkatrészt.

« Tarolja a késziléket hiivos és szaraz helyen.

HULLADEKKEZELES

A készilék megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl szo6l6 az Eurdpai
E Parlament és a Tanacs 2012/19/EU iranyelvének (WEEE-iranyelv), mely irdnyelv megszabja a
hasznalt elektromos és elektronikus készilékek artalmatlanitasanak és Ujrahasznositasanak
Hm Kereteit az egész EU-ban érvényes mddon. Ne dobja ki a készliléket a valogatatlan kommunalis
hulladékkal egyutt. Ehhez hasznalja az elektromos és elektronikai hulladékok szelektiv gyUjtésére
szolgalo létesitményeket.
Az eszkoz kikapcsolt, készenléti és halézati készenléti izemmaddban torténd energiafogyasztasarél az
EU 2023/826 rendeletével 6sszhangban a kdvetkezé linken talal informaciot: https://zelmer.pl/content/
ecodesign-info.html
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VA MULTUMIM PENTRU ALEGEREA PRODUSELOR MARCA ZELMER. VA DORIM SA UTILIZATI
DISPOZITIVUL CU PAACERE.

AVERTIZARE

CITITI CU ATENTIE INSTRUCTIUNILE DE UTILIZARE INAINTE DE UTILIZAREA PRODUSULUI.
PASTRATI INSTRUCTIUNILE LA LOC SIGUR PENTRU UTILIZARE VIITOARE.

DESCRIERE

1. Panou de control LED
2. Corpul principal

3. Maner

4. Cos

DESCRIEREA PANOULUI DE CONTROL

1. Panou de afisare

2. Cresteti temperatura

3. Scadeti temperatura

4. Selectarea retetei

5. Reteta

6. Logo de lucru

7. Pornire (apasare lunga oprire/ apasare scurta pornire)
8. Scaderea timpului

10. Cresterea timpului

REGULI DE SIGURAN]’A

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producator, de un centru de service autorizat
sau de o persoana calificata corespunzator pentru a evita
pericolul.

Acest dispozitiv poate fi folosit de copii cu varsta de 8 ani
si peste si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale limitate sau neexperimentate si cu lipsa de
cunostinte, cu conditia sa sunt supravegheate sau au
fost instruite in prealabil cu privire la modul de utilizare
in siguranta a dispozitivului si inteleg riscurile asociate.
Copiii

nu se pot juca cu dispozitivul. Curatarea si intretinerea
dispozitivului nu trebuie efectuate de copii cu varsta sub
8 ani si nu trebuie lasat nesupravegheat.

Nu lasati dispozitivul si cablul de alimentare la indemana

33



copiilor cu varsta sub 8 ani.

Dispozitivul nu este proiectat sa functioneze cu
temporizatoare externe sau cu sistem separat de control
de la distanta.

Deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare atunci
cand nu il utilizati si Thainte de a-l curata. Lasati piesele
sa se raceasca inainte de a pune sau a scoate piesele
sau de a curata dispozitivul. Nu scufundati dispozitivul
in apa sau in orice alt lichid. Dispozitivul este proiectat
pentru utilizare la o altitudine maxima de 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

NOTA: Pungile de plastic pot fi periculoase.

Pentru a evita pericolul, tineti pungile de plastic departe
de bebelusi si copii.

Nu lasati copiii sa se joace cu materialele de ambalare.
Pericol de sufocare!

AVERTIZARI IMPORTANTE

Acest dispozitiv este destinat numai pentru uz casnic si in nicio circumstanta nu trebuie utilizat in scopuri
comerciale sau industriale.

Utilizarea sau manipularea gresita va conduce la anularea garantiei.

Tnainte de a conecta dispozitivul la reteaua de energie electrica, asigurati-vé c& tensiunea de alimentare
corespunde cu cea indicata pe placuta de identificare din fabrica a dispozitivului.

Instalati dispozitivul pe o suprafata plana si neteda.

Tn timpul utilizérii dispozitivului, cablul de alimentare nu trebuie sa fie incurcat sau infisurat in jurul
dispozitivului.

Nu utilizati, nu conectati si nu deconectati dispozitivul de la retea avand mainile si/sau picioarele ude. Nu
trageti de cablul de alimentare pentru a opri dispozitivul. Nu folositi cablul de alimentare ca méaner.

IMPORTANT. Cand utilizati dispozitivul, Iasati un spatiu liber de cel putin zece centimetri din toate partile
pentru a asigura o circulatie suficienta a aerului.

NU asezati masina sub dulapuri, in spatele jaluzelelor sau draperiilor. Risc de supraincalzire/incendiu.

Nu acoperiti nicio parte a dispozitivului cu o carpa sau material similar, deoarece acest lucru poate cauza
supraincalzirea. Risc de incendiu.

ESTE O FRITEUZA FARA GRASIMI AIR FRYER. Este necesara o cantitate mica de ulei pentru a géti
mancarea. Nu umpleti recipientul cu ulei sau grasime, deoarece aceasta poate provoca incendiu. Nu
utilizati cu dispozitivul alte accesorii decat cele recomandate de producator.

Purtati intotdeauna méanusi de protectie impotriva caldurii atunci cand puneti alimente in sau din friteuza.

Utilizati dispozitivul pe o suprafata plana, stabila si rezistenta la caldura. Cand utilizati AIR FRYER pentru
prima datd, poate exista un miros usor sau o cantitate mica de fum. Acest lucru este normal pentru
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dispozitivele noi dupa procesul de fabricatie.

Puneti intotdeauna ingredientele de prajit in cos pentru a preveni contactul lor cu elementele de incalzire.

In cazul oricdrei defectiuni sau deteriorari, deconectati imediat dispozitivul de la retea si contactati
departamentul de asistenta tehnicd autorizat. Nu deschideti carcasa dispozitivului deoarece acest lucru
poate fi periculos. Numai personalul calificat al serviciului oficial de suport tehnic al marcii poate efectua
reparatii sau proceduri cu dispozitivul.

Compania B&B TRENDS SL. nu este responsabild pentru eventualele daune care ar putea fi cauzate
persoanelor, animalelor sau obiectelor ca urmare a nerespectarii acestor avertismente.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Tndepértati toate materialele de ambalare si autocolantele din interiorul si din exteriorul friteusei Air Fryer.
Stergeti cu grija suprafata exterioarad cu o carpa umeda sau un prosop de hartie.
AVERTISMENT: Nu scufundati aparatul sau stecherul cablului de alimentare in apa sau in orice alt lichid.

2. Trageti de manerul cosului pentru a-l scoate din friteuza Air Fryer. Folositi manerul pentru a scoate tava
situata Tn centrul dispozitivului. Spalati cosul si tava de copt in interior i in exterior cu un burete si apa calda
cu sapun. Cosul si tava pot fi spalate pe raftul superior. La masinii de spalat vase.

3. AVERTISMENT: Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau bureti.
4. Uscati bine

MODUL DE UTILIZARE

1. Introduceti stecherul intr-o prizd cu impamantare.
2. Trageti usor cosul din dispozitiv. 3. Puneti ingredientele in cos.

AVERTISMENT: Nu umpleti niciodata cosul peste cantitatea indicata in Tabelul de retete, deoarece acest
lucru poate afecta calitatea produsului final.

4. Introduceti cosul thapoi in dispozitiv. Nu folositi niciodata cosul fara tava de mancare asezata pe el.

AVERTISMENT: Nu atingeti cosul in timpul si dupa utilizare deoarece devine foarte fierbinte. Tineti cosul
numai de maner.

5. Apasati scurt butonul de asteptare a alimentarii pentru a porni friteuza cu aer.
Utilizarea programelor prestabilite:

Cu aparatul de prajit cu aer pornit, apasati butonul de meniu (M) pentru a comuta intre diferitele programe.
De fiecare data cand apasati butonul de meniu (M), modul este selectat de la stanga la dreapta. Apasati
butonul de pornire pentru a selecta modul dorit si incepeti sa gétiti. Fiecare mod are un timp si o temperatura
alocate. Pentru a le modifica pe acestea puteti apasa butoanele +/- timp si +/- temperatura fnainte de a
apasa butonul de pornire.

Mod manual:
6. Apéasati butonul tactil de control al temperaturii pana la temperatura dorita.

7. Apasati butonul tactil al temporizatorului pana la timpul de preparare necesar, apasati scurt butonul de
pornire butonul tactil de asteptare pentru a incepe gatitul, logo-ul de lucru se aprinde si se roteste.

1) Indicatorul luminos al ventilatorului (lampa alba exterioara) se aprinde si se roteste;

2) Lumina indicatoare de caldura (lampa rosie centrala) se aprinde atunci cand temperatura nu a atinge
temperatura setata sau temperatura scade;

3) Aparatul de préjit cu aer se opreste din incalzire si lumina indicatoare de caldura (lampa rosie centrala)
se stinge atunci cand temperatura a atins temperatura de setare.

4) Lumina indicatoare de caldura se aprinde si se stinge de mai multe ori in timpul prajirii.
8. Adaugati 3 minute la gatit cat timp aparatul este rece.

De asemenea, puteti lasa dispozitivul sa se incalzeasca timp de aproximativ 4 minute fard a pune
ingrediente induntru.
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9. Unele ingrediente necesita agitare la mijlocul timpului de gatire. Pentru a agita sau intoarce alimentele,
trageti cosul din dispozitiv de maner si scuturati-l sau rasturnati alimentele cu o furculita (sau clesti). Apoi
puneti cosul inapoi in dispozitiv.

10. Cand auziti apelul temporizatorului, iTnseamna ca timpul de gatit setat a trecut. Scoateti cosul din
dispozitiv si asezati-l pe o suprafata rezistenta la caldura. Verificati daca produsele sunt gata. Daca
ingredientele nca nu sunt gata, glisati cogul Thapoi in masina si setati temporizatorul pentru cateva minute
suplimentare.

11. Pentru a scoate produsele, trageti cosul din dispozitiv. Cosul si ingredientele sunt fierbinti. Puteti
ndeparta ingredientele cu o furculita (sau cleste). Utilizati o pereche de clesti pentru a indeparta obiectele
mari sau fragile. Goliti cosul intr-un bol sau farfurie.

12. Pentru a programa o pornire intarziata, dupa ce ora si temperatura au fost setate, apasati butonul
butonul de pornire intarziata (9) si selectati ora dorita cu ajutorul butoanelor de timp +/-. Apasati butonul
butonul de pornire pentru a confirma. Pornirea intarziata poate fi setata de la 0,5h la 24h.

RETETE DE BAZA

Tabelul de mai jos va va ajuta sa alegeti setarile de baza pentru alimentele pe care doriti sa le gatiti.

NOTA: V& rugém s4 retineti ca aceste setari sunt doar pentru referintd. Deoarece ingredientele variaza ca
origine, dimensiune, forma si marca, nu putem garanta cea mai buna setare pentru produsele selectate.

Icoane Presetari Timp Temperatura
@ Fructe uscate 15 minute 200°C
@ Cartofi prajiti 18 minute 200°C

Paine 25 de minute 160°C
(9 Peste 18 minute 180°C
d& Pui 20 de minute 200°C
@ Broccoli 18 minute 200°C
ﬁ Morcov 35 de minute 200°C
Friptura 13 minute 180°C
Jul
@ Cupcake 12 minute 180°C

Nota: Tabelul este doar un ghid si nu contine retete specifice.

Nota: Fiti deosebit de atenti cAnd manipulati alimente fierbinti in cosul dispozitivului. Cand gatiti alimente
grase, excesul de ulei se va scurge in cos. Goliti cosul dupa fiecare utilizare.

SFATURI CULINARE

« Aproape orice fel de mancare gatit in mod traditional la cuptor poate fi gatit in dispozitiv.
« Alimentele se gatesc mai bine si mai uniform atunci cand au aceeasi dimensiune si grosime.
« Bucatile mai mici de mancare necesitd mai putin timp pentru a gati decat cele mai mari.

* Pentru cele mai bune rezultate, gatiti alimentele in dispozitiv in portii mici in cel mai scurt timp posibil.
Daca este posibil, evitati stivuirea produselor unul peste altul sau n straturi.
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« Majoritatea alimentelor ambalate nu trebuie aruncate n uleiul vegetal inainte de a fi gatite in dispozitiv.
Majoritatea contin deja ulei si alte ingrediente care maresc aspectul si gradul de crocant.

« Garniturile congelate se gatesc foarte bine in dispozitiv. Pentru rezultate optime, asezati-le intr-un singur
strat pe tava.

» Cand puneti alimente in straturi, agitati cosul la jumatatea procesului (sau intoarceti alimentele) pentru a
asigura o gatire uniforma.

« Pentru alimentele pe care le gatiti de la zero, cum ar fi cartofii prajiti sau legumele, stropiti cu putin ulei
pentru a le rumeni si a deveni crocante.

« Cand gatiti legume proaspete, asigurati-va ca sunt complet uscate inainte de a adduga ulei si de a le
introduce Tn dispozitiv pentru a obtine grad crocant maxim.

« Friteuzele sunt ideale pentru incalzirea alimentelor, inclusiv a pizza. Pentru a reincalzi alimentele, setati
temperatura la 150°C pentru maximum 10 minute.

CURATENIA SI INTRETINEREA

« Asigurati-va ca dispozitivul este rece si deconectat de la sursa de alimentare inainte de curatare.

» Cand aparatul si cosul s-au racit, scoateti cosul din dispozitiv (daca nu ati facut-o deja). Folositi manerul
tavii pentru a scoate tava. Folositi un burete si apa calda cu sapun pentru a curata tava si cosul in interior
si Tn exterior.

Avertisment: Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau bureti.

« Cosul si tava pot fi spalate pe raftul superior al masinii de spalat vase.

« Stergeti usor suprafata exterioara cu o carpa umeda sau un prosop de hartie.
» Nu scufundati dispozitivul sau stecherul in apa sau in orice alt lichid.

« Uscati bine toate piesele inainte de a depozita dispozitivul.

« Depozitati dispozitivul la loc racoros si uscat.

ELIMINAREA PRODUSULUI

Acest produs respecta Directiva 2012/19/UE a Parlamentului European si a Consiliului privind
E deseurile de echipamente electrice si electronice (WEEE), care stabileste cadrul legal in Uniunea
Europeana pentru eliminarea si reutilizarea deseurilor de echipamente electrice si electronice. Nu
EEEN  aruncati dispozitivul impreuna cu deseurile menajere nesortate. Pentru a face acest lucru, utilizati
instalatii pentru colectarea selectiva a deseurilor electrice si electronice.
Informatii despre consumul de energie al aparatului in modul oprit, modul de asteptare si modul de
asteptare in retea, in conformitate cu Regulamentul UE 2023/826, pot fi gasite la urmatorul link: https:/
zelmer.pl/content/ecodesign-info.html
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BJIATOOAPUM 3A BbIEOP MAPKU ZELMER. XXEMAEM BAM UCMOJIb30BATb YCTPOUCTBO C
YOOBOJIbCTBUEM.

NPEAYNPEXAEHUE

MEPEL QKCMYATAUMEW BHUMATEJSIbHO TMPOYTUTE WHCTPYKLMM MO MUCMONb30OBAHUIO.
COXPAHUTE NX B BE3ONACHOM MECTE AN AANBHENLLEO UCMOJSIb3OBAHNSA.

ONMUCAHUE

1. CBeToanoaHas naHenb ynpasneHus
2. OcHoBHOW Koprnyc

3. Pyuka

4. KopanHa

ONMUCAHUE NAHEINW YNPABJIEHUA

1. MaHenb gucnnes

2. YBenuuste Temnepatypy

3. YMeHbLNTb TemnepaTypy

4. Bbibop peuenTa

5. Peuent

6. Pabouuii norotun

7. MuTaHune (gonroe HaxaTve BbIKN/KOPOTKOE HaxaTue cTapT)
8. YMeHblUeHve BpeMeHun

9. KHonka oTrnoxeHHoro ctapta

10. YBenuuyeHne BpemeHun

NMPABUNA TEXHUKU BE3OINMACHOCTHU

Ecnn wHyp nuTaHna noBpexaeH BO usbexaHue
OMaCHOCTW OH AOIMKEH OblTb 3aMeHEH NPOM3BOANTENEM,
aBTOPWN30BaHHbLIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM UITM NOAXOASALLUM
KBanNMnumMpoBaHHbLIM FTULIOM.

OTUM YCTPOMCTBOM MOTYT MOMNb30BaTbCA AETU OT 8 neT u
cTapLue, a Takke nuua ¢ orpaHUYeHHbIMU (PU3NYECKUMMU,
CEHCOPHbLIMW UMW YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMU UMK C
HeJOCTaTKOM OnbiTa U 3HaHUW, MPU YCIIOBUW, YTO OHU
HaxogdaTca nog HabniogeHueM unu paHee nonyyYnnu
MHCTPYKUMM O TOM, Kak ©Oe3onacHo MCrnonb3oBaTb
YCTPOUCTBO N MOHUMAKOT CBA3AHHbIE C 3TUM puUCKU. [leTn
He MOryT urpaTtbcs yCTpomMcTBOM. O4nNCTKa U TEXHUYECKOE
obcnyxvBaHWe yCTpomMcTBa HE JOMMKHBbI

NpoM3BOAUTBLCA OeTbMU Mnagwe 8 net M OCTaBnsATbCA
6e3 npucmoTpa.
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XpaHuTe yCTPOUCTBO U LUHYP MUTaAHUS B HEOOCTYMNHOM
Ana neten oo 8 neTt Mmecre.

YCTPOWCTBO HE NpeaHasHaveHo ansi paboTbl C BHELUHUMMU
Tanmepamum UnNu oTaenNbHOM CUCTEMON ANUCTaHLWUOHHOIO
ynpaBrieHus.

OTKknoYanTe YCTPOMCTBO OT MCTOYHUKA MUTaHWUSA, Korga
OHO He UCMOSb3YeTCH, a TakKe nepes ero O4NCTKOWN.

[ante petansm OCTbITb, Npexne 4YeM HageBaTb WNU
CHUMaTb AeTanun UM YncTuTb YCTPOMCTBO. He norpyxamnTte
YCTPOMWCTBO B BOAY UIK B N0BYI0 OPYryH0 XNOKOCTb.

YCTpPOMUCTBO npegHasHayYeHO Af1d UCMONb30BaHUSA Ha
MakcumarnbHon BeicoTe 2000 MeTpoB HaZ yPOBHEM MOPS.

NMPUMEYAHWE: T[lnactukoBble nakeTbl MOryT OblTb
OnacHbl.

Bo nsbexaHne onacHOCTU AePXXNTE NNacTUKOBbIE NaKeThl
nogarblle oT MnaaeHUeB 1 AeTeNn.

He nosBonsite pOetaM urpatb C  YNakoOBOYHbIMU
maTtepuanamu.

OnacHocTb yayLbs!

BAXHbIE NMPEAYNPEXAEHUA

3Tot an60p npegHasHa4YeH ToNbKo Ang ObITOBOrO MCMONBL30BaHNSA U HU npu Kaknx obcToATENLCTBAX HE
[OOJDKEeH NCNofib30BaTbCA B KOMMEPYECKUX UMM NMPOMBbILLSIEHHbIX Lensax.

HenpasunbHoe ncnonb3oBaHne Unu HenpaeunbHOe 0bpaLLeHe aHHYNUPYET rapaHTuio.

Mepen nopknioveHVeM ycTpocTBa k ceTu ybeauTecb, UTO HanpsbkeHWe MUTaHusi COOTBETCTBYET
yKazaHHOMY Ha

3aBO/CKOV Tabnuyke ycTponcTBa.
YCTaHOBUTE YCTPOWCTBO Ha MITOCKYIO I POBHYHO MOBEPXHOCTb.

Mpy ncnonb3oBaHWM YCTPOWCTBA LUHYP MUTAHWA He [OMXEH 3anyTbiBaTbCA WM HaMaTblBaTbCH Ha
YCTPOWCTBO.

He vcnonbayiite, He nogkniovanTe 1 He OTKINoYarTe YCTPOMNCTBO OT CETU MOKPbIMU PyKaMu U/Unmn Horamu.
He TAHUTe 3a LWHYP NMUTAHUSI, YTOObI OTKIOYNTL YCTPOWCTBO. He NCnomnb3yiTe LWHYP B Ka4eCcTBe PyYKW.

BAXXHO T[lpu wncnonb3oBaHuMM YCTPOWCTBA OCTaBbTe CBOOOAHOE MPOCTPAHCTBO HE MeHee [AecATu
CaHTUMETPOB CO BCEX CTOPOH, YTOObI 06eCcneynTb 4OCTATOUHYHO LIMPKYMSALMIO BO34yXa.

SAMPELWAETCA pasmelats MalvHy noA wwkadamu, 3a xansu unu 3aHaBeckamu. Puck neperpesa/
BO3ropaHusi.
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He HakpbiBanTe kakvue-nmbo YacTu yCTPOMUCTBA TKaHbIO Unu NoAobHLIM MaTepuanom, Tak Kak 9T0 MOXeT
NpVBECTY K Neperpesy. Puck noxapa.

310 BE3XXMPOBAA ®PUTIOPHNLUA AIR FRYER. [inst npurotoBneHus npogyktoB Tpebyercsi HeGonbLuoe
KOMM4yecTBO Macna. He HamonHanTe KOHTeMHep MacfioM UMM XWPOM, TaK Kak 3TO MOXeT MpMBECTM K
noxapy. He ncnonb3ayinte ¢ ycTpONCTBOM akceccyapbl, OTIMYHbIE OT PEKOMEHAOBAHHbIX NPOM3BOAUTENEM.

Bcerga HageBaliTe 3alMTHbIE TENIOU30NALMOHHBIE NPUXBATKM, KOrda KnageTe NpoayKTbl BO (DPUTIOPHALY
UM BblHUMaeTe ee K3 Hee. Vcnonb3ynmte YCTPOWCTBO Ha MIIOCKOW, YCTOWYMBOW W TEPMOCTOMKOWM
noBepxHOCTU. Mpy NepBoM MCMOMbL30BaAHUN adpOrpuns MOXET OLLYLIATLCA Nerkuin HenpUATHBLIA 3anax
U Hebormblloe KONMYecTBO AbiMa. OTO HOPManbHO B Crly4ae HOBbIX YCTPOMCTB Mocrne npolecca
npoun3BoACTBa.

Bcerma knaguTe WHrpeauveHTbl Ansi oBXapuBaHUsi B KOP3WHY, YTOGbl MpefoTBpaTUTb WX KOHTaKT C
HarpeBaTenbHbIMU 3NIEMEHTaMMU.

B cnyuyae nto6oro c6os nnu NoBpexaeH!st HeMeAnNeHHO OTKIIOUUTE YCTPOWMCTBO OT CETU U obpaTutech B
aBTOPU30BaHHbIN OTAEN TEXHUYECKOW NOAAEPKKU. He OTKpbIBaiTe KOPNyC YCTPOWCTBA, TaK Kak 3TO MOXET
ObITb onacHo. Tonbko KBanMuUMpoBaHHbIN NepcoHan oduumanbHON CryX0bl TEXHUYECKON NOAAEPKKM
6GpeHza MOXET 3aHUMaTbCs PEMOHTOM WM NPOLEAYPLI C YCTPONCTBOM.

B&B TRENDS SL. He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a NtoboW yLepo, KOTOPbIN MOXET OblTb HAHECEH MOASIM,
XKMBOTHBLIM U 06bEKTaM B pesyrnbrate HecobnoAeHNs 3TUX NpeaynpexXaeHni.

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

1. YganuTe Bce ynakoBOYHblE MaTepuarbl U HaKMewnky BHYTPY 1 cHapyxu dputiopHuubl.Air Fryer.
AKKypaTHO NPOTPUTE BHELLHIOK MNOBEPXHOCTb BMAXHON TKaHbIO UMM GyMaXHbIM MOJIOTEHLIEM.

NPEOYNPEXOEHWE: He norpyxaitte npubop vnu BUMKY LUHYpa MUTaHWsi B BOAY Wnv nobyio Apyryto
XNOKOCTb.

2. MNoTsiHMTe 3a pyyKy KOP3WHBbI, YTOBbI CHSATb ee ¢ hpuTiopHuLpbl Air Fryer. Micnonbayiite pyuky, 4ToObl
CHATb NMOAHOC PACMONOXEH B €ro LeHTpe BbIMONTE KOP3WHY 1 MPOTUBEHb BHYTPU U CHAPYXW C NMOMOLLbIO
ry6ku 1 Tennow mMblnbHOM BoAbl. KOp3uHy 1 NOAHOC MOXHO MbITb Ha BEPXHEN MOIKe.

NoCyAOMOEYHON MaLLMNHbI.
3. NPEAYNPEXOEHWE: He ncnonb3ynte abpasunBHble YiCTSALLME CpeacTBa u rybku.
4. TwartenbHO BbICYLUMTE.

CNOCOB UCMNOJIb3OBAHUA

1. BcTaBbTe BUMKY B PO3ETKY C 3a3eMIeHneM.
2. OCTOPOXHO BbITALLMTE KOP3UHY U3 YCTPOMCTBA.
3. MonoxuTe NHrpeaneHTbl B KOP3WHY.

NMPEOYMNPEXOEHWME: Hukoraa He HanonHAWTe KOP3WHY Bbllle KOMMYecTBa, ykas3aHHOro B Tabnuue
peLenToB, TaK Kak 9TO MOXET BMUSITL HA KAYEeCTBO KOHEYHOrO MPOAYKTa.

4. BctaBbTe KOp3nHy obpaTHO B MalUMHy. Hukorga He ucnonb3yinTe KopauHy 6e3 pasMeLLleHHOro Ha HeM
nogHoca Ans efbl.

MPEOYMNPEXOEHWME: He npukacanTecb Kk KOp3MHe BO Bpems M MOCMe WUCMOMb30BaHWA, Tak Kak oHa
CUNbHO HarpesaeTcs. [lepxute KOp3uHy TOMbKO 3a PyYKy.

5. KpaTkoBpeMeHHO HaXXMUTe KHOMKY OXWUAaHUS MUTaHKs], YTOObI BKIMIOUUTL (OpUTIOPHULLY. Micnonb3oBaHue
npeaycTaHOBMEHHbIX MPOrpamM:

Mpu BKNIOYEHHON (PPUTIOPHULIE HAXKMUTE KHOMKY MeHio (M) Ans nepeknodeHns Mexay pasnuyHbIMu
nporpammamu.

nporpaMmamu. Mpu Kax[om HaxaTun KHomku MeHio (M) pexum BoiGupaeTcs cresa Hanpaso.

crnpaBa. Haxmute KHOMKY MUTaHusi, YTOObl BbIGPaTh HYXHbIA PEXMM U HavyaTb NpUrotToBreHue. Kaxabii
pexuM HasHa4aeTcsi BpeMs U Temnepartypa. YUtobbl MUBMEHUTb UX, Bbl MOXETE HaXaTb KHOMKM +/- BpeMs 1
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+/- Bpems v +/- Temneparypa nepep HaxateM KHOMKN NMUTaHS.
Py4Hol pexum:
6. HaxxmmTe CEeHCOPHYI0 KHOMKY yrpaBrieHns TeMnepaTtypoi o HYyXHON TeMnepaTtypbl.

7. HaxmuTe CeHCOpHyl0 KHOMKY TaimMepa, YToObl yCTaHOBWUTb HEOGXOAVMMOE BpeMsi MPUrOTOBIEHWS,
KOPOTKO HaXXMUTe KHOMKY MUTaHWS CEHCOPHYIO KHOTMKY pexuma oXuaaHust, YTobbl Ha4aTb NPUroToBReHue,
3aropaetcs 1 BpalaeTcs norotun pabotb.

1) NHawmkaTop BeHTUNsTOpa (BHELWHSS 6enas namna) roput 1 Bpallaercs;

2) Nngukatop HarpeBa (LeHTparnbHasi KpacHasi flaMna) 3aropaercsl, Korga TemMrneparypa He He 4ocTuraet
3a/laHHOW TEMMepaTypbl UMW TeMNepaTypa CHUXKaeTCs;

3) ®puTiopHULIa NpekpaLlaeT HarpeB, U MHAMKATOP HarpeBa (LeHTparbHas kpacHasi namna) racHeT. koraa
TemMnepaTypa AOCTUINa 3aaHHoN TeMnepaTypsbl.

4) Bo Bpemst xapki nHAMKaTop Harpesa GyaeT 3aroparbCsl U racHyTb HECKOMbBKO pas.

8. [lobaBbTe 3 MUHYTbI K NPUrOTOBMEHMIO, NOKa NpUBop XonogHbIN. Bl Takke MoxeTe faTb YCTPOMCTBY
HarpetbCsi B TEYEHWE NMPUMEPHO 4 MUHYT, He NOMeLLasi BHyTPb HUKAKWUX MHIPEANEHTOB.

9. HekoTtopble WHrpeaneHTbl TpebyloT BCTPAXMBAHUSI B CepefAvHEe BpeMeHV MpurotToBrieHusi. YTobbl
BCTPSIXHYTb UMK NepeBepHYTb NPOAYKTbI, BbITSHUTE KOP3UHY M3 Npubopa 3a pyyky 1 BCTPSIXHWUTE ee unu
nepeBepHUTE NPOAYKTbI BUMKOW (M LWwmnuamu). 3atem noMecTuTe KopavHy o6paTHO B YCTPOMCTBO.

10. Korga Bbl ycribiluMTe 3BOHOK TaliMepa, 3TO O3HAYaeT, YTO YCTAHOBSIEHHOE BPEMSI MPUrOTOBIIEHUSI
UcTekno. BoblHbTe KOpauHy M3 npubopa M NocTaBbTe ee Ha TEePMOCTOMKYH MOBEpPXHOCTb. [posepsre,
roTOBbI X NPOAYKTbI. ECN UHrpeameHTbI elle He roToBbI, MPOCTO 3aABUHLTE KOP3UHY 0BPAaTHO B MaLLUUHY
1 YCTaHOBWTE TaMep Ha HECKOMbKO AOMOMHUTENBHBIX MUHYT.

11. YT0ObI M3BMNEYb NPOAYKTbI, BbITALLMTE KOP3WMHY U3 ycTpomncTBa. KopavHa v MHrpeaueHTbl ropsyve.
Bbl MOXeTe yaanuTb MHrpeaneHTbl BUNKoW (M wunuamu). Micnonb3yinte napy LMNUOB, Y4Tobbl yaanuTb
6onblune nnu xpynkue npegmeTsl. ONOPOXHUTE KOP3UHY B MUCKY UNW Ha Tapenky.

12. YT06bI 3aNporpaMMmnpoBaTh OTIIOKEHHbIN CTAPT, MOCNE YCTaHOBKM BPEMEHW U TEMMNEPATYPbl HAXMUTE
KHOMKY OTNOXeHHOro ctapTta (9) 1 BblbepuTe Hy)XKHOEe BPEMSsI C MOMOLLbIO KHOMOK +/- BpeMeHu. Haxmute
KHOMKY KHOMKY NUTaHWs Ans NoATBep)AeHUs. OTNOXEHHbIN CTapT MOXET ObITb YCTAHOBMEH B inanasoHe
o1 0,54 0024 u.

OCHOBHbIE KYJIMHAPHbIE PELENTbI

MpuBeneHHas Hwxe Tabnvua NOMOXET BaMm BblIGpaTb OCHOBHbIE HACTPOWKM ANS MPOAYKTOB, KOTOPbIE Bbl
XOTUTE NPUrOTOBUT.

NMPUMEYAHUE: O6paTtvTe BHUMaHWe, YTO 3TW HACTPOWKU MpuBedeHbl Ans cnpasku. [lockonbky
WHIPEAMEHTbl Pa3nuyatoTcs Nno NPOUCXOXAEHW0, pa3mepy, hopMe U TOProBOW Mapke, Mbl HE MOXeM
rapaHTUpOBaTb HaUMyYLLYy HACTPOWKY ANs BbIGPaHHbIX MPOAYKTOB.

3Hauku MpenycTtaHoOBKMU Bpems TemnepaTtypa
@ CyLueHble ppyKTbl 15 MUHYT 200°C
@ Kaptodenb dpu 18 MUHyT 200°C
Xneb 25 MUHYT 160°C
/g Pbiba 18 MUHYT 180°C
a Kypuua 20 MUHYT 200°C
@ Bpokkonu 18 MuHYT 200°C
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MopkoBb 35 MUHYT 200°C

Crelik 13 MuHyT 180°C

Kekc 12 MuHyT 180°C

SHERIAY

NpumeyaHue: Tabnuua ABMSETCA NULLL OPUEHTUPOM U He COAEPXKUT KOHKPETHBIX PELenToB.

MpumeyaHue: Byaste 0CO6EHHO OCTOPOXHbI NPY 0BpaLLEHWN C FOPSYMMU NPOAYKTaMU B KOP3UHe npubopa.
Mpu NpUroToBNeHnn XnpHbIX 6niog B KOP3nHy ByaeT ctekaTb NuwHee Macno. Ouuwiante Kop3uHy nocne

Ka)Xa0ro ncnosib3oBaHuA.

KYITMHAPHBIE COBETbI

* MpakTuyecky no6oe 6noao, KOTOpoe TPAANLMOHHO FOTOBUTCS B JYXOBKE, MOXHO MPUIOTOBUTL B Mpubope.
« Britoga rotoBsITCA NyyLle n paBHOMepHee, KOrAa OHW OAMHAKOBOrO pasMepa U TOMLLMHBI.
* MeHbLUMEe KyCOYKM NULLM TPEBYIOT MEHbLLE BPEMEHM AMsi IPUFOTOBMEHNS], YeM GonbLume.

* [1ns1 HOCTUXKEHUS HAMITYULLIMX PE3YNbTaToOB B KpaTyaiilume CPOKV roToBsTe nuLly B npubope HeGosbLummm
nopumsiMu. Mo BO3MOXHOCTM u3berainTe yknaaku NpoayKToB ApYr Ha Apyra U CrosiMu.

» BOMbLUIMHCTBO YyMakoBaHHbIX MPOAYKTOB He criedyeT 6pocaTb B pacTWUTeNbHOE Macrio nepeq
MPUrOTOBIIEHMEM B YCTPOMCTBE. BONLLUMHCTBO YXXE COAEPXWUT Macrio W Apyre UHrPeameHTbl, KoTopble
YBENUUMBAIOT PyMsIHEL, U XPYCTKOCTb.

M 38M0p0)KeHHbIe rapHUpbl O4YeHb XOPOLUO TrOTOBATCA B yCTpOIZCTBe. Ona pocTmxeHus Hauny4wnx
pes3ynbraTtoB pasmeu.laﬁTe VX B OMH CrOW Ha NofaHoce.

e lMpv BblKNagblBaHUM MPOAYKTOB CrOsSIMM  BCTPSIXVMBAWTE KOP3WHY B cepeauHe npouecca  (Mnu
nepesopaYuBanTe NpoayKTbl), YTOObI 06ECNEYNTb PABHOMEPHOE MPUrOTOBIIEHNE.

« 1Ly, KOTOPYO Bbl FOTOBUTE C HYNs, Hanpumep, kaptodens py 1Unu oBoLLM, Nonente HebonbLWUM
KONMYeCTBOM Macna, YToObl OHW NOAPYMSIHUIMCE U CTanM XpyCTALWMUMU.

* [pn NpUroToBREHNN CBEXKMX OBOLLIEN YOEeANTECH, YTO OHM MOMHOCTLIO BLICOXMH, Npexae Yem AobasnaTh
Macrio v knacTb Ux B Npnbop, 4Tobbl 0becneunTb MakcMMarnbHy XPyCTKOCTb.

* OpUTIOPHULIBI MAeanbHO NOAXOAAT AMNst pasorpesa MULLM, B TOM Yucne nuubl. YTobbl pasorpetb nuLy,
ycTaHoBuTe Temnepatypy Ha 150°C makcumym Ha 10 MUHYT.

UYNCTKA U OBCITYXXUBAHUE

« [Mepen ouncrkon y6e,qmecn=, 4yTo yCTpOVICTBO OCTbIJ10 U OTKITIOYEHO OT UCTOYHMKA NUTAHUA.

* Koraa ycTpoicTBO M KOp3nHA OCTbIHYT, BbIHETE KOP3WHY M3 npubopa (ecnu Bbl elue 3Toro He caenanm).
Mcnonb3aynte pyyky notka, 4Tobbl M3BneYb NOTOK. Mcnonb3aynte rybky v Tennyw MbifbHY BOAy Ans
OYMCTKM NTOTKA U KOP3WHbBI BHYTPY 1 CHapPYXW.

MpenynpexaeHue: He ncnonb3aylTe abpasvBHbIE YNCTSALLME CPEeACTBa UMK ryoku.

* KopanHy 1 OTOK MOXHO MbITb Ha BEPXHEN MOrKe NOCYAOMOEYHON MaLUVHBbI.

* AKKYpaTHO MpOTPUTE BHELLHIOK NMOBEPXHOCTb BMAXHOW TKaHbIO UM ByMaXXHbIM NMOSIOTEHLEM.
* He norpy>avite yCTPONCTBO UNW BUMKY LUHYpa NUTaHWS B BOAY Uy NioOyI0 ApYryto XXUAKOCTb.
« TlwaTtenbHO BbICYLLNTE BCE AETanu nepes XxpaHeHWeM yCcTponcTaa.

* XpaHuTe YCTPOMCTBO B NPOXIaAHOM U CYXOM MecTe.
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YTUNU3ALIUA YCTPOUCTBA

JT0T NpoaykT cootBeTcTByeT [Anpektuse 2012/19/EC Esponeiickoro napnamenta n CoseTa no
E OTXOfaM 3NeKTPUYECKoro U anekTpoHHoro obopyposanua (WEEE), kotopasi yctaHasnusaeT
npasoByto 6a3y B EBponerickom Coto3e Ans yTUnm3aumm n NOBTOPHOMO UCMONb30BaHWS OTXOO0B
EEEN  571eKTPOHHOTO W 3NeKTpuYeckoro obopyaoBaHus. He yTunuaupyinTe yCTPOWCTBO BMeECTe C
HECOPTMPOBAHHbLIMM BbITOBBIMK OTXOAAMU. [ANsi 3TOr0 UCMONb3yiTe 0BBLEKTHI AN CENEeKTUBHOIO

cbopa anNeKTPUYECKNX N ANEKTPOHHBIX OTXOAOB.
MHdopmauma o notpebrneHnn 3Heprun yCTPOWCTBOM B PEXUME BLIKITIOYEHUS, PEXMME OXUOAHWSA 1
CETeBOM pexumMe oxumaaHusi B cootBeTcTBUMM ¢ PermameHtom EC 2023/826 poctynHa no crnepytoLlew

ccbinke: https://zelmer.pl/content/ecodesign-info.html
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BIIATOOAPUM BU, YE U3BPAXTE ZELMER, HAOABAME CE TO3U NPOAYKT A BU E NONE3EH
N YOOBEH 3A PABOTA.

NPEAYNPEXAEHUE

MONA, MPOYETETE BHUMATENHO MHCTPYKUMUTE 3A YMNOTPEBA, NMPEOV OA W3MON3BATE
MPOOYKTA. CbXPAHETE TE3M HA BE3OIMNACHO MECTO 3A EbJIELLA PEOEPEHLINA.

ONMUCAHUE

1. LED koHTponeH naHen
2. OcHoBeH kopnyc

3. PbkoxsaTka

4. KowHnua

OMUCAHUE HA KOHTPOJTIHUA MNMAHEJ

1. MaHen Ha gucnnes

2. YBenuuyaBaHe Ha TemnepaTypaTa

3. HamansaBaHe Ha TemnepatypaTta

4. M36op Ha peuenTa

5. PeuenTa

6. PaboTHO noro

7. BkntouBaHe (3agbpkaHe Ha HaTUCKaHEeTOo M3KI./ KpaTKo HaTUCKaHe cTapT)
8. HamansBaHe Ha BpemeTo

9. ByToH 3a oTnoxeH cTapt

10. YBenuyaBaHe Ha BpeMeTo

MHCTPYKLUN 3A BE3OMNACHOCT

AKO 3axpaHBalUuaT Kaben e noBpeneH, Ton TpsibBa Aa
Obae 3aMeHeH OT MpPou3BOAUTENS, HEroOBUSI CEPBU3EH
npeacTaBuTen UNu nuua ¢ nogobHa kBanudukaums, 3a
aa ce n3derHe onacHocT.

Tosn ypen Moxe ga ce u3nonasea oOT feua Ha v Hag 8
roguHn M OT nuua C HamaneHn U3n4eckn, CEeH3opHU
NIX YMCTBEHW CMOCOBHOCTM MMM C NUNca Ha OnuT u
3HaHUSA, aKO UM € OCUrypeH Haa30op WIKn MHCTPYKUUK
OTHOCHO M3Mon3BaHeTO Ha Yypena no 6esonaceH
Ha4YMH N ako pasbupaT CBbP3aHUTE C TOBaA OMACHOCTM.
He nossonsgBamte Ha peua ga cu urpaaTt c ypega.
MounctBaHeTo W nogapbXKkaTa He TpsbBa Oa ce
N3BbPLUBAT OT [eLa, OCBEH ako He ca Hapg 8 roanHu u ca
noa Haas3op.

MaseTe ypena v HeroBus kaben M3BbLH Jocera Ha aeua,
HEeHaBBbPLLUMUIN 8 TOANHMW.
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Ypeoute He ca npeaosuaeHn ga paboTaT ¢ BbHLUEH
TaMep UNn camocTosiTenHa cuctema 3a AMCTaHLUNOHEH
KOHTpO-.

N3kntoueTe ypega, Korato He ce nons3ea M npeau na
ro noumctute. OctaseTe ro Aga ce oxfnaau npeav ga ro
crnobute, pasrnobuTte nnm NOYNCTUTE.

He notanante ypeaa BbB BOAa UITN Apyra TEYHOCT.

TosnypenenpegHasHavyeH 3an3non3BaHe HaMakcumarHa
HagmMopcka Bnco4vmHa ot 2000 M Hag MOPCKOTO paBHULLE.

3ABEJIEXKKA: TMnactmacoBute TOpOWMYKM MoraT pga
ObaaT onacHW.

3a pa wmnsberHete onacHOCT, APbXTe nnacTMacoBuTe
Topbu4ykn ganed ot 6ebeta n geua.

He nosBonsBaliTe HageLaTa aa cu urpasaT C ONakoBbYHUTE
martepuarnmu.

OnacHocT oT 3aayLaBaHe!

BAXHW NPEAYNPEXOEHUA

YpeObT € npegHasHavyeH camo 3a [JOMallHO Mof3BaHe M B HUKaKbB Criyyall He TpsibBa Aa ce M3nonssa B
TbProBcKa UnNu NpoMuLLINeHa cpeaa.

Bcsika HenpaswsiHa ynotpe6a unu HenpaemnHo 6opaseHe C ypeaa Lue Hanpasw rapaHumsTa My HesanuaHa.

Mpeay Oa BKMUUTE ypeaa, NPoBEpeTe Aanit MPEXOBOTO HanpeXeHWe € CbLIOTO KaTo MOCOYEHOTO Ha
eTukeTa Ha ypega.

[MocTaBeTe ypena Ha paBHa, rmagka noBbpxHOCT KabenbT 3a cBbp3BaHe KbM MpexaTta He TpsibBa fda ce
3annuTa unu yBmea okoro ypeaa rno BpemMe Ha ynotpeba. He nanonspaiirte yCTpOINCTBOTO U HE rO BKIOYBaTE
1 U3KIOYBaNTe OT 3axpaHBalliaTa Mpexa C MOKpU pblie u/unu kpaka. He obpnaiite 3axpaHBalwusi kaben,
3a [ja ro U3KnYMTe UNK 3a Aa ro u3nonaeare kato pbkoxBaTka BAXKHO. Korato paboTuTe ¢ T03u ypen 3a
roTBEHE C ropeLLl Bb3ayx, OCTaBeTe NOHe AeceT caHTUMeTpa cBO6OAHO NPOCTPAHCTBO OT BCUYKM CTPaHN Ha
hypHaTa, 3a fla ocurypuTe ageksaTHa UMpKynaumsa Ha Bb3ayxa.

HE noctaBsinTte Bawwwus ypen 3a rotTBeHe ¢ ropely Bb3ayx nog wkadose, Lopu Unmn 3aBecu.

Puck ot nperpsiBaHe / noxap.

He nokpuBaiTe HMKOS YacT Ha ebp bpaiibpa ¢ kbprna unu nogobeH maTtepwarn, Tosa Le Aosede [0
nperpsisaHe. Puck ot noxap.

Toa e YPE[ 3A TOTBEHE C IOPELL Bb3YX. 3a rotBeHe ce U3UCKBa MHOrO Marnko masHuHa. He
NbJIHETE TEHOKEPATA C ONNO UM MasHUHA, Thil KaTo TOBa MOXE Aa NPUYMHU Noxap.

He n3nonsBaiTe HWKakBU akcecoapu, pasfuyHu OT Te3u, NpenopbYaHn OT NPOU3BOAUTENS Ha TO3MW ypen
3a roTBeHe C ropeLy, Bb3ayx.

BuHaru HoceTe 3alnTHU, N30IMpaHN PbKaBuLM 3a dypHa, KoraTo NocTaBATe UMK U3BaXaaTe NPoAyKTU OT
ropeLyysi ypes 3a rotBeHe C ropeLl Bb3ayx.

YpenwbT TpsibBa Aa ce M3non3ea Ha paBHa, cTabunHa TonnoycToyMBa NOBbPXHOCT.
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Bb3moxHo e Aa uma cnaba mvpuama unm Manko Komm4ecTBo AUM MbPBUSIT MbT, KOraTo 13nosn3saTe BaLus
ypen 3a roTBeHe C ropeLy Bb3ayX, ToBa € HOpMarnHo, Tbil KaTo NPOU3BOACTBEHNUTE OCTaTbLV U3rapsT.

BuHaru noctaBanTe cbCTaBkuTE 3a NbpXeHe B KOoLWHULaTa, 3a Aa NpeaoTBpaTUTe KOHTAKT C HarpesatenHuTe
enemMeHTun.

W3knioyeTe ypeaa HezabGaBHO OT eNlekTpuYecKkaTa Mpexa B Crlyyal Ha NoBpeaa 1 ce CBbpIKeTe ¢ omumanta
cnyx6a 3a TexHW4Yecka noaapbxka. 3a Aa npeaoTBpaTMTe pUck OT OMacHoCT, He oTeapsaiTe ypeaa. Camo
KBanUMUUMpaH TEXHUYECKU NepcoHars ot

ocmumanHara cnyxba 3a TexHudecka noaapbxka 3a CbOTBETHATa ThProBCka Mapka MOXe [a U3BbpLUBa
PEMOHT UNU NpoLeaypu No YCTPONCTBOTO.

B&B TRENDS SL. He HOCW OTrOBOPHOCT 3a LUETW, MPUYMHEHM OT XOpa, XWBOTHWU UMW NpeaMeTn npu
Hecna3BaHETO Ha Te3u NPeaynpexaeHus.

NMPEAN NbPBOHAYAJTHATA YINOTPEBA

1. OTCTpaHeTe BCUYKM ONaKoBbYHM MaTepuanu 1 CTUKEpY OT BbTpeLLHaTa U BbHLUHATa CTpaHa Ha ypeZa 3a
roTBEHE C ropeLl Bb3ayx. BHUMaTenHo nsbbplueTe BbHLUHATA YacT C BraXxHa Kbpra Ui KyxHeHcKa XapTusi.

MPEOYMNPEXOEHWME: Hukora He motansawTe ypeda 3a rotBeHe C ropely Bb3[yx BbB BOAa WUnn Apyrn
TEYHOCTW.

2. N3pgbpnante pbkoxBaTkaTta Ha KollHuuaTa, 3a Aa U3BagMTe KollHWULATa OT ypeaa 3a roTBEHe C ropely
Bb3ayX. M3nonssaiite pbkoxBaTkaTta Ha TaBu4kaTa 3a neyeHe B LeHTbpa Ha TaBuykaTa, 3a Aa s ussaguTe.
M3nonsgalite rb6a 1 Tonna canyHeHa Boga, 3a 4a U3MMETE BbTpELLHAaTa U BbHLUIHATa CTpaHa Ha KollHuuaTa
1 TaBMykaTa. KolwHuuarta n TaBuykata ca nogxoasilin 3a M1eHe Ha ropHOTO HMBO B CbAOMUSINIHA MaLLMHa.

3. NPEOYNPEXOEHWE: He n3nonssante abpasnBHy No4mcTBaLLy npenapartu v goMakmHcka Ten.
4. MopcyLeTe LWaTenHo.

KAK OA U3MON3BATE

1. CBbpXeTE Llencena Ha 3axpaHBaHETO KbM 3a3eMeH CTEHEH KOHTaKT.
2. BHumartenHo usgbpnaiTte KolHMLaTta oT ypeaa 3a roTBeHe C ropeLl Bb3ayx
3. MNocTaBeTe cbCTaBKNTE B KOLLHMULATA.

4. TNnb3HeTe KoLWHMLATa 0GpaTHO B ypeaa 3a roTBeHe C ropell Bb3ayX. Hukora He nanonaeariite kowHuuaTa
6e3 TaBaTa 3a xpaHa BbpXy Hesl.

NMPEOYNPEXOEHWME: He pokocsaliTe kolwHuuaTta no Bpeme u cnef ynorpeba, Thbil KaTo cTaBa MHOMO
ropelya. JpbxTe KOWHULATa caMo 3a pbKkoxBaTkaTa.

5. HaTucHeTe 3a kpaTtko 6yTOHa 3a peXunM 3a roTOBHOCT, 3a Aia BKIMOYNUTE ypea 3a rotBeHe C ropeLl Bb3ayx.
M3non3saHe Ha npegBapvTenHO 3agafeHnTe nporpamMu:

KoraTo chpuTIOPHUKBT € BKIIOYEH, HaTucHeTe ByToHa 3a MeHto (M), 3a 4a NPeBKNoYMTE MEXAY PasnuuHuTe
nporpamu. [Mpu Bcsiko HaTvckaHe Ha ByToHa 3a MeHto (M) ce usbupa pexum oT NsBO Ha AsCHO. HaTtucHeTe
byToHa 3a BKkMoYBaHe, 3a Aa usbeperte xenaHus pexum 1 Aa 3anoyHete Aa roteute. 3a BCEKM PeXuM ca
onpeaeneHy Bpeme n Temneparypa.

3a da rv npomeHuTe, MOXeTe [la HaTucHeTe ByToHUTe +/- BpeMe U +/- TemnepaTypa, npeaw Aa HaTucHeTe
6yToHa 3a BKIOYBaHe.

PbyeH pexum:

6. HaTucHeTe CeEH30pHOTO KoMye 3a KOHTPON Ha TemnepaTtypaTta A0 Heobxogumarta Temnepatypa. 7.
HaTncHeTe ceH3opHus ByToH 3a TaiiMepa 3a HeobXoAMMOTO Bpeme 3a NpUroTBsiHe, HaTUCHETEe 3a KpaTKo
CEH30pHUsI BYTOH 3a pexXMM Ha M34akBaHe, 3a [a 3ano4He FOTBEHETO, NoroTo 3a paboTta CBETBa U ce
3aBbpTa.

1) CBETNUHHMAT MHAMKATOP 3a BeHTunaTopa (M3BbH banaTta namna) cBeTBa U ce 3aBbpTa;

2) CBETNMHHUAT MHAMKATOP 3a HarpsiBaHe (LeHTpanHaTa YepBeHa famna) CBeTBa, Korato Temneparypara
He [OCTWUrHe 3afjafeHaTa unu cnagHe;
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3) YpeabT 3a roTBEHe C ropely Bb3ayxX Chvpa Aa ce Harpsisa W CBETMMHHWAT MHAMKATOp 3a TonnuHa
(ueHTpanHaTa YepBeHa flamna) usracea, korato Temneparypara A4OCTUrHe 3adaaeHara.

4) CBETNUHHUAT MNHOWKATOP 3a HarpsaBaHe LLe Ce BKIMYM N U3KITHOYN HAKOJIKO NBbTU MO BpEME Ha MbPXXEHETO.

8. [obaBeTe 3 MUHYTM KbM BPEMETO 3a MPUrOTBSIHE, KOraTo ypeabT € CTyAeH, UM MOXEeTe Cblio Aa
ocTaBuTe ypeaa fa ce 3arpee npeaBapuTeriHo 6e3 HUKakBU ChCTaBKM BbTPe 3a OKOMO 4 MUHYTU.

9. Hskom cbeTaBku nsmckeat pasknaiwiaHe no cpenarta Ha BpeMeTo 3a NpuUroTeaHe.

3a aa pasknatute unu obbpHeTe CbCTaBkMTe, U3dbpranTe KowHMLaTa oT ypeaa 3a pbkoxeaTtkara u s
pasknareTte unu ob6bpHeTe CbCTaBkuTe C BUNMUA (Mnn wunku). Cnep ToBa CroxeTe KolHKWLaTa obpaTtHo B
ypeaa 3a rotBeHe C ropeL Bb3ayx.

10. KoraTo yyeTe 3BbHela Ha Tanimepa, 3a4afeHoTo Bpeme 3a NoarotoBka € U3TekIo.

M3BageTe KowHuuata oT ypena n A4 nocraBete BbpXy TOFIJ']OyCTOIZ‘-II/IBa NOBBbPXHOCT. I'IpOBepeTe panu
CbCTaBKUTE Ca roToBM. AKO CbCTaBKUTE OLLe He Cca rotoBun, NPOCTO NNb3HETE KolHULaTa 06paTHO B ypeaa
n HaCTpOIZTe Taﬂmepa Ha HAKONKO OAONBJIHUTENHU MUHYTU.

11. 3a ga npemaxHeTe CbCTaBKUTE, U3gbpraiiTe KOWHWUATa OT ypeaa 3a roTBEHe C ropeLl Bb3gyX.
KowHunuyara v cbCcraskute ca ropewy. MoxeTe Aa usnonaeare Bunvua (Unv Wunkum), 3a ga wisagute
cbCTaBkuTe. 3a [a M3BaguTe rofiemMu Uiv KPeXKM CbCTaBKW, M3MoMn3BaiTe YndT LWMUNKKU, 3a Aa u3Bagute
CbCTaBKUTe OT pesepsoapa. ManpasHere kowHULATa B Kyna Unv B YMHUS.

12. 3a ga nporpamupare OTIOXEH CTapT, Crea KaTo 3aJafeTe vyaca u TeMneparypara, HaTucHeTe ByToHa 3a
oTnoxeH ctapt (9) n nsbepere xenaHnsa yac ¢ 6yToHuTe 3a Bpeme +/-. HatucHete ByToHa 3a 3axpaHBaHe,
3a Aa noTBbpauTe. 3abaBeHUSAT cTapT Moxe Aa ce 3agage ot 0,5 no 24 vaca.

OCHOBHU NOTBAPCKWU PELIENTU

Ta3u Tabnuua no-gony BM nomara fa u3bepeTe OCHOBHWUTE HACTPOMKWU 3@ CbCTaBKUTE, KOMTO UcKaTe Aa
NpuUroTBUTE.

SABEJIEXXKA: VimaiiTe npeaBua, Ye Te3n HacTPOWKKU ca MHAMKATUBHU. Tbii KaTo CbCTaBKUTE ce pasnvyaBat
no npousxopd, pasmep, hopma, KakTo U mMapka, He MOXeM Aa rapaHTupame Hail-gobparta HacTpoiika 3a
BalUNTE CbCTaBKM.

WKoHun MpensaputenHu Bpeme Temnepatypa
HacTpPOWKMu
@ CylieHu nnopose 15 MUHYTK 200°C
@ MbpxeHn kapTocu 18 MUHYTK 200°C
Xna6 25 MUHYTK 160°C
r‘w Puba 18 MUHYTK 180°C
6& Munewwko meco 20 MUHYTK 200°C
@ Bpokonun 18 MUHYTK 200°C
;{)9 MopkoBu 35 MUHYTU 200°C
Mbpxona 13 MUHYTK 180°C
‘/-34
@ Kekc 12 MUHYTH 180°C

3abenexka: Tasu Tabnuua e caMo pbKOBOACTBO U HE CbAbpXKa TOYHU peLenTu.
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3abenexka: bbaere W3knoUATENHO BHUMATENHW, Aokato GopaeuTe ¢ ropelia xpaHa B KowHMLaTa Ha
ypena 3a roTBeHe C ropel Bb3ayx. ManuiHata MasHvHa e Karie B KOLHMLaTa, Korato npuroTesATe MasHu
XpaHu. Manpassaiite kolHWLaTa crieq Besika yrnotpeta.

CBbBETU 3ATOTBEHE

« [MoyTn BCcsika XpaHa, KoATO TpaAMLIMOHHO ce NPUroTBs BbB dypHaTa, Moxe Aa ObZie NbpxeHa B ypena 3a
rOTBEHE C ropeLl Bb3ayX.

* XpaHuTe ce rotBaT Hal7|—p,06pe 1 Ha-paBHOMEPHO, KOraTo ca NoYTW e4HaKBK Mo pa3mep 1 nebenvHa.
* Mo-mankute nopummn xpaHa N3ncKeaT No-mariko Bpeme 3a rotBeHe, OTKOJIKOTO noronemuTte.

« 3a Hai-0o6pw pesynTaTu 3a Hal-kpaTbK Nepuoa OT BpeMe, NPUroTBETe XxpaHaTa B ypeda 3a roteeHe C
ropeLy Bb3gyx Ha Masiku nopuuu. M3bsarsaiite noapexaaHeTo Ha nnacToBe Ui HacnosiBAHETO, KOraTto e
Bb3MOXHO.

« MNoBeyeTo npeaBapuTENHO OMakoBaHK XpaHu He TpsiGBa Aa ce NoTansaT B MasdHUHa Npeau npurotTssiHe
B ypeda 3a roTBEHe C ropely Bb3ayX. [1OBEYETO BeYe CbAbpXKaT MasHUHA W ApYrM CbCTaBKW, KOWUTO
nopo6psiBaT nokameHsIBAHETO 1 XPynKaBoCcTTa

» 3ampaseHuTe NpeasicTs U OpABOBPY Ce MbpXaT B ypeaa 3a roTBeHe ¢ ropely Bb3gyx MHoro fobpe. 3a
Hal-gobpw pe3ynTaTti M NoApeaeTe BbpXy TaBaTa B €4uH CIOW.

» AKO HacrnosiBaTe xpaHu, He 3abpaBsaiTe Ja pasknaTtuTe KOLWHMLATA MO cpedarta Ha NoAPEKAaHeTo (Mu
[a obbpHeTe xpaHaTa), 3a ja OCUrypuTe paBHOMEPHOTO rOTBEHE.

* [NocTaBsliTe XpaHu, KOUTO NPUrOTBATE OT HyrnaTa, KaTo MbPXKEHW KapTodu Unu APYrv 3eNeHYyLU, C Manko
KOMMYeCTBO Ma3HMHa, 3a fja OcurypuTte nokadeHsiBaHe v XpynkaBocCT.

* KoraTo mbpxxvTe NpecHu 3eneHYyLy B ypeaa 3a roTBeHe C ropeLl Bbaayx, He 3abpassiiTe Aa v uscylunte
HambIIHO Ype3 MoTynBaHe, NPeau Aa rv NocTaBuTe B Ma3HWHa U Aa TV U3MbPXKUTE B ypeaa 3a roTBeHe C
ropeLl Bb3ayx, 3a 4a OCUrypuTe MakcMmariHa XpynkaBocT.

* YpeauTe 3a roTBeHe C ropeLl, Bb3ayx ca YyAeCHU 3a NoarpsiBaHe Ha xpaHa, BKITIYUTENHO
nuua. 3a ga noarpeete xpaHarta cu, 3agante temnepatyparta Ha 150°C 3a go 10 MuHyTK.

NMOYUCTBAHE U NOAAPBXXKA

. YBepeTe Ce, Ye ypeabT 3a roTBeHe C ropeLl, Bb3yX € U3KIN4YeH OT KOHTaKTa 1 OXnaaeH npean noYncTeaHe.

+ Cnep kaTo ypeabT 3a roTBeHe C ropell Bb3ayX U KOLIHULIATa ce oxNafsT, n3BadeTe KollHuuaTa oT ypeaa
(aKko Beye He e oTcTpaHeHa). /i3nonsBaiiTe pbkoxBaTka Ha TaBaTa, 3a ja OTCTpaHuTe Taearta. Vsnonssaite
rbba v Tonna canyHeHa Boga, 3a Ja u3MueTe BbTpeLLHaTa U BbHLUHATa CTpaHa Ha KoLLHKLaTa 1 TaBuykaTta.

MpenynpexaeHue: He nanonasaiite abpa3vBHU NOYMCTBALLM NpenapaTtyt Unu JoOMakuHcka Ten.
« KolwHuWuaTa v TaBuykaTta ca NoaxoAsLlmM 3a MUEHe Ha FOPHOTO HYBO B CbAOMUSAIIHA MalUMHA.
* BHUMaTenHo n3bbpLueTe BbHLUHATA YacT C BRaXHa Kbpra WUin KyXHeHcka xapTusi.

* Hukora He noTtansiiTe ypeaa 3a roTBEHe C ropeLl Bb3ayx BbB Boda UMW ipyra TEYHOCT.

* [MopAcyLleTe WaTenHo BCUYKM YacTu Npeay CbXpaHeHue.

» CbxpaHsiBaiiTe ypefa 3a roTBeHe C ropell, Bb3ayX Ha XJ1afHO U CyX0 MSICTO.

OTCTPAHABAHE HA NPOAOYKTA

To3un npoaykT e B cboTBeTcTBME € [upektuea 2012/19/EC Ha EBponerickus naprnameHT OTHOCHO
E eneKkTpUYeckUTe 1 enekTPoHHU yCcTpoicTea, n3sectHa kato OEEO (oTnagbum OT enekTpuyecko
N eneKkTPOHHO OGOpyaABaHE), KOATO OcuUrypsiBa npaBHaTa pamka, npunoxuma B EBponeiickus
EEEN CbLi03 33 M3XBbPMSHE M NOBTOpPHa ynoTpeba Ha OTnagbyYHW ENEeKTPOHHW W enekTpu4ecku
ycTpoiicTBa. He n3xBbpnsiiTe To3v NpoaykT ¢ GutoBaTa CMET, BMECTO TOBA r0 OTHECETE [0 Hai-

6nm3kna 4o AoMa BU LEHTBP 3a CbOupaHe Ha enekTpuyeckn 1 enekTPOoHHM oTnagbLy.

MHdopmaumsa 3a KoHcymMauusiTa Ha eHeprus oT ypeda B PeXUM U3KIYEHO, B PEXUM Ha FOTOBHOCT U B
MPEXOBU PEXMM Ha FOTOBHOCT, B cboTBeTCTBUE ¢ PernameHT (EC) 2023/826, moxe fa 6bae HamepeHa Ha
cnefHusa NuHK: https://zelmer.pl/content/ecodesign-info.html
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OAKYEMO 3A BUBIP MAPKU ZELMER. Baxaemo BAM BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIA 13
3A0OBONEHHAM.

NOMNEPEAXXEHHA

MEPEL EKCMNYATYBAHHAM YBAXHO MPOYUTAWTE IHCTPYKLIT WOOO BUKOPUCTAHHA TA
3BEPEXITb iX Y BE3MEYHOMY MICLI AnA MOOASbLLIOIO BUKOPUCTAHHS.

ornuc

1. CBiTnogioaHa naHernb KepyBaHHs
2. OCHOBHWI KOpMyC

3. Pyuka

4. Kowwk

OrnuncC NAHENI YNPABIJIHHA

1. MaHenb gucnnes

2. NigBuYLeHHA TemnepaTypu

3. BHM3nUTK TemnepaTypy

4. Bubip peuenTa

5. Peuent

6. Po6ouuii norotun

7. XXvBneHHs (TpvBarne HaTUCKaHHSA BUMK/ KOPOTKE HAaTUCKaHHS CTapT)
8. 3MeHLLEeHHs Yacy

9. KHonka BigknageHoro crapty

10. 36inbLUeHHs Yacy

NMPABUIA TEXHIKU BE3IMNEKU

AKWO LWHYP KMUBMEHHS MNOLWKOMKEHUN, WOoO YHUKHYTH
Hebeanekn, BiH NOBMHEH OYTU 3aMiHEHUN BUPOBHMKOM,
aBTOPM30BaHNM CEpPBICHMM LEHTpoM abo BignoBigHOM
kBanigikoBaHoOO o0coboto. LiMM nNpuUCTpoEM MOXYTb
KOpUCTyBaTUCA [AiTU Big 8 poKiB i cTaplie, a TaKOX
ocobn 3 obMexeHUMU ISUYHUMU, CEHCOPHUMU YN
po3ymoBuMK 3ai6HOCTAMKM abo 3 HecTader AocBigy Ta
3HaHb, 3a YMOBW, LLIO BOHW 3HAXoOATbCSA Mig Harnggom
abo paHiwe oTpumanu IHCTPYKUil nNpo Te, 9K 6e3nevyHo
BUKOPUCTOBYBATU NPUCTPIN Ta PO3YMitOTb MNOB’A3aHi 3 LM
puankn. [itn He MOXyTb rpatv Npuctpoem. OunLeHHS
Ta TexHiyHe oO6cCcnyroByBaHHA MNPUCTPOKD HE MOBUHHI
3gincHoBaTUCA OiTbMKM BIKOM 0 8 pOKiB | 3anuwartmncs
6e3 Harnagy.

36epiranTe NPUCTPIN Ta LUHYP XUBNEHHS Y HEOOCTYMHOMY
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ana giten oo 8 pokie micui.

MpucTpin He npusHadeHun ans poboTn i3 30BHILLHIMK
Tanmepamm abo OKpPeEMOK CUCTEMOK AUCTaHLINHOro
KepyBaHHS.

BigkrnovanTe npuUCTpin Big oXXepena XMBJEHHSA, KON BiH
He BMKOPUCTOBYETLCS, @ TAKOX rnepen Noro O4YNLLEHHAM.

[ante petansam OXOSIOHYTW, Mepll HiK Hagaratv 4u
3HIMatM getani YM YUCTUTU NpUCTpin. He 3aHypronTe
npucTpin y Bogy abo Byab-aKy iHWY piguHy.

MpucTpin  nNpu3HadeHMn ONd  BUKOPUCTaAHHS  Ha
mMakcumarneHin Bucoti 2000 meTpiB Hag, piBHEM MOpPA.

YBATA: T[lonietuneHoBi  naketm  MOXyTb  ByTu
Hebe3ne4yHnmun.

Llo® yHUKHYTM Hebeaneku, TpumanTe MnonieTUneHosi
nakeTu nogani Bia HEMOBMAT | AiTen.

He possonamte pfitam rpatuca 3 nakyBalbHUMMU
mMaTtepianamu.

Hebesaneka 3agyxu!

BAXIUBI NOMNEPEOXEHHA

Llen npunan npuaHaveHuid Tinbku Anst nobyTOBOro BUMKOPUCTaHHS i 32 KOOHWX OBCTaBUH He MOBWHEH
BMKOPUCTOBYBATUCb Y KOMEPLIAHUX Y NMPOMUCIIOBUX LiiNsAX.

HenpaBMJ‘lee BUKOPUCTaHHA abo HenpasuibHe NOBOAXKEHHA aHYINoE rapaHTi}o.

Mepes MiakntoYeHHSM NPUCTPOIO [0 MEPEXi NepekoHanTecs, WO Hanpyra XUBMeHHs BiAnosiaae BkasaHoMy
Ha

3aBOACHKOI TabnuyLi npucTpoto.
BcTaHoBITE NPUCTPIN Ha NNOCKY Ta PiBHY NOBEPXHIO.
Mpwv BUKOPWCTaHHI NPUCTPOIO LLHYP XMBIEHHS HE MOBUHEH 3annyTyBaTUCb abo HAMOTYBAaTUCh Ha NPUCTPINA.

He BukopucTOBYIiTe, He nigknoyaTe Ta He BiAKMoYaTe NPUCTPI Big Mepexi MoKpuMK pykamu Ta/abo
Horamu. LLo6 BUMKHYTW NPUCTPIN, HE TAMHITh 3a LUHYP XUBMEHHS. He BUKOPUCTOBYITE LUHYP SIK PYYKY.

BAXINBO [Mpu BUKOPUCTaHHI MPUCTPOLO 3anuLUTe BiflbHUI NPOCTIP HE MEHLLE AECATU CaHTUMETPIB 3 YCiX
6okiB, W06 3a6e3ne4nTy JOCTaTHIO LMPKYISLi0 NOBITPS.

3ABOPOHAETBCA po3amiwyBaT MawwmHy nig wadamu, 3a xantosi abo gipaHkamu. Pusuk neperpisy/
3aiMaHHs.

He Hakpualiite Oyab-siki YaCTUHWM MPUCTPOIO TKaHWHOO abo nogibHMM maTepianom, OCKiNbKU Le Moxe
npu3BecTn Ao neperpisy. Pnank noxexi.
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Lle BE3>XMPOBA ®PUTHOPHULA AIR FRYER. [Ina npuroTyBaHHsi NpoAyKTiB NOTPiGHa HEBEMMKa KinbKicTb
onii. He 3anoBHoNTe KOHTENHEP MacioM abo XMPOM, OCKISNIbKM Lie MOXe NPU3BECTU 40 MOXKEeXi.

He BuKopuMCTOBYIiTE akcecyapw, BiIMiHHi Bifi pekOMeHA0BaHNX BUPOBHUKOM, i3 MPUCTPOEM.

3aBxan HapsravTe 3axUCHi TEMnoi3onsuiiHi NpuxBaTku, KONW KnageTe npoayktn y dpuTtiopHuuo abo
BuMMaeTe i 3 Hei. BUKoprCTOBYWTE NPUCTPIN Ha NNOCKIN, CTIVKIN Ta TEPMOCTINKiN noBepxHi. Mpu nepLuomy
BMKOPUCTaHHI aeporpusio Moxe BigvyBaTUCb Nerkuii HeNnpMeMHNUIA 3anax abo HeBenvika KinbkicTb aumy. Lie
HOpMasbHO Y pasi HOBMX MPUCTPOIB NiCMs NPOLEecy BUPOGHMLTBA.

3aBxaun knagite iHrpedieHTn Anst o6CMaxyBaHHS B KOLLMK, LWoG 3anobirty iX KOHTaKTy 3 HarpiBasibHUMK
enemMeHTamu.

Y pasi 6yab-skoro 3600 abo MOLIKOMXEHHSI HeraHo Bid'eqHanTe NPUCTPI BiA Mepexi Ta 3BepHITbCA A0
aBTOPU30BaHOrO BiAAiNy TeXHIYHOI NiaTpUMKKN. He BigkpmBanmTe KOpnyc NpUCTPOIO, OCKINbKM Le Moxe ByTu
Hebe3neuHuM. Tinbku KBanicikoBaHU nepcoHan omiliHOI Cny6u TexHIYHOI NiATPUMKM BpeHay moxe
3aMmMarncst peMoHTOM abo npoLieaypoto 3 MPUCTPOEM.

B&B TRENDS SL. He Hece BignosiganbHOCTi 3a Oyab-ski 36UTKM, SIKi MOXYTb OyTW 3aBaaHi nogsm,
TBapuHam abo 06’ekTaM BHACNiAOK HEAOTPUMAHHS LMX nonepeaeHb.

NEPEN NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. BuganiTb yci nakysarnbHi Matepianv Ta Haknemnkn BcepeavHi Ta 30BHi ppuTiopHuui. Air Fryer.
AKypaTHO NpOTPITb 30BHILLIHIO NOBEPXHIO BOMOrOK TKAHWHOI abo nanepoBMM PyLLHUKOM.
MOMNEPEOKEHHA: He 3aHyptoriTe npunag abo BUMKy LUHYpa XMBMEHHS y Boay abo Oyab-sKy iHLWY piauHy.

2. MoTarHiTe 3a pydKy Kowumka, Wwob 3HATK i 3 copuTiopHuULi Air Fryer. BukopuctoByiiTe pyudky, LWob 3HATK
nigHOC, po3TaLloBaHWi B LEHTPI. BuMminTe Kok i Aeko BCepeaunHi Ta 30BHi 3a onoMoroto rybku Ta Tennofi
MUnbHOT BoAW. KoLK Ta NigHOC MOXHa MUTU Ha BEPXHIV NONWLI NOCYAOMUAHOI MaLLUHN.

3. MOMNEPEKEHHA: He BukopucToByiiTe abpasuBHi 3acobu Ans YULLEHHS Ta ryoku.
4. PeTenbHO BUCYLUITb.

CNocCib BUKOPUCTAHHHA

1. BcTaBTe BUIKY B PO3ETKY i3 3a3eMMNEHHAM.
2. Ob6epexHO BUTSMHITb KOLLKK 3 MPUCTPOIO.
3. MoknagiTb iHrpegieHTN [0 KOLLUKY.

MONEPEOXEHHA: Hikonu He HanoBHOWTE KOLLMK BULLE KiNbKOCTI, BKa3aHoi B Tabnuui peLenTiB, OCKiNbKM
Lie MOXe BNnMBaTh Ha AKiCTb KiIHLEBOrO MPOAYKTY.

4. BcTaBTe KOLWMK Ha3ag, y MalumnHy. Hikonu He BUKOPYCTOBYMTE KOLIMK 6€3 pO3MILLIEHOrO Ha HBOMY MifHOCY
ans xi.

MOMNEPEIPKEHHA: He TopkaiTecsa kowwuka nig 4ac Ta nicnsi BUKOPUCTAHHS,Y OCKINbKW BiH CUMbHO
HarpiBaeTbcs. TpUManTe KOLUUK NnLLE 33 PYYKy.

5. KOpoTKO HaTUCHITb KHOMKY OYiKyBaHHS1 XMBMEHHS, W06 YBIMKHYTU (OPUTIOPHULIO.

BuikoprcTaHHs nonepeaHbo BCTaHOBIIEHWX Nporpam:

YBIMKHYBLUM (DPUTIOPHULIIO, HAaTUCHITb KHOMKY MeHo (M), wob nepemukaTucsi Mix pisHUMM nporpamu.
KoxkHoro pasy, konv BW HaTuckaeTe KHOmky meHio (M), pexum BUOMpPaeTbcs 3riBa HanpaBo MpaBopyd.
HaTWCHITE KHOMKY >XVBMEHHs, o6 BuOpaTu MOTPIGHUIA pexum i novaTn MpUroTyBaHHs. [ns KOXHOro
pexumy mMae BCTaHOBMEHUI Yac i Temnepatypy. LLo6 3MiHUTK iX, BU MOXETE HAaTUCHYTU KHOMKKM +/- yac i

+/- Temnepatypy nepes, TUM, SIKk HATUCHYTU KHOMKY >KUBMEHHS.
Py4yHuin pexxum:
6. HaTWCHITb CEHCOPHY KHOMKY peryritoBaHHst TemnepaTypu Ha HeobXidHy Temnepatypy.

7. HaTUCHIiTb CEHCOPHY KHOMKY TaliMepa Ha HeobXigHWI Yac NpPUroTyBaHHS, KOPOTKO HATUCHITb CEHCOPHY
KHOMKY >KMBMNEHHSA CEHCOPHY KHOMKY PEXUMY OYiKyBaHHS, L6 novaTyi NpUroTyBaHHS, Npu LIbOMY 3aroputbCs
i noyHe obepTaTmca poboumin noroTmn.
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1) InoukaTop BeHTMNATOpa (30BHIWHA Bina namna) cBiTUTLCS | 06epTaeTbCs;

2) IHankaTop HarpiBy (LeHTparnibHa YepBoHa famna) CBIiTUTBLCS, KOnn TemnepaTypa He He Jocsarna 3agaHoi
Temnepatypu abo Temnepatypa 3Hu3unacs;

3) PpuTIOPHULA NPUNUHSAE HarpiBaHHS i iHAMKaATOp HarpiBy (LeHTparibHa 4YepBOHa famna) racHe Konwu
TemnepaTypa 4ocsrHe 3agaHoi Temnepatypu.

4) lngnkaTtop HarpiBy 6yAe BMUKaTUCS | BAMUMKATUCS Kinbka pasiB Mif Yac CMaxeHHs.

8. Jopavite 3 XBUNNHU A0 NPUrOTYBAHHS, MOKN NpuUnag XOnoaHUM .

Bu Takox moxeTe Aatv NPUCTPOIO HAarpiTUCS NPOTAroM 4 XBWIWH, HE MOMILLAYn BCepeanHy XOOHMX
iHrpenieHTiB.

9. [esiki iHrpedieHT BMMaratoTb CTPYLUYBaHHA B cepeauHi vacy npurotyBaHHs. LLo6 ctpycHytn abo

nepeBepHYTU NPOAYKTU, BUTSTHITH KOWWWK i3 nMpunagdy 3a pyyky i CTpyciTb abo nepeBepHiTb NPOAYKTM
BUnKoto (abo wmnuamu). MNoTiM NOMICTITe KOLUMK Ha3azd y NpuUcTpin.

10. Konu B1 novyeTe A3BIHOK TaiMepa, Lie 03Ha4ae, Lo BCTAHOBMEHWI Yac NPUroTyBaHHA 3aKiH4YMBCS.
BuiimiTb KoLWKMK i3 npunaay Ta noctasTe MOro Ha TEPMOCTINKY NOBepXHo. [epeBipTe, 4M roToBi NPpoayKTU.

FAKLWO iHrpeaieHTn Lwe He roToBi, MPOCTO NOCYHbTE KOLIMK Ha3aj y MallvHy Ta BCTAHOBITb TallMep Ha Kinbka
[00aTKOBUX XBUMUH.

11. Wo6 BUMIHATM NpOAYKTWU, BUTATHITb KOLWWK 3 npucTpoto. Kowuk Ta iHrpenieHTy rapsdi. Bu moxete
BMOANUTY iHrpeaieHTn Bunkoto (abo wwunuamm). Bukopuctoyiite napy wwmnuis, o6 Buaanut Benuki abo
KpuxkKi npegmeTn. CNOpOXHIiTb KOLUMK Y MUCKY abo Ha Tapinky.

12. Wo6 3anporpamyBaty BigknageHuii CTapT, Nicns BCTAHOBMNEHHS Yacy Ta TeMnepaTypu HaTUCHITb KHOMKY
BigknageHoro ctapTy (9) Ta BUGepiTb NOTPIOGHMI Yac KHoMKamm +/- Yyac. HaTUCHITb KHOMKY XUBMEHHS ANs
nigTBepakeHHs. BigknageHuin ctapt moxHa BctaHoBuTyY Big 0,5 rog oo 24 roa.

OCHOBHI KYINIHAPHI PELIENTU

Hwxue HaBegeHa Tabnuusa AonoMoxe Bam BUOpaTV OCHOBHI HanalTyBaHHSA AN NPOAYKTIB, SKi BU Xo4eTe
npuroTyBaTy.

MPUMITKA: 3BepHiTb yBary, Lo Li napameTpu HaBeaeHi AnsA AoBiakv. OCKinNbKv iHrpeaieHT BiAPi3HAI0TLCS
3a MOXOMKEHHSIM, PO3MIPOM, POPMOIO Ta TOProBOK MapKol, MV HE MOXEMO rapaHTyBaTW Halkpallie
HanawTyBaHHs Ans BUGpaHUX NpPoAYyKTiB.

IkoHKKN MpenycTtaHoBKu Yac TemnepaTtypa
@ CyxopykTn 15 xBUNWH 200°C
@ Kaptonns dpi 18 xBUNuH 200°C

Xni6 25 xBUNUH 160°C
,ﬁ Pn6a 18 xBUNuH 180°C
0& Kypka 20 xBUMUH 200°C
@ Bpokoni 18 xBUNuH 200°C
Aﬁf Mopksa 35 xBUMUH 200°C
Creink 13 xBunuH 180°C
\/-:xl
@ Kekc 12 xBunuH 180°C
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MpumiTka: Tabnuus € nue opieHTUPOM i He MICTUTb KOHKPETHUX peLenTiB.

MpuwmiTka: Byaste ocobnunBo obepexHi Nig Yac KOPUCTYBAHHS rapsiuMMm NpoayKTaMu B KOP3WHi npunaay.
Mpy NPUroTyBaHHI XMPHUX CTPaB y KOLUUK CTikaTuMe 3aiBa onis. OunLanTe KoLK MiCns KOXHOro
BUKOPUCTAHHS.

KYNIHAPHI NOPAOU

* [MpakTn4Ho Byab-AKy CTpaBy, Ska TPAAMLIAHO rOTYETLCS Y AYXOBLY, MOXHA NPUroTyBaTH y Npunagi.
« CTpaBu roTytoTbCs Kpalle i piBHOMIpHiLLEe, KON BOHWU MatTb O4HAKOBUIA PO3MIP | TOBLLMHY.
* HanmeHLUi LuMaToukm ixi noTpebytoTb MeHLUe Yacy ANs NPUroTyBaHHS, HiX BinbLui.

* [INA NOCArHEeHHs HalKpalnx pesynbraTiB Y HaKopOoTLWWI TEPMIH roTyiTe Xy B npunagi HeBenmkumm
nopuisiMu. Mo MOXNMBOCTI YHVKaWTe yKnagaHHs NpoayKTiB oauH Ha ofMH abo Lwapamu.

* BinbLWiCTb ynakoBaHUX NPOAYKTIB HE Cnif KMAATV B ONito Nepes NpUrotyBaHHSAM y npucTpoi. BinbLicte
BX€ MICTWUTb Ofito Ta iHLWi iHrpeaieHTn, AKi 36inbLUyoTb pyM’sHeLb Ta KPUXTICTb.

* 3amMopoXeHi rapHipy ayxe gobpe roTyloTbCs y NpUcTpoi. Onsi AOCArHEHHs1 Havkpalumx pesynbraTiB
pO3MiLLy¥Te iX B OOMH Liap Ha NigHOCI.

« [Mpu BUKNagaHHi NpoaykKTiB LWapamu CTpyLLIyTe KOLIKK ycepeauHi npouecy (abo nepeBepTanTe NpoaykTm),
o6 3abe3neunT piBHOMIPHE NPUrOTYBaHHS.

« [y, SIKy BM rOTyETe 3 Hyns, Hanpuknaz, kKapTonns ¢pi abo 0BoYi, NONMINTE HEBENMKOIO KiNbKICTIO Macna,
1106 BOHU NIAPYM'SHUNNCS | CTanu XpPyCTKUMMU.

« Iig Yac NpuroTyBaHHS CBIXUX OBOYIB NEPEKOHaNTeCs, WO BOHM MOBHICTIO BUCOXNN, NEPLU HiX AoaasaTtu
Macro Ta KnacTtu ix y npunag, wob 3abe3neduntn MakcumMasbHy KpUXTICTb.

* OpuTIOpHULI ideanbHO NiAXoAATb ANs posirpiBy ixi, y Tomy yucni niun. o6 posirpitv Xy, BCTaHOBITb
Temnepatypy Ha 150 ° C makcumym Ha 10 XBUNUH.

YUACTKA | OBCJTYTOBYBAHHA

« Mepepn o4nLLEHHAM NepekoHanTecs, LU0 MNPUCTPIN OXOMNOHYB i BAMKHEHO Bif, A)Kepena XUBMEeHHS.

« Konun npucTpit Ta KOLUMK OXONOHYTh, BUAMITb KOLUMK i3 mMpunagy (SIKWO BM Lie uboro He 3pobunu). 3a
[ONOMOTOK0 PYYKM NOTKa BUTSATHITL NIOTOK. BukopucToByiiTe rybky Ta Tenny mMunbHy BOAY ANS OYULLEHHS
JI0TKa Ta KoLUMKa BCepeauHi Ta 30BHI.

MonepemkeHHs: He BUKOPUCTOBYINTE abpa3vBHi 3acobu Ans unileHHs abo ryoku.

KoLK Ta NOTOK MOXHa MUTW Ha BEPXHIi NONMLi NOCYA0OMUAHOT MaLUVHW.

* OBepexxHO NPOTPITh 30BHILLIHIO MOBEPXHIO BOSIOrOK TKaHWHOK abo nanepoBUM PyLUHWUKOM.
* He 3aHyptonTe npucTpiit abo BUNKY LUHYpa XMBMEHHS y BoAy abo Byab-sKy iHLWWY pianHy.

* [Mepepn 36epiraHHAM NPUCTPOLO peTENbHO BUCYLLITL BCi AeTani.

« 36epiranTe NpUCTPI y MPOXONIOAHOMY Ta CyXOMY MiCLi.

YTUNI3ALUIA NPOAOYKTY

Llen npoaykT Bignosigae Aupektumei 2012/19/€C €Bponeincbkoro MNMapnameHTy Ta Pagu 3 Biaxoais

E €eNeKTPUYHOro Ta enekTpoHHoro obnagHaHHa (WEEE), ska BctaHoBnioe npasoBy 6asy B

€ponericbkomy Cotosi Ans yTunisauii Ta NOBTOPHOrO BUKOPUCTaHHSA BiAXOAIB €MNeKTPOHHOro Ta

EEEN  criekTPUYHOrO obnapgHaHHA. He yTunisyiite npucTpiii pasoMm i3 HECOPTOBaHWMK MOGYTOBUMM

Biaxogamu. [Ina Uboro BUKOPUCTOBYNTE 0B’€KTU A5 CENEeKTUBHOrO 306MPaHHA enekTPUYHUX Ta
€NeKTPOHHMX Bigxoais

IHcpbopMmaLito Npo CroXmnBaHHA eHeprii NPUCTPOEM Y PEXNUMI BUMKHEHHS, PEXUMI O4iKyBaHHS Ta MEpeXeBoMy

pexumi ovikyBaHHs BianosigHo o PernameHty €C 2023/826 MoxHa 3HalTW 3a HACTYMHUM MOCUITAHHSIM:
https://zelmer.pl/content/ecodesign-info.html
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KARTA GWARANCYJNA

Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie przy ul.
Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa

NAZWA URZADZENIA: .. ..t
TYP, MODEL: ... s

DATA ZAKUPU: L. e e e

1. Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie (KRS: 0000735164), wytaczny dystrybutor marki Zelmer
w Polsce, udziela dobrowolnej gwarancji na stanowigce Panstwa wtasnos$¢ Urzgdzenie objete niniejszg
gwarancja (dalej jako: ,Urzadzenie”).

2. Zasady i warunki gwarancji opisane zostaty w punkcie ,Ogdélne warunki gwaranc;ji”.

3. Dystrybutor udziela réwniez dodatkowej gwarancji na silnik urzadzenia. Dodatkowa gwarancja
przystuguje wytgcznie konsumentom.

4. Zasady i warunki dodatkowej gwarancji na silnik urzgdzenia zostaty opisane w punkcie ,Warunki
dodatkowej gwarancji”.

OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Podstawowe informacje

1. Niniejsza gwarancja udzielana jest przez dystrybutora, Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie
przy ul. Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa, wpisang do rejestru przedsiebiorcow Krajowego
Rejestru Sgdowego prowadzonego przez Sad Rejonowy dla Miasta Stotecznego Warszawy w Warszawie,
XIV Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego pod numerem 0000735164, NIP 5223128159,
kapitat zaktadowy 105 000,00 zt, zwang w dalszej czesci Gwarantem.

2. Gwarancja obejmuje wady fizyczne Urzgdzenia wynikajgce z niewtasciwego wykonania Urzgdzenia
badz jego czesci, ktdére czynig je nieprzydatnym do uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem.

3. Odpowiedzialno$¢ z tytutu gwarancji obejmuje tylko wady powstate z przyczyn tkwigcych w
Urzadzeniu istniejgcych w chwili wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu w pierwszej sprzedazy
detalicznej.

4. Gwarancja jest wazna przez 24 miesigce w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej do celu uzytku
domowego niezwigzanego z prowadzong dziatalno$cig zawodowsg i gospodarczg (konsument) oraz 12
miesiecy w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej zwigzanej z prowadzong dziatalno$cig zawodowa
i gospodarczg (przedsigbiorca) od daty wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu.

5. Gwarancja obowigzuje na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej dla produktéw zakupionych na
terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

6. Gwarancjg nie sg objete:
1) uszkodzenia mechaniczne, np. odbarwienia lub $cieranie sie zewnetrznej powtoki Urzadzenia,

2) uszkodzenia powstate w wyniku nieprawidtowej konserwacji Urzgdzenia (chemicznej lub termicznej),
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3) uszkodzenia powstate w wyniku ingerencji wody lub innej cieczy,
4) uszkodzenia powstate w wyniku uzywania Urzadzenia niezgodnie z instrukcjg do niego dotgczona,

5) uszkodzenia powstate w wyniku podejmowania préb naprawy Urzadzenia przez nieautoryzowany
serwis,

6) uszkodzenia powstate w wyniku modyfikacji lub niepoprawnej instalacji oprogramowania,
7) uszkodzenia czesci podlegajacych normalnemu zuzyciu, takich jak szczotki, worki, filtry, rury gietkie,

8) uszkodzenia powstate w wyniku wytadowan atmosferycznych, przepige¢, innych zakidécen w sieciach
elektrycznych,

9) uszkodzenia spowodowane zaistnieniem sity wyzszej (tj. np. pozarem, trzgsieniem ziemi, dziataniami
wojennymi lub innymi nieprzewidzianymi zdarzeniami zewnegtrznymi).

7. W przypadku braku zgodnos$ci Urzadzenia z umowg uprawnionemu przystugujg srodki ochrony
prawnej ze strony i na koszt Gwaranta, a udzielona gwarancja nie ma wptywu na mozliwo$¢ skorzystania
z tych $rodkéw ani ich zakres. W szczegodlnosci niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg. Wykonywanie uprawnien z
tytutu gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$¢ sprzedawcy z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa. W razie wykonywania uprawnien z gwarancji bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu
niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg ulega zawieszeniu z dniem zawiadomienia sprzedawcy o
wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania obowigzkéw wynikajgcych
z gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.

Procedura gwarancyjna
8. Dokumentem uprawniajgcym do skorzystania z gwarancji jest dowéd zakupu (np. paragon z kasy
fiskalnej, faktura).

9. Zgtaszajgc usterke nalezy skontaktowac sie z Gwarantem poprzez Autoryzowany Serwis Zelmer pod
numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl lub dostarczy¢
Urzadzenie do miejsca zakupu (punktu sprzedazy detalicznej). W przypadku dostarczenia Urzadzenia
do miejsca zakupu zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer dokonuje sprzedawca detaliczny w
imieniu uprawnionego.

10. Wysytka Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer odbywa sie za posrednictwem wskazanego
przez Gwaranta podmiotu $wiadczacego ustugi kurierskie na koszt Gwaranta, po wczesniejszym
dokonaniu zgtoszenia zgodnie z punktem 9 Ogdélnych Warunkéw Gwarancji i uzyskaniu numeru
zgtoszenia serwisowego (RMA).

11. Uprawniony obowigzany jest udostepni¢ Urzadzenie do odbioru przez Autoryzowanego Serwisu
Zelmer za posrednictwem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
W przeciwnym razie koszty dostarczenia Urzgdzenia oraz odpowiedzialno$¢ za szkody powstate w
transporcie ponosi uprawniony.

12. Dostarczone Urzadzenie powinno by¢ kompletne. Do Urzgdzenia powinny byé dotgczone opis wady,
kopia dowodu zakupu, adres zwrotny uprawnionego oraz telefon kontaktowy.

13. Urzadzenie powinno zosta¢ przygotowane do transportu zgodnie z wymogami okreslonymi przez
wskazany przez Gwaranta podmiot $wiadczgcy ustugi kurierskie. W przypadku braku zabezpieczenia
Urzadzenia do transportu zgodnie z przedmiotowymi wymogami, Gwarant nie odpowiada za uszkodzenia
w transporcie.

14.W przypadku uszkodzenia Urzadzenia w transporcie zalecane jest spisanie protokotu szkody z
przedstawicielem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
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15. Dostarczone Urzadzenie powinno spetniaé ogolnie przyjete normy czystosci, w szczegolnosci zostaé
dostarczone w stanie wolnym od zabrudzen i zanieczyszczen zewnetrznych. W przeciwnym razie
Gwarant ma prawo do odmowy naprawy Urzgdzenia i zwrotu Urzadzenia na koszt uprawnionego.

16. Po dostarczeniu Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer wady ujawnione w okresie gwarancji
zostang usuniete przez Gwaranta.

17. Gwarant obowigzany jest udzieli¢ odpowiedzi na informacje o usterce w terminie 14 dni od dnia jej
zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

18. Wady Urzadzenia ujawnione w okresie gwarancji zostang usuniete w mozliwie najkrétszym terminie,
od 14 do 21 dni roboczych od daty dostarczenia Urzgdzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

19.W razie braku mozliwosci usunigcia wady stwierdzonej przez Autoryzowany Serwis Zelmer,
uprawnionemu przystuguje prawo do nieodptatnej wymiany Urzadzenia na nowe. Wymiany dokonuje
Autoryzowany Serwis Zelmer.

20. W razie braku mozliwosci wymiany Urzadzenia na nowe, uprawnionemu przystuguje zwrot srodkow
na zakup Urzgdzenia. W celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczgcych dokumentéw korygujgcych
nalezy skontaktowac¢ sie z Dziatem Ksiegowym Gwaranta pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za
posrednictwem adresu e-mail: dzialfinansowy@zelmer.pl.

21.Po uplywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis Zelmer moze dokona¢ odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zaleznosci od mozliwosci i skomplikowania
naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztéw naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu
e-mail: serwis@zelmer.pl.

22. Autoryzowany Serwis Zelmer prowadzi sprzedaz akcesoriéw oraz czesci zamiennych w zaleznosci
od ich dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl w celu sprawdzenia dostepnosci produktéw oraz ich kosztu.

23. W przypadku dodatkowych pytan dotyczgcych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl.
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DE GARANTIE

SERIE: ZLM

PRODUCATOR: ZELMER

Produs Stampila importator

Model

Serie aparat

Vanzator Semnatura si stampila vanzatorului

Factura nr

Data

Am primit produsul in perfecta stare, insotit de instructiuni de utilizare. Semnatura client:
Drepturile consumatorului sunt conforme cu prevederile OUG140/2021 si 0G21/1992 cu completarile si modificarile ulterioare, r epublicata, precum si cu
modificarile introduse de OUG174/2008.ATENTIE !Consumatorul are dreptul la masuri corective din partea vanzatorului, fara costuri, in caz de neconformi-
tate a bunurilor, iar aceste masuri corective nu sunt afectate de prezenta garantie comerciala.Termenul de garantie este de 2 ani de la data achizitiei pentru
persoane fizice si 1 an pentru persoane juridice. Durata medie de utilizare este de 3-5 ani, cu conditia respectérii instructiunilor de folosire. Cumparatorul
are obligatia utilizarii produsului conform instructiunilor de utilizare si de asemenea are obligatia de a pastra certificatul de garantie impreuna cu documentul
de plata. In cazul lipsei conformitatii, consumatorul are dreptul de a solicita vanzatorului, ca masura reparatorie, repararea produsului sau inlocuirea acestuia,
in fiecare caz f ara plata, exceptand situatia in care solicitarea este imposibila sau disproportionata, luand in considerare toare circumstantele, inclusiv urma-
toarele: a)valoarea bunurilor in cazul in care nu ar fi existat neconformitatea: b)gravitatea neconformitatii sau c)daca masura corectiva alternativa ar putea fi
executata fara vreun inconvenient semnificativ pentru consumator.

Operatiunile de service efectuate in perioada de garantie vor fi mentionate pe documente separate. Aceste documente devin partea integranta din Certificatul
de Garantie. Produsele neridicate de la unitatea de service in termen de 60 de zile de la finalizarea operatiunilor vor fi declarate abandonate si predate
centrelor de colectare. Prin semnarea prezentului certificat de garantie, cumparatorul isi asuma obligatia de a lua la cunostinta conditiile de garantie inscrise
in prezenta. Consumatorii beneficiaza de inlocuirea bunurilor in cazul in care neconformitatea acestora este constatata la scurt timp dupa livrare, fara a
depasi 30 de zile calendaristice.

Perioada de garantie se prelungeste cu durata de timp cat aparatul s-a aflat in service.

NR DATA SESIZARII DATA PRELUNGIREA UNITATE SEMNATURA SEMNATURA
;nggfé"lgll GARANTIEI SERVICE DEPANATOR CUMPARATOR

Ce nu acopera garantia

Deteriorarile deliberate sau din neglijentad, datorate nerespectarii instructiunilor de utilizare sau instalare, conectarea produsului la un voltaj necorespunzator,
deteriorérile cauzate de reactii chimice sau electro-chimice, rugina, coroziune, inclusiv cele produse de nivelul de duritate al apei sau conditii necorespunza-
toare de mediu. Consumabilele, inclusiv baterii si lampi. Componentele non-functionale si decorative care nu afecteaza in mod obisnuit modul de folosire al
produsului, inclusiv zgarieturi si diferente de culoare. Deteriorarile accidentale cauzate de obiecte sau substante straine. Deteriorarea urmatoarelor compo-
nente: sticla ceramica, accesorii, tevile pentru alimentare si scurgere, lampi, ecrane, butoane, invelisuri, cu exceptia cazurilor in care aceste deteriorari se
dovedesc a fi cauzate de defecte de fabricatie. Folosirea produsului in alt scop decat cel casnic, de exemplu, in scopuri profesionale.

Consumatorul are obligatia de a prezenta certificatul de garantie si factura (bonul de cumpéarare) la intocmirea reclamatiei plasate la defectarea produsului.
Pe parcursul termenului de garantie, unitatea de service va repara sau nlocui produsul, dupé caz.

Repararea sau nlocuirea produselor se va efectua conform prevederilor legale in cadrul unei perioade de timp de 15 zile.

Procedura de urmat pentru a obtine aplicarea garantiei comerciale

Pentru a putea beneficia de prezenta garantie comerciala, consumatorul se poate prezenta fizic in magazinul de unde a fost achizitionat produsul sau poate
contacta direct (telefonic sau prin e-mail) call center-ul Premium Appliances srl, datele de contact regasindu-se pe ultima pagina a prezentului certificat de
garantie Reparatiile necorespunzatoare efectuate asupra aparatului pot afecta securitatea acestuia si pot produce defectiuni iremediabile. Pentru a
evita aceste situatii va recomandam efectuarea oricaror reparatii/verificari in exclusivitate la centrele autorizate.

DISTRIBUITOR: ZELMER ROMANIA

PARTENER SERVICE: S.C. PREMIUM APPLIANCES S.R.L.
Strada Ecaterina Varga nr.2 - Aiud, Judetul Alba.
Email: emil.voican@premium-electrocasnice.ro / office@okapigroup.ro
Telefon: 0769 224 338 / 0264 434 242
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AHoTauisn CepBiCHOro LEHTPY NPO 34INCHEHUI PEeMOHT TanoH cTaHOBUTL AOAATOK A0 PAXYHKY
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Ne
Hata nosifoMneHHs! [aTa BUKOHaHHS OBCsIr peMOHTY MNignue Ta nevatka Miannc Ta nevartka CepBiCHOro LEHTPY
Ne samoBneHHs CepsicHaro UeHTpY

Jara

TanoH cTaHOBUTL A0AATOK A0 PaxyHKy

Ne

Mianuc Ta nevatka CepBicHOro LeHTPY

Data

YBATA! Mg 4ac peMOHTY A03BONAETLCA BiAPI3aHHA NLLE OAHOIO TANOHA rapaHTINHOT KapTU.

TanoH cTaHOBUTL A0AATOK A0 PaxyHKy
YBATA! Po3GipnnBo 3anoBHiTE KYNBKOBOIS PyHKOH!

Ne

Mevatka micus npopax . .
LA ponaxy Mianuc Ta nevyatka CepBicHOro LeHTPY

[ata npoaaxy - nianue npoaasLs

Nara

3anoBHETLEA npodaBLEeM pa3oM 3i
pOS,Eli]'IaMI/I rapaHTIMHUX KapToK




EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a

period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.

This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com

DE / GARANTIE-ERKLARUNG

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fir den Verwendungszweck, fir den es
bestimmt ist, flir einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen, wenn
die erste Option nicht mdglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht erfiillbar oder
ist unverhaltnismagig. In diesem Fall konnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung des Verkaufs
wahlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fir den Austausch von Ersatzteilen,
sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaR den in dieser Anleitung enthaltenen Empfehlungen
verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der B&B TRENDS, S.L. zugelassen
ist. Die Garantie deckt keine Verschleilteile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre Rechte als Verbraucher
gemaf den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fiir die Mitgliedstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden missen sich bezuglich der Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, S.L.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von B&B TRENDS, S.L. zugelassen ist, oder die unvorsichtige
oder unsachgemaRe Verwendung des Produkts fihrt zum Erldschen dieser Garantie. Die Garantie muss
vollstandig ausgefiillt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein zurlickgesendet werden, um
die im Rahmen dieser Garantie geltenden Rechte ausiiben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Ausiibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst auBerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie lhre Anfrage bitte an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter www.zelmer.
com Uber weitere Kundendienstinformationen.
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CZ / ZARUCNi ZPRAVA

Spole¢nost B&B TRENDS, S.L. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni Ihiitu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s uréenim. Dojde-li béhem zaruéni Ihlty k poruse, jsou uZivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadd, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfimérené. V takovém pripadé se muzete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zruseni prodeje, které musi byt FeSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dilli za pfedpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporuc¢enimi
uvedenymi v této pfiru¢ce a ze s nim nemanipulovala Zadna tfeti strana, ktera neni autorizovéana
spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka se nevztahuje na Zadné soucasti podléhajici opotfebeni. Tato
zaruka nema vliv na vase spotrebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES platné
pro ¢lenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti B&B
TRENDS, S.L.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné i nespravng, ztraci tato zaruka platnost. Pro uc¢inné uplatnéni vasich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplnit a pfilozZit k ni u¢tenku nebo

dodaci list.

Pro snazsi uplatnéni téchto prav doporucujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, u¢tenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo Uzemi Polska zaslete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dal$i informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com

SK / ZARUKA

Spolo&nost B&B TRENDS, S.L. rugi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poZiadavky tykajtce
sa pouzitia, na ktoré je ur€eny. V pripade poruchy poc¢as doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnu opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, ze
sa jedna z tychto moznosti neda splinit alebo je neprimerana. V tomto pripade si mézete zvolit znizenie
ceny alebo zruSenie predaja, ¢o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v sulade s odport¢aniami uvedenymi v
tejto priru¢ke pre obidva pripady a Ze don nezasahovala Ziadna tretia strana, ktora nema povolenie od
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajice opotrebeniu. Tato zaruka
nema vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati pre
Clenské Staty Eurdpskej unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade Ziadosti o opravu vyrobku musia zakaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

VSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.
, pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na ucinné uplatnenie
prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka uplne vyplnena a doruc¢ena s prijmovym dokladom
alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tuto zaruku ako aj fakturu, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ulahéilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
pol'ského Uzemia poslite svoju Ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informacie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com
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HU / GARANCIA

Az B&B TRENDS, S.L. két évre garantalja a termék rendeltetésszer(i hasznalatat. Ha a termék a
garancia id6tartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitas nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljlik azt, kivéve, ha e lehetéségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznalé kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy eléllhat a vasarlastol. Ezekben az esetekben kdzvetlendl az értékesitést végz6 kereskedéhoz kell
fordulni. A garancia a potalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikonyvben leirtak
betartasaval hasznalték, és az B&B TRENDS, S.L. vallalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
mUveletet. A garancia a normal elhasznalédas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurdpai Unié valamelyik tagallamanak a polgara, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv eléirasnak megfelel6 fogyasztdi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az B&B TRENDS, S.L. hivatalos szervizével.
Atermék a B&B TRENDS, S.L. altal felhatalmazottaktdl eltérd felek altali illetéktelen modositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszer(i hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznalé abban az esetben élhet a garancialis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltotték,

és a nyugtaval vagy a szallitasi dokumentumokkal egyutt atadtak.

A garancialis jogok gyakorlasahoz a felhasznal6 koteles bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitdsi dokumentumot. Lengyelorszagon kivul a miiszaki szerviz és a vevészolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az lizlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vevészolgalati informacidkat a www.zelmer.com oldalon

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioada de doi ani. In cazul defect&rii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&
repare sau sa inlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibila, cu exceptia cazului
n care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzarii, care trebuie tratata direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o terta parte care nu este autorizata de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijentad sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa
fie completata integral si livrata impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau
expediere, pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-
vanzare in afara teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati
achizitionat articolul sau consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com
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RU / TAPAHTUMHOE OBCITYXXUBAHUE

Komnanus B&B TRENDS, S.L. npegocTtaBnsieT rapaHTuio Ha AaHHOe 13aenve CpokoM 2 roga ¢ MOMeHTa
nprvoGpeTeHnst HOBOrO U3fenus notpebutenem, ecnu naaenve yaet NPUMEHSITLCS MO HAa3HAYEHWIO.

B cny4ae nornomkn Bo BpeMsi rapaHTUIAHOTO Cpoka Nosib3oBaTeny MMET NpaBo Ha GecnnaTHbli

PEMOHT U1 3aMeHy U3LENWS], eCINM PEMOHT ByET HEBO3MOXEH. OTa rapaHTusi Takke BKIovaeT

3aMeHy 3anyacTeil, ecrnv nagenue aKCnnyaTnpoBanoch COrnacHo pekoMeHAaUmsaM, yka3aHHbIM B 3TOM
PYKOBOACTBE, U He BblNO OTPEMOHTMPOBAHO CTOPOHHUMM CNeLuanucTamm, He YnornHOMOYEHHbIMU
komnanuernt B&B TRENDS, S.L. . MlapaHTusi He pacnpocTpaHsieTcs Ha 3anyacTtu, NoABEPXKEHHblE
3KCMnyaTauMoHHOMY M3HOCY. DTa rapaHTUs He BMUSIET Ha NpaBa noTpebuTens cornacHo yCrnoBusm
Oupektnebl 1999/44/EC ansa ctpaH — 4neHoB EBponenckoro cotosa.

NMPUMEHEHUE TAPAHTUA

KnneHTbl 0653aHbI CBSI3aTbCS C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YMOMHOMOYEHHbIM komnaHvein B&B TRENDS,
S.L. Ha npoBeAeHWe peMoHTa U3aenuii.

JTiobble MaHMNyNsuMK ¢ 3aennem cneuuanucTamu, He ynornHoModeHHbIMy komnaHuein B&B TRENDS,
S.L., HeBpexHoe nnun HeLeneBoe UCNonb3oBaHUe U3genus NpUBeayT K aHHYNMPOBAHMIO rapaHTum.
[apaHTuiiHoe 06cnyxuBaHne NpeaocTaBnseTcs Npy ycnoBuy NpeaocTaBnexHuns notpebutenem
[OKYMEeHTa O MOKyMKe — KaCCOBOro Yeka.

Monb3oBaTenb 06s13aH XpaHWUTb KaCCOBbIN YekK, YTOObI 0BNerYMTb NPoLLEeCe BbIMOSIHEHWS rapaHTUHBIX
pabor. ina nony4eHne TeXHN4eckoro 0bCnyxunBaHns 1 NOcnenpoaxHoro obenyKMBaHvs 3a npegenamm
MonblwKn cneagyeT nepeaath 3anpoc B TOYKY Npoaaxu, rae 6bina BbiNOnNHeHa nokynka Tosapa, unm
YTOYHWUTL MHOPMAaLMIO NO NOCNENpPoAaxXHOMY 0B6CyXMBaHUIO Ha cariTe www.zelmer.com

Cpok cnyx6bl n3genusi 2 roga ¢ Aatbl NPOAAXU B YCNOBUSAX SKCMNyaTaLMmn N XpaHEHUs npu
Temnepatype ot 0°C go 40°C.

BG / TAPAHUUOHEH OTYET

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa, Ye T031 NPOAYKT CbOTBETCTBA Ha ynoTpebara, 3a KosTo e
npegHa3HaveH, 3a Cpok OT ABe roanHn. B cnyyaii Ha oTkas npes3 rapaHLUMOHHUSI CPoK noTpebuTenute
MMaT npaBo Aa peMOHTUpaT NpoAdyKTa Unn eBeHTyasrnHo Aa ro 3aMeHsT 6e3nnarTHo, ako He Moxe

[la ce peMOHTUpa, OCBEH aKO eAuH OT Te3N BapnaHTK Ce OKaXe HEBb3MOXEH 3a U3MbIIHEHWE UNn

e HenponopuuoHaneH. B TakbB cnyyai moxete fa nsbepere HamansiBaHe Ha LieHaTa unm oTMsiHa
Ha npogaxbaTa, KOeTo ce yroBaps AMPEKTHO € npoAasaya. MapaHumsiTa nokpMea U cMaHaTa Ha
pe3epBHUTE YaCTK, HO MPU YCIOBKE Ye NPOAYKTHT € M3NoNn3BaH CbobpasHo NPenopbKUTE, MOCOYEHU B
TOBa PHKOBOACTBO 3a [iBaTa Cry4asi, KakTo ¥ ako He e NpeanpuemaH onuT 3a Hameca oT TPeTo Nu1ue,
KOETO He e ynbriHOMOLLeHO 3a Ta3n Len ot B&B TRENDS, S.L. . MapaHumnsaTa He NokpuBa HUKaKBU
amopTusMpaHu YacTu. Tasu rapaHums He 3acsira BawwmTe npaea kato notpebuten B CbOTBETCTBUE C
pasnopenbata B [inpektmea 1999/44/EO 3a obpxaBuTe YreHkn Ha EBponerickus cbios.

M3MNON3BAHE HA TAPAHUUATA

KnuenTuTe TpsibBa fa ce cBbpXaT ¢ oTopuanpaH TexHndeckn cepsma Ha B&B TRENDS, S.L. 3a peMoHT
Ha npogykTa.

Bcsika Hameca B npopykTa oT HeynbnHomolleHo oT B&B TRENDS, S.L. nuue unu HebpexHa unu
HenpaswnHa ynotpeba Ha CbLLOTO NuLe aHynupa HacToswarta rapaHums. MapaHuusaTa Tpsbsa aa ce
NOMbJIHN U3LAMO 1 Aa Ce BPBbYM 3aeAHO C kacoBaTa Genexka unv npuemMHo-npeaaBaTtesiHus NpoToKosl,
3a ja MOXe AeVCTBUTENHO [ia Cce ynpaxHsABaT npasata Mo Ta3v rapaHums.

lapaHuuATa cneppa Aa octaHe y noTpebuTtens 3aeqHo ¢ dakTypara, kacoBaTa benexka unm
npuemMHo-NpeaaBaTenHnsa NPOTOKON C LiEN yNecHsIBaHe yNpaxHsBaHETO Ha Te3n npasa. 3a TEXHNYECKO
obcnyxsaHe 1 cneanpopaxbeH cepBu3 3BLH Nosicka TEPUTOPKS 3asBKaTa ce Nofasa B TbProBCKUS
06eKT, KbIETO € 3aKyrneHa cTokaTta, UM MoXe a NPoBepuTe 3a AONbIHUTENHA cneanpoaaxbeHa
MHopMaumsa Ha www.zelmer.com
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UA / TAPAHTIMHE OBCITYTOBYBAHHSA

Komnanisi B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, Lo Lel BUpiG NPOCnyXnTb NPOTAroM ABOX POKIB, SIKLLO
BMKOPUCTOBYBaTUMETbCS 3@ NPU3HaAYeHHsM. apaHTis Ha AaHuii BUPIG CTaHOBUTbL 2 POKM 3 MOMEHTY
npuabaHHs HoBoro BMpoOy croxusayem. Y pasi NOMOMKU Mif Yac rapaHTiiHOro TepMiHy KOpUCTyBaui
MatloTb NpaBo Ha 6e3KOLLTOBHMI peMOHT abo 3amiHy BUpPOOY, SIKLLIO peMOHT Byae HeMOXNMBUIA, 3a
BVMHSATKOM BUMNaAKiB, KON OAMH 3 X BapiaHTiB Oyae HeMOoXnMBO BUKOHaTV abo BiH Byae HeCyMipHUM.
Y ubomy BUNagKy NokyneLpb Mae NpaBo BUGPaTH 3HMXKXEHHS LiiHM abo ckacyBaHHS MOKYMKK, LLO Crif,
obrosoptoBatu 6e3nocepenHbO 3 NpoAasLeM. Lia rapaHTia Takox BkntoYae 3amiHy 3an4yacTuH, SKLWO B
o6ox BuNagkax BUpiG ekcrnyaTyBaBcs BiAMNOBIAHO A0 pEKOMEHAALN, 3a3HaYeHNX Y LIbOMY KEPIBHULTBI, i
1noro He Byno BiAPEMOHTOBAHO CTOPOHHIMU haxiBLSMU, He YyNOBHOBaxeHUMM koMmnaHieto B&B TRENDS,
S.L. . MapaHTisa He NOLIMPKETLCA Ha 3anyacTuHK, SKi NiAAaTbCS ekcniyaTauinHoMy 3Hocy. Lis rapaHTis
He BMNMMBaE Ha npaea crnoxwueaya 3rigHo 3 ymoBamu AupekTtueu 1999/44/EC nns kpaiH — 4neHis
€sponericbkoro Cotosy.

3ACTOCYBAHHSA FAPAHTII

KnieHTn 3060B’s13aHi 3B'13aTUCS 3 CEPBICHNM LIEHTPOM, YNOBHOBaxeHWM komnaHieto B&B TRENDS, S.L.
Ha NpoBeeHHst PEMOHTY BMPOOIB.

Byab-ski MaHinynsuii 3 Bupobom daxisusmu, He ynoBHOBaxeHUMM komnaHieto B&B TRENDS,

S.L., Hegbane abo HeuinboBe BUKOPUCTaHHSI BUPOOY Npu3BeayTh 40 BTPATH rapaHTii. FapaHTiiHe
o6cnyroByBaHHsi oghiLiiHO BBE3EHOrO B YkpaiHy BUpPoOYy HaAaeTbCst 3a YMOBU HaflaHHS CMOXUBaYeEM
[oKyMeHTa npo npuabdaHHs. B YkpaiHi Takum JokyMeHTOM Moxe ByTu KacoBui, dickanbHWUIA, TOBapHUI
Yyek, BugaTkoBa HaknagHa abo iHLWKUA BCTAHOBMEHWI 3aKOHO4ABCTBOM (icKanbHWI [OKYMEHT, KU
nigTBepXxaye Aaty npuadaHHsa 3a3HaveHoro BUpooy.

KopucTyBay 3060B’a3aHMin 36epirati A4oKyMeHT npo npuabaHHs Bupoby, Wwob nonerwmTy npouec
BUKOHAHHS rapaHTiiHWX pobiT. N5t oTpMMaHHsA TEXHIYHOro 1 nicnsnpoaaXHoro o6cnyroByBaHHS B
YkpaiHi, cnig nepegaty 3anuT y ToYKy npogaxy, Ae 6yno BUKOHAHO NOKYMKy ToBapy, abo yTOYHUTH
iHbopmaLito 3 nicnsAnpoaaXHoro 06CyroByBaHHs Ha canTi www.zelmer.com

BosaywHas ¢puTiopHuua / ODputiopHULA NOBITPAHA
SERIES: ZAF. MOD: ZAF3550 / ZAF3551W

220-240V~ 50/60 Hz 1200W

TYPE: DH-601A

Made in China / CaenaHo B Kutae / 3pobneHo B Kutai

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24 - P.. Ca N'Oller

08130 Santa Perpetua de Mogoda

(Barcelona) - Spain 07/2025

WWW.ZELMER.COM




