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DEKLARACJA ZGODNOSCI- Ztote Podktady cukiernicze

Niniejsza deklaracja jest Swiadectwem zgodnosci oferowanych przez nas wyrobdéw z wytycznymi :

Rozporzqdzenie 1935/2004/EC
Rozporzqdzenie 1895/2005/EC

Rozporzqdzenie 597/2008EC
Dyrektywa 2002/72/WE

Rozporzqdzenie 2023/2006 WE

Niniejszym oswiadczamy, ze:

Nasi dostawcy materiatu stosowanego przez Nas do produkcji naszych podktaddw cukierniczych deklarujg, ze nie
zawiera on substangji, ktore sq przedmiotem ograniczen, z odniesieniem do notowanych wyzej przepiséw i spetnia on

ogolne limity migracji substancji.

Dla modelowego etanolu:
* Owoce pokroi¢ w kawatki i dokonywane na puree lub pasty
» Owoce przeksztatcone na kompoty, takich jak dzem, zachowanych w alkoholu substancji> V 5% ¢ Pokrojone

warzywa, wykonane na puree
« Warzywa wykonane do zachowania, z alkoholu substancji> 5% V

» Mieso | przetwory na bazie ryb lub potkonserwy, wodnych substancji
» mleko fermentowane, takie jak jogurt

 Smietana i $mietankao

* Sery

» Ciecz lub pasta podpuszczka

* Ciecz, zupa lub rosét bedqcy podstawq

* Drozdze lub substancje, ktore wznoszq si€ na paste

 Sosy bez ttustych substancji na powierzchni

Dla modelowego izooktanu:

« Suche pieczywo z substancji ttuszczowych na powierzchni
» Swieze pieczywo z substancji ttuszczowych na powierzchni
 Czekolada, wyroby w czekoladzie, zamienniki

» Wypieki z substancji ttuszczowych na powierzchni ;
« Owoce przeksztatcone na kompoty, takich jak dzemy, konserwowane substancje oleiste |
* Transformowane warzywa konserwowe z substancji oleistych f
» Tiuszcze zwierzece, roslinne i oleje naturalne lub przetworzone ;

* Margaryna, masto i inne ttuszcze




» Migso wszelkich zoologicznych gatunkow, Swieze, schtodzone, solone, wedzone * Mieso wszelkich zoologicznych
gatunkodw, w postaci kremu lub pasty
* Migsne przeksztatcone produkty (szynka, salami itp.)

* Migso | przetwory na bazie ryb lub poétkonserwy, z substancji oleistych
» sfermentowane mleko, jogurt, takich jak: zastgpienie izooktan ptynu symulujgcego w etanolu 50% (v /v)

* Sery
* Smazone lub pieczone zywnosci, takich jak smazone ziemniaki lub placuszki | podobne
* Sproszkowane zupy lub buliony bazy, z ttustych substancji na powierzchni

* Sosy jak majonez lub kremowe sosy satatkowe i inne sosy przyprawowe * Sosy z olejem i wéd w dwdch warstwach
* Musztardy

* Kanapki, tosty z substancji ttuszczowych na powierzchni

* Suchy srodek spozywczy z ttuszczu substancji na powierzchni « Kakao proszek
* Ciasto kakao

Wszystkie stwierdzenia sq poparte testami analitycznymi przeprowadzonymi zgodnie z MD 21/03/1973, lub w oparciu
o obliczenia wykonane z uwzglednieniem zawartosci substancji przedstawionych granicami migracji w warunkach
testowych. Obliczenia oparte sq na zatozeniu, ze 1 kg zywnosci styka sie 6 dm?2 opakowan. Pragniemy réwniez
podkreslic, ze limit migracji jest 60 mg / kilogram zywnosci [ppm], réwniez wyrazone 10mg/dm?2 (Jesli certyfikat jest
oparta na mg / km mozna przeksztatcié go w mg / dm?2 podzielenie wartoé¢ o 6), réwniez chcielibyémy zwrocic
uwage, ze zmiana w tolerancji analitycznej jest miedzy 10% i 20% (12mg/kilo lub 2mg/dm?2).

Warunki uzytkowania produktu: Dla zachowania w zamrazarce, dla kazdego $rodka spozywczego, state lub poétstate,
temperatura moze byc tak niska, jak -40 ° C. Podktad wraz ze srodkiem spozywczym, nie mogq byc stosowane w
tradycuyjnym piecu lub w kuchence mikrofalowej, piekarnik. :

DEKLARACJA ZGODNOSCI- Biate, czarne Podktady cukiernicze

Nasz dostawca deklaruje, ze uzywana przez Nas folia do laminowania naszych podktadéw cukierniczych
jest zgodna do stosowania ich z produktami spozywczymi:

Nasz dostawca zaswiadcza, ze nastepujgce wyroby:

Folia BOPP do laminowania (PP do laminowania) firmy Garware oraz Folia PET metalizowana do
laminowania (PEMO do laminowania) firmy Garware sq zgodne z nastepujgcymi dokumentami:
Rozporzgdzenie Komisji (UE) nr10/201 z pdZniejszymi zmianami Rozporzgdzenie (WE) nr 1935/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004r.

Rozporzqdzenie Komisji (WE) nr 2023/2006 z dnia 22 grudnia 2006 r. w sprawie dobrej praktyki
produkcyjnej w odniesieniu do materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnosciq

Rozporzgdzenie Komisji (UE) nr 2020/1245 z dnia 2 wrze$nia 2020 r. w sprawie zmiany i sprostow r@/\L
Rozporzgdzenia (UE) nr 10/2011 w sprawie materiatow i wyrobow z tworzyw sztucznych prz@c@o\gch

dm:. 5N
< 631'1%60‘*\»«0@\
g S &(\ .c)()' \0 V"Q
S s : s : : N \ o\ o
Powyzsze produkty spetniajq limity migracji globalnej w nastgpujqcych ptynach#¥io ! ‘hi\ nkach
‘ o

testowych okreslonych w Rozporzqdzeniu Komisji (WE) 10/2011: 0 3,'3163“{,;.




§ -J—-‘“ -

e Kwas octowy 3% (w/V), 4 godziny w temperaturze zroszeniaq,

Etanol 10 % (v/V), 4 godziny w temperaturze zroszenia,

Oliwa z oliwek, 2 godziny w temperaturze 60°C

Nastepujqce monomery i dodatki stosowane w wyzej wymienionych produktach podlegajg limitom
migracji specyficzne; (SML). Ocena zostata przeprowadzona przy zatozeniu, ze na 1kg Zywnosci

przypada 6 dm2 opakowania.
® " GLIKOL MONOETYLENOWY | DIETYLENOWY SML< 30 mg/kg * KWAS TEREFTALOWY SML < 7,5

mg/kg
" TRITLENEK ANTYMONU SML<0,04 mg/kg
e W folii tej nie wykorzystujemy zadnych dodatkéw o podwdjnym zastosowaniu.

Powyzsze stwierdzenie opiera sig na badaniu prébek i uzyskanych wynikach, zgodnie z obecnym

poziomem informaciji i stanem wiedzy w odniesieniu do folii Garware do laminowania, dostarczanych przez
Garware Polyester Ltd.

Niniejsza deklaracja jest wazna przez rok od dnia wystawienia tego dokumentu.




